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CESKY

DULEZITA BEZPECNOSTNIi OPATRENI

PFi pouzivani elektrickych spotiebi¢ll je tfeba vzdy dodrzovat

zakladni bezpecnostni opatireni, véetné nasledujicich:

1.

Pred pouzitim si pfecCtéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci
pouziti.

Ujistéte se, ze napéti vasi zasuvky odpovida napéti uvedenému na
typovem Stitku. Ujistéte se, ze je zasuvka radné uzemnéna.

Udrzujte zafizeni mimo zdroje vihkosti, tepla a pfimého slune¢niho
zareni.

Pro ochranu pred pozarem, urazem elektrickym proudem a zranénim
neponorujte kabel, zastrCku nebo jednotku do vody nebo jinych
kapalin.

Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
osoby, které nemaji zkusenosti a znalosti, pokud byly pod dohledem
nebo byly poudeny o pouzivani spotfebite bezpecnym zpusobem a
rozumi souvisejici nebezpecli. Déti by si se spotfebiCem nemély hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti bez dozoru.

Udrzujte zafizeni mimo dosah déti mladSich 8 let.

. Zafizeni nepouzivejte, pokud je jeho napajeci kabel nebo zastrcka

poskozena nebo v pfipadé jakékoli jiné poruchy.
Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi jej opravit servis vyrobce

nebo kvalifikovany technik, aby nedoslo k poskozeni.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.
20.

21.

Ujistéte se, ze se napajeci kabel nedotyka téla grilu nebo jeho topnych
desek, kdyz jsou horkeé.

Pred odpojenim zafizeni vypnéte.

Pred prfenasenim nebo Cisténim zarizeni odpojte.

Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama, protoze by mohlo dojit k
urazu elektrickym proudem.

Pokud se béhem provozu zarizeni objevi neobvykly zvuk nebo
zapach, okamzité jej vypnéte a odpojte ze site.

Neobsluhujte zarizeni mokryma rukama nebo bosi.

Pri pouziti prodluzovaciho kabelu se ujistéte, ze neprekraCujete
maximalni jmenovity provozni vykon / zatizeni prodluzovaciho kabelu.
Pfi odpojovani zafizeni drzte za zastrCku, ne za kabel.

NepokousSejte se spotfebiC opravovat, rozebirat nebo upravovat.
Uvnitf nejsou zadné Casti, které by mohl uzivatel oprauvit.

Spotfebi€ neni uren k ovladani externim c¢asovacem nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Umistéte zafizeni na suché misto, na rovny, tepelné odolny povrch.
Umistéte gril do bezpeéné vzdalenosti od hoflavych materiald, jako je
nabytek, okenni kryty atd., alespon 15 cm od stény.

Topné desky a nékteré Casti téla grilu se zahfivaji na velmi vysoké

teploty. Nedotykejte se jich béhem provozu, abyste se nepopalili.
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22.

23.
24,
25.
26.

27.

Aby nedoslo k prehrati, zafizeni by nemeélo byt zakryto zadnym
tézkym nebo elastickym materialem, jako je hlinikovy tac, hlinikova
félie nebo tacy z jinych tepelné odolnych materialt. Pouziti takovych
predmétl nebo materialtl na grilu mize zpusobit vazné poskozeni.
Pouzivejte zafizeni pouze k ucelum, ke kterym je ureno.

Kdyz je zafizeni zapnute, nenechavejte ho bez dozoru.

Zarizeni neni urCeno pro venkovni pouziti.

Tento spotrebi€ je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti (nikoli pro
komerc¢ni ucely). Jakékoli jiné pouziti je povazovano za nevhodné a
nebezpecne.

Vyrobce nepfebira odpovédnost za Skody zpusobené nedodrzenim

navodu k pouziti.

POZOR - HORKE: Topné desky a né&které &asti téla
grilu se zahfivaji na velmi vysoké teploty. Nikdy se jich
nedotykejte, kdyz je spotfebi€ zahfaty, aby nedoslo k

popaleni.
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POZNEJTE SVUJ ELEKTRICKY GRIL

Rukojet

Tlagitko pro vyjmuti horni topné
desky
Spachtle
na Cisténi
topné
desky

Zamek
polohy vika
a posuvnik
regulace
vySky vika

Horni topna
deska

Odtok tuku z horni
topné desky

Spodni topna
deska odtok tuku

7

Tlagitko pro uvolnéni

Spodni vika (poloha grilovani)

topna deska

Tlacitko pro
vyjmuti spodni
topné desky

Zasobnik na tuk

Ovladaci panel

TECHNICKE SPECIFIKACE
Napajeni 2000 W
Napéti / Frekvence 220-240 V~ 50-60 Hz
Teplotni rozsah 160-230 °C
Casovaé 1-90 min.
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KONTROLNI PANEL

Nastaveni indikatoru teploty
spodni topné desky

—~

Nastaveni ukazatele
teploty horni topné desky

Vypinag Spinac
ZAPNUTO/ W \IE, I/ ZAPNUTO/
VYPNUTO U mke e °C VYPNUTO
a nastaveni DUs LU a nastaveni

teploty spodni nn“?i_"_' teploty horni
topné desky U Uy topné desky
(0 [[ow)

Tlacitko pro snizeni
Casovace

Ukazatel zbyvajiciho

Tlacitko pfirtstku
¢asovace

Casu prace

ROZSAH TEPLOTY

Pomoci knoflikll na ovladacim panelu mizete zapinat

individualné upravovat jejich teplotu.

teplota v rozsahu 160-230 °C.

teplota v rozsahu 160-230 °C.

Low.

of§

a vypinat horni a spodni topné desky, stejné jako

Otocenim levého knofliku ve sméru hodinovych ruci¢ek se zapne spodni topna deska a nastavi se jeji

Otocenim pravého knofliku ve sméru hodinovych ru€i¢ek se zapne horni topna deska a nastavi se jeji

*b"l/
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CASOVAC

Umozniuje nastaveni doby, po které se ma gril vypnout. K dispozici je rozsah 1-90 minut.
o Chcete-li zah3jit nastaveni €asu, stisknéte tlacitko ,+“ nebo ,-“ a nastavte pozadovany &as.
e Pro potvrzeni vybéru pocCkejte nékolik sekund. Po uplynuti nastaveného €asu se gril sdm vypne.
e Chcete-li obnovit provoz, dejte knoflik do polohy ,OFF* a znovu jim oto&te ve sméru hodinovych rucicek
na pozadovanou teplotu.

POZNAMKA: Chcete-li nastavit pfesnou dobu grilovani, provedte to po zahtati grilu (kdyz indikator teploty
prestane blikat).

GRILOVACI POLOHY

Kontaktni grilovaci poloha

Griluje jidlo z obou stran najednou. PoloZte jidlo na spodni ohfivaci desku a poté na ni sklopte horni viko.
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Grilovaci pozice

Umoznuje zvétsit plochu pro jednostranné grilovani. Uchopte rukojet, stisknéte tlaCitko pro uvolnéni vika a

jemné jej spustte. Rozlozte jidlo rovnomérné na obé topné desky.

Pozice opékani
Umoziiuje opékani sendviCl a kfehkych potravin bez kontaktu s horni topnou deskou. Pomoci posuvniku

nastavte vysku horniho vika a sklopte jej nad grilované jidlo.
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PRED PRVNIM POUZITIM

o Provedte postupy ,Cisténi a udrzby*.

o P¥i vyrobé jsou €asti grilu pokryty tenkou ochrannou vrstvou oleje. Chcete-li odstranit prfebyteény olej,
zapnéte obé topné desky bez jidla na dobu asi 10 minut. Zajistéte fadné vétrani mistnosti, protoze ze
zafizeni mlze vychazet intenzivni zapach a také trochu koufe. To je normalni jev a mél by rychle

odeznit.

POUZiVANIi ZARIZENi

e Topné desky a nékteré Casti téla grilu se zahfivaji na velmi vysoké teploty.
Nikdy se jich nedotykejte b&éhem provozu nebo pred vychladnutim grilu, aby
nedoslo k popaleni!

e Pfi zvedani vika mlze z grilu vychazet horka para. Pfi pouzivani pfistroje
budte vzdy opatrni. Doporu€ujeme pouzivat kuchyriské chriapky.

e Nemérite polohu grilu, pokud jsou topné desky horké. Grilovaci polohu zvolte
pred zapnutim spotfebice.

e Prfed pfenaSenim grilu se ujistéte, ze je jezdec polohy vika v poloze ,Lock®,
aby se zabranilo otevieni vika. PFi pfenaseni drzte gril za rukojet.

e Béhem grilovani budou ukazatele nastavené teploty €as od ¢asu blikat, a to

VAROVANi i v pfipadé, Ze bylo teploty dosaZzeno. Signalizuje to &innost topnych téles pro
udrzeni nastavené teploty.

e K obraceni pokrm( nepouzivejte kovové vidlicky, noze apod. protoZze by
mohly poskodit nepfilnavy povrch.

e Pod grilovany pokrm nikdy nepokladejte talife, tacy nebo hlinikovou folii. Na
ohfivaci desky nepokladejte hrnce, panve apod.

10
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.
12.

Umistéte zafizeni na suché misto, na rovny, tepelné odolny povrch.
Ujistéte se, Ze tac na tuk a topné desky jsou spravné nainstalovany.

Presunite jezdec polohy vika do polohy ,Otevieno®.

Zvednéte viko a drzte jej za rukojet.

Na topné desky naneste tenkou vrstvu rostlinného oleje.

Nastavte gril do poZadované polohy: kontaktni grilovani, grilovani, opékani.

Zapojte zafizeni.

Pomoci knoflikll na ovladacim panelu nastavte pozadovanou teplotu hornich a spodnich topnych
desek. DosaZeni nastavené teploty je indikovano pipnutim, indikatory teploty pfestanou blikat.
Potraviny pokladejte pfimo na topné desky (v pfipadé kontaktniho grilovani a opékani — pouze na
spodni topnou desku). Doba grilovani zavisi na velikosti pouzitych produktlli a zvolené teploté. Pri
pouzivani grilovaci polohy grilované produkty ¢as od €asu otocte. Volitelné nastavte poZzadovanou dobu
prace pomoci ¢asovace.

Potraviny se griluji ve vlastni tavé a jejich prebytek odtéka na tac na tuk. Nahromadénou kapalinu
nelze znovu pouzit.

Po ukongeni prace nastavte oba knofliky na ovladacim panelu do polohy ,OFF* a odpojte spotiebic.
Sejméte jidlo z grilu pomoci plastového nebo difevéného nacini, jako jsou klesté. V zavislosti na druhu
pouzitého jidla se muze béhem grilovani vyjimecné zahrat, zvlasté pokud ma vysoky obsah vody, jako
jsou rajcata. Budte obzvlasté opatrni pfi odebirani téchto druhl potravin z grilu.

11
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DOPORUCENE DOBY A TEPLOTY GRILOVANI

Typ jidla Cas Teplota
Hovézi steak 2 - 6 min. 200°C
Vepiovy steak 6 — 8 min. 200°C
Drabez 6 — 10 min. 180°C
Pastika z mletého masa 4 — 8 min. 200°C
Klobasy 4 - 10 min. 200°C
Krevety 3 —4 min. 190°C
Ryba 6 — 7 min. 180°C
Rybi filé 3 -5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Zelenina 4 -7 min. 190°C
Ovoce 3 —4 min. 190°C

Dulezité: VySe uvedena tabulka plati pro kontaktni polohu grilovani a slouzi jako pfiblizna pfiblizna pomoc s
grilovacim procesem. Skute¢na doba grilovani by méla byt pfizplsobena individualnim potfebam.

12
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Vs

CISTENI A UDRZBA

POZOR: Nikdy neponoftujte télo grilu do vody!

=

Pred Cisténim zafizeni odpojte a pockejte, az vychladne.

Prebytecny tuk na topnych deskach pfed vyjmutim osuste papirovou utérkou.

Vyjméte zasobnik na tuk vytaZzenim smérem ven. Vyjméte topné desky tak, Ze je podrzite a stisknete
tlacitka pro vyjmuti topnych desek.

Umyjte tac na tuk (nejprve se ujistéte, Zze tuk neni horky!) a topné desky v teplé vodé s trochou jemného
saponatu. K odstranéni zaschlych kousku jidla mizete pouzit dodanou Ccistici stérku nebo mékky
hadrik, pficemz davejte pozor, abyste na né netlacili pfiliS, protoze by mohlo dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu. Poté je dikladné oplachnéte a osuste.

K ¢isténi vnéjSiho povrchu téla grilu pouZijte mirné navlhéeny hadfik s trochou jemného Cisticiho
prostiedku. Poté pfed dalSim pouzitim grilu ddkladné osuste kazdou ¢ast mékkym suchym hadrikem.
Pokud jsou konektory ohfivace za$lé nebo Spinavé, oCistéte je zubnim kartackem. Pfed opé&tovnou
instalaci topnych desek se ujistéte, Ze jsou konektory zcela suché.

K cCisténi zadnych Casti zafizeni nepouzivejte erozivni Cistici prostfedky. Nikdy nepouzivejte dratény
kartac nebo jiné abrazivni pfedméty.

Nainstalujte topné desky zpét tak, ze je zasunete (strana se dvéma drazkami) do zapadek na téle grilu
a zatlacite opacnou stranu desek dovnitf, dokud neuslysite charakteristické cvaknuti.

Vlozte zpét zasobnik na tuk.

13
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RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna pfi€ina

Reseni

Zafizeni nefunguje

Zastrka je odpojena ze zasuvky.

Zapojte napajeci zastréku do
zasuvky.

Viko se neotevira

Posuvnik polohy vika je v poloze
,=Jzamceno®.

Presunte posuvnik do polohy
,Otevieno®.

Zafizeni je zapnuté, ale topné
desky se nezahfivaji.

Casovaé vypnul zafizeni.

Otocte knoflik do polohy ,OFF“ a
poté jej otoCte na poZzadovanou
teplotu.

Topné desky jsou nespravné
instalovany.

Vyjméte topné desky a znovu je
nainstalujte tak, Ze je zatladite,
dokud neuslySite cvaknuti.

Zarizeni je poSkozené.

Odpojte zarfizeni a kontaktujte
zakaznicky servis.

Ze zafizeni vychazi nepfijemny
zapach a/nebo kour.

Zarizeni je pouzivano poprve.

Nechte gril bézet asi 10 minut bez
jidla na topnych deskach.

Zarizeni je znecisténé.

Provedte postupy cisténi a
udrzby.

Zarizeni je poSkozené.

Odpojte zafizeni a kontaktujte
zakaznicky servis.

Indikator ,ER1%, ,ER2“ nebo
,ER3* blika.

Vyskytl se problém s teplotou.

Kontaktujte servis Yoer.

14
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ZIVOTNI PROSTREDI

I Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobek jako netfidény komunalni
odpad. Nejbliz§i sbérné misto vam sdéli mistni obec.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrnuje vady zpusobené materidlovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato zaruka je platna
pouze v prFipadé, ze byl spotfebi¢ pouzivan v souladu s pokyny a za predpokladu, ze nebyl upravovan,
opravovan nebo do néj zasahovano neopravnénou osobou nebo posSkozen nespravnym pouzivanim nebo
pfepravou. Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé pfirozenym opotfebenim soucasti ani na rozbitné predmeéty,
jako jsou sklenéné a keramické predmety.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani Zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu spotiebie udélena zakony.

V pfipadé reklamace se prosim obratte na ovéfeného prodejce nebo na Yoer Service. K reklamaci pfilozte
informace o povaze zavady a doklad o koupi.

15



DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Beim Umgang mit Elektrogeraten soliten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

1.

10.
11.

12.

Lesen Sie vor der Verwendung alle Anweisungen durch und bewahren
Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

Stellen Sie sicher, dass die Spannung lhrer Steckdose der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung entspricht. Stellen Sie sicher,
dass die Steckdose ordnungsgemal geerdet ist.

Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Hitze und direkter
Sonneneinstrahlung fern.

Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen durfen Kabel,
Stecker oder Gerat nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten
getaucht werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten  korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen, denen es an Erfahrung und Wissen
mangelt, verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die Bedienung
verstehen damit verbundene Gefahren. Kinder sollten nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung sollten nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

Halten Sie das Gerat von Kindern unter 8 Jahren fern.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt ist oder eine andere Fehlfunktion vorliegt.

. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Kundendienst des

Herstellers oder einem qualifizierten Techniker repariert werden, um
Schaden zu vermeiden.
Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel das Gehause des Grills oder
seine Heizplatten nicht berthrt, wenn diese heil} sind.
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es ausstecken.
Trennen Sie das Gerat vom Netz, bevor Sie es transportieren oder
reinigen.
BerUuhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen, da dies zu
einem Stromschlag fuhren kann.

16
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.
20.

Wenn wahrend des Betriebs des Gerats ungewohnliche Gerausche
oder Gerlche auftreten, schalten Sie es sofort aus und ziehen Sie den
Netzstecker.
Betreiben Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.
Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden, stellen Sie bitte sicher,
dass Sie die maximale Nennleistung/Last des Verlangerungskabels
nicht Uberschreiten.
Fassen Sie das Gerat beim Ausstecken am Stecker und nicht am
Kabel an.
Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen oder zu
modifizieren. Im Inneren befinden sich keine vom Benutzer zu
wartenden Teile.
Das Gerat ist nicht fur die Steuerung durch einen externen Timer oder
ein separates Fernbedienungssystem vorgesehen.
Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf eine ebene,
hitzebestandige Oberflache.
Stellen Sie den Grill in sicherem Abstand zu brennbaren Stoffen wie
Mobeln, Fensterabdeckungen usw. auf, mindestens 15 cm von der
Wand entfernt.
Heizplatten und einige Teile des Grillkorpers erhitzen sich auf sehr
hohe Temperaturen. BerUhren Sie sie wahrend des Betriebs nicht, um
Verbrennungen zu vermeiden.
Um eine Uberhitzung zu vermeiden, sollte das Gerat nicht mit
schwerem oder elastischem Material, wie z. B. einer
Aluminiumschale, Aluminiumfolie oder Schalen aus anderen
hitzebestandigen Materialien, abgedeckt werden. Die Verwendung
solcher Gegenstande oder Materialien auf dem Grill kann zu
schweren Schaden fuhren.
Benutzen Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.
Lassen Sie das Gerat im eingeschalteten Zustand nicht
unbeaufsichtigt.
Das Gerat ist nicht fur den AufRenbereich bestimmt.
Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt (nicht fur
gewerbliche Zwecke). Jede andere Verwendung gilt als ungeeignet
und gefahrlich.

17
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27. Der Hersteller ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch

Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung entstehen.

VORSICHT - HEISS: Heizplatten und einige Teile des
Grillgehauses werden sehr heild. Beruhren Sie sie

niemals, wenn das Gerat erhitzt ist, um Verbrennungen
Zzu vermeiden.

18



DEUTSCH
KENNEN SIE IHREN ELEKTROGRILL

Griff
Knopf zum Entfernen der oberen
Heizplatte
Reinigungsspatel
fur Heizplatten
Verriegelung der
Deckelposition
. und Schieberegler
Obere Heizplatte 2ur
Hoéhenregulierung
des Deckels
Ablaufflache fiir Fett von der Auffangschale fir Fett von
unteren Heizplatte der oberen Heizplatte
Entriegelungsknopf fur
Untere

. den Deckel (Grillposition)
Heizplatte

Knopf zum
Entfernen der
unteren Heizplatte

Fettauffangschale

Bedienfeld

TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Leistung 2000 W

Spannung / Frequenz 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperaturbereich 160-230°C

Timer 1-90 Min.

19
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BEDIENFELD

Anzeige flr die Einstellung der Anzeige fir die Einstellung der

Temperatur der unteren Heizplatte Temperatur der oberen
Heizplatte

Ein-/Aus-Schalter Ein-/Aus-
und Einstellung Schalter und
der Temperatur Einstellung der
der unteren Temperatur der

Heizplatte oberen
Heizplatte

Taste zum Verringern / N\ Taste zum Erhdhen

der Timerzeit Anzeige der verbleibenden der Timerzeit
Arbeitszeit

TEMPERATURBEREICH

Mit den Drehkndpfen am Bedienfeld kdnnen Sie die obere und untere Heizplatte ein- und ausschalten sowie

deren Temperatur individuell einstellen.
e Durch Drehen des linken Knopfes im Uhrzeigersinn wird die untere Heizplatte aktiviert und deren

Temperatur im Bereich von 160-230 °C eingestellt.
e Durch Drehen des rechten Knopfes im Uhrzeigersinn wird die obere Heizplatte aktiviert und ihre

Temperatur im Bereich von 160-230 °C eingestellt.

Low.

oS
*b"l/
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TIMER

Ermdglicht das Einstellen der Zeit, nach der sich der Grill ausschalten soll. Es ist ein Bereich von 1-90 Minuten
verflgbar.
e Um mit der Zeiteinstellung zu beginnen, driicken Sie die Taste ,+“ oder ,-
gewdlnschte Zeit ein.
e Warten Sie einige Sekunden, um die Auswahl zu bestatigen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet
sich der Grill automatisch aus.
¢ Um den Betrieb fortzusetzen, stellen Sie den Knopf auf die Position ,OFF* und drehen Sie ihn erneut
im Uhrzeigersinn, bis die gewlnschte Temperatur erreicht ist.
HINWEIS: Um die genaue Grillzeit einzustellen, tun Sie dies, nachdem der Grill aufgeheizt ist (wenn die
Temperaturanzeige aufhoért zu blinken).

und stellen Sie die

GRILLPOSITIONEN

Position zum Kontaktgrillen

Grillt Speisen auf beiden Seiten gleichzeitig. Legen Sie die Lebensmittel auf die untere Heizplatte und senken
Sie dann den oberen Deckel ab.
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Grillplatz

Ermoglicht die Vergrofierung der einseitigen Grillflache. Fassen Sie den Griff, driicken Sie die

Entriegelungstaste des Deckels und senken Sie ihn vorsichtig ab. Verteilen Sie die Speisen gleichmafig auf
beiden Heizplatten.

Toastposition

Ermoglicht das Toasten von Sandwiches und empfindlichen Lebensmitteln ohne Kontakt mit der oberen

Heizplatte. Passen Sie mit dem Schieber die Hohe des oberen Deckels an und senken Sie ihn tber das Grillgut
ab.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Fuhren Sie die ,Reinigungs- und Wartungsarbeiten® durch.

e Bei der Herstellung werden Teile des Grills mit einer diinnen, schiitzenden Olschicht Uberzogen. Um
Uberschussiges Ol zu entfernen, schalten Sie beide Heizplatten etwa 10 Minuten lang ohne Speisen
ein. Stellen Sie sicher, dass der Raum gut bellftet ist, da aus dem Geréat ein intensiver Geruch und
auch etwas Rauch austreten kénnen. Dies ist ein normales Phanomen und sollte schnell nachlassen.

VERWENDUNG DES GERATS

e Heating plates and some parts of the gril’'s body heat up to very high
temperatures. Never touch them during operation or before the grill has cooled
down to avoid burns!

e Hot steam may come out the grill when raising the lid. Always exercise caution
while using the device. Use of oven mitts is recommended.

e Do not change grilling position if the heating plates are hot. Choose a grilling
position before turning on the appliance.

e Before carrying the grill, make sure the lid position slider is in the “Lock” position,
to prevent the lid opening. Hold the grill by the handle while carrying.

e During grilling, the set temperature indicators will blink from time to time, even

WARN'NG if the temperature has been reached. It indicates operation of the heaters
to maintain set temperature.

o Do not use metal forks, knives etc. to flip food, as they may damage the non-stick
surface.

e Never place plates, trays or aluminum foil underneath the grilled food. Do not put
pots, frying pans etc. on the heating plates.
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1.
2.
3.

© No g

10.

11.

12.

Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf eine ebene, hitzebestandige Oberflache.
Stellen Sie sicher, dass die Fettschale und die Heizplatten ordnungsgeman installiert sind.
Bringen Sie den Deckelpositionsschieber in die Position ,Offen”.

Heben Sie den Deckel an, wahrend Sie ihn am Griff festhalten.

Tragen Sie eine diinne Schicht Pflanzendl auf die Heizplatten auf.

Stellen Sie den Grill in der gewiinschten Position auf: Kontaktgrillen, Grillen, Toasten.

SchlieRen Sie das Gerat an.

Stellen Sie die gewiinschte Temperatur der oberen und unteren Heizplatten mit den Drehkndpfen auf
dem Bedienfeld ein. Das Erreichen der eingestellten Temperatur wird durch einen Piepton angezeigt,
die Temperaturanzeigen horen auf zu blinken.

Legen Sie die Lebensmittel direkt auf die Heizplatten (bei Kontaktgrill- und Toastpositionen nur auf die
untere Heizplatte). Die Grillzeit hangt von der Gréflke der verwendeten Produkte und der gewahlten
Temperatur ab. Drehen Sie die Grillprodukte bei Verwendung der Grillposition von Zeit zu Zeit um.
Stellen Sie die gewlinschte Arbeitszeit optional mit dem Timer ein.

Das Grillgut wird im eigenen Saft gegrillt, der Gberschissige Saft |auft in die Fettauffangschale. Die
angesammelte Flissigkeit kann nicht wiederverwendet werden.

Stellen Sie nach Abschluss der Arbeit beide Knopfe auf dem Bedienfeld auf die Position ,OFF* und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Nehmen Sie Lebensmittel mit Plastik- oder Holzutensilien wie einer Zange vom Grill. Abhangig von der
Art des verwendeten Lebensmittels kann es beim Grillen auflergewdhnlich heifd werden, insbesondere
wenn es einen hohen Wassergehalt hat, wie z. B. Tomaten. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie
solche Lebensmittel vom Grill nehmen.
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EMPFOHLENE GRILLZEITEN UND -TEMPERATUREN

Lebensmitteltyp Zeit Temperatur
Rindersteak 2 - 6 Min. 200°C
Schweinesteak 6 — 8 Min. 200°C
Geflugel 6 — 10 Min. 180°C
Hackfleischpastetchen 4 — 8 Min. 200°C
Wiirste 4 - 10 Min. 200°C
Garnele 3 —4 Min. 190°C
Fisch 6 —7 Min. 180°C
Fischfillet 3 — 5 Min. 180°C
Panini 4 — 5 Min. 180°C
Gemiise 4 -7 Min. 190°C
Obst 3 — 4 Min. 190°C

Wichtig: Die obige Tabelle bezieht sich auf die Kontaktgrillposition und dient als grobe Annaherung, um beim
Grillen zu helfen. Die tatsachliche Grillzeit sollte an die individuellen Bedlrfnisse angepasst werden.

25



DEUTSCH

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

ACHTUNG: Tauchen Sie den Grillkérper niemals in Wasser!

1.

2.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie es
reinigen.

Trocknen Sie Uberschissiges Fett auf den Heizplatten mit einem Papiertuch ab, bevor Sie diese
herausnehmen.

Ziehen Sie die Fettschale nach aulien heraus, und entnehmen Sie sie. Halten Sie die Heizplatten fest,
und dricken Sie die Entnahmeknopfe fur die Heizplatten, um sie herauszunehmen.

Waschen Sie die Fettauffangschale (achten Sie darauf, dass das Fett nicht zu heil3 ist!) und die
Heizplatten in warmem Wasser mit etwas mildem Reinigungsmittel. Sie kdnnen den mitgelieferten
Reinigungsspatel oder ein weiches Tuch verwenden, um die angetrockneten Speisereste zu entfernen.
Seien Sie dabei vorsichtig, dass Sie nicht zu viel Druck ausiben, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann. Spillen Sie sie anschlieRend grindlich ab und trocknen Sie sie ab.

Reinigen Sie die AuRenflache des Grillkdrpers mit einem leicht feuchten Tuch und etwas mildem
Reinigungsmittel. Trocknen Sie anschlieend alle Teile grindlich mit einem weichen, trockenen Tuch
ab, bevor Sie den Grill wieder verwenden.

Wenn die Heizanschllisse angelaufen oder verschmutzt sind, reinigen Sie sie mit einer Zahnburste.
Stellen Sie sicher, dass die Anschlisse vollstandig trocken sind, bevor Sie die Heizplatten wieder
einbauen.

Reinigen Sie keine Teile des Gerats mit dtzenden Reinigungsmitteln. Verwenden Sie niemals eine
Drahtbiirste oder andere abrasive Gegenstande.

Setzen Sie die Heizplatten wieder ein, indem Sie sie (die Seite mit den beiden Rillen) in die Riegel am
Grillkorper schieben und die gegenlberliegende Seite der Platten hineindriicken, bis ein
charakteristisches Klicken zu héren ist.

Setzen Sie die Fettschale wieder ein.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mdgliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht

Der Netzstecker ist aus der
Steckdose gezogen.

SchlieRen Sie den Netzstecker an
die Steckdose an.

Der Deckel 6ffnet sich nicht

Der Deckelpositionsschieber
befindet sich in der Position
Lverriegeln®.

Bringen Sie den Schieber in die
Position ,Offen®.

Das Gerat ist eingeschaltet, aber
die Heizplatten heizen nicht auf.

Der Timer hat das Gerat
ausgeschaltet.

Drehen Sie den Knopf auf die
Position ,OFF* und stellen Sie ihn
dann auf die gewiinschte
Temperatur ein.

Die Heizplatten sind falsch
installiert.

Entfernen Sie die Heizplatten und
installieren Sie sie wieder, indem
Sie sie hineindricken, bis ein
Klicken zu horen ist.

Das Gerat ist beschadigt.

Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Aus dem Geréat tritt ein
unangenehmer Geruch und/oder
Rauch aus.

Das Gerat wird zum ersten Mal
verwendet.

Lassen Sie den Grill etwa 10
Minuten lang laufen, ohne dass
Lebensmittel auf den Heizplatten
liegen.

Das Gerat ist verschmutzt.

Fuhren Sie die Reinigungs- und
Wartungsverfahren durch.

Das Gerat ist beschadigt.

Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Die Anzeige ,ER1", ,ER2" oder
,ER3" blinkt.

Das Problem mit der Temperatur
ist aufgetreten.

Kontaktieren Sie den Yoer-
Service.

27




DEUTSCH

UMWELT

hid

B icses Produkt enthalt recycelbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht als
nicht sortierten kommunalen Abfall. Wenden Sie sich an lhre értliche Gemeinde, um den
nachstgelegenen Sammelpunkt zu finden.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel aufgrund von Material- oder Herstellungsfehlern. Diese Garantie
ist nur gultig, wenn das Gerat gemal den Anweisungen verwendet wurde und weder modifiziert,
repariert oder von unbefugten Personen interferiert wurde, noch durch Missbrauch oder Transport
beschadigt wurde. Die Garantie gilt nicht fir Mangel, die auf natirlichen Verschleild von Komponenten
oder zerbrechliche Gegenstande wie Glas- und Keramikwaren zurtickzufiihren sind.

Diese Garantie beschrankt nicht die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden gemal} den
Gesetzen zum Kauf von Geraten.

Im Falle eines Garantieanspruchs wenden Sie sich bitte an den autorisierten Handler oder den Yoer

Service. Legen Sie bei der Einreichung des Anspruchs bitte Informationen zur Art des Defekts und einen
Kaufnachweis bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should

always be followed, including the following:

1.
2.

Read all instructions before using and keep for future reference.
Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage stated

on the rating label. Make sure the outlet is properly grounded.

. Keep the device away from sources of humidity, heat and direct

sunlight.

. To protect against fire, electrical shock and injury do not immerse cord,

plug or unit in water or other liquids.

. This appliance can be used by children of 8 years old and above and

persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or those
who lack experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children should not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be

made by children without supervision.

. Keep the device away from children under 8 years old.

. Do not use the device if its power cord or plug is damaged, or in case

of any other malfunction.

. If the power cord is damaged, it must be repaired by manufacturer

service or a qualified technician to avoid harm.

. Make sure the power cord does not touch the grill's body or its heating

plates when they are hot.
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10. Turn the device off before unplugging.

11. Unplug the device before carrying or cleaning.

12. Do not touch the power plug with wet hands, because it might cause
electrical shock.

13. If during operation of the device an unusual noise or smell appears,
immediately turn it off and unplug it.

14. Do not operate the device with wet hands or barefoot.

15. When using an extension lead please ensure you do not exceed the
maximum rated running wattage / load of the extension lead.

16. When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.

17. Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance. There
are no user-serviceable parts inside.

18. The appliance is not intended to be controlled by an external timer or
separate remote-control system.

19. Place the device in a dry spot, on a flat, heat-resistant surface.

20. Place the grill in a safe distance from flammables such as furniture,
window covers etc., at least 15 cm from the wall.

21. Heating plates and some parts of the grill’s body heat up to very high
temperatures. Do not touch them during operation to avoid burns.
22.To avoid overheating, the device should not be covered by any heavy
or elastic material, such as an aluminum tray, aluminum foil or trays
made of other heat-resistant materials. The use of such objects or

materials on the grill may cause serious damage.

23. Only use the device for its intended purposes.
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24. Do not leave the device unattended when turned on.

25. The device is not intended for outdoor use.

26. This appliance is intended for household use only (not for commercial
purposes). Any other use is considered inappropriate and dangerous.

27. The manufacturer does not accept liability for damage resulting from

failure to follow the instruction sheet.

CAUTION - HOT: Heating plates and some parts of the
grill's body heat up to very high temperatures. Never
touch them when the appliance is heated up to avoid

burns.
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KNOW YOUR ELECTRIC GRILL

Handle
Top heating plate removal button
Heating plate
cleaning
spatula
. Lid position
Top heating lock and lid
plate height
regulation
slider
Bottom heating Top heating

plate fat runoff

Lid release button
(barbeque position)

plate fat runoff
Bottom /

heating plate

Bottom heating
plate removal
button

Fat tray

Control panel

TECHNICAL SPECIFICATION

Power 2000 W

Voltage / Frequency 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperature range 160-230°C

Timer 1-90 min.
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CONTROL PANEL

Set bottom heating plate Set top heating plate

temperature indicator \ / temperature indicator
ON/OFF ON/OFF switch

switch and () ./ and top heating
bottom U ‘mAe E' °C plate
heating plate DU CUJ@ temperature
temperature nnT‘T;_"_' adjustment
adjustment (] -\l_ll_l
(0 ][O
Z AN
Timer decrement N\ Timer increment
button Remaining work time button
indicator

TEMPERATURE RANGE

Using the knobs on the control panel you can engage and disengage the top and bottom heating plates, as well
as individually adjust their temperature.

o Turning the left knob clockwise engages the bottom heating plate and sets its temperature in the
160-230°C range.

e Turning the right knob clockwise engages the top heating plate and sets its temperature in the
160-230°C range.

Low.

o
*b"l/
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TIMER

Allows for setting time after which the grill is to turn off. 1-90 minute range is available.
o To begin setting time, press the "+" or "-" button and set the desired time.
o To confirm selection, wait a few seconds. After set time is elapsed, the grill will turn itself off.
e To resume operation, put the knob in the “OFF” position and turn it clockwise again to the desired

temperature.

NOTE: To set precise grilling time, do it after the grill has heated up (when the temperature indicator stops

blinking).

GRILLING POSITIONS

Contact grilling position

Grills food on both sides at once. Put food on the bottom heating plate, then lower the top lid onto it.
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Barbeque position

Allows for increasing the single-sided grilling area. Grab the handle, press the lid release button and gently

lower it. Spread food evenly on both heating plates.

Toasting position

Enables toasting sandwiches and fragile foods without contact with the top heating plate. Using the slider, adjust

the height of the top lid and lower it over the grilled food.
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BEFORE FIRST USE

e Execute the "cleaning and maintenance" procedures.

o During manufacturing, parts of the grill are covered with a thin, protective layer of oil. To remove excess
oil, engage both heating plates without food for about 10 minutes. Make sure the room is properly
ventilated, because intense smell as well as some smoke may come out the device. This is a normal

phenomenon and should let up quickly.

USING THE DEVICE

e Heating plates and some parts of the gril’'s body heat up to very high
temperatures. Never touch them during operation or before the grill has cooled
down to avoid burns!

o Hot steam may come out the grill when raising the lid. Always exercise caution
while using the device. Use of oven mitts is recommended.

e Do not change grilling position if the heating plates are hot. Choose a grilling
position before turning on the appliance.

o Before carrying the grill, make sure the lid position slider is in the “Lock” position,
to prevent the lid opening. Hold the grill by the handle while carrying.

¢ During grilling, the set temperature indicators will blink from time to time, even

WARNING if the temperature has been reached. It indicates operation of the heaters
to maintain set temperature.

¢ Do not use metal forks, knives etc. to flip food, as they may damage the non-stick
surface.

¢ Never place plates, trays or aluminum foil underneath the grilled food. Do not put
pots, frying pans etc. on the heating plates.
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.
12.

Place the device in a dry spot, on a flat, heat-resistant surface.
Make sure the fat tray and the heating plates are properly installed.

Put the lid position slider in the “Open” position.

Lift up the lid while holding by the handle.

Put a thin layer of vegetable oil on the heating plates.

Set up the grill in desired position: contact grilling, barbeque, toasting.

Plug in the device.

Set the desired temperature of top and bottom heating plates using the knobs on the control panel.
Reaching the set temperature is indicated by a beep, temperature indicators will cease blinking.

Put food directly on the heating plates (in case of contact grilling and toasting positions — on the bottom
heating plate only). Grilling time depends on the size of products used and the chosen temperature.
While using the barbeque position, flip the grilled products from time to time. Optionally, set the desired
work time using the timer.

The food is grilled in its own juices, and their excess runs off to the fat tray. The accumulated liquid
cannot be re-used.

After finishing work, set both knobs on the control panel to the “OFF” position and unplug the appliance.
Take food off the grill using plastic or wooden utensils such as tongs. Depending on the kind of food
used, it may get exceptionally hot during grilling, especially if it has high water content, like tomatoes.
Be especially cautious while taking these kinds of food off the grill.
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SUGGESTED GRILLING TIMES AND TEMPERATURES

Food type Time Temperature
Beef steak 2 - 6 min. 200°C
Pork steak 6 — 8 min. 200°C
Poultry 6 — 10 min. 180°C
Ground meat patty 4 — 8 min. 200°C
Sausages 4 - 10 min. 200°C
Shrimp 3 —4 min. 190°C
Fish 6 — 7 min. 180°C
Fish fillets 3 -5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Vegetables 4 -7 min. 190°C
Fruit 3 —4 min. 190°C

Important: The above table applies to the contact grilling position and serves as a rough approximation to help
with the grilling process. Actual grilling time should be adjusted to individual needs.
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION: Never submerge the grill's body in water!

1. Unplug the device and wait for it to cool down before cleaning.
2. Dry off excess fat on the heating plates with a paper towel before removing them.
3. Remove the fat tray by pulling it outwards. Remove the heating plates by holding them and pressing

the heating plate removal buttons.
§

4. Wash the fat tray (make sure the fat is not hot first!) and the heating plates in warm water with some

mild detergent. You may use the supplied cleaning spatula, or a soft cloth to remove the dried up pieces
of food, while being careful not to apply too much pressure, as it may damage the non-stick surface.
Then, rinse and dry them off thoroughly.

5. Use a slightly damp cloth with some mild detergent to clean the outer surface of the grill’s body. Then,
thoroughly dry off every part with a soft, dry cloth before using the grill again.

6. If heater connectors are tarnished or dirty, clean them using a tooth brush. Make sure the connectors
are completely dry before reinstalling the heating plates.

7. Do not use erosive cleaning agents to clean any parts of the device. Never use a wire brush or other
abrasive objects.

8. Reinstall the heating plates by sliding them (the side with the two grooves) into the latches on the grill’s
body, and pushing the opposite side of the plates in, until a characteristic click is heard.

9. Insert the fat tray back in.

39



ENGLISH

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The device does not work

The power plug is disconnected
from the wall socket.

Connect the power plug to the
wall socket.

The lid does not open

The lid position slider is in the
“Lock” position.

Put the slider in the “Open”
position.

The device is turned on but the

The timer has turned off the
device.

Turn the knob in the “OFF”
position, then turn it to the desired
temperature.

heating plates are not heating up.

The heating plates are improperly
installed.

Remove the heating plates and
install them again by pushing
them in until a click is heard.

The device is damaged.

Unplug the device and contact
customer service.

A bad smell and/or some smoke
is coming out of the device.

The device is being used for the
first time.

Allow the grill to operate for about
10 minutes without food on the
heating plates.

The device is dirty.

Execute the cleaning and
maintenance procedures.

The device is damaged.

Unplug the device and contact
customer service.

The “ER1”, “ER2” or “ER3”
indicator is flashing.

The problem with the temperature
has occurred.

Contact the Yoer service.
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ENVIRONMENT

I This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as unsorted municipal waste.
Contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This warranty is only
valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and provided that it has not been
modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or damaged by misuse or transportation.
The warranty does not apply to defects resulting from natural wear of components nor breakables such as glass
and ceramic items.

This warranty does not limit the customer’s basic or any other rights granted by laws regarding appliance
purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting the claim
please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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CONSIDERACIONES IMPORTANTES

Al

utilizar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir

precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes:

1.

Lea todas las instrucciones antes de usar y consérvelas para
consultarlas en el futuro.

Asegurese de que el voltaje de su toma de corriente corresponda al
voltaje indicado en la etiqueta de clasificacion. Asegurese de que el
tomacorriente esté correctamente conectado a tierra.

Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de humedad, calor y luz
solar directa.

Para protegerse contra incendios, descargas eléctricas y lesiones, no
sumerja el cable, el enchufe o la unidad en agua u otros liquidos.
Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afnos en adelante y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas
o aquellos que carecen de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de manera
segura y comprenden las peligros involucrados. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por niflos sin supervision.

Mantenga el dispositivo fuera del alcance de nifios menores de 8
anos.

No utilice el dispositivo si su cable de alimentacion o enchufe esta

danado, o en caso de cualquier otro mal funcionamiento.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser reparado por el

servicio del fabricante o por un técnico calificado para evitar danos.

. Asegurese de que el cable de alimentacion no toque el cuerpo de la

parrilla ni sus placas calefactoras cuando estén calientes.

Apague el dispositivo antes de desconectarlo.

Desenchufe el dispositivo antes de transportarlo o limpiarlo.

No toque el enchufe con las manos mojadas, ya que podria provocar
una descarga eléctrica.

Si durante el funcionamiento del dispositivo aparece un ruido u olor
inusual, apaguelo y desenchufelo inmediatamente.

No opere el dispositivo con las manos mojadas o descalzo.

Cuando utilice un cable de extension, asegurese de no exceder la
potencia/carga nominal maxima del cable de extension.

Al desenchufar el dispositivo, sujételo por el enchufe, no por el cable.
No intente reparar, desmontar o modificar el aparato. No hay partes
reparables por el usuario adentro.

El aparato no esta disefiado para ser controlado por un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

Coloque el dispositivo en un lugar seco, sobre una superficie plana y
resistente al calor.

Coloque la parrilla a una distancia segura de objetos inflamables
como muebles, cubiertas de ventanas, etc., al menos a 15 cm de la

pared.
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21.

22.

23.

24.

25.
26.

27.

Las placas calefactoras y algunas partes del cuerpo de la parrilla
alcanzan temperaturas muy altas. No los toque durante el
funcionamiento para evitar quemaduras.

Para evitar el sobrecalentamiento, el dispositivo no debe cubrirse con
ningun material pesado o elastico, como una bandeja de aluminio,
papel de aluminio o bandejas de otros materiales resistentes al calor.
El uso de dichos objetos o materiales en la parrilla puede causar
danos graves.

Utilice el dispositivo unicamente para los fines previstos.

No deje el dispositivo desatendido cuando esté encendido.

El dispositivo no esta disefado para uso en exteriores.

Este aparato esta disefiado unicamente para uso doméstico (no para
fines comerciales). Cualquier otro uso se considera inadecuado y
peligroso.

El fabricante no se hace responsable de los dafos resultantes del

incumplimiento de la hoja de instrucciones.

PRECAUCION - CALIENTE: Las placas calefactoras
y algunas partes del cuerpo del grill se calientan a
temperaturas muy elevadas. No las toque nunca
cuando el aparato esté caliente para evitar

quemaduras.
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CONOCE TU PARRILLA ELECTRICA

Asa
Botén de extraccion de la placa
calefactora superior
Espatula de
limpieza de la
placa
calefactora
Bloqueo de
posicion de la
Placa tapay
calefactora deslizador de
superior \\\ regulacion de
altura de la
Escurridor de tapa
grasas:;z Placa calefactora
superior

Boton de apertura de
la tapa (posicion
barbacoa)

calefactora
inferior
Placa

calefactora
inferior

Botén de
extraccion de la
placa calefactora
inferior

Bandeja de grasa

Panel de mandos

ESPECIFICACION TECNICA

Fuerza 2000 vatios

Voltaje / Frecuencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Rango de temperatura 160-230°C
Temporizador 1-90 min.
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PANEL DE CONTROL

Indicador de temperatura de la Ajuste del indicador de
temperatura de la placa

placa calefactora inferior
\ / calefactora superior
Interruptor Interruptor

ENCENDIDO / (\ \‘E' ./ ENCENDIDO /
APAGADO U °C °C APAGADO
y ajuste de la (S “Tempe'—"—' W y ajuste de la
temperatura nn“_”;_"_' temperatura de
de la placa (] -\l_ll_l la placa
calefactora calefactora
inferior (/ o [le superior
Z )
Z AN
Boton de disminucion _ _ N\ Botdn de incremento
del temporizador Indicador del tiempo de del temporizador

trabajo restante

RANGO DE TEMPERATURA

Usando las perillas en el panel de control puede activar y desactivar las placas calefactoras superior e inferior,

asi como ajustar individualmente su temperatura.

o Al girar la perilla izquierda en el sentido de las agujas del reloj, se activa la placa calefactora inferior y
se ajusta su temperatura en el rango de 160 a 230 °C.
e Al girar la perilla derecha en el sentido de las agujas del reloj, se activa la placa calefactora superior y

se ajusta su temperatura en el rango de 160 a 230 °C.

Low.

o
*b"l/
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TEMPORIZADOR

Permite configurar el tiempo después del cual la parrilla debe apagarse. Esta disponible un rango de 1 a 90
minutos.
e Para comenzar a configurar la hora, presione el botdén "+" 0 "-" y configure la hora deseada.
e Para confirmar la seleccion, espere unos segundos. Una vez transcurrido el tiempo establecido, la
parrilla se apagara sola.
e Para reanudar el funcionamiento, coloque la perilla en la posicién "OFF" y girela nuevamente en el

sentido de las agujas del reloj hasta la temperatura deseada.

NOTA: Para configurar el tiempo de asado preciso, hagalo después de que la parrilla se haya calentado

(cuando el indicador de temperatura deje de parpadear).

POSICIONES DE PARRILLA

Posicion de grill de contacto

Asa la comida por ambos lados a la vez. Coloque la comida en la placa calentadora inferior y luego baje la

tapa superior.
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Posicion de barbacoa

Permite aumentar el area de asado por un solo lado. Agarre el asa, presione el boton de liberacion de la tapa

y bajela suavemente. Distribuya los alimentos uniformemente en ambas placas calefactoras.

Posicion de tostado

Permite tostar sandwiches y alimentos fragiles sin contacto con la placa calefactora superior. Usando el control

deslizante, ajuste la altura de la tapa superior y bajela sobre la comida asada.
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ANTES DEL PRIMER USO

e Ejecutar los procedimientos de "limpieza y mantenimiento".

¢ Durante la fabricacién, las partes de la parrilla se cubren con una fina capa protectora de aceite. Para
eliminar el exceso de aceite, encienda ambas placas calentadoras sin comida durante unos 10 minutos.
Asegurese de que la habitacién esté adecuadamente ventilada, ya que del dispositivo pueden salir

olores intensos y algo de humo. Este es un fendmeno normal y deberia desaparecer rapidamente.

USO DEL DISPOSITIVO

e Las placas calefactoras y algunas partes del cuerpo del grill se
calientan a temperaturas muy elevadas. No las toque nunca durante el
funcionamiento o antes de que el grill se haya enfriado para evitar
quemaduras.

o Puede salir vapor caliente del grill al levantar la tapa. Tenga siempre
precaucion al utilizar el aparato. Se recomienda el uso de guantes de
cocina.

e No cambie la posicion de asado si las placas de calentamiento estan
calientes. Elija una posicion de asado antes de encender el aparato.

e Antes de transportar el grill, asegurese de que la corredera de posicion
de la tapa esta en la posicién «Lock», para evitar que la tapa se abra.
Sujete el grill por el asa mientras lo transporta.

e Durante el asado, los indicadores de temperatura programada
parpadearan de vez en cuando, aunque se haya alcanzado la
temperatura. Indica el funcionamiento de los calentadores para
mantener la temperatura fijada.

¢ No utilice tenedores metalicos, cuchillos, etc. para dar la vuelta a los
alimentos, ya que podrian dafar la superficie antiadherente.

ADVERTENCIA

¢ No coloque nunca platos, bandejas o papel de aluminio debajo de los
alimentos asados. No coloque ollas, sartenes, etc. sobre las placas
calefactoras.
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.

12.

Coloque el dispositivo en un lugar seco, sobre una superficie plana y resistente al calor.
Asegurese de que la bandeja de grasa y las placas calefactoras estén instaladas correctamente.

Coloque el control deslizante de posicién de la tapa en la posicion "Abierto".

Levante la tapa mientras la sujeta por el asa.

Ponga una fina capa de aceite vegetal sobre las placas calefactoras.

Coloque la parrilla en la posicion deseada: asar a la parrilla, asar, tostar.

Conecte el dispositivo.

Configure la temperatura deseada de las placas calefactoras superior e inferior usando las perillas en
el panel de control. Al alcanzar la temperatura establecida se indica mediante un pitido, los indicadores

de temperatura dejaran de parpadear.

Coloque los alimentos directamente sobre las placas calefactoras (en caso de posiciones de asado y
tostado por contacto, solo en la placa calefactora inferior). El tiempo de asado depende del tamafio de
los productos utilizados y de la temperatura elegida. Mientras utiliza la posicion de barbacoa, dé la
vuelta a los productos asados de vez en cuando. Opcionalmente, configure el tiempo de trabajo
deseado mediante el temporizador.

Los alimentos se asan en su propio jugo y el exceso se escurre hacia la bandeja de grasa. El liquido
acumulado no se puede reutilizar.

Después de terminar el trabajo, coloque ambas perillas en el panel de control en la posicion "OFF" y
desenchufe el aparato.

Retire los alimentos de la parrilla utilizando utensilios de plastico o madera, como pinzas. Dependiendo
del tipo de alimento utilizado, puede calentarse excepcionalmente al asarlo, especialmente si tiene un
alto contenido de agua, como los tomates. Tenga especial cuidado al retirar este tipo de alimentos de
la parrilla.
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TIEMPOS Y TEMPERATURAS DE ASADO SUGERIDOS

Tipo de comida Tiempo Temperatura
Filete de ternera 2 - 6 min. 200°C
Carne de cerdo 6 — 8 min. 200°C
Aves de corral 6 — 10 min. 180°C
Empanada de carne molida 4 — 8 min. 200°C
Salchichas 4 - 10 min. 200°C
Camaroén 3 —4 min. 190°C
Pez 6 — 7 min. 180°C
Filetes de pescado 3 — 5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Verduras 4 -7 min. 190°C
Fruta 3 —4 min. 190°C

Importante: La tabla anterior se aplica a la posicién de asado por contacto y sirve como una aproximacion
aproximada para ayudar con el proceso de asado. El tiempo real de asado debe ajustarse a las necesidades
individuales.
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LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

PRECAUCION: jNunca sumerja el cuerpo de la parrilla en agual!

1. Desenchufe el dispositivo y espere a que se enfrie antes de limpiarlo.

2. Seque el exceso de grasa de las placas calefactoras con una toalla de papel antes de retirarlas.

3. Retire la bandeja de grasa tirando de ella hacia afuera. Retire las placas calefactoras sujetandolas y
presionando los botones de extraccion de las placas calefactoras.

4. Lave la bandeja de grasa (jprimero asegurese de que la grasa no esté caliente!) y las placas
calefactoras en agua tibia con un poco de detergente suave. Puede utilizar la espatula de limpieza
suministrada o un pafo suave para retirar los trozos de comida secos, teniendo cuidado de no aplicar
demasiada presioén, ya que podria dafar la superficie antiadherente. Luego, enjuagalos y sécalos bien.

5. Utilice un pafio ligeramente humedo con un detergente suave para limpiar la superficie exterior del
cuerpo de la parrilla. Luego, seque bien cada parte con un pafo suave y seco antes de volver a utilizar
la parrilla.

6. Si los conectores del calentador estan deslustrados o sucios, limpielos con un cepillo de dientes.
Asegurese de que los conectores estén completamente secos antes de reinstalar las placas
calefactoras.

7. No utilice agentes de limpieza erosivos para limpiar ninguna pieza del dispositivo. Nunca utilice un
cepillo de alambre u otros objetos abrasivos.

8. Vuelva a instalar las placas calefactoras deslizandolas (el lado con las dos ranuras) en los pestillos del
cuerpo de la parrilla y empujando el lado opuesto de las placas hacia adentro, hasta que escuche un
clic caracteristico.

9. Vuelva a insertar la bandeja para grasa.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucién

El dispositivo no funciona

El enchufe esta desconectado de
la toma de pared.

Conecte el enchufe de
alimentacion a la toma de pared.

La tapa no se abre

El control deslizante de posicion
de la tapa esta en la posicion
"Bloquear".

Coloque el control deslizante en
la posiciéon "Abierto".

El aparato esta encendido pero
las placas calefactoras no
calientan.

El temporizador ha apagado el
dispositivo.

Gire la perilla a la posicion "OFF"
y luego girela hasta la
temperatura deseada.

Las placas calefactoras estan mal
instaladas.

Retire las placas calefactoras y
vuelva a instalarlas empujandolas
hacia adentro hasta escuchar un
clic.

El dispositivo esta dafiado.

Desenchufe el dispositivo y
comuniquese con el servicio de
atencion al cliente.

Del aparato sale mal olor y/o algo
de humo.

El dispositivo se utiliza por
primera vez.

Deje que la parrilla funcione
durante unos 10 minutos sin
comida en las placas
calefactoras.

El dispositivo esta sucio.

Ejecutar los procedimientos de
limpieza y mantenimiento.

El dispositivo esta dafado.

Desenchufe el dispositivo y
comuniquese con el servicio de
atencion al cliente.

El indicador “ER1”, “ER2” 0 “ER3”
parpadea.

Ha ocurrido el problema con la
temperatura.

Pdéngase en contacto con el
servicio Yoer.
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AMBIENTE

I sic producto contiene materiales reciclables. No deseche este producto como residuo municipal no
clasificado. Péngase en contacto con su municipio local para conocer el punto de recogida mas cercano.

GARANTIA Y REPARACION

La garantia del producto incluye defectos resultantes de defectos de material o de fabricacion. Esta garantia
so6lo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y siempre que no haya sido
modificado, reparado o interferido por ninguna persona no autorizada ni danado por mal uso o transporte. La
garantia no se aplica a defectos resultantes del desgaste natural de componentes ni a articulos fragiles como
vidrio y ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por las leyes con
respecto a la compra de electrodomésticos.

En caso de un reclamo de garantia, comuniquese con el proveedor verificado o con Yoer Service. Al enviar el
reclamo, adjunte informacion sobre la naturaleza del mal funcionamiento y un comprobante de compra.
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GARANTIES IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, des précautions de

sécurité de base doivent toujours étre suivies, notamment les

suivantes:

1.

Lisez toutes les instructions avant utilisation et conservez-les pour

référence future.

. Assurez-vous que la tension de votre prise correspond a la tension

indiquée sur l'étiquette signalétique. Assurez-vous que la prise est
correctement mise a la terre.

Gardez l'appareil a I'écart des sources d'humidité, de chaleur et de la
lumiére directe du soleil.

Pour vous protéger contre les incendies, les chocs électriques et les
blessures, ne plongez pas le cordon, la fiche ou I'appareil dans I'eau
ou d'autres liquides.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou par celles qui manquent d'expérience et de
connaissances s'ils ont recu une surveillance ou des instructions
concernant ['utilisation de I'appareil en toute sécurité et comprennent
les dangers impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et l'entretien par I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans surveillance.

Gardez l'appareil hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

N'utilisez pas l'appareil si son cordon d'alimentation ou sa fiche est
endommage, ou en cas de tout autre dysfonctionnement.

Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre réparé par le
service du fabricant ou un technicien qualifié pour éviter tout

dommage.

. Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne touche pas le corps du

gril ou ses plaques chauffantes lorsqu'ils sont chauds.

Eteignez I'appareil avant de le débrancher.

Débranchez I'appareil avant de le transporter ou de le nettoyer.

Ne touchez pas la fiche d'alimentation avec les mains mouillées, car
cela pourrait provoquer un choc électrique.

Si pendant le fonctionnement de l'appareil un bruit ou une odeur
inhabituelle apparait, éteignez-le immmédiatement et débranchez-le.
N'utilisez pas l'appareil avec les mains mouillées ou les pieds nus.
Lorsque vous utilisez une rallonge, assurez-vous de ne pas dépasser
la puissance nominale/charge maximale de la rallonge.

Lorsque vous débranchez I'appareil, tenez-le par la fiche et non par le
cordon.

N'essayez pas de réparer, démonter ou modifier I'appareil. Il n'y a
aucune piéce réparable par I'utilisateur a l'intérieur.

L'appareil n'est pas destiné a étre contrélé par une minuterie externe
ou un systéme de télécommande séparé.

Placez l'appareil dans un endroit sec, sur une surface plane et

résistante a la chaleur.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.

27.

Placez le gril a une distance sdre des produits inflammables tels que
les meubles, les couvre-fenétres, etc., a au moins 15 cm du muir.

Les plaques chauffantes et certaines parties du corps du gril chauffent
a des températures tres élevées. Ne les touchez pas pendant le
fonctionnement pour éviter les bralures.

Pour éviter toute surchauffe, I'appareil ne doit pas étre recouvert d'un
matériau lourd ou élastique, tel qu'un plateau en aluminium, une
feuille d'aluminium ou des plateaux fabriqués dans d'autres matériaux
résistants a la chaleur. L'utilisation de tels objets ou matériaux sur le
gril peut causer de graves dommages.

Utilisez I'appareil uniguement aux fins prévues.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est allumé.
L'appareil n'est pas destiné a une utilisation en extérieur.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement (pas a
des fins commerciales). Toute autre utilisation est considérée comme
inappropriée et dangereuse.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages résultant

du non-respect des instructions.

ATTENTION - CHAUD: Les plaques chauffantes et
certaines parties du corps du gril atteignent des
températures trés élevées. Ne les touchez jamais

lorsque l'appareil est chauffé afin d'éviter les brilures.
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CONNAISSEZ VOTRE GRIL ELECTRIQUE

Poignée

Bouton de retrait de la plaque
chauffante supérieure

Spatule de
nettoyage de
la plaque
chauffante Verrouillage de
la position du
Plaque couvercle et
chauffante curseur de
supérieure \\\ réglage de la
hauteur du
couvercle
Ecoulement de la Ecoulement de
graisse de la plaque graisse de la plaque
chauffante inférieure chauffante supérieure
Plaque Bouton d'ouverture
chauffante du couvercle

inférieure (position barbecue)

Bouton de retrait
de la plaque

chauffante
inférieure

Bac a graisse

Panneau de commande

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Pouvoir 2000 W
Tension/Fréquence 220-240 V~ 50-60 Hz
Ecart de température 160-230°C

Minuteur 1 a 90 minutes.
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PANNEAU DE CONTROLE

Indicateur de température Réglage de l'indicateur de
de la plaque chauffante température de la plaque
inférieure \ / chauffante supérieure
Interrupteur p— Interrupteur
MARCHE/ MARCHE/
ARRET et ARRET et
réglage de la réglage de la
température température de
de la plaque la plaque
chauffante chauffante
inférieure supérieure
Bouton de décrémentation / Bouton d'incrémentation

de la minuterie Indicateur de temps de de la minuterie
travail restant

ECART DE TEMPERATURE

A l'aide des boutons du panneau de commande, vous pouvez activer et désactiver les plaques chauffantes

supérieure et inférieure, ainsi qu'ajuster individuellement leur température.

o Tourner le bouton gauche dans le sens des aiguilles d'une montre engage la plaque chauffante
inférieure et regle sa température dans la plage de 160 a 230°C.
e Tourner le bouton droit dans le sens des aiguilles d'une montre engage la plaque chauffante supérieure

et regle sa température entre 160 et 230°C.

Low.

o
*b"l/
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MINUTEUR

Permet de régler le temps aprés lequel le gril doit s'éteindre. Une plage de 1 a 90 minutes est disponible.
e Pour commencer a régler I'heure, appuyez sur le bouton "+" ou "-" et réglez I'heure souhaitée.
e Pour confirmer la sélection, attendez quelques secondes. Une fois le temps défini écoulé, le gril
s'éteindra de lui-méme.
e Pour reprendre le fonctionnement, placez le bouton sur la position « OFF » et tournez-le a nouveau
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la température souhaitée.

REMARQUE: Pour régler une durée de cuisson précise, faites-le aprés que le gril ait chauffé (lorsque

l'indicateur de température cesse de clignoter).

POSITIONS DE GRILLAGE

Position de grillage par contact

Grille les aliments des deux cotés a la fois. Placez les aliments sur la plague chauffante inférieure, puis abaissez

le couvercle supérieur dessus.
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Position barbecue

Permet d'augmenter la surface de cuisson d'un seul cbté. Saisissez la poignée, appuyez sur le bouton de
déverrouillage du couvercle et abaissez-le doucement. Répartissez les aliments uniformément sur les deux

plagues chauffantes.

Position de grillage

Permet de griller des sandwichs et des aliments fragiles sans contact avec la plaque chauffante supérieure. A

I'aide du curseur, réglez la hauteur du couvercle supérieur et abaissez-le sur les aliments grillés.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

o Exécuter les procédures « nettoyage et maintenance ».

o Lors de la fabrication, certaines parties du gril sont recouvertes d’'une fine couche protectrice d’huile.
Pour éliminer I'excés d'huile, engagez les deux plaques chauffantes sans nourriture pendant environ
10 minutes. Assurez-vous que la piéce est correctement ventilée, car une odeur intense ainsi qu'un peu
de fumée peuvent s'échapper de I'appareil. Il s’agit d’'un phénoméne normal qui devrait s’atténuer

rapidement.

UTILISATION DE L'APPAREIL

e Les plaques chauffantes et certaines parties du gril atteignent des
températures trés élevées. Ne les touchez jamais pendant le
fonctionnement ou avant que le gril n'ait refroidi pour éviter les
brdlures!

e De la vapeur chaude peut sortir du gril lorsque I'on souléve le
couvercle. Soyez toujours prudent lorsque vous utilisez I'appareil.
L'utilisation de gants de cuisine est recommandée.

¢ Ne changez pas la position du gril si les plaques chauffantes sont
chaudes. Choisissez une position de cuisson avant d'allumer
I'appareil.

e Avant de transporter le gril, assurez-vous que le curseur de
position du couvercle est en position « Lock », afin d'empécher

AVERTISSEMENT I'ouverture du couvercle. Tenez le gril par la poignée pendant le
transport.

e Pendant la cuisson, les indicateurs de température clignotent de
temps en temps, méme si la température a été atteinte. Cela
indique que les éléments chauffants fonctionnent pour maintenir
la température réglée.

e N'utilisez pas de fourchettes, de couteaux, etc. en métal pour
retourner les aliments, car ils risquent d'endommager la surface
antiadhésive.

e Ne placez jamais d'assiettes, de plateaux ou de feuilles
d'aluminium sous les aliments grillés. Ne placez pas de
casseroles, de poéles a frire, etc. sur les plaques chauffantes.
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1.
2.
3.
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10.

11.

12.

Placez I'appareil dans un endroit sec, sur une surface plane et résistante a la chaleur.
Assurez-vous que le bac a graisse et les plaques chauffantes sont correctement installés.

Mettez le curseur de position du couvercle en position « Ouvert ».

Soulevez le couvercle tout en le tenant par la poignée.

Mettez une fine couche d'huile végétale sur les plaques chauffantes.

Installez le gril dans la position souhaitée: grillage par contact, barbecue, grillage.

Branchez I'appareil.

Réglez la température souhaitée des plaques chauffantes supérieure et inférieure a l'aide des boutons
du panneau de commande. L'atteinte de la température réglée est indiquée par un bip, les indicateurs

de température cesseront de clignoter.

Placez les aliments directement sur les plaques chauffantes (en cas de positions de grillage et de
grillage par contact — sur la plaque chauffante inférieure uniquement). Le temps de cuisson dépend de
la taille des produits utilisés et de la température choisie. Tout en utilisant la position barbecue,
retournez les produits grillés de temps en temps. En option, définissez le temps de travail souhaité a
l'aide de la minuterie.

Les aliments sont grillés dans leur propre jus et I'excédent s'écoule vers le bac a graisse. Le liquide
accumulé ne peut pas étre réutilisé.

Une fois le travail terminé, placez les deux boutons du panneau de commande sur la position « OFF »
et débranchez I'appareil.

Retirez les aliments du gril a l'aide d'ustensiles en plastique ou en bois comme des pinces. Selon le
type d'aliment utilisé, il peut devenir extrémement chaud pendant la cuisson, surtout s'il contient
beaucoup d'eau, comme les tomates. Soyez particulierement prudent lorsque vous retirez ce type
d’aliments du gril.

63



FRANCAIS

TEMPS ET TEMPERATURES DE GRIL SUGGEREES

Type d'aliment Temps Température
Steak de bceuf 2 a 6 minutes. 200°C
Bifteck de porc 6 a 8 minutes. 200°C
La volaille 6 a 10 minutes. 180°C
Galette de viande hachée 4 a 8 minutes. 200°C
Saucisses 4 a2 10 minutes. 200°C
Crevette 3 a 4 minutes. 190°C
Poisson 6 a 7 minutes. 180°C
Filets de poisson 3 a 5 minutes. 180°C
Paninis 4 a 5 minutes. 180°C
Légumes 4 a 7 minutes. 190°C
Fruit 3 a4 minutes. 190°C

Important: Le tableau ci-dessus s'applique a la position de grillage par contact et sert d'approximation
approximative pour faciliter le processus de grillage. Le temps de cuisson réel doit étre adapté aux besoins
individuels.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION: Ne plongez jamais le corps du grill dans I'eau !

1. Débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse avant de le nettoyer.

2. Séchezl'excés de graisse sur les plaques chauffantes avec une serviette en papier avant de les retirer.

3. Retirez le bac a graisse en le tirant vers I'extérieur. Retirez les plaques chauffantes en les tenant et en
appuyant sur les boutons de retrait des plaques chauffantes.

4. Lavez le bac a graisse (assurez-vous d'abord que la graisse n'est pas chaude !) et les plaques
chauffantes a I'eau tiede avec un peu de détergent doux. Vous pouvez utiliser la spatule de nettoyage
fournie ou un chiffon doux pour retirer les morceaux d'aliments séchés, tout en faisant attention a ne
pas appliquer trop de pression, car cela pourrait endommager la surface antiadhésive. Ensuite, rincez-
les et séchez-les soigneusement.

5. Utilisez un chiffon légérement humide avec un peu de détergent doux pour nettoyer la surface
extérieure du corps du gril. Ensuite, séchez soigneusement chaque piéce avec un chiffon doux et sec
avant de réutiliser le gril.

6. Siles connecteurs du radiateur sont ternis ou sales, nettoyez-les a I'aide d'une brosse a dents. Assurez-
vous que les connecteurs sont complétement secs avant de réinstaller les plaques chauffantes.

7. N'utilisez pas de produits de nettoyage érosifs pour nettoyer les pieces de I'appareil. N'utilisez jamais
de brosse métallique ou d'autres objets abrasifs.

8. Réinstallez les plaques chauffantes en les faisant glisser (le c6té avec les deux rainures) dans les
loquets du corps du gril et en poussant le c6té opposé des plaques jusqu'a ce qu'un clic caractéristique
se fasse entendre.

9. Réinsérez le bac a graisse.
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DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche d'alimentation est
débranchée de la prise murale.

Connectez la fiche d'alimentation
a la prise murale.

Le couvercle ne s'ouvre pas

Le curseur de position du
couvercle est en position «
Verrouillage ».

Mettez le curseur en position «
Ouvert ».

L'appareil est allumé mais les
plaques chauffantes ne chauffent
pas.

La minuterie a éteint I'appareil.

Tournez le bouton sur la position
« OFF », puis tournez-le jusqu'a
la température souhaitée.

Les plagues chauffantes sont mal
installées.

Retirez les plaques chauffantes et
réinstallez-les en les poussant
jusqu'a ce qu'un clic se fasse
entendre.

L'appareil est endommage.

Débranchez I'appareil et
contactez le service client.

Une mauvaise odeur et/ou de la
fumée s'échappe de I'appareil.

L'appareil est utilisé pour la
premiére fois.

Laissez le gril fonctionner pendant
environ 10 minutes sans aliments
sur les plagues chauffantes.

L'appareil est sale.

Exécuter les procédures de
nettoyage et d'entretien.

L'appareil est endommagé.

Débranchez I'appareil et
contactez le service client.

L'indicateur « ER1 », « ER2 » ou
« ERS3 » clignote.

Le probléme de température est
survenu.

Contactez le service Yoer.
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ENVIRONNEMENT

I Ce produit contient des matériaux recyclables. Ne jetez pas ce produit avec les déchets municipaux
non triés. Contactez votre municipalité pour connaitre le point de collecte le plus proche.

GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit inclut les défauts résultant de défauts de matiére ou de fabrication. Cette garantie n'est
valable que si I'appareil a été utilisé conformément aux instructions et a condition qu'il n'ait pas été modifie,
réparé ou interféré par une personne non autorisée ou endommagé par une mauvaise utilisation ou un
transport. La garantie ne s'applique pas aux défauts résultant de I'usure naturelle des composants ni des objets
fragiles tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ou tout autre droit accordé par les lois concernant
I'achat d'appareils électroménagers.

En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le fournisseur vérifié ou Yoer Service. Lors de

la soumission de la réclamation, veuillez joindre des informations sur la nature du dysfonctionnement et une
preuve d'achat.

67



HRVATSKI

VAZNE MJERE ZASTITE

Pri koristenju elektri€nih uredaja uvijek se trebaju pridrzavati

osnovnih sigurnosnih mjera, ukljuéujuci sljedece:

1. Procitajte sve upute prije uporabe i saCuvajte ih za buducu upotrebu.

2. Provjerite odgovara li vas izlazni napon naponu navedenom na
nazivnoj naljepnici. Provijerite je li utiCnica ispravno uzemljena.

3. Drzite uredaj dalje od izvora vlage, topline i izravne suncCeve svjetlosti.

4. Za zastitu od pozara, strujnog udara i ozljeda nemoijte uranjati kabel,
utikac ili jedinicu u vodu ili druge tekucine.

5. Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina te osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili osobe s
nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili
u vezi s sigurnom uporabom uredaja i ako razumiju ukljuCene
opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. CiSéenje i korisniko
odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

6. Drzite uredaj podalje od djece mlade od 8 godina.

7. Nemoijte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ili utikaC ostecen ili
u slu€aju bilo kakvog drugog kvara.

8. Ako je kabel za napajanje oSte€en, mora ga popraviti servis
proizvodaca ili kvalificirani tehniCar kako bi se izbjegle ozljede.

9. Pazite da kabel za napajanje ne dodiruje tijelo rostilja ili grijace ploCe
kada su vruce.

10. Iskljucite uredaj prije iskljuCivanja.

11. Iskljucite uredaj prije noSenja ili CiS¢enja.
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12,

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

Nemojte dodirivati utikaC mokrim rukama jer biste mogli izazvati strujni
udar.

Ako se tijekom rada uredaja pojavi neobiCan zvuk ili miris, odmah ga
iskljuCite i izvucite utikac.

Nemojte rukovati uredajem mokrih ruku ili bosih nogu.

Kada koristite produzni kabel, pazite da ne premasSite maksimalnu
nazivnu radnu snagu / opterecenje produznog kabela.

Kada iskljuCujete uredaj, drzite ga za utikac, a ne za kabel.

Ne pokuSavajte popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj. Unutra
nema dijelova koje moze servisirati korisnik.

Uredaj nije namijenjen za upravljanje vanjskim timerom ili zasebnim
sustavom daljinskog upravljanja.

Postavite uredaj na suho mjesto, na ravnu povrSinu otpornu na
toplinu.

Postavite rostilj na sigurnu udaljenost od zapaljivih materijala kao sto
su namjestaj, prozorski poklopci itd., najmanje 15 cm od zida.
Grijace ploce i neki dijelovi tijela rostilja zagrijavaju se do vrlo visokih
temperatura. Nemojte ih dirati tijekom rada kako biste izbjegli
opekline.

Kako biste izbjegli pregrijavanje, uredaj ne smije biti prekriven teskim
ili elasti€nim materijalom, poput aluminijske ladice, aluminijske folije ili
ladice izradene od drugih materijala otpornih na toplinu. Koristenje
takvin predmeta ili materijala na rostilju moze uzrokovati ozbiljna

oStecéenja.
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23.
24,
25.
26.

27.

Koristite uredaj samo u svrhu za koju je namijenjen.

Ne ostavljajte ukljuCeni uredaj bez nadzora.

Uredaj nije namijenjen za vanjsku upotrebu.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za upotrebu u kuéanstvu (ne za
komercijalne svrhe). Svaka druga uporaba smatra se neprikladnom i
opasnom.

ProizvodaC ne prihvaca odgovornost za Stetu nastalu neposStivanjem

uputa.

UPOZORENJE - VRUCE: Grijace ploce i neki dijelovi
tijela rostilja zagrijavaju se na vrlo visoke temperature.
Nikada ih ne dodirujte kad je aparat zagrijan kako biste

izbjegli opekline.
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UPOZNAJTE SVOJ ELEKTRICNI ROSTILJ

Rucka
Gumb za uklanjanje gornje
. grijace ploce
Spatula za
Ciscenje
grijace ploce
Brava za
o polﬁiaj
ornja poklopca i
grijaca plo¢a kliza¢€ za
regulaciju
visine poklopca
Odvod
masnoce s Odvod masnode s
donje grijace gornje grijace ploge

Gumb za otpustanje
poklopca (barbecue
polozaj)

Donja
grijaca plo¢a

Gumb za
uklanjanje donje
grijace plocCe

Pladanj za masnocu

Kontrolna plo¢a

TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Vlast 2000 W

Napon / frekvencija 220-240 V~ 50-60 Hz
Raspon temperature 160-230°C
Odbrojavanje vremena 1-90 min.
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UPRAVLJACKA PLOCA

Pokazatelj temperature
postavljene na donjoj grijacoj

plodi \
Prekida¢ za

Pokazatelj temperature
postavljene na gornjoj grijacoj

/ ploci
Prekidac za

UKLJUCIVANJ
E/ISKLJUCIVA
NJE i
podesavanje
temperature
gornje grijace
ploce

UKLJUCIVAN (
JE/ISKLJUCI — M E'UAE
VANJE i [ u | i m
podeSavanje R
temperature U Uy
donije grijace
ploce (_/ ® ®\+)
Z AN
Gumb za smanjenje _
vremena na mjeradu Pokazatelj preostalog

vremena rada

RASPON TEMPERATURE

Gumb za povecéanje

vremena na mjeracu

Pomoc¢u gumba na upravljackoj plo¢i mozete ukljuditi i iskljuiti gornju i donju grijacu ploc€u, kao i individualno

podesavati njihovu temperaturu.

e Okretanje lijevog gumba u smjeru kazaljke na satu uklju€uje donju grijacu plo¢u i postavlja temperaturu

u rasponu od 160-230°C.

e Okretanje desnog gumba u smjeru kazaljke na satu ukljuCuje gornju grijacu plocu i postavlja njezinu

temperaturu u rasponu od 160-230°C.

Low.

of§
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TIMER

Omogucuje podeSavanje vremena nakon kojeg se rostilj treba iskljuciti. Dostupan je raspon od 1-90 minuta.
e Za pocCetak podeSavanja vremena pritisnite tipku "+" ili "-" i postavite Zeljeno vrijeme.
e Za potvrdu odabira pri¢ekajte nekoliko sekundi. Nakon isteka podeSenog vremena, rostilj ¢e se sam
iskljuciti.
e Za nastavak rada, stavite gumb u polozaj "OFF" i ponovno ga okrenite u smjeru kazaljke na satu na

zeljenu temperaturu.

NAPOMENA: Kako biste postavili to¢no vrijeme pecenja, udinite to nakon $to se rostilj zagrije (kada indikator

temperature prestane treptati).

POLOZAJI ZA GRILANJE

Kontaktni polozaj pecenja

Grili hranu s obje strane odjednom. Stavite hranu na donju grija¢u plo€u, zatim spustite gornji poklopac na nju.
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Polozaj za rostilj
Omogucuije povecanje povrsine pecenja na jednoj strani. Uhvatite rucku, pritisnite gumb za otpustanje poklopca

i njezno ga spustite. Ravnomjerno rasporedite hranu na obje grijace ploce.

Polozaj za tostiranje

Omogucuje tostiranje sendvi€a i lomljive hrane bez kontakta s gornjom grijaéom plo€om. Pomocu klizaCa

namjestite visinu gornjeg poklopca i spustite ga iznad hrane s roétilja.
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PRIJE PRVE UPOTREBE

e Provedite postupke "CiS¢enja i odrzavanja".

o Tijekom proizvodnje dijelovi rostilja prekriveni su tankim, zastitnim slojem ulja. Za uklanjanje viska ulja
ukljucite obje grijace ploCe bez hrane oko 10 minuta. Provjerite je li prostorija pravilno prozracena, jer
iz uredaja moze izlaziti intenzivan miris, kao i malo dima. Ovo je normalna pojava i trebala bi brzo
nestati.

KORISTENJE UREDAJA

e Grijace ploCe i neki dijelovi tijela rostilja zagrijavaju se na vrlo visoke
temperature. Nikada ih ne dodirujte tijekom rada ili prije nego sto se
rostilj ohladi kako biste izbjegli opekline!

e Vruca para moze izlaziti iz rostilja prilikom podizanja poklopca. Uvijek
budite oprezni prilikom koridtenja uredaja. Preporu¢a se upotreba
rukavica za pecnicu.

¢ Nemojte mijenjati polozaj rostilja ako su grijace plo€e vruée. Odaberite
poloZzaj za rostiljanje prije uklju€ivanja uredaja.

e Prije noSenja rostilja, provjerite je li kliza¢ polozaja poklopca u polozaju
"Zaklju€ano" kako biste sprijeCili otvaranje poklopca. Drzite rostilj za
ru¢ku dok ga nosite.

e Tijekom rostiljanja, indikatori postavljene temperature povremeno ce
treperiti, Cak i ako je temperatura postignuta. To ukazuje na rad grijaca
za odrzavanje postavljene temperature.

UPOZORENJE

¢ Nemojte koristiti metalne vilice, noZeve itd. za okretanje hrane jer mogu
ostetiti povrsinu koja se ne lijepi.

o Nikada nemojte stavljati tanjure, pladnjeve ili aluminijsku foliju ispod
hrane koja se pe€e. Nemojte stavljati lonce, tave itd. na grijace ploce.
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.

12.

Postavite uredaj na suho mjesto, na ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
Provjerite jesu li posuda za mast i grijace ploCe pravilno postavljene.

Postavite kliza¢ polozaja poklopca u polozaj "Otvoreno".

Podignite poklopac drzeci ga za rucku.

Na grijace ploCe stavite tanak sloj biljnog ulja.

Postavite rostilj na zeljeni polozaj: kontaktno pec€enje, rostilj, tostiranje.

Ukljucite uredaj.

Postavite Zeljenu temperaturu gornje i donje grijace plo¢e pomocu gumba na upravljackoj ploci.
Dostizanje postavljene temperature oznacava se zvuénim signalom, indikatori temperature Ce prestati
treptati.

Hranu stavite izravno na grijace ploCe (u sluaju kontaktnog pecenja i tostiranja — samo na donju grijacu
plocu). Vrijeme pecenja ovisi o veli€ini proizvoda i odabranoj temperaturi. Dok Kkoristite polozaj za rostilj,
s vremena na vrijeme preokrenite proizvode s rostilja. Opcionalno, podesite Zeljeno vrijeme rada
pomocu timera.

Hrana se pece na rostilju u vlastitom soku, a njihov viSak otjeCe u pladanj s masno¢om. Nakupljena
tekucina ne moze se ponovno koristiti.

Nakon zavrSetka rada, oba gumba na upravljackoj plo¢i postavite u polozaj “OFF” i iskljuCite aparat iz
struje.

Skinite hranu s rostilja plasti¢nim ili drvenim priborom kao s$to su hvataljke. Ovisno o vrsti hrane koja se
koristi, moZe postati iznimno vruéa tijekom pec€enja na rostilju, osobito ako ima visok sadrZaj vode,
poput raj¢ica. Budite posebno oprezni dok skidate ovakvu hranu s rostilja.
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PREPORUCENA VREMENA | TEMPERATURE GRILANJA

Vrsta hrane Vrijeme Temperatura
Govedi odrezak 2 - 6 min. 200°C
Svinjski odrezak 6 — 8 min. 200°C

Perad 6 — 10 min. 180°C

Pogacica od mljevenog mesa 4 — 8 min. 200°C
Kobasice 4 -10 min. 200°C

Skampi 3 —4 min. 190°C

Riba 6 — 7 min. 180°C

Riblji fileti 3 — 5 min. 180°C

Panini 4 — 5 min. 180°C

Povrée 4 -7 min. 190°C

Voce 3 —4 min. 190°C

Vazno: Gornja tablica odnosi se na kontaktni polozaj pecenja i sluzi kao gruba procjena koja pomaze u procesu
pecenja. Stvarno vrijeme pecenja treba prilagoditi individualnim potrebama.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

OPREZ: Nikada ne potapaijte tijelo rostilja u vodu!

1. Iskljucite uredaj iz struje i priCekajte da se ohladi prije CiS¢enja.

2. Obrisite visak masnoée na ploama za grijanje papirnatim ru¢nikom prije nego $to ih uklonite.

3. lzvadite posudu za masnocCu povlacenjem prema van. Uklonite grijaée ploCe drzeéi ih i pritiskajuci
gumbe za uklanjanje grijacih ploca.

L

/

4. Operite posudu s masnoc¢om (prvo pazite da mast nije vruca!) i grijaée plo€e u toploj vodi s blagim
deterdZentom. MoZete Koristiti isporu€enu lopaticu za €iS¢enje ili meku krpu za uklanjanje osuSenih
komadi¢a hrane, pritom pazeci da ne pritisnete previse jer biste mogli ostetiti neljepljivu povrsinu. Zatim
ih temeljito isperite i osusSite.

5. Za cCiSCenje vanjske povrSine tijela rostilja koristite blago navlazenu krpu s malo blagog deterdzZenta.
Zatim temeljito osuSite svaki dio mekom, suhom krpom prije ponovne upotrebe rostilja.

6. Ako su konektori grijaca potamnjeli ili prljavi, oCistite ih Cetkicom za zube. Provjerite jesu li prikljucci
potpuno suhi prije ponovnog postavljanja grijac¢ih ploca.

7. Nemoijte koristiti erozivna sredstva za ciS¢enje za CiS¢enje bilo kojeg dijela uredaja. Nikada nemojte
koristiti Zicanu Cetku ili druge abrazivne predmete.

8. Ponovno postavite grijace ploCe tako da ih gurnete (strana s dva utora) u zasune na tijelu rostilja i
gurnete suprotnu stranu plo€a dok se ne Cuje karakteristi¢an klik.

9. Ponovno umetnite posudu za mast.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzrok

RijeSenje

Uredaj ne radi

Utikag je izvuCen iz zidne utiCnice.

Spojite utika€ u zidnu utinicu.

Poklopac se ne otvara

Kliza¢ za polozaj poklopca je u
poloZaju "Zaklju¢aj".

Stavite kliza€ u poloza;j
"Otvoreno".

Uredaj je uklju€en ali se grijace
ploCe ne zagrijavaju.

Tajmer je isklju€io uredaj.

Okrenite gumb u polozaj "OFF",
zatim ga okrenite na Zeljenu
temperaturu.

Grijace ploc¢e nisu pravilno
postavljene.

Uklonite grijace plo¢e i ponovno ih
postavite gurajuéi ih dok se ne
Cuje klik.

Uredaj je oStecen.

IskljuCite uredaj i kontaktirajte
sluzbu za korisnike.

Iz uredaja izlazi lo$ miris i/ili dim.

Uredaj se koristi prvi put.

Ostavite rostilj da radi oko 10
minuta bez hrane na grijaéim
ploama.

Uredaj je prljav.

Provedite postupke CiSéenja i
odrzavanja.

Uredaj je oStecen.

Iskljucite uredaj i kontaktirajte
sluzbu za korisnike.

Indikator “ER1”, “ER2” ili “ER3”
treperi.

Pojavio se problem s
temperaturom.

Obratite se servisu Yoer.
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OKOLIS

I Ovaj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlazite ovaj proizvod kao nerazvrstani
gradski otpad. Obratite se lokalnoj opcini za najblize sabirno mjesto.

GARANCIJA | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda uklju€uje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili proizvodnji. Ovo jamstvo
vrijedi samo ako je uredaj koriSten u skladu s uputama i pod uvjetom da nije modificiran, popravljan ili da u
njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije oSte¢en neovlastenom uporabom ili transportom. Jamstvo se
ne odnosi na nedostatke koji su rezultat prirodnog troSenja komponenti niti lomljivih predmeta kao Sto su
stakleni i keramicki predmeti.

Ovo jamstvo ne ograni¢ava kup&eva osnovna ili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima u vezi s kupnjom
uredaja.

U slucaju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili servisu Yoer. Prilikom podnoSenja
reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupniji.
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FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

Elektromos készilékek hasznalatakor mindig be kell tartani az

alapvetd biztonsagi ovintézkedéseket, beleértve a kovetkezoket:

1. Hasznalat el6tt olvassa el az 0sszes utasitast, és 6rizze meg késobbi
hasznalatra.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kimeneti feszlltség megegyezik a
névleges cimkén feltintetett feszultséggel. Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a konnektor megfeleléen foldelve van.

3. Tartsa tavol a készuléket nedvessegtol, hotdl és kdzvetlen napfenytdl.

4. Atlz, aramutés és sérulés elleni védelem érdekében ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba a vezetéket, a csatlakozédugdt vagy az
egyseget.

5. Ezt a készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint
csOokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képesseégl, illetve
tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak,
ha felugyeletet kaptak, vagy utasitast kaptak a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkoz6an, és megértették a veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek nem végezhetik felugyelet nélkul.

6. Tartsa tavol a készuléket 8 év alatti gyermekektdl.

7. Ne hasznalja a készuléket, ha annak tapkabele vagy csatlakozodja
megsérult, vagy barmilyen mas meghibasodas esetén.

8. Ha a tapkabel megsérult, a sérulés elkerllése érdekében javittassa

meg a gyarto szervizzel vagy szakképzett technikussal.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.
20.

21.

Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen hozza a grill testéhez vagy
fat6lapjaihoz, amikor azok forroak.

A konnektorbal valo kihuzas el6tt kapcsolja ki a készuléket.

Huzza ki a készuléket a konnektorbdl szallitas vagy tisztitas eldtt.

Ne érintse meg a haldzati csatlakozodugot nedves kézzel, mert
aramutést okozhat.

Ha a készuléek mikodése kozben szokatlan zajt vagy szagot észlel,
azonnal kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbal.

Ne mikodtesse a készuléket nedves kézzel vagy mezitlab.

Ha hosszabbitét hasznal, Ugyeljen arra, hogy ne Iépje tul a
hosszabbitd vezeték maximalis névleges teljesitményét/terhelését.

A készulék kihuzasakor a dugét fogja meg, ne a vezetéket.

Ne probalja megjavitani, szétszerelni vagy modositani a készuléket. A
belsejében nincsenek felhasznal¢ altal javithato alkatrészek.

A készulék nem kulsé id6zitével vagy kulon taviranyitdo rendszerrel
vezeérelheto.

Helyezze a készuléket szaraz helyre, sik, héallo fellletre.

Helyezze a grillt biztonsagos tavolsagra gyulékony anyagoktdl,
peéldaul butoroktol, ablakburkolatoktdl stb., legalabb 15 cm-re a faltdl.
A flatélapok és a grill testének egyes részei nagyon magas
hémérseékletre melegszenek fel. Ne érintse meg Oket mikodeés

kozben, hogy elkerulje az égési séruléseket.
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22

23.
24,
25.
26.

27.

A tulmelegedés elkerulése érdekében a készuléket ne takarja le
nehéz vagy rugalmas anyag, példaul aluminium talca, alufdlia vagy
mas hoéallé anyagbdl készult talcak. Az ilyen targyak vagy anyagok
hasznalata a grillen sulyos karokat okozhat.

A készuléket csak a rendeltetésének megfeleléen hasznalja.
Bekapcsolt allapotban ne hagyja felugyelet nélkul a készuléket.

A készulék nem kultéri hasznalatra készult.

Ez a készulék kizardlag haztartasi hasznalatra készult (nem
kereskedelmi célokra). Minden mas hasznalat nem megfelel§ és
veszélyes.

A gyartdo nem vallal felel6sséget a hasznalati utasitas figyelmen kivul

hagyasabodl eredd karokeért.

VIGYAZAT - HEVES: A fiitélemezek és a grill egyes
részei nagyon magas hdmérsékletre melegednek fel.
Az égési sérulések elkerulése érdekében soha ne

érintse meg Oket, amikor a készulék fel van melegitve.
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ISMERJE AZ ELEKTROMOS GRILLET

Fogantyu

Felsé fatdlap eltavolitd gomb

Fitélemez
tisztitd
spatula

Fedélallas-zar és
fedélmagassag-
szabalyozo
csuszka

Fels6 fGtélap

Fels6 fit6lemez
zsirelvezetés

Also fltélemez
zsiradéklefolyd
Also fltélap /

Alsé fitélap
eltavolité gomb

Fedélkioldé gomb
(grillhelyzet)

Zsirtalca

Vezérl6panel

MUSZAKI SPECIFIKACIO

Erd 2000 W

Fesziltség / Frekvencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Hémérséklet tartomany 160-230 °C

Id6zitd 1-90 perc.
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KEZELOPANEL

Beallitott also fitdlap Fels fGtélap

hémérsékletjelz6je hérpe:r’sékletjelz()'jének
beadllitasa
BE/KI BE/KI kapcsold

kapcsolo és () ./ és a felsd
also fltélemez U ‘mAe E' °C fatélemez
hémérsékletén DU CUJR hémérsékleténe
ek bedllitasa nnT‘T;_"_' k beallitasa
Uy Juy
N\
(0 [|ow)
Z AN
Id6zité csokkentd / N\ fx s i
gomb A hatralévs munkaidd 1d0zit6 novels gomb
kijelz6je

HOMERSEKLETTARTOMANY

A kezel6panel gombjaival be- és kikapcsolhatja a felsd és alsé ft6lapokat, valamint egyénileg beallithatja a
hémeérsékletlket.

o Abal oldali gombot az éramutato jarasaval megegyezd iranyba forgatva bekapcsolja az alsé fitélapot,
és a hémeérsékletét 160-230°C tartomanyba allitja.

e Ajobb oldali gombot az éramutato jarasaval megegyez6 iranyba forgatva bekapcsolja a felsé fitélapot,
és a h6mérsékletét 160-230°C tartomanyba allitja.

Low.

o
*b"l/
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IDOZITO

Lehetdvé teszi a beallitasi idét, amely utan a grillnek ki kell kapcsolnia. 1-90 perces tartomany all rendelkezésre.
o Az id6 beallitasanak megkezdéséhez nyomja meg a ,,+” vagy ,-” gombot, és allitsa be a kivant id6t.
o AKkivalasztas meger6sitéséhez varjon néhany masodpercet. A beadllitott id6 letelte utan a grill magatol
kikapcsol.

o A mikddeés folytatasahoz allitsa a gombot ,OFF” allasba, és forgassa el ismét az éramutato jarasaval
megegyez6 iranyba a kivant hdmérsékletre.

MEGJEGYZES: A pontos grillezési idé beadllitasahoz tegye ezt a grill felmelegedése utan (amikor a
hémérsékletjelzd abbahagyja a villogast).

GRILLEZESI POZICIOK

Kontakt grillezési pozicié

Egyszerre grillezi az ételeket mindkét oldalon. Tegye az ételt az alsé fiit6lapra, majd engedje le ra a felsé
fedelet.
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Barbeque pozicio
Lehetdvé teszi az egyoldalas grillezési terlilet ndvelését. Fogja meg a fogantyut, nyomja meg a fedél kioldo

gombot, és finoman engedje le. Egyenletesen teritse el az ételt mindkét fitélapon.

Pirités pozicié
Lehet6vé teszi a szendvicsek és a torékeny élelmiszerek piritasat anélkil, hogy érintkezne a felsé fiitélappal.

A csuszka segitségével allitsa be a felsé fedél magassagat, és engedie le a grillezett étel folé.
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ELSO HASZNALAT ELOTT

e Haijtsa végre a ,tisztitasi és karbantartasi” eljarasokat.

o Agyartas soran a grill részeit vékony, védd olajréteg boritja. A felesleges olaj eltavolitasahoz kapcsolja

be mindkét flitélapot étel nélkil kortlbelll 10 percig. Ugyeljen a helyiség megfelelé szell6zésére, mert

a készllékbdl erés szag és némi fust is kijohet. Ez normalis jelenség, és gyorsan el kell mulnia.

A KESZULEK HASZNALATA

FIGYELEM

A fitblemezek és a grill egyes részei nagyon magas hdémérsékletre
melegednek fel. Az égési sériilések elkerlilése érdekében soha ne érintse
meg O6ket mikddés kdzben vagy a grill Ieh(ilése elétt!

A grill fedelének felemelésekor forré g6z tavozhat a grillbél. A készllék
hasznalata k6zben mindig legyen 6vatos. Sutékesztyli hasznalata ajanlott.
Ne valtoztassa meg a grillezési poziciot, ha a fltélapok forréak. A készulék
bekapcsolasa elétt valassza ki a grillezési poziciét.

A grill hordozasa el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a fedél poziciéjanak
csuszka a ,Lock” (reteszelés) allasban van, hogy megakadalyozza a fedél
kinyilasat. Hordozas kézben tartsa a grillt a fogantyunal fogva.

Grillezés kbézben a beallitott hémérsékletjelz6k id6rél idére villogni fognak,
meég akkor is, ha a hdmérsékletet mar elérte. Ez a flit6berendezések
mikodését jelzi a beallitott hdmérséklet fenntartasa érdekében.

Ne hasznaljon fémuvillat, kést stb. az ételek megforditasahoz, mert ezek
karosithatjak a tapadasmentes fellletet.

Soha ne tegyen tanyérokat, talcakat vagy aluminiumfoliat a grillezett étel
ala. Ne tegyen edényeket, serpenydket stb. a fltélapokra.
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.

12.

Helyezze a készlléket szaraz helyre, sik, h6allé fellletre.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a zsirtalca és a ftélapok megfeleléen vannak felszerelve.

Allitsa a fedél helyzetének csuszkajat ,Nyitott” allasba.

Emelje fel a fedelet a fogantyunal tartva.

Tegyen egy vékony réteg ndvényi olajat a flitélapokra.

Allitsa be a grillt a kivant poziciéba: kontakt grillezés, barbeque, piritas.

Csatlakoztassa a késziiléket.

Allitsa be a felsd és also fiitélapok kivant hémérsékletét a kezel6panel gombjaival. A beallitott
hémérséklet elérését hangjelzés jelzi, a hdBmérsékletjelzék villogasa megszinik.

Helyezze az ételt kbzvetlenll a flit6lapokra (kontakt grillezés és piritas esetén — csak az also flitélapra).
A grillezési id6 a felhasznalt termékek méretétél és a valasztott hdmérséklettél fligg. A barbeque pozicio
hasznalata kézben idénként forditsa meg a grillezett termékeket. Opciondlisan allitsa be a kivant
munkaidét az idézitd segitségével.

Az ételeket sajat levében grillezziik, a felesleglik a zsiros talcara folyik. A felgytlemlett folyadék nem
hasznalhato fel ujra.

A munka befejezése utan allitsa a kezel6panel mindkét gombjat ,KI” allasba, és huzza ki a készlléket
a konnektorbdl.

Vegye le az ételt a grillr6l mianyag vagy fa edényekkel, példaul fogoval. A felhasznalt ételtdl fliggben
a grillezés soran rendkivul felforrosodhat, kildndsen, ha magas a viztartalma, példaul a paradicsom.
Legyen kildéndsen ovatos, amikor ezeket az ételeket leveszi a grillrél.
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SU GALVALT GRILLI IDOK ES HOMERSEKLETEK

Elelmiszer tipusa Idé Héfok
Marhaszelet 2-6 perc. 200°C
Sertés steak 6-8 perc. 200°C

Baromfi 6-10 perc. 180°C
Daralt hus pogacsa 4-8 perc. 200°C
Kolbasz 4-10 perc. 200°C
Garnélarak 3-4 perc. 190°C

Hal 6-7 perc. 180°C

Halfilé 3-5 perc. 180°C
Panini 4-5 perc. 180°C
Zoldségek 4-7 perc. 190°C
Gyiimoélcs 3-4 perc. 190°C

Fontos: A fenti tablazat az érintkezé grillezési poziciora vonatkozik, és hozzavetéleges kozelitésként szolgal a
grillezési folyamat el6segitésére. A tényleges grillezési id6t az egyéni igényekhez kell igazitani.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

VIGYAZAT: Soha ne meritse vizbe a grilltestet!

1. Tisztitas el6tt huzza ki a késziléket, és varja meg, amig kihdl.

2. A fltélapokrdl papirtoribvel szaritsa meg a felesleges zsirt, miel6tt eltavolitana 6ket.

3. Tavolitsa el a zsirtalcat ugy, hogy kifelé hiuzza. Tavolitsa el a flitblapokat ugy, hogy megfogja 6ket, és
megnyomja a fitélap-eltavolitd gombokat.

4. Mossa ki a zsirtalcat (el6szér gy6z6djon meg rola, hogy a zsir nem forrd!) és a fiitélapokat meleg
vizben, enyhe tisztitdszerrel. Hasznalhatja a mellékelt tisztitdé spatulat vagy puha ruhat a kiszaradt
ételdarabok eltavolitasahoz, ligyelve arra, hogy ne gyakoroljon tul nagy nyomast, mert karosithatja a
tapadasmentes fellletet. Ezutan alaposan 6blitse le és szaritsa meg 6ket.

5. Enyhén nedves, enyhe tisztitdszeres ronggyal tisztitsa meg a grilltest kllsé felliletét. Ezutan alaposan
szaritsa meg minden részét egy puha, szaraz ruhaval, miel6tt Ujra hasznalna a grillt.

6. Ha a flitéelem csatlakozéi elszennyezddtek vagy szennyezettek, tisztitsa meg 6ket fogkefével. A
ft6lemezek visszaszerelése el6tt gy6z&djon meg arrdl, hogy a csatlakozok teljesen megszaradtak.

7. Ne hasznaljon erdziot okozo tisztitoszereket a készulék alkatrészeinek tisztitasara. Soha ne hasznaljon
drétkefét vagy mas surold hatasu targyat.

8. Helyezze vissza a fiit6lapokat ugy, hogy becsusztatja azokat (a két hornyos oldalt) a grillstité testén
Iévé reteszekbe, és nyomja be a lemezek ellenkezd oldalat, amig jellegzetes kattanast nem hall.

9. Helyezze vissza a zsirtalcat.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék nem mikodik

A tapcsatlakozo ki van huzva a
fali aljzatbol.

Csatlakoztassa a halozati
csatlakozoét a fali aljzathoz.

A fedél nem nyilik ki

A fedél helyzetének csuszkaja a
LZarolas” allasban van.

Allitsa a csuszkat ,Nyitott”
allasba.

A készilék be van kapcsolva, de
a fltélapok nem melegednek fel.

Az id6zit6 kikapcsolta a
készliléket.

Forgassa a gombot ,OFF”
allasba, majd forgassa el a kivant
hémérsékletre.

A fltélapok nem megfeleléen
vannak felszerelve.

Tavolitsa el a fit6lemezeket, és
helyezze vissza 6ket ugy, hogy
addig nyomja 6ket, amig
kattanast nem hall.

A készllék sérult.

Huzza ki a készliléket, és Iépjen
kapcsolatba az lUgyfélszolgalattal.

Rossz szag és/vagy fist jon ki a
készulékbdl.

A készlléket el6szdr hasznaljak.

Hagyja a grillt kortlbelll 10 percig
mikdodni anélkil, hogy a
flt6lapokon étel lenne.

A készlilék piszkos.

Hajtsa végre a tisztitasi és
karbantartasi eljarasokat.

A készilék sérdlt.

Huzza ki a készliléket, és Iépjen
kapcsolatba az lUgyfélszolgalattal.

Az .ER1”, ER2” vagy ,ER3”
jelzéfény villog.

Megjelent a h6mérsékleti
probléma.

Lépjen kapcsolatba a Yoer
szervizzel.
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KORNYEZET

I - o termék Ujrahasznosithato anyagokat tartalmaz. Ne dobja ki ezt a terméket valogatatlan telepiilési
hulladékként. Lépjen kapcsolatba a helyi 6nkormanyzattal a legkoézelebbi gy(ijtéhelyért.

GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbdl ered6 hibakat. Ez a garancia csak akkor
érvényes, ha a készliléket az utasitasoknak megfeleléen hasznaltak, és feltéve, hogy azt illetéktelen személy
nem modositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve nem sérilt meg nem megfelel6 hasznalat vagy szallitas
miatt. A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes elhasznalddasabadl eredd hibakra, illetve a térheté
anyagokra, mint példaul az Giveg- és keramiatargyak.

Ez a garancia nem korlatozza a vasarl6 alapvet6 vagy egyéb, a készlilékvasarlasra vonatkozo térvények altal
biztositott jogait.

Garancialis igény esetén forduljon az ellendrzétt szallitbhoz vagy a Yoer szervizhez. A reklamacio
benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozo informaciokat és a vasarlast igazolé dokumentumot.
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TUTELA IMPORTANTE

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario seguire

sempre le precauzioni di sicurezza di base, incluse le seguenti:

1.

Leggere tutte le istruzioni prima dell'uso e conservarle per riferimento

futuro.

. Assicuratevi che il voltaggio della vostra presa corrisponda al

voltaggio indicato sull'etichetta dei dati tecnici. Assicurarsi che la
presa sia adeguatamente messa a terra.

Tenere il dispositivo lontano da fonti di umidita, calore e luce solare
diretta.

Per proteggersi da incendi, scosse elettriche e lesioni, non immergere
il cavo, la spina o l'unita in acqua o altri liquidi.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o da persone prive di esperienza e conoscenza se hanno
ricevuto supervisione o istruzioni relative all'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e ne comprendono le rischi coinvolti. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da
parte dell'utente non devono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

Tenere il dispositivo lontano dalla portata dei bambini di eta inferiore
a 8 anni.

Non utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione o la spina sono

danneggiati o in caso di qualsiasi altro malfunzionamento.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere riparato dal
servizio di assistenza del produttore o da un tecnico qualificato per

evitare danni.

. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi il corpo del grill o

le piastre riscaldanti quando sono calde.

Spegnere il dispositivo prima di scollegarlo.

Scollegare il dispositivo prima di trasportarlo o pulirlo.

Non toccare la spina di alimentazione con le mani bagnate perché
potrebbe causare scosse elettriche.

Se durante il funzionamento dell'apparecchio si avvertono rumori o
odori insoliti, spegnerlo immediatamente e scollegarlo.

Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate o a piedi nudi.
Quando si utilizza una prolunga, assicurarsi di non superare il
wattaggio/carico di funzionamento massimo nominale della prolunga.
Quando si scollega il dispositivo, afferrarlo per la spina e non per il
cavo.

Non tentare di riparare, smontare o modificare I'apparecchio.
All'interno non sono presenti parti riparabili dall'utente.

L'apparecchio non & destinato ad essere controllato da un timer
esterno o da un sistema di controllo remoto separato.

Posizionare il dispositivo in un luogo asciutto, su una superficie piana

e resistente al calore.
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20.

21.

22.

23.
24.
25.
26.

27.

Posizionare il barbecue a una distanza di sicurezza da materiali
infammabili come mobili, tapparelle, ecc., ad almeno 15 cm dalla
parete.

Le piastre riscaldanti e alcune parti del corpo del grill si riscaldano fino
a raggiungere temperature molto elevate. Non toccarli durante il
funzionamento per evitare ustioni.

Per evitare il surriscaldamento, il dispositivo non deve essere coperto
da materiali pesanti o elastici, come vassoi in alluminio, fogli di
alluminio o vassoi realizzati con altri materiali resistenti al calore.
L'utilizzo di tali oggetti o materiali sulla griglia puo causare gravi danni.
Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti.

Non lasciare il dispositivo incustodito quando & acceso.

[l dispositivo non & destinato all'uso esterno.

Questo apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico
(non per scopi commerciali). Ogni altro uso & da considerarsi
improprio e pericoloso.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni derivanti

dalla mancata osservanza del foglio di istruzioni.

ATTENZIONE - CALDO: le piastre di riscaldamento e
alcune parti del corpo del grill si riscaldano a
temperature molto elevate. Non toccarli mai quando

I'apparecchio & riscaldato per evitare ustioni.
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CONOSCI LA TUA GRIGLIA ELETTRICA

Impugnatura

Pulsante di rimozione della
piastra riscaldante superiore

Spatola per la
pulizia della
piastra
riscaldante Blocco della
posizione del

coperchio e

Piastra cursore per la
riscaldante regolazione
superiore dell'altezza del

coperchio

Piastra riscaldante
superiore per il
deflusso dei grassi

Piastra riscaldante inferiore

deflusso del grasso
Piastra di
riscaldament

o inferiore

Pulsante di rilascio
del coperchio
(posizione barbecue)

Pulsante di
rimozione della
piastra
riscaldante
inferiore

Vaschetta di
raccolta del grasso

Pannello di controllo

SPECIFICA TECNICA

Energia 2000 W
Voltaggio/Frequenza 220-240 V~ 50-60 Hz
Intervallo di temperatura 160-230°C

Timer 1-90 minuti
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PANNELLO DI CONTROLLO

Indicatore di temperatura della :jrptpostazmtne dglllllndpat?re
piastra di riscaldamento inferiore | temperatura defla plastra

\ / riscaldante superiore
Interruttore Interruttore

ACCESO/ ACCESO/
SPENTO SPENTO
e regolazione e regolazione
della della
temperatura temperatura
della piastra della piastra
riscaldante riscaldante
inferiore superiore
Pulsante di decremento Pulsante di

del timer Indicatore del tempo di incremento del timer
lavoro rimanente

RANGE DI TEMPERATURA

Utilizzando le manopole sul pannello di controllo & possibile attivare e disattivare le piastre riscaldanti superiore
e inferiore, nonché regolarne individualmente la temperatura.

o Ruotando la manopola sinistra in senso orario si attiva la piastra riscaldante inferiore e si imposta la
temperatura nell'intervallo 160—230°C.

¢ Ruotando la manopola destra in senso orario si attiva la piastra riscaldante superiore e si imposta la
temperatura nell'intervallo 160-230°C.

Low.

o
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TIMER

Consente di impostare il tempo dopo il quale il grill deve spegnersi. E disponibile un intervallo da 1 a 90 minuti.
e Periniziare a impostare I'ora, premere il pulsante "+" 0 "-" e impostare |'ora desiderata.
o Per confermare la selezione attendere qualche secondo. Trascorso il tempo impostato, il grill si
spegnera automaticamente.
e Per riprendere il funzionamento riportare la manopola in posizione “OFF” e ruotarla nuovamente in

senso orario fino alla temperatura desiderata.

NOTA: per impostare un tempo di cottura preciso, farlo dopo che la griglia si € riscaldata (quando l'indicatore

della temperatura smette di lampeggiare).

POSIZIONI DELLA GRIGLIA

Posizione della griglia a contatto

Griglia il cibo su entrambi i lati contemporaneamente. Mettere il cibo sulla piastra riscaldante inferiore, quindi

abbassare su di essa il coperchio superiore.
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Posizione barbecue

Permette di aumentare I'area di grigliatura su un solo lato. Afferrare la maniglia, premere il pulsante di rilascio

del coperchio e abbassarlo delicatamente. Distribuire il cibo in modo uniforme su entrambe le piastre riscaldanti.

Posizione di tostatura

Permette di tostare panini e cibi fragili senza contatto con la piastra riscaldante superiore. Utilizzando il cursore,

regolare l'altezza del coperchio superiore e abbassarlo sopra il cibo grigliato.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

o Eseguire le procedure di "pulizia e manutenzione".

e Durante la produzione, alcune parti della griglia vengono ricoperte da un sottile strato protettivo di olio.

Per rimuovere I'olio in eccesso, attivare entrambe le piastre riscaldanti senza cibo per circa 10 minuti.

Assicurarsi che la stanza sia adeguatamente ventilata, poiché dal dispositivo potrebbero fuoriuscire

odori intensi e un po' di fumo. Questo € un fenomeno normale e dovrebbe risolversi rapidamente.

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

ATTENZIONE

Le piastre di riscaldamento e alcune parti del corpo del grill si riscaldano
a temperature molto elevate. Non toccateli mai durante il funzionamento
o prima che il grill si sia raffreddato per evitare ustioni!

Quando si solleva il coperchio, dalla griglia pud uscire vapore caldo.
Prestare sempre attenzione durante I'uso dell'apparecchio. Si
raccomanda |'uso di guanti da forno.

Non cambiare la posizione di cottura se le piastre di riscaldamento sono
calde. Scegliere la posizione di cottura prima di accendere |'apparecchio.
Prima di trasportare il grill, accertarsi che il cursore della posizione del
coperchio sia in posizione “Lock”, per evitare che il coperchio si apra.
Durante il trasporto, tenere il grill per la maniglia.

Durante la cottura alla griglia, gli indicatori della temperatura impostata
lampeggiano di tanto in tanto, anche se la temperatura € stata raggiunta.
Cio indica il funzionamento dei riscaldatori per mantenere la temperatura
impostata.

Non utilizzare forchette, coltelli ecc. di metallo per girare i cibi, perché
potrebbero danneggiare la superficie antiaderente.

Non collocare mai piatti, vassoi o fogli di alluminio sotto il cibo grigliato.
Non mettere pentole, padelle ecc. sulle piastre riscaldanti.
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.

12.

Posizionare il dispositivo in un luogo asciutto, su una superficie piana e resistente al calore.
Assicurarsi che il vassoio del grasso e le piastre riscaldanti siano installati correttamente.

Posizionare il cursore di posizione del coperchio nella posizione "Aperto".

Sollevare il coperchio tenendolo per la maniglia.

Metti un sottile strato di olio vegetale sulle piastre riscaldanti.

Posizionare la griglia nella posizione desiderata: grigliate a contatto, barbecue, tostatura.

Collegare il dispositivo.

Impostare la temperatura desiderata delle piastre riscaldanti superiore e inferiore utilizzando le
manopole sul pannello di controllo. |l raggiungimento della temperatura impostata €& indicato da un
segnale acustico, gli indicatori della temperatura cesseranno di lampeggiare.

Disporre il cibo direttamente sulle piastre riscaldanti (in caso di posizioni di grigliatura e tostatura a
contatto — solo sulla piastra riscaldante inferiore). Il tempo di cottura dipende dalla dimensione dei
prodotti utilizzati e dalla temperatura scelta. Quando si utilizza la posizione barbecue, girare di tanto in
tanto i prodotti grigliati. Facoltativamente, impostare I'orario di lavoro desiderato utilizzando il timer.

Il cibo viene grigliato nei suoi succhi e la parte in eccesso scorre nella vaschetta del grasso. Il liquido
accumulato non pud essere riutilizzato.

Al termine del lavoro, impostare entrambe le manopole del pannello di controllo sulla posizione “OFF”
e scollegare 'apparecchio.

Togliere il cibo dalla griglia utilizzando utensili di plastica o di legno come le pinze. A seconda del tipo
di cibo utilizzato, durante la grigliatura potrebbe diventare eccezionalmente caldo, soprattutto se
contiene un alto contenuto di acqua, come i pomodori. Prestare particolare attenzione quando si tolgono
questi tipi di cibo dalla griglia.
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TEMPI E TEMPERATURE DI GRIGLIATURA SUGGERITI

Tipo di cibo Tempo Temperatura
Bistecca di manzo 2 - 6 minuti 200°C
Bistecca di maiale 6 — 8 minuti 200°C

Pollame 6 — 10 minuti 180°C

Polpetta di carne macinata 4 — 8 minuti 200°C
Salsicce 4 - 10 minuti. 200°C
Gamberetto 3 — 4 minuti 190°C
Pescare 6 — 7 minuti 180°C

Filetti di pesce 3 — 5 minuti 180°C
Panini 4 — 5 minuti 180°C

Verdure 4 - 7 minuti 190°C

Frutta 3 — 4 minuti 190°C

Importante: la tabella sopra si applica alla posizione di grigliatura a contatto e serve come approssimazione
per facilitare il processo di grigliatura. Il tempo di cottura effettivo deve essere adattato alle esigenze individuali.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Non immergere mai il corpo della griglia nell'acqua!

1. Scollegare il dispositivo e attendere che si raffreddi prima di pulirlo.

2. Asciugare il grasso in eccesso sulle piastre riscaldanti con un tovagliolo di carta prima di rimuoverle.

3. Rimuovere il vassoio raccogligrasso tirandolo verso l'esterno. Rimuovere le piastre riscaldanti
tenendole e premendo i pulsanti di rimozione delle piastre riscaldanti.

4. Lavare il vassoio del grasso (assicurarsi prima che il grasso non sia caldo!) e le piastre riscaldanti in
acqua tiepida con un detergente delicato. E possibile utilizzare la spatola per la pulizia in dotazione o
un panno morbido per rimuovere i pezzi di cibo essiccati, facendo attenzione a non esercitare troppa
pressione, poiché potrebbe danneggiare la superficie antiaderente. Successivamente, sciacquateli e
asciugateli accuratamente.

5. Utilizzare un panno leggermente umido con un detergente delicato per pulire la superficie esterna del
corpo della griglia. Quindi, asciugare accuratamente ogni parte con un panno morbido e asciutto prima
di utilizzare nuovamente la griglia.

6. Se i connettori del riscaldatore sono ossidati o sporchi, pulirli utilizzando uno spazzolino da denti.
Assicurarsi che i connettori siano completamente asciutti prima di reinstallare le piastre riscaldanti.

7. Non utilizzare detergenti aggressivi per pulire le parti del dispositivo. Non utilizzare mai una spazzola
metallica o altri oggetti abrasivi.

8. Reinstallare le piastre riscaldanti facendole scorrere (il lato con le due scanalature) nei fermi sul corpo
della griglia e spingendo il lato opposto delle piastre verso l'interno, finché non si sente un caratteristico
clic.

9. Reinserire il vassoio del grasso.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa possibile

Soluzione

Il dispositivo non funziona

La spina di alimentazione &
scollegata dalla presa a muro.

Collegare la spina di
alimentazione alla presa a muro.

Il coperchio non si apre

Il cursore di posizione del
coperchio & nella posizione
"Blocco".

Metti il cursore nella posizione
"Aperto".

L'apparecchio &€ acceso ma le
piastre riscaldanti non si
riscaldano.

Il timer ha spento il dispositivo.

Ruotare la manopola in posizione
“OFF”, quindi ruotarla sulla
temperatura desiderata.

Le piastre riscaldanti sono
installate in modo errato.

Rimuovere le piastre riscaldanti e
installarle nuovamente
spingendole finché non si sente
un clic.

Il dispositivo & danneggiato.

Scollega il dispositivo e contatta il
servizio clienti.

Dal dispositivo esce un cattivo
odore e/o del fumo.

Il dispositivo viene utilizzato per la
prima volta.

Lasciare funzionare il grill per
circa 10 minuti senza cibo sulle
piastre riscaldanti.

Il dispositivo & sporco.

Eseguire le procedure di pulizia e
manutenzione.

Il dispositivo &€ danneggiato.

Scollega il dispositivo e contatta il
servizio clienti.

L'indicatore “ER1”, “ER2” 0 “ER3”
lampeggia.

Si & verificato il problema con la
temperatura.

Contatta il servizio Yoer.
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AMBIENTE

I Questo prodotto contiene materiali riciclabili. Non smaltire questo prodotto come rifiuto urbano
indifferenziato. Contatta il tuo comune per conoscere il punto di raccolta piu vicino.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto comprende i difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
€ valida solo se I'apparecchio € stato utilizzato in conformita con le istruzioni e a condizione che non sia stato
moadificato, riparato 0 manomesso da persone non autorizzate o danneggiato da uso improprio o trasporto. La
garanzia non si applica ai difetti derivanti dall'usura naturale dei componenti né fragili come oggetti in vetro e
ceramica.

Questa garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente o qualsiasi altro diritto concesso dalle leggi in merito
all'acquisto dell'apparecchio.

In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o Yoer Service. Al momento dell'invio del reclamo
allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e una prova d'acquisto.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegaé

podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym nastepujacych:

1. Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie z
niniejszg instrukcjg i zachowaj jg na przysztosc.

2. Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej. Upewnij sie, ze gniazdko jest
odpowiednio uziemione.

3. Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, ciepta oraz
bezposredniego Swiatta stonecznego.

4. By zapobiec pozarowi, porazeniu prgdem elektrycznym, badz
zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzgdzenia w wodzie lub
innych cieczach.

5. To urzgdzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych bgdz nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy, jesli sg nadzorowane i zostaty poinstruowane odnosnie
obstugi urzgdzenia oraz rozumiejg zagrozenia wynikajgce z jego
uzytkowania. Nalezy zwrdci¢ szczegolng uwage, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci bez odpowiedniego nadzoru.

6. Trzymaj urzgdzenie z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

7. Nie korzystaj z urzgdzenia posiadajgcego uszkodzony przewod,

wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii.
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8. Jesli przewod zasilajgey jest uszkodzony, moze zostaC naprawiony
wylacznie przez serwis producenta lub wykwaliflkowang do tego
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

9. Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie dotyka obudowy grilla, ani ptyt
grzewczych, gdy te elementy sg rozgrzane.

10. Wytgcz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilajgce;.

11. Odiacz urzadzenie od zasilania przed przystgpieniem do przenoszenia
oraz czyszczenia.

12.Nie chwytaj wtyczki zasilajgcej mokrymi rekoma, gdyz moze to
doprowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym.

13. Jezeli podczas pracy urzgdzenia pojawi sie nietypowy dzwiek lub
zapach, natychmiast wytgcz urzgdzenie i odtgcz zasilanie.

14. Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekoma lub stojgc boso.

15.Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy / obcigzenia przedtuzacza.

16. Podczas odfgczania urzgdzenia od zasilania trzymaj za wtyczke, nie
za przewod.

17. Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji urzgdzenia.
Wewnatrz urzgdzenia nie wystepujg czesci, ktére mogg zostac
naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

18. Nigdy nie podtgczaj urzadzenia do zewnetrznego regulatora
czasowego, bgdz odrebnego systemu zdalnego sterowania.

19. Umies¢ urzgdzenie w suchym miejscu, na ptaskiej i odpornej na ciepto

powierzchni.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.
20.

27.

Ustaw grill w odpowiedniej bezpiecznej odlegtosci od tatwopalnych
przedmiotow, takich jak meble, zastony itp., w odlegtosci co najmniej
15 cm od sciany.

Plyty grzewcze i niektore elementy obudowy grilla nagrzewajg sie do
bardzo wysokich temperatur, nigdy nie dotykaj ich podczas pracy
urzadzenia, aby sie nie poparzyc.

Aby unikngC przegrzania, urzgdzenie nie powinno byC przykryte
zadnym masywnym lub elastycznym materiatem, takim jak aluminiowa
taca, folia aluminiowa lub tace wykonane z innego odpornego na
ciepto materiatu. Uzycie takich przedmiotow lub materiatow na grillu
moze doprowadzi¢ do powaznych uszkodzen.

Nie korzystaj z wurzadzenia w sposob niezgodny 2z jego
przeznaczeniem.

Nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

Nigdy nie korzystaj z urzgdzenia na wolnym powietrzu.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego (nie dla
celéw komercyjnych). Wszelkie inne uzycie uwaza sie za niewtasciwe
oraz niebezpieczne.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z

nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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UWAGA GORACE: Niektore elementy grilla, takie jak
ptyty grzewcze czy pokrywa nagrzewajg sie do bardzo
wysokich temperatur. Nigdy nie dotykaj ich, gdy grill

jest rozgrzany, aby unikngc¢ ryzyka poparzenia.
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POZNAJ SWOJ GRILL ELEKTRYCZNY

Uchwyt
Przycisk demontazu gérnej ptyty
Szpatutka
do czyszczenia
otvt
i Suwak blokady
Gorna ptyta pokrywy
grzewcza oraz regulaciji
wysokosci
gornej pokrywy
Wylot ttuszczu Wylot ttuszczu

gornej ptyty
Przycisk zwalniania
pokrywy (grillowanie
otwarte)

dolnej ptyty

Dolna ptyta
grzewcza

Przycisk
demontazu
dolnej ptyty

Tacka na ttuszcz

Panel sterowania

DANE TECHNICZNE

Moc 2000 W

Napiecie / Czestotliwosé 220-240 V~ 50-60 Hz
Zakres temperatury 160-230°C
Programator czasowy 1-90 min.
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PANEL STEROWANIA

Wskaznik wybranej Wskaznik wybrane;j

temperatury dolnej ptyty \ / temperatury gornej ptyty
WH/Wt. — WMt

oraz regulacja
temperatury
dolnej piyty

oraz regulacja
temperatury

gornej ptyty

Przycisk zmniejszenia / N\ : ; .
Wskaznik pozostatego Przycisk zwigkszenia

czasu pracy czasu pracy
czasu pracy

ZAKRES TEMPERATURY

Uzywajac pokretet na panelu sterowania mozna wigczyé i wytaczy¢ nagrzewanie gornej i dolnej ptyty grzewcze;j

z osobna oraz dostosowac indywidualnie ich temperature.

o Przekrecajgc lewe pokretto zgodnie z ruchem wskazowek zegara uruchomisz nagrzewanie dolnej ptyty
grzewczej i ustawisz temperature w zakresie 160-230°C.
o Przekrecajgc prawe pokretto zgodnie z ruchem wskazowek zegara uruchomisz nagrzewanie gornej

ptyty grzewczej i ustawisz temperature w zakresie 160-230°C.

Low.

o
*b"l/
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PROGRAMATOR CZASOWY

Daje mozliwos¢ ustawienia czasu, po ktorym grill ma sie wytaczyé. Mozliwy jest wybér w zakresie 1-90 minut.
e Aby rozpoczg¢ ustawianie, nacisnij przycisk ,+” lub ,-” i ustaw zgdany czas.
oAby zatwierdzi¢ wybodr, poczekaj kilka sekund. Po uptywie ustawionego czasu grill wytgczy sie.
e By wznowic¢ jego prace, ustaw pokretto w pozycji ,OFF”, a nastepnie przekre¢ ponownie na pozgdang
temperature.

UWAGA: By ustawic precyzyjny czas grillowania, rozpocznij ustawianie czasu pracy dopiero wtedy, gdy grill
bedzie odpowiednio rozgrzany (gdy ustawiona temperatura przestanie migac).

POZYCJE GRILLOWANIA

Grillowanie zamkniete
Stuzy do grillowania zywnosci z obu stron naraz. Ut6z zywnosc¢ na ptycie dolnej, a nastepnie opusé na nig gérng

pokrywe.
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Grillowanie otwarte

Pozwala na zwiekszenie powierzchni grillowania jednostronnego. Chwy¢ uchwyt pokrywy, nacisnij przycisk

zwalniania pokrywy i opus¢ jg delikatnie na podtozu. Roztéz zywnos¢ rownomiernie na obu ptytach.

Opiekanie
Stuzy do opiekania kanapek, zapiekanek oraz delikatnej zywnosci bez kontaktu z gérng ptytg. Za pomoca

suwaka dopasuj wysokos¢ potozenia pokrywy i opusc jg nad grillowang zywnoscig.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

e Woykonaj czynnosci z sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”

e Podczas produkcji czesci grilla zostaty pokryte cienkg warstwg oleju w celu ich ochrony. By usung¢
zalegajgcy olej, uruchom nagrzewanie obu pityt bez jedzenia na okoto 10 minut. Upewnij sie,
ze pomieszczenie jest dostatecznie wentylowane, jako iz z urzgdzenia moze wydobywac sie

intensywny zapach, a takze delikatny dym. Jest to normalne zjawisko i powinno szybko ustgpic.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

o Ptyty oraz niektore czesci obudowy grilla nagrzewajg sie do bardzo wysokich
temperatur, nigdy nie dotykaj ich podczas pracy urzadzenia ani zanim zdgzy
ostygnac, aby sie nie poparzyc¢!

o Wraz z otwarciem pokrywy podczas grillowania z urzgdzenia moze wydoby¢
sie gorgca para. Zawsze zachowuj ostroznos¢ podczas uzywania urzgdzenia.
Zaleca sie stosowanie rekawic kuchennych.

o Nie zmieniaj pozycji grillowania jesli ptyty sg rozgrzane. Wybierz pozycje
grillowania przed uruchomieniem grilla.

e Podczas przenoszenia grilla upewnij sie, ze suwak blokady pokrywy jest
ustawiony w pozycji ,Lock”, by pokrywa nie otworzyta sie. Przenos grill trzymajgc

UWAGA za uchwyt.

o Podczas grillowania, wskazniki ustawionej temperatury bedg od czasu do czasu
miga¢ nawet gdy jest osiggnieta. Oznacza to prace grzatek w celu utrzymania
odpowiedniej temperatury.

o Nie uzywaj metalowych widelcéw, nozy itp. do obracania potraw, gdyz moze
to spowodowac uszkodzenie warstwy nieprzywierajgce;.

e Nigdy nie umieszczaj talerzy, tac, ani folii aluminiowej na spdd zywnosci.
Nie stawiaj garnkéw, patelni itp. na ptytach grzewczych.
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2.
3.
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10.

11.

12.

Umies¢ urzadzenie w suchym miejscu, na ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.
Upewnij sie, Zze tacka na ttuszcz oraz ptyty grzewcze sg prawidtowo zamontowane.

Przesunh suwak blokady pokrywy do pozycji ,Open”.

Trzymajgc za uchwyt otworz pokrywe.

Natéz cienkg warstwe oleju spozywczego na powierzchnie ptyt grzewczych.

Ustaw grill w pozgdanej pozycji: grillowanie zamkniete, otwarte, opiekanie.

Podigcz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Ustaw zgdang temperature gornej i dolnej ptyty pokrettami na panelu sterowania. Osiggniecie
ustawionej temperatury zostanie zakomunikowane sygnatem dzwiekowym, a wskazniki temperatury na
wyswietlaczu przestang migac.

Utéz jedzenie bezposrednio na ptytach grzewczych (w przypadku grillowania zamknietego i opiekania
— tylko na dolnej ptycie). Czas grillowania jest zalezny od wielkosci grillowanych produktow i ustawionej
temperatury. Obra¢ grillowane produkty od czasu do czasu podczas grillowania otwartego. Opcjonalnie,
ustaw zgdany czas pracy przy uzyciu programatora czasowego.

Zywno$é grillowana jest w swoich wlasnych sokach, a ich nadmiar sptywa do tacki na ttuszcz.
Zgromadzona w niej ciecz nie moze by¢ uzyta ponownie.

Po skonczonym grillowaniu ustaw oba pokretta na panelu sterowania w pozycji ,OFF” i wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

Zdejmij grillowang zywnos¢ za pomocg plastikowych lub drewnianych przyrzaddw, np. szczypcow.
W zalezno$ci od rodzaju zywnosci moze stac sie ona wyjatkowo gorgca podczas grillowania, zwtaszcza
jesli zawiera duzo wody, jak na przyktad pomidory. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas
zdejmowania takiego rodzaju jedzenia z grilla.
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SUGEROWANY CZAS | TEMPERATURA GRILLOWANIA

Rodzaj produktu Czas Temperatura
Stek wolowy 2 -6 min. 200°C
Stek wieprzowy 6 — 8 min. 200°C
Dréb 6 — 10 min. 180°C
Kotlety mielone 4 — 8 min. 200°C
Kietbaski 4 - 10 min. 200°C
Krewetki 3 -4 min. 190°C
Ryby 6 — 7 min. 180°C
Filety rybne 3 -5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Warzywa 4 -7 min. 190°C
Owoce 3 —4 min. 190°C

Wazne: Powyzsza tabela dotyczy grillowania w pozycji zamknietej i stuzy jako informacja orientacyjna.
Ostateczng diugos¢ grillowania nalezy dostosowac¢ do indywidualnych potrzeb.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Nigdy nie zanurzaj obudowy grilla w wodzie!

1. Odigcz urzadzenie od zrodta zasilania i poczekaj az ostygnie przed przystgpieniem do czyszczenia.

2. Osusz ptyty grzewcze z nadmiaru ttuszczu papierowym recznikiem przed ich demontazem.

3. Wyciagnij tacke na ttuszcz pociggajac jg do przodu. Zdejmij ptyty grzewcze przytrzymujac je i naciskajgc
przyciski demontazu piyt.

4. Umyjtacke na ttuszcz (upewnij sie najpierw, ze ttuszcz nie jest gorgcy!) i ptyty grzewcze w cieptej wodzie
z dodatkiem delikatnego detergentu. Mozesz uzy¢ zatgczonej do zestawu szpatutki do czyszczenia,
badz miekkiej szmateczki, by usung¢ przyschniete zabrudzenia, uwazajgc przy tym zeby nie przyciskaé
za mocno, gdyz moze to spowodowac uszkodzenie warstwy nieprzywierajgcej. Nastepnie optucz je
i doktadnie osusz.

5. Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni urzadzenia uzywaj lekko wilgotnej szmatki z dodatkiem
delikatnego detergentu. Nastepnie doktadnie wysusz wszystkie elementy miekka, suchg sciereczkg
przed ponownym uzyciem.

6. Jezeli styki grzatek na ptytach grzewczych sg zasniedziate badz zabrudzone, wyczys¢ je uzywajgc
szczoteczki. Upewnij sie, ze styki sg catkowicie suche przed montazem ptyt.

7. Nie uzywaj zracych produktow chemicznych do czyszczenia jakichkolwiek elementow tego urzadzenia.
Nigdy nie uzywaj szczotki drucianej ani innych ostrych przedmiotéw.

8. Zamontuj ptyty ponownie poprzez wsuniecie ich strong z dwoma wyztobieniami pod zatrzaski na
obudowie grilla i docisniecie przeciwnej strony ptyty, az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

9. Wsun ponownie tacke na tluszcz.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Wtyczka jest odtgczona od
gniazdka zasilajgcego.

Podtgcz wtyczke do gniazdka
zasilajgcego.

Pokrywa nie otwiera sie

Suwak blokady pokrywy jest
ustawiony w pozyciji ,Lock”.

Przesun suwak w pozycje ,Open”.

Urzadzenie jest wigczone ale
ptyty nie nagrzewajg sie

Uptynat nastawiony czas
programatora czasowego.

Przekrec¢ pokretto w pozycje
,OFF”, a nastepnie ustaw je na
zadang temperature.

Piyty grzewcze sg zamontowane
nieprawidtowo.

Zdejmij ptyty i zamocuj ponownie
przez docisniecie ich, az
ustyszysz klikniecie.

Urzgdzenie ulegto uszkodzeniu.

Odtacz urzadzenie od zasilania
i skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Z urzgdzenia wydobywa sie
nieprzyjemny zapach i/lub dym

Urzgdzenie jest uzyte po raz
pierwszy.

Pozwal grillowi pracowaé przez
ok. 10 minut bez wktadania
jedzenia na piyty.

Urzadzenie jest zabrudzone.

Wykonaj procedure czyszczenia
i konserwac;ji.

Urzgdzenie ulegto uszkodzeniu.

Odtacz urzadzenie od zasilania
i skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Na ekranie wyswietla sie ,ER1”,
-,ER2” lub ,ER3”

Wystgpit problem z temperatura.

Skontaktuj sie z serwisem Yoer.
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SRODOWISKO

I Produkt zawiera materiaty nadajgce sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z odpadami
komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbidrki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedéw materiatowych lub produkcyjnych. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod
warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcja i nie bylo modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposdb naruszane przez nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia sie elementow,
ani elementéw tatwo ttukgcych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, ktére dotyczg zakupu przedmiotéow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwréci¢ sie do specjalistycznego punktu sprzedazy

lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy poda¢ rodzaj
usterki oraz dotgczy¢ kopie dowodu zakupu.
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MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna

masurile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele:

1.

Cititi toate instructiunile inainte de utilizare si pastrati-le pentru

referinte ulterioare.

. Asigurati-va ca tensiunea de la priza corespunde tensiunii indicate pe

eticheta de identificare. Asigurati-va ca priza este impamaéantata

corespunzator.

. Tineti aparatul departe de surse de umiditate, caldura silumina directa

a soarelui.
Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor electrice si ranilor,

nu scufundati cablul, stecherul sau unitatea in apa sau in alte lichide.

. Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de peste 8 ani si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
cei care nu au experienta si cunostinte daca au primit supraveghere
sau instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg
pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea utilizatorului nu trebuie efectuate de copii fara
supraveghere.

Tineti aparatul departe de copiii sub 8 ani.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul de alimentare sau stecherul sau

sunt deteriorate sau in cazul oricarei alte defectiuni.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie reparat de
service-ul producatorului sau de un tehnician calificat pentru a evita

vatamarile.

. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge corpul gratarului sau

placile sale de incalzire cand acestea sunt fierbinti.

Opriti dispozitivul inainte de a deconecta.

Deconectati dispozitivul ihainte de transport sau curatare.

Nu atingeti stecherul cu mainile ude, deoarece ar putea provoca soc
electric.

Daca in timpul functionarii dispozitivului apare un zgomot sau un miros
neobisnuit, opriti-l imediat si scoateti-I din priza.

Nu utilizati dispozitivul cu mainile ude sau descult.

Cand utilizati un prelungitor, va rugam sa va asigurati ca nu depasiti
puterea maxima nominala de functionare/sarcina a prelungitorului.
Cand deconectati dispozitivul, tineti de stecher, nu de cablu.

Nu fncercati sa reparati, dezasamblati sau modificati aparatul. In
interior nu exista piese care pot fi reparate de utilizator.

Aparatul nu este conceput pentru a fi controlat de un temporizator
extern sau de un sistem separat de telecomanda.

Asezati dispozitivul intr-un loc uscat, pe o suprafata plana, rezistenta
la caldura.

Asezati gratarul la o distanta sigura de materiale inflamabile, cum ar

fi mobilierul, husele de ferestre etc., la cel putin 15 cm de perete.
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21.

22.

23.

24.

25.
26.

27.

Placile de incalzire si unele parti ale corpului gratarului se incalzesc
la temperaturi foarte ridicate. Nu le atingeti in timpul functionarii pentru
a evita arsurile.

Pentru a evita supraincalzirea, dispozitivul nu trebuie acoperit cu
niciun material greu sau elastic, cum ar fi o tava de aluminiu, folie de
aluminiu sau tavi din alte materiale rezistente la caldura. Folosirea
unor astfel de obiecte sau materiale pe gratar poate provoca daune
grave.

Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute.

Nu lasati dispozitivul nesupravegheat cand este pornit.

Aparatul nu este destinat utilizarii in aer liber.

Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic (nu pentru scopuri
comerciale). Orice alta utilizare este considerata inadecvata si
periculoasa.

Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele rezultate din

nerespectarea fisei de instructiuni.

AVERTISMENT - INCALZIRE: placile de incalzire si
unele parti ale corpului gratarului se incalzesc pana la
temperaturi foarte ridicate. Nu le atingeti niciodata
atunci cand aparatul este incalzit pentru a evita

arsurile.
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CUNOASTE-TI GRATARUL ELECTRIC

Maner
Butonul de indepartare a placii
de ncalzire superioara
Spatula de
curatare a
placii de
incélzire
Blocarea
pozitiei
capacului si
Placa de cursorul de
incalzire reglare a
superioara \\\ inaltimii
Scurgerea de capacului
grasime a Scurgerea grasimii
placii de de pe placa de
incalzire incalzire superioara
inferioara )
Placa de incalzire / Butonul de.e"be'.”?re
- ferioars a (Eapaculw (pozitia
gratar)
Butonul de

indepartare a
placii de incalzire
inferioara

Tava de ungere

Panou de comanda

SPECIFICATIE TEHNICA
Putere 2000 W
Tensiune / Frecventa 220-240 V~ 50-60 Hz
Interval de temperatura 160-230°C
Temporizator 1-90 min.
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PANOU DE CONTROL

Indicator de temperatura a
placii de incalzire inferioara

Setati indicatorul de
temperatura al placii de incalzire

setata \ / superioara
Comutator Comutator
PORNIT/ P PORNIT/OPRIT
OPRIT si si reglarea
reglarea temperaturii
temperaturii placii de
placii de incalzire
incalzire superioara
inferioara

Buton de crestere a
temporizatorului

Butonul de scadere a

temporizatorului Indicator de timp de

lucru ramas

INTERVAL DE TEMPERATURA

Folosind butoanele de pe panoul de control, puteti activa si dezactiva placile de incalzire superioare si

inferioare, precum si reglati individual temperatura acestora.

e Rotirea butonului din stanga in sensul acelor de ceasornic cupleazé placa de incalzire inferioara si
seteaza temperatura acesteia in intervalul 160-230°C.
¢ Rotirea butonului din dreapta in sensul acelor de ceasornic cupleaza placa de incalzire superioara Si

seteaza temperatura acesteia in intervalul 160-230°C.

Low.

o
*b"l/
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TEMPORIZATOR

Permite setarea timpului dupa care gratarul trebuie sa se opreasca. Este disponibil un interval de 1-90 de
minute.
e Pentru a incepe setarea orei, apasati butonul ,+” sau ,-" si setati ora dorita.
e Pentru a confirma selectia, asteptati cateva secunde. Dupéa expirarea timpului setat, gratarul se va opri
singur.
e Pentru a relua functionarea, puneti butonul in pozitia ,OFF” si rotiti-l din nou in sensul acelor de

ceasornic pana la temperatura dorita.

NOTA: Pentru a seta timpul precis de gratar, faceti-o dupa ce gratarul s-a incalzit (cand indicatorul de

temperatura nu mai clipeste).
POZITII DE GRATARE

Contact pozitia de gratar

Prajiti méncarea pe ambele parti simultan. Puneti mancarea pe placa de incalzire inferioara, apoi coborati

capacul superior pe ea.
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Pozitie de gratar
Permite marirea suprafetei de gratar pe o singura fatd. Prindeti manerul, apasati butonul de eliberare a

capacului si coborati-I usor. Raspanditi alimentele uniform pe ambele placi de incalzire.

Pozitia de prajire
Permite prajirea sandvisurilor si a alimentelor fragile fara contact cu placa de incalzire superioara. Folosind

cursorul, reglati inaltimea capacului superior si coboréti-l peste mancarea la gratar.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

o Executati procedurile de ,curatare si intretinere”.

e In timpul productiei, partile gratarului sunt acoperite cu un strat subtire, protector de ulei. Pentru a

elimina excesul de ulei, cuplati ambele placi de incalzire fara alimente timp de aproximativ 10 minute.

Asigurati-va ca incaperea este ventilata corespunzator, deoarece din dispozitiv pot iesi mirosuri intense,

precum si putin fum. Acesta este un fenomen normal si ar trebui sa inceteze rapid.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

AVERTISMENT

Placile de incalzire si unele parti ale corpului gratarului se incalzesc la
temperaturi foarte ridicate. Nu le atingeti niciodata in timpul functionarii
sau inainte ca gratarul sa se fi racit pentru a evita arsurile!

Aburi fierbinti pot iesi din gratar atunci cand ridicati capacul. Manifestati
intotdeauna prudentd in timpul utilizarii aparatului. Se recomanda
utilizarea manusilor de bucéatarie.

Nu schimbati pozitia gratarului daca placile de incalzire sunt fierbinti.
Alegeti o pozitie de gratar inainte de a porni aparatul.

Inainte de a transporta gréatarul, asigurati-vé c& glisorul de pozitie al
capacului este in pozitia ,Lock” (Blocare), pentru a impiedica deschiderea
capacului. Tineti gratarul de méaner in timpul transportului.

In timpul gratarului, indicatorii de temperatura setata vor clipi din cand in
cand, chiar daca temperatura a fost atinsa. Acesta indica functionarea
incalzitoarelor pentru a mentine temperatura setata.

Nu folositi furculite, cutite etc. din metal pentru a intoarce alimentele,
deoarece acestea pot deteriora suprafata antiaderenta.

Nu asezati niciodata farfurii, tavi sau folie de aluminiu sub alimentele la
gratar. Nu puneti oale, tigai etc. pe placile de incalzire.
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.

12.

Asezati dispozitivul intr-un loc uscat, pe o suprafata plana, rezistenta la caldura.
Asigurati-va ca tava de grasime si placile de incalzire sunt instalate corect.

Puneti cursorul de pozitie a capacului in pozitia ,Deschis”.

Ridicati capacul in timp ce tineti de méaner.

Puneti un strat subtire de ulei vegetal pe placile de incalzire.

Instalati gratarul in pozitia dorita: gratar de contact, gratar, prajire.

Conectati dispozitivul.

Setati temperatura doritd a placilor de incélzire superioare si inferioare folosind butoanele de pe panoul
de control. Atingerea temperaturii setate este indicata printr-un bip, indicatorii de temperatura nu vor
mai clipi.

Puneti alimentele direct pe placile de incalzire (in cazul pozitiilor de contact pentru gratar si prajire —
doar pe placa de incalzire inferioara). Timpul de gratare depinde de marimea produselor folosite si de
temperatura aleasa. in timp ce utilizati pozitia de grétar, intoarceti din cand in cand produsele la gratar.
Optional, setati timpul de lucru dorit folosind cronometrul.

Mancarea este prajita in sucuri proprii, iar excesul lor se scurge in tava de grasime. Lichidul acumulat
nu poate fi reutilizat.

Dupa terminarea lucrarilor, puneti ambele butoane de pe panoul de comanda in pozitia ,OPRIT” si
deconectati aparatul.

Luati mancarea de pe grétar folosind ustensile din plastic sau din lemn, cum ar fi clesti. In functie de
tipul de hrana folosita, acesta poate deveni exceptional de fierbinte Tn timpul gratarului, mai ales daca
are un continut ridicat de apa, cum ar fi rosiile. Fiti deosebit de precauti cand luati astfel de alimente de
pe gratar.

129



ROMANA

TIMPURI S| TEMPERATURILE DE GRATARE RECOMANDATE

Tip alimentar Timp Temperatura
Friptura de vita 2 - 6 min. 200°C
Friptura de porc 6 — 8 min. 200°C
Pasari de curte 6 — 10 min. 180°C

Chifta de carne tocata 4 — 8 min. 200°C
Carnati 4 - 10 min. 200°C
Creveta 3 —4 min. 190°C

Peste 6 — 7 min. 180°C
Fileuri de peste 3 -5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Legume 4 -7 min. 190°C
Fructe 3 —4 min. 190°C

Important: Tabelul de mai sus se aplica pozitiei de contact la gratar si serveste ca o aproximare aproximativa
pentru a ajuta procesul de gratar. Timpul real de preparare la gratar trebuie ajustat la nevoile individuale.
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CURATENIE SI MENTENANTA

ATENTIE: Nu scufundati niciodata corpul gratarului in apa!

1. Deconectati dispozitivul si asteptati sa se raceasca inainte de curatare.

2. Uscati excesul de grasime de pe placile de incalzire cu un prosop de hartie inainte de a le indeparta.

3. Scoateti tava de grasime tragand-o spre exterior. Scoateti placile de incalzire tindndu-le si apasand
butoanele de scoatere a placilor de incalzire.

4. Spalati tava pentru grasime (asigurati-va ca grasimea nu este fierbinte mai intai!) si placile de incalzire
in apa calda cu putin detergent usor. Puteti folosi spatula de curatare furnizata sau o carpa moale pentru
a indeparta bucétile de mancare uscate, avand grija in acelasi timp sa nu aplicati prea multa presiune,
deoarece poate deteriora suprafata antiaderenta. Apoi, clatiti si uscati-le bine.

5. Utilizati o carpa usor umeda cu putin detergent usor pentru a curata suprafata exterioara a corpului
gratarului. Apoi, uscati bine fiecare parte cu o carpa moale si uscata inainte de a utiliza din nou gratarul.

6. Daca conectorii incalzitorului sunt patati sau murdari, curatati-i cu o periuta de dinti. Asigurati-va ca
conectorii sunt complet uscati ihainte de a reinstala placile de incalzire.

7. Nu utilizati agenti de curatare erozivi pentru a curata partile dispozitivului. Nu folositi niciodata o perie
de sarma sau alte obiecte abrazive.

8. Reinstalati placile de incalzire glisdndu-le (partea cu cele doua caneluri) in zévoarele de pe corpul
gratarului si impingand partea opusa a placilor induntru, pana cand se aude un clic caracteristic.

9. Introduceti din nou tava pentru grasime.

131



ROMANA

DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu functioneaza

Stecherul este deconectat de la
priza de perete.

Conectati stecherul la priza de
perete.

Capacul nu se deschide

Glisorul de pozitie a capacului
este in pozitia ,Blocare”.

Puneti glisorul n pozitia
,Deschis”.

Dispozitivul este pornit, dar placile
de incalzire nu se incalzesc.

Cronometrul a oprit dispozitivul.

Rotiti butonul in pozitia ,OFF”,
apoi rotiti- la temperatura dorita.

Placile de incalzire sunt instalate
incorect.

Scoateti placile de incalzire si
instalati-le din nou impingandu-le
pana se aude un clic.

Aparatul este deteriorat.

Deconectati dispozitivul si
contactati serviciul pentru clienti.

Un miros uréat si/sau putin fum
iese din dispozitiv.

Dispozitivul este utilizat pentru
prima data.

Lasati gratarul sa functioneze
aproximativ 10 minute fara
alimente pe placile de incalzire.

Aparatul este murdar.

Executati procedurile de curatare
si intretinere.

Aparatul este deteriorat.

Deconectati dispozitivul si
contactati serviciul pentru clienti.

Indicatorul ,ER1”, ,ER2” sau
,ER3” clipeste.

A aparut o problema cu
temperatura.

Contactati serviciul Yoer.
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MEDIU INCONJURATOR

I /\cest produs contine materiale reciclabile. Nu aruncati acest produs ca deseuri municipale nesortate.
Contactati municipalitatea locala pentru cel mai apropiat punct de colectare.

GARANTIE S| REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie. Aceasta garantie este
valabild numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu instructiunile si cu conditia ca acesta sa nu fi fost
modificat, reparat sau intervenit de vreo persoana neautorizata sau deteriorat prin utilizare gresita sau transport.
Garantia nu se aplica defectelor care rezultd din uzura naturald a componentelor si nici materialelor sparte,
cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate de legile privind
achizitionarea aparatului.

In cazul unei cereri de garantie, va rugadm sa contactati furnizorul verificat sau serviciul Yoer. in timpul depunerii
reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si o dovada de cumparare.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektrickych spotrebic¢ov je potrebné vzdy dodrziavat’

zakladné bezpeénostné opatrenia, vratane nasledujucich:

1.

Pred pouzitim si precitajte vSetky pokyny a odlozte si ich pre buduce
pouzitie.

Uistite sa, Zze napatie vasej zasuvky zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku. Uistite sa, ze zasuvka je spravne uzemnena.
Udrzujte zariadenie mimo zdrojov vihkosti, tepla a priameho
slneCneého ziarenia.

Na ochranu pred poziarom, urazom elektrickym prudom a zranenim
neponarajte kabel, zastrCku ani jednotku do vody alebo inych tekutin.
Tento spotrebi€ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a viac a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo osoby, ktorym chybaju skusenosti a znalosti, ak boli pod
dohladom alebo boli pou€ené o pouzivani spotrebiCa bezpeCnym
sposobom a rozumeli suvisiace nebezpefenstva. Deti by sa so
spotrebitom nemali hrat. Cistenie a uzivatelskd adrzbu by nemali
vykonavat deti bez dozoru.

Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti mladsSich ako 8 rokowv.

. Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodeny jeho napajaci kabel alebo

zastrcka, alebo v pripade akejkolvek inej poruchy.
Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho opravit servis vyrobcu alebo

kvalifikovany technik, aby sa prediSlo poskodeniu.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Uistite sa, ze sa napajaci kabel nedotyka tela grilu alebo jeho
ohrievacich platni, ked su horuce.

Pred odpojenim pristroj vypnite.

Pred prenasanim alebo Cistenim zariadenie odpoijte.

Nedotykajte sa zastrCcky mokrymi rukami, pretoze by to mohlo
sposobit’ uraz elektrickym pruadom.

Ak sa pocCas prevadzky zariadenia objavi nezvyCajny zvuk alebo
zapach, okamzite ho vypnite a odpojte zo siete.

Neobsluhujte pristroj mokrymi rukami alebo bosymi nohami.

Pri pouzivani predlzovacieho kabla sa uistite, Ze neprekraCujete
maximalny menovity prevadzkovy vykon/zatazenie predlzovacieho
kabla.

Pri odpajani zariadenia drzte za zastrCku, nie za kabel.

NepokusSajte sa spotrebiC opravovat, rozoberat alebo upravovat. Vo
vnutri sa nenachadzaju ziadne CcCasti, ktoré by mohol opravit
pouzivatel.

Spotrebi¢ nie je urCeny na ovladanie externym Casovacom alebo
samostatnym systémom dialkového ovladania.

Zariadenie umiestnite na suché miesto, na rovny, tepelne odolny
povrch.

Gril umiestnite do bezpec€nej vzdialenosti od horfavych materialov,

ako je nabytok, okenné kryty atd’., minimalne 15 cm od steny.
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21.

22.

23.

24.

25.
26.

27.

Ohrievacie platne a niektoré Casti telesa grilu sa zahrievaju na velmi
vysokeé teploty. PoCas prevadzky sa ich nedotykajte, aby ste sa
nepopalili.

Aby sa predislo prehriatiu, zariadenie by nemalo byt zakryté ziadnym
tazkym alebo elastickym materialom, ako je hlinikova tacka, hlinikova
folia alebo tacky vyrobené z inych tepelne odolnych materialov.
Pouzitie takychto predmetov alebo materialov na grile méze spbsobit
vazne poskodenie.

Pristroj pouzivajte iba na ucely, na ktore je urCeny.

Ked je zariadenie zapnuté, nenechavajte ho bez dozoru.

Zariadenie nie je urCené na vonkajsie pouzitie.

Tento spotrebi¢ je urCeny len na pouzitie v domacnosti (nie na
komercné ucely). Akékolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodné a
nebezpecné.

Vyrobca neprebera zodpovednost za Skody spdsobené nedodrzanim

navodu na pouzitie.

VAROVANIE - TEPLOTA: Vykurovacie dosky a
niektoré Casti telesa grilu sa zahrievaju na velmi
vysoké teploty. Nikdy sa ich nedotykajte, ked je

spotrebi€ zahriaty, aby ste sa vyhli popaleninam.
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POZNAJTE SVOJ ELEKTRICKY GRIL

Rukovat
Tlacidlo na odstranenie hornej
vykurovacej dosky
Spachtla na
Cistenie
vykurovacej
dosky
Horna Zélinok polohy
vykurovacia \;;isi\?n K
doska \\\\ regulacie vysky
Odtok tuku zo veka
v kusrr())(\)/gggj' Odtok tuku z hornej
y ) vykurovacej dosky
. Tladidlo na uvolnenie
Spodn_a veka (poloha
vykurovacia grilovania)
doska
Tlacidlo na . .
spodnej
vykurovacej A
dosky Ovladaci panel

TECHNICKA SPECIFIKACIA

Moc 2000 W

Napatie / Frekvencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Rozsah tepl6t 160 az 230 °C
Casovaé 1—90 min.
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OVLADACI PANEL

Indikator nastavenej teploty g?)fct%\//igiﬁ] gjk\?;s:s:\?;i o

spodnej vykurovacej dosky
\ / dosky
Vypinac Vypina¢

ZAP/VYP a (\ ./ ZAP/VYP a
nastavenie U ‘mAe E' °C nastavenie
teploty DU CUJ@ teploty hornej
spodnej nnT‘T;_"_' vykurovacej
ohrevnej Uy -\I_II_I dosky
platne
(0 [|[OH)
Z AN
Tlagidlo na znizenie N\ Tlacidlo prirastku
éasovada Indikator ZOStévajl.’lcehO casovacda

pracovného ¢asu

ROZSAH TEPLOTY

Pomocou gombikov na ovladacom paneli mbzete zapnut’ a vypnut hornd a spodnu vyhrevnu platfiu, ako aj

individualne nastavit ich teplotu.

o Otocenim favého gombika v smere hodinovych ruciCiek sa zapne spodna ohrievacia platiia a nastavi
sa jej teplota v rozsahu 160-230 °C.

e Otocenim pravého gombika v smere hodinovych ruci¢iek sa zapne horna ohrievacia platfia a nastavi
sa jej teplota v rozsahu 160-230 °C.

Low.

o
*b"l/
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CASOVAC

UmoZniuje nastavenie €asu, po ktorom sa ma gril vypnut. K dispozicii je rozsah 1-90 minut.
o Ak chcete zacat nastavovat Cas, stlacte tlacidlo ,+“ alebo ,-“ a nastavte poZzadovany €as.
¢ Na potvrdenie vyberu pockajte niekolko sekund. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa gril sam vypne.
e Ak chcete obnovit prevadzku, nastavte gombik do polohy ,,OFF* a znova ho oto¢te v smere hodinovych
ruciCiek na pozadovanu teplotu.

POZNAMKA: Ak chcete nastavit presny &as grilovania, urobte to po zahriati grilu (ked indikator teploty prestane
blikat).

GRILOVACIE POLOHY

Kontaktna poloha grilovania

Griluje jedlo z oboch stran naraz. Polozte jedlo na spodnu ohrievaciu platfiu a potom na fiu spustite horné veko.
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Poloha na grilovanie

Umozniuje zvacsit jednostrannu grilovaciu plochu. Uchopte rukovat, stlacte tlaCidlo na uvolnenie veka a jemne

ho spustite. Jedlo rovhomerne rozlozte na obe ohrievacie platne.

Pozicia opekania

Umozfiuje opekanie sendviCov a krehkych jedal bez kontaktu s hornou ohrievacou platfiou. Pomocou posuvac¢a

nastavte vysku horného veka a spustite ho nad grilované jedlo.
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PRED PRVYM POUZITIM

e Vykonajte postupy ,Cistenia a udrzby*.

e Pri vyrobe su Casti grilu pokryté tenkou ochrannou vrstvou oleja. Na odstranenie prebytocného oleja
zapnite obe ohrievacie platne bez jedla na priblizne 10 minut. Uistite sa, Ze miestnost je riadne vetrana,
pretoZe zo zariadenia mbze vychadzat intenzivny zapach a tiez trochu dymu. Toto je normalny jav a
mal by rychlo polavit'.

POUZIVANIE ZARIADENIA

e Vykurovacie dosky a niektoré Casti telesa grilu sa zahrievaju na velmi
vysoké teploty. Nikdy sa ich nedotykajte poCas prevadzky alebo pred
vychladnutim grilu, aby ste sa vyhli popaleninam!

e Pri zdvihani veka m6ze z grilu vychadzat horuca para. Pri pouZivani
zariadenia budte vzdy opatrni. Odporuc¢a sa pouzivat kuchynské rukavice.

e Nemerite polohu grilu, ak su ohrievacie dosky horuce. Pred zapnutim
spotrebi¢a zvolte grilovaciu polohu.

e Pred prenaSanim grilu sa uistite, ¢i je posuvac polohy veka v polohe ,Lock®,
aby sa zabranilo otvoreniu veka. Pri prenasani drzte gril za rukovat.

e Pocas grilovania budu ukazovatele nastavenej teploty z Casu na ¢as blikat,
aj ked bola teplota dosiahnuta. Signalizuje to ¢innost vykurovacich telies
na udrZanie nastavenej teploty.

VAROVANIE ¢ Na obracanie pokrmov nepouzivajte kovové vidlicky, noze a pod. pretoze
mdzu poskodit neprilnavy povrch.

e Pod grilované jedlo nikdy neumiestnujte taniere, podnosy alebo hlinikovu
féliu. Na ohrievacie platne nekladte hrnce, panvice atd.
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1. Zariadenie umiestnite na suché miesto, na rovny, tepelne odolny povrch.
2. Uistite sa, Zze podnos na tuk a ohrievacie platne su spravne nainstalované.

3. Posurite posuvac polohy veka do polohy ,Otvorené*.

Zdvihnite veko a drzte ho za rukovat.

Na ohrievacie platne naneste tenku vrstvu rastlinného oleja.

Nastavte gril do poZadovanej polohy: kontaktné grilovanie, grilovanie, opekanie.
Zapojte zariadenie.

© N o g &

Pomocou gombikov na ovladacom paneli nastavte pozadovanu teplotu hornych a spodnych
ohrievacich platni. Dosiahnutie nastavenej teploty je signalizované pipnutim, indikatory teploty prestanu
blikat'.

9. Potraviny polozZte priamo na ohrievacie platne (v pripade kontaktného grilovania a opekania — len na
spodnu ohrievaciu platriu). Doba grilovania zavisi od velkosti pouzitych produktov a zvolenej teploty.
PocCas pouzivania grilovacej polohy z €asu na €as otoCte grilované produkty. Volitefne nastavte
pozadovany pracovny ¢as pomocou ¢asovaca.

10. Jedlo sa griluje vo vlastnej Stave a ich prebytok steka na misku na tuk. Nahromadenu kvapalinu nie je
mozné opatovne pouzit.

11. Po ukonceni prace nastavte oba gombiky na ovladacom paneli do polohy ,,OFF* a odpojte spotrebic.

12. Viyberte jedlo z grilu pomocou plastového alebo dreveného nacinia, ako su klieste. V zavislosti od druhu

pouZitého jedla sa mdze pocas grilovania vynimoCne zohriat, najma ak ma vysoky obsah vody,

napriklad paradajky. Budte obzvlast opatrni pri vyberani tychto druhov potravin z grilu.
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SU GGESTED DOBY A TEPLOTY GRILOVANIA

Typ jedla Cas Teplota
Hovéadzi steak 2 - 6 min. 200°C
Bravéovy steak 6 — 8 min. 200°C
Hydina 6 — 10 min. 180°C
Placka z mletého masa 4 — 8 min. 200°C
Klobasy 4 - 10 min. 200°C
Krevety 3 —4 min. 190°C
Ryby 6 — 7 min. 180°C
Rybie filé 3 — 5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Zelenina 4 -7 min. 190°C
Ovocie 3 —4 min. 190°C

Délezité: VysSie uvedena tabulka plati pre kontaktnu polohu grilovania a sluzi ako priblizny odhad, ktory vam
pomoze s procesom grilovania. Skuto¢ny €as grilovania je potrebné prispdsobit’ individualnym potrebam.
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CISTENIE A UDRZBA

POZOR: Telo grilu nikdy neponarajte do vody!

1. Pred Cistenim odpojte zariadenie zo siete a poCkajte, kym vychladne.

2. Prebyto¢ny tuk na ohrievacich platniach pred vybratim osuste papierovou utierkou.

3. Vyberte zasobnik na tuk vytiahnutim smerom von. Vyberte ohrievacie platne tak, Ze ich podrzite a
stlaCite tla€idla na vybratie ohrievacej platne.

4. Umyte plech na tuk (najskér sa uistite, Ze tuk nie je horuci!) a ohrievacie platne v teplej vode s jemnym
Cistiacim prostriedkom. Na odstranenie zaschnutych kuskov jedla mézete pouzit dodanu cCistiacu
Spachtlu alebo makku handri¢ku, priCom davajte pozor, aby ste na ne prili§ netladili, pretoze by sa
mohol poskodit neprilnavy povrch. Potom ich dékladne oplachnite a osuste.

5. Na Ccistenie vonkajSieho povrchu tela grilu pouZite mierne navihéenu handriCku s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Potom pred opatovnym pouzitim grilu kazda Cast ddkladne osuste makkou suchou
handric¢kou.

6. Ak su konektory ohrievaCa znecistené alebo znecistené, vycistite ich pomocou zubnej kefky. Pred
opatovnou instalaciou vyhrievacich dosiek sa uistite, Ze su konektory uplne suché.

7. Na Cistenie Ziadnych Casti zariadenia nepouzivajte erozivne Cistiace prostriedky. Nikdy nepouZivajte
drétenu kefu alebo iné abrazivne predmety.

8. Namontujte ohrievacie platne spat tak, ze ich zasuniete (strana s dvomi drazkami) do zapadiek na tele
grilu a zatlaCite opa¢nu stranu platni dovnuatra, kym nebudete pocut charakteristické cvaknutie.

9. Vlozte spat zasobnik na tuk.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pri€ina

RieSenie

Zariadenie nefunguje

Sietova zastréka je odpojena od
nastennej zasuvky.

Zapojte zastrCku do zasuvky.

Veko sa neotvara

Posuvac polohy veka je v polohe
L<Zamknute®.

Posurite posuvac do polohy
,Otvorené*.

Zariadenie je zapnuté, ale

ohrievacie platne sa nezohrievaju.

Casovaé vypol zariadenie.

Otocte gombik do polohy ,OFF“ a
potom ho otocte na pozadovanu
teplotu.

Vyhrievacie platne su nespravne
nainstalované.

Odstrarite ohrievacie platne a
znova ich nainstalujte tak, Ze ich
zatlacite, kym nebudete pocut
kliknutie.

Zariadenie je posSkodené.

Odpojte zariadenie a kontaktujte
zakaznicky servis.

Zo zariadenia vychadza
neprijemny zapach a/alebo dym.

Zariadenie sa pouziva prvykrat.

Nechajte gril fungovat asi 10
minut bez jedla na ohrievacich
platniach.

Zariadenie je znedistené.

Vykonaijte postupy Cistenia a
udrzby.

Zariadenie je posSkodené.

Odpojte zariadenie a kontaktujte
zakaznicky servis.

Indikator ,ER1%, ,ER2“ alebo
,ER3* blika.

Vyskytol sa problém s teplotou.

Kontaktujte servis Yoer.
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ZIVOTNE PROSTREDIE

I Tento vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobok ako netriedeny komunalny
odpad. Obratte sa na miestnu samospravu a informujte sa o najblizSom zbernom mieste.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahffia chyby spésobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato zaruka je platna iba
vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu, Ze nebol upravovany, opravovany
alebo donho nezasahovala ziadna neopravnena osoba, alebo poskodeny nespravnym pouzivanim alebo
prepravou. Zaruka sa nevztahuje na chyby spOsobené prirodzenym opotrebovanim komponentov alebo
rozbitnych prvkov, ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju zakony tykajlce sa
nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie kontaktujte prosim overeného predajcu alebo servis Yoer. Pri reklamacii prilozte
informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.
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POMEMBNI VAROVALNI UKREPI

Pri uporabi elektri€énih naprav je treba vedno upostevati osnovne

varnostne ukrepe, vkljuéno z naslednjimi:

1.

Pred uporabo preberite vsa navodila in jinh shranite za prihodnjo
uporabo.

PrepriCajte se, da vaSa izhodna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na nazivni nalepki. PrepriCajte se, da je vtiCnica pravilno
ozemljena.

Napravo hranite stran od virov vlage, toplote in neposredne sonCne
svetlobe.

Za zaSCito pred pozarom, elektricnim udarom in poSkodbami kabla,
vtiCa ali enote ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in veC, ter osebe z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzoriénimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so bili pod nadzorom ali
so bili poueni o varni uporabi naprave in razumejo vkljuCene
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Ciscenja in
uporabniskega vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.
Napravo hranite izven dosega otrok, mlajSih od 8 let.

Naprave ne uporabljajte, Ce je njen napajalni kabel ali vtic poSkodovan
ali v primeru kakrSne koli druge okvare.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora popraviti servis

proizvajalca ali usposobljen tehnik, da preprecite poskodbe.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

Pazite, da se napajalni kabel ne dotika ohisSja zara ali njegovih grelnih
ploSC, ko so vrocCe.

|zklopite napravo, preden jo odklopite.

Pred prenasanjem ali CiSCenjem napravo odklopite.

VtiCa se ne dotikajte z mokrimi rokami, ker lahko povzroci elektricni
udar.

Ce se med delovanjem naprave pojavi nenavaden hrup ali vonj, jo
takoj izklopite in izkljuCite iz elektricnega omrezja.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami ali bosi.

Pri uporabi podaljSka poskrbite, da ne presezete najveCje nazivne
delovne moci/obremenitve podaljska.

Ko izklapljate napravo, drzite za vti€, ne za kabel.

Ne poskusSajte popravljati, razstavljati ali spreminjati naprave. V
notranjosti ni delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik.

Naprava ni predvidena za upravljanje z zunanjim Casovnikom ali
loCenim sistemom daljinskega upravljanja.

Napravo postavite na suho mesto, na ravno povrsino, odporno na
vrocCino.

Zar postavite na varno razdaljo od vnetljivih snovi, kot so pohistvo,
okenske previeke itd., vsaj 15 cm od stene.

Grelne ploSc€e in nekateri deli telesa Zara se segrejejo na zelo visoke
temperature. Med delovanjem se jih ne dotikajte, da se izognete

opeklinam.
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22.

23.
24,
25.
26.

27.

Da preprecite pregrevanje, naprave ne smete prekrivati s tezkimi ali
elastiCnimi materiali, kot so aluminijasti pladniji, aluminijasta folija ali
pladnji iz drugih toplotho odpornih materialov. Uporaba takih
predmetov ali materialov na zaru lahko povzroci resno Skodo.
Napravo uporabljajte le za predvidene namene.

Vklopljene naprave ne puscCajte brez nadzora.

Naprava ni namenjena zunanji uporabi.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu (ne za
komercialne namene). Vsaka druga uporaba se Steje za neprimerno
in nevarno.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo, ki bi nastala zaradi

neupostevanja navodil.

POZOR - VROCE: Grelne plo$&e in nekateri deli telesa
zara se segrejejo do zelo visokih temperatur. Nikoli se
jih ne dotikajte, ko je naprava segreta, da se izognete

opeklinam.
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SPOZNAJTE SVOJ ELEKTRICNI ZAR

Rocaj
Gumb za odstranitev zgornje
grelne plosce
Lopatka za
CisCenje
grelne plosce
Zaklepanije
poloZaja
Zgornja pokrova in
grelna plosca drsnik za .
uravnavanje
\\\\ viSine pokrova
Spodrg;ggglz: Odtekanje mascob
odtekanje Z zgornje grelne
plosce

Gumb za sprostitev
pokrova (polozaj za
peko na Zaru)

maéé:lj/

Spodnja
grelna plosc¢a

Gumb za
odstranitev
spodnje grelne
plosce

Pladenj za
mascobo

Nadzorna plosc¢a

TEHNICNA SPECIFIKACIJA

Mo¢ 2000 W

Napetost / frekvenca 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperaturno obmocje 160-230°C

Casovnik 1-90 min.
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NADZORNA PLOSCA

Indikator temperature

spodnje grelne plosde \
Stikalo za

Nastavitev indikatorja

temperature zgornje grelne
plosce )
Stikalo za

VKLOP/ W \fg ./ VKLOP/IZKLO
IZKLOP in U ‘mAe E' °C P in nastavitev
nastavitev DUs LU temperature

temperature nnT‘T;_"_' zgornje grelne
spodnje (] -\l_ll_l plosce
grelne plosce
(0 ][O
Z AN
Gumb za zmanjSevanje Gumbi za povecanje
gasovnika Indikator preostalega gasovnika.

delovnega Casa

TEMPERATURNO OBMOCJE

Z gumbi na nadzorni ploS¢i lahko vklopite in izklopite zgornjo in spodnjo grelno ploS¢o ter individualno

prilagodite njuno temperaturo.

e Z vrtenjem levega gumba v smeri urinega kazalca vklopite spodnjo grelno plos€o in nastavite njeno

temperaturo v obmocju 160-230 °C.

e Z vrtenjem desnega gumba v smeri urinega kazalca se vklju€i zgornja grelna plos€a in nastavi njena

temperatura v obmocju 160-230 °C.

Low.

of§
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CASOVNIK

Omogoca nastavitev ¢asa, po katerem naj se zar izklopi. Na voljo je razpon od 1 do 90 minut.
e Za zaCetek nastavitve €asa pritisnite gumb "+" ali "-" in nastavite Zeleni Cas.
e Za potrditev izbire poCakajte nekaj sekund. Po preteku nastavljenega ¢asa se Zar sam izklopi.
e Za nadaljevanje delovanja postavite gumb v polozaj "OFF" in ga ponovno obrnite v smeri urinega
kazalca na Zeleno temperaturo.

OPOMBA: Za nastavitev natanénega Casa peCenja na zaru, to storite, ko se zar segreje (ko indikator
temperature preneha utripati).

POLOZAJI ZA PEKO NA ZARU

Kontaktni polozaj za zar

Pece hrano na obeh straneh hkrati. Hrano polozite na spodnjo grelno plos¢o, nato pa nanjo spustite zgornji

pokrov.
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Polozaj za zar

Omogoca povecanje enostranske povrsine Zara. Primite ro€aj, pritisnite gumb za sprostitev pokrova in ga nezno

spustite. Hrano enakomerno razporedite po obeh grelnih plos&ah.

Polozaj za pecenje
Omogoca popecenje sendviCev in krhke hrane brez stika z zgornjo grelno plod€o. Z drsnikom prilagodite viSino

zgornjega pokrova in ga spustite nad hrano na Zaru.
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PRED PRVO UPORABO

e |zvedite postopke "CiSCenja in vzdrzevanja".

e Med izdelavo so deli Zzara prekriti s tanko za¢&itno plastjo olja. Ce Zelite odstraniti odveéno olje, vkljugite
obe grelni plos¢i brez hrane za priblizno 10 minut. PrepriCajte se, da je prostor dobro prezracen, saj
lahko iz naprave prihaja intenziven vonj in nekaj dima. To je normalen pojav in mora hitro izzveneti.

UPORABA NAPRAVE

e Grelne plos¢e in nekateri deli telesa Zara se segrejejo do zelo visokih
temperatur. Nikoli se jih ne dotikajte med delovanjem ali preden se zar
ohladi, da se izognete opeklinam!

e Ko dvignete pokrov, lahko iz Zara izhaja vro€a para. Med uporabo naprave
bodite vedno previdni. Priporogljiva je uporaba rokavic za peko v pecici.

¢ Ne spreminjajte polozaja zara, ¢e so grelne plosc¢e vro€e. Polozaj za peko
na zaru izberite, preden vkljucite napravo.

e Pred prenasSanjem Zara se prepriCajte, da je drsnik polozaja pokrova v
polozaju ,Lock“, da preprecite odpiranje pokrova. Med prenaSanjem drzite
Zar za roCaj.

¢ Med peko na zaru bodo indikatorji nastavljene temperature ob&asno utripali,
tudi e je bila temperatura dosezena. To kaze na delovanje grelnikov za
vzdrZzevanje nastavljene temperature.

e Za obracCanje hrane ne uporabljajte kovinskih vilic, nozev itd.

e Pod hrano na zaru nikoli ne postavljajte kroznikov, pladnjev ali aluminijaste
folije. Na grelne ploS¢e ne postavljajte loncev, ponvic itd.

OPOZORILO
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.
12.

Napravo postavite na suho mesto, na ravno povrsino, odporno na vrocino.
PrepriCajte se, da sta pladenj za mas¢obo in grelne plos¢e pravilno namescene.

Postavite drsnik za polozaj pokrova v polozaj "Odprto".

Dvignite pokrov, medtem ko ga drzite za rocaj.

Na grelne ploS¢e nanesite tanek sloj rastlinskega olja.

Zar postavite na Zeleno mesto: kontaktni Zar, Zar, peéenje.

Prikljucite napravo.

Z gumbi na nadzorni ploS¢i nastavite zeleno temperaturo zgornje in spodnje grelne plos¢e. Doseganje
nastavljene temperature je oznaceno s piskom, indikatorji temperature prenehajo utripati.

Zivila poloZite neposredno na grelne plo$&e (v primeru poloZajev za kontaktni Zar in peéenje — samo na
spodnjo grelno plo$¢o). Cas pedéenja je odvisen od velikosti uporablienih izdelkov in izbrane
temperature. Med uporabo polozZaja zara obCasno obrnite izdelke na zaru. Po Zelji nastavite Zeleni ¢as
dela s ¢asovnikom.

Hrana se pece v lastnem soku, njihov viSek pa odteCe na pladenj za mas€obo. Nabrane tekocine ni
mogoce ponovno uporabiti.

Po kon€anem delu nastavite oba gumba na upravljalni ploS&i v polozaj “OFF” in izkljuCite aparat.
Hrano z zara jemljite s plasti¢nimi ali lesenimi pripomocki, kot so kleS¢e. Glede na vrsto uporabljene
hrane se lahko med peko na Zaru izjemno segreje, Se posebej, e ima visoko vsebnost vode, kot je
paradiznik. Bodite Se posebej previdni, ko tovrstno hrano jemljete z zara.
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PRIDROZENI CASI IN TEMPERATURE PEKE NA ZARU

Vrsta hrane Cas Temperatura
Goveji zrezek 2 - 6 min. 200°C
Svinjski zrezek 6 — 8 min. 200°C
Perutnina 6 — 10 min. 180°C
Polpete iz mletega mesa 4 — 8 min. 200°C
Klobase 4 -10 min. 200°C
Kozica 3 —4 min. 190°C
Ribe 6 — 7 min. 180°C
Ribji fileji 3 — 5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Zelenjava 4 -7 min. 190°C
Sadje 3 —4 min. 190°C

Pomembno: Zgornja tabela velja za kontaktni polozaj za pe€enje na zaru in sluzi kot grob priblizek za pomo¢
pri postopku pec€enja na Zaru. Dejanski ¢as peCenja je treba prilagoditi individualnim potrebam.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

POZOR: Ohisja Zara nikoli ne potapljajte v vodo!
1. Pred &iS€enjem napravo izklopite in poCakajte, da se ohladi.
2. Odvecno mascobo na grelnih plos€ah osusite s papirnato brisaco, preden jih odstranite.
3. Pladenj za mas¢obo odstranite tako, da ga povleCete navzven. Odstranite grelne plosce tako, da jih
drzite in pritisnete gumbe za odstranitev grelnih plo&¢.

4. Posodo za maScobo (prej se prepriajte, da mascoba ni vroc¢al) in grelne plos€e operite v topli vodi z
nekaj blagega detergenta. Za odstranjevanje zasusenih kosov hrane lahko uporabite priloZzeno Cistilno
lopatko ali mehko krpo, pri Cemer pazite, da ne pritisnete prevec, saj lahko poskodujete povrsino proti
prijemanju. Nato jih temeljito sperite in posusite.

5. Za CiS€enje zunanje povrSine ohiSja Zara uporabite rahlo navlazeno krpo z nekaj blagega detergenta.
Nato vsak del temeljito osuSite z mehko, suho krpo, preden ponovno uporabite Zar.

6. Ce so prikljugki grelnika zatemnjeni ali umazani, jih ogistite z zobno $8etko. Prepri¢ajte se, da so
prikljucki popolnoma suhi, preden znova namestite grelne plosce.

7. Za Cis€enje delov naprave ne uporabljajte erozivnih Cistil. Nikoli ne uporabljajte Zi¢ne krtace ali drugih
abrazivnih predmetov.

8. Ponovno namestite grelne plosce tako, da jih (stran z dvema utoroma) potisnete v zapahe na ohisju
Zara in potisnete nasprotno stran plos¢, dokler ne zasliite znacilnega klika.

9. Pladenj za mascobo vstavite nazaj.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozen vzrok

ReSitev

Naprava ne deluje

Napajalni vti€ je izkljucen iz
stenske vti¢nice.

Napajalni vti€ prikljucite v stensko
vti€nico.

Pokrov se ne odpre

Drsnik za polozZaj pokrova je v
polozaju »Zakleni«.

Postavite drsnik v polozZaj
"Odprto".

Naprava je vklju€ena, vendar se
grelne ploSce ne segrevajo.

Casovnik je izklopil napravo.

Obrnite gumb v polozaj "IZKLOP",
nato pa ga obrnite na Zeleno
temperaturo.

Grelne plosc€e so nepravilno
namescene.

Odstranite grelne plosce in jih
znova namestite tako, da jih
potisnete navznoter, dokler ne
zaslisite klika.

Naprava je poSkodovana.

Odklopite napravo in se obrnite
na sluzbo za pomo¢ strankam.

Iz naprave prihaja neprijeten von;
in/ali nekaj dima.

Aparat je v uporabi prvic.

Pustite, da zar deluje priblizno 10
minut brez hrane na grelnih
ploscah.

Naprava je umazana.

Izvedite postopke €is€enja in
vzdrZevanja.

Naprava je poSkodovana.

Odklopite napravo in se obrnite
na sluzbo za pomo¢ strankam.

Indikator “ER1”, “ER2” ali “ER3”
utripa.

Pojavila se je tezava s
temperaturo.

Obrnite se na servis Yoer.
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OKOLJE

I To izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati. Tega izdelka ne odvrzite med nelo&ene
komunalne odpadke. Za najblizje zbirno mesto se obrnite na lokalno ob¢ino.

GARANCIJA IN POPRAVILO

Garancija izdelka vklju€uje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija velja le, Ce je bil
aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala, popravljala ali vanj posegala
nepooblaséena oseba ali da je bil poSkodovan zaradi napacne uporabe ali transporta. Garancija ne velja za
okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali lomljivih predmetov, kot so stekleni in keramicni
predmeti.

Ta garancija ne omejuje kup¢evih osnovnih ali drugih pravic, ki jih daje zakonodaja v zvezi z nakupom aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali servis Yoer. Ob oddaji reklamacije
prilozite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.
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BAXIINBI 3AXO4u

Mig 4yac KopucTyBaHHA eNeKTPUYHUMU Npunagamum cnig 3aBxau

AOTPUMYBATUCb OCHOBHUX 3axoaiB 6e3neku, 30KpeMa TaKnx.

1.

[epen BUKOpUCTAHHAM NpoYMTanTE BCi IHCTPYKLIT Ta 36epexiTb IX angd
nogarnbLlUOro BUKOPUCTaHHS.

[MlepekoHanTecsd, WO Harnpyra Balloli PO3eTKM Bignosigae Hanpysi,
3a3HadveHin Ha nacnopTHin Tabnuyui. lNepekoHanTecsd, WO po3eTKa
npaBuUIIbHO 3a3eMrieHa.

Tpumante npucTpin nogani Big OKepen BoOMory, Tenna ta npsaMux
COHSAYHUX MPOMEHIB.

Llo6 3axuctutuca Big NOXeXi, ypaKeHHA enekTPUYHUM CTPYMOM i
TpaBM, He 3aHyplOUTE LUHYP, BUNKY abo NpUCTpiK y BOAY YK iHLUI
piavHN.

Linm npnctpoem MoXyTb KOPUCTYBaTUCA OiTU BIKOM Bif, 8 pokiB i ocobu
3 obmexeHnmn  PIBUYHUMU, CEHCOPHMMM Y/  PO3YMOBUMMU
3aibHocTsaAMM abo Ti, KoMy Opakye gocBidy Ta 3HaHb, SKWO BOHW
nepebyBatoTb nNig Harnsggom abo oTpumanu  iHCTPYKUil  wono
6e3ne4YHOoro BUKOpUCTaHHA npunaay Ta po3ymitoTe Hebesneku. Litn He
MOBUHHI  rpatuca 3 MNPUCTPOEM. UYulleHHA Ta  TexHiyHe
obcnyroByBaHHA HE NOBMHHI NpoBOANTU OiTKU 6e3 Harnaay.

TpumanTte npucTpin nogani Big Aiten BikoMm 40 8 poOKiB.

He BUKOpUCTOBYNTE NMPUCTPIN, SKLLO UOrO LLUHYP XUBIIEHHA YN BUNKa

NOLWKOOXeHi, abo y pasi byab-sKOT iHLWOT HECMPaBHOCTI.

160



YKPATHCBK/I

10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

. AKWO LWHYP >XMBMEHHS MNOLUKOL4XXEHO, WOro Mae BigpeMOHTyBaTu

cepBicHa crnyxba BupobHuka abo keanigikoBaHun dhaxiBeub, WO6
YHUKHYTW MOLUKOLXKEHHS.

[MepekoHanTecs, WO LUHYP XUBJIEHHA HEe TOPKAETLCHA KOPMycy rpuns
abo noro HarpiBasrnibHUX NAACTUH, KON BOHU rapsivi.

[Mepen Big’eAHAHHAM Big MepeXi BUMKHITb MPUCTPIN.

[Mepen nepeHeceHHAM abo 4YuLEHHSM Big'egHanWTe nNpPUCTpPIn BiA
MepeXxi.

He TopkanTecsa BUITKM MOKPUMU PYKaMU, OCKISTbKM Lie MOXe NpU3BeCcTm
00 YPaKEHHS eNIEKTPUYHUM CTPYMOM.

Akwo nig 4ac poboTn NPUCTPOKD 3'ABNSAETLCSA HE3BUYHMIA WYM abo
3anax, HeraHoO BUMKHITb NOro Ta Bi'eQHanNTe Big Mepexi.

He BUKOpUCTOBYMNTE MPUCTPIA MOKPUMU pyKamn abo BOCOHIX.
BukopucTtoByoun  MogoBXyBad, MepekoHauTecd, Wo BWU  He
nepeBuLLININ MaKCUManbHy HOMIHaSTbHY pobo4y
NOTYXXHICTb/HAaBaHTaXXEHHS NOOBXYyBaYa.

Big'egHytoun npuctpin Big mMepexi, TouManTecs 3a BUSIKY, a He 3a
LLIHYP.

He Hamaranteca pemoHTyBaTu, po3bupatn abo moaundikyesatu
npunag. BcepeanHi Hemae 4YacTuH, siKi 00CNyroBye KoOpmucTysau.
[Mpunag He npu3HayeHUn Anga KepyBaHHS 30BHILIHIM TanMepom abo
OKPEMOIO CUCTEMOIO AUCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.

PO3MICTiTb NPUCTPIN Y CyXOMY MiCL,i, HA PIBHIN XapOCTiNKiN MOBEPXHi.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.
20.

27.

PoamicTiTb rpunb Ha ©0e3nedHin BiagcTaHi Big NErko3anMucTmux
npeaMeTiB, Taknx 9K Meoni, BIKOHHI KPULLKK TOLWLO, WOHanMeHwe 15
CM Big, CTiHW.

HarpiBanbHi nnactuHm i geski 4acTuHW KOpnycy rpusns HarpiBaloTbCH
00 Oy»Xe BUCOKMX TeMmnepaTtyp. He TopkanTtecsa oo HMX nig vyac pobotu,
OO YHMKHYTM OMiKiB.

LLlo6 yHUKHYTWM neperpiBy, NPUCTPIA He crnig HakpmBaTu ByaOb-AKUM
Ba)XKMM abo enactMyHUM martepianom, Takum 9K antoMiHIEBUIN NOTOK,
antomiHieBa ¢ornbra abo NOTKM 3 iHWNX TEPMOCTIMKUX MaTtepiarnis.
BukopuctaHHs Takux npegmetie abo martepianiB Ha rpuni Moxe
3aBaaTu CEPMO3HOI LWKOAMW.

BukopuctoByimnTe npunag nuiie 3a npusHayvyeHHsM.

He 3anuwante BKkNOYEHNN NPUCTPIN 6e3 Harnsay.

[Mpunag He npusHavYeHnn N9 BUKOPUCTAHHA Ha BYnuLi.

Llen npunag npusHadyeHun nuiie ans 4OMawHbLOro BUKOPUCTaHHSA (He
OJ19 KOMepUInHMX uinen). byab-ake iHWe BUKOPUCTaAHHS BBaXa€TbCH
HeBIONOBIAHUM | HEDE3NeYHUM.

B1poOHUK HEe Hece BiANOBIAANbHOCTI 3@ NOLUKOOAXKEHHS, CIPUYNHEHI

He4OTPMMaHHAM IHCTPYKLIN.

OBEPEXHO - N'APAYE: HarpiBanbHi nnactnHu Ta
OEesIKi YaCTUHWN KOpMycy rpuns HarpisaTbCa 40 OyXe
BUCOKUX TemnepaTtyp. Hikonn He TopkanTeca 1X, Konu
npunag HarpiBaeTbCc4, WoO YHUKHYTU ONiKiB.
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3HAWUTE CBIW ENEKTPUYHUU MPUTIb

Pyuka
KHonka 3HATTS BEPXHbLOI
HarpiBanbHoOl NaHeni
LWLnatenb anga
YULLIEHHS
HarpiBanbHoOI
naHeni
BepxHiit dikcartop
HarpiBanbHu NONOXEHHA
M enemMeHT KpuLLKn Ta
perynaTtop
BUCOTU KPULLIKK
CTiK XUPY 3 HWKHBLOT CTik Xu1py 3 BEpXHbOI
KOHpOpKK

KHonka 3HATTS
KPULLIKK (MONOXEHHS
bapbekto)

HarpiBanbHOI NaHeni
HuxHs /

HarpiBanbHa
nnactuHa

KHonka 3HATTS
HWXHBOTO
HarpiBanbHOro
enemeHTa

MipooH ans 36opy
Xunpy

Manenb ynpasrniHHA

TEXHIYHA CNELUN®IKALIA

NOTY>XHICTb 2000 Bt

Hanpyra / yactota 220-240 B ~ 50-60 'y
TemnepatypHuin gianasoH 160-230°C

Tanmep 1-90 xs.
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NMAHEJb YMNPABINIHHA

BcTaHoBneHun iHgukaTop |
TeMnepaTypu HKHLOTO HANKaTOp Temneparypu

HarpiBaNbHONO eNemMeHTy BEPXHbOrO HarpiBanbHOro
enemeHTta
Mepemunkay BMukay i

yBIMKHEHHS1/B () ./ 0 perynioBaHH4A
MMKHEHHS Ta U e E' °C TemnepaTtypu
0w U@
peryntoBaHHs Hemp BEPXHLOIo
TemnepaTypu E nn“_”i_"_' E HarpiBanbHoOro
HWXHbOT Uy -\I_II_I enemMmeHTa
KOHPOPKM A L A 5
& S % 5
(0 [|own)
KHonka gekpemeHTta KHorka 36inbLueHHs
TaﬂMepa IH,D,I/IKaTOp 3aJiMLKOBOro Tal)"Mepa

yacy poboTu

TEMMEPATYPHUW OIANA3O0OH

3a gonomoroto PYy4OK Ha naHeni KepyBaHHA MOXHa BMUKATN Ta BUMUNKATN BEPXHIO Ta HVXXHIO HarpiBaani NInTK,

a TaKkoX iHOMBIAyanbHO perynoBaTu iX TemnepaTypy.

e (OOepTaHHA niBOi pydkM 3a FOOUHHMKOBOK CTPINIKOK 3aMUKAE HWXKHIO HarpiBanbHy MMAacTvHy Ta
BCTaHOBIIOE il Temnepatypy B gianasoHi 160-230°C.
e [loBepTatoum NpaBy pyyKy 3a FOOUHHMKOBOK CTPINKOK, BEPXHS HarpiBanbHa nriacTuHa 3aMuKaeTbes Ta

BCTaHOBMIOE i TeMnepaTtypy B AianasoHi 160—230°C.

Low.

o
*b"l/
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TAUMEP

[lo3Bonsie BCTaHOBUTW Yac, Micns SKOro rpunb Mae BUMKHYTUCA. [JocTynHuin gianasoH Big 1 o 90 XBunvH.
e o6 noyatn HanawTyBaHHA Yacy, HAaTUCHITb KHOMKY «+» abo «-» Ta BCTAHOBITb NOTPiGHMIA Yac.
e Llo6 nigTBepanTn BMOIp, 3adekanTe Kinbka cekyHA. [licnsi 3akiHYeHHA BCTAHOBIIEHOMO 4Yacy rpuib
BUMKHETbLCSI CAMOCTIIHO.
e LUlo6 BigHOBUTM poBGOTY, nepeBefiTb pyyky B nonoxeHHAa «BUMMK.» i 3HOBY noBepHiTb i 3a

rOOVHHUKOBOIO CTPINKOK 10 NOTPIOHOT TeMnepaTypu.

MPUMITKA: w06 BCTAHOBUTUM TOYHUN YaC CMaxeHHs, 3pobiTb Lie nicnsa Toro, fK rpunb Harpietbca (Konu

iHOMKaTOp TeMnepaTypu nepecrtaHe bnumarn).
no3uvuii remng

KoHTakTHe nonoxeHHsA rpuns

O6cmaxkye Ky 3 BOX CTOPIH ogHoYacHo. MoknagiTe DKy Ha HWXKHIO HarpiBanbHy NAUTY, NOTIM ONYCTiTb Ha Hel

BEPXHIO KPULLKY.
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Mo3uuia 6ap6ekro

[o3sonse 36inbWLnTN OQHOCTOPOHHIO NNOLLY rpuns. BisbMiTbCs 3@ pyyKy, HATUCHITb KHOMKY 3BiNbHEHHS KPULLIKK

Ta 0bepexxHo onycTiTh ii. PiBHOMIpHO po3noginiTb XKy Ha 00MaBI KOHOPKMW.

Mo3uuisa nigcmaxyBaHHA

[lo3Bonsie nigcmaxyBaTu CeHABiYi Ta KpUXKY Ky 6e3 KOHTaKTy 3 BEpXHbOK HarpiBanbHOW nnuTow. 3a

JO0MOMOro NOB3YyHKa BigperynonTe BUCOTY BEPXHbLOT KPULLIKK Ta ONYCTIiTb i Ha CMaXKeHOH Keto.
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NEPEA NEPWWAM BUKOPUCTAHHAM

o BukoHariTe npouenypu «o4MLLEHHA Ta 0OCNyroByBaHHNA».

e [lig Yac BUrOTOBMNEHHS YaCTUHW rPpUIst MOKPUBAOTLCS TOHKMM 3aXUCHUM Lwapom Macna. o6 sBuaanuTu

HaaNULLOK onii, BKNouMTe obuagi HarpisanbHi nnnty 6e3 ixi npubnunaHo Ha 10 xBunuH. MNepekoHanTecs,

LLLO KiMHaTa HaneXHUM YMHOM MPOBITPIOETHLCS, TOMY LLO 3 MPUCTPOID MOXE BUXOOUTU CUMbHUIA 3anax,

a TaKOX TPOXn ANMY. Ll,e HOpMaribHe ABULLE, AKe Ma€ WBUOKO 3HUKHYTU.

BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

NMOMNEPEOXEHHA

HarpiBanbHi nnactuHn Ta [geski 4YacTuUHW  Koprycy rpuns
HarpiBaloTbCs OO0 Ay)Xe BWUCOKMX TemnepaTyp. Hikonn He
TopKanTecs 4o HMX Mig Yac poboTr abo 4o TOro, K rpuIib OXOSIOHE,
WOoO YHMKHYTM onikiB!

Mpn MigHATTI KpULWKKM 3 rpUNa MOXe BMXOOUTWU rapsda napa.
3aBxaon Oyabte 00epexHi Nig 4Yac BUKOPWCTAHHSI MPUCTPOLO.
PekoMeHAayeTbCS BUKOPUCTOBYBATU KYXOHHI pyKaBuLi.

He 3miHIOMTE NONOXEHHA rpurns, SKWO HarpiBanbHi naHeni rapsui.
BubepiTb NONOXEHHS rpuns nepen TuM, siK yBIMKHYTU npunag.
Mepw HiK NepeHocUTU rpunb, MNEepPeKOHaANTECs, Lo MNOB3YHOK
MOMOXEHHS KPULLKW 3HaxXoAMTbCA B MONOXEHHI «brnokyBaHHSA»,
wob 3anobirtu BigKpMBaHHIO Kpuwikn. [lig 4ac nepeHeceHHs
TpuManTe rpunb 3a pydKy.

IMig yac roTyBaHHS iHOMKaATOPW BCTAHOBNEHOT TemnepaTtypu vac Bif
Yyacy bnumaroTb, HaBiTb AKWO TemnepaTtypa byna gocdarHyTa. Lle
Bkadye Ha poboTy Harpiayie pgns  nigTpPUMKM  3agaHoil
Temneparypu.

He BukopucTOoByMTE MeTanesi BWAENKW, HOXI Towo Ansg
nepeBepTaHHs K, OCKIflbKW BOHM  MOXYTb  MOLUKOAWUTU
aHTUMpPUrapHy NOBEPXHHO.

Hikonn He ctaBTe Tapinku, nigHocm abo aniomiHieBy chonbry nig
Ky, WO CMaxuTbCa Ha rpuni. He crtaBTe kacTpyni, CKOBOpigku
TOLO Ha HarpiBasnbHi naHeni.
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1.
2.
3.

© N o g &

10.

11.

12.

Po3MicTiTb NpUCTpI y CyXxoMy MicCLj, Ha PiBHI XapOCTilKiA NOBEPXHI.
MepekoHanTecs, Wo NigaoH And Xupy Ta HarpiBarsbHi NAaCTUHM BCTAHOBNEHO HANEXHUM YMHOM.

lNocTtasTe NOB3YHOK MOJTIOXEHHA KPULLKK B MOJ10XKEeHHA «BiD,KpI/ITO».

MigHIMITb KPULLKY, TPUMaKOYNCh 38 PYUKY.

Ha KOHOpKM HaHEeCITb TOHKWIA LLap POCAMHHOIo Macna.

BcTaHOoBITbL rpunb y 6akaHe NONOXEHHS: KOHTAKTHUI rpunb, 6ap6ekto, niacmakyBaHHS.

MigknoyiTe NPUCTPIN OO Mepexi.

BcTaHoBIiTb BaxkaHy TemnepaTypy BEPXHbOI Ta HWKHBOI HarpiBanbHUX MAWT 3a JOMNOMOIOK PYYOK Ha
naHeni kepyBaHHs. [JOCArHeHHs 3agaHoi TemnepaTtypu MOBIAOMWUTb 3BYKOBWIA CUrHan, iHAMKaTopwu

TemnepaTtypu nepectaHyTb bnumaru.

Moknaaite xy 6e3nocepenHbO Ha HarpiBanbHi NAUTU (Y pasi KOHTaKTHOro rPUNA Ta NiACMaXKyBaHHS —
MNYLlEe Ha HWKHIO HarpiBanbHy nnuTy). Yac CMaxeHHs 3anexuTb Bif PO3Mipy BUKOPUCTOBYBAHMUX
NpoAyKTiB i 06paHoi TeMmnepaTtypu. BukopucTtosyroum nonoxeHHs 6apbekio, yac Big Yacy nepesepranTe
CMaxeHi npoaykTn. 3a baxkaHHAM MOXXHA BCTAHOBUTW MNOTPIOHUI Yac poboTK 3a 4AONOMOrOK TanMepa.
I>a roTyeTbcst Ha rpuni y BMacHOMy COKY, @ MOro HaA/ULLIKV CTiKalTb Ha MigaoH Ans xupy. HakonuyeHa
pianHa He nianarae NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHIO.

Micna 3akiH4eHHs pobOTU BCTaHOBITb OOMABI Py4YkM Ha NaHerni KepyBaHHA B nonoxeHHs «BUMK.» i
BUMKHITb npunag.

3HimanTe Xy 3 rpuns 3a AOMOMOroK MMAacTUKOBOro abo AepeB’sitHOro nocydy, Hanpuknag Lwunuis.
3anexHo Big TUMy i, 9ka BMKOPUCTOBYETHLCS, BOHA MOXE CTaTW HaO3BMYAMHO rapsyol nig 4vac
NPUroTyBaHHSA Ha rpuni, ocobnMBo SKWO BOHA Ma€ BMCOKMN BMICT BOAW, AK-OT nomigopw. byabre
0cobnNnBO 06EpPEXHI, 3HIMAKOYM Taki NPOAYKTM 3 rpuns.
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PEKOMEHOOBAHWUN YAC | TEMIMEPATYPA MPUNA

Tun xapyyBaHHs yac TeMneparypa
BicdwTekc 2-6 xB. 200°C
CTeuK 3i CBUHMHMU 6 — 8 xB. 200°C
NTuys 6 — 10 xB. 180°C
Kotnetka 3 cpapLuy 4 — 8 xB. 200°C
Cocucku 4 -10 xB. 200°C
KpeBeTKn 3-4xs. 190°C
puba 6 —7 xB. 180°C
®ine pu6u 3-5xs. 180°C
NaHiHi 4 —5xB. 180°C
OBoui 4-7 xB. 190°C
dbpykTH 3-4xs. 190°C

BaxnuBo: HaBeaeHa BuLLe Tabnmusa CTOCYETbCS NO3MLIT KOHTAKTHOMO rpuns Ta CAY>XUTb NMPUOMM3HOK OLLIHKO
ana gonomoru B npoueci rpund. ®akTUYHUA Yac NpUroTyBaHHA Ha rpuni crnig perynioBaty BignoBigHO A0
iHaMBIgYyanbHMX NOoTpeo.
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YNLLEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA

YBArIA: Hikonu He 3aHyptonTe Kopnyc rpuns y sogy!

1. Big’egHanTte npucTpin Big mepexi Ta 3a4yekanTe, MoK BiH OXONOHE, NepLU HiXX YACTUTMN.

2. BucywitTb HagnMLWKM XXMpy Ha HarpiBanbHWUX NNacTUHaX NanepoBMM PYLLUHMKOM, NepLU HiXK 3HIMaTK iX.

3. BuamiTe nigaoH Ans xupy, NOTArHYBLUWM MO0 Ha30BHi. 3HIMITb HarpiBanbHi NNACTUHKU, TPUMAaKOUM X i
HaTMCHYBLUM KHOMKW 3HATTS HarpiBanbHMX NIIACTUH.

4. T[MomwunTe NiggoH Ang xupy (nonepegHbo NepekoHanTecs, WO XNp He rapayvmial) i HarpiBanbHi NnacTUHM
B TENMiN BOAj 3 M'AKMM MUouMM 3acobom. LLlo6 BMaannTy 3acoxni WMaTouku i, MOXXHa ckopuctaTucs
NoNaTKoK AMst YULLEHHS], WO BXOOWUTb Y KOMMIEKT, abo M’SKOI TKaHUHOIO, ane He HaTuckamTe HagaTo
CUNbHO, OCKIfIbKM Lie MOXe MNOLUKOOWUTM aHTUnpurapHy noBepxHio. [loTiM npomunte Ta peTenbHO
BUCYLLITb 1X.

5. BMKOpUCTOBYWTE 3Merka BOMOry TKaHWUHY 3 M’SKMM MUIOYMM 3acoboM AN OYMLLEHHST 30BHILLHBOI
nosepxHi kopnycy rpuns. MNoTiM peTenbHO BUTPITb KOXHY YaCTUHY M’SKOK CyXOH TKaHWHOK nepepn
NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM FpUns.

6. AKkwo pos’emu HarpiBaya NOTbMsIHINM abo 3abpyaHeHi, O4MCTiTb iX 3yOHOLO LWiTKkot. Nepean NOBTOPHUM
BCT@HOBMEHHAM HarpiBanbHUX NNacTyH NEpPEKoHaNTECS, L0 PO3’EMM NOBHICTIO CyXi.

7. He BUKOPUCTOBYITE €PO3MBHI MUIOYI 3acObM ANt OUULLIEHHST Byab-AKMX YaCcTUH NpUCTpoto. Hikonu He
BMKOPWUCTOBYINTE APOTSAHY LLITKY YM iHWI abpa3nBHi NnpegmeTy.

8. 3HOBY BCTaHOBITb HarpiBanbHi NNacTUHW, MOCYHYBLUK iX (CTOPOHY 3 ABOMa KaHaBKamW) y 3aCyBKM Ha
Kopnyci rpuns Ta HaTUCHYBLUKN NPOTUIEXHY CTOPOHY NAACTWH, AOKM HE MOYYETE XapaKTepHe KnauaHHs.

9. 3HoBYy BCTaBTE NTOTOK ANIS XKUPY.
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BUPIWLEHHA NMPOBJEM

npob6bnema

MoxnuBa npuYynHa

PiweHHs

Mpunapg He npautoe

Bunka uBneHHs Big'egHaHa Big,
HaCTIHHOI PO3ETKMW.

MigkntodiTe BUIKY A0 HACTiHHOT
PO3ETKN.

Kpuwika He BigKpMBaeTbCA

[MoB3yHOK NOMOXEHHS KPULLIKU
3HAXOOUTLCS B MOSOXKEHHI
«3abnokyBaTtuy.

lNocTaeTte NOB3YHOK Y MOJTOXEHHA
«Bigkputin».

Mpunag BknoYeHUn, ane
HarpiBanbHi NIacTUHU He
HarpiBatoTbCH.

Tarimep BUMKHYB NPUCTPIM.

[ToBEpHITL py4YKY B NOMOXEHHSA
«BWMK.», noTim ycTaHOBITb
noTpiGHY TemnepaTypy.

HarpiBanbHi nnactuHu
BCTAHOBIIEHI HEMPABUIIBHO.

3HiMIiTb HarpiBanbHi NacTUHU Ta
BCTAHOBITb X 3HOBY, HAaTUCHYBLLM
Ha HUX OO KrauaHHs.

MpucTpin NOLWKOOKEHO.

Big'egHante npucTpin Big Mmepexi
Ta 3BEPHITLCS 4O CryXom
NIATPUMKM KITIEHTIB.

3 NpUCTPOI0 BUXOANTL
HenpueMHu 3anax i/abo gum.

Anapat BUKOPUCTOBYETLCS
BriepLue.

[anTe rpunto nonpautosatu
npmonuaHo 10 xBunuH 6e3 ixi Ha
HarpiBanbHWX NnuTax.

Mpunag 3abpyaHeHuN.

BukoHanTe npoueaypu o4nLLEHHS
Ta o6cnyroByBaHHS.

MpUCTpin NOLLKOMKEHO.

Big'egHante npucTpin Big Mmepexi
Ta 3BEPHITbCS 4O CryXou
NIATPUMKM KITIEHTIB.

Bnumae iHankaTop «ER1»,
«ER2» abo «ER3».

BuHukna npobrnema 3
TemnepaTtypoto.

3BepTanTtecs B cepsic Yoer.
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HABKOJIMLLUHE CEPEQOBULLE

I | |ci" npoOyKT MICTMTL MaTepianu, ki MoXHa nepepobuTun. He BUKkMaanTe uen NpoayKT K HECOPTOBaHi
Micbki Bigxogu. LLlo© aisHaTnca npo HakbNMKYMIM NyHKT NPUAOMY, 3BEPHITLCA 40 MICLIEBOro MyHiLMnarniTeTy.

FAPAHTIA TA PEMOHT

lapaHTis Ha BMpi6 nowmproeTbca Ha gedeKTn, CNpuYnHeHi aedektammn matepiany abo BupobHuUUTBa. Liga
rapaHTia gincHa nvwe B TOMY BUNAAKY, SKLO Npuriaz BUKOPUCTOBYBaBCS BIANOBIAHO 40 iHCTPYKUIN i 3@ yMOBN,
LLIO BiH He ByB MoandikoBaHUIN, He peMOHTOBaHMI abo He BTpy4aBcs B po6OoTy 6yab-aKo HeaBTOPU3OBaHOK
ocoboto abo ByB NOLUKOMKEHUI BHACTIAOK HENPABUITbHOIO BUKOPUCTaHHS abo TpaHCNopTyBaHHS. [apaHTia He
MOLLMPIOETLCH Ha OedeKTu, WO BUHUKITM BHACIIAOK NPMPOLAHOro 3HOCY KOMMOHEHTIB, @ TakoX Ha rnpeameTu,
LLO MOXYTb BUTUCS, HaNpUKNag CKNSaHi Ta KepaMiyHi BUpoou.

Lla rapaHTia He o6mexye ocHOBHI abo Byab-SiKi iHLWI NpaBa KrieHTa, HagaHi 3aKOHO4ABCTBOM LLIOAO NpuaGaHHSA
npunaay.

Y pasi npeTeHsii no rapaHTii, byab Nacka, 3BepHiTbCA 4O NepeBipeHoro noctayanbHnka abo cnyxou Yoer. IMig

Yac nofaHHA npeTeHsii godanTe iHOopMaLlito MPO XapakTep HeCrnpaBHOCTI Ta OOKYMEHT, O NiaTBEepaXye
MOKYMKY.
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