EGo6BK

- A =
WE PROTECT
FORESTS




PL
EN
DE
BG
CS
ES
FR
HRV
HU

NL
RO
SK
SL
UA

INSTRUKCJA OBSLUGI
INSTRUCTION MANUAL
INSTRUKTIONEN ZUR BEDIENUNG
PBHKOBOACTBO 3A YMNOTPEBA
NAVOD K POUZITI

MANUAL DE INSTRUCCIONES
MANUEL D'INSTRUCTIONS
KORISNICKI PRIRUCNIK
HASZNALATI UTMUTATO
MANUALE DI ISTRUZIONI
HANDLEIDING

MANUAL DE INSTRUCTIUNI
NAVOD NA POUZITIE

NAVODILA ZA UPORABO
IHCTPYKL,IS 3 EKCMTYATALL

29

53

80

106
130
155
181
205
230
255
280
305
229

354



INSTRUKCJA OBSEUGI n

Warunki bezpieczenstwa

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy

przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa,

w tym nastepujacych:

1.

Przed przystapieniem do uzytkowania doktadnie
zapoznaj sie z niniejsza instrukcja i zachowaj ja na
przysztosc.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym
odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
znamionowej. Upewnij sie, ze gniazdko jest
odpowiednio uziemione.

Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, ciepta
oraz bezposredniego dziatania Swiatta stonecznego.
Aby zapobiec pozarowi, porazeniu pradem
elektrycznym i zranieniu nie zanurzaj przewodu,
wtyczki lub urzadzenia w wodzie lub innych cieczach.
To urzadzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci

w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
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zdolnosciach  fizycznych,  sensorycznych  lub
umystowych badz nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane
I zostaty poinstruowane odnosnie do obstugi
urzadzenia oraz rozumiegja zagrozenia wynikajgce
zjego uzytkowania. Nalezy zwrocic szczegodlng
uwage, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci bez odpowiedniego
nadzoru.

6. Trzymaj urzadzenie z dala od dzieci w wieku ponizej
8 lat.

7. Nie korzystaj z urzadzenia  posiadajacego
uszkodzony przewodd, wtyczke lub w przypadku
jakigjkolwiek innej awarii.

8. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, moze
zostaC  naprawiony  wytacznie przez  serwis
producenta lub wykwalifikowang do tego osobe

w celu unikniecia zagrozenia.
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9. Upewnij sie, ze przewod zasilajacy nie dotyka
obudowy grilla ani ptyt grzewczych, gdy te elementy
Sa rozgrzane.

10.Wytacz urzadzenie przed wyjeciem  wtyczki
zasilajace.

11. Odtgcz urzadzenie od zasilania przed przystgpieniem
do przenoszenia oraz czyszczenia.

12.Nie chwytaj wtyczki zasilajacej mokrymi rekoma,
gdyz moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem
elektrycznym.

13. Jezeli podczas pracy urzadzenia pojawi sie
nietypowy dzwiek lub zapach, natychmiast wytacz
urzadzenie i odtacz zasilanie.

14.Nie uzywaj urzadzenia, jesli masz mokre rece lub
stojac boso.

15.Gdy uzywasz przedtuzacza, upewnij sie, ze nie
przekraczasz znamionowej mocy / obcigzenia

przedtuzacza.
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16.Podczas odtagczania urzadzenia od zasilania trzymaj
za wtyczke, nie za przewod.

17.Nie podeimuj prob naprawy, demontazu ani
modyfikacji urzadzenia. Wewnatrz urzadzenia nie
znajduja sie czesci, ktére moga zostac¢ naprawione
samodzielnie przez uzytkownika.

18.Nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego
regulatora czasowego ani odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

19. Umies¢ urzadzenie w suchym miejscu, na ptaskiej
I odpornej na ciepto powierzchni.

20.Ustaw grill w odpowiednigj, bezpiecznej odlegtosci
od tatwopalnych przedmiotéow, takich jak meble,
zastony itp., i w odlegtosci co najmniej 15 cm od
sciany.

21. Ptyty grzewcze i niektore elementy obudowy grilla
nagrzewaja sie do bardzo wysokich temperatur.
Nigdy nie dotykaj ich podczas pracy urzadzenia, zeby

sie nie poparzyc.
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22.Urzadzenie nie powinno byc przykryte zadnym
ciezkim ani elastycznym materiatem, takim jak
aluminiowa taca, folia aluminiowa lub tace wykonane
Z innego odpornego na ciepto materiatu. Uzycie
takich przedmiotow lub materiatow na grillu moze
doprowadzi¢ do przegrzania urzadzenia i powaznych
uszkodzen.

23.Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

24.Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

25.Nigdy nie korzystaj z urzadzenia na wolnym
powietrzu.

26.Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego (hie do celdw komercyjnych). Wszelkie
iInne uzycie uwaza sie za niewtasciwe oraz
niebezpieczne.

27.Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

wynikajace z nieprzestrzegania niniejszej instrukciji

obstugi.
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UWAGA, GORACE:

Niektore elementy grilla, takie jak ptyty
grzewcze czy pokrywa, nagrzewajq sie
do bardzo wysokich temperatur. Nigdy
nie dotykaj ich, gdy grill jest rozgrzany,

aby uniknac ryzyka poparzenia.
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Przycisk demontazu gornej ptyty

Uchwyt

Migjsce mocowania schowka termosondy

Gorna ptyta grzewcza

Suwak blokady pokrywy oraz regulacji wysokosci gornej pokrywy
Wylot ttuszczu gornej ptyty grzewczej

Wylot ttuszczu dolnej ptyty grzewczej

Przycisk zwalniania pokrywy (grillowanie otwarte)

Dolna ptyta grzewcza

. Tacka ociekowa

. Panel sterowania z wyswietlaczem

. Przycisk demontazu dolngj ptyty

. Migjsce mocowania termosondy z zaslepka
. Ptyty do gofrow

. Ptyty ptaskie

Termosonda

. Schowek termosondy

Dane techniczne

Moc 1830-2200 W
Napiecie / Czestotliwosc 220-240 V~ 50-60 Hz
Zakres temperatury 60-230°C
Programator czasowy 0-90 min
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Panel sterowania

N time temp
rare med rare aox 7N
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Symbol

Przycisk trybu stek - regulacja stopnia opiekania
(rare, med. rare, medium, well done)

2
=
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Przycisk trybu gofry

Przycisk trybu kietbaski

Przycisk trybu kurczak

Przycisk trybu ryba

Przycisk trybu burger

Przycisk trybu kanapki

Przycisk zwiekszania czasu pracy (time)

Przycisk zmniejszania czasu pracy (time)

Przycisk wyboru ptyty gérnej/dolnej

Przycisk zwiekszajacy temperature

Przycisk zmniejszajacy temperature

aEND A% ©0 R4

Wiacznik / wytacznik
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Tabela temperatury i czasu automatycznych
programow

Temperatura
Program w centrum
phyt

rare 3min

med. rare 4 min
Stek : 230%10°C :

medium 5 min

well done 6 min
Gofry 180+10°C 4.5 min
Kietbaski 220%10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Kurczak 190+10°C 11 min
Ryba 210+10°C 8 min
Kanapki 210+10°C 6 min




INSTRUKCJA OBSEUGI n

Tryb manualny

Urzadzenie umozliwia ustawienie zadanej temperatury ptyt

grzewczych oraz czasu pracy.

Na panelu sterowania mozna wtaczy¢ i wytaczy¢ nagrzewanie gornej
i dolnej ptyty grzewczej z osobna oraz dostosowac indywidualnie ich

temperature.

Aby to zrobi¢, nacisnij B, a nastepnie uzyj lub w celu
ustawienia temperatury ptyty gornej. Ponownie nacisnij B,
a nastepnie uzyj lub , aby ustawi¢ temperature ptyty dolnej.
Zakres regulacji temperatury wynosi 100-230°C. Aby zatwierdzic

wybor, poczekaj kilka sekund.

Uzyj lub , aby ustawic czas, po ktorym grill ma sie wytaczyc.
Zakres regulacji czasu programatora czasowego wynosi 0-90 minut.

Aby zatwierdzi¢ wybdr, poczekaj kilka sekund.

Uwaga: Regulowac czas i temperature mozna wytacznie w trybie

manualnym.

13
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Termosonda

Urzadzenie zostato wyposazone w umieszczona w specjalnym
schowku termosonde, ktora pozwala na kontrolowanie temperatury

grillowanej zywnosci.

Wyjmij termosonde, a nastepnie przymocuj ja do urzadzenia oraz

grillowanego pozywienia. Wowczas na wyswietlaczu podswietli sie

i wysSwietlona zostanie aktualna temperatura termosondy.

Wazne: Upewnij sie, ze termosonda nie styka sie z zadnymi
elementami grilla. Upewnij sie, ze zostata ona odpowiednio

umieszczona w pozywieniu.

Opcjonalnie ustaw zadana temperature termosondy za pomoca

lub . Odczekaj ok. 5 sekund, az temperatura zostanie zatwierdzona.
Odczekaj nastepne ok. 5 sekund, a wyswietlacz powroci do
wskazywania aktualnej temperatury termosondy. W momencie, gdy
termosonda osiggnie zadanag temperature, urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy. Mozesz wtedy wytaczyc

urzadzenie i wyjac przygotowang zywnosc.
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Pozycje grillowania

Grillowanie zamkniete

Stuzy do grillowania zywnosci z obu stron naraz.
Utoz zywnos¢ na ptycie dolnej, a nastepnie opus¢ na nig gorna
pokrywe.

Grillowanie otwarte
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Pozwala na zwiekszenie powierzchni grillowania (grillowanie
jednostronne).

Chwyc¢ uchwyt pokrywy, nacisnij przycisk zwalniania pokrywy i opusc
ja delikatnie na podtoze. Roztéz zywnosc rownomiernie na obu

ptytach.

Opiekanie

Stuzy do opiekania kanapek, zapiekanek oraz delikatnej zywnosci bez
kontaktu z goérna ptyta.
Za pomoca suwaka dopasuj wysokosc potozenia pokrywy i opusc ja

nad grillowang zywnoscia.
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Przed pierwszym uzyciem

B \Wykonaj czynnosci z sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”.

B Korzystajac z urzadzenia po raz pierwszy, upewnij sie, ze
pomieszczenie jest dostatecznie wentylowane, poniewaz
z urzadzenia moze wydobywac¢ sie delikatny dym. Jest to

normalne zjawisko i powinno szybko ustapic.

UWAGA

B Ptyty i niektore inne czesci obudowy grilla nagrzewaja sie do
bardzo wysokich temperatur. Nigdy nie dotykaj ich podczas pracy

urzadzenia ani zanim zdazy ostygnac, zeby sie nie poparzyc!

B Po podniesieniu pokrywy podczas grillowania z urzadzenia moze
wydobyc sie goraca para. Zawsze zachowuj ostroznos¢ podczas

uzywania urzadzenia. Zaleca sie stosowanie rekawic kuchennych.



n INSTRUKCJA OBSLUGIH

B Nie zmieniaj pozycji grillowania, jesli ptyty sa rozgrzane. Wybierz

pozycje grillowania przed uruchomieniem urzadzenia.

B Podczas przenoszenia grilla upewnij sie, ze suwak blokady
pokrywy jest ustawiony w pozycji .Lock® aby pokrywy

przypadkowo sie nie otworzyty. Przenos grill, trzymajac za uchwyt.

B Nie uzywaj metalowych widelcéw, nozy itp. do obracania potraw,
gdyz moze to  spowodowac  uszkodzenie  warstwy

nieprzywierajacej.

B Nigdy nie ktadz talerzy, tac ani folii aluminiowej pod spdd zywnosci

na ptytach grilla.

B Nie stawiaj garnkow, patelni itp. na ptytach grzewczych.
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Umiesc¢ urzadzenie w suchym migjscu, na ptaskiej i odpornegj na
ciepto powierzchni.

Upewnij sie, ze tacka na ttuszcz oraz ptyty grzewcze sa
prawidtowo zamontowane.,

Przesun suwak blokady pokrywy do pozycji ,Open”.

Trzymajac za uchwyt, otworz pokrywe.
Ustaw grill w pozadanej pozycji: grillowanie zamkniete, otwarte lub
opiekanie.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Wskazowka: Po ok. 20 sekundach bezczynnosci wyswietlacz sie

wytaczy sie. a przycisk zacznie migac¢. Nacisnij , aby

kontynuowac prace z urzadzeniem.
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7. Wybierz program automatyczny lub ustaw recznie zadana

temperature gornej i dolnej ptyty oraz czas pracy urzadzenia.
Nacisnij . aby rozpoczac dziatanie programu. Grill rozpocznie

nagrzewanie, a na wyswietlaczu podswietli sie oraz NN
Osiggniecie ustawionej temperatury zostanie zakomunikowane
sygnatem dzwiekowym oraz podswietlonym napisem Ready. Po
uptywie ok. 10 sekund wyswietlacz zacznie wskazywac pozostaty
do zakonczenia trwania programu czas lub symbol --i--
w przypadku, jesli czas grillowania nie zostat ustawiony.

8. Utoz jedzenie bezposrednio na ptytach grzewczych (w przypadku
grillowania zamknietego i opiekania - tylko na dolnej ptycie).
Podczas grillowania otwartego obracaj grillowane produkty od
czasu do czasu.

9. Zywno$¢ grillowana jest w swoich wtasnych sokach, a ich nadmiar
sptywa do tacki na ttuszcz. Zgromadzona w nigj ciecz nie moze byc
ponownie uzyta.

10. Opcjonalnie przymocuj termosonde i kontroluj temperature
grillowanej zywnosci na wyswietlaczu lub ustaw Zzadana
temperature termosondy i wytacz urzadzenie, gdy grill wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

11. Po skonczonym grillowaniu urzadzenie wyda charakterystyczny
sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu podswietli sie --i--. Wyjmij

wtyczke z gniazdka elektrycznego.
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Wazne: Jesli urzadzenie pracuje w trybie manualnym, funkcja
grzania nie wytaczy sie po zakonczeniu odliczania czasu na

wyswietlaczu. Po uptywie odpowiedniego czasu wytacz

urzadzenie, naciskajac . W przeciwnym wypadku urzadzenie
bedzie kontynuowato prace przez dodatkowe ok. 90 minut. Po tym
czasie funkgja grzania zostanie wytaczona, a urzadzenie przejdzie

w tryb czuwania.

Zdejmij grillowang zywnosc¢ z ptyt grzewczych za pomoca
drewnianych  przyrzadow, np. szczypiec  kuchennych.
W zaleznosci od rodzaju zywnos¢ moze stac sie wyjatkowo goraca
podczas grillowania, zwtaszcza jesli zawiera duzo wody, jak na
przyktad pomidory. Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas

zdejmowania takiego rodzaju jedzenia z grilla.
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Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Nigdy nie zanurzaj obudowy grilla w wodzie!
Wazne: Czysc urzadzenie po kazdym uzyciu.

1. Przed przystapieniem do czyszczenia odtacz urzadzenie od zrodta
zasilania i poczekaj, az ostygnie,

2. Przed demontazem ptyt osusz je z nadmiaru ttuszczu papierowym
recznikiem.

3. Wyciagnij tacke na ttuszcz, ciggnac ja do przodu. Zdejmij ptyty

grzewcze, przytrzymujac je i naciskajac przyciski demontazu ptyt.
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Umyj tacke na ttuszcz (upewnij sie najpierw, ze ttuszcz nie jest
goracy!) i ptyty grzewcze w cieptej wodzie z dodatkiem
delikatnego detergentu. Mozesz uzy¢ miekkiej szmatki, zeby
usunac przyschniete zabrudzenia. Uwazaj przy tym, zeby nie
przyciska¢ za mocno, gdyz moze to spowodowac uszkodzenie
warstwy nieprzywierajacej. Optucz tacke i ptyty, nastepnie
doktadnie je osusz.

Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni urzadzenia uzywaj lekko
wilgotnej szmatki z dodatkiem delikatnego detergentu. Nastepnie
przed ponownym uzyciem doktadnie wysusz wszystkie elementy
miekka, sucha sciereczka.

Jezeli styki grzatek na ptytach grzewczych sa zabrudzone,
wyczysc je, uzywajac szczoteczki. Przed montazem ptyt upewnij
sie, ze styki sa catkowicie suche.

Metalowg czesc¢ oraz uchwyt termosondy wyczys¢ za pomoca
wilgotnej, miekkiej, czystej szmatki. Nie zanurzaj przewodu
termosondy w wodzie ani w zadnych innych cieczach. Do
czyszczenia schowka i przewodu termosondy uzywaj suchej,
miekkiej, czystej szmatki. Wyczyszczone elementy wysusz za
pomoca miekkiej, czystej, suchej szmatki. Przechowuj termosonde

w dotaczonym schowku, w suchym miejscu.

23
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8. Nie uzywaj zracych produktow chemicznych do czyszczenia
Jjakichkolwiek elementow tego urzadzenia. Nigdy nie uzywaj
szczotki drucianej ani innych ostrych przedmiotow.

9. Zamontuj ptyty ponownie poprzez wsuniecie ich strong z dwoma
wyztobieniami pod zatrzaski na obudowie grilla i docisniecie
przeciwnegj strony ptyty, az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

10. Wsun ponownie tacke na ttuszcz.

11. Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym miegjscu.

Wskazowka: Ptyty grilla mozna bezpiecznie my¢é w zmywarce

w temperaturze do 70°C.
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Rozwiazywanie problemow

Problem v MOle“Ya Rozwiazanie
przyczyna

Wtyczka jest

Urzadzenie nie odtaczona od Poqtacz wiyczke do

. . gniazdka
dziata gniazdka s
- zasilajacego

zasilajgcego
Suwak blokady

Pokrywa nie otwiera | pokrywy jest Przesun suwak do

sie

ustawiony w pozydiji
JLock”

pozydji .Open”

Urzadzenie jest
witaczone, ale ptyty
nie nagrzewaja sie

Uptynat ustawiony Ustaw nowy zadany
czas programatora czas pracy
czasowego urzadzenia
Zdejmij ptyty
i zZamocuj ponownie
poprzez wsuniecie
Ptyty grzewcze sa ich .stro.n az dwoma
wyztobieniami pod
zamontowane

nieprawidtowo

zatrzaski na
obudowie grilla

i docisniecie
przeciwnej strony
ptyt

Urzadzenie ulegto
uszkodzeniu

Odtacz urzadzenie
od zasilania

i skontaktuj sie

z serwisem Yoer
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Problem

Mozliwva

Z urzadzenia
wydobywa sie
nieprzyjemny
zapach i/lub dym

JUWALWAYLE]

Urzadzenie jest
uzywane po raz
pierwszy

‘ ROVAYEVAIITY

Jest to normalne
zjawisko i powinno
szybko ustapic

Urzadzenie jest
zabrudzone

Wykonaj procedure
czyszczenia
i konserwacji

Urzadzenie ulegto
uszkodzeniu

Odtacz urzadzenie
od zasilania

i skontaktuj sie

z serwisem Yoer

Na ekranie
wyswietla sie .Err
temp. no, no”

Wystapit problem
z temperatura

Skontaktuj sie z
serwisem Yoer

Na ekranie
wyswietla sie Err
temp. --- ---"

Urzadzenie
osiagneto zbyt
wysoka temperature

Odtacz urzadzenie
od zasilania

i odczekaj, az
catkowicie ostygnie.
Jesli problem nadal
wystepuje,
skontaktuj sie

z serwisem Yoer

Na ekranie
wyswietla sie Err
temp. OP, 230°C" lub
LErrtemp. CL, 230°C”

Urzadzenie ulegto
uszkodzeniu

Odtacz urzadzenie
od zasilania
i skontaktuj sie

z serwisem Yoer
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Srodowisko

Produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu.
Nie wyrzucaj produktu razem z odpadami komunalnymi.

HE Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiorki odpadow.

Warunki gwarancji i naprawy

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedow
materiatowych lub produkcyjnych. W ramach gwarancji producent
zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw pod warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie
zinstrukcja i nie byto modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek
SposOb naruszane przez nieupowazniong do tego osobe ani
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub transportu.
Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia sie elementow ani

elementdw tatwo ttukgcych sig, takich jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani
innych praw, jakie konsument posiada zgodnie z obowigzujacymi

przepisami, ktére dotyczg zakupu przedmiotdw uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwrocic sie do

specjalistycznego  punktu sprzedazy lub bezposrednio do
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autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji

nalezy podac rodzaj usterki oraz dotaczy¢ kopie dowodu zakupu.
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Safety conditions

Basic safety rules, including the following, must be

observed when using electrical equipment:

1.

Read this manual carefully before use and keep it for
future reference.

Ensure that the voltage at the electrical outlet
corresponds to the voltage indicated on the
nameplate. Ensure that the socket outlet is properly
earthed.

Keep the unit away from sources of moisture, heat
and direct sunlight.

To prevent fire, electric shock and injury, do not
immerse the cable, plug or appliance in water or
other liquids.

This appliance may be used by children aged 8 years
and over and persons with limited physical, sensory
or mental abilities or lack of experience and

knowledge, if they are supervised and have been
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instructed in the use of the appliance and understand
the hazards of its use. Special care should be taken
to ensure that children do not play with the appliance.
Cleaning and maintenance of the appliance should
not be carried out by children without appropriate
supervision.

6. Keep the device away from children under 8 years of
age.

7. Do not use a device with a damaged cord, plug or in
the event of any other failure.

8. If the power cable is damaged, it must only be
repaired by the manufacturer's service department
or by a person qualified to do so in order to avoid
danger.

9. Ensure that the power cord does not touch the grill
housing or hobs when these components are hot.

10.Switch off the appliance before removing the power

plug.
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11. Disconnect the unit from the power supply before
handling and cleaning.

12. Do not grasp the power plug with wet hands, as this
can lead to an electric shock.

13.1f an abnormal sound or smell occurs during
operation, immediately switch off the appliance and
disconnect the power supply.

14. Do not use the device if your hands are wet or while
standing barefoot.

15. When using an extension cord, ensure that you do
not exceed the rated power/load of the extension
cord.

16.\X’hen disconnecting the unit from the power supply,
hold the plug, not the cord.

17.Do not attempt to repair, disassemble or modify the
unit. There are no user serviceable parts inside the
unit.

18.Never connect the unit to an external timer or

separate remote control system.
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19.Place the unit in a dry place on a flat and heat-
resistant surface.

20.Position the barbecue at a suitable, safe distance
from flammable objects such as furniture, curtains,
etc., and at least 15 cm from the wall.

21. The hotplates and some parts of the grill housing get
very hot. Never touch them while the appliance is
running to avoid burning yourself.

22.The appliance should not be covered with any heavy
or flexible material such as an aluminium tray,
aluminium foil or trays made of other heat resistant
material. The use of such objects or materials on the
grill can lead to overheating of the appliance and
serious damage.

23.Do not use the device in a manner incompatible with
its intended use.

24.Do not leave the device unattended.

25.Never use the device outdoors.
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26.The appliance is intended for domestic use only (not
for commercial use). Any other use is considered
inappropriate and dangerous.

27.The manufacturer will not be held liable for any
damage resulting from non-compliance with these

operating instructions.

WARNING, HOT:

Some grill components, such as the
hotplates and lid, get very hot. Never
touch them when the grill is hot to

avoid the risk of burning yourself.
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Get to know your electric grill
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Button for removing the top plate

Handle

Thermocouple locker attachment point

Upper hob

Slider for lid locking and upper lid height adjustment
Upper hob grease outlet

Lower hob grease outlet

Cover release button (open grilling)

© © N oo p W N R

Lower hob

Y
o

. Drip tray

XY
[

. Control panel with display

%Y
N

. Button for dismantling the bottom plate

XY
w

Thermoprobe attachment point with cap

. Waffle plates

%Y
D

Flat sheets

R R
(2

. Thermoprobe

. Thermosonde storage compartment

%Y
N

Technical data

Power 1830-2200 W
Voltage / Frequency 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperature range 60-230°C

Timer 0-90 min
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Control panel

rare med rare ‘QJ @« A time temp
- FIEC reedy (N o~
N = 1 = T ke /
/7 @ ] time O0-00-=000 = (> l

ready () ) °

medium  well done g & N f:ei:tfln{g =000

)

Symbol Description

Steak mode button - adjusting the degree of toasting
(rare, med. rare, medium, well done)

2
=

7
¢

Waffle mode button

Sausage mode button

Chicken mode button

Fish mode button

Burger mode button

Sandwich mode button

Increase time button

Time reduction button

Top/bottom plate selection button

Button to increase the temperature

Button to reduce the temperature

On/off switch

DD AL el Rl
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Temperature and time table for automatic
programmes

Temperature
Programme at the centre
of the plates
rare 3 min
med. rare 4 min
Steak : 230:10°C :
medium 5 min
well done 6 min
\X/affles 180+10°C 4.5 min
Sausages 220+10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Chicken 190+10°C 11 min
Fish 210+10°C 8 min
Sandwiches 210+10°C 6 min
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Manual mode

The unit allows you to set the desired temperature of the hotplates

and the operating time.

On the control panel, the heating of the upper and lower hobs can be
switched on and off separately and their temperatures adjusted

individually.

To do this, press E=, then use or to set the temperature of the

top plate. Press BE=R again, then use or to set the temperature
of the bottom plate. The temperature adjustment range is 100-230°C.

Wait a few seconds to confirm the selection.

Use or , to set the time after which the grill should switch off.
The adjustment range of the timer is 0-90 minutes. Wait a few seconds

to confirm the selection.

Note: Time and temperature can only be adjusted in manual mode.
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Thermoprobe

The appliance is equipped with a thermos probe located in a special
compartment, which allows the temperature of the grilled food to be

monitored.

Remove the thermoprobe and then attach it to the appliance and the

food to be grilled. The display will then illuminate Il and show the

current temperature of the thermoprobe.

Important: Make sure the thermos probe does not come into contact

with any parts of the grill. Make sure it is properly placed in the food.

Optionally, set the desired temperature of the thermoprobe using

or . Wait approx. 5 seconds until the temperature is confirmed. Wait
another approx. 5 seconds and the display will return to showing the
current thermoprobe temperature. When the thermoprobe has
reached the desired temperature, the appliance will emit
a characteristic beep. You can then switch off the appliance and

remove the prepared food.
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Grilling positions

Closed barbecue

It is used to grill food on both sides at the same time.
Place the food on the bottom plate and then lower the top cover

onto it.

Open barbecue
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Allows for an increased grilling surface (one-sided grilling).
Grasp the lid handle, press the lid release button and lower the lid
gently to the floor. Spread the food evenly on both plates.

Toasting

It is used to toast sandwiches, casseroles and delicate foods without
coming into contact with the top plate.
Use the slider to adjust the height of the lid position and lower it over

the grilled food.
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Before first use

B Follow the steps in the "Cleaning and maintenance” section.

B When using the appliance for the first time, make sure the room is
sufficiently ventilated, as there may be slight smoke coming from

the appliance. This is a hormal occurrence and should subside
quickly.

NOTE

B The plates and some other parts of the grill housing get very hot.
Never touch them while the appliance is running or before it has

had time to cool down, so you don't get burned!

B Hot steam may escape from the appliance when the lid is lifted
during grilling. Always use caution when using the appliance. The

use of oven gloves is recommended.
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Do not change the grilling position if the plates are hot. Select the

grilling position before starting the appliance.

When carrying the grill. make sure that the lid lock slider is set to
the "Lock” position so that the lids do not accidentally open. Carry
the grill by holding the handle.

Do not use metal forks, knives, etc. to turn food, as this can damage

the non-stick layer.

Never put plates, trays or aluminium foil underneath food on the

grill plates.

Do not place pots, pans etc. on hobs.
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1. Place the unit in a dry place on a flat and heat-resistant surface.
2. Ensure that the grease tray and hotplates are correctly fitted.

3. Move the cover lock slider to the "Open’ position.

Holding the handle, open the cover.
Set the grill to the desired position: closed grilling, open grilling or
toasting.

6. Plug the plug into an electrical outlet.

Note: After approximately 20 seconds of inactivity, the display will

switch off and the button will flash. Press to continue

working with the device.



7.

10.

11.
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Select the automatic programme or manually set the desired

temperature of the upper and lower plates and the operating time
of the appliance. Press to start the programme. The grill will
begin heating and the display will illuminate and [

Reaching the set temperature will be indicated by a beep and the
Ready sign illuminated. After approximately 10 seconds, the
display will begin to indicate the remaining time remaining in the
programme or the --:-- symbol if the grill time has not been set.
Place the food directly on the hobs (for closed grilling and toasting,
only on the lower hob). During open grilling. turn the grilled food
occasionally.

The food is grilled in its own juices, with the excess flowing into the
fat tray. The accumulated liquid cannot be reused.

Optionally, attach the thermoprobe and monitor the temperature
of the grilled food on the display or set the desired temperature of
the thermoprobe and switch off the appliance when the grill emits
a characteristic beep.

When the barbecue is finished, the appliance will emit
a characteristic beep. The display will illuminate --:--. Remove the

plug from the electrical socket.

Important: If the appliance is operating in manual mode, the

heating function will not switch off after the countdown on the
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display has ended. When the appropriate time has elapsed, switch

off the appliance by pressing . Otherwise, the appliance will
continue to operate for an additional approx. 90 minutes. After this
time, the heating function will be switched off and the unit will

enter standby mode.

12. Remove the grilled food from the hobs using wooden utensils,
such as kitchen tongs. Depending on the type, food can become
extremely hot during grilling, especially if it contains a lot of water,
such as tomatoes. Take extra care when removing this type of food

from the grill.
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Cleaning and maintenance

Note: Never immerse the grill housing in water!
Important: Clean the device after each use.

1. Unplug the unit from the power supply and wait for it to cool down
before cleaning

2. Dry the plates from excess grease with a paper towel before
removing them.

3. Pull out the grease tray by pulling it forward. Remove the hobs by

holding them down and pressing the hob removal buttons.
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4. Wash the grease tray (make sure the grease is not hot first!) and
the hobs in warm water with a mild detergent. You can use a soft
cloth to remove dried-on dirt. When doing so, be careful not to
press too hard, as this can damage the non-stick layer. Rinse the
tray and plates and dry them thoroughly.

5. Use a slightly damp cloth with mild detergent to clean the outside
of the unit. Then dry all components thoroughly with a soft, dry
cloth before using them again.

6. If the heater contacts on the hotplates are dirty, clean them using
a toothbrush. Make sure the contacts are completely dry before
assembling the plates.

7. Clean the metal part and the thermoprobe holder with a damp,
soft, clean cloth. Do not immerse the thermoprobe tube in water
or any other liquid. Use a dry, soft, clean cloth to clean the
thermoprobe compartment and thermoprobe tube. Dry the
cleaned components with a soft, clean, dry cloth. Store the
thermoprobe in the supplied storage compartment, in a dry place.

8. Do not use caustic chemical products to clean any parts of this
appliance. Never use a wire brush or other sharp objects.

9. Reinstall the plates by sliding the side with the two grooves under
the latches on the grill casing and pressing the opposite side of the
plate until you hear the characteristic click.

10. Reinsert the grease tray.
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11. Store the device in a dry, clean place.

Tip: The grill plates are dishwasher safe at up to 70°C.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

Device does not
work

The plugis
disconnected from
the power socket

Plug the plug into
a power outlet

The lid does not
open

The lid lock slider is
set in the "Lock’
position

Move the slider to
the "Open’ position

Unit is switched on
but discs do not
heat up

The set timer time
has expired

Set the new desired
operating time

Hotplates are
installed incorrectly

Remove the plates
and reattach them
by sliding the side
with the two
grooves under the
tabs on the grill
casing and pressing
the opposite side of
the plates down.

The device was
damaged

Disconnect the
device from the
power supply and
contact Yoer service
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Problem

Possible cause

Solution

The device emits
unpleasant odour
and/or smoke

The device is being
used for the first
time

This is a normal
occurrence and
should resolve
quickly

The device is dirty

Perform cleaning
and maintenance
procedure

The device was

Disconnect the
device from the

damaged power supply and
contact Yoer service
The screen displays | Temperature Contact the Yoer
"Err temp. no, no". problem service

The screen displays
‘Errtemp. --- -

The appliance has
reached too high a
temperature

Unplug the unit
from the power
supply and wait until
it has cooled down
completely. If the
problem persists,
contact Yoer service

The screen displays

or "Err temp. CL,
230°C’

"Err temp. OP, 230°C’

The device was
damaged

Disconnect the
device from the
power supply and
contact Yoer service
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Environment

The product contains recyclable materials.
Do not dispose of the product with municipal waste.

HE Contact your nearest waste collection point.

Warranty and repair conditions

The product warranty covers defects caused by material or
manufacturing errors. Under the guarantee, the manufacturer
undertakes to repair or replace any defective components, provided
that the appliance has been used in accordance with the instructions
and has not been modified, repaired or tampered with in any way by
an unauthorised person or damaged by incorrect use or transport. The
guarantee does not cover natural wear and tear of components or

easily breakable parts such as glass or ceramics.
This guarantee does not limit the consumer’s statutory rights or any
other rights the consumer has under current legislation which apply to

the purchase of consumer items.

In the event of a warranty claim, please contact a specialist retailer or

an authorised Yoer service provider directly. When making a claim,
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please state the nature of the fault and enclose a copy of the proof of

purchase.
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Sicherheitsbhedingungen

Bei der Verwendung elektrischer Gerate miissen

grundlegende Sicherheitsregeln beachtet werden,

darunter die folgenden:

1.

Lesen Sie dieses Handbuch vor dem Gebrauch
sorgfaltig durch und bewahren Sie es zum spateren
Nachschlagen auf.

Stellen Sie sicher, dass die Spannung an der
Steckdose mit der auf dem Typenschild
angegebenen Spannung Ubereinstimmt. Stellen Sie
sicher, dass die Steckdose ordnungsgemal geerdet
ist.

Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeit, Hitze und
direkter Sonneneinstrahlung fern.

Um Feuer, Stromschlag und Verletzungen zu
vermeiden, tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder

das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
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5. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
daruber sowie von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder  geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
mangelndem Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden und in die Benutzung des
Gerats eingewiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Es sollte
besonders darauf geachtet werden, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und
Wartung des Gerats sollte nicht von Kindern ohne
angemessene Aufsicht durchgefuhrt werden.

6. Halten Sie das Gerat von Kindern unter 8 Jahren fern.

7. Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigtem
Kabel, Stecker oder im Falle einer anderen Stérung.

8. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, darf es nur vom
Kundendienst des Herstellers oder von einer dafur
qualifizierten Person repariert werden, um Gefahren

ZU vermeiden.

54



INSTRUKTIONEN ZUR BEDIENUNG

9. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit dem
Grillgehause oder den Kochfeldern in Beruhrung
kommt, wenn diese Komponenten heif sind.

10.Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den
Netzstecker ziehen.

11. Trennen Sie das Gerat vor der Handhabung und
Reinigung von der Stromversorgung.

12. Fassen Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen
an, da dies zu einem Stromschlag fuhren kann.

13. Wenn wahrend des Betriebs ein anormales
Gerausch oder ein anormaler Geruch auftritt,
schalten Sie das Gerat sofort aus und trennen Sie es
von der Stromzufuhr.

14. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie nasse Hande
haben oder barfuB3 sind.

15.\Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden,
achten Sie darauf, dass Sie die Nennleistung/Last

des Verlangerungskabels nicht Uberschreiten.
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16.Wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung
trennen, halten Sie es am Stecker, nicht am Kabel.

17.Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu
zerlegen oder zu modifizieren. Im Inneren des Gerats
befinden sich keine vom Benutzer zu wartenden
Teile.

18. SchlieBen Sie das Gerdat niemals an eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
an.

19. Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf eine
flache und hitzebestandige Oberflache.

20.Stellen Sie den Grill in einem angemessenen,
sicheren Abstand zu brennbaren Gegenstanden wie
Mobeln, Vorhangen usw. und mindestens 15 cm von
der Wand entfernt auf.

21. Die Kochplatten und einige Teile des Grillgehduses
werden sehr heif3. Berthren Sie sie niemals, wenn das

Gerat in Betrieb ist, um sich nicht zu verbrennen.
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22.Das Gerat darf nicht mit schwerem oder flexiblem
Material abgedeckt werden, wie
z. B. Aluminiumschalen, Alufolie oder Schalen aus
anderen hitzebestandigen Materialien. Die
Verwendung solcher Gegenstande oder Materialien
auf dem Grill kann zu einer Uberhitzung des Gerats
und zu schweren Schaden fuhren.

23.Benutzen Sie das Gerat nicht in einer Weise, die mit
seiner bestimmungsgemaBen Verwendung nicht
vereinbar ist.

24.Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

25.Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien.

26.Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt
(nicht fur den gewerblichen Gebrauch). Jede andere
Verwendung wird als unangemessen und gefahrlich
angesehen.

27.Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser

Bedienungsanleitung entstehen, Ubernimmt der

Hersteller keine Haftung.
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WARNUNG, HEISS:

Einige Komponenten des Cirills, wie
z. B.die Heizplatten und der Deckel,
werden sehr heiB. BerUhren Sie sie
niemals, wenn der Grill heif3 ist, um sich

nicht zu verbrennen.
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Lernen Sie Ihren Elektrogrill kennen
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o W MR

Taste zum Abnehmen der oberen Platte

Handgriff

Befestigungspunkt fur das Thermoelementfach

Oberes Kochfeld

Schieber fur Deckelverriegelung und Hoéhenverstellung des
oberen Deckels

Fettaustritt am oberen Kochfeld

Unterer Fettaustritt am Kochfeld

Deckelentriegelungstaste (offenes Grillen)

Unteres Kochfeld

. Tropfschale

. Bedienfeld mit Display

. Taste zur Demontage der Bodenplatte

. Thermosonden-Befestigungspunkt mit Kappe
. Waffelplatten

. Flache Blatter

Thermosonde

. Thermosonden-Staufach



INSTRUKTIONEN ZUR BEDIENUNG

Technische Daten

Strom 1830-2200 W
Spannung/Frequenz 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperaturbereich 60-230°C
Zeitschaltuhr 0-90 Min
Bedienfeld
rare med rare w @q N time femp AN\
. 1 C ready 1 °C P T ;;

& S fime f‘;:l;::w;”:f" 8- = (g [Q]

medium  well done g & (N r:ehén‘g g:iﬂi.‘; (N I

Symbol | Beschreibung

Taste fUr den Steak-Modus - zum Einstellen des
Toastgrads (rare, med. rare, medium, well done)

Taste fur den Waffelmodus

Taste fur den Wurstmodus

Taste fur den Hdhnchenmodus

Taste Fischmodus

Taste Burger-Modus

%008 B¢

Taste fur den Sandwich-Modus
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Symbol Beschreibung
Taste Zeit erhéhen (time)
Taste fur Zeitverktrzung (time)
= Auswahltaste fur obere/untere Platte
Taste zur Erhéhung der Temperatur
Taste zum Absenken der Temperatur
(>u) Ein/Aus-Schalter

Temperatur- und Zeittabelle fir
Automatikprogramme

Temperatur

Programm in der Mitte
der Platten

rare 3 min

med. rare 4 min
Steak 230+10°C

medium 5 min

well done 6 min
\WXaffeln 180+10°C 4,5 min
WX arstchen 220+10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
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Temperatur

Programm in der Mitte

der Platten
Huhn 190+10°C 11 min
Fisch 210+10°C 8 min
Sandwiches 210+10°C 6 min

Manueller Modus

Mit dem Gerat kdnnen Sie die gewulnschte Temperatur der

Kochplatten und die Betriebszeit einstellen.

Auf dem Bedienfeld kann die Beheizung des oberen und unteren
Kochfeldes separat ein- und ausgeschaltet und die Temperatur

individuell eingestellt werden.

Drucken Sie dazu BE=, und stellen Sie dann mit oder die
Temperatur der oberen Platte ein. Driicken Sie erneut B, und stellen
Sie dann mit oder die Temperatur der unteren Platte ein. Der
Einstellbereich der Temperatur betragt 100-230°C. Warten Sie ein paar

Sekunden, um die Auswahl zu bestatigen.
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Verwenden Sie oder . um die Zeit einzustellen, nach der sich
der Grill ausschalten soll. Der Einstellbereich des Timers betragt 0-9o

Minuten. Warten Sie ein paar Sekunden, um die Auswahl zu bestatigen.

Hinweis: Zeit und Temperatur kénnen nur im manuellen Modus

eingestellt werden.

Thermosonde

Das Gerat ist mit einer Thermosonde ausgestattet, die sich in einem
speziellen Fach befindet und die Uberwachung der Temperatur des

Grillguts ermoglicht.

Nehmen Sie die Thermosonde ab und halten Sie sie an das Gerat und

das Grillgut. Das Display leuchtet dann auf B und zeigt die aktuelle

Temperatur der Thermosonde an.
Wichtig: Achten Sie darauf, dass der Thermoskannenfuhler nicht mit

Teilen des Grills in BerlUhrung kommt. Achten Sie darauf, dass sie

richtig in das Grillgut eingelegt wird.
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Stellen Sie optional die gewUlnschte Temperatur der Thermosonde mit
oder ein. Warten Sie ca. 5 Sekunden, bis die Temperatur
bestatigt wird. Warten Sie weitere ca. 5 Sekunden und das Display
zeigt wieder die aktuelle Temperatur der Thermosonde an. \Wenn die
Thermosonde die gewunschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat
einen charakteristischen Piepton ab. Sie konnen dann das Gerat

ausschalten und die zubereiteten Speisen entnehmen.

Positionen zum Grillen

Geschlossener Grill

Er wird verwendet, um Lebensmittel gleichzeitig von beiden Seiten zu
grillen. Legen Sie die Speisen auf die untere Platte und senken Sie

dann den oberen Deckel darauf.
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Offener Grill

Ermdglicht eine groBere Crillflache (einseitiges Grillen). Fassen Sie den
Griff des Deckels an, driucken Sie die Deckelentriegelungstaste und
senken Sie den Deckel vorsichtig auf den Boden. Verteilen Sie die

Speisen gleichmaBig auf beide Teller.

Toasting
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Er wird zum Toasten von Sandwiches, Auflaufen und empfindlichen
Speisen verwendet, ohne dass diese mit der oberen Platte in
Beruhrung kommen. Verwenden Sie den Schieberegler, um die Hohe

des Deckels einzustellen und ihn tber das Grillgut zu senken.
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Vor der ersten Benutzung

B Befolgen Sie die Schritte im Abschnitt "Reinigung und Wartung'.

B \Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen,
vergewissern Sie sich, dass der Raum ausreichend beluftet ist,
denn es kann zu einer leichten Rauchentwicklung aus dem Gerat
kommen. Dies ist ein normaler Vorgang, der schnell abklingen

sollte.

ANMERKU

B Die Platten und einige andere Teile des Grillgehauses werden sehr
hei. Beruhren Sie sie niemals, wahrend das Gerat in Betrieb ist
oder bevor es Zeit hatte, abzukUhlen, damit Sie sich nicht

verbrennen!

B HeiBer Dampf kann aus dem Gerat entweichen, wenn der Deckel

wahrend des Grillens angehoben wird. Seien Sie bei der
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Verwendung des Gerats stets vorsichtig. Die Verwendung von

Ofenhandschuhen wird empfohlen.

Andern Sie die Grillposition nicht, wenn die Platten heiB sind.

\¥ahlen Sie die Grillposition vor dem Einschalten des Gerats.

Achten Sie beim Tragen des Grills darauf, dass der Schieber fur die
Deckelverriegelung auf die Position "Lock™ gestellt ist, damit sich
die Deckel nicht versehentlich 6ffnen. Tragen Sie den Grill, indem
Sie den Griff festhalten.

Verwenden Sie zum Wenden von Speisen keine Metallgabeln,

Messer usw., da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Legen Sie niemals Teller, Schalen oder Alufolie unter die Speisen

auf den Grillplatten.

Stellen Sie keine Topfe, Pfannen usw. auf die Kochfelder.
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1. Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf eine flache und
hitzebestandige Oberflache.

2. Vergewissern Sie sich, dass die Fettauffangschale und die
Kochfelder korrekt montiert sind.

3. Schieben Sie den Schieber der Abdeckungssperre in die Position

“Open”.

4. Halten Sie den Griff fest und 6ffnen Sie den Deckel.
Stellen Sie den Grill auf die gewunschte Position: geschlossenes
Grillen, offenes Grillen oder Toasten.

6. Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.
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Hinweis: Nach etwa 20 Sekunden Inaktivitat schaltet sich das

Display aus und die Taste blinkt. Dricken Sie , um mit dem

Gerat weiterzuarbeiten.

Wahlen Sie das Automatikprogramm oder stellen Sie manuell die

gewunschte Temperatur der oberen und unteren Platte und die

Betriebszeit des Gerats ein. Drlicken Sie . um das Programm zu

starten. Der Grill beginnt zu heizen und auf dem Display leuchten

und auf. Das Erreichen der eingestellten Temperatur
wird durch einen Piepton und das Aufleuchten des Symbols
Ready angezeigt. Nach etwa 10 Sekunden beginnt das Display die
verbleibende Zeit des Programms anzuzeigen oder das Symbol
--i--, wenn die Grillzeit nicht eingestellt wurde.

Legen Sie das Grillgut direkt auf die Kochfelder (beim
geschlossenen Grillen und Toasten nur auf dem unteren Kochfeld).
Wenden Sie beim offenen Grillen das Grillgut gelegentlich.

Das Grillgut wird in seinem eigenen Saft gegrillt, wobei der
Uberschuss in die Fettauffangschale flieBt. Die angesammelte
Flussigkeit kann nicht wiederverwendet werden.

Optional koénnen Sie die Thermosonde anbringen und die
Temperatur des Crillguts auf dem Display Uberwachen oder die

gewunschte Temperatur der Thermosonde einstellen und das
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Gerat ausschalten, wenn der Crill einen charakteristischen Piepton
abgibt.

10. Wenn der Grillvorgang beendet ist, gibt das Gerat einen
charakteristischen Piepton ab. Auf dem Display leuchtet --:--.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Wichtig: Wenn das Gerat im manuellen Modus betrieben wird,
schaltet sich die Heizfunktion nicht aus, nachdem der Countdown

auf dem Display abgelaufen ist. Wenn die entsprechende Zeit

abgelaufen ist, schalten Sie das Gerat aus, indem Sie drucken.
Andernfalls arbeitet das Gerat noch ca. 90 Minuten weiter. Nach
Ablauf dieser Zeit wird die Heizfunktion abgeschaltet und das

Gerat geht in den Standby-Modus uber.

11. Nehmen Sie das Grillgut mit einem Holzbesteck, z. B. einer
Kuchenzange, von der Kochstelle. Je nach Art kdénnen
Lebensmittel beim Grillen sehr hei3 werden, insbesondere wenn
sie viel Wasser enthalten, wie z. B. Tomaten. Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie diese Art von Lebensmitteln vom Grill

nehmen.
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Reinigung und Wartung

Hinweis: Tauchen Sie das Grillgehause niemals in Wasser ein!
Wichtig: Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

1. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und warten Sie, bis es
abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen

2. Trocknen Sie die Platten mit einem Papiertuch von
Uberschussigem Fett ab, bevor Sie sie herausnehmen.

3. Ziehen Sie die Fettauffangschale nach vorne heraus. Entfernen Sie
die Kochfelder, indem Sie sie nach unten halten und die Tasten

zum Entfernen der Kochfelder driicken.
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4. Waschen Sie die Fettauffangschale (achten Sie darauf, dass das
Fett nicht heiB ist)) und die Kochfelder in warmem Wasser mit
einem milden Reinigungsmittel. Angetrockneten Schmutz kénnen
Sie mit einem weichen Tuch entfernen. Achten Sie dabei darauf,
nicht zu fest zu drucken, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann. Spulen Sie das Tablett und die Teller ab und
trocknen Sie sie grundlich ab.

5. Verwenden Sie ein leicht feuchtes Tuch mit einem milden
Reinigungsmittel, um die AuBenseite des Gerats zu reinigen.
Trocknen Sie anschlieBend alle Komponenten grundlich mit einem
weichen, trockenen Tuch ab, bevor Sie sie wieder verwenden.

6. Wenn die Heizkontakte der Kochplatten verschmutzt sind,
reinigen Sie sie mit einer Zahnburste. Vergewissern Sie sich, dass
die Kontakte vollstandig trocken sind, bevor Sie die Platten wieder
zusammenbauen.

7. Reinigen Sie das Metallteil und den Thermosondenhalter mit
einem feuchten, weichen, sauberen Tuch. Tauchen Sie das
Thermosondenrohr nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit
ein. Verwenden Sie ein trockenes, weiches, sauberes Tuch, um das
Thermosondenfach und das Thermosondenrohr zu reinigen.

Trocknen Sie die gereinigten Teile mit einem weichen, sauberen
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und trockenen Tuch ab. Bewahren Sie die Thermosonde in dem
mitgelieferten Aufbewahrungsfach an einem trockenen Ort auf.

8. Verwenden Sie keine atzenden chemischen Produkte, um Teile
des Gerats zu reinigen. Verwenden Sie niemals eine Drahtburste
oder andere scharfe Gegenstande.

9. Setzen Sie die Platten wieder ein, indem Sie die Seite mit den
beiden Rillen unter die Verriegelungen am Crillgehduse schieben
und die gegenUberliegende Seite der Platte drlcken, bis Sie das
charakteristische Klicken horen.

10. Setzen Sie die Fettauffangschale wieder ein.

11. Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, sauberen Ort.

Tipp: Die Grillplatten sind spulmaschinenfest bei bis zu 70°C.
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Fehlerbehebung

Problem

| Mogliche Ursache

Losung

Gerat funktioniert
nicht

Der Stecker ist aus
der Steckdose

Stecken Sie den
Stecker in eine

gezogen Steckdose
Der Schieberegler
. . fur die Bewegen Sie den
Der Deckel lasst sich Deckelverriegelung | Schieberegler auf

nicht 6ffnen

befindet sich in der
Position "Lock”

die Position "Open”

Das Gerat ist
eingeschaltet, aber
die Discs werden
nicht aufgeheizt

Die eingestellte
Timerzeit ist
abgelaufen

Stellen Sie die neue
gewunschte
Betriebszeit ein

Kochplatten sind
falsch installiert

Entfernen Sie die
Platten und bringen
Sie sie wieder an,
indem Sie die Seite
mit den beiden
Rillen unter die
Laschen am
Grillgehduse
schieben und die
gegenUberliegende
Seite der Platten
nach unten drucken.

Das Gerat wurde
beschadigt

Trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung
und wenden Sie sich
an den Yoer-Service
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerat gibt
unangenehmen
Geruch und/oder
Rauch ab

Das Gerat wird zum
ersten Mal
eingesetzt

Dies ist ein normales
Phanomen und
sollte schnell
behoben werden

Das Gerat ist
verschmutzt

Durchfuhrung von
Reinigungs- und
Wartungsarbeiten

Das Gerat wurde
beschadigt

Trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung
und wenden Sie sich
an den Yoer-Service

Auf dem Bildschirm
erscheint "Err temp.
no, no"

Problem mit der
Temperatur

Kontaktieren Sie den
Yoer-Dienst

Auf dem Bildschirm
erscheint "Err temp.

Das Gerat hat eine
zu hohe Temperatur
erreicht

Trennen Sie das
Gerat vom
Stromnetz und
warten Sie, bis es
vollstandig
abgekuhlt ist. Wenn
das Problem
weiterhin besteht,
wenden Sie sich an
den Yoer-
Kundendienst

Auf dem Bildschirm
erscheint "Err temp.
oP, 230°C" oder "Err
temp. CL, 230°C’

Das Gerat wurde
beschadigt

Trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung
und wenden Sie sich
an den Yoer-Service
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Umwelt

Das Produkt enthalt recycelbare Materialien.
Das Produkt darf nicht mit dem Hausmull entsorgt werden.

HEE \Yenden Sie sich an die nachstgelegene Abfallsammelstelle.

Garantie- und Reparaturbedingungen

Die Produktgarantie deckt Defekte ab, die auf Material- oder
Herstellungsfehler zurlckzufUhren sind. Im Rahmen der Garantie
verpflichtet sich der Hersteller, defekte Bauteile zu reparieren oder
auszutauschen, vorausgesetzt, das Gerat wurde entsprechend der
Gebrauchsanweisung verwendet und nicht von einer unbefugten
Person verandert, repariert oder in irgendeiner Weise manipuliert oder
durch unsachgemaBen Gebrauch oder Transport beschadigt. Die
Garantie erstreckt sich nicht auf den naturlichen Verschlei von

Bauteilen oder leicht zerbrechlichen Teilen wie Glas oder Keramik.

Diese Garantie schrankt weder die gesetzlichen Rechte des
Verbrauchers noch andere Rechte ein, die dem Verbraucher nach den
geltenden Rechtsvorschriften fur den Kauf von Verbrauchsgutern

zustehen.
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Im Garantiefall wenden Sie sich bitte direkt an einen Fachhandler oder
einen autorisierten Yoer-Serviceanbieter. Geben Sie bei einer
Reklamation bitte die Art des Fehlers an und fugen Sie eine Kopie des

Kaufbelegs bei.



PBbKOBOACTBO 3A YMNOTPEBA

YcaoBHusA 3a 0€30IHaCHOCT

Mpu n3nonssaHe Ha enekTpuuecko obopyasaHe Tpabea pa ce
CnasBaT OCHOBHUTE NpaBuaa 3a 6e30MacHOCT, BKAIOUMUTENHO
cnepHute:

1. lpoyeTeTe BHMMATENHO TOBa PbKOBOACTBO Npeau
ynoTtpeba v ro 3anaseTe 3a 6bAeLimn CNpaBKM.

2. YBepeTe ce, Ye HaMPEeKeHMEeTo B e/IeKTPUYECKMA KOHTAKT
CbOTBETCTBA HA HAMpEeXKeHMeTo, NMocoYeHo Ha TabesnKara.
YBepeTe ce, Ye KOHTAKTbT e NPaBU/IHO 3a3eMeH.

3. CbxpaHsBaliTe yCTPOMCTBOTO Aa/iey OT U3TOYHMUM Ha BAara,
TON/IMHA U NPSKa CTbHYEBA CBETIMHA.

4. 3a ja npeaoTeBpaTUTE MOXap, TOKOB yAap M HapaHABaHe, He
notananTe Kabena, wencena UaM yCTPOMCTBOTO BbB BOAA
AN APYTU TEYHOCTU.

5. To3n ypen Moske [a ce M3Mon3Ba OT Jela Ha Bb3pacT
8 roaMHn 1 noseye M NMUA C OrpaHMYEHU U3IMYECKM,

CeETUBHUN NN YMCTBEHU CNOCOBHOCTN MU C HeaoCTaTb4eH
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OMUT M NO3HAHUA, aKO ca NoA, HaA30p, MHCTPYKTUPAHM ca 3a
M3NON3BaHETO Ha ypeaa W pasbupat onacHocTuTe,
cBbp3aHM ¢ ynotpebata my. Tpabsa pa ce nonoxkat
CNeuManHn rPpuMKK, 3a Aa Ce rapaHTUpa, Ye Aeuarta He cu
nrpanT c ypeaa. NouyncrTsaHeTo M NoAAPbBIKKATA Ha ypeaa He
TpAbBa Aa ce M3BbPLIBAT OT Aeua 6e3 noaxoanll Haa3op.
CbXxpaHsaBanTe yCTPOMCTBOTO Aaney OT Aela Ha Bb3pacT nog,
8 roanHu.

He wn3nonssaiTe ycTpohcTBO C noBpeaeH Kaben, wencen
WAW B C/Iy4al Ha gpyra nospeaa.

AKO 3axpaHBalMAT Kaben e nospeaeH, Ton Tpsbea aa ce
PEMOHTMpPA CaMO OT CEPBU3HMA OTAEN Ha NPOM3BOAMUTENSA
WAK OT KBanudpuumpaHoO 3a TOBa /uLUe, 3a ce usberHe
ONacHoCT.

YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLMAT Kaben He JOKOCBa Kopnyca
Ha rpuaa WAM KOTNOHUTE, KOraTto Te3W KOMMOHEHTWU ca

ropeLm.
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10./3KknoueTe ypeda, npegu Aa u3BaguTe wencena oT
KOHTaKTa.

11. Mpegyn pabota M NOYMCTBAHE U3K/OYETE YCTPOUCTBOTO OT
eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

12. He xBalllaitTe LWencena ¢ MOKPU pbLe, Tbil KaTo TOBa MOKe
[Aa JoBee A0 TOKOB yaap.

13. AKOo No Bpeme Ha paboTa ce NosBM HeobMYaeH 3BYK MM
MUpu3ma, He3abaBHO M3KAOUEeTEe ypeda M MpPeKbCcHeTe
3axpaHBaHeTO.

14. He u3non3BaiTe yCTPOMCTBOTO, aKO pbLieTe BM Ca MOKPU
WAN KoraTo cTouTe 6ocu.

15.Korato u13nonssaTe yabAXUTE/N, YyBepeTe ce, 4Ye He
npesullaBaTe HOMMHaNHaTa MOLWHOCT/HaToBapBaHe Ha
YObKUTENA.

16.Korato wu3KAO4YBaTe YCTPOMCTBOTO OT e/NeKTpuyeckaTa

Mpe’a, ApbKTe LWencena, a He Kabena.
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17.He ce onutBaMte pa pemoHTMpaTe, pasrnobsasate mam
moaunduumpaTe yCTPOIMCTBOTO. BbTpe B YCTPOMCTBOTO HAMA
4yacTu, KOMTO moraT Aa 6baaT 0b6CNyKBaHM OT NoTpebuTens.

18. HuKora He cBbpP3BaNTE YCTPOMUCTBOTO KbM BbHLUEH Talimep
WX OTAENHA cUcTema 3a AUCTAaHUMOHHO ynpaBaeHue.

19.ocTaBeTe YCTPOMCTBOTO HA CyXO MACTO BbpPXYy MNAOCKa
M YCTOMYMBA HA TOM/IMHA NOBBbPXHOCT.

20.Pasnonoxete 6GapbekoTo Ha noaxogdAuo, 6es3onacHo
pa3CcToAHME OT 3anasnmu npeameTu, Kato mebenun, 3asecu
W Ap., WU Ha Hall-mManko 15 cm OT cTeHarTa.

21. [opelwmTe Na04YM M HAKOWM 4YacTM Ha Kopnyca Ha rpuna ce
HarpAaBaT cMAHO. HMKora He rm AoKOoCBalTe, AOKATO ypeabT
paboTn, 3a Aa He ce usropwure.

22.YpendbT He TpsabBa Aa ce NOKPWUBA C TEXKU MUAN MbBKaBU
MaTepuanu, Kato  HanpuMmep  anyMMHMEBA  TaBa,
anymmHmeso $GonmMo MM TaBM OT ApPYyr TOMAOYCTOMYMB

maTtepuman. M3non3BaHeTo Ha TaKuMBa npeaometn  uUIn
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MaTepuanu BbpXy rpusia MoXKe Aa noseae A0 nperpasaHe
Ha ypeaa un A0 CepPUO3HM NOBpPeaMU.

23.He wu3nonseaite yCTPOWMCTBOTO MO HA4YMH, HECbBMECTUM
C NpeaHa3HaYeHNeTo my.

24.He ocTaBaiTe ycTponcTBoTo 63 Haa3op.

25.HuKora He 1M3non3BaiTe YyCTPOMCTBOTO HA OTKPUTO.

26.YpeanbT e npegHasHayeH camo 3a goMaluHa ynotpeba (He
3a Tbproecka ynotpe6a). Bcaka gpyra ynotpeba ce cumTa 3a
Henoaxo4AWwa 1 onacHa.

27.Mpoun3BognTenaT He HOCKM OTTOBOPHOCT 33  LUETH,
Bb3HWKHA/N B Pe3yNTaT Ha HeCcna3BaHe Ha Te3u UHCTPYKL MK

3a eKcnaoatauuna.
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NPEAYNPEXAEHUE, TOPELLO:

HAKOM KOMMOHEHTM Ha rpuaa, KaTo
HanpMmMep KOTIOHMUTE W  KamnaKka, ce
HarpaBaT CUJHO. HMKOra He rn AoKocBanTe,
KoraTo rpuabT e ropell, 3a ga usberHete

pUCKa Aa ce usropure.
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3amosHamTe ce C eJICKTPUIEeCKATA CH CKapa
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PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA

ByToH 3a cBanaHe Ha ropHaTa njaoya

LOpbrKKa

TouyKa Ha 3aKpenBaHe Ha TepMoABOMKaTa

lopeH naot

MNab3ray 3a 3aKNt04YBaHe Ha Kanaka U perysivpaHe Ha BUCOYMHATa Ha FOPHUA Kanak
M3xopm 33 Ma3HMHA Ha ropHMA NAOT

JoneH nsxopn 3a masHMHa Ha nnoTa

ByToH 3a ocBoboXAaBaHe Ha Kanaka (oTBopeHa ckapa)

JoneH nnot

. TaBMYKa 33 OTTMYaHe
. KOHTpO/’IEH naHen c ,CI,MCI'I/'IGVI

. ByTOH 3a gemoHTMpaHe Ha fo/HaTa nJoYa

TouKa 3a 3aKpenBaHe Ha TEPMOCOHAATA C Kanayka
Mnoun 3a Badnun

Mnockn vapwadu

TepmocoHAa

OTgeneHue 3a CbxpaHeHWe Ha TepMOCOHAaTa

TexHnueCK JaHHU

3axpaHBaHe 1830-2200 W
HanpeskeHue / yecTtoTa 220-240 V~ 50-60 Hz
TemnepaTtypeH gnanasoH 60-230°C

Talimep 0-90 MUH.
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RoHTpOJ/IeH maHe

rare med rare w @« A time ‘{emp
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CumMBoOI Onucanue

sk BytoH "Steak mode” - perynupaHe Ha cTeneHTa Ha
usnuuane (rare, med. rare, medium, well done)

rre ByTOH 3a pexxum Badau

ByTOH 3a pexkMm Ha Konbacu

ByTOH 3a pexum Ha nune

ByToOH 3a pexxum Ha pubonos

BYTOH 3a pexum byprep

ByTOH 3a peXXum caHasuy

byToH 3a yBennyaBaHe Ha BpemeTo

byTOH 32 HamanABaHe Ha BpemeTo

ByToH 3a n3bop Ha ropHa/goaHa naoya

byToH 3a yBennyasaHe Ha TemnepaTypaTa

BYTOH 33 HamanABaHe Ha TemnepaTypara

MpeBKkatoyBaTen 3a BKNIOYBaHe/ U3KAoUYBaHe

DK DR EN A AR
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Ta6auma 3a TeMnepaTypara 1 BpeMeTo 3a
ABTOMATHYHH MPOTrPpaAMM

Temneparypa B

Ilporpama NeHThpa Ha
II0UYHTe
rare 3 MUH,
med. rare 4 MUH.
Mbprkona 230+10°C
medium 5 MUH.
well done 6 MuH.
Badnu 180+10°C 4.5 MUH.
Konbacwu 220+10°C 12 MUH.
Byprep 210+10°C 6.5 MUH.
Munewko 190+10°C 11 MUH.
Pnba 210+10°C 8 MUH.
CaHAasunum 210+10°C 6 MUH.
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PbUueH pesrum

YCTpoMCTBOTO BM MO3BOMIABA A3 3aJdafdeTe »KenaHata Temnepatypa Ha

KOT/IOHMTE M BpemeTo 3a pabora.

Ha KOHTPOJ/IHNA NaHeNn OTONNEHUETO Ha TOPHUTE U AONHUTE KOT/IOHUN MOXKE Oa
Ceé BK/IKOYBa U M3KNKOYBaA NMOOTAOENHO, a TEMNEPATypaTa MM Oa Ce peryaupa

WNHANBUAYAHO.

3a ga HanpasuTe ToBa, HaTucHeTe B, cieg koeto nsnonssaiite nam
3a Aa 3agajeTe TemnepaTtypaTa Ha ropHaTta naoda. HatucHete otHoso B, cneg,
KOEeTOo M3Mnon3BaiiTe nnm , 3a 3 3ajajeTe TemnepaTtypaTa Ha fo/HaTa
nnoya. [uanasoHbT Ha peryavpaHe Ha Temnepatypata e 100-230°C.

M3yaKaiiTe HAKONKO CEKYHAM, 3a Aa NOTBbpAUTE U3bopa.

M3nonseaitte nnm , 3a [a 33ajajeTe BPEemeTo, c/ied, KOeTo rpuasT
TpA6Ba Aa ce U3KNUN. [JManasoHbT Ha HACTPOMKa Ha Talimepa e 0-Q0 MUHYTH.

M3yaKaiiTe HAKONKO CEKYHAM, 3a Aa NOTBBbpAUTE usbopa.

3abenexkKa: YacsT M TemnepaTypaTa moraT Aa Ce HacTpoMBaT camo B pbyeH

peXmm.
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Tepmoconia

Ypenbt e 06opyaBaH C TEPMOCOHAA, PA3MO/IOKEHA B CMELMasHO OTAe/NeHue,
KOATO MO3BOJIsABA Aa Ce CAeAu TemrepaTtyparta Ha XpaHaTta, MpuroTBeHa Ha

CKapa.

M3BageTe TepmocoHAaTa M cnen TOBa A MPUKpeneTe Kbm ypeda W XpaHaTa,

KOATO e ce neye Ha cKapa. Cnea ToBa Ha gucnaen We CBETHEe n ue ce

MOKarKe TeKylaTa TeMnepaTypa Ha TepMOCOHAaTa.

Ba)XHO: YBepeTe ce, 4e COHAATA Ha TEPMOCA He B/AN3A B KOHTAKT C HMKAKBM

4acCTu Ha rpunna. yBepeTe Ce, Yye 14 € NpaBuU/IHO NOCTaBeHa B XpaHaTa.

Mo KenaHue 3aganTe KenaHaTa TemnepaTtypa Ha TepMOCOHAaTa, KaTo

nsnos3BaTte nnu . M3uakalite NpubAN3UTENHO 5 CEKYHAM, [O0KATO
TemnepaTypaTa 6bae noTBbpAeHa. M3yakailTe ole OKOMO 5 cekyHau
W OUCNNEAT e Ce BbpHE KbM TMOKa3BaHe Ha TeKywata TemnepaTtypa Ha
TepmocoHaaTa. KoraTo TepmocoHZaTa [OOCTUTHE Ke/laHaTa TemmnepaTypa,
ypeabT e wusgagde XxapakTepeH 3BYKOB curHan. Cneg ToBa MoxKeTe [4a

U3KNKYUTE ypeaa n aa ndsaaute npuroTBeHaTa XpaHa.
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Iosunuu 3a rpui

3aTBopeHo 6ap6eKio

M3non3Ba ce 3a eAHOBPEMEHHO M3MMYaHEe HA XPaHA Ha CKapa OT ABEeTe CTpaHMu.
[MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy A40/IHATA Na0Ya U caen TOBa CNYCHeTe ropHMA Kanak

BbPXY Hes.

OTtkpuTto 6apbekio
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Mo3BosiABa yBeNMYaBaHe Ha MOBbPXHOCTTA 3a NedyeHe (e4HOCTPaHHO nedeHe),
XBaHeTe ApbKKaTa Ha Kanaka, HaTucHeTe 6yToHa 3a ocBo60KAaBaHe Ha Kanaka
M BHMMaTEJ/IHO CMyCHeTe KanaKka Ha noga. Pasnpegenere xpaHata paBHOMEPHO

B ABEeTE YNHUMN.

3anunyaHe

M3nonsea ce 3a npennyaHe Ha CaHABWUYN, 3aNEKAHKN U AENUKATHU XPaHMU, 6e3
Aa BNN3AT B KOHTAKT C rOpHaTa nJjo4a.
M3non3BaiTe nab3raya, 3a Aa perynnpate BMCO4YMHaTa Ha NO3NUMATA Ha Kanaka

M Oa ro cnycHeTe BbpPXy XpaHaTa Ha CKapa.
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IIpeau wrbpBaTa ynorpeoa

B Chepsaiite cTbnknTe B pasgen ‘TIoYMCTBaHE U NOAAPBKKA .

- Korato usnonssate ypega 3a NbpBM NbT, yBepeTe ce, Ye NoMeLleHUeTo
€ A0CTaTb4HO NPOBETPEHO, TbM KaTo € Bb3MOXKHO OT ypeaa Aa U3nnsa nekKk

avm. ToBa e HopmasiHO ABNEHWe v TpabBa Aa oTwymu 6bP30.

3ABEJIEXXKA

B M7ounTe M HAKOM OPYrM YacTV Ha KOpryca Ha rpuaa ce HarpAasaT CUJHO.
HuKora He rnM AoKOCBaiTe, AOKaTO ypeabT paboT uau npeau Aa e uman

Bpeme da U3CTUHEe, 3a Aa He ce VI3FOpV|Te!

- KoraTo KanakbT ce BAUTHE N0 Bpeme Ha neyeHe, OT ypesa MoXe 4a usnese
ropewa napa. BwuHaru BHMMaBaWTe, Korato W3nosasgare ypena.

MpenopbyBa ce M3NON3BAHETO HA PbKaBMLUM 33 NeyeHe.
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He npomeHAnTe No3nLMATA HA rPUNa, ako njaoyunTe ca ropewm. U3bepete

no3nunATa Ha rpuna, npean Aa CtaptTupaTte ypeaa.

Korato nmpeHacsTe rpusia, yBepeTe ce, 4Ye Mib3raybl 3a 3aK/Io4BaHE Ha
Kanaka e nocraseH B nonoxeHue ‘Lock’, 3a ga He ce oTBopAT cayyaiiHo

KanauuTe. MpeHacaiiTe rpuna, KaTo ObPXKUTE APbXKKATA.

He wu3nonseaiTe MeTanHM BUAMUM, HOXKOBE M TH., 3a Aa 06pbu.|,aTe

XpaHaTta, TbiA KaTo TOBa MOXKe Aa nospegu He3asnenBawmna cnom.

HuKora He nocTaBalTe YMHUK, NOANONKKU NN aNyMmnHneBoO d)OJ'IMO noa

XpaHaTa BbpXy NJo4YMTe Ha rpuaa.

He nocTaBaiTe TeHAKePU, TUFAHU U AP. BbPXY KOTNOHUTE.
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BG PBbKOBOACTBO 3A YMNOTPEBA

MocTaBeTe yCTPOMCTBOTO HA CYXO MACTO BbPXY MNJIOCKA M YCTOMWYMBA Ha
TOM/IMHA NOBBPXHOCT.
YBepeTe ce, 4e TaBaTa 3a Ma3HUHA M KOT/IOHWTE Ca MOHTUPAHMW NPaBUJIHO.

MpemecTeTe NAb3raya 3a 3ak/a4YBaHe Ha Kanaka B nonoxeHue ‘Open’,

KaTo abpskuTe ApbiKKaTa, OTBOPETE Kanaka.
HacTpoiiTe rpuna B KeNaHOTO MO/IOKEHWE: 3aTBOPEH PUJ, OTBOPEH rpu
WNM NpenuuaHe.

Bkntoyete wencena B8 €NIEKTPNYECKN KOHTAKT.

3ab6enexkKa: Cnea npnbamsntenHo 20 cekyHam besaencTene AMCNAenT e

>N >
Ce U3BKNKYN mn GYTOH'bT e 3anoyHe ga mura. HatucHete , 3a Aa

npoab/KMUTe Aa paboTuTe C YCTPOMUCTBOTO.
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PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA

M36epeTe dBTOMaTU4YHaTa nporpama waun 3aAaﬁTe PBYHO KenaHaTa

TemnepaTypa Ha ropHUTE M AOJIHUTE M104YMN M BpeMeTo 3a paboTa Ha ypeaa.
HatucHete , 3a Ja ctaptupare nporpamara. [puabT we 3anoyHe ga ce

HarpsaBa M Ha Aucnies we cBeTHar v [ [LocturaHeto Ha
3agageHata Temnepatypa we 6bAe CUrHa/M3MPaHO CbC 3BYKOB CUrHan
 cBeTeHe Ha nHauKkatopa 'Ready”. Cneg npubaunsutenHo 10 cekyHam Ha
AWChen Lie 3anoyHe Aa Ce MOKas3Ba OCTaBalloTO Bpeme A0 Kpas Ha
nporpamata MaM CMMBOJIBLT --i--, aKO BpemeTo 3a paboTa Ha rpuna He
e 3agageHo.

MoctaBeTe xpaHaTa AMPEKTHO BbpXy KOTIoHMTe (3a 3aTBOpeHa cKapa
M TOCTEPU Camo BbPXY AOJHMA KOTAOH). o Bpeme Ha OTBOPEHOTO
rpunosaHe obpblaitTe xpaHaTa OT BpEMe Ha Bpeme.

XpaHaTa ce neye Ha cKapa B COBCTBEHWUTE CM COKOBE, KaTO M3/IMLIBKLT Ce
M3/1MBa B TaBaTa 33 Ma3HMHKU. CbXxpaHeHaTa B Hes TEYHOCT He MOXe Aa ce
“3Mos138a NOBTOPHO.

Mo KenaHue npuKpenete TepMOCOHAATa WM c/iefeTe TemnepaTtypaTta Ha
XpaHaTa Ha rpua Ha AWCMAeA MAW 3afaiTe KenaHata TemnepaTtypa Ha
TEPMOCOHAATa M M3K/OYeTe ypeaa, Korato rpuibT U3paje XapakTepeH
3BYKOB CUTHan.

Korato 6ap6eKioTo e roToBo, ypeabT M3aBa XapaKTepeH 3BYKOB CUrHaJl.
Ha gucnnea we csetHe ----. M3BageTe wwencena OT e/IEKTPUYECKUA

KOHTAaKT.
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12,

BayKHO. AKO ypeabT paboTu B pbyYeH pexkum, GpyHKLMATA 3a oTonneHue

HAMAa 43 Ce U3K/IOUM C/ied Kpasa Ha 06paTHOTo BpoeHe Ha aucnnen. Korato

)
u3reye CbOTBETHOTO BpemMe, W3K/YeTe ypeaa, KaTto HaTucHeTe .
B npoTvBeH cayyait ypeabT LWe Npoab/ikuM ga paboTtu ouwe okono QO
MUHYTU. Cneg U3TMYAHeTO Ha TOBA Bpeme GyHKUMATA 3a OTOM/IeHME Le ce

U3KNKO4YN U ypeabT Wwe npemMmunHe B peXXmMm Ha rotToBHOCT.

M3BageTe neyeHUTe Ha CKapa MPOAYKTM OT KOT/JIOHMTE C MOMOLLTA Ha
AbpBeHU NpUbOpU, HaNnpUMep KYXHEHCKU LLMMKK. B 3aBMCMMOCT OT BUAA
XpaHaTa MOXe Aa CTaHe U3KAIOUYUTENHO ropella No Bpeme Ha neyvyeHe Ha
CKapa, ocobeHO aKo CbAbprKa MHOFO BOAA, Hanpumep gomatu. bbaete

0CcO0b6€eHO BHMMATENHU, KOraTo OTCTpaHABATE TO3U BUA XpPaHa OT rpuna.



PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA BG

IlouncrBane U HOAAPHKKA

3abenexKa: Hukora He noTansAiTe KOpNyca Ha CKapaTa Bbs BoAa!
BakHo: MoumncTBaliTe YCTPOMUCTBOTO CAea, BCAKa ynoTpeba.

1. MU3Kkawovete yCTpOVICTBOTO OT eNeKkTpunyeckata mpexa u“u n34yaKanTe Aa
M3CTUHE, Npean Oa ro no4YyncTuTe

2. nOLI,CYLIJeTe YNHUUTE OT U3NINLLIHATA MAa3HUHA C XapTUEeHa Kbpna, npean aa
' n3saguTe.

3. M3,Cl,'bpl'lal71Te TaBaTa 3a Ma3HUWHU, KaTO A U3abpnaTte Hanpea. Ceanete

KOT/IOHUTE, KaTo ' AbPXXUTe HaJ0Ny N HAaTUCHETE 6yTOHVITe 3a CBaJiAHe Ha

KOT/IOHUTE.
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M3muiiTe TaBaTa 3a MmasHuMHa (MbpBO ce yBepere, Yye MasHMHaTa He
e ropewa!) n KomioHuTe B TOn/Ma Boga C MeKk npenapar. Moxerte aa
n3nonssate MeKa Kbpna, 3a A4a OTCTpaHUTe 3acbxHanaTa mpbcotus. Mpwu
TOBa BHMMaBaiTe 4a He HaTUCKaTe NPeKasieHo CU/IHO, Thil KaTo TOBa MOXe
Ja noBpeau Hesanensalwmsa CAoW. M3nnakHeTe TasaTa M MJIOYMTE U U
noacywerte gobpe.

MoumncTeTe BbHILIHATA YacT Ha YCTPOMCTBOTO C /IEKO B/AaXKHA Kbpna C NeK
noumcrteawy, npenapat. Cheg ToBa noacylweTe 4o6pe BCUYKM KOMMOHEHTH
C MEKa M Ccyxa Kbpna, npeau Aa r u3nonssarte 0THOBO.

AKO KOHTaKTUTE Ha HarpesaTesa Ha KOT/JIOHMTE Ca 3aMbPCEHW, nouyncTete
M C yeTKa 3a 3b6K. YBeperTe ce, Ue KOHTAKTMTE Ca HaMb/IHO CyXu, Npeau A4a
crnobute naoyute.

MouncTeTe MeTasHaTa YacT M Abp)Kaya Ha TEPMOCOHAATA C BaXKHA, MeKa
M yncTa Kbpna. He noTanaiTe TpbbaTa Ha TepmMoOCOHAATa BbB BOAa MU
Apyra TeYHOCT. M3nosi3BaliTe Cyxa, MeKa M YMCTa Kbprna, 3a Aa no4nucture
oTAeNeHMeTo 3a TepMOoCoHAaTa M TpbbaTa Ha TepmocoHaaTa. MoacylweTe
MOYMCTEHUTE KOMMOHEHTM C MEKa, YMCTa M Cyxa Kbpna. CbxpaHasaiTe
TEpMOCOHAaTa B MNPeAOCTaBEHOTO OTAE/IeHVWE 33 CbXpaHeHWe Ha Cyxo

MACTO.
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8. He u3nonseaitTe passaKpalM XMMUYECKM NPOAYKTM 33 MOYUCTBAHE Ha
yacTuTe Ha To3u yped. HuKora He M3NoN3BaiTe TeneHa YeTka Wau Apyru
OCTpY NpegmeTw.

9. MoOHTUpaiTe OTHOBO NAOYUTE, KAaTO NAB3HETE CTPAHATA C ABaTa Xaeba nog,
K/JtOYasIkKMTe Ha Kopnyca Ha CKapaTa M HaTUCHeTe MpPOTMBOMO/IOXHATA
CTpaHa Ha No4aTa, AOKATO YyeTe XapaKTepHOTO LipaKBaHe.

10. MNocTaBeTe OTHOBO TaBaTa 33 MA3HUHM.

11. CbxpaHaBaliTe YCTPOWCTBOTO Ha CyXO M YMCTO MACTO.

Cobsert: [lnounTte 3a rpma morat ga ce MMUAT B CbAOMMANHA MallMHA Npu

TemnepaTtypa ao 70°C.
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PBbKOBOACTBO 3A YMNOTPEBA

OTCTpaHHBaHe Ha HEU3IIPaBHOCTHU

IIpoodem

Bbp3MoOsKkHA
NPUYMHA

Pemenune

YCTpOMCTBOTO He
paboTun

LencensT e n3BageH ot
KOHTaKTa

Bkntoyete wencena
B €/IeKTPUYECKM KOHTAKT

KanakbT He ce
oTBapA

Mnb3raysT 3a
3aK/0YBAHE HA KamnakKa e
NOCTaBeH B NONOXKEHUEe
"Lock’

MpemecTeTe NAb3raya
B nonoxexue "‘Open’

YcTponcTesoTo

€ BK/ItOYEHO, HO
AVCKoBeTe He ce
Harpsasar

3apafeHoTo Bpeme Ha
Talmepa e U3TeKo

3apaiTe HOBOTO KefaHo
Bpeme 3a paboTa

fopewuTe naoym ca
MOHTUPAHWU HeNnpasuUaIHO

M3BageTe nnounte u rm
rnoctaBeTe OTHOBO, KaTo
NAb3HeTe cTpaHaTa ¢
ABaTa kneba nop,
M34aTMHUTE Ha Koprnyca Ha
CKapaTa U HaTUcHeTe
NPOTMBOMO/IOXKHATA
CTpaHa Ha nao4uTe
Hagony

YcTponcTesoTo
e noBpeaAeHo

M3KntoyeTe yCcTpoiicTBOTO
OT eNneKkTpn4yeckoTo
3axpaHBaHe U ce
CBbpKeTe CbC CepBn3a Ha
Yoer
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Bb3MoOKkHA
NPUYHAHA

Pemenue

YcTpoiicTBoTO
n3bYBa
HenpuATHa
Mupusma u/umnm
AMM

YcTpolicTBoTo ce

M3MN0N3Ba 3a NbPBU NMbT

ToBa e HOpManHO AB/eHNe
M TpabBa Aa ce paspeLun
6bp30

YcTpolicTBoTO
€ 3aMbpPCeHo

M3BbpLluBaHe Ha
npoueaypa 3a NoO4YMcTBaHe
M NoAApPbIKKa

YcTpoicresoTo
€ NnoBpeseHo

M3KntoyeTe yCcTPOMCTBOTO
OT eNeKTPU4YeCKOTO
3axpaHBaHeE U ce
CBbpKeTe CbC CepBM3a Ha
Yoer

Ha ekpaHa ce
nsnucea Err
temp. no, no”

Mpobnem
C TemnepaTtypaTa

CebprKeTe ce CbC
cny»6ata Ha Yoer

Ha ekpaHa ce
usnucea 'Err

Ypenwt e 4ocTUrHan

TBbpAE BUCOKa

U3KkntoyeTe ycTpoiicTBOTO
OT eNleKTpMYecKkaTa mpexa
M U34YaKalTe MbAHOTO My
oxnaxaaHe. AKo

temp. --- ,--- TemnepaTypa npob6aembT NpoabAKaBa,
CBbpIKETE CE CbC CEPBU3A
Ha Yoer
Ha ekpaHa ce o
. M3KntoyeTe yCTPOMCTBOTO
usnucea ‘Err
o OT e/IeKTPUYECKOTO
temp. oP, YcTpoiicTBoTO
omn . 3axpaHBaHe v ce
230°C" unn "Err € noBpeseHo
CBbpIKETE CbC CEPBM3a Ha
temp. CL, Yoer
230°C’
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OrosHa cpega

MPOAYKTBLT CbAbPKA PELMKANPYEMN MATEPUASN.
He nsxsbpnanTe npoaykTta 3aegHo ¢ bUTOBUTE OTNaabLM.

B Csupikere ce C Hali-6AM3KNA NYHKT 33 CbBUpaHe Ha OTNaAbLM.

YciaoBus 3a rapaiouusa u pemMoOoOHT

lapaHuMATa Ha NpoAyKTa MoKpuBa AedeKT, MPUUMHEHN OT [PELLKM
B MaTepuana uav NPoM3BOACTBOTO. B pamKuTe Ha rapaHumATa NPoMU3BOAUTENAT
ce 3a4b/’KaBa 4a PEMOHTMPA UAN 3aMEHU BCUYKU AeDEKTHU KOMMOHEHTH, Npu
ycnoBue ye ypeabt e 6MA M3M0i3BaH B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMMTE U He
e 611 NPOMEHSAH, PEMOHTMPAH WM MOAMNPAaBAH MO KaKbBTO WM Aa € HayuH OT
HEeYMbAHOMOLLEHO AWUUE WAWM MOBPeAeH Npu HempasuiHa ynotpeba wau
TpaHcnopTuMpaHe. lapaHUMATa He MOKPMBA ecTeCTBEHOTO M3HOCBaHe Ha

KOMMOHEHTUTE NN NNECHO YYNJIMBU YaCTU KAaTO CTbK/1I0 NN KepaMUKa.
Ta3un rapaHuma He OorpaHMYaBa 3aKOHOBUTE NpaBa Ha FIOTpe6l4Tellf-| nnn apyrn
npasa, KOUTO I'IOTpe6MTeJ'IHT MMa CbrNacHO AeWCTBaLWOTO 3aKOHOAATeNCTBo,

KOETO Ce npunara npu 3akynyBaHe Ha I'IOTpe6MTeJ'ICKVI CTOKMW.

B cayyalh Ha rapaHUMOHHa npeTeHUMA ce O0bObpHETEe AMPEKTHO KbMm

cneuynann3snpaH Tbproeewl, Ha ,u,pe6Ho W KbM OTOPU3UPAH CEPBU3 Ha Yoer.
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Mpw npegABaABaHe Ha peKknamauma, MOAA, NocoyeTe ecTeCcTBOTO HA NoBpeaaTa

W NpUAOKeTe Konne OT AOKYMEHTA 33 MOKYMKa.
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Bezpecnostni podminky

Pri pouzivani elektrickych zafrizeni je tfeba dodrzovat

zakladni bezpeénostni pravidla, véetné nasledujicich:

1.

Pred pouzitim si peclivé prectéte tento navod
a uschovejte jej pro budouci pouziti.

Zkontrolujte, zda napéti v elektricke zasuvce
odpovida napéti uvedenému na vyrobnim Stitku.
Ujistéte se, ze je zasuvka radné uzemnéna.

Pristroj uchovavejte mimo dosah zdroju vlhkosti,
tepla a primého slunecniho zareni.

Abyste zabranili pozaru, urazu elektrickym proudem
a zraneni, neponorujte kabel, zastrcku ani zarizeni do
vody nebo jinych kapalin.

Tento spotrebic mohou pouzivat déti od 8 let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem, byly pouceny

O pouzivani spotrebice a rozumi nebezpecim



10.
11.

12,
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spojenym s jeho pouzivanim. Zvlastni pozornost je
treba vénovat tomu, aby si déti se spotrebicem
nehraly. Cisténi a udrzbu spotfebice by nemély
provadet deti bez odpovidajiciho dozoru.

Pristroj uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
Nepouzivejte zafizeni s poskozenym kabelem,
zastrckou nebo v pripade jiné poruchy.

Pokud je napajeci kabel poskozen, smi jej opravovat
pouze servisni oddéleni vyrobce nebo osoba k tomu
kvalifikovana, aby se predeslo nebezpeci.

Dbejte na to, aby se napdjeci kabel nedotykal krytu
grilu nebo varnych desek, pokud jsou tyto soucasti
horke.

Pred vytazenim zastrcky spotrebic vypnéte.

Pred manipulaci a cistenim odpojte pristroj od
napajeni.

Zastrcku neuchopujte mokryma rukama, protoze by

mohlo dojit k urazu elektrickym proudem.
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13. Pokud se behem provozu objevi neobvykly zvuk
nebo zapach, okamzité spotrebic vypnéete a odpojte
od napajeni.

14. Pristroj nepouzivejte, pokud mate mokre ruce nebo
stojite naboso.

15. Pri pouziti prodluzovaciho kabelu dbejte na to, abyste
neprekroCili ~ jmenovity  vykon / zatizeni
prodluzovaciho kabelu.

16.Pri odpojovani jednotky od zdroje napajeni drzte
zastrcku, nikoli kabel.

17. NepokousSejte se pristroj opravovat, rozebirat nebo
upravovat. Uvnitr jednotky nejsou zadne dily, ktere by
mohl uzivatel opravovat.

18. Nikdy nepripojujte pristroj k externimu casovaci nebo
samostatnemu systemu dalkoveho ovladani.

19. Umistéte pristroj na suché misto na rovnem a tepelnée

odolnéem povrchu.
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20.Gril umistete do vhodné bezpecne vzdalenosti od
horlavych predmeétu, jako je nabytek, zaclony apod.,
a alespon 15 cm od stény.

21.Varne desky a néktere casti grilovaciho telesa jsou
velmi horké. Nikdy se jich nedotykejte, kdyz je
spotrebic v provozu, abyste se hepopalili.

22.Spotrebic by nemél byt zakryt zadnym tézkym nebo
pruznym materialem, jako je hlinikovy podnos,
hlinikova folie nebo podnosy z jiného tepelné
odolného materialu. Pouziti takovych predmeétu nebo
materialu na grilu muze vest k prehrati spotrebice
a jeho vaznemu poskozeni.

23.Nepouzivejte zarizeni zpusobem, ktery neni
slucitelny s jeho urcenim.

24.Nenechavejte zarizeni bez dozoru.

25. Pristroj nikdy nepouzivejte venku.

26.Spotrebic je urcen pouze pro domaci pouziti (nikoli

pro komercni pouzit). Jakeékoli jiné pouziti je

povazovano za hevhodné a nebezpecne.
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27.Vyrobce nenese odpovednost za skody vznikle

v dusledku nedodrzeni tohoto navodu k obsluze.

VAROVANI, HORKE:

Nékteré soucasti grilu, jako jsou topné
desky a viko, jsou velmi horke. Nikdy
se jich nedotykejte, kdyz je gril horky,

abyste se nepopalili.
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Poznejte svijj elektricky gril
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Tlacitko pro sejmuti horni desky

Rukojet

Bod uchyceni termoclankove skrinky

Horni varna deska

Posuvnik pro zajisténi vika a nastaveni vysky horniho vika
Horni vyvod tuku varné desky

Spodni vyvod tuku varné desky

Tlacitko pro uvolnéni krytu (oteviené grilovani)

© ® N o0 p W NP

Dolni varna deska

£y
[«]

. Odkapavaci miska

XY
[

. Ovladaci panel s displejem

%Y
N

. Tlacitko pro demontaz spodni desky

X
w

. Pripojovaci bod termosondy s krytkou

Vafloveé talire

%Y
>

. Plocha prostéradla

R B
o o

Termosonda

. Ulozny prostor pro termosondu

%Y
N

Technické udaje

Power 1830-2200 W

Napéti / frekvence 220-240 V~ 50-60 Hz
Teplotni rozsah 60-230°C

Casovac 0-90 min
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Ovladaci panel

N time temp
rare med rare aox 7N
b /88:88: =~BR8: N
/|l e & & wm /BBEEIEEEE o © (&)
i ) ready (7)€ \_/ )
medium  well done @ & N/ y:e‘;t?r:g : :::%::tp‘ N/

Symbol

Tlacitko Steak mode - nastaveni stupné propeceni
(rare, med. rare, medium, well done)

2
=

)

Tlacitko rezimu vafle

Tlacitko rezimu klobasy

Tlacitko rezimu Kure

Tlacitko rezimu ryba

Tlacitko rezimu Burger

Tlacitko sendvicoveho rezimu

Tlacitko prodlouzeni casu

Tlacitko pro zkraceni casu

Tlacitko pro vybeér horni/spodni desky

Tlacitko pro zvyseni teploty

Tlacitko pro snizeni teploty

aEND A% ©0 R4

Vypinac
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Teplotni a ¢asova tabulka pro automaticke
programy

Teplota ve

Program stredu desek

rare 3min
Steak med. rare 230:10°C 4mn

medium 5 min

well done 6 min
Vafle 180+10°C 4.5 min
Klobasy 220+10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Kure 190+10°C 11 min
Ryby 210+10°C 8 min
Sendvice 210+10°C 6 min
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Manualni rezim

Pristroj umoznuje nastavit pozadovanou teplotu plotynek a dobu

provozu.

Na ovladacim panelu lze samostatné zapinat a vypinat ohfev horni

a dolni plotynky a individualné nastavovat jejich teplotu.

Za timto ucelem stisknéte tlacitko B, poté pomoci nebo
nastavte teplotu horni plotynky. Znovu stisknéte B, poté pomoci

nebo nastavte teplotu spodni plotynky. Rozsah nastaveni teploty
Jje 100-230 °C. Vyckejte nékolik sekund a potvrdte volbu.

Pomoci nebo , nastavte dobu, po které se ma gril vypnout.
Rozsah nastaveni casovace je 0-90 minut. VyCkejte nékolik sekund,

abyste potvrdili volbu.

Poznamka: Cas a teplotu lze nastavit pouze v manualnim rezimu.
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Termosonda

Spotrebic je vybaven termosondou umisténou ve specialnim prostoru,

ktera umoznuje sledovat teplotu grilovanéeho pokrmui.

Vyjméte termosondu a poteé ji pripojte ke spotrebici a ke grilovanému

pokrmu. Na displeji se poté rozsviti Il a zobrazi se aktualni teplota

termosondy.

Dulezité: Dbejte na to, aby se termosonda nedostala do kontaktu

s zadnou casti grilu. Ujistéte se, ze je spravné umisténa v pokrmui.

Volitelné nastavte pozadovanou teplotu termosondy pomoci

nebo . Pockejte priblizné 5 sekund, dokud se teplota nepotvrdi.
Pockejte dalSich cca 5 sekund a na displeji se opét zobrazi aktualni
teplota termosondy. Jakmile termosonda dosahne pozadované
teploty, spotrebic¢ vyda charakteristicky zvukovy signal. Poté muzete

spotrebic vypnout a vyjmout pfipravené potraviny.
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Grilovaci pozice

Uzavreny gril

Slouzi ke grilovani pokrmu z obou stran soucasné.

Potraviny polozte na spodni talif a poté na ngj spustte horni kryt.

Otevreny gril

Umoznuje vétsi grilovaci plochu (jednostranné grilovani).
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Uchopte rukojet vika, stisknéte tlacitko pro uvolnéni vika a viko opatrné

spustte na podlahu. Potraviny rovhomérné rozprostrete na oba talire.

Pripitek

Pouziva se k opéekani sendvicu, zapekanych pokrmu a choulostivych
potravin, aniz by prisly do kontaktu s horni deskou.
Pomoci posuvniku nastavte vyskovou polohu vika a spustte jej nad

grilovany pokrm.
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Pred prvnim pouzitim

B Postupujte podle pokynu v &asti "Cisténi a udrzba’.

B Pii prvnim pouziti spotfebice se ujistéte, Ze je mistnost dostatec¢né
vétrand, protoze ze spotrebice muze vychazet mirny kour. Jedna

se o normalni jev, ktery by mél rychle odeznit.

POZNAMK

B Desky a nékteré dalsi ¢asti krytu grilu se velmi zahfivaji. Nikdy se
jich nedotykejte, pokud je spotrebic v provozu nebo dokud nestacil

vychladnout, abyste se nepopalili!

B Pii zvednuti vika béhem grilovani mize ze spotfebice unikat horka
para. Pri pouzivani spotrebice budte vzdy opatrni. Doporucujeme

pouzivat kuchynske rukavice.
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B Pokud jsou desky horké, neménte polohu grilovani. Pred

spusténim spotrebice zvolte grilovaci polohu.

B Pri prenaseni grilu se ujistéte, Ze je jezdec zamku vika nastaven do
polohy "Lock’, aby se vika nahodne neotevrela. Gril prenasejte

drzenim za rukojet.

B Nepouzivejte kovové vidlicky, noze apod. k obraceni pokrma,

protoze by mohlo dojit k poskozeni neprilnave vrstvy.

B Pod jidlo na grilovacich deskach nikdy nepokladejte talife, tacky

hlinikovou folii.

B Nepokladejte hrnce, panve apod. na varné desky.
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Umistéte pristroj na suché misto na rovném a tepelné odolném
povrchu.
Ujistete se, ze je spravné nasazen zasobnik na tuk a varné desky.

Presunte jezdec zamku krytu do polohy "Open’.

Drzte rukojet a otevrete kryt.
Nastavte gril do pozadované polohy: grilovani v zavienem stavu,
grilovani v otevieném stavu nebo opékani.

Zapojte zastrcku do elektricke zasuvky.

Poznamka: Po priblizné 20 sekundach necinnosti se displej vypne
a tlacitko zacne blikat. Chcete-li pokracovat v praci se

zarizenim, stisknéte tlacitko .
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10.

11.

Zvolte automaticky program nebo rucné nastavte pozadovanou

teplotu hornich a dolnich plotynek a dobu provozu spotrebice.
Program spustite stisknutim tlacitka . Gril se zacne zahrivat a na

displeji se rozsviti a [ Dosazeni nastavene teploty bude
signalizovano zvukovym signalem a rozsvicenim napisu Ready.
Priblizné po 10 sekundach se na displeji zacne zobrazovat zbyvajici
Cas programu nebo symbol --:--, pokud doba grilovani nebyla
nastavena.

Pokrmy pokladejte pfimo na varné desky (v pripadé grilovani
a opékani pouze na spodni varnou desku). Pri otevieném grilovani
grilovany pokrm obcas otocte.

Pokrm se griluje ve vlastni stave, pricemz prebytecna stava odtéka
do zasobniku na tuk. Nahromadénou tekutinu nelze znovu pouzit.
Volitelné muzete pripojit termosondu a sledovat teplotu
grilovaneho pokrmu na displeji nebo nastavit pozadovanou teplotu
termosondy a vypnout spotrebic, kdyz gril vyda charakteristicky
zvukovy signal.

Po dokonceni grilovani vyda spotrebic charakteristicky zvukovy
signal. Na displeji se rozsviti --i--. Vytahnéte zastrcku z elektricke

Zasuvky.

Dulezité: Pokud spotrebi¢ pracuje v manualnim rezimu, funkce

ohfevu se po skonceni odpocitavani na displeji nevypne. Po
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uplynuti prislusné doby vypnéte spotrebic stisknutim tlacitka .
V opacnem pripadé bude spotrebic pokracovat v provozu dalSich
priblizné 9o minut. Po uplynuti této doby se funkce ohrevu vypne

a pristroj prejde do pohotovostniho rezimu.

Grilované pokrmy sundejte z plotny pomoci drevéneho nacini,
napriklad kuchynskych klesti. V zavislosti na druhu se potraviny
mohou béhem grilovani velmi rozpalit, zejména pokud obsahuiji
hodné vody, jako napriklad rajcata. Pri odstranovani tohoto typu

potravin z grilu dbejte zvysené opatrnosti.
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Cisténi a udrzba
Upozornéni: Nikdy neponorujte kryt grilu do vody!
Dulezité: Po kazdéem pouziti pristroj vycCistéte.

1. Pred cistenim odpojte pristroj od napajeni a pockejte, az vychladne

2. Predvyjmutim talifu je osuste papirovou utérkou od prebyte¢ného
tuku.

3. Vytahnéte zasobnik na tuk jeho vytazenim dopredu. Varné desky
vyjméte tak, ze je pridrzite a stisknete tlacitka pro vyjmuti varnych

desek.
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Umyjte zasobnik na tuk (nejprve se ujistéte, ze tuk neni horky!)
a varné desky v teplé vodé s jemnym mycim prostredkem.
K odstraneni zaschlych necistot muzete pouzit mékky hadrik.
Davejte pritom pozor, abyste prilis netlacili, protoze byste
mohli poskodit nepfilnavou vrstvu. Plech a plotynky
oplachnéte a dukladné osuste.

K Cisténi vnéjsi casti pristroje pouzijte mirné navlhceny hadrik
s jemnym Ccisticim prostredkem. Poté viechny soucésti pred
dalsim pouzitim dukladné osuste mekkym suchym hadrikem.
Pokud jsou kontakty topnych téles znecisténe, vycistéte je
zubnim kartackem. Pred sestavenim desek se ujistéte, ze jsou
kontakty zcela suche.

Kovovou ¢ast a drzak termosondy ocistete vihkym, mékkym
a Cistym hadrikem. Neponorujte trubicku termosondy do vody
nebo jiné kapaliny. K Cisténi prostoru pro termosondu a trubice
termosondy pouzijte suchy, mékky a cCisty hadrik. Vycisténé
soucasti osuste mekkym, cistym a suchym hadrikem.
Termosondu skladujte v dodaném ulozném prostoru na
suchém miste.

K gisténi jakychkoli ¢asti tohoto spotrebice nepouzivejte ziravé
chemicke prostredky. Nikdy nepouzivejte dratény kartac nebo

Jjiné ostré predmeéty.
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9. Desky znovu namontujte tak, ze stranu se dveéma drazkami
zasunete pod zapadky na krytu grilu a zatlacite na opacnou
stranu desky, dokud neuslysite charakteristicke cvaknuti.

10. Znovu vlozte zasobnik na tuk.

11. Pristroj skladujte na suchém a Cistém misté.

Tip: Grilovaci desky lze myt v mycce nadobi pfi teploté do 70°C.
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Reseni problemu

Problém | MozZna pri¢ina Reseni
S . Zastr;kaje Zapojte zastrcku do
Zarizeni nefunguje odpojena od loktricke 72 K
Zasuvky. elektrické zasuvky

Posuvnik zamku vika
Viko se neotevira je nastaven do
polohy "Lock”

Posunte posuvnik
do polohy "Open’

Nastaveni nove
pozadované
provozni doby

Nastaveny Cas
Casovace vyprsel

Vyjméte desky
a znovu je nasadte
tak, ze stranu se

. . | Varné desky jsou dvéma drazkami
Jednotka je zapnuta, N
. nespravne zasunete pod
ale disky se nainstalovan vystupky na krytu
nezahrivaji Y YSHUPKY Y

grilu a pritlacite
opacnou stranu
desek dolu

Odpajte zarizeni od

Zarizeni bylo napajeni
poskozeno a kontaktujte servis
Yoer
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Problém

Reseni

Zarizeni vydava
neprijemny zapach
a/nebo kour

Zarizeni se pouziva
poprve

Jedna se o bézny
jev, ktery by mél
rychle odeznit

Zarizeni je
znecisténé

Provadéni cisténi
a udrzby

Zarizeni bylo
poskozeno

Odpojte zarizeni od
napajeni

a kontaktujte servis
Yoer

Na displeji se
zobrazi "Err temp.
no, no’

Problem s teplotou

Kontaktujte sluzbu
Yoer

Na obrazovce se
zobrazi "Err temp

Spotrebic¢ dosahl
prilis vysoké teploty

Odpojte pristroj od
zdroje napajeni

a pockejte, az zcela
vychladne. Pokud
problém pretrvava,
obratte se na servis
Yoer

Na displeji se
zobrazi "Err temp.
OP, 230°C" nebo "Err
temp. CL, 230°C’

Zarizeni bylo
poskozeno

Odpojte zarizeni od
napajeni

a kontaktujte servis
Yoer
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Zivotni prostiedi

Vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy.
Nevyhazujte vyrobek do komunalniho odpadu.

H Kontaktujte nejblizsi sbérné misto odpadu.

Zaruka a podminky opravy

Zaruka na vyrobek se vztahuje na vady zpusobené chybami materialu
nebo vyroby. V ramci zaruky se vyrobce zavazuje opravit nebo vymenit
vadné soucasti za predpokladu, ze byl spotrebi¢ pouzivan v souladu
snavodem k pouziti a nebyl nijak upravovan, opravovan nebo
zasahovan neopravnénou osobou nebo poskozen nespravnym
pouzivanim Ci prepravou. Zaruka se nevztahuje na prirozené
opotrebeni soucasti nebo snadno rozbitnych dilu, jako je sklo nebo

keramika.

Tato zaruka neomezuje zakonna prava spotrebitele ani zadna jina
prava, ktera ma spotrebitel podle platnych pravnich predpisu

vztahujicich se na nakup spotrebniho zbozi.

V pripadé zarucni reklamace se obratte pfimo na specializovaného
prodejce nebo autorizovany servis spolecnosti Yoer. Pri reklamaci

uvedte povahu zavady a prilozte kopii dokladu o koupi.
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Condiciones de seguridad

Al utilizar equipos eléctricos deben respetarse las

normas basicas de seguridad, entre las que se

incluyen las siguientes:

1.

Lea atentamente este manual antes de utilizar el
aparato y consérvelo para futuras consultas.
Asegurese de que la tension de la toma de corriente
corresponde a la indicada en la placa de
caracteristicas. Asegurese de que la toma de
corriente esta correctamente conectada a tierra.
Mantenga la unidad alejada de fuentes de humedad,
calory luz solar directa.

Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en agua
u otros liquidos.

Este aparato puede ser utilizado por ninos a partir de
8 anos y por personas con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales limitadas o con falta de
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experiencia y conocimientos, si estan supervisados
y han sido instruidos en el uso del aparato
y comprenden los peligros de su uso. Debe prestarse
especial atencion a que los ninos no jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento del aparato
no deben ser realizados por niNos sin la supervision
adecuada.

6. Mantenga el aparato fuera del alcance de los ninos
menores de 8 anos.

7. No utilice un aparato con el cable o el enchufe
danados o en caso de cualquier otro fallo.

8. Si el cable de alimentacion esta danado, soélo debe
ser reparado por el servicio técnico del fabricante
O por una persona cualificada para ello con el fin de
evitar peligros.

9. Asegurese de que el cable de alimentacion no toque
la carcasa de la parrilla ni las placas de coccidn
cuando estos componentes estén calientes.

10. Apague el aparato antes de desenchufarlo.
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11. Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de
manipularlo y limpiarlo.

12.No coja el enchufe con las manos mojadas, ya que
podria sufrir una descarga eléctrica.

13.Si se produce un sonido u olor anormal durante el
funcionamiento, apague inmediatamente el aparato
y desconecte la alimentacion eléctrica.

14. No utilice el aparato si tiene las manos mojadas o si
esta descalzo.

15.Cuando utilice un alargador, asegurese de no
superar la potencia/carga nominal del alargador.

16.Cuando desconecte la unidad de la fuente de
alimentacion, sujete el enchufe, no el cable.

17.No intente reparar, desmontar o modificar la unidad.
No hay piezas reparables por el usuario en el interior
de la unidad.

18.No conecte nunca el aparato a un temporizador
externo 0 a un sistema de mando a distancia

independiente.
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19.Coloque la unidad en un lugar seco sobre una
superficie planay resistente al calor.

20.Coloque la barbacoa a una distancia adecuada
y segura de objetos inflamables como muebles,
cortinas, etc., y al menos a 15 cm de la pared.

21.Las placas de coccion y algunas partes de la carcasa
del grill se calientan mucho. No las toque nunca
mientras el aparato esté en funcionamiento para
evitar quemarse.

22.El aparato no debe cubrirse con ningun material
pesado o flexible, como una bandeja de aluminio,
papel de aluminio o bandejas de otro material
resistente al calor. El uso de tales objetos
o materiales sobre el grill puede provocar un
sobrecalentamiento del aparato y danos graves.

23.No utilice el aparato de forma incompatible con su
uso previsto.

24.No deje el aparato sin vigilancia.

25.No utilice nunca el aparato al aire libre.
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26.El aparato esta destinado exclusivamente al uso
domeéstico (no comercial). Cualquier otro uso se
considera inadecuado y peligroso.

27.El fabricante no se hace responsable de los danos
derivados del incumplimiento de estas instrucciones

de uso.

ADVERTENCIA, CALIENTE:

Algunos componentes del grill, como
las placas de coccion y la tapa, se
calientan mucho. No los toque nunca
cuando el grill esté caliente para evitar

el riesgo de quemarse.
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Conozca su parrilla eléctrica
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Boton para extraer la placa superior
Mango
Punto de fijacion del armario termopar

Placa superior

o W MR

Deslizador para bloquear la tapa y ajustar la altura de la tapa
superior

6. Engrasador superior

7. Salida de grasa inferior de la encimera

8. Boton de apertura de la tapa (asado abierto)

9. Placa inferior

10. Bandeja de goteo

11. Panel de control con pantalla

12, Botdn para desmontar la placa inferior

13. Punto de fijacion de la sonda térmica con tapa
14. Placas para gofres

15. Sabanas planas

16. Termoprobe

17. Compartimento para termosonda

Datos técnicos

Potencia 1830-2200 W/
Tension / Frecuencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperatura 60-230°C
Temporizador 0-90 min
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Panel de control

N time temp
rare med rare aox 7N
b /88:88: =~BR8: N
/|l e & & wm /BBEEIEEEE o © (&)
i ) ready (7)€ \_/ )
medium  well done @ & N/ y:e‘;t?r:g : :::%::tp‘ N/

Simbolo Descripcion

Boton de modo filete: ajuste del grado de tostado
(rare, med. rare, medium, well done)

2
=

)

Boton de modo gofre

Boton de modo salchicha

Boton de modo pollo

Boton de modo Pez

Boton de modo hamburguesa

Boton de modo sandwich

Boton para aumentar el tiempo

Boton de reduccion de tiempo

Boton de seleccion de placa superior/inferior

Boton para aumentar la temperatura

Botdn para reducir la temperatura

aEND A% ©0 R4

Interruptor de encendido/apagado
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Tabla de temperaturas y tiempos para
programas automaticos

Temperatura
Programa en el centro Tiempo
de las placas
rare 3 minutos
, med. rare . 4 minutos
Bistec : 230#10°C :
medium 5 minutos
well done 6 minutos
Gofres 180+10°C 4,5 minutos
Salchichas 220+10°C 12 minutos
Hamburguesa 210+10°C 6.5 minutos
Pollo 190+10°C 11 minutos
Pescado 210+10°C 8 minutos
Bocadillos 210+10°C 6 minutos
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Modo manual

El aparato permite agjustar la temperatura deseada de las placas y el

tiempo de funcionamiento.

En el panel de control, la calefaccion de las placas superior e inferior
puede encenderse y apagarse por separado y sus temperaturas

pueden ajustarse individualmente.

Para ello, pulse B, luego utilice o) para ajustar la temperatura
de la placa superior. Pulse de nuevo BBy, a continuacion, utilice

o) para ajustar la temperatura de la placa inferior. El intervalo de
ajuste de la temperatura es de 100-230°C. Espere unos segundos para

confirmar la seleccion.

Utilice o) , para ajustar el tiempo tras el cual debe apagarse el
grill. El intervalo de ajuste del temporizador es de 0-90 minutos.

Espere unos segundos para confirmar la seleccion.

Nota: La hora y la temperatura solo pueden ajustarse en modo

manual.
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Termoprobe

El aparato estd equipado con una sonda térmica situada en un
compartimento especial, que permite controlar la temperatura de los

alimentos asados.

Retire la sonda termicay, a continuacion, coloquela en el aparato y en

el alimento que va a asar. La pantalla se iluminara I8 y mostrara la

temperatura actual de la sonda térmica.

Importante: Asegurese de que la sonda térmica no entra en contacto
con ninguna parte del grill. Asegurese de que esta bien colocada en

los alimentos.

Opcionalmente, ajuste la temperatura deseada de la sonda térmica

mediante o4 Espere unos 5 segundos hasta que se confirme
la temperatura. Espere otros 5 segundos aproximadamente y la
pantalla volvera a mostrar la temperatura actual de la sonda térmica.
Cuando la sonda térmica haya alcanzado la temperatura deseada, el
aparato emitird un pitido caracteristico. Entonces podra apagar el

aparato y retirar los alimentos preparados.
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Posiciones de asado

Barbacoa cerrada

Se utiliza para asar alimentos por ambos lados al mismo tiempo.
Coloque los alimentos en el plato inferiory, a continuacion, baje la tapa

superior sobre el

Barbacoa abierta

e —
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Permite aumentar la superficie de asado (asado unilateral).
Sujete el asa de la tapa, pulse el botdn de apertura de la tapa y bajela
suavemente hasta el suelo. Reparta la comida uniformemente en

ambos platos.

Para tostar

Sirve para tostar sandwiches, guisos y alimentos delicados sin que
entren en contacto con la placa superior.
Utilice el control deslizante para ajustar la altura de la posicion de la

tapay bajela sobre los alimentos asados.
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Antes del primer uso

B Siga los pasos del apartado "Limpieza y mantenimiento”.

B Cuando utilice el aparato por primera vez, asegurese de que la
habitacion esta suficientemente ventilada, ya que puede salir un
ligero humo del aparato. Esto es normal y deberia desaparecer

rapidamente.

NOTA

B Las placas y algunas otras partes de la carcasa del grill se
calientan mucho. No las toque nunca mientras el aparato esté en
funcionamiento o antes de que haya tenido tiempo de enfriarse,

iasi evitara quemarse!

B Puede salir vapor caliente del aparato al levantar la tapa durante el
asado. Tenga siempre cuidado al utilizar el aparato. Se recomienda

el uso de guantes de cocina.

143



MANUAL DE INSTRUCCIONES

B No cambie la posicion de asado si las placas estan calientes.

Seleccione la posicion de asado antes de encender el aparato.

B Cuando transporte el grill. asegurese de que la corredera de
bloqueo de la tapa esta en la posicion "Lock” para que las tapas no
se abran accidentalmente. Transporte el grill sujetdndolo por el

asa.

B No utilice tenedores metalicos, cuchillos, etc. para dar la vuelta

a los alimentos, ya que podria danar la capa antiadherente.

B No coloque nunca platos, bandejas o papel de aluminio debajo de

los alimentos en las placas del grill.

B No coloque ollas, sartenes, etc. sobre las placas de coccion.

144



MANUAL DE INSTRUCCIONES

Coloque la unidad en un lugar seco sobre una superficie plana
y resistente al calor.

Asegurese de que la bandeja recogegrasa y las placas de coccion
estan correctamente colocadas.

Mueva el control deslizante de bloqueo de la tapa a la posicion

“Open”.

Sujetando el asa, abra la tapa.
Coloque el grill en la posicion deseada: grill cerrado, grill abierto
o tostado.

Conecta el enchufe a una toma de corriente.
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10.

Nota: Tras aproximadamente 20 segundos de inactividad, la

pantalla se apagara y el boton parpadeara. Pulse para

seguir trabajando con el dispositivo.

Seleccione el programa automatico o ajuste manualmente la

temperatura deseada de las placas superior € inferior y el tiempo
de funcionamiento del aparato. Pulse para iniciar el programa.

feed
El grill comenzara a calentarse y en la pantalla se iluminaran

y @8] /(canzadala temperatura programada, se indicara con un
pitido y se iluminard la sefal Ready. Transcurridos
aproximadamente 10 segundos, la pantalla comenzara a indicar el
tiempo restante del programa o el simbolo ---- si no se ha
ajustado el tiempo del grill.

Coloque los alimentos directamente sobre las placas de coccion
(para asar a la parrilla cerrada y tostar, solo en la placa inferior).
Durante el asado abierto, gire los alimentos de vez en cuando.
Los alimentos se asan en su propio jugo, y el exceso fluye hacia la
bandeja de grasa. El liquido almacenado en ella no puede
reutilizarse.

Opcionalmente, acople la sonda térmicay controle la temperatura

de los alimentos asados en la pantalla o ajuste la temperatura
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deseada de la sonda termica y apague el aparato cuando el grill
emita un pitido caracteristico.

Cuando la barbacoa esté terminada, el aparato emitira un pitido
caracteristico. La pantalla se iluminara --:--. Retire el enchufe de

la toma de corriente.

Importante: Si el aparato funciona en modo manual, la funcion de
calefaccion no se desconectara una vez finalizada la cuenta atras

que aparece en la pantalla. Una vez transcurrido el tiempo

correspondiente, apague el aparato pulsando . De lo contrario,
el aparato seguira funcionando durante unos 90 minutos mas.
Transcurrido este tiempo, la funcion de calefaccion se

desconectarady el aparato entrara en modo de espera.

Retira los alimentos asados de los fogones utilizando utensilios de
madera, como pinzas de cocina. Dependiendo del tipo, los
alimentos pueden calentarse mucho durante el asado,
especialmente si contienen mucha agua, como los tomates.
Tenga mucho cuidado al retirar este tipo de alimentos de la

parrilla.
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Limpieza y mantenimiento

Nota: iNo sumerja nunca la carcasa del grill en agua!
Importante: Limpie el aparato después de cada uso.

1. Desenchufe el aparato de la red eléctrica y espere a que se enfrie
antes de limpiarlo

2. Seque las placas del exceso de grasa con una toalla de papel
antes de retirarlas.

3. Extraiga la bandeja recogegrasa tirando de ella hacia delante.

Retire las placas de coccion sujetandolas hacia abajo y pulsando

los botones de extraccion de las placas.
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Lave la bandeja recogegrasa (iasegurese primero de que la grasa
no esté caliente!) y las placas de coccion con agua templada y un
detergente suave. Puede utilizar un pano suave para eliminar la
suciedad seca. Al hacerlo, tenga cuidado de no presionar
demasiado, ya que podria danar la capa antiadherente. Aclare la
bandejay las placas y sequelas bien.

Utilice un pano ligeramente humedecido con detergente suave
para limpiar el exterior de la unidad. A continuacion, seque bien
todos los componentes con un pano suave y seco antes de volver
a utilizarlos.

Si los contactos del calentador de las placas estan sucios,
limpielos con un cepillo de dientes. Asegurese de que los
contactos estén completamente secos antes de montar las
placas.

Limpie la parte metalica y el soporte de la termosonda con un
pano humedo, suave y limpio. No sumerja el tubo de la
termosonda en agua ni en ningun otro liquido. Utilice un pano
seco, suave y limpio para limpiar el compartimento de la
termosonda y el tubo de la termosonda. Seque los componentes
limpiados con un pano suave, limpio y seco. Guarde la termosonda
en el compartimento de almacenamiento suministrado, en un

lugar seco.
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8. No utilice productos quimicos causticos para limpiar ninguna pieza
de este aparato. No utilice nunca un cepillo de alambre u otros
objetos afilados.

9. Vuelva a instalar las placas deslizando el lado con las dos ranuras
bajo los pestillos de la carcasa de la parrilla y presionando el lado
opuesto de la placa hasta que oiga el clic caracteristico.

10. Vuelva a colocar la bandeja recogegrasa.

11. Guarde el aparato en un lugar seco y limpio.

Consejo: Las placas del grill se pueden lavar en el lavavajillas hasta
70°C.
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Solucion de problemas

Solucion

Problema

El dispositivo no
funciona

Posible causa

El enchufe esta
desconectado de la
toma de corriente.

Conecta el enchufe
a una tomade
corriente

La tapa no se abre

La corredera de
bloqueo de la tapa
esta en la posicion
"Lock”

Mueva el control
deslizante a la
posicion "Open’

El aparato esta
encendido pero los
discos no se
calientan

Eltiempo del
temporizador
ajustado ha
expirado

Ajuste el nuevo
tiempo de
funcionamiento
deseado

Las placas de
coccion estan mal
instaladas

Retire las placas

y vuelva acolocarlas
deslizando el lado
con las dos ranuras
bajo las lenguetas
de la carcasa de la
parrilla

y presionando el
lado opuesto de las
placas hacia abajo

El aparato estaba
danado

Desconecte el
aparato de la red
eléctricay pongase
en contacto con el
servicio técnico de
Yoer
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Posible causa

Problema

Solucion

El aparato emite olor
desagradable y/o
humo

El dispositivo se
utiliza por primera
vez

Esto es normal
y deberia resolverse
rapidamente.

El aparato esta sucio

Realizar el
procedimiento de
limpieza

y mantenimiento

El aparato estaba
danado

Desconecte el
aparato de lared
eléctricay pongase
en contacto con el
servicio técnico de
Yoer.

La pantalla muestra
"Err temp. no, no’

Problema de
temperatura

Contactar con el
servicio Yoer

La pantalla muestra
"Err temp.

Elaparato ha
alcanzado una
temperatura
demasiado alta

Desenchufe el
aparato de lared
electricay espere
a que se enfrie por
completo. Si el
problema persiste,
poéngase en
contacto con el
servicio técnico de
Yoer

La pantalla muestra
"Err temp. OP, 230°C”
o "Errtemp. CL,
230°C’

El aparato estaba
danado

Desconecte el
aparato de la red
eléctricay péngase
en contacto con el
servicio técnico de
Yoer
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Medio ambiente

El producto contiene materiales reciclables.
No tirar el producto a la basura municipal.
Pongase en contacto con el punto de recogida de residuos

B s cercano.

Condiciones de garantia y reparacion

La garantia del producto cubre los defectos causados por errores de
material o de fabricacion. En virtud de la garantia, el fabricante se
compromete a reparar o sustituir los componentes defectuosos,
siempre que el aparato se haya utilizado de acuerdo con las
instrucciones y no haya sido modificado, reparado o manipulado de
ninguna manera por una persona no autorizada o danado por un uso
o transporte incorrectos. La garantia no cubre el desgaste natural de
los componentes ni las piezas facilmente rompibles, como el cristal

o la ceramica.
Esta garantia no limita los derechos legales del consumidor ni

cualquier otro derecho que le corresponda en virtud de la legislacion

vigente aplicable a la compra de articulos de consumo.
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En caso de reclamacion en garantia, dirigete directamente a un
distribuidor especializado o a un servicio técnico autorizado de Yoer.
Al presentar una reclamacion, indique la naturaleza de la averia

y adjunte una copia del comprobante de compra.
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Conditions de sécuriteé

Les réegles de sécurité de base, notamment les

suivantes, doivent étre respectées lors de l'utilisation

d'appareils électriques :

1.

Lisez attentivement ce manuel avant de lutiliser et
conservez-le pour vous y référer ultérieurement.
Sassurer que la tension de la prise électrique
correspond a la tension indiquee sur la plaque
signaléetique. S'assurer que la prise de courant est
correctement mise a la terre.

Tenir lappareil a lécart des sources dhumidité, de la
chaleur et de la lumiere directe du soleil.

Pour eviter les incendies, les chocs électriques et les
blessures, ne pas immerger le cable, la fiche ou
lappareil dans leau ou d'autres liquides.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus et par des personnes dont les capacites

physiques, sensorielles ou mentales sont limitées ou
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qui manguent d'expeéerience et de connaissances, s'ils
sont surveillées et ont recu des instructions
concernant lutilisation de lappareil et Sils
comprennent les risques lies a son utilisation. Il
convient de veiller tout particulierement a ce que les
enfants ne jouent pas avec lappareil. Le nettoyage et
lentretien de lappareil ne doivent pas étre effectues
par des enfants sans surveillance appropriée.

6. Tenir lappareil hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

7. Nutilisez pas un appareil dont le cordon ou la fiche
est endommagé(e) ou en cas dautre défaillance.

8. Si le cable dalimentation est endommage, il ne doit
étre réparé que par le service apres-vente du
fabricant ou par une personne qualifiee pour le faire,
afin ‘éviter tout danger.

9. Veillez a ce que le cordon dalimentation ne touche
pas le boitier du gril ou les plaques de cuisson

lorsque ces éléments sont chauds.
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10.Eteindre lappareil avant de retirer la fiche
dalimentation.

11. Débranchez lappareil de lalimentation électrique
avant de le manipuler et de le nettoyer.

12.Ne saisissez pas la fiche dalimentation avec des
mains mouillées, car vous risquez de vous
electrocuter.

13. Si un bruit ou une odeur anormale se produit pendant
le fonctionnement, éteignez immeédiatement
lappareil et coupez lalimentation électrique.

14. N'utilisez pas lappareil si vos mains sont mouillées ou
si vous étes pieds nus.

15. Lorsque vous utilisez une rallonge, veillez a ne pas
dépasser la puissance/charge nominale de la
rallonge.

16. Lorsque vous débranchez lappareil de lalimentation

electrique, tenez la fiche et non le cordon.
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17.N'essayez pas de reparer, de demonter ou de
modifier lappareil. Lappareil ne contient aucune
piece reparable par lutilisateur.

18.Ne jamais connecter lappareil a une minuterie
externe ou a un systeme de commande a distance
séparé.

19. Placez lappareil dans un endroit sec sur une surface
plane et résistante a la chaleur.

20.Placez le barbecue a une distance appropriee et sure
des objets inflammables tels que les meubles, les
rideaux, etc. et a au moins 15 cm du mur.

21. Les plaques de cuisson et certaines parties du boitier
du gril sont trés chaudes. Ne les touchez jamais
lorsque lappareil est en marche pour éviter de vous
braler.

22.L appareil ne doit pas étre recouvert dun matériau
lourd ou flexible tel qu'une barquette en aluminium,
une feuille daluminium ou des barquettes

fabriquées dans un autre matériau résistant a la

158



MANUEL DINSTRUCTIONS

chaleur. Lutilisation de tels objets ou matériaux sur le
gril peut entrainer une surchauffe de lappareil et de
graves dommages.

23.N'utilisez pas lappareil dune maniere incompatible
avec lusage auquel il est destine.

24.Ne laissez pas lappareil sans surveillance.

25.Ne jamais utiliser lappareil a Lextérieur.

26.Lappareil est destine a un usage domestique
uniquement (pas d'usage commercial). Toute autre
utilisation est considérée comme inappropriée et
dangereuse.

27.Le fabricant ne sera pas tenu responsable des
dommages resultant du non-respect de ces

instructions d'utilisation.
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AVERTISSEMENT, CHAUD :

Certains elements du gril, tels que les
plaqgues de cuisson et le couvercle,
sont tres chauds. Ne les touchez
jamais lorsque le gril est chaud afin

d'éviter tout risque de brulure.
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Apprenez a connaitre votre gril électrique
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Bouton pour retirer la plaque supérieure
Poignée
Point de fixation du thermocouple

Plaque de cuisson supérieure

o W MR

Coulisseau pour le verrouillage du couvercle et le réglage de la
hauteur du couvercle supérieur

6. Sortie de graisse de la table de cuisson supérieure
7. Sortie de graisse de la table de cuisson inférieure

8. Bouton douverture du couvercle (gril ouvert)

9. Plaque de cuisson inférieure

10. Plateau d'egouttage

11. Panneau de contrdle avec écran

12. Bouton de démontage de la plaque de fond

13. Point de fixation de la thermosonde avec capuchon
14. Plaques a gaufres

15. Draps plats

16. Thermosonde

17. Compartiment de rangement de la thermosonde

Données techniques

Puissance 1830-2200 W/
Tension / Fréquence 220-240 V~ 50-60 Hz
Plage de température 60-230°C

Minuterie 0-90 Min
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Panneau de controle

N time temp
rare med rare aox 7N
b /88:88: =~BR8: N
/|l e & & wm /BBEEIEEEE o © (&)
i ) ready (7)€ \_/ )
medium  well done @ & N/ y:e‘;t?r:g : :::%::tp‘ N/

Symbole Description

Touche mode steak - réglage du degre de cuisson
(rare, med. rare, medium, well done)

2
=

)

Bouton du mode gaufre

Bouton du mode saucisse

Bouton du mode poulet

Bouton du mode poisson

Bouton du mode burger

Bouton de mode sandwich

Bouton d'augmentation du temps

Bouton de reduction du temps

Bouton de sélection de la plaque
supérieure/inférieure

Bouton pour augmenter la température

Bouton de réduction de la température

DI ID R =

Interrupteur marche/arrét
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Tableau des températures et des durées pour
les programmes automatiques

Température
Programme au centre des L'heure
plaques
rare 3min
med. rare 4 min
Steak : 230210°C :
medium 5 min
well done 6 min
Gaufres 180+10°C 4.5 min
Saucisses 220:10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Poulet 190+10°C 11 min
Poisson 210+10°C 8 min
Sandwichs 210+10°C 6 min
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Mode manuel

Lappareil permet de régler la température souhaitée des plaques de

cuisson et le temps de fonctionnement.

Le panneau de commande permet dactiver et de désactiver
separement le chauffage des plaques de cuisson supérieure et

inférieure et de regler individuellement leur température.

Pour ce faire, appuyez sur B, puis utilisez ou pour regler la
tempeérature de la plaque supérieure. Appuyez a nouveau sur B, puis
utilisez ou pour régler la température de la plaque inférieure.
La plage de reglage de la température est comprise entre 100 et

230°C. Attendez quelques secondes pour confirmer la sélection.

Utilisez ou , pour regler la duree apres laquelle le gril doit
s'éteindre. La plage de réglage de la minuterie est de 0 a 90 minutes.

Attendez quelques secondes pour confirmer la sélection.

Remarque : L'heure et la température ne peuvent étre réglées quen

mode manuel.
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Thermosonde

Lappareil est équipé dune sonde thermos située dans un
compartiment spécial, qui permet de contréler la température des

aliments grillés.

Retirez la thermosonde, puis fixez-la a lappareil et a laliment a griller.

Lécran sallume alors et indique la température actuelle de la

thermosonde.

Important : Veillez a ce que la sonde thermos n'entre pas en contact
avec les parties du gril. Veillez a ce quelle soit correctement placée

dans laliment.

En option, régler la température souhaitée de la thermosonde a laide

de ou N Attendez environ 5 secondes jusqua ce que la
température soit confirmée. Attendez encore environ 5 secondes et
lécran affichera a nouveau la température actuelle de la thermosonde.
Lorsque la thermosonde a atteint la tempeérature souhaitée, lappareil
émet un signal sonore caractéristique. Vous pouvez alors éteindre

lappareil et retirer les aliments préparés.
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Positions de gril

Barbecue fermeé

Il est utilisé pour griller les aliments des deux cotés en méme temps.
Placez les aliments sur la plaque inférieure, puis abaissez le couvercle

supérieur sur celle-ci.

Barbecue ouvert

7t S—
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Permet d'augmenter la surface de grillade (grillade unilatérale).
Saisir la poignée du couvercle, appuyer sur le bouton de
déverrouillage du couvercle et abaisser doucement le couvercle sur

le sol. Répartir uniformement les aliments sur les deux assiettes.

Toast

[Lest utilisé pour griller les sandwichs, les plats cuisinés et les aliments
délicats sans entrer en contact avec la plaque supérieure.
Utilisez le curseur pour régler la hauteur de la position du couvercle et

abaissez-le sur les aliments grillés.
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Avant la premieére utilisation

B Suivez les étapes de la section "Nettoyage et entretien’.

B Lors de la premiére utilisation de lappareil, assurez-vous que la
piece est sufisamment ventilée, car il est possible qu'une legere
fumée s'échappe de lappareil. ILsagit d'un phénomene normal qui

devrait sattéenuer rapidement.

NOTE

M Les plaques et certaines autres parties du boitier du gril
deviennent tres chaudes. Ne les touchez jamais lorsque lappareil
est en marche ou avant quil nait eu le temps de refroidir, afin de

ne pas vous bruler !

B De la vapeur chaude peut s'échapper de lappareil lorsque le

couvercle est soulevé pendant la cuisson. Soyez toujours prudent
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lorsque vous utilisez lappareil. Lutilisation de gants de cuisine est

recommandeée.

B Ne changez pas la position du gril si les plaques sont chaudes.
Sélectionnez la position de cuisson avant de mettre lappareil en

marche.

B Lorsque vous transportez le gril, assurez-vous que le curseur de
verrouillage du couvercle est en position "Lock” (verrouillé) afin que
les couvercles ne s'ouvrent pas accidentellement. Portez le grilen

le tenant par la poignee.

B Nutilisez pas de fourchettes, de couteaux, etc. en métal pour
retourner les aliments, car cela pourrait endommager la couche

antiadhésive.

B Ne placez jamais dassiettes, de plateaux ou de feuilles

daluminium sous les aliments sur les plaques du gril.

B Ne pas placer de casseroles, de poéles, etc. sur les plaques de

cuisson.
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Placez lappareil dans un endroit sec sur une surface plane et
résistante a la chaleur.
Assurez-vous que le bac a graisse et les plaques de cuisson sont
correctement installés.

Placez le curseur de verrouillage du couvercle en position "Open”.

Ouvrir le couvercle en tenant la poignee.

Reglez le gril sur la position souhaitee : gril ferme, gril ouvert ou
grillage.

Branchez la fiche dans une prise électrique.
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10.

Note : Aprés environ 20 secondes dinactivité, lécran s'éteint et la

touche clignote. Appuyez sur pour continuer a travailler

avec lappareil.

Sélectionnez le programme automatique ou réglez manuellement
la température souhaitée pour les plaques supérieure et inférieure

ainsi que la duree de fonctionnement de lappareil. Appuyez sur
pour lancer le programme. Le gril commence a chauffer et

lécran affiche ct [ Latteinte de la température
programmeée est signalée par un signal sonore et lindication
Ready sallume. Apres environ 10 secondes, lécran commence
aindiquer la durée restante du programme ou le symbole --:-- si
la duree du gril n'a pas éte réglee.

Placez les aliments directement sur les plaques de cuisson (pour
les grillades fermées et les toasts, uniquement sur la plaque de
cuisson inférieure). Pendant la cuisson au gril, retournez de temps
en temps les aliments grillés.

Les aliments sont grillés dans leur propre jus, lexcédent s'écoulant
dans le bac a graisse. Le liquide accumulé ne peut pas étre
reutilise.

Il est possible de fixer la sonde thermique et de surveiller la

température des aliments grillés sur lécran ou de régler la
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température souhaitée de la sonde thermique et déteindre
Lappareil lorsque le gril émet un signal sonore caractéristique.

Lorsque le barbecue est termine, lappareil émet un bip
caractéristique. Lécran sallume --:--. Retirez la fiche de la prise de

courant.

Important ; Si lappareil fonctionne en mode manuel, la fonction
de chauffage ne s'éteint pas apres la fin du compte a rebours

affiché sur lécran. Lorsque le temps approprieé sest écoule,

éteignez lappareil en appuyant sur . Sinon, lappareil continuera
a fonctionner pendant environ 9o minutes supplémentaires. Passé
ce délai, la fonction de chauffage s'éteint et lappareil passe en

mode veille.

Retirez les aliments grilles des plaques de cuisson a laide
d'ustensiles en bois, tels que des pinces de cuisine. Selon leur
nature, les aliments peuvent devenir extrémement chauds
pendant la cuisson, surtout sils contiennent beaucoup deau,
comme les tomates. Faites trés attention lorsque vous retirez ce

type d'aliments du gril.
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Nettoyage et entretien

Remarque : Ne jamais immerger le boitier du gril dans leau !
Important : Nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.

1. Débranchez lappareil de lalimentation électrique et attendez quiil
refroidisse avant de le nettoyer

2. Essuyez les assiettes de lexcés de graisse avec une serviette en
papier avant de les retirer.

3. Retirez le bac a graisse en le tirant vers lavant. Retirez les plaques

de cuisson en les maintenant enfoncées et en appuyant sur les

boutons de retrait des plaques.
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Lavez le bac a graisse (assurez-vous d'abord que la graisse n'est
pas chaude !) et les plaques de cuisson a leau tieéde avec un
détergent doux. Vous pouvez utiliser un chiffon doux pour enlever
la saleté séchée. Veillez a ne pas appuyer trop fort pour ne pas
endommager la couche antiadhésive. Rincez le plateau et les
plaques et séchez-les soigneusement.

Utilisez un chiffon legerement humide avec un detergent doux
pour nettoyer lextérieur de lappareil Séchez ensuite
soigneusement tous les composants a laide d'un chiffon doux et
sec avant de les rédutiliser.

Si les contacts des plaques chauffantes sont sales, nettoyez-les a
laide d'une brosse a dents. Assurez-vous que les contacts sont
completement secs avant d'assembler les plaques.

Nettoyez la partie métallique et le support de la thermosonde
avec un chiffon humide, doux et propre. Ne pas immerger le tube
thermosonde dans leau ou dans tout autre liquide. Utilisez un
chiffon sec, doux et propre pour nettoyer le compartiment de la
thermosonde et le tube de la thermosonde. Séchez les
composants nettoyés avec un chiffon doux, propre et sec. Stockez
la thermosonde dans le compartiment de stockage fourni, dans un

endroit sec.
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8. Nutilisez pas de produits chimiques caustiques pour nettoyer les
pieces de lappareil. N'utilisez jamais de brosse métallique ou
dautres objets pointus.

9. Reéinstallez les plaques en glissant le coté avec les deux rainures
sous les loquets du boitier du gril et en appuyant sur le cote
oppose de la plaque jusqua ce que vous entendiez le clic
caractéristique.

10. Remettre en place le bac a graisse.

11. Conservez lappareil dans un endroit sec et propre.

Conseil : les plaques de gril peuvent étre lavées au lave-vaisselle

jusqua 70°C.
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Dépannage

Solution

Probléme

Lappareil ne
fonctionne pas

| Cause possible

La fiche est
débranchée de la
prise de courant

Brancher la fiche dans
une prise de courant

Le couvercle ne
souvre pas

Le curseur de
verrouillage du
couvercle est en
position "Lock”

Déplacer le curseur
en position "Open’

Lappareil est en
marche mais les
disques ne
chauffent pas

La durée de la
minuterie reglee
a expire

Régler la nouvelle
durée de
fonctionnement
souhaitée

Les plaques de
cuisson sont mal
installees

Retirez les plaques et
remettez-les en place
en glissant le coté
comportant les deux
rainures sous les
languettes du boitier
du gril et en appuyant
sur le cété oppose
des plaques

Lappareil a eté
endommage

Débrancher lappareil
de lalimentation
electrique et
contacter le service
apres-vente de Yoer
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Probléme

Cause possible

Solution

Lappareil émet une
odeur désagréable
et/ou de la fumeée

Le dispositif est
utilisé pour la
premiéere fois

ILs'agit d'un
phénoméne normal
qui devrait se
résoudre rapidement

Lappareil est sale

Effectuer les
procédures de
nettoyage et
d'entretien

Lappareil a eté
endommagé

Débrancher lappareil
de lalimentation
electrique et
contacter le service
apres-vente de Yoer

Lécran affiche "Err
temp. no, no".

Probléeme de
température

Contacter le service
Yoer

Lécran affiche "Err

Lappareil a atteint
une temperature
trop élevee

Débranchez lappareil
de lalimentation
electrique et attendez
quiil ait complétement
refroidi. Si le
probléme persiste,
contactez le service
apres-vente de Yoer

Lécran affiche "Err
temp. OP, 230°C" ou

"Err temp. CL, 230°C’

Lappareil a eté
endommage

Débrancher lappareil
de lalimentation
électrique et
contacter le service
apres-vente de Yoer
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Environnement

Le produit contient des matériaux recyclables.
Ne pas jeter le produit avec les déchets municipaux.

I Contactez le point de collecte des dechets le plus proche.

Conditions de garantie et de réparation

La garantie du produit couvre les défauts causés par des erreurs
matérielles ou de fabrication. Dans le cadre de la garantie, le fabricant
sengage a réparer ou a remplacer les composants défectueux,
a condition que lappareil ait été utiliseé conformément aux instructions
et quil nait pas eté modifie, répare ou altere de quelque maniere que
ce soit par une personne non autorisée ou endommage a la suite d'une
utilisation ou d'un transport incorrects. La garantie ne couvre pas
lusure naturelle des composants ni les pieces facilement cassables

telles que le verre ou la céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits statutaires du consommateur ou
tout autre droit dont il dispose en vertu de la législation en vigueur qui

sapplique a lachat d'articles de consommation.

En cas de recours a la garantie, veuillez vous adresser directement

a un revendeur spécialisé ou a un prestataire de services agréé par
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Yoer. En cas de réclamation, veuillez indiquer la nature du défaut et

joindre une copie de la preuve d'achat.
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Sigurnosni uvjeti

Prilikom koristenja elektricnih uredaja treba se
pridrzavati osnovnih sigurnosnih mjera, ukljuc¢ujuci
sljedece:

1. Prije upotrebe, molimo pazljivo procitajte ovaj
prirucnik i saCuvajte ga za buducu upotrebu.

2. Provjerite odgovara li haponu u vasoj elektricnoj
uticnici haponu havedenom na nhaljepnici s nazivnim
vrijednostima. Provjerite je i utiCnica pravilno
uzemljena.

3. Uredaj drzite dalje od izvora vlage, topline i izravhe
sunceve svjetlosti.

4. Kako biste sprijecili pozar, strujni udar ili ozljede,
nemojte uranjati kabel, utikacC ili uredaj u vodu ili
druge tekucine.

5. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina
i starija te osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili

mentalnim sposobnostima ili bez iskustva i znanja,
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10.

11.

pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su upuceni
u nacin koristenja uredaja i razumiju opasnosti koje
proizlaze iz njegove upotrebe. Posebnu pozornost
treba posvetiti tome da se djeca ne igraju s uredajem.
Cis¢enje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca
bez odgovarajuceg nadzora.

Uredaj drzite dalje od djece mlade od 8 godina.

Ne koristite uredaj s ostecenim kabelom ili utikacem
ili u slucaju bilo kakvog drugog kvara.

Ako je kabel za napajanje ostecen, smije ga popraviti
samo servis proizvodaca ili kvalificirana osoba kako bi
se izbjegla opasnost.

Pazite da kabel za napajanje ne dodiruje kuciste
rostilja ili ploce za kuhanje kada su te komponente
vruce.

IskljucCite uredaj prije nego sto ga iskljucite iz struje.
IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije premjestanja

ili Ciscenja.
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12.Ne drzite utikac mokrim rukama jer to moze
uzrokovati strujni udar.

13. Ako se tijekom rada pojavi bilo kakav neobic¢an zvuk
ili miris, odmah iskljucite uredaj i odspojite ga iz struje.

14. Ne koristite uredaj ako imate mokre ruke ili dok stojite
bosi.

15. Prilikom koristenja produznog kabela, pazite da ne
prekoracCite nazivnu snagu/opterecenje produznog
kabela.

16. Prilikom iskljuCivanja uredaja iz struje, drzite utikac,
a ne kabel.

17.Ne pokusavajte popravljati, rastavlati ili modificirati
uredaj. Unutar uredaja nema dijelova koje korisnik
moze popraviti.

18.Nikada ne spajajte uredaj na vanjski timer ili zaseban
sustav daljinskog upravljanja.

19. Uredaj postavite na suho mjesto na ravnoj, toplinski

otpornoj povrsini.
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20.Rostilj postavite na odgovarajucu, sigurnu udaljenost
od zapaljivih predmeta poput hamjestaja, zavjesa itd.,
i najmanje 15 cm od zida.

21.Grijace ploce i neki elementi kucista rostilja
zagrijavaju se na vrlo visoke temperature. Nikada ih
ne dodirujte dok uredaj radi kako biste izbjegli
opekline.

22.Uredaj ne smije biti prekriven teskim ili fleksibilnim
materijalom, poput aluminijskog pladnja, aluminijske
folije ili pladnjeva izradenih od drugog materijala
otpornog na toplinu. Koristenje takvih predmeta ili
materijala na rostiju moze uzrokovati pregrijavanje
uredaja i ozbiljna ostecenja.

23.Ne koristite uredaj na nacin koji nije u skladu
S njegovom namjenom.

24.Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

25.Nikada ne koristite uredaj na otvorenom.
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26.Uredaj je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu (ne za
komercijalne svrhe). Svaka druga upotreba smatra se
nepravilnom i opasnom.

27.Proizvodac ne odgovara za bilo kakvu Stetu nastalu

zbog nepostivanja ovog prirucnika za uporabu.

UPOZORENLJE, VRUCE:

Neki dijelovi rostilja, poput ploca za
kuhanje ipoklopca, postaju vrlo vruci.
Nikada ih ne dirajte dok je rostilj vruc

kako biste izbjegli rizik od opeklina.
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Upoznajte svoj elektri¢ni rostilj
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Gumb za uklanjanje gornje ploce

Rucka

Polozaj odjeljka za termoelement

Gornja grijaca ploca

Kliza¢ za bravu poklopca i podeSavanje visine gornjeg poklopca
Izlaz za masnocu gornje grijace ploce

Izlaz za masnocu donje grijace ploce

Gumb za otpustanje poklopca (otvoren rostil))

© © N oo p W N R

Donja grijaca ploca

Y
o

. Posuda za kapanje

XY
[

. Upravljacka ploca sa zaslonom

%Y
N

. Gumb za uklanjanje donje ploce

Mjesto za pricvrscivanje termoelementa s poklopcem

XY
w

. Tanjuri za vafle

%Y
D

Ravne ploce

R R
(2

. Termometar

. Odjeljak za termometar

%Y
N

Tehnicki podaci

Vlast 1830-2200 W

Napon / Frekvencija 220-240 V~ 50-60 Hz
Raspon temperature 60-230 'C
Programator tajmera 0-90 minuta
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Upravljacka ploca

rare med rare w X A time temp A
7/ aa-aa< ~a0a* ~ A
& @ e FBHEEISHEEE: s ) (a]

ready () ) °

medium  well done g & N f:ei:tfln{g =000

Simbol Opis

W Tipka za odrezak - podesite stupanj pecenja (rare,
med. rare, medium, well done)

=

A

Y

Tipka za vafle

Gumb za nacin rada s kobasicom

Gumb za nacin rada s piletinom

Gumb za nacin rada za ribu

Gumb za nacin rada burgera

Gumb za sendvi¢ nacin rada

Tipka za povecanje radnog vremena (vrijeme)

Tipka za smanjenje radnog vremena (vrijeme)

Gumb za odabir gornje/donje ploce

Tipka za povecanje temperature

Tipka za shizavanje temperature

DD AL el Rl

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
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Tablica temperatura i vremena automatskih
programa

Temperatura
Program u sredini Vrijeme
ploca
rare 3 minute
med. rare 4 minute
Odrezak : 230 :10°C :
medium 5 minuta
well done 6 minuta
Vafli 180 #10°C 4.5 minuta
Kobasice 220 #10°C 12 minuta
Hamburger 210 #10°C 6.5 minuta
Piletina 190 +10°C 11 minuta
Riba 210 +10°C 8 minuta
Sendvici 210 +10°C 6 minuta
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Ruc¢ni nacin rada

Uredaj vam omogucuje postavljanje zeljene temperature grijacih

ploCa i vremena rada.

Na upravljackoj ploci mozete zasebno ukljuciti i iskljuciti grijanje gornje

i donje grijace ploce te pojedinacno podesiti njihovu temperaturu.

Za to pritisnite B, a zatim pomocu iLi postavite temperaturu

gornje ploce. Ponovno pritisnite B, a zatim pomocu iLi
postavite temperaturu donje ploce. Raspon kontrole temperature je

100-230°C. Za potvrdu odabira pricekajte nekoliko sekundi.

Koristite ili za postavljanje vremena nakon kojeg se rostilj treba
iskljuciti. Raspon podesavanja timera je 0-9Q0 minuta. Za potvrdu

odabira pricekajte nekoliko sekundi.

Napomena: Vrijeme i temperatura mogu se podesiti samo u ru¢nom

nacinu rada.
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Termometar

Uredaj Jje opremlien temperaturnom sondom smjesStenom
u posebnom odjeliku, koja vam omogucuje kontrolu temperature

hrane na rostilju.

Izvadite sondu za meso, a zatim je pricvrstite na uredaj i hranu koju

pecete na rostilju. Zaslon ¢e se zatim upaliti KMl i prikazat e se trenutna

temperatura sonde za meso.

Vazno: Pazite da sonda za meso ne dodiruje dijelove rostilja. Pazite da

je pravilno postavljen u hranu.

Po zelji, postavite zeljenu temperaturu sonde za meso pomocu ili

. Pricekajte otprilike 5 sekundi da se temperatura potvrdi. Pricekajte
jos otprilike 5 sekundi i zaslon ce se vratiti na prikaz trenutne
temperature sonde za meso. Kada sonda za meso dostigne zeljenu
temperaturu, uredaj ce ispustiti karakteristiCan zvucni signal. Zatim

mozete iskljuciti uredaj i izvaditi pripremljenu hranu.
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Polozaji za rosStiljanje

Rostiljanje zatvoreno

Koristi se za pecenje hrane na rostilju s obje strane odjednom.

Stavite hranu na donju plocu, a zatim spustite gornji poklopac na nju.

Otvoreno rostiljanje

Omogucuje povecanje povrsine za rostiljanje (peCenje s jedne strane).
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Uhvatite rucku poklopca, pritisnite gumb za otpustanje poklopca
i njezno spustite poklopac na tlo. Ravhomjerno rasporedite hranu na

oba tanjura.

Tostiranje

Koristi se za tostiranje sendvica, slozenaca i osjetljive hrane bez
kontakta s gornjom plocom.
Pomocu klizaca podesite visinu poklopca i spustite ga preko hrane

koju pecete na rostilju.
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Prije prve upotrebe

B Slijedite korake u odjeljku "Cis¢enje i odrzavanje"”.

B Prilikom prve upotrebe uredaja, provjerite je li prostorija dovoljno
prozracena jer iz uredaja moze izlaziti mala koli¢ina dima. Ovo je

normalna pojava i trebala bi brzo proci.

Upozorenje

B Ploce i neki drugi dijelovi kucista rostilja postaju vrlo vruci. Kako
biste izbjegli opekline, nikada ih ne dodirujte dok uredaj radi ili prije

nego sto se ohladil

B Ako podignete poklopac tijekom pecenja na rostilju, iz uredaja
moze izlaziti vruca para. Uvijek budite oprezni pri koristenju

uredaja. Preporucuje se koristenje rukavica za pecnicu.
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Ne mijenjajte polozaj rostiljanja ako su ploce vruce. Odaberite

polozaj za rostiljanje prije ukljucivanja uredaja.

Prilikom pomicanja rostilja provjerite je li klizac poklopca u polozaju
"Lock” kako biste sprijecili slucajno otvaranje poklopca. Nosite

rostilj drzeci ga za rucku.

Ne koristite metalne vilice, nozeve itd. za okretanje hrane jer to

moze ostetiti neprianjajuci premaz.

Nikada ne stavljajte tanjure, pladnjeve ili aluminijsku foliju ispod

hrane na plocama za rostilj.

Ne stavljajte lonce, tave itd. na grijace ploce.
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1. Uredaj postavite na suho mijesto na ravnoj, toplinski otpornoj
povrsini.

2. Provjerite jesu li posuda za masnocu i grijace ploce pravilno
postavljene.

3. Pomaknite kliza¢ za zakljuCavanje poklopca u polozaj "Open’.

4. Drzecirucku, otvorite poklopac.
5. Postavite rostilj u zeljeni polozaj: zatvoreno, otvoreno ili tostiranje.

6. Spojite utikac u elektricnu uticnicu.



10.
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Napomena : Nakon cca. Nakon 20 sekundi neaktivnosti, zaslon ce

se iskljuciti i tipka ¢e poceti treptati. Pritisnite z a nastavak

rada s uredajem.

Odaberite automatski program ili ru¢no postavite Zzeljenu
temperaturu gornje i donje ploce i vrijeme rada. Pritisnite za
pokretanje programa. Rostilj ce se poceti zagrijavati i na
zaslonu ce se upaliti [ Dostizanje zadane temperature bit ce
oznaceno zvuénim signalom i osvijetljenim znakom Ready. Nakon
cca. Nakon 10 sekundi, na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme
do kraja programaiili simbol --:-- ako vrijeme pecenja na rostilju nije
postavljeno.

Stavite hranu izravno na grijace ploce (u slucaju pecenja na rostilju
i peCenja u zatvorenom prostoru - samo na donju plocu). Prilikom
pecenja na otvorenom rostilju, povremeno okrecite pecenu hranu.
Hrana se pece u vlastitom soku, a visak soka slijeva se u posudu za
masnocu. Tekucina sakupliena u njemu ne moze se pPonovno
upotrijebiti.

Po zelji, pricvrstite sondu za meso i pratite temperaturu hrane
s rostilja na zaslonu ili postavite zeljenu temperaturu sonde za
meso i iskljucite uredaj kada rostilj ispusti karakteristican zvucni

signal.
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11.

12,

Nakon zavrsetka pecenja na rostiju, uredaj ce ispustiti
karakteristican zvucni signal. Na zaslonu ¢e se prikazati --:--.

Izvucite utikac iz elektriche uticnice.

Vazno : Ako je uredaj u ru¢nom nacinu rada, funkcija grijanja se
nece iskljuciti nakon sto se odbrojavanje vremena prikazanog na

zaslonu zavrsi. Nakon sto istekne odgovarajuce vrijeme, iskljucite

uredaj pritiskom na . U suprotnom, uredaj ¢e nastaviti raditi jos
otprilike 90 minuta. Nakon tog vremena, funkcija grijanja ce se

iskljuciti i uredaj ce prijeci u stanje pripravnosti.

Uklonite pecenu hranu s grijacih ploca drvenim priborom poput
kuhinjskih hvataljki. Ovisno o vrsti, hrana moze postati izuzetno
vruca prilikom pecenja na rostilju, posebno ako sadrzi puno vode,
poput rajCica. Budite posebno oprezni prilikom vadenja ove vrste

hrane s rostilja.
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Cisc¢enje i odrzavanje
Napomena: Kuciste rostilja nikada ne uranjajte u vodul!

Vazno: Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

1. Prije Ciscenja, iskljucCite uredaj iz izvora napajanja i pricekajte da se
ohladi,

2. Prije vadenja ploca, osusite ih papirnatim ru¢nikom od viska
masnoce.

3. lzvadite posudu za masnocu povlacenjem prema napried.
Uklonite grijace ploce tako da ih drzite i pritisnete gumbe za

uklanjanje ploca.
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4. Operite posudu za masnocu (prvo provjerite da mast nije vrucal)
i grijace ploce u toploj vodi s blagim deterdzentom. Za uklanjanje
osusene prljavstine mozete koristiti meku krpu . Pazite da ne
pritiskate prejako jer to moze ostetiti neprianjajuci premaz. Isperite
pladanj i tanjure, a zatim ih temeljito osusite.

5. Za CiSc¢enje vanjske strane uredaja koristite blago vlaznu krpu
iblagi deterdzent. Zatim sve komponente temeljito osusite
mekom, suhom krpom prije ponovne upotrebe.

6. Ako su kontakti grijaceg elementa na grija¢im plocama prljavi,
ocistite ih cetkom. Prije postavljanja ploca, provjerite jesu li spojevi
potpuno suhi.

7. Metalni dio i drza¢ sonde za meso ocistite vlaznom, mekom
i Cistom krpom. Ne uranjajte kabel senzora temperature jezgre
u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Za cCis¢enje odjeljka i kabela
temperaturne sonde koristite suhu, meku i Cistu krpu . Ociscene
elemente osusite mekom, Cistom i suhom krpom. Sondu za hranu
Cuvajte u prilozenoj kutijici na suhom mjestu.

8. Ne koristite jake kemikalije za ciscenje bilo kojeg dijela ovog
uredaja. Nikada ne koristite zicanu Cetku ili druge ostre predmete.

9. Ponovno postavite ploce tako da gurnete stranu s dva utora ispod
zasuna na kucistu rostilja i pritisnete suprotnu stranu ploce dok ne

Cujete klik.
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10. Ponovno umetnite posudu za masnocui.

11. Uredaj Cuvajte na suhom i ¢istom mjestu.

Savjet: Ploce za rostili mogu se prati u perilici posuda na

temperaturama do 70°C.
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Otklanjanje problema

Problem

Uredaj ne radi

Moguci uzrok
Utikac je iskljucen iz
uticnice

Otopina

Spojite utikac
u uticnicu

Poklopac se ne
otvara

Klizac za
zakljucavanje
poklopca postavljen
je u polozaj "Lock”

Pomaknite klizac
u polozaj "Open’

ali ploce se ne
zagrijavaju

Isteklo je
postavljeno vrijeme
timera

Postavite novo
zeljeno vrijeme rada
uredaja

Uredaj je ukljucen,

Grijace ploce su
nepravilno
postavijene

Uklonite ploce

i ponovno ih
pricvrstite tako da
stranu s dva utora
pomaknete ispod
zasuna na kucistu
rostilja i pritisnete
suprotnu stranu
ploca

Uredaj je ostecen

Iskljucite uredaj iz
napajanja i obratite
se servisu
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Problem

Moguc¢i uzrok

Otopina

Uredaj ispusta
neugodan miris i/ili
dim

Uredaj se koristi prvi
put

Ovo je normalna
pojava i trebala bi
brzo nestati

Uredaj je prljav

IzvrSite postupak
Cis¢enja i odrzavanja

Uredaj je ostecen

Iskljucite uredaj iz
napajanja i obratite
se servisu

Na zaslonu se

prikazuje " Err temp.

no, no”

Postoji problem
s temperaturom

Kontaktirajte Vasu
sluzbu

Na zaslonu se
prikazuje ,Err temp.

Uredaj je dosegao
previsoku
temperaturu

Iskljucite uredaj iz
struje i pricekajte da
se potpuno ohladi.
Ako problem i dalje
postaji, obratite se
servisu tvrtke Yoer

Na zaslonu se

prikazuje " Err temp.

OP, 230°C"ili " Err
temp. CL, 230°C’

Uredaj je ostecen

Iskljucite uredaj iz
napajanja i obratite
se servisu.

Okolis

Proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati.

Ne odlazite ovaj proizvod s kuénim otpadom.

Molimo vas da se obratite najblizem sabirnom centru za

otpad.




KORISNICKI PRIRUCNIK

Jamstveni i popravni uvjeti

Jamstvo proizvoda pokriva nedostatke nastale zbog gresaka
u materijalu ili proizvodniji. U okviru jamstva, proizvodac se obvezuje
popraviti ili zamijeniti sve neispravne komponente pod uvjetom da je
uredaj koristen u skladu s uputama i da nije bio modificiran, popravljen
ili na bilo koji nacin mijenjan od strane neovlastene osobe ili ostecen
kao rezultat nepravilne upotrebe ili transporta. Jamstvo ne pokriva
prirodno trosenje komponenti ili lomljive komponente poput stakla ili

keramike.

Ovo jamstvo ne utjece na zakonska prava potrosaca ili bilo koja druga
prava koja potrosac moze imati prema vazecem zakonu u vezi

s kupnjom robe Siroke potrosnje.
U slucaju reklamacije, obratite se specijaliziranom prodavacu iliizravno

ovlastenom Yoer servisnom centru . Prilikom podnoSenja reklamacije,

molimo navedite vrstu kvara i prilozite kopiju racuna o kupniji.
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Biztonsagi feltételek

Az elektromos berendezések hasznalatakor be kell

tartani az alapveté biztonsagi szabalyokat, beleértve

a kovetkezoket:

1.

Hasznalat elétt olvassa el figyelmesen ezt
a kezikonyvet, és orizze meg a kesdbbi hasznalatra.
Gyozbdjon meg arrol, hogy a konnektorban levd
feszultséeg megfelel a névtablan feltUntetett
feszultséegnek. Gyozddjon  meg  arrol,  hogy
a konnektor megfelelden foldelt.

Tartsa a keészuléket nedvessegtol, hoéforrastol és
kodzvetlen napfénytol tavol

A tlz, aramutes ées serules elkerulese erdekében ne
meritse a kabelt, a dugot vagy a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba.

Ezt a készuléket 8 eéves vagy annal idbésebb
gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékszervi

vagy szellemi képessegekkel rendelkezd szemelyek
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vagy tapasztalat és ismeretek  hianyaban

hasznalhatjak, ha fellugyelet alatt allnak, és ha
a készulek hasznalatara vonatkozoan eligazitast
kaptak, es megertettek a keszulek hasznalataval
kapcsolatos veszelyeket. Kulonds gondot kell
forditani arra, hogy a gyermekek ne jatszanak
a készulekkel. A keszulék tisztitasat es karbantartasat
gyermekek megfelelé felugyelet nélkul nem
vegezhetik.

6. Tartsa a készuléket 8 év alatti gyermekektél tavol.

7. Ne hasznalja a keszuléket sérult kabellel, dugoval
vagy barmilyen mas meghibasodas eseten.

8. Ha a tapkabel megseérul, azt a veszely elkerulése
csak a gyarto szervizében vagy erre szakkeépzett
szemely javithatja meg.

9. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen a grillhazhoz
vagy a fézélapokhoz, amikor ezek az alkatreszek

forroak.



HASZNALATI UTMUTATO

10.Kapcsolja ki a készuleket, mieldtt kihuzza a halozati

csatlakozot.

11. Kezelés es tisztitas eldtt valassza le a keszuleket
a tapegysegrol.

12.Ne fogja meg a haldzati csatlakozot nedves kézzel,
mert ez aramutéshez vezethet.

13. Ha mukodés kozben rendellenes hangot vagy szagot
eszlel, azonnal kapcsolja ki a keszuléket, es huzza ki
az aramellatast.

14. Ne hasznalja a készuleket, ha nedves a keze, vagy ha
mezitlab all.

15. Ha hosszabbitot hasznal, ugyeljen arra, hogy ne lepje
tul a hosszabbitdé nevleges teljesitményet /
terheleset.

16.Amikor levalasztija a keészuléket a tapegysegrol,
a dugot fogja meg, ne a kabelt.

17.Ne kisérelje meg a keszuleék javitasat, szétszerelését
vagy modositasat. A készulek belsejeében nincsenek

a felhasznalo altal szervizelheto alkatrészek.
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18.Soha ne csatlakoztassa a készuleket kulsd idozitdohoz

vagy kulon taviranyito rendszerhez.

19.Helyezze a készUléket szaraz helyre, sima es hoéallo
felUletre.

20.Helyezze a grillsutét megfeleld,  biztonsagos
tavolsagra a gyulékony targyaktol,  peldaul
butoroktol, fuggonyoktdl stb. és legalabb 15 cm-re
a faltol

21. A fozélapok és a grillhaz egyes részei nagyon
felforrosodnak. Soha ne nyuljon hozzajuk a készulék
mukodese kdzben, nehogy megegesse magat.

22.A keészuléket nem szabad nehéz vagy rugalmas
anyaggal, peldaul aluminiumtalcaval,
aluminiumfoliaval vagy mas héallé anyagbol készult
talcaval letakarni. Az ilyen targyak vagy anyagok
hasznalata a grillen a keszulek tulmelegedésehez és
sulyos karosodasahoz vezethet.

23.Ne hasznalla a készuléket a rendeltetésszeru

hasznalatnak nem megfelelé modon.
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24.Ne hagyja a készuleket felugyelet nélkul

25.50ha ne hasznalja a készuléket kultéren.

26.A keszuleket kizardlag haztartasi hasznalatra szantak
(hem kereskedelmi hasznalatra). Minden mas
hasznalat nem megfeleléonek és veszélyesnek
mindsul.

27.A gyarto nem vallal felelésseget a jelen hasznalati

utasitas be nem tartasabol eredo karokert.

FIGYELMEZTETES, HEVES:

A grill egyes alkatrészei, mint peldaul
a foézélapok és a fedeél, nagyon forrdak.
Soha ne nyuljon hozzajuk, amikor
a grill forro, hogy elkerulje az égeési

sérulések veszelyet.
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Ismerje meg elektromos grilljét
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Gomb a felsd lemez eltavolitasahoz

Fogantyu

Termoelem szekrény régzitési pontja

Felso fézélap

Csuszka a fedél zarasahoz és a felsd fedél magassaganak
beallitasahoz

Felso f6zolap zsirkivezetes

Also fézolap zsirkivezetés

Fedélkioldd gomb (nyitott grillezes)

Also fozblap

. Csepegtet6 talca
. Vezérlopanel kijelzével

. Gomb az also lemez szétszerelesehez

Termoszonda rogzitési pont sapkaval

. Gofri tanyérok

Lapos lepeddk

. Thermoprobe

. Termoszonda tarolorekesz

Muszaki adatok

Teljesitmeény 1830-2200 W/
Feszultség / frekvencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Homérseklet-tartomany 60-230°C

[d6zitd 0-90 perc
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Szimbolum Leiras

Steak mod gomb - a piritas fokanak beallitasa (rare,
med. rare, medium, well done)
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Gofri tzemmod gomb

Kolbasz tizemmaod gomb

Csirke Uzemmod gomb

Hal mod gomb

Burger mod gomb

Szendvics Uzemmod gomb

Idé névelés gomb

ldécsokkentd gomb

Felsé/alséd lemez kivalaszté gomb

Gomb a hdmerséklet novelésehez

Gomb a homeérseklet csokkentésehez

BANI A% @O R (S

Be/ki kapcsolo
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Homeérséklet és ido tablazat az automatikus
programokhoz

Homeérséklet
Program a lemezek
kOzepén
rare 3 perc
med. rare 4 perc
Steak : 230:10°C
medium 5 perc
well done 6 perc
Gofti 180+10°C 4.5 perc
Kolbaszok 220+10°C 12 perc
Burger 210+10°C 6.5 perc
Csirke 190+10°C 11 perc
Hal 210+10°C 8 perc
Szendvicsek 210+10°C 6 perc
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Kézi iizemmod

A készulék lehetove teszi a fozolapok kivant hdmersekletének és az

Uzemidodnek a beallitasat.

A kezeldpanelen a fels6 és az also fozolapok futése kuldn-kuldon be-

es kikapcsolhato, es hdmersékletlk kulon-kulon beallithato.

Ehhez nyomja meg a BE=S gombot, majd a vagy a segitsegével
allitsa be a felsd lemez hémérsékletét. Nyomja meg ismét a BE=
gombot, majd a vagy a segitségével allitsa be az also lemez
hémérsékletéet. A hémeérséklet bedllitasi tartomanya 100-230°C. Varjon

nehany masodpercet a kivalasztas megerositesehez.

A vagy a segitségével allitsa be azt az iddt, amely utan
a grillnek ki kell kapcsolnia. Az id6zit6d beallitasi tartomanya 0-90 perc.

Varjon nehany masodpercet a kivalasztas megerositésehez.

Megjegyzés: Az id6 és a hdmerseklet csak kézi tzemmodban allithato
be.
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Thermoprobe

A készulék egy specidlis rekeszben elhelyezett termoszszondaval van
felszerelve, amely lehetdve teszi a grillezett etel hémeérsekletenek

ellendérzését.

Vegye ki a hoéerzékeldt, majd csatlakoztassa a keszulékhez és

a grillezend6 ételhez. A kijelz6 ekkor fel fog vilagitani Il és a hészonda

aktualis hdmersékletet fogja mutatni.

Fontos: Ugyeljen arra, hogy a termosz szondaja ne érintkezzen a grill
semmilyen részevel. Gy6zddjon meg rola, hogy megfeleléen van

elhelyezve az etelben.

Opcionalisan allitsa be a hészonda kivant hémérsékletét a vagy
a segitsegevel. Varjon kb. 5 masodpercet a hoémeérséklet
megeroésitéseig. Varjon tovabbi kb. 5 masodpercet, és a kijelzdn ismét
megjelenik az aktualis hészondahémeérséklet. Ha a hdészonda elérte
a kivant homersekletet, a keszulek jellegzetes hangjelzést ad. Ezutan

kikapcsolhatja a készuleket, és kiveheti az elkészitett ételt.
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Grillezési poziciok

Zart grill

Az ételek mindkét oldalat egyszerre grillezi.

Helyezze az ételt az alsé tanyérra, majd engedje ra a felsé fedelet.

Nyitott grillezés

Nagyobb grillezési feluletet tesz lehetdve (egyoldalu grillezés).
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Fogja meg a fedél fogantyujat, nyomja meg a fedélkioldd gombot, és

ovatosan engedje le a fedelet a padlora. Teritse el az ételt

egyenletesen mindkét tanyérra.

Piritos

Szendvicsek, rakott ételek és finom ételek piritasara szolgal anélkul,

hogy a felso tanyérral érintkezne.

engedje le a grillezett étel fole.
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ElsO hasznalat elott

B Kodvesse a 'Tisztitads és karbantartas” szakaszban leirtakat.

B A készllék elsé hasznalatakor gyézédion meg arrol, hogy
a helyiseg kelldéen szelldztetett, mivel a enyhe fust szallhat ki. Ez

normalis jelenseg, es gyorsan el fog mulni.

MEGJEGYZ

B A lemezek és a grillhaz néhany mas része nagyon felforrésodik.
Soha ne nyuljon hozzajuk a készulék mukddése kdzben vagy
azelott, hogy a keszlleknek ideje lett volna lehulni, nehogy

megeégesse magat!

B Akészulékbol forro géz tavozhat, amikor a fedelet grillezés kdzben
felemelik. A készulék hasznalatakor mindig legyen ovatos,

A sutékesztyl hasznalata ajanlott.
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Ne valtoztassa meg a grillezési poziciot, ha a lemezek forroak.

A készuléek bekapcsolasa eldtt valassza ki a grillezési poziciot.

A grillstté szallitasakor ugyeljen arra, hogy a fedélzar csuszka
"Lock™ allasba legyen allitva, hogy a fedelek veletlenll se nyiljanak

ki. A grillt a fogantyut megfogva hordozza.

Ne hasznaljon femvillat, kést stb. az etelek forgatasahoz, mivel ez

karosithatja a tapadasmentes réteget.

Soha ne tegyen tanyérokat, talcakat vagy aluminiumfoliat

a grilllapokon levo ételek ala.

Ne helyezzen edényeket, serpenydket stb. a fézélapra.
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1. Helyezze a készuléket szaraz helyre, sima és héallo feluletre.

2. Gybz6djdon meg arrol, hogy a zsirtalca és a fézdlapok megfeleléen
vannak-e felszerelve.

3. Mozgassa a fedelet rogzitd csuszkat a "Open” allasba.

4. Afogantyut fogva nyissa ki a fedelet.
Allitsa a grillt a kivant pozicioba: zart grillezés, nyitott grillezés vagy
piritas.

6. Csatlakoztassa a csatlakozot egy konnektorba.
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Megjegyzés: Korulbelul 20 masodperc inaktivitas utan a kijelzd
kikapcsol, és a gomb villogni fog. A keszulekkel valo tovabbi

munkavegzéshez nyomja meg a gombot.

Valassza ki az automatikus programot, vagy allitsa be kézzel

afelsd és also lemezek kivant hémersekletét és a készllek
mukodési idejet. A program inditasahoz nyomja meg a Med gombot.

A grill elkezd melegedni, és a kijelzén a és a I \ilagit.
A beallitott hdmeérseklet eléresét egy hangjelzés és a Ready
jelzéfeny jelzi. Korulbelil 10 masodperc elteltével a kijelzdn
elkezdddik a programbol hatralévo idd, vagy a --:-- szimbolum, ha
a grillezési idé nem lett beallitva.

Helyezze az ételt kdzvetlenll a fézdlapra (zart grillezéshez és
piritashoz csak az also fézélapon). Nyitott grillezés soran idonként
forgassa meg a grillezett ételt.

Az ételek a sajat levlkben sllnek, a felesleg a zsirtalcaba folyik.
A felgyulemlett folyadekot nem lehet Ujra felhasznalni.
Opcionalisan csatlakoztassa a hészondat, és a kijelzdn ellenérizze
a grillezett étel hdmérseékletét, vagy allitsa be a hészonda kivant
hémeérsekletét, és kapcsolja ki a készuléket, amikor a grill

jellegzetes hangjelzést ad.
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11.

12,

Amikor a grillezes befejezddik, a készulek jellegzetes hangjelzest

ad. Akijelzdn --:-- vilagit. Huzza ki a dugot az elektromos aljzatbol.

Fontos: Ha a készlléek kezi uizemmodban mukodik, a futési funkcio

nem kapcsol ki a kielzébn megjelend visszaszamlalas utan.

A megfeleld id6 leteltevel kapcsolja ki a keszuleket a gomb
megnyomasaval. Ellenkez6 esetben a keszulek még kb. 9o percig
tovabb mukodik. Ezen idd letelte utan a futési funkcio kikapcsol,

es a keszulek keszenléti lzemmaodba lep.

A grillezett ételt fabol készllt eszkdzdkkel, peldaul konyhai
fogoval vegye le a fozolaprol. Az etelek tipusuktol fuggden
rendkivll forrova valhatnak a grillezés soran, kuléndsen, ha sok
vizet tartalmaznak, mint példaul a paradicsom. Legyen kulénésen

ovatos, amikor az ilyen tipusu ételeket leveszi a grillrol
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Tisztitas és karbantartas

Megjegyzés: Soha ne meritse a grillsutd hazat vizbe!

Fontos: Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuleket.

1. Huzza ki a készuléket a tapegysegbdl, és tisztitas eldtt varja meg,
amig lehal

2. Mielétt eltdvolitana a tanyérokat, papirtorlével térdlie Lle
a felesleges zsirtol.

3. Huzza ki a zsirtalcat elérefelé huzva. Vegye ki a fézélapokat ugy,
hogy lenyomva tartja oket, és megnyomja a fézolap eltavolito

gombokat.
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4. Mossa ki a zsirtalcat (elészor gydzodjon meg rola, hogy a zsir nem

forro!) és a fézoélapokat meleg vizben, enyhe mososzerrel.
Araszaradt szennyezédesek eltavolitasahoz hasznalhat puha
ruhat. Ennek soran ugyeljen arra, hogy ne nyomja tul erésen, mert
ez karosithatja a tapadasmentes réteget. Oblitse le a talcat és
a tanyerokat, s alaposan szaritsa meg oket.

5. A készulék kulsejének tisztitdsahoz enyhén nedves, enyhe
tisztitoszert tartalmazo ruhat hasznaljon. Ezutan minden alkatrészt
alaposan szaritson meg egy puha, szaraz ruhaval, mielétt Ujra
hasznalna éket.

6. Ha a fozélapok futderintkezdi piszkosak, tisztitsa meg Oket
fogkefével. A lemezek Osszeszerelese eldtt gydzddjon meg rola,
hogy az érintkezdk teljesen szarazak.

7. Tisztitsa meg a femrészt és a termoszonda tartojat nedves, puha,
tiszta ruhaval. Ne meritse a termoszonda csévét vizbe vagy mas
folyadékba. Szaraz, puha, tiszta, puha ruhaval tisztitsa meg
a termoszondatartot és a termoszonda csdvet. A megtisztitott
alkatrészeket puha, tiszta, szaraz ruhaval szaritsa meg. Tarolja
a termoszondat a mellékelt tarolorekeszben, szaraz helyen.

8. Ne haszndljon maro vegyszereket a készulék barmely részének
tisztitdsahoz. Soha ne hasznaljon drotkefét vagy mas éles

targyakat.
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9. Helyezze vissza a lemezeket ugy, hogy a ket horonnyal ellatott

oldalt a grillhazon lévé reteszek ala csusztatja, és addig nyomja
a lemez ellentétes oldalat, amig a jellegzetes kattanast nem hallja.
10. Helyezze vissza a zsirtalcat.

11. Tarolja a készuléket szaraz, tiszta helyen.

Tipp: A grilllapok 70°C-ig mosogatdgepben moshatoak.
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Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készulek nem A dugé ki van huzva gzajlagto‘gtassa
mukodik a konnektorbol got egy
konnektorba
Mozgassa

A fedel nem nyilik

A fedélzar csuszka
a "Lock™ allasban van

a csuszkat a "Open’
allasba

A készllék be van
kapcsolva, de

a lemezek nem
melegszenek fel

A beadllitott id6zitod
ideje lejart

Allitsa be az Uj
kivant mukddési idét

Vegye ki
a lemezeket, és
helyezze vissza 6ket

A fézblapok ugy. hogy a két

helytelendl vannak hornyos oldalt

beszerelve a grillhazon léevé
fllek ala csusztatja,
es a lemezek masik
oldalat lenyomja
Valassza le

A keszulek S oy etordl &

megserult pegysegro.

lepjen kapcsolatba
a Yoer szervizzel
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Lehetséges ok

Megoldas

A készuléket eloszor
hasznaljak

Ez egy normélis
jelenség, és gyorsan
meg fog oldodni

A késziilék Tisztitasi és
A készUlék piszkos karbantartasi eljaras
kellemetlen szagot . .
) . végrehajtasa
es/vagy fustot
bocsat ki Valassza le
A készilek akeszdleket
megserult a ta_pegysegrol, es
lepjen kapcsolatba
a Yoer szervizzel
A kepemyon . Hémérsékleti Kapcsolatfelvetel
megjelenik a "Err . )
] probléma a Yoer szolgalattal
temp. no, no
Huzza ki
a keszuleket
a tapegysegbdl, és
A képernyon A készulék tul varja meg, amig
megjelenik a "Err magas teljesen lehul. Ha

temp. --- ,---"

homersekletet ért el

a probléma
tovabbra is fennall,
forduljon a Yoer
szervizhez

A képernyon
megjelenik a "Err
temp. OP, 230°C"

vagy a "Err temp. CL,

230°C" kijelzés

A készulek
megserult

Valassza le

a keszuleket

a tapegysegrél, és
lepjen kapcsolatba
a Yoer szervizzel

227




HASZNALATI UTMUTATO

Kornyezetvédelem

Atermék ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz.
Ne dobja ki a terméket a kommunalis hulladéekkal egyutt.

Vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi hulladekgyljtd
B onttal

Jotallasi és javitasi feltételek

A termékgarancia az anyag- vagy gyartasi hibak altal okozott hibakra
terjed ki. A garancia kereteben a gyarto vallalja a hibas alkatrészek
javitasat vagy kicseréléset, felteve, hogy a készlléeket a hasznalati
utasitasoknak megfeleléen hasznaltak, és azt nem modositottak, nem
javitottak vagy nem babraltak meg illetektelen személy altal, illetve
nem karositottdk helytelen hasznalat vagy szallitds miatt. A garancia
nem terjed ki az alkatrészek termeszetes elhasznalodasara vagy

a kénnyen térhetd alkatrészekre, példaul Gvegre vagy keramiara.

Ez a garancia nem korlatozza a fogyaszto torvéenyes jogait vagy
a fogyasztdonak a hatélyos jogszabalyok alapjan a fogyasztasi cikkek

vasarlasara vonatkozd egyéb jogait.

Garancialis igény esetén forduljon kdzvetlenll a szakkereskeddhoz

vagy a Yoer hivatalos szervizéhez. A reklamacié benyujtasakor keérjuk,
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adja meg a hiba jelleget, és csatolja a vasarlast igazolo bizonylat

masolatat.
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Condizioni di sicurezza

Quando si utilizza un'apparecchiatura elettrica,

€ necessario osservare le regole di sicurezza

fondamentali, tra cui le seguenti:

1.

Leggere attentamente questo manuale prima
delluso e conservarlo per future consultazioni.
Assicurarsi che la tensione della presa elettrica
corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
Assicurarsi che la presa di corrente sia correttamente
collegata a terra.

Tenere lunita lontano da fonti di umidita, calore
e luce solare diretta.

Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni, non
immergere il cavo, la spina o lapparecchio in acqua
o altri liquidi.

Questo apparecchio puod essere utilizzato da bambini
di eta pari o superiore a 8 anni e da persone con

capacita fisiche, sensoriali 0 mentali limitate o con
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mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione
che siano sorvegliati e che siano stati istruiti sulluso
dellapparecchio e che comprendano i pericoli.
Occorre prestare particolare attenzione affinché
I bambini non giochino con lapparecchio. La pulizia
e la manutenzione dellapparecchio non devono
essere eseguite da bambini senza un‘adeguata
supervisione.

. Tenere il dispositivo lontano dai bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

. Non utilizzare un dispositivo con cavo o spina
danneggiati o in caso di altri guasti.

. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere riparato solo dal servizio di assistenza del
produttore o da una persona qualificata per evitare

pericoli.

. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi

lalloggiamento della griglia o le piastre di cottura

quando questi componenti sono caldi.
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10.Spegnere lapparecchio prima di togliere la spina.

11. Scollegare lunita dallalimentazione prima di
maneggiarla e pulirla.

12.Non afferrare la spina di alimentazione con le mani
bagnate per non incorrere in scosse elettriche.,

13.Se durante il funzionamento si avvertono suoni
oodori anomali, spegnhere immediatamente
lapparecchio e scollegare lalimentazione.

14.Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate
o a piedi nudi.

15. Quando si utilizza una prolunga, assicurarsi di non
superare la potenza/il carico nominale della
prolunga stessa.

16. Quando si scollega lunita dallalimentazione, tenere
la spina e non il cavo.

17.Non tentare diriparare, smontare o modificare lunita.
L'unita non contiene parti riparabili dall utente.

18.Non collegare mai lunita a un timer esterno o a un

sistema di controllo remoto separato.
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19.Collocare lunita in un luogo asciutto su una
superficie piana e resistente al calore.

20.Posizionare il barbecue a una distanza adeguata
e sicura da oggetti infiammabili come mobili, tende,
ecc. e ad almeno 15 cm dalla parete.

21. L e piastre e alcune parti dellalloggiamento del grill
sono molto calde. Non toccarli mai quando
lapparecchio € in funzione per evitare di scottarsi.

22.L apparecchio non deve essere coperto con materiali
pesanti o flessibili come vaschette di alluminio, fogli
di alluminio o vaschette di altro materiale resistente
al calore. Luso di tali oggetti o materiali sulla griglia
puo causare il surriscaldamento dellapparecchio
e gravi danni.

23.Non utilizzare il dispositivo in modo incompatibile con
luso previsto.

24.Non lasciare il dispositivo incustodito.

25.Non utilizzare mai il dispositivo allaperto.
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26.Lapparecchio e destinato esclusivamente alluso
domestico (non alluso commerciale). Qualsiasi altro
uso e considerato inappropriato e pericoloso.

27.Il produttore non e responsabile di eventuali danni
derivanti dallinosservanza delle presenti istruzioni

per luso.

AVVERTENZA, CALDO:

Alcuni componenti del grill, come le
piastre e il coperchio, sono molto
caldi. Non toccarli mai quando il grill

e caldo per evitare il rischio di scottarsi.
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Conosci la tua griglia elettrica
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Pulsante per la rimozione della piastra superiore
Maniglia
Punto di fissaggio dellarmadietto della termocoppia

Piano cottura superiore

o W MR

Cursore per il bloccaggio del coperchio e per la regolazione
dellaltezza del coperchio superiore

6. Uscita del grasso del piano di cottura superiore

7. Uscita del grasso del piano di cottura inferiore

8. Pulsante di sblocco del coperchio (griglia aperta)
9. Piano cottura inferiore

10. Vassoio di raccolta

11. Pannello di controllo con display

12. Pulsante per lo smontaggio della piastra inferiore
13. Punto di attacco della termosonda con cappuccio
14. Piastre per waffle

15. Lenzuola piatte

16. Termosonda

17. Vano porta termosonde

Dati tecnici

Potenza 1830-2200 W
Tensione / Frequenza 220-240 V~ 50-60 Hz
Intervallo di temperatura 60-230°C

Timer 0-90 Min
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Pannello di controllo

N time temp
rare med rare aox 7N
b /88:88: =~BR8: N
/|l e & & wm /BBEEIEEEE o © (&)
i ) ready (7)€ \_/ )
medium  well done @ & N/ y:e‘;t?r:g : :::%::tp‘ N/

Simbolo Descrizione

Tasto modalita bistecca - per regolare il grado di
tostatura (rare, med. rare, medium, well done)

2
=

)

Pulsante della modalita Waffle

Pulsante modalita salsiccia

Pulsante modalita pollo

Pulsante modalita pesce

Pulsante modalita Burger

Pulsante modalita Sandwich

Pulsante di aumento del tempo

Pulsante di riduzione del tempo

Pulsante di selezione della piastra
superiore/inferiore

Pulsante per aumentare la temperatura

Pulsante per ridurre la temperatura

Interruttore on/off

DI ID R =
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Tabella delle temperature e dei tempi per
i programmi automatici

Temperatura
Programma al centro Tempo
delle piastre
rare 3min
, med. rare . 4 min
Bistecca : 230#10°C :
medium 5 min
well done 6 min
Cialde 180+10°C 4,5 min
Salsicce 220:10°C 12 min
Hamburger 210:10°C 6.5 min
Pollo 190+10°C 11 min
Pesce 210+10°C 8 min
Panini 210+10°C 6 min
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Modalita manuale

Lapparecchio consente di impostare la temperatura desiderata delle

piastre e il tempo di funzionamento.

Sul pannello di controllo & possibile accendere e spegnere
separatamente il riscaldamento dei piani di cottura superiore

e inferiore e regolarne le temperature in modo individuale.

A tal fine, premere E5, quindi utilizzare o) per impostare la
temperatura della piastra superiore. Premere nuovamente B, quindi
utilizzare o] per impostare la temperatura della piastra
inferiore. Lintervallo di regolazione della temperatura € compreso tra

100 e 230°C. Attendere qualche secondo per confermare la selezione.

Utilizzare o , per impostare il tempo dopo il quale il grill deve
spegnersi. Lintervallo di regolazione del timer &€ 0-90 minuti. Attendere

qualche secondo per confermare la selezione.

Nota: Lora e la temperatura possono essere regolate solo in modalita

manuale.
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Termosonda

Lapparecchio € dotato di una sonda thermos posizionata in un
apposito vano, che consente di monitorare la temperatura del cibo

grigliato.

Rimuovere la termosonda e collegarla allapparecchio e al cibo da

grigliare. IL display si illumina su Ell e visualizza la temperatura attuale

della termosonda.

Importante: Assicurarsi che la sonda del thermos non entri in contatto
con le parti del grill. Assicurarsi che sia posizionata correttamente nel

cibo.

In alternativa, impostare la temperatura desiderata della termosonda

con o . Attendere circa 5 secondi fino alla conferma della
temperatura. Attendere altri 5 secondi circa e il display tornera
a visualizzare la temperatura attuale della termosonda. Quando la
termosonda ha raggiunto la temperatura desiderata, lapparecchio
emette un segnale acustico caratteristico. A questo punto é possibile

spegnere lapparecchio e rimuovere il cibo preparato.
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Posizioni per grigliare

Barbecue chiuso

Si usa per grigliare il cibo su entrambi i lati contemporaneamente.
Posizionare il cibo sul piatto inferiore e poi abbassare il coperchio
superiore.

Barbecue aperto
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Consente di aumentare la superficie di grigliatura (grigliatura su un
lato).

Afferrare il manico del coperchio, premere il pulsante di rilascio del
coperchio e abbassarlo delicatamente sul pavimento. Distribuire il cibo

in modo uniforme su entrambi i piatti.

Tostatura

Si usa per tostare panini, sformati e cibi delicati senza che vengano
a contatto con la piastra superiore.
Usare il cursore per regolare laltezza del coperchio e abbassarlo sul

cibo grigliato.
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Prima del primo utilizzo

B Seguire i passaggi indicati nella sezione "Pulizia e manutenzione”.

B Quando si utilizza lapparecchio per la prima volta, assicurarsi che
la stanza sia sufficientemente ventilata, in quanto & possibile che
dallapparecchio esca un leggero fumo. Si tratta di un fenomeno

normale che si attenua rapidamente.

NOTA

B Le piastre e alcune altre parti dellalloggiamento del grill sono
molto calde. Non toccatele mai quando lapparecchio € in funzione
o prima che abbia avuto il tempo di raffreddarsi, per evitare di

scottarvil

B Il vapore caldo pud fuoriuscire dallapparecchio quando si solleva
iL coperchio durante la cottura alla griglia. Usare sempre con

cautela lapparecchio. Si raccomanda luso di guanti da forno.
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B Non cambiare la posizione di cottura se le piastre sono calde.

Selezionare la posizione di cottura prima di avviare lapparecchio.

B Quando si trasporta il grill, assicurarsi che il cursore di blocco dei
coperchi sia impostato sulla posizione "Lock” (blocco), in modo che
i coperchi non si aprano accidentalmente. Trasportare il grill

tenendo la maniglia.

B Non utilizzare forchette, coltelli, ecc. di metallo per girare i cibi,

perche potrebbero danneggiare lo strato antiaderente.

B Non mettere mai piatti, vassoi o fogli di alluminio sotto il cibo sulle

piastre della griglia.

B Non collocare pentole, padelle ecc. sui piani di cottura,
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Collocare lunita in un luogo asciutto su una superficie piana

e resistente al calore.

Assicurarsi che la vaschetta di raccolta del grasso e le piastre siano

montate correttamente.

Portare il cursore di blocco del coperchio in posizione "Open’.

Tenendo la maniglia, aprire il coperchio.
Impostare la griglia sulla posizione desiderata: griglia chiusa,
griglia aperta o tostatura.

Inserire la spina in una presa di corrente.
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10.

Nota: Dopo circa 20 secondi di inattivita, il display si spegne e il

pulsante lampeggia. Premere per continuare a lavorare con

il dispositivo.

Selezionare il programma automatico o impostare manualmente

la temperatura desiderata della piastra superiore e inferiore e la

durata di funzionamento dellapparecchio. Premere per avviare

il programma. IL grill iniziera a riscaldarsi e il display si illuminera

o ) raggiungimento della temperatura impostata viene
segnalato da un segnale acustico e dallaccensione della scritta
Ready. Dopo circa 10 secondi, il display iniziera a indicare il tempo
rimanente del programma o il simbolo --:-- se iltempo del grill non
e stato impostato.

Collocare gli alimenti direttamente sui piani di cottura (per grigliate
e tostature chiuse, solo sul piano inferiore). Durante le grigliate
aperte, girare di tanto in tanto gli alimenti grigliati.

ILcibo viene grigliato nei suoi stessi succhi, mentre leccesso scorre
nel vassoio del grasso. Il liquido accumulato non puo essere
riutilizzato.

In alternativa, € possibile collegare la termosonda e monitorare la
temperatura del cibo grigliato sul display o impostare la

temperatura desiderata della termosonda e spegnere
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lapparecchio quando il grill emette un segnale acustico
caratteristico.

11. Quando il barbecue e terminato, lapparecchio emette un segnale
acustico caratteristico. Il display si ilumina --:--. Togliere la spina

dalla presa di corrente.

Importante: Se lapparecchio funziona in modalita manuale, la
funzione di riscaldamento non si spegne al termine del conto alla

rovescia visualizzato sul display. Allo scadere del tempo previsto,

spegnere lapparecchio premendo . In caso contrario, lapparecchio
continuera a funzionare per altri 90 minuti circa. Trascorso questo
tempo, la funzione di riscaldamento si spegne e lapparecchio entra in

modalita standby.

12. Togliere il cibo grigliato dai fornelli usando utensili di legno, come
le pinze da cucina. A seconda del tipo, gli alimenti possono
diventare molto caldi durante la cottura alla griglia, soprattutto se
contengono molta acqua, come i pomodori. Fate molta attenzione

quando togliete questo tipo di alimenti dalla griglia.
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Pulizia e manutenzione

Nota: Non immergere mai lalloggiamento del grill nellacqua!
Importante: Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.

1. Scollegare lunita dallalimentazione e attendere che si raffreddi
prima di pulirla

2. Asciugare le piastre dal grasso in eccesso con un tovagliolo di
carta prima di rimuoverle.

3. Estrarre la vaschetta del grasso tirandola in avanti. Rimuovere

i piani di cottura tenendoli premuti e premendo i pulsanti di

rimozione dei piani di cottura.
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Lavare la vaschetta del grasso (prima assicurarsi che il grasso
non sia caldo!) e i piani di cottura in acqua calda con un
detergente delicato. Per rimuovere lo sporco secco si pud
usare un panno morbido. Fate attenzione a non premere
troppo per non danneggiare lo strato antiaderente. Sciacquare
la piastra e i piatti, quindi asciugarli accuratamente.

Per pulire lesterno dellunita, utilizzare un panno leggermente
umido con un detergente delicato. Quindi asciugare
accuratamente tutti i componenti con un panno morbido
e asciutto prima di utilizzarli nuovamente.

Se i contatti del riscaldatore sulle piastre sono sporchi, pulirli
con uno spazzolino da denti. Assicurarsi che i contatti siano
completamente asciutti prima di montare le piastre.

Pulire la parte metallica e il supporto della termosonda con un
panno umido, morbido e pulito. Non immergere il tubo della
termosondain acqua o altri liquidi. Utilizzare un panno asciutto,
morbido e pulito per pulire il vano della termosonda e il tubo
della termosonda. Asciugare i componenti puliti con un panno
morbido, pulito e asciutto. Conservare la termosonda

nellapposito scomparto in dotazione, in un luogo asciutto.
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8. Non utilizzare prodotti chimici caustici per pulire le parti
dellapparecchio. Non utilizzare mai spazzole metalliche o altri
oggetti appuntiti.

9. Reinstallare le piastre facendo scorrere il lato con le due
scanalature sotto i fermi dellalloggiamento della griglia
epremendo il lato opposto della piastra fino a sentire il
caratteristico clic.

10. Reinserire il vassoio del grasso.

11. Conservare il dispositivo in un luogo asciutto e pulito.

Suggerimento: Le piastre della griglia sono lavabili in lavastoviglie fino

a70°C.
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Risoluzione dei problemi

Problema ‘ Possibile causa Soluzione
. " La spina . o
IL dispositivo hon . Inserire la spina in una
. e scollegata dalla .
funziona . presa di corrente
presa di corrente
Il cursore di blocco
IL coperchio nonsi | del coperchio Spostare il cursore in
apre e impostato sulla posizione "Open’
posizione "Lock”
Il tempo impostato Impostar.e ltnuovo
e tempo di
per il timer )
X funzionamento
e scaduto .
desiderato
Rimuovere le piastre
e riattaccarle facendo
scorrere il lato con le
Le piastre sono due scanalature sotto
Lunita € accesa installate in modo le linguette
ma i dischi non si errato dellinvolucro della
riscaldano griglia e premendo il
lato opposto delle
piastre
Scollegare il
dispositivo
Il dispositivo e stato | dallalimentazione
danneggiato elettrica e contattare il
servizio di assistenza
Yoer
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Possibile causa

Soluzione

Problema

Il dispositivo
emette odore
sgradevole /0
fumo

Il dispositivo viene
utilizzato per la

Si tratta di un evento
normale che
dovrebbe risolversi

prima volta rapidamente

Il dispositivo E.segblur.e la procedura

R di pulizia e

€ sporco .
manutenzione

Il dispositivo e stato
danneggiato

Scollegare il
dispositivo
dallalimentazione
elettrica e contattare il
servizio di assistenza
Yoer

Sullo schermo
viene visualizzato
"Err temp. no, no’

Problema di
temperatura

Contattare il servizio
Yoer

Lapparecchio ha

Scollegare lunita
dallalimentazione
e attendere che si

visualizza "Err
temp. OP, 230°C" 0
"Err temp. CL,
230°C’

Il dispositivo e stato
danneggiato

Lo schermo . )
. o raggiunto una raffreddi
visualizza "Err .
] temperatura troppo | completamente. Se il
temp. --- ---". .
elevata problema persiste,

contattare il servizio di
assistenza Yoer

Lo schermo Scollegare il

dispositivo
dallalimentazione
elettrica e contattare il
servizio di assistenza
Yoer
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Ambiente

Il prodotto contiene materiali riciclabili.
Non smaltire il prodotto con i rifiuti urbani.

HEEm Contattare il centro di raccolta rifiuti piu vicino.

Condizioni di garanzia e riparazione

La garanzia sul prodotto copre i difetti causati da errori di materiale o di
fabbricazione. In base alla garanzia, il produttore siimpegna a riparare
o sostituire i componenti difettosi, a condizione che lapparecchio sia
stato utilizzato secondo le istruzioni e non sia stato modificato, riparato
0 manomesso in alcun modo da persone non autorizzate
o danneggiato da un uso o un trasporto non corretto. La garanzia non
copre la naturale usura dei componenti o le parti facilmente frangibili

come il vetro o la ceramica.
La presente garanzia non limita i diritti legali del consumatore
o qualsiasi altro diritto che il consumatore ha in base alla legislazione

vigente che si applica allacquisto di articoli di consumo.

In caso di reclamo in garanzia, si prega di contattare direttamente un

rivenditore specializzato o un fornitore di servizi autorizzato Yoer.
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Quando si presenta un reclamo, si prega di indicare la natura del

guasto e di allegare una copia della prova d'acquisto.
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Veiligheidsvoorwaarden

Bij het gebruik van elektrische apparatuur moeten

basisveiligheidsregels, waaronder de volgende, in

acht worden genomen:

1.

Lees deze handleiding zorgvuldig door voor gebruik
en bewaar hem voor toekomstig gebruik.

Controleer of de spanning op het stopcontact
overeenkomt met de spanning op het typeplaatje.
Zorg ervoor dat de wandcontactdoos correct is
geaard.

Houd het apparaat uit de buurt van vocht, hitte en
direct zonlicht.

Dompel het snoer, de stekker of het apparaat niet
onder in water of andere vloeistoffen om brand,
elektrische schokken of letsel te voorkomen.

Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met beperkte fysieke,

sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan
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2

ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan en
instructies hebben gekregen over het gebruik van
het apparaat en de gevaren van het gebruik
begrijpen. Er moet speciaal op worden gelet dat
kinderen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud van het apparaat mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen zonder passend toezicht.
Houd het apparaat uit de buurt van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Gebruik het apparaat niet met een beschadigd snoer
of beschadigde stekker.

Als de voedingskabel beschadigd is, mag deze
alleen worden gerepareerd door de servicedienst
van de fabrikant of door een persoon die hiervoor
gekwalificeerd is om gevaar te voorkomen.

Zorg ervoor dat het netsnoer de behuizing van de grill
of de kookplaten niet aanraakt wanneer deze

onderdelen heet zijn.
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10.5Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het
stopcontact haalt.

11. Koppel het apparaat los van de voeding voordat u het
hanteert en schoonmaakt.

12. Pak de stekker niet vast met natte handen, want dit
kan leiden tot een elektrische schok.

13. Als er tijdens het gebruik een abnormaal geluid of
een abnormale geur optreedt, schakel het apparaat
dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het
stopcontact.

14. Gebruik het apparaat niet als je handen nat zijn of als
Je op blote voeten staat.

15. Als u een verlengsnoer gebruikt, zorg er dan voor dat
u het nominale vermogen/belasting van het
verlengsnoer niet overschrijdt.

16.Houd de stekker vast wanneer u het apparaat
loskoppelt van de voeding, niet het snoer.

17.Probeer het apparaat niet te repareren, uit elkaar te

halen of aan te passen. Het apparaat bevat geen
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onderdelen die door de gebruiker kunnen worden
gerepareerd.

18.Sluit het apparaat nooit aan op een externe timer of
een apart afstandsbedieningssysteem.

19. Plaats het apparaat op een droge plaats op een vlak
en hittebestendig oppervlak.

20.Plaats de barbecue op een geschikte, veilige afstand
van brandbare voorwerpen zoals meubels, gordijnen,
enz. en minstens 15 cm van de muur.

21.De kookplaten en sommige delen van de
grillbehuizing worden zeer heet. Raak ze nooit aan
terwijl het apparaat in werking is om te voorkomen
dat u zich brandt.

22.Het apparaat mag niet worden afgedekt met zwaar
of flexibel materiaal zoals een aluminium bakje,
aluminiumfolie of bakjes van ander hittebestendig
materiaal. Het gebruik van dergelijke voorwerpen of
materialen op de grill kan leiden tot oververhitting

van het apparaat en ernstige schade.
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23.Gebruik het apparaat niet op een manier die
onverenigbaar is met het beoogde gebruik.

24.Laat het apparaat niet onbeheerd achter.

25.Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.

26.Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik (niet voor commercieel gebruik). Elk ander
gebruik wordt als ongepast en gevaarlijk beschouwd.

27.De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade als
gevolg van het niet naleven van deze

gebruiksaanwijzing.

WAARSCHUWING, HEET:

Sommige onderdelen van de grill,
zoals de kookplaten en het deksel,
worden erg heet. Raak ze nooit aan als
de grill heet is om het risico te

vermijden dat u zich brandt.
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Leer uw elektrische grill kennen
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Knop om de bovenplaat te verwijderen
Handgreep
Bevestigingspunt thermokoppelslot

Bovenste kookplaat

o A W NP

Schuifknop voor dekselvergrendeling en hoogteverstelling
bovendeksel

6. Vetuitlaat bovenste kookplaat

7. Vetafvoer onder kookplaat

8. Ontgrendelknop deksel (open grillen)

9. Onderste kookplaat

10. Lekbak

11. Bedieningspaneel met display

12. Knop voor demontage van de bodemplaat
13. Thermoprobe bevestigingspunt met kap
14. Wafelplaten

15. Platte lakens

16. Thermosonde

17. Thermosonde opbergvak

Technische gegevens

Stroom 1830-2200 W
Spanning / frequentie 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperatuurbereik 60-230°C

Timer 0-90 Min
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Bedieningspaneel
fir temy -
s BN oonemanne T~ A
A medium  welldone (X & N Hetstety g:; ;E —

Symbool Beschrijving

Steak mode knop - instellen van de mate van
roosteren (rare, med. rare, medium, well done)

2
(=N

)

Knop voor wafelmodus

Knop worststand

Modusknop Kip

Visstandknop

Burger mode knop

Sandwichmodusknop

Tijd verhogen knop

Tijdreductieknop

Bovenste/onderste plaatkeuzeknop

Knop om de temperatuur te verhogen

Knop om de temperatuur te verlagen

Aan/uit-schakelaar

DD AL el Rl
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Temperatuur- en tijdtabel voor
automatische programma's

Temperatuur
in het
midden van
de platen

Programma

rare 3 min
Biefstuk med. rare 230#10°C 4min

medium 5 min

well done 6 min
\Xafels 180+10°C 4.5 min
Worsten 220+10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Kip 190£10°C 11 min
Vis 210+10°C 8 min
Broodjes 210+10°C 6 min
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Handmatige modus

Met het apparaat kun je de gewenste temperatuur van de kookplaten

en de inschakelduur instellen.

Op het bedieningspaneel kan de verwarming van de bovenste en
onderste kookplaten afzonderlijk worden in- en uitgeschakeld en kan

hun temperatuur afzonderlijk worden ingesteld.

Druk hiervoor op E=, gebruik dan of om de temperatuur van

de bovenste plaat in te stellen. Druk nogmaals op E= en gebruik

vervolgens of om de temperatuur van de onderplaat in te
stellen. Het temperatuurinstelbereik is 100-230°C. Wacht enkele

seconden om de selectie te bevestigen.

Gebruik of om de tijd in te stellen waarna de grill moet
uitschakelen. Het instelbereik van de timer is 0-90 minuten. \Wacht

enkele seconden om de selectie te bevestigen.

Opmerking: Tijd en temperatuur kunnen alleen worden aangepast in

handmatige modus.
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Thermosonde

Het apparaat is uitgerust met een thermosonde in een speciaal
compartiment waarmee de temperatuur van het gegrilde voedsel kan

worden gecontroleerd.

Verwijder de thermosonde en bevestig deze aan het apparaat en het

te grillen voedsel. Het display zal dan oplichten en de huidige

temperatuur van de thermosonde weergeven.

Belangrijk: Zorg ervoor dat de thermosonde niet in contact komt met
onderdelen van de grill. Zorg ervoor dat hij goed in het voedsel is

geplaatst.

Stel optioneel de gewenste temperatuur van de thermosonde in met

of . Wacht ca. 5 seconden totdat de temperatuur wordt
bevestigd. Wacht nog ca. 5 seconden en het scherm geeft weer de
huidige temperatuur van de thermosonde weer. Wanneer de
thermosonde de gewenste temperatuur heeft bereikt, geeft het
apparaat een karakteristieke pieptoon. U kunt het apparaat dan

uitschakelen en het bereide voedsel verwijderen.
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Posities voor grillen

Gesloten barbecue

Het wordt gebruikt om voedsel aan beide kanten tegelijk te grillen.
Plaats het voedsel op de onderste plaat en laat vervolgens de

bovenste deksel erop zakken.

Open barbecue
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Zorgt voor een groter grilloppervlak (eenzijdig grillen).
Pak de handgreep van het deksel vast, druk op de knop om het deksel
los te maken en laat het deksel voorzichtig op de vloer zakken. Verdeel

het voedsel gelijkmatig over beide borden.

Toasten op

Hij wordt gebruikt om sandwiches, stoofschotels en delicaat voedsel
te roosteren zonder in contact te komen met de bovenplaat.
Gebruik de schuifknop om de hoogte van het deksel aan te passen en

laat het deksel zakken over het gegrilde voedsel.
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Voor het eerste gebruik

B Volg de stappen in het gedeelte "Reiniging en onderhoud".

B Als u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, zorg er dan voor
dat de ruimte voldoende geventileerd is, want er kan lichte rook uit

het apparaat komen. Dit is normaal en zou snel moeten verdwijnen.

OPMERKIN

B De platen en sommige andere onderdelen van de grillbehuizing
worden erg heet. Raak ze nooit aan terwijl het apparaat in werking
is of voordat het de tijd heeft gehad om af te koelen, zodat u zich

niet verbrandt!

B Hete stoom kan uit het apparaat ontsnappen wanneer het deksel
wordt opgetild tijdens het grillen. Wees altijd voorzichtig wanneer
u het apparaat gebruikt. Het gebruik van ovenwanten wordt

aanbevolen.
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Verander de grillpositie niet als de platen heet zijn. Kies de

grillpositie voordat u het apparaat start.

Zorg er bij het dragen van de grill voor dat de schuif voor
dekselvergrendeling in de stand "Lock” staat, zodat de deksels niet
per ongeluk opengaan. Draag de grill door de handgreep vast te

houden.

Gebruik geen metalen vorken, messen, enz. om voedsel om te

draaien, want dit kan de antiaanbaklaag beschadigen.

Plaats nooit borden, bakjes of aluminiumfolie onder het voedsel op

de grillplaten.

Plaats geen potten, pannen enz. op kookplaten.
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1. Plaats het apparaat op een droge plaats op een vlak en
hittebestendig oppervlak.

2. Zorg ervoor dat de vetopvangbak en kookplaten correct zijn
gemonteerd.

3. Zet de schuif voor de dekselvergrendeling in de positie "Open’.

Houd de hendel vast en open het deksel.
Stel de grillin op de gewenste stand: gesloten grillen, open grillen
of roosteren.

6. Steek de stekkerin een stopcontact.
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Opmerking: Na ongeveer 20 seconden inactiviteit wordt het

scherm uitgeschakeld en gaat de knop knipperen. Druk op

om verder te werken met het apparaat.

Selecteer het automatische programma of stel handmatig de

gewenste temperatuur van de bovenste en onderste platen en de

inschakeltijd van het apparaat in. Druk op om het programma

te starten. De grill begint te verwarmen en op het display branden

en 8] Het bereiken van de ingestelde temperatuur wordt
aangegeven met een pieptoon en het oplichten van het Ready. Na
ongeveer 10 seconden begint het display de resterende tijd van
het programma aan te geven of het --:-- symbool als de grilltijd
niet is ingesteld.

Plaats het voedsel direct op de kookplaten (voor gesloten grillen
en roosteren alleen op de onderste kookplaat). Draai tijdens open
grillen het gegrilde voedsel af en toe om.

Het voedsel wordt gegrild in zijn eigen sappen, waarbij het
overschot in de vetopvangbak stroomt. De vloeistof die erin is
opgeslagen, kan niet opnieuw worden gebruikt.

Bevestig optioneel de thermosensor en controleer de temperatuur

van het gegrilde voedsel op het display of stel de gewenste
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11.

12,

temperatuur van de thermosensor in en schakel het apparaat uit
wanneer de grill een karakteristieke pieptoon geeft.

Als de barbecue klaar is, geeft het apparaat een karakteristieke
pieptoon. Op het display verschijnt --:--. Haal de stekker uit het

stopcontact.

Belangrijk: Als het apparaat in de handmatige modus werkt, wordt
de verwarmingsfunctie niet uitgeschakeld nadat het aftellen op

het display is afgelopen. Schakel het apparaat na afloop van de

ingestelde tijd uit door op te drukken. Anders blijft het apparaat
nog ongeveer Q0 minuten werken. Na deze tijd wordt de
verwarmingsfunctie uitgeschakeld en schakelt het apparaat over

naar de stand-bymodus.

Haal het gegrilde voedsel van het vuur met houten voorwerpen,
zoals een keukentang. Afhankelijk van het type kan voedsel
extreem heet worden tijdens het grillen, vooral als het veel water
bevat, zoals tomaten. Wees extra voorzichtig als je dit soort

voedsel van de grill haalt.
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Reiniging en onderhoud

Opmerking: Dompel de behuizing van de grill nooit onder in water!
Belangrijk: Reinig het apparaat na elk gebruik.

1. Haal de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is
afgekoeld voordat u het schoonmaakt

2. Droog de borden van overtollig vet met een papieren handdoek
voordat je ze verwijdert.

3. Trek de vetopvangbak naar voren. Verwijder de kookplaten door
ze ingedrukt te houden en op de knoppen voor het verwijderen

van de kookplaten te drukken.

273



HANDLEIDING

4. Was de vetopvangbak (zorg ervoor dat het vet niet heet is!) en de
kookplaten in warm water met een mild schoonmaakmiddel. Je
kunt een zachte doek gebruiken om opgedroogd vuil te
verwijderen. Druk hierbij niet te hard, want dit kan de
antiaanbaklaag beschadigen. Spoel het dienblad en de platen af
en droog ze grondig.

5. Gebruik een licht vochtige doek met een mild schoonmaakmiddel
om de buitenkant van het apparaat schoon te maken. Droog alle
onderdelen vervolgens grondig af met een zachte, droge doek
voordat u ze weer gebruikt.

6. Als de verwarmingscontacten op de kookplaten vuil zijn, maak ze
dan schoon met een tandenborstel. Zorg ervoor dat de contacten
volledig droog zijn voordat u de platen in elkaar zet.

7. Reinig het metalen deel en de thermoprobehouder met een
vochtige, zachte, schone doek. Dompel de thermoprobebuis niet
onder in water of een andere vloeistof. Gebruik een droge, zachte,
schone doek om het thermoprobecompartiment en de
thermoprobebuis schoon te maken. Droog de gereinigde
onderdelen met een zachte, schone, droge doek. Bewaar de
thermoprobe in het meegeleverde opbergvak, op een droge

plaats.
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8. Gebruik geen bijtende chemische producten om onderdelen van
dit apparaat schoon te maken. Gebruik nooit een staalborstel of
andere scherpe voorwerpen.

9. Plaats de platen terug door de kant met de twee groeven onder
de vergrendelingen op de grillbehuizing te schuiven en op de
tegenoverliggende kant van de plaat te drukken tot u de
kenmerkende klik hoort.

10. Plaats de vetopvangbak terug.

11. Bewaar het apparaat op een droge, schone plaats.

Tip: De grillplaten zijn vaatwasserbestendig tot 70°C.
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Probleemoplossing
Probleem ‘ Mogelijke oorzaak Oplossing
Apparaat werkt | De stekker is uit het Steek de stekker in
niet stopcontact een stopcontact
De schuifknop voor
Het deksel gaat | dekselvergrendeling Verp.laats de
. . o schuifregelaar naar de
niet open staat in de positie itie "0 "
“Lock” positie "Open
. . Stel de nieuwe
D..e mgestelde timer gewenste bedrijfstijd
tijd is verstreken o
Verwijder de platen
en bevestig ze
opnieuw door de kant
Apparaat staat met de twee groeven
PP Kookplaten zijn onder de lipjes op de
aan maar y . .
. verkeerd geinstalleerd | grillbehuizing te
schijven worden :
niet warm schuiven en de
andere kant van de
platen naar beneden
te drukken
Koppel het apparaat
Het apparaat was los van de voeding en
beschadigd neem contact op met
Yoer service
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat
geeft een
onaangename
geur en/of rook
af

Het apparaat wordt
voor het eerst gebruikt

Dit is een normaal
verschijnsel en zou
snel moeten oplossen

Het apparaat is vuil

Schoonmaak- en
onderhoudsprocedure
uitvoeren

Het apparaat was
beschadigd

Koppel het apparaat
los van de voeding en
neem contact op met
Yoer service

Op het scherm
verschijnt "Err
temp. no, no’

Temperatuurprobleem

Neem contact op met
de Yoer-service

Op het scherm
verschijnt "Err
temp. --- ---"

Het apparaat heeft
een te hoge
temperatuur bereikt

Haal de stekker uit het
stopcontact en wacht
tot het apparaat
volledig is afgekoeld.
Neem contact op met
Yoer service als het
probleem aanhoudt

Het scherm
toont "Fout

temp. oP, 230°C’

of "Fout temp.
CL, 230°C’

Het apparaat was
beschadigd

Koppel het apparaat
los van de voeding en
neem contact op met
Yoer service
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Milieu

Het product bevat recyclebare materialen.
Gooi het product niet weg met het huishoudelijk afval.

HE Neem contact op met het dichtstbijziinde afvalinzamelpunt.

Garantie- en reparatievoorwaarden

De productgarantie dekt defecten veroorzaakt door materiaal- of
fabricagefouten. Onder de garantie verplicht de fabrikant zich tot het
repareren of vervangen van alle defecte onderdelen, op voorwaarde
dat het apparaat is gebruikt volgens de instructies en niet is gewijzigd,
gerepareerd of gemanipuleerd op enigerlei wijze door een onbevoegd
persoon of beschadigd door onjuist gebruik of transport. De garantie
dekt geen natuurlijke slijtage van onderdelen of gemakkelijk

breekbare onderdelen zoals glas of keramiek.
Deze garantie beperkt niet de wettelijke rechten van de consument of
andere rechten die de consument heeft onder de huidige wetgeving

die van toepassing is op de aankoop van consumentenartikelen.

Neem in geval van een garantieclaim direct contact op met een

vakhandelaar of een geautoriseerde Yoer-serviceprovider. Vermeld bij
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het indienen van een claim de aard van de storing en voeg een kopie

van het aankoopbewijs bij.
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Conditii de siguranta

Regulile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele,

trebuie respectate atunci cand utilizati echipamente

electrice:

1.

Cititi cu atentie acest manual inainte de utilizare si
pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Asigurati-va ca tensiunea de la priza electrica
corespunde cu tensiunea indicata pe placa de
identificare. Asigurati-va ca priza este corect legata la
pamant.

Pastrati unitatea departe de surse de umiditate,
caldura si lumina directa a soarelui.

Pentru a preveniincendiile, socurile electrice siranile,
nu scufundati cablul, fisa sau aparatul in apa sau alte
lichide.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de
8ani si peste si de persoane cu abilitati fizice,

senzoriale sau mentale limitate sau cu lipsa de
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experienta si cunostinte, daca sunt supravegheati si
au fost instruiti cu privire la utilizarea aparatului si
inteleg pericolele utilizarii acestuia. Trebuie sa se
acorde o atentie deosebita pentru a se asigura ca
copiii hu se joaca cu aparatul. Curatarea si
intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de
copii fara o supraveghere corespunzatoare.

. Tineti dispozitivul departe de copiii sub 8 ani.

. Nu utilizati un dispozitiv cu un cablu sau o fisa
deteriorate sau in cazul oricarei alte defectiuni.

. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie reparat humai de catre departamentul de
service al producatorului sau de catre o persoana
calificata in acest sens, pentru a evita orice pericol.

. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge
carcasa gratarului sau plitele atunci cand aceste

componente sunt fierbinti.

10.Opriti aparatul inainte de a scoate fisa de alimentare.
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11. Deconectati unitatea de la sursa de alimentare
inainte de manipulare si curatare.

12.Nu prindeti fisa de alimentare cu mainile ude,
deoarece acest lucru poate duce la un soc electric.

13. Daca apare un sunet sau un miros anormal in timpul
functionarii, opriti imediat aparatul si deconectati
sursa de alimentare.

14.Nu utilizati dispozitivul daca mainile sunt ude sau
daca stati descult.

15. Atunci cand utilizati un cablu prelungitor, asigurati-va
ca nu depasiti puterea/incarcarea nominala
a cablului prelungitor.

16. Atunci cand deconectati unitatea de la sursa de
alimentare, tineti fisa, nu cablul.

17.Nu incercati sa reparati, sa dezasamblati sau sa
modificati unitatea. In interiorul unitatii nu exista piese
care pot fi reparate de utilizator.

18.Nu conectati niciodata unitatea la un temporizator

extern sau la un sistem de telecomanda separat.
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19.Asezati unitatea intr-un loc uscat, pe o suprafata
plana si rezistenta la caldura.

20.Pozitionati gratarul la o distanta adecvata si sigura de
obiectele inflamabile, cum ar fimobila, perdelele etc.,
si la cel putin 15 cm de perete.

21.Plitele de incalzire si unele parti ale carcasei
gratarului se incalzesc foarte tare. Nu le atingeti
niciodata in timp ce aparatul este in functiune pentru
a evita sa va ardeti.

22.Aparatul nu trebuie acoperit cu niciun material greu
sau flexibil, cum ar fi o tava de aluminiu, folie de
aluminiu sau tavi realizate din alt material rezistent la
caldura. Utilizarea unor astfel de obiecte sau
materiale pe gratar poate duce la supraincalzirea
aparatului si la deteriorari grave.

23.Nu utilizati dispozitivul intr-un mod incompatibil cu
utilizarea prevazuta.

24.Nu lasati dispozitivul nesupravegheat.

25.Nu utilizati niciodata dispozitivul in aer liber.
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26.Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic (nu
pentru uz comercial). Orice alta utilizare este
considerata inadecvata si periculoasa.

27.Producatorul nu va fi tras la raspundere pentru niciun
prejudiciu rezultat din  nerespectarea acestor

instructiuni de utilizare.

AVERTISMENT, FIERBINTE:

Unele componente ale gratarului,
cum ar fi plitele si capacul, se incing
foarte tare. Nu le atingeti niciodata
atunci cand gratarul este fierbinte

pentru a evita riscul de a va arde.
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Buton pentru indepartarea placii superioare
Maner
Punct de fixare a dulapului pentru termocuplu

Plita superioara

o W MR

Glisiera pentru blocarea capacului si reglarea inaltimii capacului
superior

6. lesire de grasime superioara a plitei

7. lesire inferioara a grasimii de pe plita de gatit

8. Buton de eliberare a capacului (gratar deschis)
9. Plitad inferioara

10. Tava de picurare

11. Panou de control cu afisaj

12. Buton pentru demontarea placii inferioare

13. Punct de fixare a sondei termometrice cu capac
14. Farfurii pentru vafe

15. Cearsafuri plate

16. Sonda termica

17. Compartiment de depozitare a termosondei

Date tehnice

Putere 1830-2200 W
Tensiune / Frecventa 220-240 V~ 50-60 Hz
Intervalul de temperatura 60-230°C
Cronometru 0-90 Min
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Panou de control

med rare w &X A time temp
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Simbol Descriere

2
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Butonul Mod friptura - reglarea gradului de prajire
(rare, med. rare, medium, well done)

Buton mod Waffle

Buton mod carnati

Buton mod pui

Buton mod peste

Butonul modului Burger

Buton mod sandwich

Butonul de crestere a timpului

Buton de reducere a timpului

Buton de selectare a placii superioare/inferioare

Buton pentru cresterea temperaturii

Buton pentru reducerea temperaturii

L

BARNIARZ®H R (S

Comutator pornit/oprit
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Tabel de temperaturi si timp pentru
programele automate

Temperatura
Program la centrul Timp
placilor
rare 3min
_ . med. rare 4 min
Friptura : 230210°C :

medium 5 min

well done 6 min

\X/affles 180+10°C 4.5 min
Carnati 220+10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Pui 190+10°C 11 min
Peste 210+10°C 8 min
Sandvisuri 210+10°C 6 min
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Mod manual

Unitatea va permite sa setati temperatura dorita a plitelor de incalzire

si timpul de functionare.

Pe panoul de control, incalzirea plitelor superioare si inferioare poate fi
pornita si oprita separat, iar temperaturile acestora pot fi ajustate

individual.

Pentru a face acest lucru, apasati B, apoi utilizati sau pentru

a seta temperatura placii superioare. Apasati din nou B, apoi utilizati

sau pentru a seta temperatura placii de jos. Intervalul de
reglare a temperaturii este 100-230°C. Asteptati cateva secunde

pentru a confirma selectia.

Utilizati sau , pentru a seta timpul dupa care gratarul trebuie
sa se opreasca. Intervalul de reglare al temporizatorului este de 0-90

minute. Asteptati cateva secunde pentru a confirma selectia.

Nota: Ora si temperatura pot fi reglate numai in modul manual.
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Sonda termica

Aparatul este echipat cu o sonda termos amplasata intr-un
compartiment special, care permite monitorizarea temperaturii

alimentelor la gratar.

Scoateti termosonda si apoi atasati-o la aparat si la alimentele care

urmeaza sa fie prajite. Afisajul se va aprinde apoi si va indica

temperatura curenta a sondei termometrice.

Important: Asigurati-va ca sonda termos nu intra in contact cu nicio

parte a gratarului. Asigurati-va ca este plasata corect in mancare.

Optional, setati temperatura dorita a sondei termice utilizand sau

] Asteptati aprox. 5 secunde pana cand temperatura este
confirmata. Asteptati inca aprox. 5 secunde si afisajul va reveni la
temperatura curenta a sondei termice. Atunci cand sonda termica
a atins temperatura dorita, aparatul va emite un semnal sonor
caracteristic. Puteti apoi sa opriti aparatul si sa scoateti alimentele

preparate.
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Pozitii de gratar

Gratar inchis

Se utilizeaza pentru a frige alimentele pe ambele parti in acelasi timp.
Asezati alimentele pe farfuria inferioara si apoi coborati capacul

superior peste ele.

Gratar deschis




MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Permite cresterea suprafetei de gratar (gratar pe o singura parte).
Prindeti manerul capacului, apasati butonul de eliberare a capacului si
coborati usor capacul pe podea. Raspanditi uniform mancarea pe

ambele farfurii.

Toasting

Acesta este utilizat pentru a praji sandvisuri, caserole si alimente
delicate fara a intra in contact cu placa superioara.
Utilizati cursorul pentru a regla inaltimea pozitiei capacului si coborati-

| peste alimentele la gratar.
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inainte de prima utilizare

B Urmati pasii din sectiunea "Curatare si intretinere”.

B Atunci cand utilizati aparatul pentru prima data, asigurati-va ca
incaperea este suficient de aerisita, deoarece este posibil sa iasa
putin fum din aparat. Aceasta este o situatie normala si ar trebui sa

dispara rapid.

NOTA

B Placile si alte parti ale carcasei gratarului devin foarte fierbinti. Nu
le atingeti niciodata in timp ce aparatul este in functiune sau inainte

ca acesta sa fiavut timp sa se raceasca, astfelincat sa nu va ardeti!

B Aburul fierbinte poate iesi din aparat atunci cand capacul este
ridicat in timpul gratarului. Folositi intotdeauna prudenta atunci
cand utilizati aparatul. Se recomanda utilizarea manusilor de

cuptor.
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B Nu schimbati pozitia de gratar daca plitele sunt fierbinti. Selectati

pozitia de gratar inainte de a porni aparatul.

B Atunci cand transportati gratarul, asigurati-va ca glisorul de
blocare a capacului este setat in pozitia "Lock” (Blocare), astfel
incat capacele sa nu se deschida accidental. Transportati gratarul

tindnd manerul.

B Nu folositi furculite metalice, cutite etc. pentru a intoarce

mancarea, deoarece acestea pot deteriora stratul neaderent.

B Nu puneti niciodata farfurii, tavi sau folii de aluminiu sub alimentele

de pe placile de gratar.

B Nu asezati oale, cratite etc. pe plite.
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Asezati unitatea intr-un loc uscat, pe o suprafata plana si rezistenta
la caldura.

Asigurati-va ca tava de grasime si plitele de gatit sunt montate
corect.

Deplasati cursorul de blocare a capacului in pozitia "Open’.

Tindnd manerul, deschideti capacul.
Setati gratarul in pozitia dorita: gratar inchis, gratar deschis sau
prajire.

Conectati stecherul la o priza electrica.
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10.

Nota: Dupa aproximativ 20 de secunde de inactivitate, afisajul se

va opri si butonul va clipi. Apasati pentru a continua lucrul

cu dispozitivul.

Selectati programul automat sau setati manual temperatura dorita

a placilor superioara si inferioara si timpul de functionare al
aparatului. Apasati pentru a porni programul. Gratarul va incepe

sa se incalzeasca, iar afisajul va ilumina Si . Atingerea
temperaturii setate va fi indicata de un semnal sonor, iar semnul
Ready se va aprinde. Dupa aproximativ 10 secunde, afisajul va
incepe sa indice timpul ramas din program sau simbolul --:-- daca
nu a fost setat timpul pentru gratar.

Asezati alimentele direct pe plite (pentru gratar inchis si prjire,
numai pe plita inferioard). In timpul gratarului deschis, intoarceti
ocazional alimentele prdjite.

Alimentele sunt prajite in sucurile proprii, excesul curgand in tava
de grasime. Lichidul acumulat nu poate fi reutilizat.

Optional, atasati termoprobe si  monitorizati temperatura
alimentelor la gratar pe afisaj sau setati temperatura dorita
a termoprobei si opriti aparatul atunci cand gratarul emite un

semnal sonor caracteristic.
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Cand gratarul este gata, aparatul va emite un bip caracteristic.

Afisajul va lumina --:--. Scoateti stecherul din priza electrica.

Important. Daca aparatul functioneaza in modul manual, functia
de incalzire nu se va opri dupa incheierea numaratorii inverse de

pe afisaj. Dupa ce a trecut timpul corespunzator, opriti aparatul

apasand . in caz contrar, aparatul va continua s& functioneze
pentru inca aproximativ 9o de minute. Dupa acest timp, functia de

incalzire va fi oprita si aparatul va intra in modul de asteptare.

indepartati alimentele prajite de pe plitd folosind ustensile din
lemn, cum ar fi clestele de bucatarie. in functie de tip, alimentele
pot deveni extrem de fierbinti in timpul gratarului, mai ales daca
contin multa apa, cum ar fi rosiile. Aveti grija sporita atunci cand

scoateti acest tip de alimente de pe gratar.

297



MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Curitare si intretinere

Nota: Nu scufundati niciodata carcasa gratarului in apa!
Important: Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare.

1. Deconectati unitatea de la sursa de alimentare si asteptati ca
aceasta sa se raceasca inainte de curatare

2. Uscati farfuriile de excesul de grasime cu un prosop de hartie
inainte de a le scoate.

3. Scoateti tava de grasime tragand-o in fata. Scoateti plitele tinand-

le in jos si apasand butoanele de scoatere a plitelor.
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Spalati tava de grasime (asigurati-va mai intai ca grasimea nu este
fierbintel) si plitele in apa calda cu un detergent usor. Puteti folosi
0 carpa moale pentru a indeparta murdaria uscata. Cand faceti
acest lucru, aveti grija sa nu apasati prea tare, deoarece acest lucru
poate deteriora stratul neaderent. Clatiti tava si farfuriile si uscati-
le bine.

Utilizati o carpa usor umeda cu detergent usor pentru a curata
exteriorul unitatii. Apoi uscati bine toate componentele cu o carpa
moale si uscata inainte de a le utiliza din nou.

Daca contactele incalzitorului de pe placile de incalzire sunt
murdare, curatati-le folosind o periuta de dinti. Asigurati-va ca
contactele sunt complet uscate inainte de a asambla placile.
Curatati partea metalica si suportul termosondei cu o carpa
umeda, moale si curata. Nu scufundati tubul sondei termice in apa
sauin orice alt lichid. Utilizati o carpa uscata, moale si curata pentru
a curata compartimentul sondei termice si tubul sondei termice.
Uscati componentele curatate cu o carpa moale, curata si uscata.
Depozitati termoproba in compartimentul de depozitare furnizat,
intr-un loc uscat.

Nu utilizati produse chimice caustice pentru a curata nicio parte
a acestui aparat. Nu utilizati niciodata o perie de sarma sau alte

obiecte ascutite.
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9. Reinstalati placile glisand partea cu cele doua caneluri sub
incuietorile de pe carcasa gratarului si apasand pe partea opusa
a placii pana cand auziti clicul caracteristic.

10. Reintroduceti tava de grasime.

11. Depozitati dispozitivul intr-un loc uscat si curat.

Sfat: Placile de gratar pot fi spalate in masina de spalat vase la

o temperatura de pana la 70°C.
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Depanare

Problema

Dispozitivul nu
functioneaza

Cauza posibili

Stecherul este
deconectat de la
priza

Solutie

Conectati fisa la
O priza

Capacul nu se
deschide

Cursorul de blocare
a capacului este

setat in pozitia "Lock’

(blocare)

Deplasati cursorulin
pozitia "Open’
(deschis)

Aparatul este pornit,
dar discurile nu se
incalzesc

Timerul setat
a expirat

Setati noul timp de
functionare dorit

Placile de gatit sunt
instalate incorect

Scoateti placile si
reatasati-le glisand
partea cu cele doua
caneluri sub filele de
pe carcasa
gratarului si apasand
partea opusa

a placilorin jos

Dispozitivul a fost
deteriorat

Deconectati
dispozitivul de la
sursa de alimentare
si contactati service-
ul Yoer

301




MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Problema

Dispozitivul emite
miros neplacut
si/sau fum

Cauza posibili

Dispozitivul este
utilizat pentru prima
data

Solutie

Acesta este un
eveniment normal si
ar trebui sa se
rezolve rapid

Dispozitivul este
murdar

Efectuati procedura
de curatare si
intretinere

Dispozitivul a fost

Deconectati
dispozitivul de la
sursa de alimentare

deteriorat . . .
si contactati service-
ul Yoer
Ecranul afiseaza "Err | Problema Contactati serviciul
temp. no, no” temperaturii Yoer

Ecranul afiseaza "Err
temp. ---,---"

Aparatul a atins
o temperatura prea
ridicata

Deconectati unitatea
de la sursa de
alimentare si
asteptati pana cand
aceasta se raceste
complet. Daca
problema persista,
contactati service-ul
Yoer

Ecranul afiseaza "Err
temp. OoP, 230°C" sau
"Err temp. CL, 230°C’

Dispozitivul a fost
deteriorat

Deconectati
dispozitivul de la
sursa de alimentare
si contactati service-
ul Yoer
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Mediul inconjuritor

Produsul contine materiale reciclabile.
Nu aruncati produsul cu deseurile municipale.

I Contactati cel mai apropiat punct de colectare a deseurilor.

Conditii de garantie si reparatii

Garantia produsului acopera defectele cauzate de erori materiale sau
de fabricatie. In cadrul garantiei, producatorul se angajeaza sa repare
sau sa inlocuiasca orice componenta defecta, cu conditia ca aparatul
sa fi fost utilizat in conformitate cu instructiunile si sa nu fi fost
modificat, reparat sau alterat in niciun fel de catre o persoana
neautorizata sau deteriorat prin utilizare sau transport incorect.
Garantia nu acopera uzura naturala a componentelor sau a pieselor

usor de spart, cum ar fi sticla sau ceramica.
Aceasta garantie nu limiteaza drepturile legale ale consumatorului sau
orice alte drepturi pe care consumatorul le are in temeiul legislatiei in

vigoare care se aplica achizitionarii de bunuri de consum.

In cazul unei cereri de garantie, va rugdm sa contactati direct un

comerciant specializat sau un furnizor de servicii Yoer autorizat. Atunci
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cand faceti o reclamatie, va rugam sa precizati natura defectiunii si sa

anexati o copie a dovezii de cumparare.
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Bezpecnostné podmienky

Pri pouzivani elektrickych zariadeni je potrebné
dodrziavat zakladné bezpeénostné pravidla vratane
nasledujucich:

1. Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod
a uschovajte si ho pre buduce pouzitie.

2. Uistite sa, ze napatie v elektrickej zasuvke zodpoveda
napatiu uvedenemu na typovom stitku. Uistite sa, ze
Je zasuvka spravne uzemnena.

3. Pristroj uchovavajte mimo dosahu zdrojov vlhkosti,
tepla a priameho slnecného ziarenia.

4. Aby ste zabranili poziaru, Urazu elektrickym prudom
a zraneniu, neponarajte kabel, zastrcku ani zariadenie
do vody alebo inych kvapalin.

5. Tento spotrebic mdzu pouzivat deti vo veku od
8rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo

s nedostatocnymi skusenostami a znalostami, ak su
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pod dohladom, boli poucené o pouzivani spotrebica
a rozumeju nebezpecenstvam spojenym s jeho
pouzivanim. Osobitnu pozornost treba venovat tomu,
aby sa deti so spotrebi¢om nehrali. Cistenie a udrzbu
spotrebica by nemali vykonavat deti bez
primeraného dozoru.

6. Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

7. Nepouzivajte zariadenie s poskodenym kablom,
zastrckou alebo v pripade akejkolvek ingj poruchy.

8. Ak je napajaci kabel poskodeny, smie ho opravovat
len servisné oddelenie vyrobcu alebo osoba, ktora je
na to kvalifikovana, aby sa predislo nebezpecenstvu.

9. Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal krytu
grilu alebo varnej dosky, ked su tieto komponenty
horuce.

10.Pred vytiahnutim sietovej zastrcky spotrebic vypnite.

11. Pred manipulaciou a Cistenim odpojte zariadenie od

napajania.



NAVOD NA POUZITIE

12. Zastrcku napajania neuchopujte mokrymi rukami,
pretoze to moze viest k urazu elektrickym prudom.

13.Ak sa pocas prevadzky vyskythe neobvykly zvuk
alebo zapach, okamzite spotrebic vypnite a odpojte
od napajania.

14. Zariadenie nepouzivajte, ak mate mokreé ruky alebo
ak stojite bosi.

15. Pri pouzivani predlzovacieho kabla dbajte na to, aby
ste neprekrocili menovity  vykon/zatazenie
predlzovacieho kabla.

16.Pri odpojovani zariadenia od zdroja napajania drzte
zastrcku, nie kabel

17. Nepokusajte sa jednotku opravovat, rozoberat alebo
upravovat. Vo vnutri jednotky sa nenachadzaju ziadne
Casti, ktoré by mohol pouzivatel opravovat.

18.Pristroj nikdy nepripajajte k externému casovacu
alebo samostatnemu systému dialkového ovladania.

19. Jednotku umiestnite na suché miesto na rovny

a tepelne odolny povrch.
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20.Gril umiestnite do vhodnej, bezpecnej vzdialenosti od
horlavych predmetov, ako je nabytok, zaclony atd.,
a aspon 15 cm od steny.

21.Varne dosky a niektore casti grilovacieho telesa sa
velmi zahrievaju. Nikdy sa ich nedotykajte, ked je
spotrebic v prevadzke, aby ste sa nepopalili.

22.Spotrebic by nemal byt zakryty ziadnym tazkym
alebo pruznym materialom, ako je hlinikovy podnos,
hlinikova foélia alebo podnosy z iného ziaruvzdorného
materialu. Pouzitie takychto predmetov alebo
materialov na grile moze viest k prehriatiu spotrebica
a jeho vaznemu poskodeniu.

23.Zariadenie nepouzivajte spdosobom, ktory nie je
zlucitelny s jeho urcenym pouzitim.

24.Nenechavajte zariadenie bez dozoru.

25.Zariadenie nikdy nepouzivajte vonku.

26.Spotrebic je urceny len na domace pourzitie (nie na
komercne pouzitie). Akékolvek iné pouzitie sa

povazuje za nevhodné a nebezpecné.
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27.Vyrobca nenesie zodpovednost za skody vzniknute

nedodrzanim tohto navodu na obsluhu.

VAROVANIE, HORUCE:

Niektore komponenty grilu, ako
napriklad vyhrevné dosky a veko, su
velmi  horuce. Nikdy sa ich
nedotykajte, ked je gril horuci, aby ste

sa vyhli riziku popalenia.
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Zoznamte sa so svojim elektrickym grilom
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Tlacidlo na odstranenie hornej dosky

Rukovat

Bod upevnenia termoclankovej skrinky

Horna varna doska

Posuvnik na uzamknutie veka a nastavenie vysky horného veka
Horny vyvod tuku varnej dosky

Spodny vyvod tuku varnej dosky

Tlacidlo na uvolnenie krytu (otvorené grilovanie)

© © N oo p W N R

Spodna varna doska

Y
o

. Odkvapkavacia miska

XY
[

. Ovladaci panel s displejom

%Y
N

. Tlacidlo na demontaz spodnej dosky

Bod pripojenia termosondy s uzaverom

XY
w

. Vaflové taniere

%Y
D

Ploché prestieradla

R R
(2

. Termosonda

. Odkladaci priestor termosondy

%Y
N

Technické udaje

Napajanie 1830-2200 W
Napatie / frekvencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Rozsah tepldt 60-230°C

Casovac 0-90 min
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Ovladaci panel

rare med rare w X A time temp A
7 An-A< =Ana- ~
& @ e FBHEEISHEEE: s ) (a]

ready () ) °

medium  well done g & N f:ei:tfln{g =000

Symbol Popis

W Tlacidlo Steak mode - nastavenie stupna opecenia
(rare, med. rare, medium, well done)

=

A

J

Tlacidlo rezimu vafle

Tlacidlo rezimu klobasy

Tlacidlo rezimu kurcata

Tlacidlo rezimu ryba

Tlacidlo rezimu Burger

Tlacidlo sendvicového rezimu

Tlacidlo na predizenie ¢asu

Tlacidlo na skratenie casu

Tlacidlo vyberu hornej/spodnej dosky

Tlacidlo na zvysenie teploty

Tlacidlo na znizenie teploty

DD AL el Rl

Spinac zapnutia/vypnutia
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Tabulka teploty a ¢asu pre automatické
programy

Teplota v

Program strede dosiek

rare 3 min
Steak med. rare 230:10°C 4mn

medium 5 min

well done 6 min
Oblatky 180+10°C 4,5 min
Klobasy 220+10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Kuracie maso 190+10°C 11 min
Ryby 210+10°C 8 min
Sendvice 210+10°C 6 min
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Manualny rezim
Pristroj umoznuje nastavit pozadovanu teplotu varnych pléch a Cas

prevadzky.

Na ovladacom paneli mozno samostatne zapinat a vypinat ohrev

hornej a dolngj varnej dosky a individualne nastavovat ich teplotu.

Ak to chcete urobit, stlacte tlacidlo B, potom pomocou alebo
nastavte teplotu hornej platne. Opat stlacte E=, potom pomocou

alebo nastavte teplotu spodnej platne. Rozsah nastavenia
teploty je 100-230°C. Pockajte niekolko sekund na potvrdenie volby.

Pomocou alebo , nastavte cas, po ktorom sa ma gril vypnut.
Rozsah nastavenia ¢asovaca je 0-90 minut. Pockajte niekolko sekund

na potvrdenie volby.

Poznamka: Cas a teplotu mozno nastavit len v manualnom rezime.
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Termosonda

Spotrebi¢ je vybaveny termosondou umiestnenou v Specialnom

priestore, ktora umoznuje sledovat teplotu grilovaného pokrmui.

Odstrante termosondu a potom ju pripevnite na spotrebic a grilované

potraviny. Na displeji sa potom rozsvieti Ml a zobrazi sa aktualna teplota

termosondy.

Dolezité: Dbajte na to, aby sa termosonda nedostala do kontaktu so
ziadnou castou grilu. Uistite sa, ze je spravne umiestnena

v potravinach.

Volitelne nastavte pozadovanu teplotu termosondy pomocou
alebo ] Pockajte priblizne 5 sekund, kym sa teplota nepotvrdi.
Pockajte dalsich priblizne 5 sekund a na displeji sa opat zobrazi
aktualna teplota termosondy. Ked termosonda dosiahne pozadovanu
teplotu, spotrebic vyda charakteristicky zvukovy signal. Potom mézete

spotrebic vypnut a vybrat pripravene jedlo.
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Pozicie na grilovanie

Uzavrety gril

Pouziva sa na grilovanie potravin z oboch stran sucasne.

Polozte jedlo na spodny tanier a potom nan spustite horny kryt.

Otvoreny gril

Umoznuje zvacsit grilovaciu plochu (jednostranné grilovanie).
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Uchopte rukovat veka, stlacte tlacidlo uvolnenia veka a opatrne

spustite veko na podlahu. Jedlo rovnomerne rozlozte na oba taniere.

Pripitok

Pouziva sa na opekanie sendvicov, zapekanych pokrmov
a chulostivych potravin bez toho, aby sa dostali do kontaktu s hornou
doskou.

Pomocou posuvnika nastavte vysku polohy veka a spustite ho nad

grilované potraviny.
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Pred prvym pouzitim

B Postupujte podla pokynov v asti "Cistenie a tdrzba’”.

B Pri prvom pouziti spotrebica sa uistite, Ze je miestnost dostato¢ne
vetrand, pretoze zo spotrebica mdze vychadzat mierny dym. Je to

normalny jav a mal by rychlo ustupit.

POZNAMK

B Dosky a niektoré dalsie Casti krytu grilu sa velmi zahrievaju. Nikdy
sa ich nedotykajte, ked je spotrebic v prevadzke alebo kym

nestihne vychladnut, aby ste sa nepopalili!

B Pri zdvihani veka pocas grilovania moze zo spotrebic¢a unikat
horuca para. Pri pouzivani spotrebica budte vzdy opatrni.

Odporuca sa pouzivat rukavice na pecenie.
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Ak su dosky horuce, nemente polohu grilovania. Pred spustenim

spotrebica vyberte grilovaciu polohu.

Pri prenasani grilu skontrolujte, ¢i je posuvnik zamku veka
nastaveny do polohy "Lock’, aby sa veko nahodne neotvorilo. Gril

prenasajte tak, ze ho budete drzat za rukovat.

Na otacanie jedla nepouzivajte kovove vidlicky, noze atd., pretoze

by mohli poskodit neprilnavu vrstvu.

Pod jedlo na grilovacich doskach nikdy nedavajte taniere, podnosy

hlinikovu foliu.

Na varneé dosky neumiestnujte hrnce, panvice atd.
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1. Jednotku umiestnite na suché miesto na rovny a tepelne odolny
povrch.

2. Uistite sa, ze su zasobnik na tuk a vyhrevné platne spravne
nasadene.

3. Posunte jazdec zamku krytu do polohy "Open’.

Drziac rukovat otvorte kryt.
Nastavte grii do pozadovanej polohy: zatvorené grilovanie,
otvorené grilovanie alebo opekanie.

6. Zapojte zastréku do elektrickej zasuvky.
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Poznamka: Po priblizne 20 sekundach necinnosti sa displej vypne
a tlacidlo zacne blikat. Ak chcete pokraCovat v praci so

zariadenim, stlacte tlacidlo .

Vyberte automaticky program alebo manualne nastavte

pozadovanu teplotu hornych a dolnych platni a ¢as prevadzky
spotrebica. Stlacenim tlacidla spustite program. Gril sa zacne
ohrievat a na displeji sa rozsvietia kontrolky a [

Dosiahnutie nastavenej teploty bude signalizované pipnutim
a rozsvietenim napisu Ready. Priblizne po 10 sekundach sa na
displeji zacne zobrazovat zostavajuci cas programu alebo symbol
--i--, ak €as grilovania nebol nastaveny.

Pokrmy umiestnite priamo na varné dosky (pri zatvorenom
grilovani a opekani len na spodnej varnej doske). Pocas otvoreného
grilovania grilované potraviny obcas otocte.

Pokrm sa griluje vo vlastnej stave, pricom prebytocna stava steka
do zasobnika na tuk. Nahromadena tekutina sa neda znovu pouzit.
Pripadne pripojte termosondu a sledujte teplotu grilovaného
pokrmu na displeji alebo nastavte pozadovanu teplotu
termosondy a vypnite spotrebic, ked gril vyda charakteristicky

zvukovy signal.
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11.

12,

Po skonceni grilovania spotrebi¢ vyda charakteristicky zvukovy
signal. Na displeji sa rozsvieti --:--. Vytiahnite zastréku z elektrickej

zasuvky.

Dolezité: Ak spotrebi¢ pracuje v manualnom rezime, funkcia

vykurovania sa po skonceni odpocitavania na displeji nevypne. Po

uplynuti prislusného casu spotrebic vypnite stlacenim tlacidla .
V opacnom pripade bude spotrebi¢ pokracovat v prevadzke
dalsich priblizne 9o minut. Po uplynuti tohto casu sa funkcia

vykurovania vypne a pristroj prejde do pohotovostného rezimu.

Grilované pokrmy vyberte z varnej dosky pomocou dreveného
nacinia, napriklad kuchynskych kliesti. V zavislosti od druhu sa
potraviny mozu pocas grilovania velmi zahriat, ngima ak obsahuju
vela vody, ako napriklad paradajky. Pri odstranovani tohto typu

potravin z grilu budte mimoriadne opatrni.

322



NAVOD NA POUZITIE

Cistenie a udrzba
Poznamka: Nikdy neponarajte kryt grilu do vody!
Délezité: Po kazdom pouziti zariadenie vycistite.

1. Pred cistenim odpojte zariadenie od napadjania a pockajte, kym
vychladne

2. Pred vybratim tanierov ich osuste od prebytocného tuku
papierovou utierkou.

3. Vytiahnite zasobnik na tuk jeho potiahnutim dopredu. Odstrante
varné dosky ich podrzanim a stlacenim tlacidiel na odstranenie

varnych dosiek.
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4. Umyte zasobnik na tuk (najprv sa uistite, ze tuk nie je horucil)
a varné dosky v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Na
odstranenie zaschnutych necistdot mozete pouzit makku
handricku. Pritom davajte pozor, aby ste prilis netlacili, pretoze by
ste mohli poskodit neprilnavu vrstvu. Oplachnite podnos a dosky
a dokladne ich osuste.

5. Na cistenie vonkajsej Casti zariadenia pouzite mierne navlhéenu
handricku s jemnym Cistiacim prostriedkom. Potom vsetky
komponenty pred dalsSim pouzitim dokladne osuste makkou
a suchou handrickoul.

6. Ak su kontakty ohrievaca na varnych plochach znecistene,
vycistite ich zubnou kefkou. Pred zostavenim platni sa uistite, ze su
kontakty Uplne suché.

7. Kovovu cCast a drziak termosondy ocistite vlihkou, makkou a Cistou
handrickou. Trubicu termosondy neponarajte do vody ani do
ziadnej ingj kvapaliny. Na Cistenie priestoru pre termosondu
a trubice termosondy pouzite suchu, makku a cCistu handricku.
VycCistené komponenty osuste makkou, Ccistou a suchou
handrickou. Termosondu skladujte v dodanom uloznom priestore
na suchom mieste.

8. Na Ccistenie akychkolvek casti tohto spotrebica nepouzivajte
Zierave chemicke prostriedky. Nikdy nepouzivajte drétenu kefu

alebo iné ostre predmety.
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9. Dosky znovu namontujte tak, ze stranu s dvoma drazkami
zasuniete pod zapadky na kryte grilu a zatlacite na opacnu stranu
dosky, kym nebudete pocut charakteristicke cvaknutie.

10. Opatovne vlozte zasobnik na tuk.

11. Zariadenie skladujte na suchom a ¢istom mieste.

Tip: Grilovacie dosky je mozné umyvat v umyvacke riadu pri teplote do

70°C.
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RieSenie problémov

Problém

Zariadenie
nefunguje

| Mozna pricina

Zastrcka je
odpojena od
elektrickej zasuvky

RieSenie

Zapojte zastrcku do
elektrickej zasuvky

Veko sa neotvara

Posuvnik zamku
veka je nastaveny
do polohy "Lock”

Posunte jazdec do
polohy "Open’

Jednotka je zapnuta,
ale disky sa
nezahrievaju

Nastaveny Cas
¢asovaca uplynul

Nastavenie noveho
pozadovaného
prevadzkového casu

Varné dosky su
nespravne
nainstalované

Odstrante dosky

a znovu ich
pripevnite tak, ze
stranu s dvoma
drazkami zasuniete
pod vystupky na
kryte grilu a zatlacite
opacnu stranu
dosiek nadol.

Zariadenie bolo
poskodené

Odpojte zariadenie
od napajania

a kontaktujte servis
spolocnosti Yoer
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Problém

Mozna pric¢ina

RiesSenie

Zariadenie vydava
neprijemny zapach
a/alebo dym

Zariadenie sa
pouziva po prvykrat

Je to normélny jav
a mal by sa rychlo
vyriesit

Zariadenie je
znecistené

Vykonavanie
Cistenia a udrzby

Zariadenie bolo
poskodené

Odpojte zariadenie
od napdjania

a kontaktujte servis
spolocnosti Yoer

Na obrazovke sa
zobrazi "Err temp.
no, no”

Problem s teplotou

Kontaktujte sluzbu
Yoer

Na obrazovke sa
zobrazi "Err temp.

Spotrebic¢ dosiahol
prilis vysoku teplotu

Odpojte zariadenie
od zdroja napajania
a pockajte, kym
uplne vychladne. Ak
problém pretrvava,
obratte sa na servis
spolocnosti Yoer

Na obrazovke sa
zobrazi "Err temp.
oP, 230°C" alebo "Err
temp. CL, 230°C’

Zariadenie bolo
poskodené

Odpojte zariadenie
od napdjania

a kontaktujte servis
spolocnosti Yoer
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Zivotné prostredie

Vyrobok obsahuje recyklovatelhé materialy.
Vyrobok nevyhadzujte do komunalneho odpadu.

I Kontaktujte najblizsie zberné miesto odpadu.

Zaruka a podmienky opravy

Zaruka na vyrobok sa vztahuje na chyby spésobené chybami materialu
alebo vyrobnymi chybami. V ramci zaruky sa vyrobca zavazuje opravit
alebo vymenit vsetky chybné komponenty za predpokladu, ze
spotrebi¢ bol pouzivany v sulade s navodom na pouzitie a nebol
nijakym spdsobom upravovany, opravovany alebo zasahovany
neopravnenou osobou alebo poskodeny nespravnym pouzivanim
alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na prirodzené opotrebovanie

komponentov alebo lahko rozbitnych casti, ako je sklo alebo keramika.

Tato zaruka neobmedzuje zakonné prava spotrebitela ani ziadne iné
prava, ktoré ma spotrebitel podla platnych pravnych predpisov, ktorée

sa vztahuju na nakup spotrebitelského tovaru.

V pripade zaruc¢nej reklamacie sa obratte priamo na Specializovaného
predajcu alebo autorizovany servis spolocnosti Yoer. Pri reklamacii

uvedte povahu poruchy a prilozte képiu dokladu o kupe.
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vVarnostni pogoji

Pri uporabi elektricne opreme je treba upostevati

osnhovha varnostna pravila, vkljuéno z naslednjimi:

1. Pred uporabo natanc¢no preberite ta prirocnik in ga
shranite za poznejso uporabo.

2. Prepricajte se, da napetost v elektricni vticnici ustreza
napetosti, navedeni na ploscici. Prepricajte se, da je
vticnica pravilno ozemljena.

3. Enoto hranite stran od virov vlage, toplote in
neposredne soncne svetlobe.

4. Da bi preprecili pozar, elektricni udar in poskodbe,
kabla, vtica ali naprave ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

5. To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vec,
ter osebe z omejenimi fizicnimi, senzoricnimi ali
umskimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusen]
in znanja, ¢e so pod nadzorom in so bili pouceni

O uporabi naprave ter razumejo nevarnosti njene
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uporabe. Posebej je treba paziti, da se otroci ne igrajo
Z napravo. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave
brez ustreznega nadzora.

6. Napravo hranite stran od otrok, mlajsih od 8 let.

7. Ne uporabljajte naprave s poskodovanim kablom,
vticem ali v primeru kakrsne koli druge okvare.

8. Ceje napajalni kabel poskodovan, ga sme popraviti le
servisna sluzba proizvajalca ali za to usposobliena
oseba, da se izognili nevarnosti.

9. Poskrbite, da se napajalni kabel ne dotakne ohisja
zara ali kuhalne plosce, ko so ti elementi vroci.

10.Preden izvlecete vtic, napravo izklopite.

11. Pred rokovanjem in cis¢enjem odklopite enoto iz
elektrichega omrezja.

12. Vtica ne drzite z mokrimi rokami, saj lahko pride do
elektrichega udara.

13.Ce se med delovanjem pojavi nenavaden zvok ali

vonj, napravo takoj izklopite in odklopite napajanje.
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14. Naprave ne uporabljajte, Ce imate mokre roke ali ce
stojite bosi.

15. Pri uporabi podaljska pazite, da ne presezete nazivne
moci/obremenitve podaljska.

16. Ko napravo izkljuCujete iz napajanja, drzite vtic in ne
kabla.

17.Enote ne poskusajte popravijati, razstavljati ali
spreminjati. V enoti ni delov, ki bi jih lahko popravljal
uporabnik.

18. Naprave nikoli ne povezite z zunanjim casovnikom ali
loCenim sistemom daljinskega upravljanja.

19.Napravo postavite na suho mesto na ravno in
toplotno odporno povrsino.

20.Zar postavite na primerno, varno razdaljo od vnetljivih
predmetov, kot so pohistvo, zavese itd., in vsaj 15 cm
od stene.

21. Grelne plosce in nekateri deli ohisja zara so zelo vroci.
Nikoli se jih ne dotikajte, ko aparat deluje, da se ne

opecete.
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22.Naprave ne smete pokrivati s tezkim ali proznim
materialom, kot so aluminijasti pladenj, aluminijasta
folija ali pladnji iz drugega toplotno odpornega
materiala. Uporaba taksnih predmetov ali materialov
na zaru lahko povzroCi pregrevanje aparata in resne
poskodbe.

23.Naprave ne uporabljgjte na nacin, ki ni zdruzljiv
Z njeno predvideno uporabo.

24.Naprave ne puscajte brez nadzora.

25.Naprave nikoli ne uporabljajte na prostem.

26.Naprava je namenjena samo za domaco uporabo (ne
za komercialno uporabo). Vsaka druga uporaba se
Steje za neprimerno in nevarno.

27.Proizvajalec ne odgovarja za skodo, ki bi nastala

zaradi neupostevanja teh navodil za uporabo.
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OPOZORILO, VROCE:

Nekateri sestavni deli zara, kot so
grelne plosce in pokrov, so zelo vroci.
Nikoli se jih ne dotikajte, ko je zar vroc,

da se ne opecete.
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Spoznajte svoj elektri¢ni zar
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Gumb za odstranitev zgornje plosce
Rocaj
Tocka za pritrditev kljucavnice za termoclen

Zgornja kuhalna plosca

o A W NP

Drsnik za zaklepanje pokrova in nastavitev visSine zgornjega
pokrova

6. Odvod mascobe iz zgornje kuhalne plosce

7. Spodnjiizhod za masc¢obo kuhalne plosce

8. Gumb za sprostitev pokrova (odprt zar)

9. Spodnja kuhalna plosca

10. Pladenj za kapljanje

11. Nadzorna plosca z zaslonom

12. Gumb za demontazo spodnje plosce

13. TocCka za pritrditev termosonde s pokrovckom
14. Krozniki za vaflje

15. Ploscati listi

16. Termosonda

17. Predal za shranjevanje termosonde

Tehnic¢ni podatki

Napajanje 1830-2200 W/
Napetost / frekvenca 220-240V ~ 50-60 Hz
Temperaturno obmocdje 60-230°C

Casovnik 0-90 Min
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Nadzorna plosca

time temp A
rare med rare w @« A .
/4 Y- FUEC ey (YRR PR —
AR 8 me /00HE.SUU0- = (o) (a]
¢ ) readyf_“ hc N\ 7 — )
medium  welldone (&K g N Kol ;’ﬁgiw , —

Simbol Opis

W Gumb Steak mode - nastavitev stopnje opecenosti
(rare, med rare, medium, well done)

=

A

J

Gumb za nacin vafljev

Gumb za nacin klobase

Gumb za nacin piscanca

Gumb za nacin ribe

Gumb za nacin burgerja

Gumb za nacin sendvica

Gumb za podaljSanje ¢asa

Gumb za skrajsanje Casa

Gumb za izbiro zgornje/spodnje plosce

Gumb za povecanje temperature

Gumb za znizanje temperature

Stikalo za vklop/izklop

DI DRl R
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Tabela temperature in casa za samodejne
programe

Temperatura
Program na sredini
plosc¢

rare 3 min

med. rare 4 min
Steak : 230:10°C :

medium 5 min

well done 6 min
Vaflji 180+10°C 4,5 min
Klobase 220+10°C 12 min
Burger 210+10°C 6.5 min
Pisc¢anec 190+10°C 11 min
Ribe 210+10°C 8 min
Sendvici 210+10°C 6 min
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Roc¢ni nacin

Enota omogoca nastavitev zelene temperature grelnih plos¢ in casa

delovanja.

Na nadzorni plosci lahko loceno vklopite in izklopite ogrevanje zgornje

in spodnje kuhalne plosce ter loceno nastavite njuno temperaturo.

To storite tako, da pritisnete B, nato pa s ali nastavite
temperaturo zgornje plosce. Ponovno pritisnite E=, nato pa s ali

nastavite temperaturo spodnje plosce. Razpon nastavitve

temperature je 100-230°C. Za potrditev izbire pocakajte nekaj sekund.
S spletno stranjo ali , nastavite Cas, po katerem naj se zar
izklopi. Razpon nastavitev casovnika je od 0 do 90 minut. Za potrditev

izbire pocakajte nekaj sekund.

Opomba: Cas in temperaturo lahko nastavite samo v roénem nacinu.
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Termosonda

Aparat je opremljen s termosondo v posebnem predelu, ki omogoca

spremljanje temperature hrane na zaru.

Odstranite termosondo in jo nato pritrdite na aparat in hrano, ki jo boste

pekli na zaru. Na zaslonu se prikaze in trenutna temperatura

termosonde.

Pomembno: Prepricajte se, da sonda termoske ne pride v stik
Z nobenim delom zara. PrepriCajte se, da je pravilno namescena v

zivilo.

Po zelji nastavite zeleno temperaturo termosonde z uporabo spletne
stranild alj . Pocakajte priblizno 5 sekund, da se temperatura
potrdi. Pocakajte se priblizno 5 sekund in na zaslonu se bo ponovno
prikazala trenutna temperatura termosonde. Ko termosonda doseze
zeleno temperaturo, naprava odda znacilen zvocni signal. Nato lahko

aparat izklopite in odstranite pripravljeno hrano.
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Polozaji za peko na zaru

Zaprti zar

Uporablja se za hkratho peko hrane na zaru na obeh straneh.
Hrano polozite na spodnji kroznik, nato pa nanjo spustite zgornji

pokrov.

Odprt zar
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Omogoca vecjo povrsino za peko na zaru (enostranski zar).

Primite roCaj pokrova, pritisnite gumb za sprostitev pokrova in pokrov
nezno spustite na tla. Hrano enakomerno razporedite po obeh
kroznikih.

Toasting

Uporablja se za opekanje sendvicev, pecenk in obcutljive hrane, ne da
bi prisli v stik z zgornjo plosco.
Z drsnikom nastavite visino polozaja pokrova in ga spustite nad hrano

na zaru.
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Pred prvo uporabo

B Sledite korakom iz poglavja "Ciscenje in vzdrzevanje”.

B Ob prvi uporabi naprave se prepriajte, da je prostor dovolj
prezracen, saj se lahko iz naprave rahlo kadi. To je normalen pojav

in se mora hitro umiriti.

OPOMBA

B Plosce in nekateri drugi deli ohisja Zara so zelo vroci. Nikoli se jih
ne dotikajte, ko aparat deluje ali preden se ohladi, da se ne

opecetel!

B Ko med peko na zaru dvignete pokrov, lahko iz aparata uhaja vroca
para. Pri uporabi aparata bodite vedno previdni. Priporocamo

uporabo rokavic za peko v pecici.
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Ce so plosce vroée, ne spreminjajte polozaja za peko na zaru.

Polozaj za peko na zaru izberite, preden zazenete aparat.

Pri prenasanju zara se prepriCajte, da je drsnik za zaklepanje
pokrovov nastavlien v polozaj "Lock’, da se pokrovi ne bi

pomotoma odprli. Zar prenasajte tako, da ga drzite za rocaj.

Za obracanje hrane ne uporabljajte kovinskih vilic, nozev itd., saj

lahko poskodujejo nelepljivo plast.

Pod hrano na zar ploscah nikoli ne polagajte kroznikov, pladnjev ali

aluminijaste folije.

Na kuhalne plosce ne postavljajte loncev, ponev itd.
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1. Napravo postavite na suho mesto na ravno in toplotno odporno
pOoVrsino.

2. Prepricajte se, da so pladenj za mascobo in kuhalne plosce
pravilno namesceni.

3. Drsnik za zaklepanje pokrova premaknite v polozaj "Open”.

Drzite rocaj in odprite pokrov.
Zar nastavite v Zzeleni poloZaj: zaprt Zar, odprt Zar ali opekanje.

6. Vtic prikljucite v elektricno vticnico.

RY% %
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Opomba: Po priblizno 20 sekundah neaktivnosti se zaslon izklopi,

gumb pa utripa. Ce Zelite nadaljevati delo z napravo, pritisnite

&

Izberite samodejni program ali rocno nastavite zeleno temperaturo

zgornje in spodnje plosce ter cas delovanja aparata. Za zagon
programa pritisnite . Zar se bo zacel segrevati, na zaslonu pa

bosta zasvetila naslova in . Doseganje nastavljene
temperature bo oznaceno s piskom in osvetljenim znakom Ready.
Po priblizno 10 sekundah se bo na zaslonu zacel prikazovati
preostali Cas, ki ostaja do konca programa, ali simbol --:--, Ce Cas
zara ni bil nastavljen.

Zivila postavite neposredno na kuhalne plos&e (za zaprto peko na
zaru in opekanje samo na spodnji kuhalni plosci). Med odprtim
pecenjem na zaru hrano obc¢asno obrnite.

Hrana se pecCe v lastnih sokovih, odvecni sokovi pa odtekajo
v posodo za mascobo. Nakopicene tekocine ni mogocCe ponovno
uporabiti.

Po zelji lahko pritrdite termosondo in na zaslonu spremlate
temperaturo hrane na zaru ali nastavite zeleno temperaturo

termosonde in izklopite aparat, ko zar odda znacilen zvocni signal.



NAVODILA ZA UPORABO

11.

12,

Ko je zar koncan, naprava odda znacilen zvocni signal. Na zaslonu

se prikaze --:--. Vti€ izvlecite iz elektricne vti¢nice.

Pomembno: Ce aparat deluje v rocnem nacinu, se funkcija

ogrevanja ne bo izklopila po koncu odstevanja na zaslonu. Po

preteku ustreznega cCasa izklopite aparat s pritiskom na .
V nasprotnem primeru bo aparat deloval se priblizno 90 minut. Po
tem casu se bo funkcija ogrevanja izklopila in naprava bo presla

v nacin pripravljenosti.

Hrano z zara odstranite s kuhalnih plos¢ z lesenimi pripomocki, kot
so kuhinjske klesce. Glede na vrsto se lahko zivila med peko na
zaru mocno segrejejo, zlasti Ce vsebujejo veliko vode, na primer
paradiznik. Pri odstranjevanju tovrstne hrane z zara bodite Se

posebej previdni.
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Ciscenje in vzdrzevanje
Opomba: Ohisja zara nikoli ne potopite v vodo!

Pomembno: Po vsaki uporabi napravo ocistite.

1. Pred cisCenjem enoto izkljucite iz elektricnega omrezja in
pocakajte, da se ohladi

2. Preden odstranite kroznike, jih s papirnato brisaco osusite odvecne
mascobe.

3. Pladenj za mascobo izvlecite tako, da ga potegnete naprej. Plosce
odstranite tako, da jih drzite navzdol in pritisnete gumbe za

odstranitev plosc.

347



NAVODILA ZA UPORABO

4. Pladenj za mascobo (najprej se prepricajte, da mascoba ni vrocal)
in kuhalne plosce operite v topli vodi z blagim detergentom.
Zasuseno umazanijo lahko odstranite z mehko krpo. Pritem pazite,
da ne pritiskate premocno, saj lahko poskodujete neprijemljivo
plast. Izperite pladenj in kroznike ter jih temeljito posusite.

5. Zunanjost enote ocistite z rahlo vlazno krpo z blagim detergentom.
Pred ponovno uporabo vse sestavne dele temeljito osusite
z mehko in suho krpo.

6. Ce so kontakti grelnika na kuhalnih plosc¢ah umazani, jih ocistite z
zobno sCetko. Pred sestavljanjem ploSC se prepriCajte, da so
kontakti popolnoma suhi.

7. Kovinski delin drzalo termosonde ocistite z vlazno, mehko in Cisto
krpo. Cevke termosonde ne potopite v vodo ali katero koli drugo
tekocCino. Za cCiscenje prostora za termosondo in cevi termosonde
uporabite suho, mehko in Cisto krpo. OcCiscene sestavne dele
posusite z mehko, cCisto in suho krpo. Termosondo shranite
v prilozenem predalu za shranjevanje na suhem mestu.

8. Za cCisCenje katerih koli delov te naprave ne uporabljajte jedkinh
kemicnih sredstev. Nikoli ne uporabljajte zicne krtace ali drugih
ostrih predmetov.

9. Ponovno namestite plosci tako, da stran z dvema utoroma
potisnete pod zapahi na ohisju zara in pritisnete nasprotno stran

plosce, dokler ne zaslisite znacilnega klika.
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10. Ponovno vstavite pladenj za mascobo.

11. Napravo shranjujte na suhem in Cistem mestu.

Nasvet: Plosce za zar je mogoce pomivati v pomivalnem stroju pri

temperaturi do 70°C.
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Odpravljanje tezav

Problem

Mozen vzrok

ResSitev

Naprava ne deluje

Vti¢ je izkljucen iz
vticnice

Vtic prikljucite
v elektricno vticnico

Pokrov se ne odpre

Drsnik za zaklepanje
pokrova je
nastavljen v polozaj
"Lock”

Drsnik premaknite
v polozaj "Open”

Enota je vklopliena,
vendar se diski ne
segrejejo

Nastavljeni cas
casovnika se je
iztekel

Nastavite nov zeleni
cas delovanja

VrocCe plosce so
namescene
nepravilno

Odstranite plosciin
Jju ponovno pritrdite
tako, da stran z
dvema utoroma
potisnete pod
jezicka na ohisju
zara in pritisnete
nasprotno stran
plos¢ navzdol

Naprava je bila
poskodovana

Odklopite napravo iz
elektricnega
omrezjain se
obrnite na servisno
sluzbo Yoer
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ReSitev

Problem

Naprava oddaja
neprijeten vonj in/ali
dim

Mozen vzrok

Naprava je bila prvic
uporabliena

To je normalen pojav
in se mora hitro
odpraviti.

Naprava je umazana

lzvedite postopek
Cis¢enjain
vzdrzevanja

Naprava je bila

Odklopite napravo iz
elektricnega
omrezjain se

poskodovana . .
obrnite na servisno
sluzbo Yoer
Na zaslonu se . . .
Tezava Obrnite se na sluzbo

prikaze "Err temp.
no, no’

s temperaturo

Yoer

Na zaslonu se
prikaze "Err temp.

Naprava je dosegla
previsoko
temperaturo

Odklopite enoto iz
napajanja in
pocakajte, da se
popolnoma ohladi.
Ce se tezava
nadaljuje, se obrnite
na servisno sluzbo
Yoer

Na zaslonu se
prikaze "Err temp.
OP, 230°C" ali "Err
temp. CL, 230°C’

Naprava je bila
poskodovana

Odklopite napravo iz
elektricnega
omrezja in se
obrnite na servisno
sluzbo Yoer
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Okolje

Izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati.
Izdelka ne odlagajte skupaj s komunalnimi odpadki.

HE Obrnite se na najblizje zbirno mesto za odpadke.

Pogoji garancije in popravila

Garancija za izdelek zajema napake, ki so posledica napak v materialu
ali proizvodniji. V okviru garancije se proizvajalec zaveze, da bo popravil
ali zamenjal vse okvarjene sestavne dele, je bila naprava uporabljena
v skladu z navodili in €e je ni spreminjala, popravljala ali kakor koli
posegala v njo nepooblascena oseba ali Ce je bila poskodovana zaradi
nepravilne uporabe ali prevoza. Garancija ne krije naravne obrabe
sestavnih delov ali delov, ki se lahko razbijejo, kot sta steklo ali

keramika.
To jamstvo ne omejuje potrosnikovih zakonskih pravic ali drugih pravic,
ki jih ima potrosnik v skladu z veljavno zakonodajo, ki velja za nakup

potrosniskih izdelkov.

V primeru garancijskega zahtevka se obrnite neposredno na

specializiranega prodajalca ali pooblascenega serviserja Yoer. Pri
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uveljavljanju zahtevka navedite vrsto napake in prilozite kopijo dokazila

0 nakupul.
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YMOBH O0€3leKH

Mpu  BUKOPUCTAHHI  eneKTpoobnagHaHHA  HeobXxigHo

OOTPMMYBATUCA OCHOBHMX NpaBun 6e3neKn, B TOMy 4uCAi

HaBegeHUX HUXxue.

1.

YBaXKHO NpouuTanTe Len NocibHMK nepesn BUKOPUCTAHHAM
i 36epexiTb MOro gNA NOAANbLIOI0 BUKOPUCTAHHS.
MepeKoHaWTeca, WO Hanpyra B eNeKTPUYHIA po3eTui
BiANOBiAA€E Hanpysi, 3a3HayeHi Ha 3aBoACbKiM Tabaunuu,.
MepeKoHanTeca, WO pPo3eTKa HaeXHMM YAHOM 33a3eM/IeHa.
TpumanTe npucTpi nogani Big Axkepen BoNOru, Tenna Ta
NPSAMUX COHAYHUX NPOMEHIB.

LLlo6 3anobirtn noxexi, ypaxKeHH0 eNeKTpUYHUM CTPYMOM
i TpaBMam, He 3aHyptonTe Kabenb, BUAKY abo npucTpin
y BoAy abo iHWi pignHu.

Unm npunagom MOXKYTb KOPUCTYBATUCA LiTM BIKOM Bijg,
8 pokis Ta 0cobu 3 obMmekeHUMU PiSUUHUMU, CEHCOPHUMM

4Yn PO3yMOBMMM 34i6HOCTAMM ab0o 3 HeAOCTaTHIM A0CBIAOM
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i 3HAHHAMMW, AKWO BOHM nepebyBatoTb Nifg HAALOM,
NPOIHCTPYKTOBAHI  LWOAO  KOPUCTYBAHHA  MpMAaaom
i po3ymitoTb Hebe3neKy 1Moro BUKopuctaHHa. Ocobanso cnipg,
nogbatn npo Te, wWob AiTM He rpanauca 3 NpuUNaaom.
YuuLeHHA Ta TeXHiYHe 06CNyroByBaHHA NpUnaay He NOBUHHI
BMKOHYBATUCA AiTbMM 63 HanexKHoro Harnsay.

TpumaliTe npucTpild nogani Big, AiTel Bikom Ao 8 pokis.

He BMKOpMCTOBYITE MPUCTPIA 3 NOLIKOAMKEHUM LLUHYPOM,
BUAKOI abo B pasi byab-AKOoi iHWOT HeCnpPaBHOCTI.

AKWO Kabenb XKMBNEHHA NOLWKOAMKEHO, WO6 YHUKHYTU
Hebe3neKn, Moro PemMOHT NMOBMHEH BUKOHYBATUCA Ti/IbKK
cepBicHoo cnyxkboto BUpPOBHMKA abo ocoboto, AKa Mmae
BiANOBIAHY KBanidiKauito.

MepeKkoHanTecs, WO LWHYP MMBJEHHA He TOPKAETbCA
Kopnycy rpuaa abo BapuAbHOI MOBEPXHi, KoOAM Ui

KOMIMOHEHTU rapsui.

10.BMMKHITb Npuaag nepes TMm, K BUMMaTH BUSIKY 3 PO3ETKM.
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11. Mepen, o6CAYroByBaHHAM | UWLLEHHAM  Big eaHalTe
NPUCTPIN Big AKepena KUBNEHHS.

12.He 6epiTb BUAKY MOKPUMM PYKaMU, OCKIJIbKU Lie MOXKe
NPU3BECTU A0 YPAXKEHHA €NEeKTPUYHUM CTPYMOM.

13. AKWo nig yac poboTH 3 ABNAETLCA HEHOPMa/IbHUI 3BYK abo
3anax, HeramHo BMMKHITb Npwaag i BigeaHaiTe Moro Big,
eNeKTpomepexi.

14. He BUKOpWCTOBYNTE NPUCTPINA, AKLLO Y BaC MOKpi pykn abo
AKLW,O BU CTOITE BOCOHIX.

15. BUKOPUCTOBYOYM NOAOBNKYBAY, NepPeKOHaMUTeca, Wo BU He
nepeBuLLYyETe  HOMIHaNbHY  MNOTY)KHICTb/HaBaHTAXKEHHA
NnoaoBXyBaya.

16.Big eaHyoun NPUCTPIN Bif, enekTpomepexi, TpumaiTecs 3a
BWUAKY, @ He 3a LWHYP.

17.He  HamaranmtecA  pemoOHTyBaTW, po3bupatn  abo
moandikyBaTU nNpUCTpiK. YcepeauHi NPUCTPOIO HeMmae

AeTanein, AKi MoXKHa 06CyroByBaT KOPUCTYBaYeM.
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18. Hikonu He nigKntoyaliTe NPUCTPI 40 30BHIWHBLOIO Talimepa
abo OKpemMoi CUCTEMM AUCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.

19. PO3MICTiTb NPUCTPIN Y CYXOMY MicCLLi Ha PiBHIl | TEPMOCTINKIN
NOBEPXHI.

20.Po3TawoByiiTe bapbekto Ha BignoBiaHIN 6e3neyHil BigcTaHi
BiZL NErkK03aMMMUCTMX NPeaMeTiB, Takux AK mebni, wTopwm
TOLLO, | Ha BiACTaHi He MeHLe 15 Cm BiA, CTiHW.

21.T1nacTMHM Ta AeAKi YaCTUHM KOpnycy rpuna Ay*Ke CUAbHO
HarpiBatoTbcA. Hikonn He TopKaihTeca ix nig 4Yac poboTu
npunaay, wob He obneKkTucsa.

22.Mpunag He cnig HaKPMBATM BaXKMMM abo THYYKMMU
maTepianamu, TakMMW AK aNlOMiHIEBA TauA, antOMIHIEBA
donbra abo Taui 3 IHWOro TEPMOCTIMKOro Mmartepiany.
BMKopUCTaHHA TakmMx npegmeTiB abo maTtepianis Ha rpuni
MOXe NPU3BECTM A0 NeperpiBaHHA Npuaagy Ta CePrO3HUX
NOLUKOAMKEHb.

23.He BUKOPUCTOBYNTE NPUCTPIN Y cnocib, HecymicHWUI 3 Noro

NPU3Ha4YeHHAM.
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24.He 3anuwante npuctpin 6e3 Harnaay.

25.Hikonn He BWKOPUCTOBYMTE NPUCTPIA Ha BigkpuTOoMy
nosiTpi.

26.Mpwunapg, npuU3HayYeHnm nnwe ana nobyToBoro
BMKOPUCTaHHA (He 418 KOMEPUiMHOTO BMKOPWUCTaHHA).
byab-AKe iHWe BWKOPUCTAHHA BBAXAETbCA HEOOPEYHUM
i Hebe3neyHum.

27.B1pobHUK He Hece BignoBiganbHOCTI 33 6yab-AKY LWKoAY,

CNPUYNHEHY HEAOTPUMAHHAM LLiET iIHCTPYKLIT 3 eKcnayaTau,i.

MNONEPEAXEHHA, TAPAYE:

[eAKi KOMNOHEHTU rPUNA, TaKi AK pPeLiTKK
Ta KPULWKA, AyXe CUAbHO HarpisatoTbCA.
Hikonn He TopKanteca ix, KOAW rpuib

rapA4mm, Wwob yHMKHYTM pU3nKy obnekTucs.
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IHCTPYKLLIA 3 EKCMIIYATALLT

1. KHOMNKa Ana 3HATTA BEPXHbOI NaHeni

2. Pyuka.

3. Micue ana KpinneHHA 610KyBaIbHOTO NPUCTPOIO TEPMONAPU

4. BepxHa BapuabHa noBepxHA

5. [O0B3yHOK 4/1A G/IOKYBaHHA KPULLIKM Ta PEry/itoBaHHA BUCOTU BEPXHbLOI
KPULLKK

6. BepxHiit 0TBip A9 31UBY }KMUPY BapUAbHOI MOBEPXHI

7. 37MBHWI OTBIP ANA XKUPY BHU3Y BapUIbHOI NOBEPXHI

8. KHonMKa BiaAKPUTTA KPMLWKK (BIAKPUTMI TPpUIb)

9. HwKHA BapuabHa NOBEPXHA

10. MNigaoH Ana Kpaneno

11. laHenb ynpasfiHHA 3 AUCMIEEM

12. KHOMKa oA AeMOHTaXy HUXKHbOI NaHeni
13. To4Ka KpinneHHA TepmoLlyna 3 KOBMNayKom
14. BadenbHi Tapinkm

15. Tnocki auctu

16. Tepmo3oHz,

17. Biacik ana 36epiraHHA Tepmo30HAIB
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TexHiuHi XapaKTepuCTURA

Cuna 1830-2200 W
Hanpyra / Yacrtora 220-240 B ~ 50-60 Iy,
TemnepaTtypHUit gianasoH 60-230°C

Talimep 0-90 xB

ITanegab KepyBaHHs

rare med rare ‘Qﬂg @EX N f )jljnle“ ] reqdy:?:e\:m?;'c ) AN —
‘7 @ @ time ﬂﬁﬁ‘HH'F‘::-.AL i3 = qs) IA1

C

ready ) q e / )
0 N 2 (el —r | , >
medium  well done @ & \ heaﬂr:g SU000 ¢

CumMBoOI ’

KHonKa pexkumy "CTeik’ - perynioBaHHA CTyneHs
nigcmaskysaHHa (rare, med. rare, medium, well done)

2
=

Y

S

KHomnKa BadenbHOro pexmmy

KHonKa perkmumy Kosbacku

KHOMKa pexkumy KypKu

KHonKa pexkumy ‘Puba

KHomKa pexumy byprepa

KHOMKa ceHABiu-perumy

%00 R E
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CuMBoOJI Onuc

KHonka 36inbweHHs vacy

KHOMKa CKopoyeHHA Yacy

KHonKa Bu6opy BepXHbOi/HUKHbOI NAACTUHM

KHoMKa ana 36inbweHHs TemnepaTtypu

KHOMKa Ana 3MeHLWeHHA TemnepaTypum

CHKIDINKD

S BUMMKaY yBIMKHEHHA/ BUMKHEHHSA

Tadauus TemMuepaTypu Ta yacy st
ABTOMATHYHHUX MPOTrpamM

Temneparypa
IIporpama B IIeHTPi
IJIACTHH
rare 3 XB
med. rare 4 xB
CTeitk. : 230+10°C
medium 5 XB
well done 6 xB
Badni 180+10°C 4.5 xB
Kosbacu 220+10°C 12 xB
Byprep 210+10°C 6.5 xB
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Temmeparypa
IIporpama B IeHTPi
IIACTHH
Kypka 190+10°C 11 xB
Pnba 210+10°C 8 xB
Bytepbposam 210+10°C 6 xB

PyuHuii pesxum

MpucTpit 403BONSE BCTaHOBAOBATM bBaykaHy TemnepaTtypy KOHGOPOK i uac

po6oTu.

Ha naHeni KepyBaHHA MOXHA OKpPemMO BMMWKATWU Ta BMMMUKATU HarpiBaHHA
BEPXHbOI Ta HMMKHbOI BapW/IbHWX MNAHeNel, a TaKOX PEeryatoBaTh iXHIO

TemnepaTypy.

[na yboro HatucHiTb B=, a notim 3a gonomoroio abo BCTAQHOBITb
TemnepaTypy BEPXHbOi NAacTMHK. 3HoBy HaTucHITL B, a notim 33 gonomoroto
abo BCTAHOBITb TemMMepaTypy HWXKHbOI NAacTMHU. [liana3oH
perynoBaHHA TemnepaTypu ctaHoBUTb 100-230°C. 3auekaliTe KinbKa CeKyHA,

wob niarsepanTun BMGIp.
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BuKkopucroByinTe abo . Wwob BCTAHOBWUTU Yac, Yepes AKUI Tpusb
NOBUHEH BUMKHYTMCA. [ianasoH peryntoBaHHA Talimepa - 0-QO0 XBWMH.

3aueKaiTe Kifibka CeKkyHA, Wwob niaTsepamtn Bmbip.

Mpumitka: Yac i TemnepaTypy MOXKHa PeryoBaTtv iMe B PyHHOMY PEXUMI.

TepMo3oH/1

Mpunag, ocHaWEeHMIt TEPMOLLYNOM, PO3TALLOBAaHUMM Yy crneuiasbHOMY BiACiKy,

AKWIA [LO3BOJIAE KOHTPO/IIOBATM TEMMEPATYPY i, WO rOTYETbCA HA rpuUi.

BuiMiTb TepmoLLyn, a NoTiMm NPUKNAAiITb MOro Ao npuaagy Ta NPOAYKTIB, WO

roTytoTbCcA Ha rpuai. Micna uboro Ha aucnnei 3acBiTUTbHCA i BigobpasunTbes

noTo4YHa TemnepaTypa TepmoLlyna.

BaxknuBo: [lepeKkoHaWTecsd, WO TepPMOLLYN He KOHTAaKTYyeE 3 Oyab-Akumu

YyacTMHamu rpuna. NepeKkoHanTecs, Wo BiH NPaBUbHO PO3MILLLEHUI Y iXKi.

3a 6axkaHHAM, BCTaHOBITb HakaHy TemnepaTypy Tepmollyna 3a A0MOMOrot

abo . 3ayekaliTe NpmMbAM3HO 5 ceKkyHA, NOKM TemnepaTypa He byae

niaTBepasKeHa. 3ayekanTe we npubAM3HO 5 CceKyHA, i Ha gucnaei 3HoBYy
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Bif#06pasnTbCA NoTouHa TemnepaTtypa Tepmoluyna. Ko Tepmo3oHa AocarHe
6axkaHoi TemnepaTypu, Npuaaj BUAACTb XapaKTePHUIA 3BYKOBUIA curHan. Micna

LbOro MOKHA BUMKHYTW NpUNag, i BUMHATM NPUTrOTOBaHy CTPaBy.

IMosunii a1 rpuiis

3akpute 6apbekio

BMKOPUCTOBYETLCA A1 NPUTOTYBAHHA iXKi Ha rpuni 3 060x H6oKiB 04HOYACHO.

MoKNagiTh iy HA HUXKHIO TapiaKy, @ NOTIM ONYCTITb HA Hei BEPXHIO KPULLIKY.
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BigKkpurte 6apbekio

[l03B0NSE 36iNbLWINTM NOBEPXHIO A/1A CMaXKEHHSA (OAHOCTOPOHHE CMaMKEHHS).
Bi3abmiTbCcA 3a pyuYKy KPULIKKW, HATUCHITb KHOMKY pPO36/I0KYBaHHA KPWLLKK
iobeperKHO OonycTiTb KpULWKY Ha nignory. PiBHOMiIpHO po3noginite XKy Ha

obunaBgi Tapinku.

3anikaHHA
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BUKOPUCTOBYETbCA AN5 NiACMaXKyBaHHA byTepbpoais, 3anikaHOK i genikaTHUX
CTpaB 6e3 KOHTAKTYy 3 BEPXHbOIO TAPISIKOHO.
3a [0onoMoOrot MoB3yHKA BigperyntoiTe BUCOTY MOJIOMKEHHA KPULLIKKU Ta

ONYCTiTb il Ha4, CTPaBamu, O CMAXaTbCA Ha rpui.




IHCTPYKLLIA 3 EKCMIIYATALLT

Ilepea mepmuM BUKOPUCTAHHAM

B Bukowaiite aii, onucaHi B po3aini "YnuieHHs Ta 06cayrosyBaHHA".

B iz yac nepworo BBIMKHEHHA NMpuaady NepeKoHaiTecs, Wo NPUMILLEHHS
AOCTAaTHbO MPOBITPIOETLCA, OCKINbKM 3 NPUAALY MOXKe 3'[BUTUCA

HEBe/IMKUIA auMm. Lle HopmasibHe ABULLE, AKE MAE WBUAKO 3HUKHYTH.

NMPUMITKA

B Nnactuem Ta Aeski iHWI YaCTUHKM  KOPRYCY [PUAA  [yXe CUAbHO
HarpiBatoTbcA. Hikonu He TopkalTeca ix nig yac pobotu npunagy abo o

TOrO, AK BiH BCTUITHE OXO/NIOHYTH, LLI,O6 He OTPpUMaTu onik!

B Npu nigHATTI KPULWKM Mig, Yac CMasKEeHHA 3 NPUIady MOXeE BUXOAUTH
rapsya napa. 3aBxau byaste obepekHi N4 Yac BUKOPUCTAHHA Npuaagy.

PeKoMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU KYXOHHI PYKaBUUKK.
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He 3MiHIOWTE NOMOMEHHA TpUAA, AKWO Tapifiku rapsdi. Bubepitb

NOJIOXKEHHA ONA CMa*XeHHA nepen no4aTkom pO6OTVI npunaay.

Mig, yac nepeHeceHHs rpwuas NepeKoHaWTecs, WO NOB3YHOK 6/10KyBaHHSA
KPWLUOK BCTaHOBAEHWI ¥ nooskeHHA "LoCK’, wob KpuwKu BMNaakoso He

Bigkpuauca. NMepeHocbTe rPU/b, TPUMAKOUUCH 33 PYUKY.

He BMKOpUCTOBYITE MeTaneBi BUAENKM, HOXKi TOLLO A/1A NepeBepTaHHA ixKi,

OCKI/IbKM LLe MOKEe MOLWKOANUTU aHTUNPUTaPHUIA Wap.

Hikonu He cTaBTe Tapinku, nigHocu abo antomiHieBy donbry nig ket Ha

NNaCTUHU TPUNA.

He cTaBTe KacTpy/i, CKOBOPiAKM TOLLO HA BapW/bHi MOBEPXHI.
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1. Po3MicTiTb NPUCTPII y CyXOMy MicLLi Ha PiBHilA | TePMOCTIliKilA NOBEPXHI.
2. [epekoHanTeca, Wo NigAoH AnA 360py XKUPY Ta KOHPOPKM BCTAHOBAEHI
npaBuUbHO.

3. [MepemicTiTb NOB3YHOK diKcaTopa KPULLKKM B NosokeHHA "‘Open’,

4. TpMMatounCh 3a PyYKy, BIAKPUITE KPULLKY.
BCTaHOBITb rpuAb Yy NOTPIGHE MONOXMEHHA: 3aKPUTUIA TPUAb, BIAKPUTUIA
rpmab abo 3anikaHHA.

6. NigKkAoYiTh BUAKY A0 €NEKTPUYHOI PO3ETKM.
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Npumitka: MpubnmsHo uyepes 20 cekyHA 6esgianbHOCTI  aucnnen

~
BUMKHETbCA, a KHOMKa noyHe 6aumatn. HaTuUcHITbL B LI.I,O6

NPOAOBXKUTU POBOTY 3 NPUCTPOEM.

Bubepitb aBTOMaTM4Hy nporpamy abo Bpy4yHy BCTAHOBITb 6OayKaHy
TemnepaTypy BepXHbOi Ta HWMKHbLOI NAacTMH i 4yac poboTu npunagy.

. >
HaTUCHITL  KHOMKy . wob 3anyctutM nporpamy. [puab MoyHe

feed

HarpiBaTucs, a Ha aucnnei 3acBiTMTbCs Ml Ta . JlocarHeHHA 3aaaHoil
Temnepatypu Oyage nNO3HAYEeHO 3BYKOBMM CUIHAJIOM i 3aropAHHAM
ingukatopa '‘Ready’. MpubaunsHo uyepes 10 ceKyHA Ha Aucnaei nouHe
BigobparkaTncA Yac, WO 3a/MWMBCA A0 3aBeplleHHA nporpamu, abo
CMMBON --:--, AKLLO Yac rpuns He Byno BCTaHOB/IEHO.

Buknagaiite npofyktv 6e3nocepeaHbo Ha KoHbopku (gna 3akputoro
rpMNA Ta TOCTIB - ANLWE Ha HUXKHIO KOHGOPKY). Mig Yac BiAKPUTOro rpuns
Yyac Big, Yacy nepesepTanTe CTPaBK, LLO CMAXKATbCA Ha rpui.

I’a CMaWUTbCA Ha FPUAI Y BAACHOMY COKY, @ HaA/MLLIOK CTiKa€ B NiAJ0H
Ana xKupy. PigMHa, wo 36epiraetbcs B HbOMY, He MOXKe ByTU BUKOpUCTaHa
NoOBTOPHO.

3a 6a)kaHHAM BM MOXKeTe MpUEAHATM Tepmollyn | CTeXWUTUM 3a
TEMNepaTypoto iXi, WO FOTYETbCA Ha rpuAi, Ha aucnnaei abo BCTaHOBUTU
6arkaHy TemnepaTypy Tepmollyna i BUMKHYTU Npuaag, KOAU T[puib

BMOACTb XapaKTEPHWI 3BYKOBWUIA CUrHAN.
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Micna 3aBeplueHHA NpUroTyBaHHA 6apbekto Npunag BUAACTb XapaKTepHUi
3BYKOBMI curHan. Ha aucnnei 3aroputbca Hanuc --i--. Buiimite BUARY

3 €/IEKTPUYHOI PO3ETKMU.

BaxknmBo:. AKLLO NpWaag NPaLLoEe B pyYHOMY pexumi, GyHKLis HarpiBaHHA

He BUMMWKAETbLCA NiCNA 3aKiHYEeHHA 3BOPOTHOrO BigNiKy Ha aucnnei. Micna

3aKiHYeHHA BiANOBIAHOIO Yacy BUMKHITb Npuaaz, HaTUCHYBLIK KHOI'IKy
B iHWOMY BMNAaKy Mpunaag, NpPoAOBXMTb NPaLoBaTy Wwe npubansHo
Q0 xBuAUH. Micna 3aKiHYeHHA uUboro 4Yacy ¢yHKUia HarpiBaHHAa 6yae

BMMKHEHA | Npuiag nepenae B PeXKMM OYiKyBaHHA.

3HimanTe CcTpaBW, NPUroTOBaHi Ha TrpwWAi, 3 BapWUIbHOI MOBEPXHi 3a
AONOMOTO0 AepeB AHOTo Nocyay, HaNpPUKAa4, KYXOHHUX LMNLIB. 3aneXKHO0
Big, TMNY, KA MOXKe CUNIbHO HarpiBaTMUCA Mif Yac NPUroTyBaHHA Ha rpwi,
0cob611BO AKLLO BOHA MiCTUTb BaraTto BoaW, HanpuKkaaa, nomigopu. byaste

0cob11BO 0bepexKHi, 3HIMaKuUM TaKy Xy 3 rpuns.
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IIpuGupanHs Ta 06CTYIOBYBaHHS

MpumitKa: Hikonn He 3aHyploiiTe Kopnyc rpuas y soay!
Baxknueo: OunLLainTe NpUCTRIN NiCA KOXKHOIO BUKOPUCTAHHS.

1. [lepes YMLLEHHAM BigKAOYITE NPUCTPIN Bif eNEeKTPOMEPENKI Ta 3a4eKaliTe,
MOKW BiH OXO/NIOHE

2. [lepen TVM, AK BWWHATM TapifKW, NPOCYWIiTb iX Bif HAaA/JMLWKIB Xupy
nanepoBMM PYLLUHUKOM.

3. BuTArHiTb NOTOK ANA XKUPY, NOTATHYBWW MOro Bnepes, 3HiMiTb BapU/bHi

naHeni, yTpUMyoum iX i HATUCKaOUYM Ha KHOMKM 3HATTA NaHeneun.
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4. Bumuitte nigaoH ana skupy (cnoyatky nepekoHamTecA, WO KUPp He
rapaunit!) i BapMabHY NOBEPXHIO B TEMJIIN BOA| 3 M'AKUM MUOHYMM 3aco60M.
3acoxnuit 6pya MOXKHa BUAANIMTM MAKOK raHdipkoto. Mpu ubomy byabTe
obeperHi, He HaTUCKalTe 3aHAATO CU/IbHO, OCKIIbKM Lie MOMKEe NOLLUKOAUTH
aHTMNpUrapHuin wap. MpomuitTe AeKo i TapifikKu, a MoTiM peTesibHO
BUCYLWITb iX.

5. BuKopuUCTOBYITE 3/1€rKa BOMIOTY TKAHMHY 3 M'AKMM MUIOYMM 3acobom ana
OYMLLEHHA 30BHILWHIX YAacTUH NpUcTpoto. MNMoTim peTenbHO NPOCYLWiTh YCi
KOMMOHEHTM M'SIKOKO CYXOK TKaHMHOI, MepL HiX BMKOPUCTOBYBaTH iX
3HOBY.

6. fAKWo KOHTaKTM Harpisaya Ha KoHbOpKax 3abpyaHeHi, No4YMCTiTb iX 3a
pgonomoroto  3ybHoi  witku. lepes  BCTAHOBAEHHAM  KOHG)OPOK
NMepeKoHaMTecs, WO KOHTAKTU NOBHICTIO BUCOX/IN.

7. OumwaiiTe meTanesy 4YaCTMHYy i TPUMay Tepmoluyna BOJIOrOK, MAKOHD,
YyuCTolo TKaHWHOM. He 3aHyptoiTe TpybKy Tepmollyna y soay abo byab-
AKY iHWY piguHy. BUKOPUCTOBYATE CyXy, MAKY, YUCTYy TKaHUHY ANA
OuMLLEeHHA BiACIKY Ana Tepmowyna i Tpybku Tepmoluyna. Bucywite
OUMLLEHi KOMMOHEHTU M'AKOM, YMCTOMD, CYXOK TKaHMHO. 36epiraiiTe
TEPMO30HA, Yy BiACIKY Ana 36epiraHHs, WO BXOAWTb 40 KOMIJIEKTY

MOCTaYaHHSA, Y CYXOMy MicLi.
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8. He BuKopucTOBYMTE iAKi XiMiIYHI 3aC0BU ANA OUMLLEHHA BYAb-AKMX YACTMH
uboro npunaagy. Hikonm He BUKOPUCTOBYNTE APOTAHY LWiTKY abo iHWi rocTpi
npeameTy.

9. BcTaHOBITb NAACTUHM Ha MicLe, BCTAaBMBLUM CTOPOHY 3 ABOMA Nasamu nij,
3aCyBKM Ha Kopnyci rpuns i HaATUCHYBLWUM Ha MPOTUAENKHY CTOPOHY
NAaCTUHU, MOKN HEe NMOYYETE XapaKTePHe KALAHHSA.

10. BcTaBTe Ha MicLe I0TOK A1A 3MaLLyBaHHSA.

11. 36epiranTe NPUCTPIA y CYXOMY, YNCTOMY MicCL.

Mopapa: Tapinkn Ans rpuna MoOXKHa MWUTU B MOCYAOMMMIHIA MaWMHI nNpu

TemnepaTtypi go 70°C.
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YcyHeHHsI HeCclipaBHOCTe

IIpoGaema

MosranBa
NPUYNHA

Pimenns

MpucTpiin He npautoe

Bunka Big egHaHa Big,
PO3eTKK

BcTtaBTe BUAKY
B PO3ETKY

Kpuwka He
BiAKPUBAETbCA

MoB3yHOK 6/10KYBaHHA
KPULLKK
BCTaHOBJIIOETbCA

B nonoxeHHa "Lock’

MepemicTiTb NOB3YHOK
y nonoxeHHa ‘Open’

MpucTpii yBiMKHEHO,
ane ANCKK He
HarpisatTbCcA

3aKiH4mBcA
BCTAHOB/IEHMI Yac
Tanmepa

BcTaHOBITL HOBMM
6ar*kaHnit yac pobotmn

HenpasunbHoO
BCTaHOB/IEHi KOHPOPKM

3HIMITb NNacTUHU

i BCTAHOBITb iX Ha
Mmicue, NPoCyHyBLIN
CTOPOHY 3 ABOMA
nasamwu nig BUCTYNu Ha
Kopnyci rpuns

i MPUTUCHYBLN
NPOTUNEKHY CTOPOHY
NAacTUH AOHMU3Y.

MpucTpin 6ys
NOLWKOAXKEHUN

BigKntouiTe npucTpin
Bif, enekTpomepexi Ta
3BEpHiTbCA A0
CEepBiCHOro LeHTpY
Yoer
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MosranBa
NPUYMHA

UA

Pimennsa

MpucTpin BuAinae
HEMNPUEMHMUI 3anax
Ta/abo gum

MpucTpin Lle HopmanbHe asuLLe,
BUKOPUCTOBYETLCA AKe Ma€ WBMAKO
BnepLe BUPIWNTUCA
BuKoHylTe npouenypy
MpucTpin OYULLEHHSA Ta
3abpyaHeHui TEXHIYHOro
obcnyrosyBaHHA

MpucTpin 6ys

BigKntoyiTe NnpucTpin
Bif, eneKkTpomepexi Ta
3BEPHITbCA A0

NOLWKOAXKEHUN .
CepBiCHOro UEeHTPY
Yoer
Ha ekpaHi 3'ABUTbCA .
P Mpobnema 3BEPHITbCA 10 CAYXKOU

nosigomneHHa ‘Err
temp. no, no’

3 TemnepaTypoto

niaTpumemn Yoer

Ha eKpaHi 3'aBUTbCA
nosigomnexHa ‘Err
temp. --- ---"

Mpunag pgocarHys
3aHaATO BMCOKOI
TemnepaTypu

BigKntoyiTe NnpucTpin
Bif, enekTpomepexi Ta
3a4eKailTe, NOKM BiH
NMOBHICTHO OXOJ/IOHE.
AKwo npobnema He
3HMKAE, 3BEPHITbCA A0
CEepBiCHOro LEeHTpy

Ha eKpaHi 3'aBuTbCA
nosigomneHHa ‘Err
temp. OP, 230°C" a6o
"Errtemp. CL, 230°C’

MpucTpin 6ys
NOLWKOAXKEHUN

BiakntouiTb npucTpin
Bif, eneKkTpomepexi Ta
3BEpPHITbCA A0
CepBiCHOro UeHTpy
Yoer
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HaBroJ/mmmiHe cepeaoBuine

MpoAyKT MiCTUTb MaTepiann, NPUAATHI 418 BTOPUHHOT NepepobKu.
He BukunaaiTe BMpib pasom i3 nobytoBMMHK Bigxogamu.

I 3s8epHiTbCcA A0 HaWBAMMKYOTo NYHKTY NpUIiOMY BiAXOAiB.

YMOBM rapanTii Ta peMOHTY

lapaHTia Ha BMPI6 nowuMploeTbca Ha AedekTu, cnpuuMHeHi aedekTamu
maTepianis abo BMPOOGHMYMMM MOMUAKAMM. 3rigHO 3 rapaHTiEl, BUPOOHUK
30608 'A3y€eTbCA BiAPEMOHTYBaTM ab0 3aMiHUTK ByAb-AKi AedEKTHI KOMMOHEHTH
33 YMOBMW, WO NpuKaag BUKOPUCTOBYBaBCA BiANOBIAHO A0 iHCTPYKLUiN i He byB
MoanbiKoBaHWI, BiAPEMOHTOBaHUI abo niapobieHnit HeynoBHOBAXKEHOHD
0cobolo, a TaKoK He OyB MOWKOAMKEHUWA BHACAIAOK HEMPaBWUJIbHOTO
BMKOPUCTaHHA abo TpaHcnopTyBaHHA. [apaHTiA He MNOWMPIOETbCA HA
NPUPOAHUNIA 3HOC KOMMNOHEHTIB abo AeTanel, Wo Nerko 610TbCA, TaKMX AK CKAO

abo kepamika.
Ls rapaHTia He 06MexKye 3aKOHHI NpaBa cnoxunsada abo 6yab-aKi iHWI npasa,

AKi CNOXKMBAY MaAE€ 3rigHO 3 YUHHUM 3aKOHOAABCTBOM, LLLO 3aCTOCOBYHOTbCA A0

npuAGaHHA CNOXKUBYMX TOBAPIB.
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Y pa3i BMHWKHEHHS rapaHTiHOI npeTeHsii, 6yab nacka, 3BepHITbCA A0
cneujianizoBaHoro npogasua abo 6esnocepegHbO0 A0 aBTOPU30BAHOIO
cepBicHoro ueHTpy Yoer. Mig yac nogaHHA npeTeHsii, 6yab Nacka, BKaXiTb
XapaKTep HEeCnpaBHOCTI Ta [AOAAWTe KOMito OOKYMEHTA, WO NiATBEPAXKYE

MOKYNKY
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