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Warunki bezpieczenstwa

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy

przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa,

w tym nastepujacych:

1.

Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie
zapoznaj sie z ninigjsza instrukcja i zachowaj ja na
przysztosc.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym
odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
znamionowej. Urzadzenie musi byc¢ podtgczone do
gniazdka z uziemieniem.

Aby  zapobiec pozarowi, porazeniu pradem
elektrycznym badz zranieniu nie zanurzaj przewodu,
wtyczki lub urzadzenia w wodzie lub innych cieczach.
Zachowaj szczegolng ostroznos¢, gdy urzadzenie
uzywane jest przez dzieci lub w ich poblizu.

Aby wytaczy¢ urzadzenie, nacisnij wytacznik, po

czym odtacz urzadzenie z gniazdka elektrycznego.
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Podczas odtaczania trzymaj mocno za wtyczke
zamiast ciaggnac za przewod.

6. Odtagcz urzadzenie od pradu, kiedy jest ono
nieuzywane, oraz przed przystgpieniem do
czyszczenia. Poczekaj, az czesci urzadzenia ostygna
przed roztozeniem lub ztozeniem urzadzenia oraz
przed czyszczeniem.

7. Nie Kkorzystaj z urzadzenia posiadajgcego
uszkodzony przewod, wtyczke lub w przypadku
jakiejkolwiek innej awarii.

8. Korzystanie z akcesoriow nierekomendowanych
przez producenta moze doprowadzi¢c do powstania
pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub
Zranienia.

9. Nie dotykaj goracych powierzchni, korzystaj
z uchwytow i pokretta.

10.Nie uzywaj urzadzenia na wolnym powietrzu oraz

w celach komercyjnych.
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11. Nie pozwol, aby przewod zasilajacy zwisat z krawedzi
stotu, blatu lub dotykat gorgcych powierzchni.

12. Uzywaj suszarki na twardej i rownej powierzchni, aby
uniknac przerwy w statym doptywie powietrza dolng
czescia urzadzenia. Podczas uzywania spod
urzadzenia musi  by¢ wolny od wszelkich
przedmiotow, ktore mogtyby zablokowac wlot
powietrza.

13. Wylot goracego powietrza nie moze byc¢ przykryty
podczas pracy urzadzenia.

14.Tego urzadzenia nie mozna uzywac przy pomocy
zewnetrznego  regulatora  czasowego  badz
odrebnego systemu zdalhego sterowania.

15.To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach  fizycznych,  sensorycznych  lub
umystowych badz nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, jesli osoby te sa

nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie
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do bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumieja
zagrozenia. Nalezy zwrocic szczegolng uwage, aby
dzieci nie bawity sie urzadzeniem. Czyszczenie
I konserwacja nie moga byc wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty one 8 rok zycia i s3
nadzorowane.

16.Przetrzymuj urzadzenie oraz jego przewod z dala od
dzieci mtodszych niz 8 lat.

17. Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio w ogniu lub
w poblizu jakiegokolwiek zrodta ciepta lub zaptonu.

18. Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

19.Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Wszelkie inne uzycie uwaza sie za
niewtasciwe oraz niebezpieczne.

20.Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
wynikajgce z nieprzestrzegania ninigjszej instrukciji

obstugi.
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Poznaj swoja suszarke do zywnosci

I0:00 &
4sc 55

Pokrywa
Dwustronne sita
Baza urzadzenia
Wyswietlacz LCD
Przycisk ON/OFF

8.

Przycisk Start/Stop
7. Przycisk ustawiania

czasu/temperatury
8. Pokretto
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AKkcesoria

Akcesoria w zestawie z suszarka

1. Szczypce

Iliily

2. 2xForma do przyrzadzania musli

3. 2x Naktadka do przyrzadzania rolek owocowych

4. 2 x Naktadka do suszenia ziot

. )
I O |
€ )

5. Taca do przyrzadzania ciastek, suchych zup, sosow
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Zestaw 12 akcesoridow sprzedawany osobno -

nie wchodzi w sktad zestawu gtownego

il

1. 3 xForma do przyrzadzania musli

2. 3 x Naktadka do przyrzadzania rolek owocowych

o
8

4. 3xTaca do przyrzadzania ciastek, suchych zup, sosow
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Dane techniczne

Moc

370-450 W

Napiecie / Czestotliwosc

220-240V ~ 50-60 Hz

Zakres temperatury

35-70°C

Liczba sit

6

Wazne informacje

Podczas procesu suszenia nalezy utrzymywac odpowiednig
wentylacje urzadzenia oraz swobodny przeptyw powietrza
pomiedzy zywnoscig na sitach.

Sita nie moga byc¢ obciazone ciezkimi produktami.

Najdtuzszy czas pracy ciagtej nie powinien przekraczac 24 godzin,
W przeciwnym razie moze to mieC negatywny wptyw na
zywotnos¢ urzadzenia. Pozwol, aby urzadzenie ostygto po
kazdych 24 godzinach pracy.

Gdy urzadzenie jest wtaczone i dziata prawidtowo, stychac prace
wentylatora.

Nigdy nie dodawaj wody ani zadnych ptynéw do urzadzenia.
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Zywno$é musi zosta¢ poddana wstepnej obrobce przed
suszeniem, np.. myciu, krojeniu, obieraniu, drylowaniu.

W celu zwiekszenia przestrzeni miedzy sitami nalezy ustawic
wypustki z gornego sita na podpoérkach dolnego sita.

Zaleca sie uzywanie tylko sit, na ktorych znajduje sie zywnosc.
Nie nalezy ustawiac¢ niczego na pokrywie. Pokrywa musi byc
zamknieta podczas procesu suszenia.

Wysuszona zywnos¢, ktdra nie zostanie zjedzona w najblizszym
czasie, powinna byc zapakowana prozniowo w pudetku lub worku.
Nigdy nie pakuj goracych lub cieptych produktow, pozostaw je do
catkowitego ostygniecia.

Jezeli po tygodniu w pojemnikach pojawi sie wilgo¢, oznacza to, ze
produkty nie zostaty wysuszone wystarczajaco i muszg zostac

wysuszone ponownie.



n INSTRUKCJA OBSLUGI

Korzystanie z urzadzenia

1. Przed uzyciem umyj i wysusz wszystkie sita suszarki oraz
pozostate akcesoria i elementy zgodnie z instrukcjami zawartymi
w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

2. Umies¢ wybrane akcesoria na sitkach lub umiesc bezposrednio na
sitach wstepnie przygotowana zywnosc, a nastepnie utoz tace
pionowo na bazie urzadzenia i zamknij pokrywe.

3. Podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka elektrycznego i nacisnij
przycisk ON/OFF.

4. Za pomoca przycisku O oraz pokretta ustaw zadany czas
i temperature suszenia. Nacisnij przycisk Start/Stop, aby
rozpoczac prace.

5. Po zakonczeniu suszenia suszarka wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy. Mozesz go wytaczy¢ w dowolnym momencie,
przytrzymujac przycisk O przez 3 sekundy, az do pojawienia sie
symbolu & na wyswietlaczu.

6. Wytacz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF, i odtacz wtyczke
od gniazdka elektrycznego.

7. Wyjmij wysuszona zywnosc¢ i wyczys¢ odpowiednio sita, akcesoria,
komore zbierajaca ciecz oraz urzadzenie, postepujac zgodnie
z instrukcjami zawartymi w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.
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Wskazowka:

Sita dotgczone do suszarki sg
dwustronne.  Utozenie  sit
w prawidtowej pozycji pozwala
regulowac odstep miedzy nimi,

utatwigiac  przechowywanie

urzadzenia.

Wstepna obrobka zywnosci — zalecenia

Bl Owoce

Doktadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Pokrdj na plasterki lub susz w catosci w przypadku matych owocow.
Aby zapobiec zbrazowieniu, skrop owoce sokiem z cytryny lub

ananasa.

B Warzywa

Doktadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Warzywa o dtugim czasie gotowania sparz uprzednio na parze przez
5 min. lub w goracej wodzie przez 1-2 min.

Sparzone warzywa osusz papierowym recznikiem. Pokrdj na plasterki.
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Bl Grzyby
Oczys¢ doktadnie z piasku bez uzycia wody.

Wieksze kapelusze pokroj na plastry.

M Ziota
Optucz pod wodag i osusz recznikiem papierowym.
Susz $wiezo zerwane ziota.

Susz jednorazowo jeden rodzaj ziot.

Bl Mieso

Oczys¢ mieso z nadmiaru ttuszczu i bton.

Pokrdj w cienie plasterki.

Marynuj mieso przez ok. 10 godzin, a nastepnie osusz je papierowym

recznikiem.
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Tabela czasu suszenia zywnosci

Uwaga: Ponizsza tabela ma jedynie charakter informacyjny, czas

suszenia zalezy od ilosci, wielkosci i rodzaju zywnosci.

R Stan po Czas
wysuszeniu (W godzinach)
Owoce

Jabtko gietkie 4-15
Banan chrupkie 5-24
Wisnia twarde 6-34
Figa twarde 6-24
Nektarynka gietkie 6-24
Pomarancza chrupkie 10-20
Skorka pomaranczy kruche 8-16
Brzoskwinia gietkie 5-24
Gruszka gietkie 5-24
Kiwi chrupkie 6-14
Mango chrupkie 6-16
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Warzywa
Szparag kruche 6-14
Fasola kruche 8-26
Burak kruche 8-26
Kapusta twarde 6-14
Marchew twarde 6-12
Kalafior twarde 6-16
Seler kruche 6-14
Por kruche 6-10
Ogodrek twarde 6-18
Baktazan kruche 6-18
Czosnek kruche 6-16
Grzyb twarde 3-14
Cebula kruche 8-14
Groszek kruche 8-14
Szpinak kruche 6-16
Pomidor twarde 8-24
Dynia kruche 6-18
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Czyszczenie i konserwacja

1. Wytacz urzadzenie, a nastepnie odtgcz wtyczke od zasilania przed
przystapieniem do czyszczenia. Upewnij sie, ze urzadzenie
catkowicie ostygto, zanim przejdziesz do ponizszych czynnosci.

2. Sita umyj ciepta woda z ptynem do mycia naczyn. Uzyj miekkiej,
czystej szmatki, aby je wyczyscic, a nastepnie doktadnie osusz za
pomoca suchej, miekkiej, czystej szmatki.

3. Podstawe urzadzenia oraz komore zbierajgca ciecz mozesz
wyczyscic wilgotna, miekka, czysta szmatka. Osusz doktadnie
elementy sucha, miekka, czysta szmatka. Wyczysc w ten sposob
pozostate uzyte akcesoria wskazane w sekcji AKCESORIA.

4. Zabrania sie stosowania detergentow sciernych, czyscikow
drucianych lub rozpuszczalnikdw organicznych.

5. WYyczyszczone urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym,

suchym miegjscu.

Wskazowka: Wszystkie zatgczone akcesoria wskazane w  sekdji

AKCESORIA mozna rowniez bezpiecznie myc w zmywarce w 70°C.
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Problemy i rozwiazania

Problem ‘ Mozliwa przyczyna

ROVAMEVALITY

Urzadzenie nie

uruchamia sie

Wtyczka nie jest
podtaczona do gniazdka

elektrycznego

Podtacz wtyczke do

gniazdka elektrycznego

Gniazdko elektryczne

jest uszkodzone

Podtacz urzadzenie pod
inne gniazdko elektryczne

Przewod zasilajacy jest

uszkodzony

Skontaktuj sie z serwisem

Yoer

Brak goracego

nawiewu

Ustawiona temperatura
suszenia jest za niska,
temperatura w
pomieszczeniu jest
wyzsza od ustawionej

temperatury suszenia

Ustaw wyzsza temperature

suszenia

Uszkodzony bezpiecznik

Skontaktuj sie z serwisem

Yoer

Uszkodzony przewod

grzejny

Skontaktuj sie z serwisem

Yoer
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Zbyt duze kawatki Pokroj zywnosc na
ZYyWNOSCi drobniejsze kawatki

Zbyt dtugi czas | o Zapewnij odpowiedniag

. Zywnos¢ umieszczona . .

suszenia _ ‘ wentylacje pomiedzy

Jjest zbyt ciasno . .
Zywnoscia

Temperatura suszenia Ustaw wyzszg temperature
jest za niska suszenia

Srodowisko

Produkt zawiera materiaty nadajgce sie do recyklingu.
Nie wyrzucaj produktu razem z odpadami komunalnymi.
B Skontaktyj sie z najblizszym punktem zbiodrki odpadow.
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Warunki gwarancji i naprawy

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedow
materiatowych lub produkcyjnych. W ramach gwarancji producent
zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw pod warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie
zinstrukcja i nie byto modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek
sposéb naruszane przez nieupowazniong do tego osobe ani
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub transportu.
Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia sie elementow ani
elementdw tatwo ttukacych sig, takich jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani
innych praw, jakie konsument posiada zgodnie z obowigzujacymi
przepisami, ktore dotycza zakupu przedmiotow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwrécic sie do
specjalistycznego  punktu  sprzedazy lub bezposrednio do
autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji
nalezy podac rodzaj usterki oraz dotaczy¢ kopie dowodu zakupu.
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Safety conditions

Basic safety rules, including the following, must be

observed when using electrical equipment:

1.

Read this manual carefully before use and keep it for
future reference.

Make sure that the voltage at the electrical outlet
corresponds to the voltage indicated on the rating
plate. The appliance must be connected to
a grounded outlet.

To prevent fire, electric shock or injury, do not
immerse the cable, plug or device in water or other
liquids.

Take special care when the device is used by or near
children.

To switch off the appliance, press the switch, then
unplug the appliance from the electrical socket.

When disconnecting, hold the plug firmly instead of

pulling on the cord.
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6.

10.

11.

12.

Unplug the appliance when not in use and before
cleaning. Allow the appliance parts to cool down
before disassembling or assembling the appliance
and before cleaning.

Do not use a device with a damaged cord, plug or in
the event of any other failure.

The use of accessories not recommended by the
manufacturer may result in fire, electric shock or
injury.

Do not touch hot surfaces, use handles and knob.
Do not use the device outdoors or for commercial
purposes.

Do not let the power cord hang off the edge of
a table, countertop or touch hot surfaces.

Use the dryer on a hard and level surface to avoid
interruption of the constant air supply to the
underside of the appliance. During use, the underside
of the appliance must be free of any objects that

could block the air inlet.



INSTRUCTION MANUAL

13. The hot air outlet must not be covered during
operation.

14. This unit cannot be used with an external timer or
separate remote control system.

15. This appliance may be used by children over 8 years
of age and persons with limited physical, sensory or
mental abilities or lack of experience and knowledge
if they are supervised or have been instructed on to
operate the appliance safely and understand the
risks. Special care must be taken to ensure that
children do not play with the appliance. Cleaning and
maintenance must not be carried out by children
unless they are at least 8 years old and are
supervised.

16.Keep the appliance and its cable away from children
younger than 8 years.

17.Do not place the unit directly in a fire or near any

source of heat or ignition.
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18.Do not use the device in a manner incompatible with
its intended use.

19. The appliance is intended for domestic use only. Any
other use is considered inappropriate and dangerous.

20.The manufacturer will not be held liable for any
damage resulting from non-compliance with these

operating instructions.
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Get to know your food dryer

8.
1. Cover 6. Start/Stop button
2. Double-sided sieves 7. Time/temperature
3. Device base setting button
4. LCD display 8. Knob
5. ON/OFF buton
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Accessories

Accessories included with the dryer

1. Pliers

Ly

2 X Muesli mold

3. 2 x Fruit roll preparation attachment

4. 2XxHerb-drying cap

@ )
IO fﬁ
C_ ﬁ

5. Cookware tray for cakes, dry soups, sauces
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12-piece accessory set sold separately -

not included in the main set

il

1. 3 x Muesli mold

2. 3 x Fruit roll preparation attachment

(.
| O |
i

4. 3xCookware tray for cakes, dry soups, sauces
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Technical data

Power 370-450 W

Voltage / Frequency 220-240V ~ 50-60 Hz
Temperature range 35-70°C

Number of sieves 6

Important information

1. During the drying process, the appliance must be kept well
ventilated and air must flow freely between the food on the
screens.

2. Screens must not be loaded with heavy products.

3. The longest continuous running time should not exceed 24 hours,
otherwise the life of the unit may be adversely affected. Allow the
unit to cool down after every 24 hours of operation.

4. When the unit is switched on and working properly, you can hear
the fan running.

5. Never add water or any liquids to the unit.

6. Food must be pre-treated before drying, e.g. washing, slicing,

peeling. stoning.



7.

10.

11.
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In order to increase the space between the sieves, the tabs from
the upper sieve should be placed on the supports of the lower
sieve,

It is recommended to use only the sieves on which the food is
placed.

Do not place anything on the lid. The lid must be closed during the
drying process.

Dried food that will not be eaten anytime soon should be vacuum-
packed in a box or bag. Never pack hot or warm products, leave
them to cool completely.

If moisture appears in the containers after a week, this means that
the products have not been dried sufficiently and must be dried

again.
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Use of the device

1. Before use, wash and dry all dryer screens and other accessories
and components according to the instructions in the CLEANING
AND MAINTENANCE section.

2. Place your chosen accessories on the strainers or place pre-
prepared food directly on the strainers, then arrange the trays
vertically on the base of the unit and close the lid.

3. Plug the power cord into an electrical outlet and press the
ON/OFF button.

4. Usethe O button and the dial to set the desired drying time and
temperature. Press the Start/Stop button to start operation.

5. Whendryingis complete, the dryer willemit a distinctive beep. You
can switch it off at any time by holding down the e button for

3 seconds until the & symbol appears on the display.

6. Switch off the appliance by pressing the ON/OFF button and
disconnect the plug from the electrical socket.

7. Remove the dried food and clean the strainers, accessories, liquid
collection chamber and the unit accordingly, following the
instructions in the CLEANING AND MAINTENANCE section.
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Tip:

The sieves included with the dryer
are double-sided. By arranging the
sieves in the correct position, the

spacing between them can be

adjusted for easy storage.

Food pre-treatment - recommendations

M Fruit

Wash the products thoroughly and pat dry.
Get rid of seeds and rotten parts.

Slice or dry whole in the case of small fruit.

To prevent browning, sprinkle the fruit with lemon or pineapple juice.

B Vegetables

Wash the products thoroughly and pat dry.

Get rid of seeds and rotten parts.

Vegetables with long cooking times should be steamed beforehand
for 5 min. or in hot water for 1-2 min.

Pat the scalded vegetables dry with a paper towel.

Cut into slices.
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Bl Mushrooms
Clean thoroughly of sand without using water.

Cut the larger hats into slices.

B Herbs
Rinse under water and dry with a paper towel.

Dried freshly picked herbs.
Dry one type of herb at a time.

B Meat
Clean the meat of excess fat and membranes.

Cut into shadowy slices.
Marinate the meat for about 10 hours, then pat dry with a paper towel.
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Table of food drying times

Note: The table below is for information only, the drying time depends

on the quantity, size and type of food.

Condition after

Product drying Time (in hours)
Fruit
Apple flexible 4-15
Banana crisp 5-24
Cherry hard 6-34
Fig hard 6-24
Nectarine flexible 6-24
Orange crisp 10-20
Orange peel crisp 8-16
Peach flexible 5-24
Pear flexible 5-24
Kiwi crisp 6-14
Mango crisp 6-16
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Vegetables
Asparagus crisp 6-14
Beans crisp 8-26
Beet crisp 8-26
Cabbage hard 6-14
Carrots hard 6-12
Cauliflower hard 6-16
Celery crisp 6-14
Por crisp 6-10
Cucumber hard 6-18
Aubergine crisp 6-18
Garlic crisp 6-16
Fungus hard 3-14
Onions crisp 8-14
Peas crisp 8-14
Spinach crisp 6-16
Tomato hard 8-24
Pumpkin crisp 6-18
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Cleaning and maintenance

1.

Switch the appliance off and then unplug it from the power supply
before cleaning. Make sure the unit has cooled completely before
proceeding with the following steps.

Wash the screens with warm water and washing up liquid. Use
a soft, clean cloth to clean them and then dry thoroughly with
a dry, soft, clean cloth.

You can clean the base of the unit and the liquid collection
chamber with a damp, soft, clean cloth. Dry the components
thoroughly with a dry, soft, clean cloth. Clean in this way the other
accessories used as indicated in the ACCESSORIES section.

The use of abrasive detergents, wire cleaners or organic solvents
is prohibited.

Store the cleaned unit in a cool, dry place.

Note: All included accessories indicated in the ACCESSORIES section

are also dishwasher safe at 70°C.



INSTRUCTION MANUAL

Problems and solutions

Solution

Problem ‘ Possible cause

Device does

not start

The plug is nhot
connected to the

electrical outlet

Plug the plug into an

electrical outlet

The electrical socket

is faulty

Plug the appliance into

another electrical outlet

The supply cable is

damaged

Contact the Yoer service

No hot air

The set drying
temperature is too
low, the room
temperature is higher
than the set drying

temperature

Set a higher drying

temperature

Defective fuse

Contact the Yoer service

Defective heating

cable

Contact the Yoer service
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Food pieces that are Cut food into smaller

too large pieces

Drying time Food is placed too Ensure adequate

too long tightly ventilation between food
The drying

. Set a higher drying
temperature is too
temperature
low

Environment

The product contains recyclable materials.
Do not dispose of the product with municipal waste.
EE Contact your nearest waste collection point.
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Warranty and repair conditions

The product warranty covers defects caused by material or
manufacturing errors. Under the guarantee, the manufacturer
undertakes to repair or replace any defective components, provided
that the appliance has been used in accordance with the instructions
and has not been modified, repaired or tampered with in any way by
an unauthorised person or damaged by incorrect use or transport. The
guarantee does not cover natural wear and tear of components or
easily breakable parts such as glass or ceramics.

This guarantee does not limit the consumer’s statutory rights or any
other rights the consumer has under current legislation which apply to
the purchase of consumer items.

In the event of a warranty claim, please contact a specialist retailer or
an authorised Yoer service provider directly. When making a claim,
please state the nature of the fault and enclose a copy of the proof of
purchase.
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Sicherheitshedingungen

Bei der Verwendung elektrischer Gerate miissen

grundlegende Sicherheitsregeln beachtet werden,

darunter die folgenden:

1.

Lesen Sie dieses Handbuch vor dem Gebrauch
sorgfaltig durch und bewahren Sie es zum spateren
Nachschlagen auf.

Stellen Sie sicher, dass die Spannung an der
Steckdose mit der auf dem Typenschild
angegebenen Spannung Ubereinstimmt. Das Gerat
muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen
werden.

Um Feuer, Stromschlag oder Verletzungen zu
vermeiden, tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder
das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Seien Sie besonders vorsichtig, wenn das Gerat von

Kindern oder in deren Nahe benutzt wird.
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5. Um das Gerat auszuschalten, drucken Sie den
Schalter und ziehen Sie dann den Stecker aus der
Steckdose. Halten Sie beim Ausstecken den Stecker
fest, anstatt am Kabel zu ziehen.

6. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie die
Gerateteile abkuhlen, bevor Sie das Gerat zerlegen
oder zusammenbauen und bevor Sie es reinigen.

7. Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigtem
Kabel, Stecker oder im Falle einer anderen Storung.

8. Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom
Hersteller empfohlen wird, kann zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen fuhren.

9. Beruhren Sie keine heiBen Oberflachen, verwenden
Sie Griffe und Kndpfe.

10.Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder zu

gewerblichen Zwecken.



INSTRUKTIONEN ZUR BEDIENUNG

11. Lassen Sie das Netzkabel nicht uber eine Tischkante
oder Arbeitsplatte hangen und beruhren Sie keine
heiBen Oberflachen.

12.Verwenden Sie den Trockner auf einer harten und
ebenen Flache, um eine Unterbrechung der
konstanten Luftzufuhr an der Unterseite des Gerats
zu vermeiden. Wahrend des Gebrauchs muss die
Unterseite des Gerats frei von Gegenstanden sein,
die den Lufteinlass blockieren kdnnten.

13. Der HeiBluftauslass darf wahrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

14.Dieses Gerat kann nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem verwendet werden.

15. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit  eingeschrankten  physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden,

wenn sie beaufsichtigt werden oder auf in die sichere
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Bedienung des Gerats eingewiesen wurden und die
Gefahren verstehen. Es muss besonders darauf
geachtet werden, dass Kinder nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind
mindestens 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.

16.Halten Sie das Gerat und sein Kabel von Kindern
unter 8 Jahren fern.

17.Stellen Sie das Gerat nicht direkt in ein Feuer oder in
die Nahe einer Warme- oder Zundquelle.

18.Benutzen Sie das Gerat nicht in einer Weise, die mit
seiner bestimmungsgemaBen Verwendung nicht
vereinbar ist.

19.Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmit.
Jede andere Verwendung wird als unangemessen
und gefahrlich angesehen.

20.Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung entstehen, ubernimmt der

Hersteller keine Haftung.
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Lernen Sie Thren Lebensmitteltrockner

kennen
8.
1. Abdeckung 6. Start/Stop-Taste
2. Doppelseitige Siebe 7. Taste zur Einstellung von Zeit und
3. GeratefuB Temperatur
4. LCD-Anzeige 8. Knopf
5. ON/OFF-Taste
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Zubehor

Zubehér im Lieferumfang des Trockners enthalten

Ly

2 X MUsliféormchen

3. 2 XxAufsatz zur Zubereitung von Obstbrétchen

4. 2 X Krauter-Trockenkappe

@ )
IO fﬁ
3 ﬁ

5. Kochgeschirr fur Kuchen, trockene Suppen, SoBen
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12-teiliges Zubehodrset separat erhaltlich -

nicht im Hauptset enthalten

il

1. 3 x Musliférmchen

2. 3 XAufsatz zur Zubereitung von Obstbrétchen

3. 3 x Krauter-Trockenkappe

ol
| O |
i

4. 3 x Kochgeschirr fur Kuchen, trockene Suppen, SoBen
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Technische Daten

Strom 370-450 W
Spannung/Frequenz 220-240V ~ 50-60 Hz
Temperaturbereich 35-70°C

Anzahl der Siebe 6

Wichtige Informationen

Wahrend des Trocknungsvorgangs muss das Gerat gut beltftet
sein und die Luft muss frei zwischen den Lebensmitteln auf den
Sieben zirkulieren.

Die Siebe durfen nicht mit schweren Produkten beladen werden.
Die langste kontinuierliche Betriebszeit sollte 24 Stunden nicht
Uberschreiten, da sonst die Lebensdauer des Gerats
beeintrachtigt werden kann. Lassen Sie das Gerat nach jeweils
24 Betriebsstunden abkuhlen.

Wenn das Gerat eingeschaltet ist und ordnungsgemafn
funktioniert, héren Sie den Ventilator laufen.

Geben Sie niemals Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gerat.



10.

11.

INSTRUKTIONEN ZUR BEDIENUNG

Die Lebensmittel mussen vor dem Trocknen vorbehandelt
werden, z. B. durch Waschen, Schneiden, Schalen, Entsteinen.

Um den Abstand zwischen den Sieben zu vergroBern, sollten die
Laschen des oberen Siebes auf die Stitzen des unteren Siebes
gelegt werden.

Es wird empfohlen, nur die Siebe zu verwenden, auf die die
Lebensmittel gelegt werden.

Legen Sie keine Gegenstande auf den Deckel. Der Deckel muss
wahrend des Trocknungsvorgangs geschlossen sein.
Getrocknete Lebensmittel, die in nachster Zeit nicht verzehrt
werden, sollten vakuumverpackt in einer Schachtel oder einem
Beutel aufbewahrt werden. Verpacken Sie niemals heiBe oder
warme Produkte, sondern lassen Sie sie vollstandig abkthlen.
Wenn nach einer Woche Feuchtigkeit in den Behaltnissen auftritt,
bedeutet dies, dass die Produkte nicht ausreichend getrocknet

wurden und erneut getrocknet werden mussen.
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Verwendung des Gerits

1. Waschen und trocknen Sie vor dem Gebrauch alle Trocknersiebe
und andere Zubehorteile und Komponenten gemaB den
Anweisungen im Abschnitt REINIGUNG UND WARTUNG.

2. Legen Sie das von lhnen gewahlte Zubehdr auf die Siebe oder
geben Sie die vorbereiteten Speisen direkt auf die Siebe, stellen
Sie dann die Bleche senkrecht auf den Boden des Gerats und
schlieBen Sie den Deckel.

3. Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose und dricken Sie die
EIN/AUS-Taste.

4. Stellen Sie mit der Taste O und dem Drehknopf die gewunschte
Trockenzeit und Temperatur ein. Drucken Sie die Start/Stop-Taste,
um den Betrieb zu starten.

5. Nach Abschluss des Trocknungsvorgangs gibt der Trockner einen
Signhalton ab. Sie kénnen ihn jederzeit ausschalten, indem Sie die
Taste o 3 Sekunden lang gedruckt halten, bis das Symbol& auf
dem Display erscheint.

6. Schalten Sie das Gerat durch Drucken der EIN/AUS-Taste aus und
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

7. Entfernen Sie die getrockneten Lebensmittel und reinigen Sie die

Siebe, das Zubehdr, die Flussigkeitssammelkammer und das
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Gerat entsprechend den Anweisungen im Abschnitt REINIGUNG
UND WARTUNG.

Tipp:

Die im Lieferumfang des Trockners
enthaltenen Siebe sind
doppelseitig. Wenn Sie die Siebe in

der richtigen Position anordnen,

kann der Abstand zwischen den
Sieben flUr eine einfache Lagerung

angepasst werden.

Vorbehandlung von Lebensmitteln -

Empfehlungen

Hl Obst

Waschen Sie die Produkte grundlich und tupfen Sie sie trocken.
Entfernen Sie Samen und verfaulte Teile.

Bei kleinen Frichten in Scheiben schneiden oder ganz trocknen.
Damit die Fruchte nicht braun werden, konnen Sie sie mit Zitronen-

oder Ananassaft betraufeln.
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B Gemise

Waschen Sie die Produkte grundlich und tupfen Sie sie trocken.
Entfernen Sie Samen und verfaulte Teile.

Gemuse mit langer Garzeit sollte vorher 5 Minuten gedampft oder
1-2 Minuten in heiBem Wasser gegart werden.

Das gebruhte Gemuse mit einem Papiertuch trocken tupfen.

In Scheiben schneiden.

M Pilze
Grundlich von Sand reinigen, ohne Wasser zu verwenden.

Die gréBeren Hute in Scheiben schneiden.

B Kriuter
Unter Wasser abspulen und mit einem Papiertuch abtrocknen.
Getrocknete, frisch gepfluckte Krauter.

Trocknen Sie immer nur eine Art von Krautern.

M Fleisch

Das Fleisch von Uberschlssigem Fett und Hautchen befreien.

In schattige Scheiben schneiden.

Das Fleisch etwa 10 Stunden lang marinieren, dann mit einem

Papiertuch trocken tupfen.
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Tabelle der Trocknungszeiten fur

Lebensmittel

Hinweis: Die nachstehende Tabelle dient nur zur Information; die

Trocknungszeit hangt von der Menge, GréBe und Art der Lebensmittel ab.

Zustand nach dem

Produkt Trocknen Zeit (in Stunden)
Obst
Apfel flexibel 4-15
Banane knackig 5-24
Kirsche hart 6-34
Abbildung hart 6-24
Nektarine flexibel 6-24
Orange knackig 10-20
Orangenschalen knackig 8-16
Pfirsich flexibel 5-24
Birne flexibel 5-24
Kiwi knackig 6-14
Mango knackig 6-16
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Gemiuse
Spargel knackig 6-14
Bohnen knackig 8-26
Ruben knackig 8-26
Kraut hart 6-14
Karotten hart 6-12
Blumenkohl hart 6-16
Sellerie knackig 6-14
Por knackig 6-10
Gurke hart 6-18
Aubergine knackig 6-18
Knoblauch knackig 6-16
Fungus hart 3-14
Zwiebeln knackig 8-14
Erbsen knackig 8-14
Spinat knackig 6-16
Tomate hart 8-24
Kurbis knackig 6-18
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Reinigung und Wartung

1. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie es reinigen. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vollstandig
abgekuhlt ist, bevor Sie mit den folgenden Schritten fortfahren.

2. Waschen Sie die Scheiben mit warmem Wasser und Spulmittel.
Reinigen Sie sie mit einem weichen, sauberen Tuch und trocknen
Sie sie anschlieBend grundlich mit einem trockenen, weichen,
sauberen Tuch ab.

3. Sie kdnnen die Basis des Gerats und die
Flussigkeitssammelkammer mit einem feuchten, weichen,
sauberen Tuch reinigen. Trocknen Sie die Komponenten griundlich
mit einem trockenen, weichen und sauberen Tuch ab. Reinigen Sie
auf diese Weise auch das andere verwendete Zubehdr, wie im
Abschnitt ZUBEHOR angegeben.

4. Die Verwendung von Scheuermitteln, Drahtreinigern oder
organischen Losungsmitteln ist verboten.

5. Lagern Sie das gereinigte Gerat an einem kuhlen, trockenen Ort.

Hinweis: Alle im Abschnitt ZUBEHOR aufgefiihrten Zubehdrteile sind

ebenfalls splulmaschinenfest bei 70°C.
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Probleme und Losungen

Problem ‘ Mogliche Ursache ‘

Losung

Gerat startet
nicht

Der Stecker ist nicht mit
der Steckdose

verbunden

Stecken Sie den Stecker in

eine Steckdose

Die Steckdose ist defekt

SchlieBen Sie das Gerat an

eine andere Steckdose an.

Das Versorgungskabel

Kontaktieren Sie den Yoer-

Keine heiBe
Luft

ist beschadigt Dienst

Die eingestellte

Trocknungstemperatur

ist zu niedrig, die Eine hohere
Raumtemperatur ist Trocknungstemperatur
héher als die einstellen

eingestellte

Trocknungstemperatur

Defekte Sicherung

Kontaktieren Sie den Yoer-

Dienst

Defektes Heizkabel

Kontaktieren Sie den Yoer-

Dienst
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Zu groBe Lebensmittel in kleinere

Lebensmittelstlicke Stlcke schneiden

Sorgen Sie fur eine
Zu lange Lebensmittel werden zu | ausreichende Beluftung
Trocknungszeit | eng platziert zwischen den

Lebensmitteln

Die Eine héhere
Trocknungstemperatur Trocknungstemperatur

ist zu niedrig einstellen

Umwelt

Das Produkt enthalt recycelbare Materialien.
Das Produkt darf nicht mit dem Hausmull entsorgt werden.
B \/enden Sie sich an die nachstgelegene Abfallsammelstelle.
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Garantie- und Reparaturbedingungen

Die Produktgarantie deckt Defekte ab, die auf Material- oder
Herstellungsfehler zurlGckzufuhren sind. Im Rahmen der Garantie
verpflichtet sich der Hersteller, defekte Bauteile zu reparieren oder
auszutauschen, vorausgesetzt, das Gerat wurde entsprechend der
Gebrauchsanweisung verwendet und nicht von einer unbefugten
Person verandert, repariert oder in irgendeiner Weise manipuliert oder
durch unsachgemaBen Gebrauch oder Transport beschadigt. Die
Garantie erstreckt sich nicht auf den naturlichen Verschlei3 von
Bauteilen oder leicht zerbrechlichen Teilen wie Glas oder Keramik.

Diese Garantie schrankt die gesetzlichen Rechte des Verbrauchers
oder andere Rechte, die der Verbraucher nach den geltenden
Rechtsvorschriften fur den Kauf von VerbrauchsgUtern hat, nicht ein.

Im Garantiefall wenden Sie sich bitte direkt an einen Fachhandler oder
einen autorisierten Yoer-Serviceanbieter. Geben Sie bei einer
Reklamation bitte die Art des Fehlers an und fugen Sie eine Kopie des
Kaufbelegs bei.



PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA BG

Yca0BUA 34 60€30IMACHOCT

Mpwu nsnonssaHe Ha eneKkTpuuecko obopyasaHe Tpabea ga ce

cna3gaTt OCHOBHUTE nNpaBuaa 3a 6e30nacHOCT, BKAKUYUTENHO

cnepHure.

1.

MpoyeTeTe BHMMATENHO TOBa PbLKOBOACTBO Npeau
ynotpeba v ro 3anasete 3a 6baeLm CNpaBKu.

YBepeTe ce, Ye HaMNpPEXKeHUETO B E€/IeKTPUYECKUA KOHTaKT
CbOTBETCTBA Ha HaNpeXeHWeTo, NocoYyeHo Ha TabenkaTa.
YpeawbT TpabBa Aa 6bae CBbpP3aH KbM 3a3EMEH KOHTAKT.

3a Aa npeaoTBpaTUTE NOXKap, TOKOB yAap UKW HapaHABaHe,
He noTananTe Kabena, Wwencena uan ycTpoMiCTBOTO BbB BOAA
AW APYrv TEYHOCTH.

Bbaete ocobeHO BHMMATENHW, KOrato YCTPOWCTBOTO ce
“3non3Bsa oT uau B 6aM3ocT 4o Aeua.

3a Aa U3KAUUTE ypeaa, HaTUCHETe NPeBKAoYBaTeNs, cnea,

KOETO U3KNKYETE ypeaa OT eNeKTPUYeCKNA KOHTAKT. KoraTto



BG PbKOBO/ACTBO 3A YIMNOTPEBA

M3KAOYBaTe ypeaa, APbXKTe Lencena 34paBo, BMeCTo A3
AbpnaTe Kabena.

6. M3kntoueTe ypeaa OT eNeKkTpUYeckata mpexka, Korato He ro
n3nonseate M npeam noumcrteaHe. OcTaBeTe 4yacTUTe Ha
ypeaa ga U3CcTUHaT, npeau Aa rv pasrnobute maum crnobure
n npeau Aa rv noyucTure,

7. He wu3nonseaiTte ycTpoiCTBO C noBpeaeH Kaben, wencen
AW B Cy4al Ha Apyra nospeaa.

8. M3nonseaHeTo Ha akcecoapw, KOUTO He ca NPenopbYaHn oT
npou3BoAMUTENA, MOXe Aa AOBeAe A0 NoXKap, TOKOB yaap
AW HapaHsBaHe.

9. He poKocBaiiTe ropewm NOBbPXHOCTU, M3NoN3BalTe
APBKKUTE U KOMYETO.

10.He wu3nonsBaliTe YCTPOWCTBOTO Ha OTKPUTO WAM 3a
TbProBCKM LeNw.

11. He ocTtaBaiTe 3axpaHBaliMA Kaben ga BMcK OT pbba Ha

Maca, NaoT Unn Aa AO0KOCBa ropeLlin noBbpXHOCTH.



12.

13.

14.

15.

PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA BG

M3nonseante CywWAHATa BbPXYy TBbPAA M  paBHa
NMOBBPXHOCT, 3a Aa usberHerte npekbcBaHe Ha NOCTOAHHOTO
noAaBaHe Ha Bb34yX KbM A0/IHATa YacT Ha ypeaa. Mo Bpeme
Ha ynoTpeba AonHaTa cTpaHa Ha ypeaa Tpabsa ga 6bae
cBoboagHa OT BCAKAKBM MpegMeTun, KoMTo buxa morim aa
610KMpaT BXoAa 3a Bb3ayX.

M3xoabT 3a ropely Bb3Ayx He TpsabBa Aa ce 3akpuBa Mo
Bpeme Ha paborTa.

ToBa YCTPOMCTBO HE MOXe f[a Ce M3Non3Ba C BbHLIEH
Taimep WAW  OTAENHA CcuUCTeMa 33  AWUCTaHUMOHHO
ynpasneHue.

To3u ypen moxe Aa ce U3NoN3Ba OT Aeua Ha Bb3pacT Haj
8 roaMHM 1 nuua ¢ orpaHUYeHn GU3MYECKU, CETUBHU NN
YMCTBEHM CNOCOBHOCTM MAM C HepocTaTbyeH  onuT
M NO3HAHWSA, aKO Ca NoA HaA30p UM Ca UHCTPYKTUPAHU Ha
Aa pabotat 6e3onacHo ¢ ypeda W pasbupaT puUCKoBeTe.
TpabBa p[a ce nonaraT chneuuanHW TPUXKM, 3a Jda ce

rapaHTMpa, Ye Aeuarta He CM UrpanT c ypeaa. MoyncTeaHeTo
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M NoA4PbXKKaTa He TpAabBa Aa ce M3BbPLIBAT OT AeLa, OCBEH
aKO Te He Cca Ha Bb3pacT Hali-manko 8 roamHu 1 He ca nog,
HabnoaeHue.

16. lpbKTe ypena v kabena my aaned ot Aeua nog 8 roguHu.

17.He nocTaBAlTe YCTPOMCTBOTO AMPEKTHO B OFbH WU
B 6/1M30CT A0 M3TOYHMK HA TONMHA UM 3ana/iBaHe.

18.He uv3nons3BaiiTe YCTPOMCTBOTO MO HA4YUH, HECHBMECTUM
C NpeaHa3sHaYeHUeTo my.

190.YpeabT e npeagHasHayeH camo 3a AoMallHa ynoTpeba.
Bcska gpyra ynoTtpeba ce cuMTa 3a HENOAXOAALLA U OnacHa.

20.Mpoun3BoaAnTENAT He HOCKM OTFOBOPHOCT 33  LWETH,
Bb3HWKHANW B pe3yNTaT Ha HECNa3BaHe Ha Te3u UHCTPYKL MU

3a ekcnaoatauuAa.
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3amnosHaire ce ¢ Bamara CymwiHs 3a XpaHa

I0:00 &
4sc 55

Kopuua

[lBycTpaHHU cuTa
OcHoBa Ha yCTPOMICTBOTO
LCD aucnnei

Byton ON/OFF

8.

6. bytoH Crapt/Cron
7. bByToH 3a HacTpoiika Ha
BpemeTo/Temneparypara

8. PbKoxBaTKa
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AKcecoapu

AKcecoapu, BK/IlOYEHU B KOMIMJIEKTa CbC CYLUMIHATA 3a XpaHa

2. 2 X ®opma 3a miocan

3. 2 Xx MNpucnocobieHune 3a NPUroTeaHE Ha NAOA0BO PY/io

5. TaBa 3a CnafKkuLWK, Cyxu Cynu, cocose



PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA

KomnneKr ot 12 aKkcecoapa ce npogasa OTAENHO —

He € BK/1l04EeH B OCHOBHUA KOMMNNEKT

1. 3 X Popma 3a mocam

2. 3 X MNpucnocobneHne 3a NPUroTBAHE Ha NNOLOBO PyIO

3. 3 X Kanauka 3a cylweHe Ha 6unku

4. 3x TaBa 3a CaAKuLu, CyXu cynu, cocose

BG

63



PbKOBO/ACTBO 3A YIMNOTPEBA

TexHnueCK JaHHU

3axpaHBaHe 370-450 W
HanpexeHue / yecTtota 220-240V ~ 50-60 Hz
TemnepaTypeH AnanasoH 35-70°C

Bpoit Ha cuTaTa 6

Baskaa nHpopmanums

1. [lo Bpeme Ha npoueca Ha cylleHe ypeabT TpsbBa Aa ce noaabprKa Aobpe
npoBeTpeH W Bb3AyXbT TpaAbBa Aa ce [ABMXM CcBOBOAHO MeXKay
XPaHUTENHWUTE NPOAYKTU BbPXY CUTaTa.

2. EKpaHuTe He TpsabBa [a ce HAaTOBaPBAT C TEXKKU NPOAYKTH.

3. Hali-gbnroto Bpeme Ha HenpekbcHaTa paboTa He TpsabBa Aa HaaBWLLABA
24 4aca, B MPOTUBEH C/y4ald MOXKe Aa ce MoBause HebnaronpusaTHO Ha
XMBOTa Ha ycTpouctBoTo. OcCTaBeTe YCTPOMCTBOTO Aa Ce OXNaau cnep,
BCEKM 24 yaca pabora.

4. KoraTo ycTpOICTBOTO € BK/IIOYEHO M PaboTu MPaBUIHO, MOXKETe Aa yyeTe
paboTaTa Ha BeHTUAaTOpa.

5. HuKora He gobasaiiTe BoAa MAM APYrM TEUHOCTU KbM ypeaa.



10.

11.

PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA

XpaHaTa TpabBa ga 6bae npeaBaputenHo obpaboTeHa npegun CylleHeTo,
Hanpumep: U3MMBaHe, HapA3BaHe, 06enBaHe, MOYMUCTBAHE OT KOCTUIKM.
3a pa ce yBennuun pascToAHUETO MeXAy cuTaTta, Tabnata OT ropHOTO CUMTO
TpabBa Aa ce NOCTaBAT BbPXY ONOPUTE HA AOHOTO CUTO.

MpenopbyBa ce ga ce M3MOA3BaT CaMO CMTaTa, BbPXy KOMTO e nocTaBeHa
XpaHarta.

He nocTaBaiTe HUWO BbPXy Kanmaka. o Bpeme Ha npoueca Ha cylleHe
KanakbT TpAbBa Aa 6bae 3aTBOPEH.

M3cyweHaTta xpaHa, KOATO HAMA Aa 6bAe KOHCyMUMpaHa CKopo, Tpabsa aa
Ce OMaKkoBa BbB BaKyyMHa KyTua wuau Topba. HuKora He omnakoBsaliTe
ropeLiy uav Tonam NPoayKTH, a rM OCTaBeTe 4a Ce OX/1a4AT HaMb/HO.

AKo cfies egHa ceamuLa B KOHTEHEpPUTE ce NOABW B/ara, ToBa 03Ha4YaBa,
Yye MNPOAYKTUTE He Ca M3CyLUeHM AOCTaTbyHO U TpabBa fJa ce M3cylwaT

OTHOBO.
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BG PbKOBO/ACTBO 3A YIMNOTPEBA

H3no/3BaHe HA YCTPOMUCTBOTO

Mpean ynotpeba M3MUIATE M M3CYLIETE BCUYKM EKPaHM Ha CYWWUAHATA
M OPYTM aKCecoapu M KOMMOHEHTU CbIIaCHO WMHCTPYKUMWUTE B pasgen
NOYNCTBAHE N NOOABPHKAHE.

MocTaBeTe M3bpaHWTE OT BAC aKCeCOapW BbPXY LEeAKWUTE UKW MOCTaBeTe
npeABapuTeNHO NPUrOTBEHA XpaHa AVPEKTHO BbPXY LEeAKUTE, Ces KOeTo
nogpepeTe TaBUMTE BEPTUKA/NIHO BbPXy OCHOBaTa Ha ypeaa M 3aTBopete
Kanaka.

BkitoyeTe 3axpaHBawmA Kabesn B €NEKTPUUECKM KOHTAKT M HaTUCHeTe
6ytoHa ON/OFF.

MN3nonssaiTe 6yToHa Q n umdepbnaTa, 33 Aa 3aJaLETE KENAHOTO Bpeme
M TemnepaTypa Ha cyweHe. HatucHete 6yToHa Crapt/Cron, 3a ga
3ano4yHeTe paborTa.

Korato cylweHeTo NpuKIoUM, CYLIMIHATA e U34a4e OTIMYMTEIeH 3BYKOB
curHan, MoskeTe fa A M3KAKOUMTE NO BCAKO BPEmMe, KaTo 3aabpiKuTe
6yToHa O 3a 3 CEKYHAM, JOKATO Ha Aucnaes ce NosABU CUMBOLT & .
M3kntoueTe ypeaa c HatuckaHe Ha 6ytoHa ON/OFF u nssagete uiencena
OT e/IeKTPUYECKMA KOHTAKT.

M3BaseTe M3CbxHafaTa XpaHa M Mo4YMCTeTe CbOTBETHO LieAKuTe,
aKcecoapuTe, Kameparta 3a cbbMpaHe Ha TeYHOCTU M ypeaa, KaTo cieasaTe

MHCTpyKuunmTe B pasaen NMOYUCTBAHE N NOAOBPHKAHE.
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Cbser:

Cutata, BK/IIOYEHM B KOMIIEKTA Ha
CyWWNHATa, ca ABYCTpaHHW. Ypes
nogpexaaHe Ha cuTaTa B NpaBuIHA
nosvumMA MOXe Ja ce peryavpa

Pa3CTOAHMETO MeXAay TAX, KOETO

YNecCHABa CbXpPaHEHWETO Ha ypeaa.

IIpenBapure/iHa 06PAGOTKA HA XPAHUTE -

NnpenopbKu

[ | Mnopose

N3MninTe NpoAyKTUTE CTapaTesIHO U MU noacyLleTe.

OTcTpaHeTe cemeHaTa M 3arHUAUTE YacTu.

HapeskeTe apebHUTe NaoA0Be Ha NapyeTa UAKU MU U3CYLLETE LEu.

3a Aa npefoTBpaTUTE NOKadeHsABaHETO, MopbCeTe NN0L0BETE C IMMOHOB UK

daHaHacoB COK.

B 3enenuyum
N3MuitTe NPOayKTUTE CTapaTesHO M M nocyLueTe.

OTcTpaHeTe cemeHaTa M 3arHUAUTE YacTu.
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BG PbKOBO/ACTBO 3A YIMNOTPEBA

3eneHuyuMTe C ObAbF Nepuvos Ha roTBeHe TpsabBa Ja ce NpuUroTeaTt
npeasapuTeHO Ha napa 3a 5 MMH. UK B ropella Boda 3a 1-2 MUH.
MNoacyweTte nonapeHUTe 3eneHYyuUu C XapTueHa Kbpna. Hapexete rn Ha

dUAnIKn,

B r6u
Mounctete gobpe oT NAcbKa, 6e3 ga M3nonseaTe BOAaA.

HapexeTe no-ronemute Wankm Ha GUANNKM.

B 6unku
M3nnakHeTe Nog BOoAa M NOACYLIETEe C XapTUeHa Kbpna.
M3cyweHn npacHo HabpaHu 6UnKu.

CylweTe no eamH sua 6UNKK.

B Meco

MouyncTeTe MecoTo OT U3NULLIHATA MA3HWHA U MeMbpaHy.

HaperkeTe Ha ceHuecTn PUNUINKN.

MapuHOoBaiTe MecoTo 3a 0Ko/0 10 Yaca, cnes KoeTo ro NoAacyLere ¢ XapTueHa

Kbpna.
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Tadauna Ha BpeMeTo 3a cyllieHe HA XpaHu

3abenexkKa: Tabaunuarta no-40/y € Camo 3a MHPOPMaLMA, BPEMETO 33 CylleHe

3aBUCU OT KOZIMYECTBOTO, pPa3mepa U BUAOA Ha XPaHaTa.

Cbcrosinue cief,

IIpogyKT Bpeme (B uacose)
H3CyNIaBaHe
MNnopose
AbbaKa rbBKaB 4-15
baHaH XpynKkas 5-24
Yepelua TBbpAU 6-34
durypa TBbPAM 6-24
HeKkTapuHa rbBKaB 6-24
MNMopTokan XpynKas 10-20
MopToKanosa Kopa cBex 8-16
MpackoBa rbBKaB 5-24
Kpywa rbBKaB 5-24
Kusn XpynKas 6-14
MaHro XpynKas 6-16
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3eneHuyumn
Acnepku CBEX 6-14
Bob cBeX 8-26
Lisekno CBEX 8-26
3ene TBbPAU 6-14
MopKoBHU TBbPAU 6-12
Kapduron TBbPAM 6-16
LennHa cBEX 6-14
Mop cBeX 6-10
Kpacrasuua TBbPAY 6-18
MNatnags<aH cBeX 6-18
YecbH CBEX 6-16
MO6UYKK TBbPAM 3-14
Nyk cBeEX 8-14
Mpax cBeEX 8-14
CnaHak CBEX 6-16
HdomaTu TBbPAU 8-24
Tuksa CBEX 6-18
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IlouncrBane U HOAAPHKKA

1.

Mpean ga noyucTuTe ypeda, ro M3K/AOUYeTe M M3BadeTe werncena or
eNeKTpuUyeckaTa Mpexka. YBepere ce, Ye ypeabT e WM3CTUHa/A Hamb/Ho,
npeau 4a NPOABKUTE CbC CNEABALUMTE CTHMKU.

M3muiiTe ekpaHUTe C TONIa BOAA M TEYHOCT 38 MUeHe. M3non3saliTe meka,
YWCTa Kbpna, 3a Aa M NoYUCTUTE, Cnes, KOeTo M noacywerte aobpe cbce
CyXa, MEKa M YncTa Kbpna.

MoxkeTe fa NoYMCTBaTe OCHOBATa Ha ypeda M KamepaTa 3a cbbupaHe Ha
TEYHOCTM C BRAXHA, MeKa W uucta Kbpna. [opcywete pobpe
KOMMOHEHTUTE CbC CyXa, MEKA M YNCTa Kbpna. Moyncrete nNo T03M HauumH
W APYrUTE M3MNON3BaHWM MPUHALNEKHOCTU, KaKTO € MOCOYEHO B pasgen
AKCECOAPMH.

3abpaHeHO e u3non3BaHeTo Ha abpasMBHM MNOYWUCTBALLM NpenapaTy,
npenapaTy 3a NOYMCTBAHE HA T/l UM OPraHWUYHU PA3TBOPUTENN.

CbxpaHsABaiiTe NOYUCTEHOTO YCTPOMCTBO Ha X1aAHO U CYXO MACTO.

3abenerkKa: BCMUKM BKAOYEHW aKkcecoapu, nocoyeHn B pasaen AKCECOAPMU,

MoraT Aa ce MUAT B CbAOMMUAHA MalumHa npu 70°C.
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PbKOBO/ACTBO 3A YIMNOTPEBA

IIpodeMu u pemeHust

IIpooduem

Bb3MoKkHA

npuImHa

Pemenue

YCTPOICTBOTO He

ce ctapTupa

LLlencensbt He e cBbp3aH
KbM efleKTpuyeckuna

KOHTaKT

BkntoueTte wencena

B €N1eKTPUYECKN KOHTAKT

E}'IEKTpVILIECKVIHT KOHTaKT

e nospegeH

Bkntouete ypepna B apyr

€N1eKTPUYECKN KOHTAKT

3axpaHBaLwmAT Kaben

e nospegeH

CebpiKeTe ce Cbe cnykbaTa Ha

Yoer

bes ropey,

Bb34yX

3agjaaeHarta Temnepatypa

Ha CylwleHe e TBbpae HUCKa,

TemnepaTtypara
B MOMELLEHMETo e
No-BMCOKa OT 3ajajeHara

TemnepaTtypa Ha cylieHe

3aganTe No-BMUCOKa

TemnepaTtypa Ha cylueHe

[LedekTeH npegnasuTen

CebpiKeTe ce Cbe cny>kbaTa Ha

Yoer

[edekTeH HarpeBaTeneH

Kaben

CebprKeTe ce cbe cnyxKbaTa Ha

Yoer
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PBbKOBOACTBO 3A YIMNOTPEBA

Tebpae ronemum napyera HapexeTe xpaHaTa Ha

XpaHa no-masiku napyeta
Tebpae gbaro

XpaHaTa e nocrtaseHa Ocurypete noaxogAaiua
Bpeme 3a cylleHe

TBbpAE NABTHO BEHTUIALMA MeEXAY XpaHuTe

TemnepaTypaTa Ha cylleHe | 3agaiiTe No-BMCOKa

e TBbpae HUCKa TemnepaTtypa Ha cylieHe

OxroJsHa cpepa

MPOAYKTLT ChAbPMKA PELMKANPYEMMN MATEPUANM.
He n3xebpasiTe NpoayKTa 3ae4HO C BUTOBUTE OTNAAbLM.
[ CebpXKeTe ce ¢ Ha-61M3KMA NYHKT 3a cbbupaHe Ha oTNagbuy.
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BG PbKOBO/ACTBO 3A YIMNOTPEBA

Yca0oBus 32 rapaHiusi 1 peMOHT

lapaHuMATa Ha nNpoayKkTa MoKpuBa pAedeKkTW, NPUUYMHEHU OT TpeLlku
B MaTepu1asa uav Nnpov3BoACTBOTO. B paMKuTe Ha rapaHumMATa Npon3BoaUTENsT
ce 3a4b/1}KaBa Aa PEMOHTMPA MU 3aMEHU BCUYKM fedEeKTHU KOMMNOHEHTH, NpU
ycnosue ye ypeanbT e 6Un M3non3saH B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMUTE U He
e 6N NPOMEHAH, PEMOHTMPAH UKW NOANPaBAH MO KAaKbBTO W 4@ € HauyuH OT
Heynb/IHOMOLLEHO /IMLE WAM NOBPELEH NPW HenpaBuaHa ynoTpeba wam
TpaHcnopTMpaHe. lapaHuMATa He MOKPMBA €CTEeCTBEHOTO WM3HOCBaHe Ha
KOMMOHEHTUTE U/IN IECHO YYMIMBM YACTW KaTo CTBK/IO UM KEpaMMKa.

Ta3u rapaHuMA He orpaHMYaBa 3aKOHOBMTE NpaBa Ha NoTpebuTens uau apyru
npaBa, KOUTO MOTPEBUTENAT MMa CbIIACHO AEMCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO,
KOEeTO ce npwuaara npu 3akynyBaHe Ha NOTPEOUTE/ICKU CTOKM.

B cayyalh Ha rapaHUMOHHa npeTeHUMA ce O0bbpHeTe AMPEKTHO KbMm
cneumanmsmnpaH Tbprosewy, Ha ApebHO MAM KbM OTOPU3MPaH cepBu3 Ha YOeEr.
Mpu npegssaBaHe Ha pekaamaums, MO, NOCOYeTe eCTeCTBOTO Ha NoBpesaTa
N NPUIOKETE KOMME OT AOKYMEHTa 3a MOKYyrKa.
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Bezpecnostni podminky

Pri pouzivani elektrickych zafrizeni je tfreba dodrzovat

zakladni bezpeénostni pravidla, véetné nasledujicich:

1.

Pred pouzitim si peclivé prectéte tento navod
a uschovejte jej pro budouci pouziti.

Ujistete se, ze napéti v elektrickeé zasuvce odpovida
napeti uvedenému na typovem stitku. Spotrebic
musi byt pripojen k uzemnéné zasuvce.

Abyste zabranili pozaru, urazu elektrickym proudem
nebo zranéni, neponorujte kabel, zastrcku ani zarizeni
do vody nebo jinych kapalin.

Dbejte zvysené opatrnosti, pokud pristroj pouzivaji
déti nebo v jejich blizkosti.

Chcete-li spotrebic vypnout, stisknéte vypinac
a odpojte spotrebic ze zasuvky. Pri odpojovani pevne
drzte zastrcku, misto abyste tahali za kabel.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate a pred cisténim jgj

odpojte od sité. Pred demontazi nebo montazi
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spotrebice a pred cistenim nechte casti spotrebice
vychladnout.

7. Nepouzivejte zafizeni s poskozenym kabelem,
zastrckou nebo v pripade jiné poruchy.

8. Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem, muze zpusobit pozar, uraz elektrickym
proudem nebo zranéni.

9. Nedotykejte se horkych povrchu, pouzivejte rukojeti
a knofliky.

10.Zarizeni nepouzivejte ve venkovnim prostredi ani pro
komercni ucely.

11. Nenechavejte napajeci kabel viset na okraji stolu,
pracovni desky nebo se dotykat horkych povrchu.
12. SuSicku pouzivejte na tvrdém a rovném povrchu, aby
nedoslo k preruseni stalého privodu vzduchu do
spodni Casti spotrebice. Behem pouzivani nesmi byt
na spodni strané spotrebice zadneé predmeéty, ktere

by mohly blokovat privod vzduchu.
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13. Vystup horkeho vzduchu nesmi byt behem provozu
zakryty.

14. Tuto jednotku nelze pouzivat s externim casovacem
nebo samostatnym systémem dalkoveho ovladani.

15. Tento spotrebic mohou pouzivat deti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi  schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pouceny na o bezpecnhem pouzivani
spotrebice a rozumi rizikim. Zvlastni pozornost je
treba venovat tomu, aby si déti se spotrebicem
nehraly. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti, pokud
Jjim neni alespon 8 let a nejsou pod dohledem.

16.Spotrebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

17. Pristroj neumistujte primo do ohné nebo do blizkosti
Jjakéhokoli zdroje tepla nebo vzniceni.

18.Nepouzivejte  zarizeni  zpusobem, ktery neni

slucitelny s jeho urcenim.
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19. Spotrebic je urcen pouze pro domaci pouziti. Jakekoli
jiné  pouziti je povazovano za nevhodne
a nebezpecné.

20.Vyrobce nhenese odpovednost za skody vznikle

v dusledku nedodrzeni tohoto navodu k obsluze.
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Poznejte svou susic¢ku potravin

5.
6 s
7
8.

Obalka 6. Tlacitko Start/Stop
Oboustranna sita 7. Tlacitko nastaveni
Zakladna zarizeni Casu/teploty
LCD displej 8. Knoflik

o W NP

Tlacitko ON/OFF
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Prislusenstvi

Prislusenstvi v baleni se susi¢kou potravin

[Calenm

1. Klesté

Ly

2 X Forma na musli

3. 2 x Nastavec pro pripravu rolek s ovocem

4. 2 xVicko na suseni bylin

-
| O |
€ 3 ﬁ

5. Zasobnik na pecivo, suché polévky, omacky



NAVOD K POUZITI

Sada 12 kusu prislusenstvi se prodava samostatné -

neni soucasti hlavniho baleni

il

1. 3 X Forma na musli

2. 3 x Nastavec pro pripravu rolek s ovocem

o

3. 3 xVicko na suseni bylin

— A

w |
| O )

4

4. 3xZasobnik na pecivo, suché polévky, omacky
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Technické udaje

Power 370-450 W

Napéti / frekvence 220-240V ~ 50-60 Hz
Teplotni rozsah 35-70°C

Pocet sit 6

Dulezité informace

1. Béhem suSeni musi byt spotrebic dobre vétrany a vzduch musi
volné proudit mezi potravinami na sitech.

2. Sita nesmi byt zatizena tézkymi vyrobky:.

3. Nejdelsi doba nepretrzitétho provozu by neméla presahnout
24 hodin, jinak muze byt negativné ovlivnéna zivotnost jednotky.
Po kazdych 24 hodinach provozu nechte jednotku vychladnout.

4. Kdyz je jednotka zapnutad a spravné funguje, je slyset chod
ventilatoru.

5. Nikdy do pristroje neprilévejte vodu ani jiné kapaliny.



10.

11.
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Potraviny je treba pred susenim predem upravit, napr. umyt,
nakrajet, oloupat, okminovat.

Aby se zvetsil prostor mezi sity, mély by byt vystupky z horniho sita
umistény na podpérach dolniho sita.

Doporucuje se pouzivat pouze sita, na kterych jsou potraviny
umisteny.

Na viko nic nepokladejte. Viko musi byt béhem suseni zaviené.
Susené potraviny, které nebudou v nejblizsi dobé snédeny, by
mely byt vakuove zabaleny do krabice nebo sacku. Nikdy nebalte
horké nebo teplé produkty, nechte je zcela vychladnout.

Pokud se po tydnu v nadobach objevi vlhkost, znamena to, ze

vyrobky nebyly dostatecné vysuseny a je treba je znovu vysusit,
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Pouziti zarizeni

1. Pred pouzitim umyjte a vysuste vSechna sita suSicky a dalsi
prislusenstvi a sou¢asti podle pokynt v ¢asti CISTENI A UDRZBA.

2. Na sitka umistéete vybrané prislusenstvi nebo na ne primo vlozte
predem pripravené potraviny, poté umistéte tacy ve svislé poloze
na dno spotrebice a zavrete viko.

3. Zapojte napdjeci kabel do elektrické zasuvky a stisknéte tlacitko
ON/OFF.

4. Pomoci tlacitka L} 2 volice nastavte pozadovanou dobu suseni
a teplotu. Pro zahajeni provozu stisknéte tlacitko Start/Stop.
5. Po dokonceni suseni vyda susiCka charakteristicky zvukovy signal.

Susicku muzete kdykoli vypnout podrzenim tlacitka O po dobu

3 sekund, dokud se na displeji neobjevi symbol‘a .

6. Vypnéte spotrebic stisknutim tlacitka ON/OFF a odpojte zastrcku
od elektrické zasuvky.

7. Odstrante zaschlé potraviny a vycCistéte sitka, pfislusenstvi,
sbérnou komoru na tekutiny a jednotku podle pokynu uvedenych
v ¢asti CISTENI A UDRZBA.
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Tip:
Sita dodavana se susSickou jsou

oboustranna. Usporadanim sit ve

spravné poloze lze upravit

vzdalenost mezi nimi, coz

Preduprava potravin - doporuceni

usnadnuje skladovani spotrebice.

Bl Ovoce

Vyrobky dukladné omyjte a osuste.

Zbavte se semen a shnilych casti.

Drobné ovoce nakrjjejte na platky nebo je osuste vcelku.

Abyste zabranili zhnédnuti, pokapejte ovoce citronovou nebo

ananasovou stavou.

M Zelenina

Vyrobky dukladné omyjte a osuste.

Zbavte se semen a shnilych ¢asti.

Zeleninu s dlouhou dobou vareni je treba predem 5 minut povarit v
pare nebo 1-2 minuty v horké vodé.

Oparenou zeleninu osuste papirovou utérkou. Nakrajejte ji na platky.
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Bl Houby
Pisek dukladné ocistéte bez pouziti vody.

Vetsi klobouky nakrajejte na platky.

M Bylinky
Oplachnéte je pod vodou a osuste papirovou utérkou.
Susené Cerstveé natrhané bylinky.

Suste vzdy jeden druh bylin.

B Maso

Ocistéte maso od prebytecného tuku a blan.
Nakrdjejte na stinné platky.

Maso marinujte asi 10 hodin a poté ho osuste papirovou utérkou.
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Tabulka ¢asu suseni potravin

Poznamka: Nize uvedena tabulka je pouze informativni, doba suseni

zavisi na mnozstvi, velikosti a typu potravin.

Produkt Stav po vysuseni Cas (v hodinach)
Ovoce
Jablko flexibilni 4-15
Banan krupave 5-24
Tresen tvrdy 6-34
Fik tvrdy 6-24
Nektarinka flexibilni 6-24
Pomeranc krupave 10-20
Pomerancova kura krupave 8-16
Broskev flexibilni 5-24
Hruska flexibilni 5-24
Kiwi krupave 6-14
Mango kfupave 6-16
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Zelenina
Chrest kfupave 6-14
Fazole kfupave 8-26
Repa kfupavé 8-26
Zeli tvrdy 6-14
Mrkev tvrdy 6-12
Kvétak tvrdy 6-16
Celer krupave 6-14
Porek krupave 6-10
Okurka tvrdy 6-18
Lilek krupave 6-18
Cesnek kiupave 6-16
Houby tvrdy 3-14
Cibule kfupavé 8-14
Hrach krupave 8-14
Spenat kiupave 6-16
Rajcata tvrdy 8-24
Dyné krupave 6-18
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Cisténi a udrzba

1. Pred Cisténim spotrebic vypnéte a poté jej odpojte od elektrické
sité. Pred provedenim nasledujicich kroku se ujistéte, ze pristroj
zcela vychladl

2. Sita omyjte teplou vodou a mycim prostredkem. Vycistéte je
mekkym cCistym hadrikem a poté je dukladné osuste suchym,
mékkym a Cistym hadrikem.

3. Zakladnu pristroje a sbérnou komoru kapaliny muzete Ccistit
vlhkym, mekkym a cistym hadrikem. Soucasti dukladné osuste
suchym, mékkym a Cistym hadrikem. Timto zpusobem vycistéte
i ostatni pouzité prislusenstvi, jak je uvedeno v casti
PRISLUSENSTVI,

4. Je zakazano pouzivat abrazivni Cistici prostredky, CistiCe dratu
nebo organicka rozpoustédla.

5. Vycisténou jednotku skladujte na chladném a suchém misté.

Poznamka: Veskeré prislusenstvi uvedené v ¢asti PRISLUSENSTVI lze

myt v mycce nadobi pri teploté 70°C.
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Problémy a reseni

Problém

Mozna pricina

Reseni

Zastrcka neni pripojena

k elektricke zasuvce.

Zapojte zastrcku do

elektrickeé zasuvky

teplota suseni.

Zafizeni se Elektricka zasuvka je Zapojte spotrebic do jine
nespusti vadna elektricke zasuvky
Privodni kabel je ) ;
5 ) Kontaktujte sluzbu Yoer
poskozeny
Nastavena teplota
suseni je prilis nizka,
) N Nastavte vyssi teplotu
3 teplota v mistnosti je o
Zadny horky cei o . susenl
vySSi nez nastavena
vzduch

Vadna pojistka

Kontaktujte sluzbu Yoer

Vadny topny kabel

Kontaktujte sluzbu Yoer

Prilis dlouha

doba suseni

Prilis velke kusy potravin

Nakrajejte jidlo na mensi
kousky

Potraviny jsou umistény

prilis tésné

Zajistéte dostatecné vétrani

mezi potravinami

Teplota suseni je prilis

nizka

Nastavte vyssi teplotu

suseni
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Zivotni prostiedi

Vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy.
Nevyhazujte vyrobek do komunalniho odpadu.
B K<ontaktujte nejblizsi sbérné misto odpadu.

Zaruka a podminky opravy

Zaruka na vyrobek se vztahuje na vady zpusobené chybami materialu
nebo vyroby. V ramci zaruky se vyrobce zavazuje opravit nebo vymenit
vadné soucasti za predpokladu, ze byl spotrebi¢ pouzivan v souladu
snavodem k pouziti a nebyl nijak upravovan, opravovan nebo
zasahovan neopravnénou osobou nebo poskozen nespravnym
pouzivanim Ci prepravou. Zaruka se nevztahuje na prirozené
opotrebeni soucasti nebo snadno rozbitnych dilu, jako je sklo nebo
keramika.

Tato zaruka neomezuje zakonna prava spotrebitele ani zadna jina
prava, ktera ma spotrebitel podle platnych pravnich predpisu
vztahujicich se na nakup spotrebniho zbozi.

V pripadé zarucni reklamace se obratte pfimo na specializovaného

prodejce nebo autorizovany servis spolecnosti Yoer. Pri reklamaci
uvedte povahu zavady a prilozte kopii dokladu o koupi.
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Condiciones de seguridad

Al utilizar equipos eléctricos deben respetarse las

normas basicas de seguridad, entre las que se

incluyen las siguientes:

1.

Lea atentamente este manual antes de utilizar el
aparato y consérvelo para futuras consultas.
Asegurese de que la tension de la toma de corriente
corresponde a la indicada en la placa de
caracteristicas. El aparato debe conectarse a una
toma con toma de tierra.

Para evitar incendios, descargas eléctricas
o lesiones, no sumerja el cable, el enchufe ni el
aparato en agua u otros liquidos.

Tenga especial cuidado cuando el aparato sea
utilizado por ninos o cerca de ellos.

Para apagar el aparato, pulse el interruptor

y desenchufelo de la toma de corriente. Al
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11.
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desconectarlo, sujete firmemente el enchufe en
lugar de tirar del cable.

Desenchufe el aparato cuando no lo utilice y antes
de limpiarlo. Deje que se enfrien las piezas del
aparato antes de desmontarlo o montarlo y antes de
limpiarlo.

No utilice un aparato con el cable o el enchufe
danados o en caso de cualquier otro fallo.

El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede provocar incendios, descargas
electricas o lesiones.

No toque las superficies calientes, utilice las asasy el

pOMo.
No utilice el aparato al aire libre ni con fines
comerciales.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del

borde de una mesa, encimera o toque superficies

calientes.
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12.Utilice la secadora sobre una superficie dura
y nivelada para evitar la interrupcion del suministro
constante de aire a la parte inferior del aparato.
Durante el uso, la parte inferior del aparato debe
estar libre de objetos que puedan bloquear la
entrada de aire.

13. La salida de aire caliente no debe taparse durante el
funcionamiento.

14. Esta unidad no puede utilizarse con un temporizador
externo o un sistema de control remoto
independiente.

15. Este aparato puede ser utilizado por ninos mayores
de 8 anos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas o con falta de
experiencia y conocimientos, siempre que estéen
supervisados o hayan recibido instrucciones en para
utilizar el aparato de forma segura y comprendan los
riesgos. Debe prestarse especial atencion a que los

ninos no jueguen con el aparato. La limpieza y el
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mantenimiento no deben ser realizados por ninos
amenos que tengan al menos 8 anos y esten
supervisados.

16.Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los ninos menores de 8 anos.

17.No coloque la unidad directamente en el fuego
o cerca de cualquier fuente de calor o ignicion.

18.No utilice el aparato de forma incompatible con su
uso previsto.

19.El aparato esta destinado exclusivamente al uso
domeéstico. Cualquier otro uso se considera
inadecuado y peligroso.

20.El fabricante no se hace responsable de los danos
derivados del incumplimiento de estas instrucciones

de uso.



MANUAL DE INSTRUCCIONES

Conozca su secador de alimentos

I0:00s &
45c 5

Portada

Tamices de doble cara
Base del dispositivo
Pantalla LCD

Boton ON/OFF

o W NP

8.

Boton Start/Stop
7. Botdn de ajuste de
tiempo/temperatura

8. Pomo
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Accesorios

Accesorios incluidos con el deshidratador de alimentos

1. Alicates

jinlip

2 X Moldes de muesli

3. 2 xAccesorio para preparar rollos de fruta

4. 2 XxTapa de secado de hierbas

H
Lol

5. Bandeja para bolleria, sopas secas, salsas
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Juego de 12 accesorios se vende por separado -

no esta incluido en el conjunto principal

Ilijily

1. 3 x Moldes de muesli

2. 3 xAccesorio para preparar rollos de fruta

3. 3 x Tapa de secado de hierbas

<
I O |
C_ )

4. 3 X Bandeja para bolleria, sopas secas, salsas
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Datos técnicos

Potencia 370-450 W

Tension / Frecuencia 220-240V ~ 50-60 Hz
Temperatura 35-70°C

Numero de tamices 6

Informacion importante

1. Durante el proceso de secado, el aparato debe mantenerse bien
ventilado y el aire debe circular libremente entre los alimentos en
las rejillas.

2. Las cribas no deben cargarse con productos pesados.

3. El tiempo maximo de funcionamiento continuo no debe superar
las 24 horas, de lo contrario la vida util de la unidad puede verse
afectada negativamente. Deje que la unidad se enfrie cada
24 horas de funcionamiento.

4. Cuando el aparato estad encendido y funciona correctamente, se
oye el ventilador en marcha.

5. No anada nunca agua ni hingun otro liquido al aparato.
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10.

11.

Los alimentos deben tratarse previamente antes del secado, por
ejemplo: lavarlos, cortarlos en rodajas, pelarlos, deshuesarlos.
Para aumentar el espacio entre los tamices, las lenguetas del
tamiz superior deben colocarse en los soportes del tamiz inferior.
Se recomienda utilizar unicamente los tamices en los que se
colocan los alimentos.

No coloque nada sobre la tapa. La tapa debe estar cerrada
durante el proceso de secado.

Los alimentos secos que no se vayan a consumir en breve deben
envasarse al vacio en una caja o bolsa. Nunca envases productos
calientes o templados, déjalos enfriar completamente.

Si aparece humedad en los envases al cabo de una semana,
significa que los productos no se han secado lo suficiente y deben

secarse de nuevo.
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Uso del dispositivo

Antes del uso, lave y seque todas las rejillas de la secadora y otros
accesorios y componentes de acuerdo con las instrucciones de la
seccion LIMPIEZAY MANTENIMIENTO.

Coloque los accesorios de su eleccion sobre los coladores
o coloque los alimentos ya preparados directamente sobre los
coladores, después coloque las bandejas verticalmente sobre la
base del aparato y cierre la tapa.

Enchufa el cable de alimentacion a una toma de corriente y pulsa
el botén ON/OFF.

Utilice el boton O y el dial para ajustar el tiempo y la temperatura
de secado deseados. Pulse el boton Start/Stop para iniciar el
funcionamiento.

Cuando finalice el secado, la secadora emitira un pitido distintivo.
Puede apagarla en cualquier momento manteniendo pulsado el
boton O durante 3 segundos hasta que aparezca el simbolo £
en la pantalla.

Apague el aparato pulsando el boton ON/OFF y desconecte el
enchufe de la toma de corriente.

Retire los alimentos secos y limpie convenientemente los

coladores, los accesorios, la cdmara de recogida de liquidos y el
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aparato, siguiendo las instrucciones del apartado LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO.

Consejo:

Los tamices incluidos con la
secadora son de doble cara
Colocando los tamices en la
posicion correcta, se puede gjustar

la distancia entre ellos, lo que facilita

elalmacenamiento del aparato.

Pretratamiento de alimentos -

recomendaciones

B Fruta

Lava bien los productos y secalos con palmaditas.
Elimine las semillas y las partes podridas.

Cortar en rodajas o secar enteras las frutas pequenas.

Para evitar que se dore, rocie la fruta con zumo de limon o pina.

M Verduras
Lava bien los productos y sécalos con palmaditas.

Elimine las semillas y las partes podridas.
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Las verduras con tiempos de coccion largos deben cocerse
previamente al vapor durante 5 min. 0 en agua caliente durante
1-2 min.

Secar las verduras escaldadas con una toalla de papel. Cortalas en

rodajas.

B Setas
Limpiar a fondo de arena sin utilizar agua.

Cortar los sombreros mas grandes en rodajas.

B Hierbas
Aclarar con agua y secar con una toalla de papel.
Hierbas secas recien recogidas.

Seque un tipo de hierba cada vez.

M Carne

Limpiar la carne del exceso de grasa y las membranas.

Cortar en rodajas sombreadas.

Deje marinar la carne durante unas 10 horasy, a continuacion, sequela

dando golpecitos con una toalla de papel.
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Tabla de tiempos de secado de alimentos

Nota: La tabla siguiente es meramente informativa, el tiempo de

secado depende de la cantidad, el tamano y el tipo de alimento.

Estado después .
Producto Tiempo (en horas)

del secado

Fruta
Manzana flexible 4-15
Platano crujiente 5-24
Cereza duro 6-34
Figura duro 6-24
Nectarina flexible 6-24
Naranja crujiente 10-20
Cascara de naranja crujiente 8-16
Melocoton flexible 5-24
Pera flexible 5-24
Kiwi crujiente 6-14
Mango crujiente 6-16
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Verduras
Esparragos crujiente 6-14
Judias crujiente 8-26
Remolacha crujiente 8-26
Col duro 6-14
Zanahorias duro 6-12
Coliflor duro 6-16
Apio crujiente 6-14
Por crujiente 6-10
Pepino duro 6-18
Berenjena crujiente 6-18
Ajo crujiente 6-16
Hongos duro 3-14
Cebollas crujiente 8-14
Guisantes crujiente 8-14
Espinacas crujiente 6-16
Tomate duro 8-24
Calabaza crujiente 6-18
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Limpieza y mantenimiento

1. Apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica antes de
limpiarlo. Asegurese de que el aparato se haya enfriado
completamente antes de proceder con los siguientes pasos.

2. Lava las pantallas con agua tibia y detergente liquido. Utiliza un
pano suave y limpio para limpiarlas y luego sécalas bien con un
pano seco, suave y limpio.

3. Puede limpiar la base de la unidad y la cdmara de recogida de
liquidos con un pano humedo, suave y limpio. Seque bien los
componentes con un pano seco, suave y limpio. Limpie de este
modo los demas accesorios utilizados, tal como se indica en la
seccion ACCESORIOS.

4. Se prohibe el uso de detergentes abrasivos, limpiadores de
alambre o disolventes organicos.

5. Guarde la unidad limpia en un lugar fresco y seco.

Nota: Todos los accesorios incluidos indicados en la seccion

ACCESORIOS son tambien aptos para lavavajillas a 70°C.
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Problemas y soluciones

Posible causa

Solucion

Problema ‘

El dispositivo no

arranca

El enchufe no esta
conectado a la toma de

corriente

Conecta el enchufe a una

toma de corriente

La toma de corriente

esta averiada

Enchufa el aparato a otra

toma de corriente

El cable de alimentacion

esta danado

Contactar con el servicio

Yoer

Sin aire caliente

La temperatura de
secado ajustada es
demasiado baja, la
temperatura ambiente
es superior a la
temperatura de secado

ajustada.

Ajuste una temperatura de

secado mas alta

Fusible defectuoso

Contactar con el servicio

Yoer

Cable calefactor

defectuoso

Contactar con el servicio

Yoer
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Tiempo de
secado
demasiado

largo

Trozos de comida

demasiado grandes

Cortar los alimentos en

trozos mas pequenos

Los alimentos se
colocan demasiado

apretados

Garantizar una ventilacion
adecuada entre los

alimentos

La temperatura de

secado es demasiado

baja

Ajuste una temperatura de

secado mas alta

Medio ambiente

El producto contiene materiales reciclables.
No tirar el producto a la basura municipal.
Pongase en contacto con el punto de recogida de

residuos mas cercano.
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Condiciones de garantia y reparacion

La garantia del producto cubre los defectos causados por errores de
material o de fabricacion. En virtud de la garantia, el fabricante se
compromete a reparar o sustituir los componentes defectuosos,
siempre que el aparato se haya utilizado de acuerdo con las
instrucciones y no haya sido modificado, reparado o manipulado de
ninguna manera por una persona no autorizada o danado por un uso
o transporte incorrectos. La garantia no cubre el desgaste natural de
los componentes ni las piezas facilmente rompibles, como el cristal
o la ceramica.

Esta garantia no limita los derechos legales del consumidor ni
cualquier otro derecho que le corresponda en virtud de la legislacion
vigente aplicable a la compra de articulos de consumo.

En caso de reclamacion en garantia, dirigete directamente a un
distribuidor especializado o a un servicio técnico autorizado de Yoer.
Al presentar una reclamacion, indique la naturaleza de la averia
y adjunte una copia del comprobante de compra.
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Conditions de sécuriteé

Les régles de sécurité de base, notamment les

suivantes, doivent étre respectées lors de l'utilisation

d'appareils électriques :

1.

Lisez attentivement ce manuel avant de lutiliser et
conservez-le pour vous y référer ultérieurement.
Assurez-vous que la tension de la prise électrique
correspond a la tension indiquee sur la plaque
signaletique. Lappareil doit étre branché sur une
prise de courant avec mise a la terre.

Pour éviter tout risque d'incendie, d'électrocution ou
de blessure, ne pas immerger le cable, la fiche ou
lappareil dans leau ou dans d'autres liquides.

Soyez particulierement vigilant lorsque lappareil est
utilisé par des enfants ou a proximité de ceux-ci.
Pour éteindre lappareil, appuyez sur linterrupteur,

puis débranchez lappareil de la prise électrique.
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11.
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Lorsque vous débranchez lappareil tenez
fermement la fiche au lieu de tirer sur le cordon.
Débranchez lappareil lorsquil n'est pas utilise et
avant de le nettoyer. Laissez refroidir les piéces de
lappareil avant de le démonter ou de lassembler et
avant de le nettoyer.

N'utilisez pas un appareil dont le cordon ou la fiche
est endommagé(e) ou en cas dautre défaillance.
Lutilisation d'accessoires non recommandes par le
fabricant peut entrainer un incendie, un choc
électrique ou des blessures.

Ne pas toucher les surfaces chaudes, utiliser les
poignées et les boutons.

Ne pas utiliser lappareil a lextérieur ou a des fins
commerciales.

Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du
bord d'une table, dun comptoir ou toucher des

surfaces chaudes.
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12. Utilisez le séche-linge sur une surface dure et plane
afin d'éviter d'interrompre lalimentation constante en
air de la partie inférieure de lappareil. Pendant
Lutilisation, le dessous de lappareil doit étre exempt
de tout objet susceptible dobstruer l'entréee dair.

13.La sortie dair chaud ne doit pas étre couverte
pendant le fonctionnement.

14.Cet appareil ne peut pas étre utilisé avec une
minuterie externe ou un systeme de telecommande
séparé.

15. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes aux capacites physiques,
sensorielles ou mentales limitées, ou manquant
d'expérience et de connaissances, s'ils sont surveillés
ou ont recu des instructions sur pour utiliser lappareil
en toute sécurité et sils comprennent les risques. Il
convient de veiller tout particulierement a ce que les
enfants ne jouent pas avec lappareil. Le nettoyage et

lentretien ne doivent pas étre effectués par des

12
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enfants sils n'ont pas au moins 8 ans et s'ils ne sont
pas surveilles.

16.Tenir lappareil et son cable hors de portee des
enfants de moins de 8 ans.

17.Ne placez pas lappareil directement dans un feu ou
a proximité d'une source de chaleur ou d’ignition.

18.N'utilisez pas lappareil dune maniere incompatible
avec lusage auquel il est destine.

19.Lappareil est destine a un usage domestique
uniqguement. Toute autre utilisation est considérée
comme inappropriee et dangereuse.

20.Le fabricant ne sera pas tenu responsable des
dommages resultant du non-respect de ces

instructions d'utilisation.
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Apprenez a connaitre votre séchoir

a aliments

8.
Couverture 6. Bouton Start/Stop
Tamis double face 7. Touche de réglage de lheure et
Base de lappareil de la température

Ecran LCD 8. Bouton
Bouton ON/OFF

o W N PR
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Accessoires

Accessoires inclus avec le déshydrateur alimentaire

Ly

2 X Moule a muesli

3. 2 x Dispositif de préparation des rouleaux de fruits

4. 2x Capuchon de séchage des herbes

|
r' Eﬁ

5. Plateau pour patisseries, soupes seches, sauces
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Ensemble de 12 accessoires vendu séparément -

non inclus dans le kit principal

it

1. 3 X Moule a muesli

2. 3 x Dispositif de préparation des rouleaux de fruits

3. 3 x Capuchon de séchage des herbes

@ )
I O |
(.

4. 3 XxPlateau pour patisseries, soupes séches, sauces
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Données techniques

Puissance 370-450 W

Tension / Frequence 220-240V ~ 50-60 Hz
Plage de température 35-70°C

Nombre de tamis 6

Informations importantes

1. Pendant le processus de séchage, lappareil doit étre bien ventilé
et Lair doit circuler librement entre les aliments sur les grilles.

2. Les écrans ne doivent pas étre chargés de produits lourds.

3. Le temps de fonctionnement continu le plus long ne doit pas
depasser 24 heures, sinon la durée de vie de lappareil risque d'en
étre affectée. Laissez lappareil refroidir apres chaque période de
24 heures de fonctionnement.

4. Lorsque lappareil est en marche et fonctionne correctement, vous
pouvez entendre le ventilateur fonctionner.

5. Ne jamais ajouter d'eau ou de liquide dans lappareil.
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10.

11.

Les aliments doivent étre prétraités avant d'étre séches, par
exemple : lavage, tranchage, épluchage, dénoyautage.

Afin daugmenter lespace entre les tamis, les languettes du tamis
superieur doivent étre placées sur les supports du tamis inférieur.
Il est recommandé de n'utiliser que les tamis sur lesquels les
aliments sont placés.

Ne placez rien sur le couvercle. Le couvercle doit étre fermé
pendant le processus de séchage.

Les aliments sechés qui ne seront pas consommeés de sitdt
doivent étre emballés sous vide dans une boite ou un sac.
N'emballez jamais des produits chauds ou tiedes, laissez-les
refroidir completement.

Si de lhumidité apparait dans les conteneurs apres une semaine,
cela signifie que les produits n'ont pas été sufisamment seches et

quiils doivent létre a nouveau.
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Utilisation du dispositif

Avant lutilisation, lavez et séchez tous les écrans du séche-linge
et les autres accessoires et composants conformément aux
instructions de la section NETTOYAGE ET ENTRETIEN.

Placez les accessoires de votre choix sur les crépines ou placez
les aliments prepares directement sur les crépines, puis placez les
plateaux verticalement sur la base de lappareil et fermez le
couvercle.

Branchez le cordon dalimentation sur une prise électrique et

appuyez sur le bouton ON/OFF.

Utilisez le bouton Lo et le cadran pour regler la durée et la
température de séchage souhaitées. Appuyez sur la touche
Start/Stop pour démarrer lappareil.

Lorsque le séchage est terminé, le seche-linge émet un signal
sonore distinctif. Vous pouvez léteindre a tout moment en
maintenant la touche O enfoncée pendant 3 secondes jusqu'a ce
que le symbole & apparaisse sur lécran.

Eteignez lappareil en appuyant sur le bouton ON/OFF et
deébranchez la fiche de la prise électrique.

Retirez les aliments séchés et nettoyez les crépines, les

accessoires, le compartiment de collecte des liquides et lappareil
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en consequence, en suivant les instructions de la section
NETTOYAGE ET ENTRETIEN.

Conseil :

Les tamis fournis avec le
séche-linge sont a double
face. En plagcant les tamis
dans la bonne position, il est

possible de régler la distance

entre eux, ce qui facilite le

rangement de lappareil

Prétraitement des aliments -

recommandations

B Fruits

Lavez soigneusement les produits et séchez-les en les tapotant.
Debarrassez-vous des graines et des parties pourries.,

Pour les petits fruits, les couper en tranches ou les sécher entiers.
Pour éviter que les fruits ne brunissent, arrosez-les de jus de citron ou

d'ananas.
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B Légumes

Lavez soigneusement les produits et séchez-les en les tapotant.
Deébarrassez-vous des graines et des parties pourries.

Les legumes dont le temps de cuisson est long doivent étre cuits a la
vapeur pendant 5 minutes ou dans de leau chaude pendant
1a 2 minutes.

Eponger les légumes ébouillantés a laide d'une serviette en papier.

Couper en tranches.

B Champignons
Nettoyer soigneusement le sable sans utiliser d'eau.

Couper les grands chapeaux en tranches.

B Herbes
Rincer sous leau et sécher avec une serviette en papier.
Herbes séchées fraichement cueillies.

Séchez un type d’herbe a la fois.

B Viande

Débarrasser la viande de l'exces de graisse et des membranes.
Couper en tranches ombragées.

Faire mariner la viande pendant environ 10 heures, puis léponger

a laide d'une serviette en papier.
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Tableau des temps de séchage des aliments

Remarque : le tableau ci-dessous est fourni a titre indicatif. Le temps

de séchage dépend de la quantité, de la taille et du type d'aliments.

Etat apres

Produit séchage Durée (en heures)
Fruits
Pomme flexible 4-15
Banane croustillant 5-24
Cerise dur 6-34
Fig dur 6-24
Nectarine flexible 6-24
Orange croustillant 10-20
Ecorce dorange croustillant 8-16
Péche flexible 5-24
Poire flexible 5-24
Kiwi croustillant 6-14
Mangue croustillant 6-16
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Légumes
Asperges croustillant 6-14
Haricots croustillant 8-26
Betterave croustillant 8-26
Choux dur 6-14
Carottes dur 6-12
Chou-fleur dur 6-16
Céleri croustillant 6-14
Por croustillant 6-10
Concombre dur 6-18
Aubergine croustillant 6-18
Ail croustillant 6-16
Champignons dur 3-14
Oignons croustillant 8-14
Pois croustillant 8-14
Epinards croustillant 6-16
Tomate dur 8-24
Citrouille croustillant 6-18
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Nettoyage et entretien

1. Eteignez lappareil et débranchez-le avant de le nettoyer.
Assurez-vous que lappareil a complétement refroidi avant de
proceéder aux étapes suivantes.

2. Lavez les écrans avec de leau chaude et du liquide vaisselle.
Utilisez un chiffon doux et propre pour les nettoyer, puis
séchez-les soigneusement avec un chiffon sec, doux et propre.

3. Vous pouvez nettoyer la base de lappareil et la chambre de
collecte des liquides a laide d'un chiffon humide, doux et propre.
Séchez soigheusement les composants avec un chiffon sec, doux
et propre. Nettoyez de la méme maniere les autres accessoires
utilisés comme indiqué dans la section ACCESSOIRES.

4. Lutilisation de détergents abrasifs, de nettoyants pour fils
meétalliques ou de solvants organiques est interdite.

5. Conservez lappareil nettoyé dans un endroit frais et sec.

Remarque : tous les accessoires indiqués dans la section

ACCESSOIRES peuvent également étre lavés au lave-vaisselle a 70°C.
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MANUEL DINSTRUCTIONS

Probléemes et solutions

Probléme Cause possible Solution

La fiche n'est pas
o . Brancher la fiche dans une
connecteée a la prise o )
prise électrique

électrique
Lappareil ne o i . i
) La prise électrique est Brancher lappareil sur une
démarre pas ) o )
défectueuse autre prise électrique

Le cable d'alimentation
) Contacter le service Yoer
est endommage

La température de
séchage reglee est trop
basse, la température Régler une température de
ambiante est supérieure | séchage plus élevee

a la température de
Pas dairchaud | sechage reglée.

Contacter le service
Fusible défectueux o
clientele

Cable chauffant .
Contacter le service Yoer
deéfectueux
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MANUEL DINSTRUCTIONS

Morceaux d'aliments

Couper les aliments en

Temps de trop gros petits morceaux
sechage trop Les aliments sont placés | Assurer une ventilation
long trop serrés adequate entre les aliments

La température de

sechage est trop basse

Regler une température de

séchage plus elevee

Environnement

Le produit contient des matériaux recyclables.
Ne pas jeter le produit avec les déchets municipaux.
Contactez le point de collecte des déchets le plus

I proche
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MANUEL DINSTRUCTIONS

Conditions de garantie et de réparation

La garantie du produit couvre les défauts causes par des erreurs
matérielles ou de fabrication. Dans le cadre de la garantie, le fabricant
sengage a réparer ou a remplacer les composants défectueux,
a condition que lappareil ait été utiliseé conformément aux instructions
et quil nait pas été modifie, répare ou altere de quelque maniere que
ce soit par une personne non autorisée ou endommage a la suite d'une
utilisation ou d'un transport incorrects. La garantie ne couvre pas
lusure naturelle des composants ni les pieces facilement cassables
telles que le verre ou la céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits statutaires du consommateur ou
tout autre droit dont il dispose en vertu de la législation en vigueur qui
sapplique a lachat d'articles de consommation.

En cas de recours a la garantie, veuillez vous adresser directement
a un revendeur spécialisé ou a un prestataire de services agréeé par
Yoer. En cas de réclamation, veuillez indiquer la nature du défaut et
joindre une copie de la preuve d'achat.

127



KORISNICKI PRIRUCNIK

Sigurnosni uvjeti

Pri koristenju elektricnih uredaja potrebno je
pridrzavati se osnovnih sigurnosnih mjera, ukljuc¢ujuci
sljedece:

1. Prije uporabe pazljivo procCitajte ovaj prirucnik
I sacuvajte ga za buducu upotrebu.

2. Uyjerite se da napon u vasoj elektricnoj uticnici
odgovara naponu navedenom na naljepnici. Uredaj
mora biti spojen na uzemljenu uticnicu.

3. Kako biste sprijecili pozar, elektricni udar ili ozljede,
nemojte uranjati kabel, utikacC ili uredaj u vodu ili
druge tekucine.

4. Budite posebno oprezni kada uredaj koriste djeca ili
u njegovoj blizini.

5. Da biste iskljucili uredaj, pritisnite tipku za napajanje,
a zatim iskljucite uredaj iz elektricne uticnice. Kada
iskljuCujete, ¢vrsto drzite utika¢ umjesto da povlacite
kabel.
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6.

10.

11.

12.

KORISNICKI PRIRUCNIK HRV

IskljuCite uredaj iz struje kada ga ne koristite i prije
cis¢enja. Ostavite sve dijelove uredaja da se ohlade
prije rastavlianja ili sastavljanja uredaja ili prije
cis¢enja.

Nemojte koristiti uredaj s ostecenim kabelom il
utikacem ili u slucaju bilo kojeg drugog kvara.
Koristenje pribora koji nije preporucio proizvodac
moze dovesti do pozara, strujnog udara ili ozljeda.
Ne dodirujte vruce povrsine, koristite rucke i gumbe,
Nemojte koristiti  uredaj na otvorenom li
u komercijalne svrhe.

Nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi preko
ruba stola ili radne povrsine ili da dodiruje vruce
povrsine.

Koristite susilicu na tvrdoj i ravnoj povrsini kako biste
izbjegli prekidanje stalnog protoka zraka kroz dno
uredaja. Tijekom uporabe, na dnu uredaja ne smije
biti nikakvih predmeta koji bi mogli blokirati ulaz

zraka.
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HRV KORISNICKI PRIRUCNIK

13. Otvor za izlaz vruceg zraka ne smije biti prekriven dok

uredaj radi.

14.0vim se uredajem ne smije upravlati pomocu

vanjskog mjeraca vremena ili zasebnog sustava

daljinskog upravljanja.

15. Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina te

osobe sa smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili bez iskustva i znanja, pod uvjetom
da su pod nadzorom ili su upuceni u sigurno
koristenje uredaja i razumiju rizike. Posebnu
pozornost treba obratiti na to da se djeca ne igraju
s uredajem. Ciséenje i odrzavanje ne smiju obavljati
djeca osim ako su starija od 8 godina i ako su pod

nadzorom.

16.Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece

mlade od 8 godina.

17.Ne stavljajte uredaj izravno u vatru ili blizu bilo kakvog

izvora topline ili paljenja.
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KORISNICKI PRIRUCNIK HRV

18.Nemojte koristiti uredaj na nacin koji nije u skladu
S njegovom namjenom.

19. Aparat je namijenjen samo za kucnu upotrebu. Svaka
druga uporaba smatra se neprikladnom i opasnom.

20.Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu stetu nastalu

nepridrzavanjem ovih uputa za uporabu.
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KORISNICKI PRIRUCNIK

Upoznajte svoj dehidrator hrane

I0:00. &
0. £ 45°C 55

8.
1. Poklopac 6. Tipka Start/Stop
2. Dvostrana sita 7. Tipka za podeSavanje
3. Bazauredaja vremena/temperature
4. LCD zaslon 8. Gumb
5. Tipka ON/OFF
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KORISNICKI PRIRUCNIK

Pribor

Pribor ukljucen u paket s dehidratorom hrane

1. Klijesta

Ly

2 x Oblik za pripremu muslija

3. 2 x Nastavak za izradu vocnih rolada

4. 2 x Nastavak za susenje bilja

ﬂﬁ
(. jﬁ

5. Posuda za pripremu kolacica, suhih juha, umaka

3124
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HRV KORISNICKI PRIRUCNIK

Set od 12 dodataka prodaje se zasebno -

nije ukljuéen u glavni set

Ilijily

1. 3 xOblik za pripremu muslija

2. 3 x Nastavak za izradu voc¢nih rolada

3. 3 x Nastavak za susenje bilja

T~
) O |

4. 3 XxPosuda za pripremu kolacica, suhih juha, umaka
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KORISNICKI PRIRUCNIK HRV

Tehnicki podaci

Vlast 370-450 W

Napon / frekvencija 220-240V ~ 50-60Hz
Raspon temperature 35-70°C

Broj sita 6

Vazne informacije

1. Tijekom procesa susenja vazno je odrzavati odgovaragjucu
ventilaciju u uredaju i slobodan protok zraka izmedu namirnica na
sitima.

2. Sita se ne smiju puniti teSkim proizvodima.

3. Najduze kontinuirano vrijeme rada ne bi smjelo prelaziti 24 sata,
inaCe moze imati negativan utjecaj na vijek trajanja uredaja.
Ostavite uredaj da se ohladi nakon svaka 24 sata koristenja.

4. Kada je uredaj ukljucen iispravno radi, mozete Cuti kako ventilator
radi.

5. Nikada nemojte dodavati vodu ili bilo kakvu tekucinu u ureda.

6. Hrana mora biti prethodno obradena prije susenja, npr. pranje,

rezanje, guljenje.



HRV KORISNICKI PRIRUCNIK

7. Kako biste povecali razmak izmedu sita, stavite jeziCke s gornjeg
sita na nosace donjeg sita.

Preporuca se koristiti samo sita na kojima ima hrane.

9. Ne stavljajte nista na poklopac. Tijekom procesa susenja poklopac
mora biti zatvoren.

10. Suhe namirnice koje necete odmah jesti treba vakumirati u kutiju
ili vrec¢icu. Nikada nemojte pakirati vruce ili tople proizvode,
ostavite ih da se potpuno ohlade.

11. Ako se nakon tjedan dana u posudama pojavi vlaga, to znaci da

proizvodi nisu dovoljno osuseni i potrebno ih je ponovno osusiti.
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KORISNICKI PRIRUCNIK HRV

Koristenje uredaja

1.

Prije uporabe operite i osusite sve reSetke susilice i ostale dodatke
i  komponente prema uputama u odjelku CISCENJE
| ODRZAVANLE.

Stavite odabrani pribor na sita ili stavite prethodno kuhanu hranu
izravno na sita, zatim postavite ladice okomito na podnozje uredaja
i zatvorite poklopac.

UkljucCite kabel za napajanje u elektricnu uticnicu i pritisnite tipku
ON/OFF.

Pomocu gumba 3 i gumba postavite zeljeno vrijeme susenja
i temperaturu. Pritisnite tipku Start/Stop za pocetak rada.

Nakon zavrsetka susenja, susilica ce emitirati karakteristican zvucni
signal. Mozete ga iskjucCiti u bilo kojem trenutku drzanjem
gumba o 3 sekunde dok se simbol ne pojavi £ na zaslonu,
IskljuCite uredaj pritiskom na tipku ON/OFF i izvucite utikac iz
elektricne uticnice.

Uklonite osusenu hranu i pravilno ocistite sita, dodatke, komoru za
prikupljanje tekuéine i uredaj prema uputama u odjeljku CISCENJE
| ODRZAVANLE.

137



HRV KORISNICKI PRIRUCNIK

Savjet:
Sita prilozena uz susilicu su

dvostrana.  Postavljanje sita

upravilan polozaj omogucuje
podeSavanje razmaka izmedu

njih, sto olaksava pohranu

Predtretman hrane - preporuke

uredaja.

B Voce

Proizvode temeljito operite i osusite.

Rijesite se svih sjemenki i trulih dijelova.

Narezite na ploske ili osusite cijele u slucaju sitnog voca.

Kako voce ne bi porumenilo, poprskajte ga sokom od limuna ili

ananasa.

B Povrée

Proizvode temeljito operite i osusite.

Rijesite se svih sjiemenki i trulih dijelova.

Povrce koje zahtijjeva dugo kuhanje treba kuhati na pari 5 minuta
unaprijed. ili u vrucoj vodi 1-2 minute.

Papirnato povrce osusite papirnatim ru¢nikom. Izrezite na kriske.
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KORISNICKI PRIRUCNIK

M Gljive
Temeljito ocCistite pijesak bez upotrebe vode.

Vece klobuke narezite na ploske.

B Bilje
Isperite pod vodom i osusite papirnatim rucnikom.
Osusite svjeze ubrano bilje.

Susite jednu po jednu vrstu bilja.

Bl Meso
Odrezite meso od suvisne masnoce i opni.

Narezite na tanke ploske.

3124

Marinirajte meso oko 10 sati, a zatim ga osusite papirnatim rucnikom.
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KORISNICKI PRIRUCNIK

Raspored susenja hrane

Napomena: Tablica u nastavku sluzi samo kao referenca, vrijeme

susenja ovisi o koli€ini, veli€ini i vrsti hrane.

Stanje nakon

Proizvod L Vrijeme (u satima)
susenja
Voce
Jabuka fleksibilan 4-15
Banana hrskav 5-24
Tresnja tesko 6-34
Smokva tesko 6-24
Nektarina fleksibilan 6-24
Narancasto hrskav 10-20
Narancina kora lomljiv 8-16
Breskva fleksibilan 5-24
Kruska fleksibilan 5-24
Kivi hrskav 6-14
Mango hrskav 6-16
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3124

Povrée
Sparoga lomljiv 6-14
Grah lomljiv 8-26
Repa lomljiv 8-26
Kupus tesko 6-14
Mrkva tesko 6-12
Karfiol tesko 6-16
Celer lomljiv 6-14
Poriluk lomljiv 6-10
Krastavac tesko 6-18
Patlidzan lomljiv 6-18
Cesnjak lomljiv 6-16
Gljiva tesko 3-14
Luk lomljiv 8-14
Grasak lomljiv 8-14
Spinat lomljiv 6-16
Rajcica tesko 8-24
Bundeva lomljiv 6-18
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HRV KORISNICKI PRIRUCNIK

Cisc¢enje i odrzavanje

B

IskljuCite uredaj i zatim ga odspojite iz izvora napajanja prije
Ciscenja. Provjerite je li se uredaj potpuno ohladio prije nego sto
nastavite sa sljedecim koracima.

Operite sita toplom vodom i sredstvom za pranje posuda. Ocistite
ih mekom, Cistom krpom, zatim ih temeljito osusite suhom, mekom,
Cistom krpom.

Bazu uredaja i komoru za sakupljanje tekucine mozete Cistiti
vlaznom, mekom, cistom krpom. Temeljito osusite predmete
suhom, mekom, cistom krpom. Ocistite ostale koristene dodatke
na isti nacin, kako je navedeno u odjeljku PRIBOR.

Zabranjena je uporaba abrazivnih deterdzenata, ziCane Cetke ili
organskih otapala .

Cuvajte oc¢iséeni uredaj na hladnom i suhom mjestu.

Savjet: Svi ukljuceni dodaci navedeni u odjeljku PRIBOR takoder se

mogu prati u perilici posuda na 70°C.
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Problemi i rjesenja

Problem

Moguci uzrok

3124

Otopina

Uredaj se ne

pokrece

Utikac nije ukljucen u

elektricnu uticnicu

Ukljucite utikac u elektricnu

uticnicu

Elektricna uticnica je

ostecena

Ukljucite uredaj u drugu

elektricnu uticnicu

Kabel za napajanje je

ostecen

Kontaktirajte Yoer servis

Postavljena temperatura
susenja je preniska,

sobna temperatura je

Postavite visu temperaturu

vrijeme susenja

Hrana je pretijesno

pakirana

. . . susenja
Nema vruceg visa od postavljene
zraka temperature susenja
Osigurac ostecen Kontaktirajte Yoer servis
Ostecen grijaci kabel Kontaktirajte Yoer servis
o . Narezite hranu na manje
Preveliki komadi hrane
komade
Predugo

Osigurajte odgovarajucu

ventilaciju izmedu hrane

Temperatura susenja je

preniska

Postavite visu temperaturu

susenja
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KORISNICKI PRIRUCNIK

Okolis

Proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati.
Nemojte odlagati ovaj proizvod s gradskim otpadom.
EE Obratite se najblizem mjestu za prikupljanje otpada.

Jamstvo i uvjeti popravka

Jamstvo za proizvod pokriva greSke koje proizlaze iz greSaka
u materijalu ili proizvodnji. U okviru jamstva, proizvodac se obvezuje
popraviti ili zamijeniti sve neispravne komponente pod uvjetom da je
uredaj koristen u skladu s uputama i da nije modificiran, popravljan ili
na bilo koji nacin mijenjan od strane neovlastene osobe ili ostec¢en kao
rezultat nepravilne uporabe ili transporta. Jamstvo ne pokriva prirodno
troSenje komponenti ili lomljive komponente poput stakla ili keramike.

Ovo jamstvo ne utjece na zakonska prava potrosaca niti na bilo koja
druga prava koja potrosac moze imati prema primjenjivom zakonu koji
se odnosi na kupnju robe Siroke potrosnje.

U slucaju jamstvenog zahtjeva, obratite se svom specijaliziranom
trgovcu ili izravno ovlastenom Yoer servisnom centru. Prilikom
podnosenja reklamacije navedite vrstu kvara i prilozite kopiju dokaza
o kupnji.
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HASZNALATI UTMUTATO HU

Biztonsagi feltételek

Az elektromos berendezések hasznalatakor be kell

tartani az alapveté biztonsagi szabalyokat, beleértve

a kovetkezoket:

1.

Hasznalat elétt olvassa el  figyelmesen ezt
a kezikonyvet, és drizze meg a kesdbbi hasznalatra.
Gyozbdjon meg arrol, hogy a konnektorban levd
feszultséeg megfelel a névtablan feltUntetett
feszultsegnek. A készuléket foldelt konnektorba kell
csatlakoztatni.

A tuz, aramuteés vagy serulés elkerulése erdekében
ne meritse a kabelt, a dugot vagy a keszuleket vizbe
vagy mas folyadékba.

Legyen kulondsen ovatos, ha a készuleket
gyermekek hasznalak, vagy ha gyermekek
kdzelében hasznaljak.

A készulék kikapcsolasahoz nyomja meg a kapcsolaot,

majd huzza ki a keészuléket a konnektorbol.
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10.

11.

12,

A kihuzaskor a dugot er6sen fogja meg, ahelyett,
hogy a zsinoron rangatna.

Huzza ki a keszuleket a konnektorbdl, ha nem
hasznalja, és tisztitas elott. A készulék szétszerelése
vagy Osszeszerelése, valamint tisztitasa elétt hagyja
kihdlni a készuléek alkatreszeit.

Ne hasznalia a keszuleket sérult kabellel, dugoval
vagy barmilyen mas meghibasodas eseten.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata
tuzet, aramutést vagy serulést okozhat.

Ne érintse meg a forro feluleteket, hasznalja
a fogantyukat és a gombot.

Ne hasznalla a készuléket kllteren vagy
kereskedelmi célokra.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal vagy
a munkalap szelérél, és ne érjen forro feluletekhez.
Hasznalia a szaritot kemeény és sik feluleten, hogy
elkerulje a készulék aljan levé allando levegdbellatas

megszakadasat. Hasznalat kozben a készulék aljan
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ne legyenek olyan targyak, amelyek elzarhatjak
a levegdbeomlo nyilast.

13. A forro levegd kivezetd nyilasat mukodés kozben
nem szabad letakarni.

14.Ez a készulek nem hasznalhato kulsé iddzitdvel vagy
kulén taviranyitoval.,

15.Ezt a keszuleket 8 evnel idbsebb gyermekek és
korlatozott  fizikai, érzékszervi vagy szellemi
kepessegekkel rendelkezo, illetve tapasztalat és
ismeretek hidnyaban nem rendelkez6 szemelyek is
hasznalhatjak, ha felugyelet alatt allnak, vagy
a weboldalon eligazitast kaptak a keszulék
biztonsagos  hasznalatarél, és  megeértettek
a kockazatokat. Kulonés gondot kell forditani arra,
hogy a gyermekek ne jatsszanak a keészulekkel.
A tisztitast es karbantartast csak 8 eves korukban és
felugyelet mellett vegezhetik gyermekek.

16.Tartsa a készuleket és annak kabelet 8 évnél

fiatalabb gyermekektdl tavol.
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17.Ne helyezze a keszuléket kozvetlenul tuzbe, illetve
semmilyen hé- vagy gyujtéforras kdzelebe,

18.Ne hasznalja a keészuléket a rendeltetésszeru
hasznalatnak nem megfelelé modon.

19. A keszuléket kizarolag haztartasi hasznalatra szantak.
Minden mas hasznalat nem megfeleld es veszélyes.

20.A gyarto nem vallal felelésseget a jelen hasznalati

utasitas be nem tartasabol eredd karokert.
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Ismerje meg az ételszaritot

o W NP

HASZNALATI UTMUTATO HU

Borito
Kétoldalas szitak
Készulékalap
LCD kijelzd
ON/OFF gomb

N o

8.

Start/Stop gomb
ld6/hdmeérseklet beallitasi
gomb

Gomb
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Tartozekok

Tartozékok az elelmiszeraszalohoz mellékelve

Ly

2 x muzli forma

3. 2 x GyUumolcstekercs eldkészitd melleklet

4. 2xGyogynovény-szaritd sapka

@ )
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HASZNALATI UTMUTATO HU

A 12 darabos kiegészité készlet kulén kaphato -

nem része a fécsomagnak

i

1. 3 xmuzliforma

2. 3x Gyumolcstekercs elokeszitd melleklet

3. 3 x Gyogynoveny-szarito sapka

T |
| O |
-

4. 3 X Talca sutemények, szaraz levesek, szészok szamara
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Muszaki adatok

Teljesitmény 370-450 W
Feszultseg / frekvencia 220-240V ~ 50-60 Hz
Homerseklet-tartomany 35-70°C

Szitdk szama 6

Fontos informaciok

1.  Aszaritasi folyamat soran a készuléket jol szelldztetve kell tartani,
és a levegbnek szabadon kell aramlania a rostakon léevo ételek
kozott.

2. Aképernybéket nem szabad nehéz termékekkel megterhelni.

3. Aleghosszabb folyamatos Uzemidd nem haladhatja meg a 24 orat,
kulonben a keszUlek élettartama karosan befolyasolhatja. Minden
24 oras mukodes utan hagyja lehllni a keszuléket.

4. Ha a keészllek be van kapcsolva és megfeleléen mukodik, hallani
lehet a ventilator jarasat.

5. Soha ne adjon vizet vagy barmilyen folyadékot a készllékhez.
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11.

HASZNALATI UTMUTATO HU

Az élelmiszereket szaritas elétt eld kell kezelni, pl: mosas,
szeletelés, hamozas, kévezes.

A szitak kozotti tér ndvelése érdekében a felsé szita fuleit az alséd
szita tartoira kell helyezni.

Ajanlatos csak azokat a szitdkat hasznalni, amelyekre az
elelmiszereket helyezik.

Ne tegyen semmit a fedélre. A szaritasi folyamat alatt a fedelet
zarva kell tartani.

Azokat a szaritott élelmiszereket, amelyeket nem fogyasztanak el
egyhamar, érdemes vakuumcsomagolni egy dobozba vagy
zacskoba. Soha ne csomagoljon forro vagy meleg termekeket,
hagyja Oket teljesen kihulni.

Ha egy hét elteltével nedvesség jelenik meg a tartalyokban, az azt
jelenti, hogy a termekek nem szaradtak meg elegge, és ujra kell

szaritani dket.
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A készulék hasznalata

Hasznalat eldtt mossa ki és szaritsa meg a szaritoszitakat és egyéb
tartozékokat és alkatrészeket a TISZTITAS ES Karbantartas
fejezetben talalhato utasitasoknak megfelelden.

Helyezze a kivalasztott tartozékokat a szlrékre, vagy helyezze az
eldre elkészitett eteleket kdzvetlenul a szlrdkre, majd helyezze
a talcakat fuggolegesen a készUlék aljara, és zarja le a fedelet.
Csatlakoztassa a tapkabelt egy konnektorba, és nyomja meg
a ON/OFF gombot.

AQ gomb és a tarcsa segitségével allitsa be a kivant szaritasi idét
es hémersekletet. Nyomja meg a Start/Stop gombot a mikodés
megkezdéséhez.

Amikor a széritds befejezddétt, a szaritd egy jellegzetes

hangjelzést ad ki. Barmikor kikapcsolhatja a készuleket, ha
3 masodpercig lenyomva tartja a O gombot, amig a kijelzdn

megjelenik a & szimbolum.

Kapcsolja ki a keszuleket az ON/OFF gomb megnyomasaval, es
huzza ki a dugot a konnektorbol.

Tavolitsa el a megszaradt ételt, és ennek megfeleléen tisztitsa
meg a szuroket, a tartozékokat, a folyadékgyujté kamrat és
akészlléket a TISZTITAS ES Karbantartas fejezetben leirtak

szerint.
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Tipp:

A szaritohoz mellékelt szitak
kétoldalasak. A szitak
megfeleld helyzetben

toértéend elrendezésével
aszitak kozotti  tavolsag
beallithatd, ami megkdnnyiti

a keészulek tarolasat.

Elelmiszer-elékezelés - ajanlasok

B Gyumoélcs

Alaposan mossa ki a termékeket, és torodlje szarazra.

Szabaduljon meg a magoktol es a rothadt reszektoél.

Kisebb gyumolcsdk eseteben szeletelje fel vagy szaritsa egészben.

Abarnulas megeldzése érdekében locsolja meg a gyumolesot citrom-

vagy ananaszlével.

B Zoldségek

Alaposan mossa ki a termekeket, és torolje szarazra.

Szabaduljon meg a magoktol és a rothadt részektél
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A hosszu fozeési ideju zoldsegeket eldzetesen 5 percig paroljuk vagy
1-2 percig forro vizben paroljuk.

A leforrazott zoldsegeket papirtorldvel torolje szarazra. Szeleteljuk fel.

Bl Gombak
Tisztitsa meg alaposan a homoktol viz hasznalata nelkul.

A nagyobb kalapokat szeletekre vagjuk.

B Gyogynévények
Oblitse le viz alatt, és szaritsa meg papirtdrlével.
Frissen szedett, szaritott gyogyndvenyek.

Egyszerre csak egyféle gyogynévenyt szaritson meg.

M Hus
Tisztitsa meg a hust a felesleges zsirtol és hartyaktol.
Vagja arnyekos szeletekre.

Pacolja a hust korulbelul 10 6ran at, majd papirtorlével tordlje szarazra.
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Elelmiszerek szaritasi idejének tablazata

Megjegyzés: Az alabbi tablazat csak tajekoztato jellegl, a szaritasi ido

az élelmiszer mennyisegétél, meretetdl és tipusatol fugg.

Allapot szaritas

Termék utén Id6 (orakban)
Gyumolcs
Alma rugalmas 4-15
Banan ropogos 5-24
Cseresznye kemeény 6-34
Abra kemeény 6-24
Nektarin rugalmas 6-24
Narancs ropogos 10-20
Narancshéj ropogos 8-16
Barack rugalmas 5-24
Korte rugalmas 5-24
Kiwi ropogods 6-14
Mango ropogos 6-16
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Zoldségek
Sparga ropogos 6-14
Bab ropogos 8-26
Répa ropogos 8-26
Kaposzta kemeény 6-14
Sargarépa kemeény 6-12
Karfiol kemeény 6-16
Zeller ropogos 6-14
Por ropogos 6-10
Uborka kemeny 6-18
Padlizsan ropogos 6-18
Fokhagyma ropogos 6-16
Gomba kemeény 3-14
Hagyma ropogos 8-14
Borso ropogos 8-14
Spenot ropogos 6-16
Paradicsom kemeény 8-24
Tok ropogos 6-18
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Tisztitas és karbantartas

1. Tisztitds elétt kapcsola ki a készUléket, majd huzza ki az
aramforrasbol. Gydzodjon meg rola, hogy a készulek teljesen
lehdlt, mieldtt a kovetkezd lepesekkel folytatna.

2. Mossa ki a képernydket meleg vizzel és mosogatoszerrel. Puha,
tiszta ruhaval tisztitsa meg 6ket, majd szaritsa meg alaposan egy
szaraz, puha, tiszta ruhaval.

3. A készUlék aljat és a folyadékgyujtdé kamrat nedves, puha, tiszta
ruhaval tisztithatja. Szaritsa meg az alkatrészeket alaposan szaraz,
puha, tiszta ruhaval. A tébbi hasznalt tartozékot is igy tisztitsa meg
a KIEGESZITOK fejezetben megadottak szerint.

4. Surolo hatasu tisztitoszerek, drottisztitok vagy szerves oldoszerek
hasznalata tilos.

5. A megtisztitott készuléket hlvds, szaraz helyen tarolja.

Megjegyzés: A KIEGESZITOK részben feltlintetett tartozékok 70°C-on

mosogatogepben is moshatok.
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Problémak és megoldasok

Probléma ‘ Lehetséges ok Megoldas
A dugd nincs
Csatlakoztassa a dugot egy
csatlakoztatva
konnektorba
a konnektorhoz
A keészulék nem
ndul Az elektromos aljzat Csatlakoztassa a keszuleket
indu
hibas egy masik konnektorhoz
S o Kapcsolatfelvetel a Yoer
A tapkabel megserult )
szolgalattal
A beallitott szaritasi
hémerseklet tul
alacsony, a helyiség .
Allitson be magasabb
hémérseklete
. szaritasi homersekletet
magasabb, mint
Nincs forrd a beallitott szaritasi
levegd hémérséklet.
o o Kapcsolatfelvetel a Yoer
Hibas biztositek )
szolgalattal
] o Kapcsolatfelvetel a Yoer
Hibas futokabel
szolgalattal
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Tul nagymeretu Vagja az ételt kisebb
eteldarabok darabokra
Tul hosszu
. T Az elelmiszer tul Biztositson megfeleld
szaradasi idd

szorosan van elhelyezve | szell6zést az ételek kozott

A szaritasi hémerseklet Allitson be magasabb

tul alacsony szaritasi homersekletet

Kornyezetvédelem

A termék ujrahasznosithato anyagokat tartalmaz.
Ne dobja ki a terméket a kommunalis hulladékkal egyutt.

Vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi hulladekgyujtéd
E oonttal.
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Jotallasi és javitasi feltételek

A termékgarancia az anyag- vagy gyartasi hibak altal okozott hibakra
terjed ki. A garancia keretében a gyarto vallalja a hibas alkatrészek
javitasat vagy kicseréléset, feltéve, hogy a készuléeket a hasznalati
utasitasoknak megfeleléen hasznaltak, és azt nem modositottak, nem
javitottak vagy nem babraltak meg illetektelen szemely altal, illetve
nem karositottak helytelen hasznalat vagy szallitas miatt. A garancia
nem terjed ki az alkatrészek természetes elhasznalédasara vagy
a konnyen torhet6 alkatrészekre, peldaul Uvegre vagy keramiara.

Ez a garancia nem korlatozza a fogyasztd tdrvényes jogait vagy
a fogyasztonak a hatalyos jogszabalyok alapjan a fogyasztasi cikkek
vasarlasara vonatkozo egyéb jogait.

Garancialis igéeny eseten forduljon kozvetlenll a szakkereskeddhoz
vagy a Yoer hivatalos szervizéhez. A reklamacié benyujtasakor keérjuk,
adja meg a hiba jellegét, és csatolja a vasarlast igazolod bizonylat
masolatat.
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Condizioni di sicurezza

Quando si utilizza un'apparecchiatura elettrica,

€ necessario osservare le regole di sicurezza

fondamentali, tra cui le seguenti:

1.

Leggere attentamente questo manuale prima
delluso e conservarlo per future consultazioni.
Assicurarsi che la tensione della presa elettrica
corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
Lapparecchio deve essere collegato a una presa con
messa a terra.

Per evitare incendi, scosse elettriche o lesioni, non
immergere il cavo, la spina o il dispositivo in acqua
o altri liquidi.

Prestare particolare attenzione quando il dispositivo
viene utilizzato da o in prossimita di bambini.

Per spegnere lapparecchio, premere linterruttore,

quindi staccare la spina dalla presa di corrente.
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Quando si scollega lapparecchio, tenere saldamente
la spina invece di tirare il cavo.

6. Scollegare lapparecchio quando non viene utilizzato
e prima di pulirlo. Lasciare raffreddare le parti
dellapparecchio prima di smontarlo o montarlo
e prima di pulirlo.

7. Non utilizzare un dispositivo con cavo o spina
danneggiati o in caso di altri guasti.

8. Luso di accessori hon raccomandati dal produttore
puo provocare incendi, scosse elettriche o lesioni.

9. Non toccare le superfici calde, utilizzare maniglie
e manopole.

10.Non utilizzare il dispositivo allaperto o per scopi
commerciali.

11. Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal
bordo di un tavolo o di un piano di lavoro e non
toccare superfici calde.

12. Utilizzare lasciugatrice su una superficie rigida

e piana per evitare di interrompere lafflusso costante
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di aria nella parte inferiore dellapparecchio. Durante
luso, la parte inferiore dellapparecchio deve essere
libera da qualsiasi oggetto che possa bloccare
lingresso dellaria.

13.Luscita dellaria calda non deve essere coperta
durante il funzionamento.

14. Questa unita non puo essere utilizzata con un timer
esterno o un sistema di controllo remoto separato.
15. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali limitate o con scarsa
esperienza e conoscenza, a condizione che siano
sorvegliati o che siano stati istruiti sul sito per
utilizzare lapparecchio in modo sicuro e che ne
comprendano i rischi. E necessario prestare
particolare attenzione affinché i bambini non giochino
con lapparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguite da bambini che non abbiano

almeno 8 anni e non siano sorvegliati.
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16.Tenere lapparecchio e il suo cavo lontano dai
bambini di eta inferiore agli 8 anni

17.Non collocare lunita direttamente nel fuoco o vicino
a fonti di calore o di accensione.

18.Non utilizzare il dispositivo in modo incompatibile con
luso previsto.

19.Lapparecchio é destinato esclusivamente alluso
domestico. Qualsiasi altro uso é considerato
inappropriato e pericoloso.

20.Il produttore non e responsabile di eventuali danni
derivanti dallinosservanza delle presenti istruzioni

per luso.



MANUALE DI ISTRUZIONI

Conoscere l'essiccatore per alimenti

o W NP

I0:00. &
45'c &

Copertina

Setacci bifacciali
Base del dispositivo
Display LCD
Pulsante ON/OFF

8.

Pulsante di avvio/arresto

7. Pulsante di impostazione

tempo/temperatura

8. Manopola
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Accessori

Accessori inclusi con l'essiccatore per alimenti

1. Pinze

(OO0

2 X Stampi per muesli

3. 2x Dispositivo per la preparazione di rotoli di frutta

4. 2 X Tappi per lessiccazione delle erbe

@ )
IO fﬁ
C_ ﬁ

5. Vassoio per pasticcini, zuppe asciutte, salse
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Set di 12 accessori venduto separatamente -

non incluso nel set principale

il

1. 3 x Stampi per muesli

2. 3 x Dispositivo per la preparazione di rotoli di frutta

3. 3 X Tappi per lessiccazione delle erbe

o
| O |
L )

4. 3 XxVassoio per pasticcini, zuppe asciutte, salse
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Dati tecnici

Potenza

370-450 W

Tensione / Frequenza

220-240V ~ 50-60 Hz

Intervallo di temperatura

35-70°C

Numero di setacci

6

Informazioni importanti

1. Durante il processo di essiccazione, lapparecchio deve essere
mantenuto ben ventilato e laria deve circolare liberamente tra gli

alimenti sugli schermi.

2. |vaglinon devono essere caricati con prodotti pesanti.

3. Iltempo di funzionamento continuo piu lungo non deve superare
le 24 ore, altrimenti

compromessa. Lasciare raffreddare lunita dopo ogni 24 ore di

funzionamento.

4. Quando lunita € accesa e funziona correttamente, si sente la

ventola in funzione.

la durata dellunita potrebbe essere

5. Non aggiungere mai acqua o altri liquidi all unita.
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Gli alimenti devono essere pretrattati prima dellessiccazione, ad
esempio: lavaggio, affettatura, sbucciatura, snocciolamento.

Per aumentare lo spazio tra i setacci, le linguette del setaccio
superiore devono essere posizionate sui supporti del setaccio
inferiore.

Si raccomanda di utilizzare solo i setacci su cui viene posto
Lalimento.

Non appoggiare nulla sul coperchio. Il coperchio deve essere
chiuso durante il processo di asciugatura.

Gli alimenti essiccati che non verranno consumati a breve
dovrebbero essere messi sottovuoto in una scatola o in un
sacchetto. Non imballare mai prodotti caldi o tiepidi, ma lasciarli
raffreddare completamente.

Se dopo una settimana compare umidita nei contenitori, significa
che i prodotti non sono stati asciugati a sufficienza e devono essere

asciugati di nuovo.
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Utilizzo del dispositivo

1. Prima delluso, lavare e asciugare tutti gli schermi dell'essiccatore
e gli altri accessori e componenti seguendo le istruzioni riportate
nella sezione PULIZIA E MANUTENZIONE.

2. Posizionare gli accessori scelti sui colini o collocare i cibi gia pronti
direttamente sui colini, quindi disporre i vassoi in verticale sulla
base dellapparecchio e chiudere il coperchio.

3. Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente
e premere il pulsante ON/OFF.

4. Utilizzare il pulsante Lo e il selettore per impostare il tempo e la
temperatura di asciugatura desiderati. Premere il pulsante
Start/Stop per avviare il funzionamento.

5. Al termine dellasciugatura, lasciugatrice emette un segnale

acustico caratteristico. E possibile spegnerla in qualsiasi momento
tenendo premuto il tasto Lo per 3 secondi fino a quando sul display

non compare il simbolo & .

6. Spegnere lapparecchio premendo il pulsante ON/OFF
e scollegare la spina dalla presa di corrente.

7. Rimuovere il cibo essiccato e pulire i filtri, gli accessori, la camera
di raccolta dei liquidi e lapparecchio seguendo le istruzioni
riportate nella sezione PULIZIA E MANUTENZIONE.
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Suggerimento:
| setacci in dotazione allessiccatore

sono bifacciali. Sistemando i setacci

nella posizione corretta, e possibile

regolare la distanza tra di essi

Pretrattamento degli alimenti -

facilitando lo stoccaggio

dellapparecchio.

raccomandazioni

M La frutta

Lavare accuratamente i prodotti e asciugarli.

Eliminare i semi e le parti marce.

Tagliare a fette o essiccare interi nel caso di frutti piccoli.

Per evitare limbrunimento, spruzzare la frutta con succo di limone o di

ananas.

B Verdure
Lavare accuratamente i prodotti e asciugarli.

Eliminare i semi e le parti marce.
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Le verdure con tempi di cottura lunghi devono essere
preventivamente cotte al vapore per 5 min. o in acqua calda per
1-2 min.

Asciugare le verdure scottate con un panno di carta. Tagliare a fette.

B Funghi
Pulire accuratamente la sabbia senza usare acqua.

Tagliare i cappelli piu grandi a fette.

M Erbe
Sciacquare sotto lacqua e asciugare con un tovagliolo di carta.
Erbe secche appena raccolte.

Essiccare un tipo di erba alla volta.

M Carne

Pulire la carne dal grasso in eccesso e dalle membrane.

Tagliare a fette ombrose.

Marinare la carne per circa 10 ore, quindi asciugarla con un panno di

carta.
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Tabella dei tempi di essiccazione degli

alimenti

Nota: La tabella sottostante é solo a titolo informativo, il tempo di
asciugatura dipende dalla quantita, dalle dimensioni e dal tipo di

alimento.

Condizioni dopo
Prodotto Tempo (in ore)

l'asciugatura

La frutta
Mela flessibile 4-15
Banana croccante 5-24
Ciliegia duro 6-34
Fico duro 6-24
Nettarina flessibile 6-24
Arancione croccante 10-20
Buccia d'arancia croccante 8-16
Pesca flessibile 5-24
Pera flessibile 5-24
Kiwi croccante 6-14
Mango croccante 6-16
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Verdure
Asparagi croccante 6-14
Fagioli croccante 8-26
Barbabietola croccante 8-26
Cavolo duro 6-14
Carote duro 6-12
Cavolfiore duro 6-16
Sedano croccante 6-14
Por croccante 6-10
Cetriolo duro 6-18
Melanzana croccante 6-18
Aglio croccante 6-16
Fungo duro 3-14
Cipolle croccante 8-14
Piselli croccante 8-14
Spinaci croccante 6-16
Pomodoro duro 8-24
Zucca croccante 6-18
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Pulizia e manutenzione

1. Prima di procedere alla pulizia, spegnere lapparecchio
e scollegarlo dalla rete elettrica. Assicurarsi che lapparecchio si
sia raffreddato completamente prima di procedere con le
operazioni seguenti.

2. lLavare gli schermi con acqua calda e detersivo. Utilizzate un
panno morbido e pulito per pulirli e poi asciugateli accuratamente
con un panno asciutto, morbido e pulito.

3. E possibile pulire la base dellunita e la camera di raccolta del
liquido con un panno umido, morbido e pulito. Asciugare
accuratamente i componenti con un panno asciutto, morbido
e pulito. Pulire in questo modo gli altri accessori utilizzati come
indicato nella sezione ACCESSORI.

4. E vietato luso di detergenti abrasivi, detergenti per fili o solventi
organici.

5. Conservare lunita pulita in un luogo fresco e asciutto.

Nota: Tutti gli accessoriin dotazione indicati nella sezione ACCESSORI

sono lavabili anche in lavastoviglie a 70°C.
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Problemi e soluzioni

Problema

Possibile causa

Soluzione

La spina non & collegata

alla presa elettrica

Inserire la spina in una

presa di corrente

Collegare lapparecchio

asciugatura impostata

Il dispositivo La presa elettrica . )
. ) . a unaltra presa di
non si avvia e difettosa
corrente
Il cavo di alimentazione e ) o
) Contattare il servizio Yoer

danneggiato

La temperatura di

asciugatura impostata

e troppo bassa, la Impostare una

temperatura ambiente temperatura di
Niente aria e superiore alla asciugatura piu alta
calda temperatura di

Fusibile difettoso

Contattare il servizio Yoer

Cavo di riscaldamento

difettoso

Contattare il servizio Yoer
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Pezzi di cibo troppo Tagliare gli alimenti in
grandi pezzi piu piccoli
Tempo di S . Assicurare un'adeguata
. IL cibo e posizionato in o )
asciugatura ventilazione tra gli
modo troppo stretto
troppo lungo alimenti
La temperatura di Impostare una
essiccazione e troppo temperatura di
bassa asciugatura piu alta

Ambiente

Il prodotto contiene materiali riciclabili.
Non smaltire il prodotto con i rifiuti urbani.
B Contattare il centro di raccolta rifiuti piu vicino.
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Condizioni di garanzia e riparazione

La garanzia sul prodotto copre i difetti causati da errori di materiale o di
fabbricazione. In base alla garanzia, il produttore si impegna a riparare
o sostituire i componenti difettosi, a condizione che lapparecchio sia
stato utilizzato secondo le istruzioni e non sia stato modificato, riparato
0 manomesso in alcun modo da persone non autorizzate
o danneggiato da un uso o un trasporto non corretto. La garanzia non
copre la naturale usura dei componenti o le parti facilmente frangibili
come il vetro o la ceramica.

La presente garanzia non limita i diritti legali del consumatore
o qualsiasi altro diritto che il consumatore ha in base alla legislazione
vigente che si applica allacquisto di articoli di consumo.

In caso di reclamo in garanzia, si prega di contattare direttamente un
rivenditore specializzato o un fornitore di servizi autorizzato Yoer.
Quando si presenta un reclamo, si prega di indicare la natura del
guasto e di allegare una copia della prova d'acquisto.
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Veiligheidsvoorwaarden

Bij het gebruik van elektrische apparatuur moeten

basisveiligheidsregels, waaronder de volgende, in

acht worden genomen:

1.

Lees deze handleiding zorgvuldig door voor gebruik
en bewaar hem voor toekomstig gebruik.

Controleer of de spanning op het stopcontact
overeenkomt met de spanning op het typeplaatje.
Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact.

Dompel het snoer, de stekker of het apparaat niet
onder in water of andere vloeistoffen om brand,
elektrische schokken of letsel te voorkomen.

Wees extra voorzichtig wanneer het apparaat wordt
gebruikt door of in de buurt van kinderen.

Om het apparaat uit te schakelen, drukt u op de

schakelaar en trekt u vervolgens de stekker uit het
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10.

11.

stopcontact. Houd bij het uittrekken de stekker stevig
vast in plaats van aan het snoer te trekken.

Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
niet gebruikt en voordat u het schoonmaakt. Laat de
onderdelen van het apparaat afkoelen voordat u het
apparaat demonteert of monteert en voordat u het
schoonmaakt.

Gebruik het apparaat niet met een beschadigd snoer
of beschadigde stekker.

Het gebruik van accessoires die niet door de
fabrikant worden aanbevolen, kan leiden tot brand,
elektrische schokken of letsel.

Raak geen hete opperviakken aan, gebruik
handgrepen en knoppen.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis of voor
commerciéle doeleinden.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of

aanrecht hangen of hete oppervlakken aanraken.
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12.Gebruik de droger op een harde en vlakke
ondergrond om te voorkomen dat de constante
luchttoevoer naar de onderkant van het apparaat
wordt onderbroken. TijJdens het gebruik moet de
onderkant van het apparaat vrij zijn van voorwerpen
die de luchtinlaat kunnen blokkeren.

13.De heteluchtuitlaat mag tijdens het gebruik niet
worden afgedekt.

14.Dit apparaat kan niet worden gebruikt met een
externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

15.Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
ouder dan 8 jaar en personen met beperkte fysieke,
zintuiglike of mentale vaardigheden of gebrek aan
ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen op om het apparaat
veilig te gebruiken en de risico’'s begrijpen. Er moet
speciaal op worden gelet dat kinderen niet met het

apparaat spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet
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worden uitgevoerd door kinderen tenzij ze minstens
8 jaar oud zijn en onder toezicht staan.

16.Houd het apparaat en het snoer uit de buurt van
kinderen jonger dan 8 jaar.

17.Plaats het apparaat niet rechtstreeks in een vuur of in
de buurt van een warmte- of ontstekingsbron.

18.Gebruik het apparaat niet op een manier die
onverenigbaar is met het beoogde gebruik.

19.Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik. Elk ander gebruik wordt als ongepast en
gevaarlijk beschouwd.

20.De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade als
gevolg van het niet naleven van deze

gebruiksaanwijzing.
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Leer je voedseldroger kennen

o W NP

I0:00 &
4sc 55

Omslag
Dubbelzijdige zeven
Apparaat basis
LCD-scherm
AAN/UIT-knop

8.

Start/Stop-knop
7. Instelknop
tijd/temperatuur

8. Knop
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Accessoires

Accessoires inbegrepen bij de voedseldroger

Ly

2 X Mueslivorm

3. 2 xOpzetstuk voor fruitrolletjes

4. 2 XxKruidendroogkapje

5. Dienblad voor gebak, droge soepen, sauzen
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12-delige accessoireset wordt apart verkocht -

niet inbegrepen in de hoofdset

il

1. 3 X Mueslivorm

2. 3 X Opzetstuk voor fruitrolletjes

3. 3 xKruidendroogkapje

ﬂf
JH

o

4. 3xDienblad voor gebak, droge soepen, sauzen
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Technische gegevens

Stroom

370-450 W

Spanning / frequentie

220-240V ~ 50-60 Hz

Temperatuurbereik

35-70°C

Aantal zeven

6

Belangrijke informatie

Tijdens het droogproces moet het apparaat goed geventileerd
worden en moet de lucht vrij tussen het voedsel op de zeven
kunnen stromen.

Schermen mogen niet worden geladen met zware producten.

De langste continue bedrijfstijd mag niet langer zijn dan 24 uur,
anders kan de levensduur van het apparaat negatief worden
beinvloed. Laat het apparaat na elke 24 uur gebruik afkoelen.

Als het apparaat is ingeschakeld en goed werkt, kun je de
ventilator horen draaien.

Voeg nooit water of andere vloeistoffen toe aan het apparaat.
Voedsel moet worden voorbehandeld voordat het wordt

gedroogd, bijv. wassen, snijden, schillen, ontpitten.
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Om de ruimte tussen de zeven te vergroten, moeten de lipjes van
de bovenste zeef op de steunen van de onderste zeef worden
geplaatst.

Het wordt aanbevolen om alleen de zeven te gebruiken waarop
het voedsel wordt geplaatst.

Plaats niets op het deksel. Het deksel moet gesloten zijn tijdens
het droogproces.

Gedroogd voedsel dat niet snel wordt opgegeten, moet vacuum
worden verpakt in een doos of zak. Verpak nooit hete of warme
producten, maar laat ze volledig afkoelen.

Als er na een week vocht in de verpakking verschijnt, betekent dit
dat de producten niet voldoende gedroogd zijn en opnieuw

gedroogd moeten worden.



HANDLEIDING

Gebruik van het apparaat

1. Was en droog voor gebruik alle droogschermen en andere
accessoires en onderdelen volgens de instructies in het hoofdstuk
REINIGING EN ONDERHOUD.

2. Plaats de door jou gekozen accessoires op de zeefjes of plaats
voorbereid voedsel rechtstreeks op de zeefjes, plaats vervolgens
de bakjes verticaal op de bodem van het apparaat en sluit het
deksel.

3. Steek de stekkerin het stopcontact en druk op de AAN/UIT-knop.

4. Gebruik de knop e en de draaiknop om de gewenste droogtijd en
temperatuur in te stellen. Druk op de Start/Stop-knop om de
werking te starten.

5. Als het drogen klaar is, geeft de droger een duidelijk

geluidssignaal. Je kunt het apparaat op elk moment uitschakelen
door de knop O 3 seconden ingedrukt te houden tot het symbool

& op het display verschijnt.

6. Schakel het apparaat uit door op de AAN/UIT-knop te drukken en
trek de stekker uit het stopcontact.

7. Verwijder het gedroogde voedsel en reinig de zeven, accessoires,
vloeistofopvangkamer en het apparaat volgens de instructies in
het hoofdstuk REINIGING EN ONDERHOUD.



HANDLEIDING

Tip:

De zeven die bjj de droger worden
geleverd zijin dubbelziidig. Door de
zeven in de juiste posite te
plaatsen, kan de afstand tussen de
zeven worden aangepast,

waardoor het apparaat

gemakkeliker kan worden

opgeborgen.

Voedsel voorbehandeling - aanbevelingen

B Fruit

Was de producten grondig en dep ze droog.

Verwijder zaden en rotte delen.

Snijd het fruit in plakjes of droog het in zijn geheel als het klein is.
Besprenkel het fruit met citroen- of ananassap om bruin worden te

voorkomen.

B Groenten
Was de producten grondig en dep ze droog.

Verwijder zaden en rotte delen.
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Groenten met een lange kooktijd moeten van tevoren 5 minuten
worden gestoomd of 1-2 minuten in heet water.
Dep de gebroeide groenten droog met een papieren handdoek. Snijd

in plakjes.

B Champignons
Reinig grondig van zand zonder water te gebruiken.

Snijd de grotere hoeden in plakjes.

B Kruiden
Spoel af onder water en droog af met een papieren handdoek.
Gedroogde vers geplukte kruiden.

Droog één soort kruid per keer.

M Viees

Ontdoe het vlees van overtollig vet en vliezen.

Snijd in schaduwrijke plakjes.

Marineer het vlees ongeveer 10 uur en dep het daarna droog met

keukenpapier.
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Tabel met droogtijden voor

voedingsmiddelen

De droogtijd is afhankelijk van de hoeveelheid, grootte en het soort

voedsel.

Toestand na

Product drogen Tijd (in uren)
Fruit
Appel flexibel 4-15
Banaan knapperig 5-24
Kers hard 6-34
Fig hard 6-24
Nectarine flexibel 6-24
Oranje knapperig 10-20
Sinaasappelschil knapperig 8-16
Perzik flexibel 5-24
Peer flexibel 5-24
Kiwi knapperig 6-14
Mango knapperig 6-16
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Groenten
Asperges knapperig 6-14
Bonen knapperig 8-26
Biet knapperig 8-26
Kool hard 6-14
Wortelen hard 6-12
Bloemkool hard 6-16
Selderij knapperig 6-14
Por knapperig 6-10
Komkommer hard 6-18
Aubergine knapperig 6-18
Knoflook knapperig 6-16
Schimmel hard 3-14
Uien knapperig 8-14
Erwten knapperig 8-14
Spinazie knapperig 6-16
Tomaat hard 8-24
Pompoen knapperig 6-18
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Reiniging en onderhoud

1.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u het schoonmaakt. Zorg ervoor dat het apparaat volledig
is afgekoeld voordat u verdergaat met de volgende stappen.

Was de schermen met warm water en afwasmiddel. Gebruik een
zachte, schone doek om ze schoon te maken en droog ze daarna
grondig af met een droge, zachte, schone doek.

U kunt de onderkant van het apparaat en de
vloeistofopvangkamer schoonmaken met een vochtige, zachte,
schone doek. Droog de onderdelen grondig af met een droge,
zachte, schone doek. Reinig op deze manier ook de andere
gebruikte accessoires zoals aangegeven in het hoofdstuk
ACCESSOIRES.

Het gebruik van schurende reinigingsmiddelen, draadreinigers of
organische oplosmiddelen is verboden.

Bewaar het gereinigde apparaat op een koele, droge plaats.

Opmerking: Alle meegeleverde accessoires die worden vermeld in
het hoofdstuk ACCESSOIRES zijn ook vaatwasmachinebestendig op
70°C.
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Problemen en oplossingen

Probleem ‘ Mogelijke oorzaak

Oplossing

Apparaat start

niet

De stekker zit niet in het

stopcontact

Steek de stekker in een

stopcontact

Het stopcontact is

defect

Steek de stekker van het
apparaat in een ander

stopcontact

De voedingskabel is

beschadigd

Neem contact op met de

Yoer-service

Geen hete lucht

De ingestelde
droogtemperatuur is te
laag. de
kamertemperatuur is
hoger dan de ingestelde

droogtemperatuur

Stel een hogere

droogtemperatuur in

Defecte zekering

Neem contact op met de

Yoer-service

Defecte

verwarmingskabel

Neem contact op met de

Yoer-service
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Te grote stukken Voedsel in kleinere stukken
voedsel snijden

Droogtijd te

lang Voedsel wordt te dicht Zorg voor voldoende
op elkaar gelegd ventilatie tussen voedsel
De droogtemperatuur is | Stel een hogere
te laag droogtemperatuur in

Milieu

Het product bevat recyclebare materialen.
Gooi het product niet weg met het huishoudelijk afval.
Neem contact op met het dichtstbijzijnde

HE ofvalinzamelpunt.
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Garantie- en reparatievoorwaarden

De productgarantie dekt defecten veroorzaakt door materiaal- of
fabricagefouten. Onder de garantie verplicht de fabrikant zich tot het
repareren of vervangen van alle defecte onderdelen, op voorwaarde
dat het apparaat is gebruikt volgens de instructies en niet is gewijzigd,
gerepareerd of gemanipuleerd op enigerlei wijze door een onbevoegd
persoon of beschadigd door onjuist gebruik of transport. De garantie
dekt geen natuurlijke sliitage van onderdelen of gemakkelijk
breekbare onderdelen zoals glas of keramiek.

Deze garantie beperkt niet de wettelijke rechten van de consument of
andere rechten die de consument heeft onder de huidige wetgeving
die van toepassing is op de aankoop van consumentenartikelen.

Neem in geval van een garantieclaim direct contact op met een
vakhandelaar of een geautoriseerde Yoer-serviceprovider. Vermeld bij
het indienen van een claim de aard van de storing en voeg een kopie
van het aankoopbewijs bij.
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Conditii de siguranta

Regulile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele,

trebuie respectate atunci cand utilizati echipamente

electrice:

1.

Cititi cu atentie acest manual inainte de utilizare si
pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Asigurati-va ca tensiunea de la priza electrica
corespunde cu tensiunea indicata pe placa de
caracteristici. Aparatul trebuie sa fie conectat la
O priza cu impamantare.

Pentru a preveni incendiile, socurile electrice sau
ranile, nu scufundati cablul, fisa sau dispozitivulin apa
sau alte lichide.

Aveti grija deosebita atunci cand dispozitivul este
utilizat de copii sau in apropierea acestora.

Pentru a opri aparatul, apasati comutatorul, apoi

scoateti aparatul din priza. La deconectare, tineti bine

stecherulin loc sa trageti de cablu.
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6. Scoateti aparatul din priza atunci cand nu este utilizat
si Inainte de curatare. Lasati piesele aparatului sa se
raceasca inainte de dezasamblarea sau asamblarea
aparatului si inainte de curatare.

7. Nu utilizati un dispozitiv cu un cablu sau o fisa
deteriorate sau in cazul oricarei alte defectiuni.

8. Utilizarea de accesorii  nerecomandate de
producator poate duce la incendii, socuri electrice
sau vatamari.

9. Nu atingeti suprafetele fierbinti, utilizati manerele si
butonul.

10.Nu utilizati dispozitivul In aer liber sau in scopuri
comerciale.

11. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea
unei mese, a unui blat sau sa atinga suprafete
fierbinti.

12. Utilizati uscatorul pe o suprafata dura si plana pentru
a evita intreruperea alimentarii constante cu aer

a partii inferioare a aparatului. In timpul utilizarii,
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partea inferioara a aparatului trebuie sa fie libera de
orice obiecte care ar putea bloca intrarea de aer.

13.lesirea aerului cald nu trebuie sa fie acoperita in
timpul functionarii.

14.Aceasta unitate nu poate fi utilizata cu un
temporizator extern sau cu un sistem de
telecomanda separat.

15. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de
peste 8 ani si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau cu lipsa de experienta si
cunostinte daca sunt supravegheati sau au fost
instruiti pe sa utilizeze aparatul in siguranta si sa
inteleaga riscurile. Trebuie sa se acorde o atentie
deosebita pentru a se asigura ca copiii nu se joaca cu
aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de copii decat daca au cel putin 8 ani si
sunt supravegheati.

16. Tineti aparatul si cablul acestuia departe de copiii mai

mici de 8 ani.
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17.Nu asezati unitatea direct in foc sau in apropierea
oricarei surse de caldura sau aprindere.

18.Nu utilizati dispozitivul intr-un mod incompatibil cu
utilizarea prevazuta.

19. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Orice
alta utilizare este considerata inadecvata si
periculoasa.

20.Producatorul nu va fi tras la raspundere pentru niciun
prejudiciu  rezultat din nerespectarea acestor

instructiuni de utilizare.
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Cunoasteti-vi uscitorul de alimente

I0:00 &
4sc 55

Acoperire

Site cu doua fete
Dispozitiv de baza
Afisaj LCD

Buton ON/OFF

8.

Butonul Start/Stop
7. Buton de setare

a timpului/temperaturii
8. Buton
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Accesorii

Accesorii incluse cu deshidratorul de alimente

1. Cleste

(OO0

2 X muesli mold

3. 2xatasament pentru pregatirea rolei de fructe

4. 2Xxcapac de uscare a ierburilor

@ )
IO fﬁ
C_ ﬁ

5. Tava pentru produse de patiserie, supe uscate, sosuri
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Setul de 12 accesorii se vinde separat -

nu este inclus in setul principal

i

1. 3 x muesli mold

2. 3 Xxatasament pentru pregatirea rolei de fructe

3. 3 xcapac de uscare a ierburilor

((
-

ﬂf
Joﬁ

4. 3 X Tava pentru produse de patiserie, supe uscate, sosuri
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Date tehnice

Putere

370-450 W

Tensiune / Frecventa

220-240V ~ 50-60 Hz

Intervalul de temperatura

35-70°C

Numar de sita

6

Informatii importante

1. intimpul procesului de uscare, aparatul trebuie s& fie bine ventilat,

iar aerul trebuie sa circule liber intre alimentele de pe ecrane.

2. Ecranele nu trebuie sa fie incarcate cu produse grele.

3. Cel mai lung timp de functionare continud nu trebuie sa
depaseasca 24 de ore, in caz contrar durata de viata a unitatii poate

fi afectata negativ. Lasati unitatea sa se raceasca dupa fiecare

24 de ore de functionare.

4. Atuncicand unitatea este pornita si functioneaza corect, puteti auzi

ventilatorul functionand.

5. Nu adaugati niciodata apa sau alte lichide in unitate.

6. Alimentele trebuie pretratate inainte de uscare, de exemplu:

spalare, feliere, decojire, decorticare.
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7. Pentru a mari spatiul dintre sita, filele de la sita superioara trebuie
sa fie asezate pe suporturile sitai inferioare.

8. Se recomanda utilizarea numai a sitelor pe care sunt asezate
alimentele.

9. Nu asezati nimic pe capac. Capacul trebuie sa fie inchis in timpul
procesului de uscare.

10. Alimentele uscate care nu vor fi consumate prea curand trebuie
ambalate in vid intr-o cutie sau punga. Nu ambalati niciodata
produse fierbinti sau caldute, ci lasati-le sa se raceasca complet.

11. Daca in recipiente apare umezeala dupa o saptamana, aceasta
inseamna ca produsele nu au fost uscate suficient si trebuie uscate

din nou.
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Utilizarea dispozitivului

1.

inainte de utilizare, spalati si uscati toate ecranele uscatorului si
alte accesorii si componente in conformitate cu instructiunile din
sectiunea CURATARE SI INTRETINERE,

Asezati accesoriile alese pe strecuratoare sau puneti alimentele
pre-preparate direct pe strecuratoare, apoi asezati tavile vertical
pe baza aparatului si inchideti capacul.

Conectati cablul de alimentare la o priza electrica si apasati
butonul ON/OFF.

Utilizati butonula si cadranul pentru a seta timpul si temperatura
de uscare dorite. Apasati butonul Start/Stop pentru a incepe
functionarea.

Cand uscarea este completa, uscatorul va emite un bip distinctiv.
il puteti opri in orice moment tinand apasat butonul O timp de

3 secunde pana cand simbolula apare pe afisaj.

Opriti aparatul prin apasarea butonului ON/OFF si deconectati
stecherul de la priza electrica.

indepértati alimentele uscate si curatati corespunzator filtrele,
accesoriile, camera de colectare a lichidelor si unitatea, urmand
instructiunile din sectiunea CURATARE SI INTRETINERE.
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Sfat:

Sitele incluse cu uscatorul sunt
cu doua fete. Prin aranjarea
sitelorin pozitia corecta, distanta
dintre ele poate fi ajustata

facilitand depozitarea

aparatului,

Pretratarea alimentelor - recomandari

B Fructe

Spalati bine produsele si uscati-le.

Eliminati semintele si partile putrede.

Se taie felii sau se usuca intregi in cazul fructelor mici.

Pentru a preveni rumenirea, stropiti fructele cu suc de lamaie sau

ananas.

Bl Legume

Spalati bine produsele si uscati-le.

Eliminati semintele si partile putrede.

Legumele cu timp indelungat de gatire trebuie fierte in prealabil la
aburi timp de 5 min. sau in apa fierbinte timp de 1-2 min.

Legumele scurse se usuca cu un prosop de hartie. Se taie in felii.
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B Ciuperci
Curatati bine de nisip fara a folosi apa.

Taiati palariile mai mari in feli.

M lerburi
Clatiti sub apa si uscati cu un prosop de hartie.
lerburi uscate proaspat culese.

Uscati cate un tip de planta pe rand.

B Carne

Se curata carnea de excesul de grasime si de membrane.

Se taie in felii umbroase.

Se marineaza carnea timp de aproximativ 10 ore, apoi se usuca cu un

prosop de hartie.
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Tabelul timpilor de uscare a alimentelor

Nota: Tabelul de maijos este doar cu titlu informativ, timpul de uscare

depinde de cantitatea, dimensiunea si tipul de alimente.

Produs Stare dupi uscare Timp (in ore)
Fructe
Mar flexibil 4-15
Banana crocant 5-24
Cirese greu 6-34
Fig greu 6-24
Nectarina flexibil 6-24
Portocaliu crocant 10-20
Coaja de portocala crocant 8-16
Piersica flexibil 5-24
Pere flexibil 5-24
Kiwi crocant 6-14
Mango crocant 6-16
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Legume
Asparagus crocant 6-14
Fasole crocant 8-26
Sfecla crocant 8-26
Varza greu 6-14
Morcovi greu 6-12
Conopida greu 6-16
Telina crocant 6-14
Por crocant 6-10
Castravete greu 6-18
Aubergine crocant 6-18
Usturoi crocant 6-16
Fungus greu 3-14
Ceapa crocant 8-14
Mazare crocant 8-14
Spanac crocant 6-16
Rosie greu 8-24
Dovleac crocant 6-18
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Curitare si intretinere

1. Opriti aparatul si apoi deconectati-l de la sursa de alimentare
inainte de curatare. Asigurati-va ca aparatul s-a racit complet
inainte de a continua cu urmatorii pasi.

2. Spalati ecranele cu apa calda si detergent lichid. Utilizati o carpa
moale si curata pentru a le curata si apoi uscati-le bine cu o carpa
uscata, moale si curata.

3. Puteti curata baza unitatii si camera de colectare a lichidului cu
o carpa umeda, moale si curata. Uscati bine componentele cu
O carpa uscata, moale si curata. Curatati in acest fel si celelalte
accesorii utilizate, dupa cum se indica in sectiunea ACCESORII.

4. Este interzisa utilizarea detergentilor abrazivi, a detergentilor de
sarma sau a solventilor organici.

5. Depozitati unitatea curatata intr-un loc racoros si uscat.

Nota: Toate accesoriile incluse indicate in sectiunea ACCESORII pot fi

spalate siin masina de spalat vase la 70°C.
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Probleme si solutii

Problema

Cauza posibilia

Solutie

Dispozitivul

nu porneste

Stecherul nu este conectat la

priza electrica

Conectati stecherul la

O priza electrica

Priza electrica este defecta

Conectati aparatul la

o alta priza electrica

Cablul de alimentare este

deteriorat

Contactati serviciul Yoer

Fara aer cald

Temperatura de uscare
setata este prea scazuta,
temperatura camerei este
mai mare decat temperatura

de uscare setata

Setati o temperatura de

uscare mai ridicata

Siguranta defecta

Contactati serviciul Yoer

Cablu de incalzire defect

Contactati serviciul Yoer

Timp de
uscare prea

lung

Bucati de alimente care sunt

prea mari

Taiati alimentele in

bucati mai mici

Alimentele sunt asezate prea

strans

Asigurati o ventilatie

adecvata intre alimente

Temperatura de uscare este

prea scazuta

Setati o temperatura de

uscare mai ridicata
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Mediul inconjuritor

Produsul contine materiale reciclabile.
Nu aruncati produsul cu deseurile municipale.
Contactati cel mai apropiat punct de colectare

B < deseurilor,

Conditii de garantie si reparatii

Garantia produsului acopera defectele cauzate de erori materiale sau
de fabricatie. In cadrul garantiei, producatorul se angajeaza sa repare
sau sa inlocuiasca orice componenta defecta, cu conditia ca aparatul
sa fi fost utilizat in conformitate cu instructiunile si sa nu fi fost
modificat, reparat sau alterat in niciun fel de catre o persoana
neautorizata sau deteriorat prin utilizare sau transport incorect.
Garantia nu acopera uzura naturala a componentelor sau a pieselor
usor de spart, cum ar fi sticla sau ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile legale ale consumatorului sau
orice alte drepturi pe care consumatorul le are in temeiul legislatiei in
vigoare care se aplica achizitionarii de bunuri de consum.

In cazul unei cereri de garantie, va rugdm sa contactati direct un
comerciant specializat sau un furnizor de servicii Yoer autorizat. Atunci
cand faceti o reclamatie, va rugam sa precizati natura defectiunii si sa
anexati o copie a dovezii de cumparare.
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Bezpecnostné podmienky

Pri pouzivani elektrickych zariadeni je potrebné
dodrziavat zakladné bezpeénostné pravidla vratane
nasledujucich:

1. Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod
a uschovajte si ho pre buduce pouzitie.

2. Uistite sa, ze napatie v elektrickej zasuvke zodpoveda
napatiu uvedenemu na typovom stitku. Spotrebic
musi byt pripojeny k uzemnenej zasuvke.

3. Aby ste zabranili poziaru, urazu elektrickym prudom
alebo zraneniu, neponarajte kabel, zastrcku ani
zariadenie do vody alebo inych kvapalin.

4. Dbajte na zvysenu opatrnost, ked zariadenie
pouzivaju deti alebo v ich blizkosti.

5. Ak chcete spotrebic vypnut, stlacte vypinac a potom
spotrebic vytiahnite zo zasuvky. Pri odpojovani pevne

drzte zastrcku namiesto tahania za kabel.
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NAVOD NA POUZITIE

Ak spotrebiC nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred demontazou alebo
montazou spotrebica a pred Cistenim nechajte Casti
spotrebica vychladnut.

Nepouzivajte zariadenie s poskodenym kablom,
zastrckou alebo v pripade akejkolvek ingj poruchy.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je odporucane
vyrobcom, moze spdosobit poziar, uraz elektrickym
prudom alebo zranenie.

Nedotykajte sa horucich povrchov, pouzivajte
rukovate a gombik.

Zariadenie nepouzivajte vo vonkajsom prostredi ani
na komercné ucely.

Nenechavajte napajaci kabel visiet na okraji stola,
pracovne] dosky ani sa nedotykajte horucich
povrchov.

Susicku pouzivajte na tvrdom a rovhom povrchu, aby
ste zabranili preruseniu staleho privodu vzduchu do

spodnegj Casti spotrebica. Pocas pouzivania musi byt
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spodna strana spotrebica bez akychkolvek
predmetov, ktoré by mohli blokovat privod vzduchu.

13.Vystup horuceho vzduchu nesmie byt pocas
prevadzky zakryty.

14.Tuto jednotku nemozno pouzivat s externym
casovacom  alebo  samostatnym = systémom
dialkoveho ovladania.

15. Tento spotrebiC mozu pouzivat deti starsie ako
8rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatocnymi skusenostami a znalostami, ak su
pod dohladom alebo boli poucené na stranke
0 bezpecnegj obsluhe spotrebica a rozumeju rizikam.
Je potrebné venovat osobitnu pozornost tomu, aby
sa deti so spotrebicom nehrali. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti, pokial nemaju najmenej
8 rokov a nie su pod dohladom.

16.Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu

deti mladsich ako 8 rokov.
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17. Zariadenie neumiestnujte priamo do ohna ani do
blizkosti akehokolvek zdroja tepla alebo vznietenia.

18.Zariadenie nepouzivajte spdsobom, ktory nie je
zlucitelny s jeho urcenym pouzitim.

19.Spotrebic je urCeny len na domace pouzitie.
Akékolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodné
a nebezpecné.

20.Vyrobca nenesie zodpovednost za skody vzniknute

nedodrzanim tohto navodu na obsluhu.
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Spoznajte svoju susSicku potravin

I0:00. &
45c 5

1. Obal 6. Tlacidlo Start/Stop
2. Obojstranne sita 7. Tlacidlo nastavenia
3. Zakladna zariadenia Casu/teploty

4. LCDdisplej 8. Klucka

5. Tlacidlo ON/OFF
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Prislusenstvo

Prislusenstvo v baleni so susickou potravin

1. Klieste

Ly

2 X forma na musli

3. 2Xxnastavec na pripravu ovocnych roliek

4. 2 Xxuzaver na susenie byliniek

ﬂf
}Ojﬁ

5. Zasobnik na pecivo, suché polievky, omacky
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Sada 12 doplnkov sa predava samostatne -

nie je suc¢astou hlavného balenia

it

1. 3 xforma na musli

2. 3 Xxnastavec na pripravu ovocnych roliek

<
| O |
C_ )

4. 3xZasobnik na pecivo, suché polievky, omacky
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Technické udaje

Napajanie 370-450 W/

Napatie / frekvencia 220-240V ~ 50-60 Hz
Rozsah teplot 35-70°C

Pocet sit 6

Dolezité informacie

1. Pocas susenia musi byt spotrebi¢ dobre vetrany a vzduch musi
volhe prudit medzi potravinami na sitach.

2. Sita sa nesmu zatazovat tazkymi vyrobkami.

3. Najdlhsi cas nepretrzitej prevadzky by nemal presiahnut 24 hodin,
inak moze byt nepriaznivo ovplyvnena zivotnost jednotky. Po
kazdych 24 hodinach prevadzky nechajte jednotku vychladnut.

4. Ked je jednotka zapnuta a funguje spravne, mdzete pocut chod
ventilatora.

5. Do pristroja nikdy nepridavajte vodu ani iné kvapaliny.

6. Potraviny sa musia pred susenim vopred upravit, napr. umyt,

nakrajat, olupat, oklepat.
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7. Aby sa zvacsil priestor medzi sitami, mali by sa vystupky z horného
sita umiestnit na podpery dolného sita.

Odporuca sa pouzivat iba sita, na ktorych su potraviny umiestnene.

9. Naveko ni¢ nekladte. Veko musi byt pocas susenia zatvoreneé.

10. Susené potraviny, ktoré sa v najblizsom case nezjedia, by sa mali
vakuovo zabalit do skatule alebo vrecka. Nikdy nebalte horuce
alebo teplé vyrobky, nechajte ich uplne vychladnut.

11. Ak sa po tyzdni v nadobach objavi vlhkost, znamena to, ze vyrobky

neboli dostatocne vysusené a musia sa vysusit znova.
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Pouzivanie zariadenia

Pred pouzitim umyte a vysuste vsetky sitd susiCky a ostatné
prislusenstvo a stéasti podla pokynov v casti CISTENIE A UDRZBA.
Na sitka umiestnite vybrane prislusenstvo alebo priamo na sitka
polozte vopred pripravené potraviny, potom umiestnite podnosy
vertikalne na zakladnu spotrebica a zatvorte veko.

Zapojte napdjaci kabel do elektrickej zasuvky a stlacte tlacidlo
ON/OFF.

Pomocou tlacidla &% a volica nastavte pozadovany cas a teplotu
susenia. Stlagenim tlacidla Start/Stop spustite prevadzku.

Po dokonceni susenia susicka vyda charakteristicky zvukovy
signal. Susicku mozete kedykolvek vypnut podrzanim tlacidla O
po dobu 3 sekund, kym sa na displeji nezobrazi symbota .
Spotrebic vypnite stlacenim tlacidla ON/OFF a odpojte zastrcku
od elektrickej zasuvky.

Odstrante vysusene potraviny a vycistite sitka, prislusenstvo,
zbernu komoru na tekutiny a jednotku podla pokynov v casti
CISTENIE A UDRZBA.
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Tip:

Sita dodavané so susickou su
obagjstranné. Usporiadanim sit v
spravnej polohe mozno upravit
vzdialenost medzi nimi, ¢o

ulahcuje skladovanie

spotrebica.

Predbezna uprava potravin - odporucania

B Ovocie

Vyrobky dokladne umyte a osuste.

Zbavte sa semien a zhnitych casti.

Malé ovocie nakrjjajte na platky alebo ho osuste vcelku.

Aby ste zabranili zhnednutiu, pokvapkajte ovocie citronovou alebo

ananasovou stavou.

M Zelenina

Vyrobky dokladne umyte a osuste.

Zbavte sa semien a zhnitych cCasti.

Zeleninu s dlhym c¢asom varenia by ste mali predtym 5 minut varit
v pare alebo 1-2 minuty v horucej vode.

Osuste sparenu zeleninu papierovou utierkou. Nakrajajte ju na platky.
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Bl Huby
Dokladne vycistite piesok bez pouzitia vody.

Vacsie klobuky nakrajajte na platky.

M Bylinky
Oplachnite ich pod vodou a osuste papierovou utierkou.
Susené Cerstvo nazbierané bylinky.

Suste vzdy jeden druh bylin.

Bl Miaso

Ocistite maso od prebytocného tuku a blan.

Nakrdjajte na tienisté platky.

Maso marinujte priblizne 10 hodin a potom ho osuste papierovou

utierkou.
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Tabulka ¢asov susenia potravin

Poznamka: NizSie uvedena tabulka je len informativna, ¢as susenia

zavisi od mnozstva, velkosti a typu potravin.

Produkt Stav po vysuseni Cas (v hodinach)
Ovocie
Jablko flexibilné 4-15
Banan chrumkavé 5-24
Ceredna tvrdé 6-34
Figa tvrde 6-24
Nektarinka flexibilne 6-24
Oranzova chrumkave 10-20
Pomarancova kora chrumkave 8-16
Broskyna flexibilné 5-24
Hruska flexibilne 5-24
Kiwi chrumkave 6-14
Mango chrumkave 6-16
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Zelenina
Spargla chrumkavé 6-14
Fazula chrumkave 8-26
Cervena repa chrumkave 8-26
Kapusta tvrdé 6-14
Mrkva tvrdé 6-12
Karfiol tvrdé 6-16
Zeler chrumkave 6-14
Por chrumkave 6-10
Uhorka tvrde 6-18
Baklazan chrumkave 6-18
Cesnak chrumkave 6-16
Huby tvrde 3-14
Cibula chrumkave 8-14
Hrasok chrumkave 8-14
Spenat chrumkavé 6-16
Paradajka tvrde 8-24
Tekvica chrumkave 6-18
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Cistenie a udrzba

B

Pred Cistenim spotrebic vypnite a potom ho odpojte od elektrickej
siete. Pred pokracovanim v nasledujucich krokoch sa uistite, ze
zariadenie uplne vychladlo.

Umyte sita teplou vodou a prostriedkom na umyvanie riadu. Na ich
Cistenie pouzite makku, Cistu handricku a potom ich dokladne
vysuste suchou, makkou a Cistou handrickou.

Zakladnu pristroja a zbernd komoru na kvapalinu mozete Cistit
vlhkou, makkou a Ccistou handrickou. Komponenty doékladne
osuste suchou, makkou a cCistou handrickou. Tymto spésobom
vyCistite aj ostatné pouzité prislusenstvo, ako je uvedene v cCasti
PRISLUSENSTVO.

Je zakazané pouzivat abrazivhe Cistiace prostriedky, drotené
Cistice alebo organickeé rozpustadla.

Vycistenu jednotku skladujte na chladnom a suchom mieste.

Poznamka: Vsetko prislusenstvo uvedené v casti PRISLUSENSTVO je

mozné umyvat v umyvacke riadu pri teplote 70°C.
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Problémy a rieSenia

Problém ‘ Mozna pricina ‘ RieSenie

Zastrcka nie je pripojena | Zapojte zastrcku do

do elektrickej zasuvky elektrickej zasuvky
Zariadenie sa Elektricka zasuvka je Zapojte spotrebic do ingj
nespusti chybna elektrickej zasuvky

Privodny kabel je ) ;
5 , Kontaktujte sluzbu Yoer
poskodeny

Nastavena teplota

susenia je prilis nizka,
) N Nastavte vyssiu teplotu
teplota v miestnosti je

. ] susenia
Ziadny horuci vyssia ako nastavena
vzduch teplota susenia
Chybna poistka Kontaktujte sluzbu Yoer
Chybny vykurovaci ) ;
) Kontaktujte sluzbu Yoer
kabel
o ) Nakrgjajte jedlo na mensie
Prilis velke kusy potravin )
kusky
Prilis dlhy cas
. Potraviny su umiestnené | Zabezpecte dostatocné
susenia

prilis tesne vetranie medzi potravinami

Teplota susenia je prilis Nastavte vysSiu teplotu

nizka susenia
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Zivotné prostredie

Vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy.
Vyrobok nevyhadzujte do komunalneho odpadu.
B Kontaktujte najblizsSie zberné miesto odpadu.

Zaruka a podmienky opravy

Zaruka na vyrobok sa vztahuje na chyby sposobené chybami materialu
alebo vyrobnymi chybami. V ramci zaruky sa vyrobca zavazuje opravit
alebo vymenit vsetky chybné komponenty za predpokladu, ze
spotrebi¢ bol pouzivany v sulade s navodom na pouzitie a nebol
nijakym spdsobom upravovany, opravovany alebo zasahovany
neopravnenou osobou alebo poskodeny nespravnym pouzivanim
alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na prirodzené opotrebovanie
komponentov alebo lahko rozbitnych casti, ako je sklo alebo keramika.

Tato zaruka neobmedzuje zakonné prava spotrebitela ani ziadne iné
prava, ktoré ma spotrebitel podla platnych pravnych predpisov, ktorée
sa vztahuju na nakup spotrebitelskeho tovaru.

V pripade zarucnej reklamacie sa obratte priamo na Specializovaného

predajcu alebo autorizovany servis spolocnosti Yoer. Pri reklamacii
uvedte povahu poruchy a prilozte képiu dokladu o kupe.
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vVarnostni pogoji

Pri uporabi elektricne opreme je treba upostevati

osnhovha varnostna pravila, vkljuéno z naslednjimi:

1. Pred uporabo natanc¢no preberite ta prirocnik in ga
shranite za poznejso uporabo.

2. Prepricajte se, da napetost v elektricni vticnici ustreza
napetosti, navedeni na tipski ploscici. Naprava mora
biti prikljucena na ozemljeno vticnico.

3. Da bi preprecili pozar, elektricni udar ali poskodbe,
kabla, vtica ali naprave ne potapljajte v vodo ali druge
tekocCine.

4. Kadar napravo uporabljajo otroci ali je v njihovi blizini,
bodite Se posebej previdni.

5. Ce zelite napravo izklopiti, pritisnite stikalo, nato pa
napravo izvlecite iz elektricne vticnice. Pri izklopu vtic
trdno drzite, namesto da vlecete za kabel.

6. Ko naprave ne uporabljate in pred cis¢enjem jo

izkljucCite iz elektrichega omrezja. Pred razstavljanjem
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ali sestavljanjem naprave in pred ciscenjem
pocakajte, da se deli naprave ohladijo.

7. Ne uporabljajte naprave s poskodovanim kablom,
vticem ali v primeru kakrsne koli druge okvare.

8. Uporaba dodatne opreme, ki je proizvajalec ne
priporoCa, lahko povzroCi pozar, elektricni udar ali
poskodbe.

9. Ne dotikajte se vrocCih povrsin, uporabljajte rocaje in
gumb.

10.Naprave ne uporabljajte na prostem ali v komercialne
namene.

11. Napajalni kabel naj ne visi na robu mize, pulta ali se
dotika vrocih povrsin.

12. Susilnik uporabljajte na trdi in ravni povrsini, da ne bi
prislo do prekinitve stalnega dovoda zraka na spodniji
del naprave. Med uporabo na spodnji strani naprave
ne sme biti nobenih predmetov, ki bi lahko blokirali

dovod zraka.
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13.I1zhod vrocega zraka med delovanjem ne sme biti
pokrit.

14.Te enote ni mogocCe uporabljati z zunanjim
casovnikom ali loCenim sistemom daljinskega
upravljanja.

15. To napravo lahko uporabljajo otroci, staregjsi od 8 let,
in osebe z omejenimi fiziCnimi, senzoricnimi ali
dusSevnimi  sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali ¢e so bili
pouceni na spletni strani o varnem uporabi naprave
in razumejo tveganja. Posebegj je treba paziti, da se
otroci ne igrajo z napravo. Otroci ne smejo opravljati
Cis€enja in vzdrzevanja, razen Ce so stari vsaj 8 let in
so pod nadzorom.

16.Napravo in njen kabel hranite stran od otrok, mlajsih
od 8 let.

17.Naprave ne postavljajte neposredno v ogenj ali

v blizino vira toplote ali vziga.
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18.Naprave ne uporabliajte na nacin, ki ni zdruzljiv
Z njeno predvideno uporabo.

19.Naprava je namenjena samo za domaco uporabo.
Vsaka druga uporaba se Steje za neprimerno in
nevarno.

20.Proizvajalec ne odgovarja za skodo, ki bi nastala

zaradi neupostevanja teh navodil za uporabo.
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Spoznajte svojo susilnico za zivila

5.
6 Y
7
8.

1. Naslovnica 6. Gumb Start/Stop
2. Dvostranska sita 7. Gumb za nastavitev
3. Osnova naprave Casa/temperature
4. Zaslon LCD 8. Gumb
5. Gumb za vklop/izklop
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Dodatki

Dodatki prilozeni susilniku hrane

1. Klesce

Ly

2 x Kalup za musli

3. 2 x Nastavek za pripravo sadnih zvitkov

4. 2 x Pokrovcek za susenje zelis¢

@ )
IO fﬁ
3 ﬁ

5. Pladenj za pecivo, suhe juhe, omake
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Sada 12 doplnkov sa predava samostatne -

nie je sucastou hlavného balenia

il

1. 3 xKalup za musli

2. 3x Nastavek za pripravo sadnih zvitkov

3. 3 X Pokrovcek za susenje zelis¢

4. 3 X Pladenj za pecivo, suhe juhe, omake
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Tehnic¢ni podatki

Napajanje 370-450 W

Napetost / frekvenca 220-240V ~ 50-60 Hz
Temperaturno obmocje 35-70°C

Stevilo sit 6

Pomembne informacije

1. Med suSenjem mora biti naprava dobro prezracevana, zrak pa
mora prosto kroziti med zivili na zaslonih.

2. Sita ne smejo biti obremenjena s tezkimi izdelki.

3. Najdaljsi cas neprekinjenega delovanja ne sme biti daljsi od 24 ur,
sicer lahko to negativno vpliva na zivljenjsko dobo enote. Po vsakih
24 urah delovanja pustite, da se enota ohladi.

4. Ko je enota vklopljena in deluje pravilno, lahko sliSite delovanje
ventilatorja.

5. 'V napravo nikoli ne dodajajte vode ali drugih tekocin.

6. Zivila je treba pred susenjem predhodno obdelati, npr. umiti,

narezati, olupiti, odstraniti kamenje.
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IHCTPYKLLIAA 3 EKCNNYATALLIT UA

Da bi povecali prostor med siti, je treba jezicke zgornjega sita
poloziti na nosilce spodnjega sita.

Priporocljivo je, da uporabljate samo sita, na katerih je hrana.

Na pokrov ne postavljajte nicesar. Med susenjem mora biti pokrov
zaprt.

Posuseno hrano, ki je ne boste kmalu pojedli, vakuumsko
zapakirajte v Skatlo ali vrecko. Nikoli ne pakirajte vrocih ali toplih
izdelkov, temvec jih pustite, da se popolnoma ohladijo.

Ce se po enem tednu v posodah pojavi vlaga, to pomeni, da izdelki

niso bili dovolj posuseni in jih je treba ponovno posusiti.
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Uporaba naprave

1. Pred uporabo operite in posusite vse zaslone susilnika ter druge
dodatke in sestavne dele v skladu z navodili v poglavju CISCENJE
IN VZDRZEVANJE.

2. Na cedila polozite izbrano dodatno opremo ali neposredno na
cedila polozite vnaprej pripravijeno hrano, nato pa pladnje
postavite navpicno na dno aparata in zaprite pokrov.

3. Napajalni kabel prikljucite v elektricno vticnico in pritisnite gumb
ON/OFF.

4. Z gumbom Q in kolescem nastavite zeleni Cas in temperaturo
susenja. Za zacetek delovanja pritisnite gumb Start/Stop.

5. Ko je susenje koncano, se v susilniku oglasi znacilen zvocni signal.
Susilnik lahko kadar koli izklopite tako, da gumb O drzite pritisnjen

3 sekunde, dokler se na zaslonu ne prikaze simbol & .

6. Napravo izklopite s pritiskom na gumb ON/OFF in izvlecite vtic iz
elektricne vticnice.

7. Odstranite posuseno hrano in ustrezno ocistite cedila, pribor,
zbiralnik za tekocino in enoto v skladu z navodili iz poglavja
CISCENJE IN VZDRZEVANJE,
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Nasvet:

Sita, ki so prilozena susilniku, so
obojestranska. Ce sita postavite
v pravilen poloza, lahko
prilagodite razdaljo med njimi,

kar olajsa shranjevanje aparata.

Predobdelava zivil - priporocila

B Sadje

Izdelke temeljito operite in posusite.

Znebite se semen in gnilih delov.

Majhno sadje narezite na rezine ali posusite v celoti.

Da bi preprecili porjavitev, sadje poskropite z limoninim ali ananasovim

sokom.

B Zelenjava

Izdelke temeljito operite in posusite.

Znebite se semen in gnilih delov.

Zelenjavo z dolgim ¢asom kuhanja pred tem 5 min kuhajte v pari ali
1-2 min v vroci vodi.

Oprano zelenjavo osusite s papirnato brisaco. Narezite jo na rezine.
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Bl Gobe
Temeljito ocCistite pesek brez uporabe vode.

Vecje klobuke narezite na rezine.

B Zelis¢a
Izperite pod vodo in osusite s papirnato brisaco.
Posusena sveze nabrana zelisca.

Posusite po eno vrsto zelis¢ naenkrat.

B Meso
Meso ocistite odvecne mascobe in ovojnic.
Narezite na sencne rezine.

Meso marinirajte priblizno 10 ur, nato ga osusite s papirnato brisaco.
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Tabela casov susenja zivil

Opomba: Spodnja tabela je zgolj informativna, ¢as susenja je odvisen

od kolicine, velikosti in vrste zivil.

I1zdelek Stanje po susenju Cas (v urah)
Sadje
Apple prilagodljiv 4-15
Banana hrustljavo 5-24
Cherry trdo 6-34
Slika trdo 6-24
Nektarine prilagodljiv 6-24
Oranzna hrustljavo 10-20
Pomarancna lupina hrustljavo 8-16
Peach prilagodljiv 5-24
Hruska prilagodljiv 5-24
Kiwi hrustljavo 6-14
Mango hrustljavo 6-16
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Zelenjava
Sparglji hrustljavo 6-14
Fizol hrustljavo 8-26
Rdeca pesa hrustljavo 8-26
Zelje trdo 6-14
Korenje trdo 6-12
Cvetaca trdo 6-16
Zelena hrustljavo 6-14
Na spletni strani hrustljavo 6-10
Kumare trdo 6-18
Jajcevec hrustljavo 6-18
Cesen hrustljavo 6-16
Fungus trdo 3-14
Cebula hrustljavo 8-14
Grah hrustljavo 8-14
Spinaca hrustljavo 6-16
Paradiznik trdo 8-24
Buca hrustljavo 6-18
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Ciscenje in vzdrzevanje

1. Pred cis¢enjem napravo izklopite in jo izkljucite iz elektricnega
omrezja. PrepriCajte se, da se je naprava popolnoma ohladila,
preden nadaljujete z naslednjimi koraki.

2. Sita operite s toplo vodo in tekoCino za pranje perila. Ocistite jih
z mehko in cCisto krpo, nato pa jih temeljito osusite s suho, mehko
in Cisto krpo.

3. Podstavek naprave in zbiralnik za tekocino lahko ocistite z vlazno,
mehko in Cisto krpo. Sestavne dele temeljito osusite s suho, mehko
in Cisto krpo. Na ta nacin ocistite tudi drugo uporablieno dodatno
opremo, kot je navedeno v razdelku DODATNA OPREMA,

4. Prepovedana je uporaba abrazivnih cistilnih sredstev, cistil za zice
ali organskih topil.

5. Ocisceno enoto shranite na hladnem in suhem mestu.

Opomba: Vsa prilozena dodatna oprema, navedena v razdelku
DODATNA OPREMA, je primerna tudi za pomivanje v pomivalnem
stroju pri 70°C.
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Tezave in resitve

Mozen vzrok

ResSitev

Problem ‘

Vtic ni prikljucen v

elektricno vticnico

Vtic prikljucite v elektricno

vticnico

Naprava se ne

zazene

Elektricna vticnica je

okvarjena

Napravo prikljucite

v drugo elektri¢no vti¢nico

Napajalni kabel je

poskodovan

Obrnite se na sluzbo Yoer

Brez vroCega

zraka

Nastavljena temperatura
susenja je prenizka,
temperatura prostora je
viSja od nastavljene

temperature susenja

Nastavite visjo

temperaturo susenja

Okvarjena varovalka

Obrnite se na sluzbo Yoer

Pokvarjen grelni kabel

Obrnite se na sluzbo Yoer

Predolg ¢as

Preveliki kosi hrane

Hrano razrezite na manjse

kose.

susenja

Hrana je postavljena

premocno.

Zagotovite ustrezno

prezracevanje med zivili

Temperatura susenja je

prenizka

Nastavite visjo

temperaturo susenja
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Okolje

Izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati.
Izdelka ne odlagajte skupaj s komunalnimi odpadki.
HEE Obmnite se na najblizje zbirno mesto za odpadke.

Pogoji garancije in popravila

Garancija za izdelek zajema napake, ki so posledica napak v materialu
ali proizvodniji. V okviru garancije se proizvajalec zaveze, da bo popravil
ali zamenjal vse okvarjene sestavne dele, ce je bila naprava
uporabljena v skladu z navodili in e je ni spreminjala, popravljala ali
kakor koli posegala v njo nepooblascena oseba ali ce je bila
poskodovana zaradi nepravilne uporabe ali prevoza. Garancija ne krije
naravne obrabe sestavnih delov ali delov, ki jih je mogoce zlahka
razbiti, kot sta steklo ali keramika.

To jamstvo ne omejuje potrosnikovih zakonskih pravic ali drugih pravic,
ki jih ima potrosnik v skladu z veljavno zakonodajo, ki velja za nakup
potrosniskih izdelkov.

V primeru garancijskega zahtevka se obrnite neposredno na
specializiranega prodajalca ali pooblascenega serviserja Yoer. Pri
uveljavljanju zahtevka navedite vrsto napake in prilozite kopijo dokazila
0 nakupu.
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YMOBHU 0€3IeKH

Mpu  BUKOPUCTAHHI  enekTpoobnagHaHHA  HeobXiaHoO

OOTPMMYBATUCA OCHOBHMX NpaBun 6e3neKn, B TOMy 4MCAi

HaBegeHUX HUXx4e.

1.

2

YBaXKHO NpouuMTanTe LEen NoCibHMK nepes BUKOPUCTAHHAM
i 36epexiTb MOro ANA NoAANbLIOrO BUKOPUCTAHHS.
MepeKoHaWTeca, WO Hanpyra B eNeKTPUYHIA po3eTui
BiANOBIAA€E HaMpys3i, 3a3HaYeHIN Ha TabanyLi 3 TEXHIYHMMM
AaHumn,  Mpunag nNoBMHeH 6yTWM  nigknovyeHUn Ao
3a3eM/1eHOol PO3eTKM.

LLlo6 3anobirtn noxexi, ypaxKeHH0 eNekKTpUYHUM CTPYMOM
abo TpaBmam, He 3aHyplonTe Kabenb, BUAKY abo npucTpii
y Boay abo iHwWi pignHu.

Bbyabte ocobnmBo  obeperkHi, Konu NPUCTPOEM

KOpUCTytoTbCA AiTn abo nepebyBatoTb NOPyY 3 HUM.

0



10.

11.
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Wo6 BMMKHYTM npwunag, HAaTUCHITb Ha BMMMKa4y, a MNOTIiM
BUTAMHITb BUJAKY 3 po3eTkn. [lpn BiAKAKOYEHHI MilLHO
TPUMaMTE BU/IKY, @ HE TATHITb 33 LWHYP.

BigeaHyite npuaag  BiA Mepexi, AKWO BiH He
BMKOPUCTOBYETbCA, @ TaKOX nepen 4uwweHHAM. [lepep,
p036MpaHHAM abo 36MpaHHAM Npunagy, a TAKOX nepep,
YULLEHHAM galTe geTanaM nNpuaasy OXON0OHYTH.

He BMKOpWCTOBYNTE MPUCTPIA 3 MOLIKOAMKEHUM LIHYPOM,
BMAKOIO abo B pasi byab-AKOI iHWOT HEeCNPaBHOCTI.
BMKoOpUCTaHHA akcecyapis, He peKoMeHA0BaHNX
BUPOOHMKOM, MOKe NPM3BECTU [0 MOXEXi, YpParkeHHA
€NeKTPUYHMUM cTpyMmom abo TpaBmu.

He TopKkanTeca rapayYmx NOBEPXOHb, KOPUCTYNTECA PyYKaMM
Ta py4Kolto.

He BMKOpUCTOBYMTE NPUCTPIN Ha BiAKpMTOMY noBiTPi abo
B KOMEpPLiMHUX Linax.

He po3BonAnTe LWHYPY KMBNEHHA 3BMCATM 3 Kpato CTOAY,

CTiNbHMLj abo TOpKATMCA rapAaYMX NOBEPXOHb.
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12. BUKOPUCTOBYMTE CyllapKy Ha TBEPAiM i piBHIN NOBEPXHI,

Wwob YHUKHYTU nepepuBaHHA NOCTIMHOI NoAadi NoBiTpA A0
HUXHbLOI 4YacTUHW npunagy. [lig 4Yac BUKOPUCTAHHA Ha
HUXKHIM  NaHeni npuaagy He MNOBUHHO OyTn KogHWUX

npegmerTis, AKi mornu 6 3a6i10KyBaTK BXig NOBITPA.

13.Mig 4yac poboTM He MOXKHa 3aKpuBaTU BMUXiA, rapsyoro

nosiTpA.

14. e npucTpii He MOXKHa BMKOPWUCTOBYBATM i3 30BHILLHIM

Taimepom abo OKpPemMoOK CUCTEMOK AUCTAHLiNHOro

KepyBaHHS.

15. Lieit npunag MoXKyTb BUKOPUCTOBYBATHM AiTU cTaplie 8 poKis

2

Ta ocobu 3 obmerkeHUMU isMYHUMU, CeHCOpHUMM abo
po3ymoBumM 3ai6HOCTAMKM abo 3 HeaoCTaTHIM A0CBIAOM
i 3HAHHAMM, AKWO BOHW 3HAXOAATbCA Nig HarnAgom abo
MPOMWAM  iHCTPYKTA)X Ha cauTi wopo 6e3sneyHoi
eKcnayaTauii npuaaay Ta ycsigomaoroTb pu3nkn. Ocobnmso
cnig, nopgbatn npo Te, wWob AiTM He rpanuca 3 NpPUAALOM.

YnweHHA Ta TexHiyHe o06cnyroByBaHHA HE MOBWHHI
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BMKOHYBATUCA AiTbMM, AKLWO M He BMNOBHWAOCA 8 pokKiB
i BOHM He nepebyBatoTb Nif HAMNAAOM.

16.TpumaiiTe npunag i Kabenb nogani Big AiTe monoauwe
8 pokis.

17.He Knapgitb npucTpin 6esnocepenHbO y BOroHb abo nob6aunsy
6yab-AKOro g)xepena Tensaa Ym 3aliMaHHA.

18.He BMKOPMCTOBYITE NPUCTPIlA y cnocib, HecymicHuIA 3 1ioro
NPU3HAYEHHAM.

19.Mpwunag NPU3HAYEeHN M nnwe ana nobytosoro
BMKOPUCTAHHA. byab-AKe iHWe BMKOPWUCTAHHA BBAXAETbCA
HeJOoUiNbHUM | Hebe3neyHum.

20.BMpobHKUK He Hece BignoBiAanbHOCTI 33 byab-AKYy LIKOAY,

CNPUYNHEHY HEAOTPMMAHHAM L€l iIHCTPYKLiT 3 eKcnayaTauii.
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ITosHammoMTecst 3i CBOCIO Xapu0BOIO

CYHIApPKOIO

1. O6KAaguHKa 6. KHonka Myck/Cron

2. [1BOCTOpPOHHI cuTa 7. KHonNKa HanawTyBaHHsA
3. basa npucrtpoto yacy/Temnepatypu

4. PK-gucnnei 8. Pyuka.

5. KHOMKa yBIMKHEHHS / BUMKHEHHS!
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ARcecyapu
AKcecyapu B KOMNJIEKTI 3 CYLUAPKOIO A/1A NPOAYKTIB

1. Mnockorybui

2. 2 Xx ®opma gna mocni

3. 2 X HacagKka gna npuroTyBaHHA GPYKTOBUX pyneTis

4. 2 X KoBnayoK Ansa cywiHHA Tpas

o
-

5. J10TOK ANnA BMNIYKMK, CyXMX CYNiB, COYCiB

UA
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Habip 3 12 aKkcecyapiB NpogacTbCca OKpemo —

He BXOAUTb A0 OCHOBHOIo KOMNNEKTY

1. 3 X Popma gna miocni

2. 3 X HacagKka gna npuroTyBaHHA GPYKTOBUX pyneTis

~

I O |
| )

<4

4. 3 X JIoTOK Ana BUNIYKK, CYXMX CYyNiB, COYCiB

256



IHCTPYKLLIAA 3 EKCNNYATALLIT UA

TexHiuHi XapaKTepuCTURA

Cuna 370-450 W

Hanpyra / Yacrtota 220-240 B ~ 50-60 Iy,
TemnepaTypHuUiA AianasoH 35-70°C

KinbKictb pewit 6

BaskauBa ingpopmairis

1. Nig 4yac npouecy CywWwiHHA npwuaag noBuHeH Aobpe BeEHTMAIOBATUCA,
a NOBITPA MOBMHHO Bi/IbHO NPOXOAUTU MiXK NPOAYKTAMU HA peLUiTKax.

2. He MOXHa 3aBaHTa)KyBaTW FPOXOTU BAXKKMMM NPOAYKTAMM.

3. Hahpgoswwuint vac 6esnepepBHOi PobOOTM He MOBWHEH MNEPEBULLYBATH
24 rOAVHM, iHaKLWe Le MOXKe HeraTMBHO BMAMHYTM Ha TEePMiH CayK6M
npuctpoto. [lainTe NPUCTPOIO OXONOHYTU MICAA KOXKHUX 24 roanH poboTu.

4. Konu npuctpit yBIMKHEHMIN | MpaLOE HANEKHUM YMHOM, BU MOXKeETe
NoYyTH, AIK NPALIOE BEHTUNATOP.

5. Hikonu He goaasaliTe Boay abo iHWI piAnHKM A0 NPUCTPOLO.

Mepes CywiHHAM NPOAYKTM HeobxigHo nonepegHbo 06pobuUTH,

HanpuKaag, NOMWUTK, HApi3aTh, MOYUCTUTU, NOBUTU KaMiHHAM.
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7. [Onsa Toro, wob6 36iNbWNTN NPOCTIP MiXK pelweTamu, BUCTYNU BEPXHbOTO
peLueTa cnig, NOKMACTU HA OMOPU HUKHBLOTO peLueTa.

8. PeKoMeHAyEeTbCA BUKOPUCTOBYBATM Ti/IbKM Ti CUTA, HA AKI MOMILLLAETLCA XKa.

9. He Knapgitb HiYoro Ha Kpuwky. KpuiwKa noBMHHa B6yTW 3aKpuTa Nig, 4ac
npouecy CyLiHHA.

10. Cyxi NnpogyKTH, aki He byayTb 3igeHi HANBAUKYMM YacoM, CAig, ynakysaTu
Yy BaKyymMHy KOpobKy abo nakeT. Hikonn He nakyiTe rapsadi abo tenni
NPOAYKTW, AaliTe iM NOBHICTIO OXO/IOHYTW.

11. AKWO Yepes TUKAEHb B KOHTEMHEPaX 3 ABAAETLCA BOJOrA, Lie 03HAYaE, WO

npoayKT1 6yan HefoCTaTHbO BUCYLLEHI i iX NOTPIGHO BUCYLWINTM LLe pas.
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BUKROpHCTAHHA NPUCTPOIO

Mepesn BUKOPUCTAHHAM BUMMITE i BUCYLWIiTb BCi CUTA CylapKu Ta iHWI
aKcecyapu i KOMMNOHEHTU BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLiN, HaBeAeHUX Y po34ini
"OYMLLEHHA | TEXHIYHE OBCNYTOBYBAHHSA"

MoknagiTe BMOpaAHi akcecyapyn Ha cuTedka abo noKnagitb 3asganerigb
nigrotosneHi npoaykTn 6esnocepegHbo Ha CUTEUKA, NOTIM NOCTaBTE NOTKM
BEPTMKA/ZIbHO Ha OCHOBY NPWUAay i 3aKPUNTE KPULLIKY.

MigKNOYITh WHYP KUBNEHHA 40 €NeKTPUYHOI PO3ETKU i HATUCHITb KHOMKY
ON/OFF.

3a [0MOMOrol0 KHOMKMK Q Ta perynatopa BCTaHOBiITb 6arkaHul yac
i TemnepaTtypy cyuwiHHA. HaTucHiTb KHonky Crtapt/Cron, wob posnoyatu
pobory.

Micna 3aBepLlIEHHs CyWiHHA CyllapKa BWAACTb XapaKTEPHWI 3BYKOBMUI
CUrHan. Bu moxkeTte BUMKHYTH Ti B BYAb-AKUA MOMEHT, yTPUMYHOUYM KHOMKY
Q NPOTArOM 3 CEeKYHA, AOKM Ha Aucnnei He 3'ABUTbCA CUMBOA a .
BumkHiTe npunaa, HatucHyswu KHonky ON/OFF, i BuTArHiTb BUAKY
3P0O3eTKM.

BuimiTe 3acox/ii NPOAYKTM Ta OYMCTITb CUTEYKA, aKcecyapu, Kamepy anaa
360py pigMHM Ta NPUCTPIA  BiANOBIAHO, AOTPUMYKOUMUCHL [HCTPYKLIN,

HaBedeHuX y po3aini "OYULLEHHA TA OBC/TYTOBYBAHHSA'.
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Mopaaa:

CuTa, WO BXOOATb [0 KOMIIEKTY
CYLLAPKK, OBOCTOPOHHI. Po3Tallysaslum
CWTa B NPaBUIbHOMY MOJIOMKEHHI, MOXKHa

BiAperyntoBaTM BiACTaHb MiXK HAMM, LLO

noserwuye 36epiraHHA Npuasy.

IlonepeaHnsi 06POOKA XapuoOBUX HPOAYKTIB -

peroMenJarii

B dpykmn

PeTenbHO BUMMITE BUPOBM i BUCYLWITb HAcyxo.

Mo36aBTeca HaCiHHA Ta THUAWUX YACTUH.

HapixkTe abo BUCYLWIiTb LiAMMKU, AKLLO GPYKTU HEBEUKI.

LLlo6 3ano6irti 3apym aHeHHI0, 36pU3HITb GPYKTU IMMOHHUM abo aHaHaCoBMM

COKOM.

B Osoui

PeTenbHo BUMMUITE BUPOBM i BUCYLWIiTb HAcyxo.

Mo36aBTecsA HACiHHA Ta THUNX YACTUH.

OBOYi 3 TPMBANMM YacOM MPUrOTYyBaHHA CAig NonepeaHbO MPUroTyBaTU Ha
napy npotarom 5 xB. abo B rapadyiii Boai npoTtarom 1-2 xs.

OwnapeHi oBoYI 06CYLUIMTM NanepoBUM PyLUHUKOM. Hapi3aTu ckuboykamu.
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B rpu6n
PeTe/IbHO OYUCTUTM Big, NiCKy 6€3 BUKOPUCTaHHA BOAM.

HapixTe BENMKI KanentowKn cCKMboYKamu.

B Tpasu.
MpomwuinTe nig BOAOK i BUCYLWITb NAaNepoBMM PYLLHUKOM.
CyweHi cBi*ko3ibpaHi Tpasu.

CywiTb No ogHOMy BMAY TpaBu 3a pas.

B M'aco

OuMCTUTM M'ACO Big, 3aABOrO UPY Ta MJiBOK.

HapisaTu TiHbOBMMM CKMBOUYKaMMU.

MapuHyemo m'Aaco 6amsbko 10 roauH, noTiMm 0B6CYWYEMO NanepoBuUm

PYLLUHUKOM.
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Ta6uns yacy cymiHHsl Xap4OBHUX NPOJYKTIB

MNpumiTtKa: Tabanua HUKYe HaBedeHa nuvwe Ana iHbopmauil, Yyac CyLwiHHA

3a/1eXKUTb Bif, KibKOCTi, pO3Mipy Ta TUNY iXi.

Cran nmicast

IIpopykr Yac (y romunax)
BUCHXAHHSI
DpyKTH
A6nyko THYYKUIA 4-15
baHaH XPYCTKUM 5-24
BuLWHA BaYXKKO 6-34
IHXUp BaXKKO 6-24
HekTapuH THYYKUIA 6-24
AnenbcuH XPYCTKUI 10-20
AnenbcuHoBa Ueapa XPYCTKUIA 8-16
Mepcuk FHYYKMI 5-24
Moywa FHYYKMIA 5-24
Kisi XPYCTKUI 6-14
MaHro XPYCTKUIA 6-16
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UA

OBoui
Cnapska XPYCTKUM 6-14
KBacons XPYCTKUM 8-26
Bypsik XPYCTKUM 8-26
Kanycra BAYKKO 6-14
Mopksa BaKKO 6-12
LisiTHa KanycTa BaKKO 6-16
Cenepa XPYCTKUM 6-14
Mop XPYCTKUM 6-10
Oripok BAYKKO 6-18
BaknaxaH XPYCTKUM 6-18
YacHuK XPYCTKUi 6-16
MpubokK BaXKo 3-14
Unbyns XPYCTKUM 8-14
lopox XPYCTKUN 8-14
WnuHat XPYCTKUM 6-16
Momigop Ba)KKO 8-24
fapbys XPYCTKUM 6-18
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IIpuGupanHs Ta 06CTYIrOBYBaHHS

1. [lleped 4YMWEHHAM BMMKHITb Npwnag, a MoTiM Big€aHalTe Woro Big
enekTpomepexi. MepeKkoHaliTecs, WO NPUCTPIA NOBHICTIO OXON0HYB, NepL
Hi>K NPUCTYNaTU A0 HACTYMHUX KPOKIB.

2. MuiiTe ekpaH¥ TEMNJIOK BOAOI 3 MUIOYMM 3aCOB6OM. BUKOpPMCTOBYIATE M AKY
YUCTY TKAHUHY ANIA OYULLEHHSA, 2 NOTIM PeTeNbHO BUTPITb HAaCyXo CYXO
M AKOH YMCTOH TKAHWHOIO.

3. BM MOXKETe OYMCTUTU OCHOBY MPUCTPOIO Ta Kamepy gas 360py piguHu
BOJIOTOI0, M'IKOKO, YMCTOK TKaHMHOW. PeTesIbHO MpOCyLiTh KOMMNOHEHTH
CYXOH, M'IKOK, YMCTOH TKaHMHOW. OuManTe TakMM Ke YMHOM iHWi
aKcecyapy, WO BMKOPUCTOBYHOTLCA, AK 3a3HA4YeHO B po3aini JOLATKN.

4. 3abopoHeHO BMKOpWUCTOBYBaTW abpasnBHI MutoYi 3acobu, 3acobm ana
YMLLLEHHA ApoTy abo OpraHiyHi PO3YMHHMKM,

5. 36epiraTe OUNLLLEHMIA NPUCTPINA Y CYXOMY NPOXOA0AHOMY MicCL.

Mpumitka: Yci akcecyapwu, 3a3HauveHi B po3gini OOAATKU, moxHa mutu

B NOCYLOMMIHIN MawmHi 3a Temnepatypu 70°C.

264



IHCTPYKLLIAA 3 EKCNNYATALLIT UA

IIpodieMu Ta MVIAXU iX BUPilIeHHS

IIpoGaema

MosranBa

InNpUuINHa

Pimenns

MpucTpii He

3anycKaeTben

Bunka He nigkntoveHa go

eNeKTPUYHOI pO3eTKKN

BcTaBTe BU/IKY B €1€KTPUUHY

PO3eTKy

HecnpagHa enekTpuyHa

po3eTka

MigKntodiTe Npunag o iHwWoi

e/IeKTPUYHOI PO3eTKM

MNowKoaxkeHo Kabenb

KUBNEHHA

3BepHiTbCA 40 CyKOU

niaTpumkn Yoer

Hemae rapsyoro

nosiTpa

BcTaHoBeHa Temnepatypa
CYWiHHA 3aHAATO HU3bKA,
TemnepaTtypa

B MPUMILLLEHHI BMLLA 33
BCTaHOB/EHY TEMMNepaTypy

CYWiHHA

BCTaHOBITb BULLY TemnepaTypy

CYLWiHHA

HecnpaBHuit 3ano6ixKHMK

3BEpPHITLCA A0 CNYXKOU

niaTpumkn Yoer

HecnpaBHWit HarpiBanbHUIA

Kabenb

3BEpHITbCA 40 CNYKOM

nigrpumkn Yoer
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IHCTPYKLLIA 3 EKCMIIYATALLT

Hapisatu ixy Ha meHwWi
3aHaATO BEMKI LWMATKM iXKi
LLIMaTOYKM

3aHaaTo 4oBruni
3abe3neunTn fOCTaTHIO

Ta posmileHa 3aHaaTo

Yyac CywiHHA . .
BEHTUAALIIO MiXK NPOAYKTaMM
WinbHO
XapyyBaHHA
TemnepaTypa CywiHHA BcTaHOBITb BULLY TemnepaTypy
3aHAATO HU3bKa CYLWiHHA

HaBroJ/mmmHe cepegoBuine

MpoAyKT MiCTUTb MaTepiann, NpuAaTHI ANA BTOPUHHOI

nepepobKu.

He BukumaaiiTe BUpib pasom i3 nobytoBMmM Biaxogamm.
B 3scpHiThCA 40 HAWBAMMKUOrO MYHKTY NPUIAOMY BiAXOAB.
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IHCTPYKLLIAA 3 EKCNNYATALLIT UA

YMOBH rapanrii Ta peMoHTYy

lapaHTia Ha BUPIO nowMUplOeTbCA Ha pedekTu, cnpuyrMHeHi aedekTamu
maTepianis abo BMPOOHMUYMMWM NMOMMAKAMU. 3rigHO 3 rapaHTiEl, BUPOOHUK
30608 'A3yeTbCA BiAPEMOHTYBaTM ab0 3aMiHUTK ByAb-AKi AedEKTHI KOMMOHEHTH
33 YMOBMW, WO NpWAag BUKOPUCTOBYBABCA BiANOBiAHO A0 iHCTPYKLUiN i He byB
MoANGIKOBaHWIN, BigpeMOHTOBaHWI abo nigpobneHnin HeynoBHOBAXKEHOH
ocoboto, a TakoK He 6yB NOWKOAXKEHWUNA BHACNILOK HEenpaBW/IbHOMO
BMKOPUCTaHHA abo TpaHCNOpTyBaHHA. [apaHTiA He NOWMUPIOETbCA HA
NPUPOAHUIA 3HOC KOMMNOHEHTIB abo AeTanel, Wo Nerko 610TbCA, TaKMUX AK CKAO
abo KepamiKa.

Ls rapaHTia He obMerKye 3aKOHHI NpaBa cnoxueaya abo 6yab-sKi iHWI npasa,
AKi CNOXKMBAY MAE 3riAHO 3 YUHHMM 3aKOHOAABCTBOM, LLLO 3aCTOCOBYIOTLCA [0
NpuABGaHHA CNOXKMBYMX TOBAPIB.

Y pa3i BMHWKHEHHA rapaHTiiHOI npeTeHsii, 6yab nacka, 3BepHITbCA A0
cneujanizoBaHoro npogasua abo 6e3nocepeAHbO [0 aBTOPU30BAHOMO
cepsicHoro ueHTpy Yoer. Mig yac nogaHHA npeTeHsii, 6yab Nacka, BKaXiTb
XapaKTep HecnpaBHOCTI Ta AoAalTe KoMilo AOKYMEHTa, WO nNigTBeparKye
MOKYMKY.
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