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Beautiful and Intelligent Home Appliances
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CESKY

DULEZITE ZABEZPECENI

Kdyz pouzitim elektricky spotrebic¢e, zakladni bezpeénost opatreni

je treba vzdy dodrzovat, vé nasledujici:

1. Pred pouzitim si prectéete vsechny pokyny a uschovejte je pro
budouci pouziti.

2. Ujistete se, ze napéti vasi zasuvky odpovida napéeti uvedenému na
typovem stitku.

3. Ujistéte se, ze je zasuvka radne uzemnena.

4. Umistete spotrebic na rovny, tvrdy, stabilni a suchy povrch, ktery je
odolny vuci vysokym teplotam.

5. Udrzujte spotrebic ve vzdalenosti alespon 15 cm od stéeny nebo
jinych blizkych predmetu.

6. Behem provozu zarizeni neblokujte ani nezakryvejte vstup a vystup
vzduchu.

7. Udrzujte spotrebi¢ v dostatecné vzdalenosti od vlhkych zdroju,
benzinu, horlavych plynu, kamen nebo jinych zdroju tepla a vzniceni.

8. Nedovolte, aby byl spotrebiCc zakryty nebo se dotykal horlavych
materiald, jako jsou zaclony.

9. Pokud je poskozen napajeci kabel nebo jakykoli jiny prvek, musi jej
vymenit servisni zastupce vyrobce nebo kvalifikovana osoba s
prislusnym osvedcenim, aby se predeslo nebezpeci.

10. Nepokousejte se spotrebiC opravovat, rozebirat nebo upravovat.
Uvnitr nejsou zadne Casti, ktere by mohl uzivatel opravit.

11. Pro ochranu pred pozarem, urazem elektrickym proudem a
zranenim osob neponorujte kabel, zastrcku nebo jednotku do vody
nebo jine kapaliny.

12. Kdyz je jakykoli spotrebic pouzivan detmi nebo v jejich blizkosti, je
nutny peclivy dohled.

13. Spotrebic mohou pouzivat deti ve veku od 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo jsou pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym zpusobem a
rozumi nebezpeci. zapojeny. Déti si se spotrebicem nesmeji hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dozorem.

14. Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah deti mladsich 8 let.

15. Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
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POZOR: Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, ujistete se, ze
neprekracujete maximalni jmenovity provozni vykon/zatizeni
prodluzovaciho kabelu.

Pred pouzitim se ujistéte, ze zarizeni a jeho prislusenstvi jsou
kompletni a neposkozené. Nepouzivejte spotrebic s poskozenym
telem, napajecim kabelem nebo zastrckou nebo pote, co zarizeni
nefunguje spravneé nebo bylo jakkoli poskozeno.

Nikdy nepouzivejte ani neskladujte zadné prislusenstvi, které neni
doporuceno vyrobcem v zarizeni, protoze by mohlo zpusobit
nespravnou funkci zarizeni, jeho poskozeni nebo poskozeni,

Pred odpojenim zarizeni vypnéte. Pred odpojenim pockejte, az se
ventilator vypne.

Vzdy odpojte zarizeni, kdyz jej nepouzivate, pred prenasenim,
cistenim, montazi a demontazi prislusenstvi. Pri odpojovani zarizeni
drzte za zastrcku, ne za kabel.

Pred prenasenim nebo Ccistenim nechte spotrebic zcela
vychladnout.

Nedotykejte se zadnych horkych zdroju spotrebice. Pouzijte
ovladaci knoflik a dvere.

Behem provozu spotrebicem nehybejte a netreste s nim.
Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama, protoze by mohlo dojit k
urazu elektrickym proudem.

Neobsluhujte zarizeni mokryma rukama nebo bosi.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu, pultu nebo se
dotykat horkych povrchu.

Nevystavujte zarizeni povetrnostnim vlivum a vlhkosti.

Na spotrebiCc nepokladejte zadne predmety:.

Nepouzivejte zarizeni nepretrzite déele nez 40 hodin. Po kazdych 40
hodinach provozu nechte zarizeni vychladnout.

Pravidelne kontrolujte zarizeni a napajeci kabel, zda nejsou
poskozene.

Nepouzivejte venku nebo pro komercni ucely.

Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho casovace
nebo samostatneho systemu dalkoveho ovladani.

Pokud se behem provozu zarizeni objevi kour, okamzité zarizeni
vypnete a odpojte napajeni. Neotevirejte dvirka zarizeni, aby
nedoslo k rozsireni pripadneho pozaru.
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34. Neponorujte zarizeni do vody nebo jine kapaliny. Zabrante vniknuti
vody nebo jinych kapalin do otvoru zarizeni.

35. Kdyz je spotrebic zapnuty, nenechavejte ho bez dozoru.

36. Nepouzivejte spotrebic k jinemu nez urcenemu pouziti.

37. Do zarizeni nevkladejte zadné papirove materialy.

38. Tento spotrebiCc je urcen pouze pro domaci pouziti v interieru.
Jakekoli jiné pouziti je povazovano za nevhodné a nebezpecné.

39. Vyrobce neprebira odpovednost za skody zpusobené nedodrzenim
navodu k pouziti.
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POZNEJTE SVUJ DEHYDRATOR POTRAVIN
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1. Vzduchovy filtr 5.5 tacu
2. Displej 6. Odkapavaci miska
3. Ovladaci knoflik 7. Dvirka
4. Plast 8. 6 nadob s viky
PRISLUSENSTVI

U

1. Svorky na potraviny o

N

2. 2x priprava musli zasobnik

3. 2 Xxnastavec na pripravu ovocnych zavitku

4. 2 Xxnastavec na suseni bylinek
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5. 2 xtac na pripravu susenek, suchych polévek a omacek

Sada prislusenstvi se prodava samostatné - neni soucasti hlavni sady.

X3 X3 X3 I X3

N

Technické specifikace:

Moc 500\W

Napéti / Frekvence 220-240V ~ 50-60Hz
Teplotni rozsah 35-75°C

Pocet zasobnikl 5
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OVLADACI KNOFLIK
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Funkce ON/OFF / Start / Wi-Fi
Stisknutim po pripojeni zarizeni ke zdroji napajeni prejdete do
pohotovostniho rezimui.

Po vybéru pozadované funkce stisknéte pro potvrzeni vasi volby.

V manualnim rezimu po vybeéru teploty stisknéete pro vstup do rezimu
nastaveni casu.

V rezimu Upravy ¢asu stisknéte pro prijeti nastaveni.

Stisknutim a podrzenim po dobu asi 3 sekund po pripojeni zafizeni ke
zdroji napajeni aktivujete funkci Wi-Fi.

Stisknéte a podrzte asi 3 sekundy pro vypnuti zafizeni.

Manualni rezim - Vyberte & pomoci knofliku. Po vybéru rezimu
stisknéte & . Pomoci knofliku nastavte teplotu suseni (rozsah nastaveni
teploty je 35-75°C). Stisknéte [@ a potée pomoci knofliku nastavte dobu

suseni (rozsah nastaveni doby suseni je 0-99 hodin). Stisknéte @ pro
potvrzeni nastaveni. Pomoci knofliku zapnéte nebo vypnéte funkci

infracerveného prenosu a potée = volbu potvrdte stisknutim.

Rezim suseni masa (s infracervenou funkci) - Vyberte pomoci

knofliku. Po vybéru rezimu stisknéte = pro potvrzeni vasi volby.
Teplota suseni je 75 °C a doba suseni je 8 hodin.

Rezim suseni ovoce (bez infracervené funkce) - Vyberte pomoci

knofliku. Po vybéru rezimu stisknéte = pro potvrzeni vasi volby.
Teplota suseni je 65 °C a doba suseni je 16 hodin.
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@ Rezim suseni hub (bez infracervené funkce) - Vyberte pOMoci

knofliku. Po vybéru rezimu = potvrdte svou volbu stisknutim . Teplota
suseni je 60 ‘C a doba suseni je 6 hodin.

@ Rezim vyroby jogurtu (bez infracervené funkce) - Vyberte

pomoci knofliku. Po vybéru rezimu (El potvrdte svou volbu stisknutim .
Teplota je 42 °C a Cas je 8 hodin.

ENg
%

aktivovat, stisknéte 5l . Teplota je 80 °C a doba trvani je 1 hodina.

Rezim sterilizace - vyberte pomoci knofliku. Chcete-li funkci

Po dokonceni funkce se zafizeni automaticky vypne.

HAS

<§> Dulezité : Frekvence sterilizace zavisi na tom, jak ¢asto a intenzivneé je
pristroj pouzivan. Proces sterilizace provadéjte pravidelné alespon
Jednou za meésic nebo castéji, pokud ze zarizeni zacne vychazet slaby
zapach, abyste zachovali U€inny vykon susicky.

Zapnuti infracervené funkce - Pomoci ovladace nastavte provoz s

| vy
\\ ’/ ~ /’

_': infracervenou funkci :: . Stisknutim = potvrdte volbu.

Poznamka : Funkci muzete nastavit rucné pouze v manualnim rezimu.

Vypnuti infraéervené funkce - Pomoci knofliku nastavte provoz s

® infracervenou funkci . Stisknutim (5] potvrdte volbu.

Poznamka : Funkci muzete nastavit rucné pouze v manualnim rezimu.

Tip: Cervena barva displeje (symbol IR) indikuje provoz pomoci infracervené funkce, zatimco zelena
barva (symbol HEATER) indikuje suseni bez pouziti infracervené funkce .
Tip: Program, ktery pouzivate, muzete kdykoli zménit. Pomoci knofliku vyberte jiny program a poté

= volbu potvrdte stisknutim. Pokud do 10 sekund nestisknete tlacitko, zarizeni bude pokracovat v
provozu s predchozim nastavenim.

Tip: Po dokonceni prace zarizeni automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty, ktery trva priblizné
24 hodin. Chcete-li tuto funkci prerusit, vypnéte zarizeni. Tato funkce se nevztahuje na sterilizaci.

Tip: Zarizeni ma schopnost ztlumit zvuky tlacitek prostrednictvim mobilni aplikace. Zafizeni ma
schopnost naplanovat automatické zapnuti pomoci mobilni aplikace.
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DULEZITA UPOZORNENI

1

w N

BooNoo s

Béhem procesu suseni musi byt zachovano spravné vétrani zarizeni a volné proudéni vzduchu
mezi potravinami na tacich.

Podnosy nelze zatizit tézkym jidlem.

Nejdelsi doba nepretrzitého provozu nesmi presahnout 40 hodin, jinak by mohla byt ovlivhéna
zivotnost jednotky. Po kazdych 40 hodinach prace nechte spotrebic zcela vychladnout.

Kdyz je produkt napajen a funguje spravné, je chod ventilatoru slyset.

Do tohoto produktu nikdy nepridavejte vodu ani jinou tekutinu.

Potraviny musi byt pred susenim predem upraveny; napf. Cisténi, krajeni, pruhovani, seti.
Doporucuje se pouzivat vsechny tacy, dokonce i tacy bez jidla.

Na kryt nic nepokladejte.

Béhem procesu suseni musi byt dvirka zaviena.

Ususené potraviny, pokud se prozatim nekonzumuiji, se zatavi do nadoby nebo plastoveho sacku.
Nikdy nebalte horké nebo teplé vyrobky, nechte je zcela vychladnout.

11. Pokud se po tydnu v nadobach objevi vlhkost, znamena to, ze produkty nejsou dostatecné
vysuseneé a je treba je znovu vysusit.

NAVOD K OBSLUZE

1. Pred pouzitim vyCistéte a otfete vsechny tacy, odkapavaci misku a dalsi prislusenstvi a soucasti
podle casti CISTENI A UDRZBA.

2. Umistéte vybrané prislusenstvi na tacy s predem upravenym jidlem nebo umistéte predem
upravene jidlo na vybrane tacy, poté umistéte tace na urcene drzaky v zarizeni a zavrete dvirka
SusSicky.

Tip : Doporucuje se pouzivat vsechny tacy, dokonce i tacy bez jidla.

3. Zapojte napdjeci kabel do elektrické zasuvky. Zarizeni vyda charakteristicky zvuk a displej se
rozsviti. Po nékolika sekundach se displej vypne. Stisknete (5] . Displej se rozsviti a zafizeni prejde
do pohotovostniho rezimu.

4. Pomoci ovladace vyberte jeden z automatickych programu nebo zvolte manualni rezim a upravte
nastaveni. Stisknéte & pro potvrzeni vybéru.

5. Po dokonceni suseni potravin vypnéte zarizeni stisknutim a podrzenim = po dobu asi 3 sekund.
Pockejte, az se ventilator zastavi, a odpojte zarizeni z elektrickeé zasuvky.

6. Vyjmeéte zaschlé potraviny a radne vycistete podnosy, odkapavaci misku, prislusenstvi a zarizeni

podle pokynl v &asti CISTENI A UDRZBA.
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PREDUPRAVA POTRAVIN - DOPORUCENI

e Ovoce

Potraviny radné omyjte a osuste.

Odstrante vsechna jadérka a kazy.

Nakrajejte na platky nebo suste celé drobné ovoce.

Aby nezhnédly, pokapejte je citronovou nebo ananasovou stavou.

e Zelenina

Potraviny radné omyjte a osuste.
Odstrante vsechna jadérka a kazy.
Zeleninu s dlouhou dobou vareni je treba 5 minut podusit nebo varit v horké vodé 1-2 minuty.

Predvarenou zeleninu osuste papirovou utérkou.
Strih do platky .

e Houby

Dukladné je ocistéte od pisku bez pouziti vody.
Vetsi kusy nakrajime na platky.

e Byliny
Oplachnéte pod vodou a osuste papirovou utérkou.

Suste Cerstve natrhanée bylinky.
Suste jeden druh bylinek najednou.

e Maso
Z masa odstrante prebytecny tuk a blany.

Nakrajejte na tenke platky.
Maso marinujte asi 10 hodin, poté ho osuste papirovou utérkou.

11
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TABULKA DOBY SUSENi POTRAVIN

Poznamka: Nize uvedena tabulka je pouze orientacni, doba suseni zavisi na mnozstvi, velikosti a typu
potravin.

Produkt ¢as (hodiny) Produkt cas (hodiny)
ZELENINA ZELENINA
Kren 5-6 Cibule 4-8
fazole 8-12 Pastinak 7-11
Repa 8-12 Hrach 4-8
Brokolice 10-14 Paprika 4-8
Zeli 7-11 Cuketa 7-11
Mrkev 6-10 Brambory 6-14
Celer 3-10 Dyné 7-11
Kukurice 6-10 Rutabaga 8-12
Okurka 4-8 Rajcata 5-9
Lilek 4-8 Houby 3-7
OVOCE OVOCE
Jablko 7-15 Nektarinky 8-16
Merunky 20-28 Broskve 8-16
banany 6-10 Hrusky 8-16
Maliny/ostruziny 10-15 Vodni meloun 8-10
Tresné 13-21 Ananas 10-18
Brusinky 10-12 Svestky 22-30
Kiwi 7-15 Rebarbora 6-10
Grapefruit 22-30 Jahody 7-15
Produkt ¢as (hodiny)
OSTATNI
Susené maso 4-6
Susené ryby 12-14
Bylinky a koreni 2-4
Orechy 10-14

Duleziteé:

Spravne ususena zelenina by méla byt sucha a krehka.
Spravne ususené plody by mély byt drsné a pruzne.
Spravne susené houby by mély byt drsné nebo krehke.
Spravne ususené bylinky by mély byt drobive.
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VZOR RECEPTU NA DOMACI JOGURT

Dulezité: Pouzivejte pouze Cisté, sterilizované nadoby vyrobené z plastu nhebo skla. Pouzivejte vika
vyrobena z kovu nebo plastu.

Ingredience

- Pasterizované plnotucné mléeko (Cim meéne tuku v mléce, tim ridsi jogurt) - 1 litr (pokud nemate
pasterizované mléko, zahrejte mléko na 72°C asi 30 sekund, poté zchladte na 40°C)

- Jogurt - 3-4 polévkove lzice kvalitniho jogurtu pokojove teploty. Vyberte si jogurt, ktery obsahuje
zive kultury (kultury jogurtovych bakterii).

- Pokud vas jogurt neobsahuje kultury jogurtovych bakterii, kupte si jogurtove startovaci kultury ve
formé prasku.

kroky:

1. Smichejte mléko s jogurtem, nalijte smes do sterilizovanych nadob, prikryjte vicky a vlozte nadoby
do susicky. Zavrete dvirka susicky.

Dulezité: Nadoby uzavrete tak, aby vzduch mohl vniknout dovnitf. Neplnte nadoby az po okraj.

2. Vyberte @ pomoci knofliku a poté stisknéte = :
Dllezité: Behem fermentace nemichejte!

1. Po dokonceni programu ochladte jogurt v lednici.

V pripadé pouziti jogurtovych startovacich kultur ve formeé prasku:

1. Pokud pouzivate jogurtoveé startovaci kultury v praskove forme, nejprve zahrejte mléko na 42-45°C,
pridejte bakterialni kultury a michejte, dokud se prasek uplné nerozpusti.

2. Nalijte smés do sterilizovanych nadob, prikryjte vicky a vlozte nadoby do susicky. Zavrete dvirka
SuSicky.

Dulezité: Nadoby uzavrete tak, aby se dovnitr dostal vzduch. Neplnte nadoby az po okraj.

3. Vyberte @ pomoci knofliku a poté stisknéte = .
Dulezité: Behem fermentace nemichejte!

4. Po dokonceni programu ochladte jogurt v lednici.
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CISTENI A UDRZBA

1. Pred cistenim zarizeni vypnéte a pote jej odpojte od napajeni. Pred provedenim nasledujicich kroku
se ujistéte, ze zarizeni zcela vychladlo.

2. Umyjte podnosy a nadoby s vikem teplou vodou a saponatem. K Cisteni pouzijte mékky, Cisty hadrik
a poté je dukladné osuste suchym, mekkym a Cistym hadrikem.

3. Ocistete kryt pristroje a odkapavaci misku vlhkym, mékkym a Cistym hadrikem. Dukladné osuste
soucasti suchym, mekkym a Cistym hadfikem. Ostatni pouzite prislusenstvi vycCistéte stejnym
zpusobem, jak je uvedeno v ¢asti PRISLUSENSTVI.

4. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky, CistiCe dratu ani organicka rozpoustedla.

5. Vycisténé zarizeni skladujte na chladném a suchém misté.

Tip: Podnosy, odkapavaci tacek, nadoby s vikem a veskeré prilozenée prislusenstvi zobrazene v sekci
PRISLUSENSTVI lze také bezpecné myt v mycce na 70°C.

Poznamka: Neponorujte zarizeni do vody nebo jiné kapaliny. Nedovolte, aby se do otvoru zarizeni
dostala voda nebo jiné kapaliny.

Dulezité:

1

Pravidelné provadéjte sterilizaci zarizeni alespon jednou za mésic nebo Castégji, pokud ze zafizeni
zacne vychazet slaby zapach, abyste udrzeli ucinny vykon susicky. Umistéte vSechny tacy a
NG

&

prislusenstvi do zarizeni (bez jidla), zavrete dvirka zarizeni a pote vyberte pomoci knofliku.

Stisknéte (] a funkce se spusti. Teplota je nastavena na 80 ‘C a doba trvani je 1 hodina. Po
dokonceni funkce se zarizeni automaticky vypne.

Pravidelné cistéte vzduchovy filtr umistény v komore v zadnim krytu zafizeni. Cistéte filtr alespon
jednou rocné nebo Castégji, pokud je viditelné znecistény, abyste zachovali ucinny vykon susicky:.
Chcete-li to proveést, otevrete zadni viko a poté vyjmeéte filtr. Umyjte filtr pod teplou tekouci vodou
a zcela jej prirozené vysuste. Zcela vysuseny filtr viozte zpét a zavrete viko.
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PROBLEMY A PRICINY

PROBLEM

PRICINA

RESENI

Napajeci zastrcka je odpojena.

Zapojte napajeci zastrcku do
elektrické zasuvky.

Zapojte zastrcku do jiné

Pojistka je prerusena.

Nefunguje Elektricka zasuvka je rozbita. elektricke zasuvky.
Napajeci kabel je poskozeny. Kontaktujte servis Yoer.
Teplota suseni je prilis nizka,
pokojova teplota je vyssi nez Nastavte vyssi teplotu suseni.
nastavena teplota.

Ne horky uder

Kontaktujte servis Yoer.

Topny drat je preruseny.

Kontaktujte servis Yoer.

Doba schnuti je

Prilis velké kusy jidla.

Jidlo nakrajejte na mensi kousky.

Jidlo je umisteno prilis tésne.

Zajistéte spravne veétrani mezi
potravinami.

teploty.

prilis dlouha
Teplota suseni je pili nizka, Nastavte vyssi teplotu suseni.
Zavrete dvirka do 5 minut a
zarizeni bude pokracovat v
1 Dvirka zarizeni byla béhem provozu s predchozim
provozu otevrena. nastavenim. V opac¢ném pripadé
se zarfizeni automaticky vypne.
Znovu zapnéte zarizeni.
E2 Zarizeni dosahlo prilis vysoke PocCkejte, az zarizeni vychladne.
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PROSTREDI

)

Emm Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobek jako netrideny
komunalni odpad. Ohledné nejblizSiho sbérného mista se prosim obratte na mistni obec.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrnuje vady zpusobené materialovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato zaruka je
platna pouze v pripade, ze byl spotrebic¢ pouzivan v souladu s pokyny a za predpokladu, ze nebyl
upravovan, opravovan nebo do néj zasahovano neopravnénou osobou nebo poskozen nespravnym
pouzivanim nebo prepravou. Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé prirozenym opotfebenim soucasti
nebo na rozbitné predmety, jako jsou sklenéné a keramicke predmeéty.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu spotrebice udéelena
zakony.

V pripade reklamace se prosim obratte na overeneho prodejce nebo na Yoer Service. K reklamaci
prilozte informace o povaze zavady a doklad o koupi.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von elektrischen Geraten sollten immer
grundlegende  Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden,
einschlieBlich der folgenden:

1. Lesen Sie vor der Verwendung alle Anweisungen durch und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

2. Stellen Sie sicher, dass Ihre Steckdosenspannung mit der auf dem

Typenschild angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Stellen Sie sicher, dass die Steckdose ordnungsgemal geerdet ist.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, harte, stabile und trockene

Oberflache, die hohen Temperaturen standhalt.

5. Halten Sie zwischen Gerat und Wand oder anderen Gegenstanden
in der Nahe einen Abstand von mindestens 15 cm ein.

6. Blockieren oder bedecken Sie den Lufteinlass und -auslass
wahrend des Betriebs des Gerats nicht.

7. Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Benzin, brennbaren
Gasen, Ofen oder anderen Hitze- und Zindquellen fern.

8. Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht abgedeckt wird und nicht
mit brennbaren Materialien wie Vorhangen in Beruhrung kommt.

9. Wenn das Netzkabel oder ein anderes Element beschadigt ist,
muss es durch den Kundendienst des Herstellers oder eine
qualifizierte Person mit der entsprechenden Zertifizierung
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

10.Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen oder zu
modifizieren. Es enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet
werden konnen.

11. Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen durfen
Kabel, Stecker oder Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
getaucht werden.

12. Bei der Benutzung von Geraten durch oder in der Nahe von Kindern
ist eine genaue Aufsicht erforderlich.

13. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur
sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem

17
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Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

14. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf,

15. Vermeiden Sie die Verwendung eines Verlangerungskabels.

16. ACHTUNG: Achten Sie bei Verwendung eines Verlangerungskabels
darauf, die maximale Nennbetriebsleistung/-last  des
Verlangerungskabels nicht zu uberschreiten.

17. Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass das Gerat und sein
Zubehor vollstandig und unbeschadigt sind. Verwenden Sie das
Gerat nicht, wenn das Gehause, das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind oder wenn das Gerat Fehlfunktionen aufweist oder
auf andere Weise beschadigt wurde.

18.Verwenden oder lagern Sie niemals Zubehor im Gerat, das nicht
vom Hersteller empfohlen wird, da dies zu Funktionsstérungen
oder Schaden am Gerat fuhren kann.,

19.Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker ziehen. Warten
Sie, bis der LUfter abschaltet, bevor Sie den Stecker ziehen,

20.Ziehen Sie bei Nichtgebrauch sowie vor dem Tragen, Reinigen,
Zusammenbauen und Auseinandernehmen des Zubehors stets den
Stecker. Halten Sie das Gerat beim Herausziehen des Steckers am
Stecker und nicht am Kabel fest.

21. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es tragen oder
reinigen.

22.Beruhren Sie keine heiBen Quellen des Gerats. Benutzen Sie den
Bedienknopf und die Tur.

23.Bewegen oder schutteln Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.

24.Beruhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen, da dies zu
einem Stromschlag fuhren kann.

25.Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.

26.Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber die Tisch- oder
Thekenkante hangt oder heiBe Oberflachen beruhrt.

27.Setzen Sie das Gerat nicht der Witterung und Feuchtigkeit aus.

28.Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

29.Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 40 Stunden am Stuck.
Erlauben Sie dem Gerat, nach jeweils 40 Betriebsstunden
abzukuhlen.

18
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30. Uberpriifen Sie das Geradt und das Netzkabel regelmaBig auf

Beschadigungen.

31. Nicht im Freien oder flUr gewerbliche Zwecke verwenden.

32.Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung mittels einer externen
Zeitschaltuhr oder eines separaten Fernbedienungssystems
vorgesehen.,

33.Wenn wahrend des Geratebetriebs Rauch auftritt, schalten Sie das
Gerat sofort aus und trennen Sie die Stromversorgung. Offnen Sie
die Geratetur nicht, um die Ausbreitung eines moglichen Brandes
zu verhindern.

34.Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Achten Sie darauf, dass weder Wasser noch andere Flussigkeiten
in die Offnungen des Gerats gelangen.

35.Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

36.Das Gerat darf nur fur den vorgesehenen Zweck verwendet werden.

37.Legen Sie kein Papier in das Gerat.

38.Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Jede
andere Verwendung gilt als ungeeignet und gefahrlich.

39.FUr Schaden, die durch Nichtbefolgen der Gebrauchsanweisung
entstehen, Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
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KENNEN SIE IHREN LEBENSMITTEL-DORGERAT

A WON -

N> 500

1. Luftfilter 5. 5 tabletts
2. Anzeige 6. Tropfschale
3. Bedienknopf 7. Tur
4. Gehause 8. 6 Behalter mit Deckeln
ZUBEHOR
i
L

1. Lebensmittelklemmen Y

N

2. 2 Xx Muslizubereitung Tablett

3. 2 x Fruchtrollen-Zubereitungsaufsatz

4. X Krautertrocknungsaufsatz
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5. 2 X Tablett zum Zubereiten von Keksen, Trockensuppen und Saucen

Ein Set mit separat erhaltlichen Zubehoérteilen - nicht im Hauptset enthalten.

o

X3 X3

Technische Spezifikationen:

Leistung 500 W

Spannung / Frequenz 220-240 V ~ 50-60 Hz
Temperaturbereich 35-75°C

Anzahl der Facher 5
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DER REGLERKNOPF

\@\@/
—

Symbol Beschreibung

Ein-/Aus-Schalter / Start / WLAN-Funktion:
Drlcken Sie diese Taste, nachdem Sie das Gerat an eine Stromquelle
angeschlossen haben, um in den Standby-Modus zu wechseln.

Nachdem Sie die gewunschte Funktion ausgewahlt haben, drucken Sie
zur Bestatigung Ihrer Auswahl.

Drucken Sie im manuellen Modus, nachdem Sie die Temperatur
@‘ ausgewahlt haben, um in den Zeiteinstellungsmodus zu gelangen.

Drucken Sie im Zeiteinstellungsmodus, um die Einstellung zu
akzeptieren.

Nach dem Verbinden des Gerats mit einer Stromquelle etwa 3
Sekunden lang gedruckt halten, um die WLAN-Funktion zu aktivieren.

Zum Ausschalten des Gerats etwa 3 Sekunden lang gedruckt halten.

Manueller Modus - \¥/ahlen Sie & mit dem Drehknopf. Drucken Sie

nach Auswahl des Modus = . Stellen Sie mit dem Drehknopf die
Trocknungstemperatur ein (Temperatureinstellbereich 35-75 °C).

(j' Drucken Sie = , und stellen Sie dann mit dem Drehknopf die
Trocknungszeit ein (Trockenzeiteinstellbereich 0-99 Stunden). Drucken

Sie, & um die Einstellungen zu bestatigen. Schalten Sie mit dem

Drehknopf die Infrarotfunktion ein oder aus, und drlcken Sie, = um
die Auswahl zu bestatigen.

Fleischtrocknungsmodus (mit Infrarotfunktion) - \¥/ahlen Sie ®© mit

dem Knopf. Nach Auswahl des Modus drucken Sie = ,um lhre
Auswahl zu bestatigen. Die Trocknungstemperatur betragt 75 °C und die
Trocknungszeit 8 Stunden.

Obsttrocknungsmodus (ohne Infrarotfunktion) - \Wahlen Sie mit

6 dem Drehknopf. Drucken Sie nach Auswahl des Modus, =) um lhre
Auswahl zu bestatigen. Die Trocknungstemperatur betragt 65 °C und
die Trocknungszeit 16 Stunden.
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Pilztrocknungsmodus (ohne Infrarotfunktion) - \Xahlen Sie w mit

dem Drehknopf. Drlcken Sie nach Auswahl des Modus, (5] um lhre
Auswahl zu bestatigen. Die Trocknungstemperatur betragt 60 ‘C und
die Trocknungszeit 6 Stunden.

Joghurtherstellungsmodus (ohne Infrarotfunktion) - Wahlen Sie

mit dem Knopf. Dricken Sie nach Auswahl des Modus, = um lhre
Auswahl zu bestatigen. Die Temperatur betragt 42 °C und die Zeit 8
Stunden.

&
&

Funktion zu aktivieren, drucken Sie = . Die Temperatur betragt 80 °C
und die Dauer 1 Stunde.

Sterilisationsmodus - Auswahlen Sie mit dem Drehknopf. Um die

Nach Beendigung der Funktion schaltet sich das Gerat automatisch ab.

Wichtig: Die Haufigkeit der Sterilisation hangt davon ab, wie oft und
intensiv das Gerat verwendet wird. FUhren Sie den Sterilisationsvorgang
regelmaig mindestens einmal im Monat durch, oder haufiger, wenn ein
leichter Geruch vom Gerat ausgeht, um die effektive Leistung des
Dorrgerats aufrechtzuerhalten.

Infrarotfunktion einschalten - Nach Auswahl des manuellen Modus,

Einstellen von Temperatur und Zeit und Drucken von = kénnen Sie

WL
P/

mit dem Drehknopf den Betrieb mit Infrarotfunktion einstellen s .

Drucken Sie, = um die Auswahl zu bestatigen.

Infrarot-Funktion ausschalten - Nach Auswahl des manuellen Modus,

Einstellen von Temperatur und Zeit und Drucken von = kénnen Sie mit

dem Drehknopf den Betrieb mit der Infrarot-Funktion einstellen

Drucken Sie = um die Wahl zu akzeptieren.
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o O

11.

©©0 oo\

Tipp: Die rote Farbe (IR) der Anzeige zeigt den Betrieb mit Infrarot-Funktion an, wahrend die grine
Farbe (HEATER) das Trocknen ohne Nutzung der Infrarot-Funktion anzeigt.

Tipp: Sie kdbnnen das verwendete Programm jederzeit andern. Wahlen Sie mit dem Knopf ein anderes

Programm aus und drtcken Sie dann = , um die Auswahl zu bestatigen. \Wenn Sie die Taste nicht
innerhalb von ca. 10 Sekunden drucken, wird das Gerat mit den vorherigen Einstellungen weiter
betrieben.

Tipp: Nach Beendigung seiner Arbeit wechselt das Gerat automatisch in den Warmhaltemodus, der
etwa 24 Stunden anhalt. Um diese Funktion zu unterbrechen, schalten Sie das Gerat aus. Diese
Funktion gilt nicht fur die Sterilisation.

Tipp: Das Gerat bietet die Moglichkeit, Tastenténe uber die mobile App stummzuschalten. Das Gerat
verfugt Uber die Méoglichkeit, mithilfe einer mobilen App das automatische Einschalten zu planen.

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

Wahrend des Trocknungsvorgangs muss fur eine ausreichende Beluftung des Gerats und
einen freien Luftstrom zwischen den Lebensmitteln auf den Tabletts gesorgt werden.
Tabletts kdnnen nicht mit schweren Lebensmitteln beladen werden.
Die langste Dauerbetriebszeit darf 40 Stunden nicht Uberschreiten, da sonst die Lebensdauer
des Gerats beeintrachtigt werden kann. Lassen Sie das Gerat nach jeweils 40
Betriebsstunden abkuhlen.
Wenn das Produkt mit Strom versorgt wird und ordnungsgeman funktioniert, ist der Betrieb
des Lufters horbar.
Geben Sie diesem Produkt niemals Wasser oder andere Flussigkeiten hinzu.
. Die Lebensmittel mussen vor dem Trocknen vorbehandelt werden, z. B. durch Reinigen,
Schneiden, Streifen oder Entkernen.
Es wird empfohlen, alle Tabletts zu verwenden, auch die Tabletts ohne Futter.
. Stellen Sie nichts auf die Abdeckung.
. Wahrend des Trocknungsvorgangs muss die Tur geschlossen sein.
Die getrockneten Lebensmittel, die nicht sofort verzehrt werden, mussen in einem Behalter
oder einer PlastiktlUte verschlossen aufbewahrt werden. Verpacken Sie niemals heiBe oder
warme Produkte, sondern lassen Sie sie vollstandig abkuhlen.,
Wenn nach einer Woche Feuchtigkeit in den Behaltern auftritt, bedeutet dies, dass die
Produkte nicht ausreichend getrocknet sind und erneut getrocknet werden mussen.
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BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Reinigen und wischen Sie vor der Verwendung alle Tabletts, die Auffangschale und andere
Zubehorteile und Komponenten des Doérrgerats gemal dem Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG ab.

Legen Sie das ausgewahlte Zubehdr auf die Tabletts mit Lebensmitteln oder legen Sie die
vorbehandelten Lebensmittel auf die ausgewahlten Tabletts, stellen Sie die Tabletts
anschlieBend auf die dafur vorgesehenen Halterungen im Gerat und schlieBen Sie die
Dorrgerattur.

Tipp: Es wird empfohlen, alle Tabletts zu verwenden, auch die Tabletts ohne Futter.
Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose. Das Gerat gibt einen charakteristischen Ton
aus und das Display leuchtet auf. Nach einigen Sekunden schaltet sich das Display aus.

Drucken Sie = , und das Gerat gibt einen Ton aus. Das Display leuchtet auf und das Gerat
wechselt in den Standby-Modus.
Wahlen Sie mit dem Drehknopf eines der automatischen Programme oder den manuellen

Modus und passen Sie die Einstellungen an. Drucken Sie@. um lhre Auswahl zu
bestatigen.

Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie die Taste = etwa 3 Sekunden lang gedruckt halten.
Warten Sie, bis der Lufter nicht mehr lauft, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Entfernen Sie die getrockneten Lebensmittel und reinigen Sie die Schalen, die
Auffangschale, das Zubehor und das Gerat grundlich gemaB den Anweisungen im
Abschnitt REINIGUNG UND WARTUNG.
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VORBEHANDLUNG VON LEBENSMITTELN - EMPFEHLUNGEN

e Frichte

Waschen Sie Lebensmittel grundlich und trocknen Sie sie ab.

Entfernen Sie samtliche Kerne und Schonheitsfehler.

In Scheiben schneiden oder ganze kleine Fruchte trocknen.

Um ein Braunen zu verhindern, betraufeln Sie sie mit Zitronen- oder Ananassaft.

e Gemise

Waschen Sie Lebensmittel grundlich und trocknen Sie sie ab.
Entfernen Sie sdmtliche Kerne und Schonheitsfehler.

Gemuse mit langer Garzeit muss 5 Minuten gedunstet oder 1-2 Minuten in heiBem Wasser
gekocht werden.

Vorgekochtes Gemuse mit einem Papiertuch trocknen.
Schneiden hinein Scheiben.

e Pilze

Reinigen Sie sie grundlich vom Sand, ohne Wasser zu verwenden.
GroBere Stucke in Scheiben schneiden.

e Krauter

Unter Wasser abspulen und mit einem Papiertuch trocknen.
Trocknen Sie frisch gepfluckte Krauter.

Trocknen Sie immer nur eine Krautersorte auf einmal.

e Fleisch

Entfernen Sie Uberschussiges Fett und Membrane vom Fleisch.

In dUnne Scheiben schneiden.

Marinieren Sie das Fleisch etwa 10 Stunden lang und trocknen Sie es anschlieBend mit einem
Papiertuch ab.
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TABELLE DER TROCKNUNGSZEITEN FUR LEBENSMITTEL

Hinweis: Die folgende Tabelle dient nur als Referenz. Die Trocknungszeit hangt von der
Menge, GroBe und Art der Lebensmittel ab.

Produkt Zeit (Stunden) Produkt Zeit (Stunden)
GEMUSE GEMUSE
Meerrettich 5-6 Zwiebel 4-8
Bohnen 8-12 Pastinake 7-11
Zuckerruben 8-12 Erbsen 4-8
Brokkoli 10-14 Paprika 4-8
Kohl 7-11 Zucchini 7-11
Karotte 6-10 Kartoffeln 6-14
Sellerie 3-10 Karbis 7-11
Mais 6-10 Steckrube 8-12
Gurke 4-8 Tomaten 5-9
Aubergine 4-8 Pilze 3-7
OBST OBST
Apfel 7-15 Nektarinen 8-16
Aprikosen 20-28 Pfirsiche 8-16
Bananen 6-10 Birnen 8-16
Himbeeren/Brombeeren 10-15 \WWassermelone 8-10
Kirschen 13-21 Ananas 10-18
Preiselbeeren 10-12 Pflaumen 22-30
Kiwi 7-15 Rhabarber 6-10
Grapefruit 22-30 Erdbeeren 7-15
Produkt Zeit (Stunden)
ANDERE
Trockenes Fleisch 4-6
Trockenfisch 12-14
Krauter und Gewurze 2-4
Nusse 10-14

Wichtig:

Richtig getrocknetes Gemuse sollte trocken und bruchig sein.
Richtig getrocknete Fruchte sollten rau und flexibel sein.
Richtig getrocknete Pilze sollten rau oder bruchig sein.
Richtig getrocknete Krauter sollten krumelig sein.
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BEISPIELREZEPT FUR SELBSTGEMACHTEN JOGHURT

Wichtig: Nur saubere, sterilisierte Behalter aus Kunststoff oder Glas verwenden. Deckel aus
Metall oder Kunststoff verwenden.

Zutaten
- Pasteurisierte Vollmilch (je weniger Fett in der Milch, desto dunnflussiger der Joghurt) — 1 Liter

(wenn Sie keine pasteurisierte Milch haben, erhitzen Sie die Milch etwa 30 Sekunden lang auf 72°C
und kuhlen Sie sie dann auf 40°C ab).

- Joghurt - 3-4 Essloffel hochwertiger Joghurt bei Raumtemperatur. Wahlen Sie Joghurt, der lebende
Kulturen (Joghurtbakterienkulturen) enthalt.

- Wenn |hr Joghurt keine Joghurtbakterienkulturen enthalt, kaufen Sie Joghurt-Starterkulturen in
Pulverform.

Schritte:

1. Mischen Sie die Milch mit dem Joghurt, gieBen Sie die Mischung in sterilisierte Behalter,
verschlieBen Sie diese mit Deckeln und stellen Sie das Ganze in den Dorrautomaten. SchlieBen Sie
die Tur des Dorrautomaten.

Wichtig: Behalter verschlieBen, damit Luft ins Innere gelangen kann. Fullen Sie die Behalter nicht bis

oben.

l

2. Mit dem Knopf auswahlen und dann drucken Sie = .

Wichtig: Wahrend des Garvorgangs nicht rGhren!

3. Nach Beendigung des Programms den Joghurt im Kuhlschrank abkuhlen lassen.

Bei Verwendung von Joghurt-Starterkulturen in Pulverform:

1. Wenn Sie Joghurt-Starterkulturen in Pulverform verwenden, erhitzen Sie zunachst die Milch auf 42-
45 °C, geben Sie die Bakterienkulturen hinzu und rthren Sie, bis das Pulver vollstandig aufgelost ist.

2. GieB3en Sie die Mischung in sterilisierte Behalter, verschlieBen Sie diese mit Deckeln und legen Sie
das Ganze in den Dérrapparat. SchlieBen Sie die Tur des Dérrapparats.

Wichtig: Behalter verschlieBen, damit Luft ins Innere gelangen kann. Fullen Sie die Behalter nicht bis

oben.

3. Wahlen Sie @ mit dem Knopf und dann drucken Sie @ .

4. Nach Beendigung des Programms den Joghurt im Kuhlschrank abkthlen lassen.
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1.

4.
5

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie es reinigen. Stellen
Sie sicher, dass das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie mit den folgenden Schritten
fortfahren.

Waschen Sie die Tabletts und Behalter mit Deckel mit warmem Wasser und Spulmittel.
Verwenden Sie zum Reinigen ein weiches, sauberes Tuch und trocknen Sie sie
anschlieBend grundlich mit einem trockenen, weichen, sauberen Tuch ab.

Reinigen Sie das Gerategehause und die Tropfschale mit einem feuchten, weichen,
sauberen Tuch. Trocknen Sie die Komponenten grundlich mit einem trockenen, weichen,
sauberen Tuch ab. Reinigen Sie weiteres verwendetes Zubehoér wie im Abschnitt
ZUBEHOR beschrieben auf die gleiche Weise.

Verwenden Sie keine Scheuermittel, Drahtreiniger oder organischen Losungsmittel.
Lagern Sie das gereinigte Gerat an einem kuhlen, trockenen Ort.

Tipp: Tabletts, Tropfschale, Behalter mit Deckel und samtliches mitgeliefertes Zubehor aus
der Rubrik ZUBEHOR konnen auch bedenkenlos bei 70°C in der Spulmaschine gereinigt
werden.

Hinweis: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Achten Sie
darauf, dass weder Wasser noch andere Flussigkeiten in die Offnungen des Gerats gelangen.

Wichtig:

1

Fuhren Sie die Sterilisation des Gerats regelmaBig mindestens einmal im Monat durch,
oder haufiger, wenn ein leichter Geruch vom Gerat ausgeht, um die effektive Leistung
des Dehydrators aufrechtzuerhalten. Legen Sie alle Siebe und Zubehorteile ohne
¢

Lebensmittel in den Trockner, schlieBen Sie die Trocknertlr und wahlen Sie ¥ mit dem

Drehknopf aus. Drucken Sie = , und die Funktion wird gestartet. Die Temperatur ist auf
80°C eingestellt, und die Dauer betragt 1 Stunde. Nach Abschluss der Funktion schaltet
sich das Gerat automatisch aus.

Reinigen Sie regelmaBig den Luftfilter in der Kammer im hinteren Gehduse des Gerats.
Reinigen Sie den Filter mindestens einmal im Jahr oder haufiger, wenn er sichtbar
schmutzig wird, um die effektive Leistung des Dérrgerats aufrechtzuerhalten. Offnen Sie
dazu den hinteren Deckel und entfernen Sie dann den Filter. Waschen Sie den Filter unter
flieBendem warmem Wasser und lassen Sie ihn auf naturliche Weise vollstandig
trocknen. Setzen Sie den vollstandig getrockneten Filter wieder ein und schlieBen Sie den
Deckel.
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PROBLEME UND URSACHEN
PROBLEM URSACHE LOSUNG
Netzstecker ist nicht Stecken Sie den Netzstecker
eingesteckt in eine Steckdose
Funktioniert . Stecken Sie den Netzstecker
nicht Steckdose ist kaputt in eine andere Steckdose
Das Netzkabel ist beschadigt Kontakt mit dem Yoer-Service
Trocknungstemperatur zu Hohere
niedrig, Raumtemperatur hoher | Trocknungstemperatur
als eingestellte Temperatur einstellen
Kein heiBer
Schlag , , . .
Sicherung ist kaputt Kontakt mit dem Yoer-Service
Heizdraht ist gebrochen Kontakt mit dem Yoer-Service
Zu groBe Lebensmittelstucke Schne|den “S|e das Essen in
kleinere Stucke
, Sorgen Sie fur ausreichende
Die Das Essen ist zu eng platziert Beluftung zwischen den
Trocknungsze Spei
L peisen
it ist zu lang
Trocknungstemperatur zu Hohere
L 9 P Trocknungstemperatur
niedrig :
einstellen
Schliefen Sie die Tur
innerhalb von 5 Minuten. Das
Gerat wird dann mit den
) Die Geratetur wurde wahrend vorherigen Einstellungen
des Betriebs gedffnet weiter betrieben. Andernfalls
schaltet sich das Gerat
automatisch ab. Schalten Sie
das Gerat erneut ein
> Das Gerat hat eine zu hohe Warten Sie, bis das Gerat
Temperatur erreicht abgekuhlt ist
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UMFELD

)

mmm Dicses Produkt enthalt wiederverwertbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht im
unsortierten Hausmull. Bitte wenden Sie sich an Ihre Gemeindeverwaltung, um die nachstgelegene
Sammelstelle zu erfahren.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfehler zuruckzufthren sind.
Diese Garantie gilt nur, wenn das Gerat gemai den Anweisungen verwendet wurde und sofern es
nicht von unbefugten Personen verandert, repariert oder manipuliert oder durch Missbrauch oder
Transport beschadigt wurde. Die Garantie gilt nicht fur Mangel, die auf naturlichen Verschlei3 von
Komponenten oder zerbrechliche Gegenstande wie Glas und Keramik zuruckzufuhren sind.

Diese Garantie schrankt die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden, die ihm durch das
Gesetz beim Kauf von Geraten zustehen, nicht ein.

Im Garantiefall wende Dich bitte an den verifizierten Handler oder an den Yoer Service. Bitte fuge der
Reklamation eine Beschreibung der Stérung sowie einen Kaufbeleg bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

1

2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Read all instructions before using and keep for future reference.
Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage
stated on the rating label.

3. Make sure the outlet is properly grounded.
4.

Place the appliance on a flat, hard, stable and dry surface which is
resistant to high temperatures.

Keep the appliance at least 15 cm away from the wall or other
nearby objects.

Do not block or cover the air inlet and outlet during the operation of
the device.

Keep the appliance away from any damp sources, gasoline,
flammable gases, stoves or any other heat and ignition sources.,

Do not allow the appliance to be covered or to touch flammable
materials such as curtains.

If the supply cord or any other element is damaged, it must be
replaced by the manufacturer's service agent or a qualified person
with the appropriate certification in order to avoid hazard.

Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance.
There are no user-serviceable parts inside.

To protect against fire, electric shock and injury to persons do not
immerse cord, plug or unit in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or
near children.

The appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

Avoid using an extension lead.
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10.

17/.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

30.

31

32.

33

34.

CAUTION: If using an extension lead please ensure you do not
exceed the maximum rated running wattage/load of the extension
lead.

Before use, make sure the device and its accessories are complete
and undamaged. Do not use the appliance with a damaged body,
power cord or plug or after the device malfunctions, or has been
damaged in any manner.

Never use or store any accessories not recommended by the
manufacturer in the device, because it might cause the device to
operate improperly, damage it, or cause harm.

Turn the device off before unplugging. Wait for the fan to turn off
before unplugging.

Always unplug the device when not in use, before carrying,
cleaning, assembling and disassembling the accessories. When
unplugging the device, hold by the plug, not the cord.

Allow the appliance to cool down completely before carrying or
cleaning.

Do not touch any hot sources of the appliance. Use the control
knob and door.

Do not move nor shake the appliance during its operation.

Do not touch the power plug with wet hands, because it might
cause electrical shock.

Do not operate the device with wet hands or barefoot.

Do not allow the power cord to hang over the edge of the table,
counter, or to touch hot surfaces.

Do not expose the device to weather conditions and moisture,

Do not place any objects on the appliance.

Do not use the device continuously for more than 40 hours. Let the
device cool down after every 40 hours of operation.

Regularly check the device and power cord for damage.

Do not use outdoors or for commercial purposes.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

If smoke appears while the device is operating, immediately turn
off the device and disconnect the power. Do not open the device
door to prevent a potential fire from spreading.

Do not submerge the device in water or any other liquid. Do not
allow water or other liquids to enter the openings of the device.
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35. Do not leave the appliance unattended when turned on.

36. Do not use appliance for other than intended use.

37. Do not place any paper materials inside the device.

38. This appliance is intended for household indoor use only. Any other
use is considered inappropriate and dangerous.

39. The manufacturer does not accept liability for damage resulting
from failure to follow the instruction sheet.
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KNOW YOUR FOOD DEHYDRATOR

1. Air filter

2. Display

3. Control knob
4. Casing

ACCESSORIES

1. Food clamps Y

1
2
3
4
/ 5
/
——— - 00

5.5 trays

6. Drip tray

7. Door

8. 6 containers with lids

N

2. 2 x Muesli preparation tray

o

3. 2 x Fruit roll preparation attachment

4. 2 x Herb drying attachment
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5. 2 x Tray for preparing cookies, dry soups, and sauces

A set of accessories sold separately - not included in the main set.

\ .

Technical specifications:

X3 X3

Power 500W/

Voltage / Frequency 220-240V ~ 50-60Hz
Temperature range 35-75C

Number of trays 5
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CONTROL KNOB
5|
N\ /%
g "y
& 3
/| @
Symbol Description

=

ON/OFF / Start / Wi-Fi Function
Press after connecting the device to a power source to enter standby
mode.

After selecting the desired function, press to confirm your choice.

In manual mode, after selecting the temperature, press to enter the
time adjustment mode.

In time adjustment mode, press to accept the setting.

Press and hold for about 3 seconds after connecting the device to a
power source to activate the Wi-Fi function.

Press and hold for about 3 seconds to turn off the device.

&

press = . Use the knob to set the drying temperature (temperature

Manual mode - Select using the knob. After selecting the mode,
adjustment range is 35-75°C). Press @ , then use the knob to set the

drying time (drying time adjustment range is 0-99 hours). Press &l to
confirm the settings. Use the knob to turn the infrared function on or off,

then press = to accept the choice.

Meat Drying Mode (with Infrared function) - Select ® using the

knob. After selecting the mode, press = to confirm your choice. The
drying temperature is 75°C, and the drying time is 8 hours.

Fruit Drying Mode (without Infrared function) - Select using the

knob. After selecting the mode, press = to confirm your choice. The
drying temperature is 65°C, and the drying time is 16 hours.
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@ Mushroom Drying Mode (without Infrared function) - Select @ using

the knob. After selecting the mode, press (] to confirm your choice.
The drying temperature is 60°C, and the drying time is 6 hours.

l

@ Yogurt Making Mode (without Infrared function) - Select using

the knob. After selecting the mode, press = to confirm your choice.
The temperature is 42°C, and the time is 8 hours.

@}

Sterilization Mode - Select ** using the knob. To activate the function,

press (] . The temperature is 80°C, and the duration is 1 hour.
After the function is finished, the device will automatically shut off.

%ﬁ Important: The frequency of sterilization depends on how often and
intensively the device is used. Regularly perform the sterilization
process at least once a month, or more frequently if a slight odor starts
to emanate from the device to maintain effective dehydrator
performance.

Infrared Function Switch On - Use the knob to set the operation with
v /, R

’c the infrared function :: . Press &l to accept the choice.

Note: You can only set the function manually while using manual mode.

Infrared Function Switch Off - Use the knob to set the operation with

@ the infrared function . Press (] to accept the choice.

Note: You can only set the function manually while using manual mode.

Tip: The red color of the display (IR symbol) indicates operation using the infrared function, while the
green color (HEATER symbol) indicates drying without using the infrared function.
Tip: You can change the program you are using at any time. Use the knob to select a different

program, then press = to accept the choice. If you do not press the button within about 10 seconds,
the device will continue operating with the previous settings.

Tip: After finishing its work, the device will automatically enter the keep warm mode, which lasts for
about 24 hours. Turn off the device to interrupt this function. This function does not apply to
sterilization.

Tip: The device has the ability to mute button sounds through the mobile app. The device has the
capability to schedule automatic power-on using a mobile app.
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IMPORTANT CAUTIONS

w

00 N OU A

=
=

During the drying process, proper ventilation of the device and free air flow between food
on the trays must be maintained.

Trays cannot be loaded with heavy food.

The longest time for continuous operation shall not exceed 40 hours, or else the life of the
unit might be affected. Let the appliance cool down completely after every 40 hours of
work.

When the product is powered and works properly, the fan's operation is audible.

Never add any water or other liquid to this product.

The food shall be pre-treated before drying; e.g. cleaning, slicing, striping, seeding.

It is recommended to use all of the trays, even the trays without food.

Do not place anything on the cover.

The door must be closed during the drying process.

The dried food, if not be eaten for the time being, shall be sealed into a container or plastic
bag. Never pack hot or warm products, let it cool completely.

. If after a week in the containers moisture will appear, it means that the products have not

dried enough and need to be dried again.

OPERATION INSTRUCTIONS

Before use clean and wipe all trays, the drip tray and other accessories and components
according to the CLEANING AND MAINTENANCE section.

Place the selected accessories on the trays with the pre-treated food or place the pre-
treated food on the selected trays, then place the trays on the designated holders in the
device and close the dehydrator door.

Tip: It is recommended to use all of the trays, even the trays without food.

Plug the power cord into an electrical outlet. The device will emit a characteristic sound,

and the display will light up. After a few seconds, the display will turn off. Press @. The
display will light up, and the device will enter standby mode.
Use the knob to select one of the automatic programs or choose the manual mode and

adjust settings. Press El to confirm your selection.

After finished drying food, turn the device off by pressing and holding = for about 3
seconds. Wait for the fan to stop running and unplug the device from the electrical outlet.
Remove the dried food and properly clean the trays, drip tray, accessories, and the device
following the instructions in the CLEANING AND MAINTENANCE section.
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PRE-TREATMENT OF FOOD - RECOMMENDATIONS

e Fruits

Wash food properly and dry them.

Remove any pips and blemishes.

Cut into slices or dry whole small fruits.

To prevent browning, sprinkle them with lemon or pineapple juice.

e Vegetables

Wash food properly and dry them.

Remove any pips and blemishes.

Vegetables with a long cooking time must be steamed for 5 minutes or boiled in hot water
for 1-2 minutes.

Parboiled vegetables dry with a paper towel.

Cut into slices.

e Mushrooms

Clean them thoroughly of the sand without using water.
Bigger pieces cut into slices.

e Herbs

Rinse under water and dry with a paper towel.

Dry freshly picked herbs.

Dry one kind of herbs at one time.

¢ Meat

Remove excess fat and membranes from the meat.

Cut into thin slices.
Marinate the meat for about 10 hours, then dry it with a paper towel.
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TABLE OF FOOD DRYING TIME

Note: The below table is for reference only, time of drying depends on the amount, size and
type of food.

Product Time (Hours) Product Time (Hours)
VEGETABLES VEGETABLES
Horseradish 5-6 Onion 4-8
Beans 8-12 Parsnip 7-11
Beet 8-12 Peas 4-8
Broccoli 10-14 Bell pepper 4-8
Cabbage 7-11 Zucchini 7-11
Carrot 6-10 Potatoes 6-14
Celery 3-10 Pumpkin 7-11
Corn 6-10 Rutabaga 8-12
Cucumber 4-8 Tomatoes 5-9
Eggplant 4-8 Mushrooms 3-7
FRUIT FRUIT
Apple 7-15 Nectarines 8-16
Apricots 20-28 Peaches 8-16
Bananas 6-10 Pears 8-16
Raspberries/Blackberries 10-15 \Xatermelon 8-10
Cherries 13-21 Pineapple 10-18
Cranberries 10-12 Plums 22-30
Kiwi 7-15 Rhubarb 6-10
Grapefruit 22-30 Strawberries 7-15
Product Time (Hours)
OTHERS
Dried meat 4-6
Dried fish 12-14
Herbs and spices 2-4
Nuts 10-14

Important:

Properly dried vegetables should be dry and brittle.
Properly dried fruits should be rough and flexible.
Properly dried mushrooms should be rough or brittle.
Properly dried herbs should be crumbly.
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SAMPLE RECIPE FOR HOMEMADE YOGURT

Important: Use only clean, sterilized containers made of plastic or glass. Use lids made of
metal or plastic.

Ingredients
- Pasteurized full-fat milk (the less fat in the milk, the thinner the yogurt) - 1 liter (if you do not have

pasteurized milk, heat the milk to 72°C for about 30 seconds, then cool it to 40°C)

- Yogurt - 3-4 tablespoons of high-quality yogurt at room temperature. Choose yogurt that contains
live cultures (yogurt bacteria cultures).

- If your yogurt does not contain yogurt bacteria cultures, purchase yogurt starter cultures in powder
form.

Steps:

1. Mix the milk with yogurt, pour the mixture into sterilized containers, cover with lids, and place the
containers in the dehydrator. Close the dehydrator door.

Important: Close the containers so that air can enter the interior. Do not fill the containers to the top.

2. Select @ using the knob, and then press = .

Important: Do not stir during the fermentation process!

2. After the program is finished, cool the yogurt in the refrigerator.

In case of using yogurt starter cultures in powder form:

1. If you are using yogurt starter cultures in powder form, first heat the milk to 42-45°C, add the
bacteria cultures, and stir until the powder is completely dissolved.

2. Pour the mixture into sterilized containers, cover with lids, and place the containers in the
dehydrator. Close the dehydrator door.

Important: Close the containers so that air can enter the interior. Do not fill the containers to the top.

3. Select @ using the knob, and then press = .

Important: Do not stir during the fermentation process!

4. After the program is finished, cool the yogurt in the refrigerator.
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CLEANING AND MAINTENANCE

4.
5.

Turn off the device, then unplug it from the power before cleaning. Make sure the device
has completely cooled down before proceeding with the following steps.

Wash the trays and containers with lids with warm water and dish soap. Use a soft, clean
cloth to clean them, then thoroughly dry with a dry, soft, clean cloth.

Clean the device casing and drip tray with a damp, soft, clean cloth. Thoroughly dry the
components with a dry, soft, clean cloth. Clean other used accessories as shown in the
ACCESSORIES section in the same manner.

Do not use abrasive detergents, wire cleaners, or organic solvents.

Store the cleaned device in a cool, dry place.

Tip: Trays, drip tray, containers with lids and all included accessories shown in the
ACCESSORIES section can also be safely washed in a dishwasher at 70°C.

Note: Do not immerse the device in water or any other liquid. Do not allow water or other
liquids to enter the device's openings.

Important:

1

Regularly perform sterilization of the device at least once a month, or more frequently if a
slight odor starts to emanate from the device to maintain effective dehydrator performance.
Place all trays and accessories in the device (without food), close the device's door, and
ENg
then select & using the knob. Press = , and the function will start. The temperature is set
to 80°C, and the duration is 1 hour. After the function is completed, the device will
automatically turn off.

Regularly clean the air filter located in the chamber in the rear housing of the device. Clean
the filter at least once a year, or more frequently if it becomes visibly dirty to maintain
effective dehydrator performance. To do this, open the rear lid and then remove the filter.
Wash the filter under warm running water and completely dry it naturally. Place the
completely dried filter back and close the lid.
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PROBLEMS AND CAUSES

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Not working

Power plug is unplugged

Connect the power plug to an
electrical socket

Electrical socket is broken

Connect the power plug to an
other electrical socket

Power cord is damaged

Contact with Yoer service

Not hot blow

Drying temperature it too low,
the room temperature is higher
than the set temperature

Set higher drying temperature

Fuse is broken

Contact with Yoer service

Heating wire is broken

Contact with Yoer service

Too large pieces of food

Cut the food into smaller
pieces

Ensure proper ventilation

high a temperature

Drying time is | The food is placed too tight between food
too long
Drying temperature it too low Set higher drying temperature
Close the door within 5
minutes, and the device will
= The device's door was opened cont!nue opelratmg with the
1 during operation previous settings. Otherwise,
the device will automatically
shut down. Turn on the device
again
> The device has reached too Wait for the device to cool

down
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ENVIRONMENT

)

Emm This product contains recyclable materials. Do nhot dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This
warranty is only valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and
provided that it has not been modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or
damaged by misuse or transportation. The warranty does not apply to defects resulting from natural
wear of components or nor breakables such as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer's basic or any other rights granted by laws regarding
appliance purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting
the claim please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIAS

Cuando usando eléctrico accesorios, basico seguridad
precauciones siem pre se debe seguir, incluyendo la siguiente:

1

10.

11.

12.

13.

Leatodas las instrucciones antes de usar y consérvelas para futuras
consultas.

. Asegurese de que el voltaje de su toma de corriente corresponda

con el voltaje indicado en la etiqueta de clasificacion.

Asegurese de que la toma de corriente esté correctamente
conectada a tierra.

Coloque el aparato sobre una superficie plana, dura, estable y seca
que sea resistente a altas temperaturas.

Mantenga el aparato al menos a 15 cm de la pared u otros objetos
cercanos.

No bloquee ni cubra la entrada y salida de aire durante el
funcionamiento del dispositivo.

Mantenga el aparato alejado de fuentes de humedad, gasolina,
gases inflamables, estufas o cualquier otra fuente de calor e
ignicion.

No permita que el aparato quede cubierto o entre en contacto con
materiales inflamables como cortinas.

. Si el cable de alimentacion o cualquier otro elemento esta danado,

debera ser reemplazado por el agente de servicio del fabricante o
una persona calificada con la certificacion adecuada para evitar
peligros.

No intente reparar, desmontar ni modificar el aparato. No contiene
piezas que el usuario pueda reparar.

Para protegerse contra incendios, descargas electricas y lesiones
personales, no sumerja el cable, el enchufe ni la unidad en agua ni
en ningun otro liquido.

Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato
sea utilizado por ninos o cerca de ellos.

El aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 anos y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre
que esten supervisados o hayan recibido instrucciones sobre el uso
seguro del aparato y comprendan los peligros que conlleva. Los
ninos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento

del aparato no deben ser realizados por niN0sS a Menos que sean
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14.

15.
10.

17/.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.

28.
20.

30.

31

mayores de 8 anos y esten supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los ninos
menores de 8 anos.

Evite utilizar un cable de extension.

PRECAUCION: Si utiliza un cable de extension, asegurese de no
exceder la potencia/carga nominal maxima de funcionamiento del
cable de extension.

Antes de utilizar el aparato, asegurese de que el dispositivo y sus
accesorios esten completos y sin danos. No utilice el aparato si el
cuerpo, el cable de alimentacion o el enchufe estan danados, o si
el dispositivo no funciona correctamente o ha sufrido algun dano.
Nunca utilice ni guarde ningun accesorio nho recomendado por el
fabricante en el dispositivo, ya que podria provocar que el
dispositivo funcione incorrectamente, danarlo o causarle danos.
Apague el dispositivo antes de desenchufarlo. Espere a que el
ventilador se apague antes de desenchufarlo.

Desenchufe siempre el dispositivo cuando no esté en uso, antes de
transportarlo, limpiarlo, montarlo y desmontarlo los accesorios. Al
desconectar el dispositivo, sujételo por el enchufe, no por el cable.
Deje que el aparato se enfrie completamente antes de
transportarlo o limpiarlo.

No toque ninguna fuente de calor del aparato. Utilice el mando de
control y la puerta.

No mueva ni agite el aparato durante su funcionamiento.

No toque el enchufe de alimentacion con las manos mojadas, ya
que podria provocar una descarga electrica.

No utilice el dispositivo con las manos mojadas o descalzo.

No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa o mostrador, ni que toque superficies calientes.

No exponga el dispositivo a la intemperie ni a la humedad.

No coloque ningun objeto sobre el aparato.

No utilice el dispositivo de forma continua durante mas de 40
horas. Deje que el dispositivo se enfrie despuées de cada 40 horas
de funcionamiento.

Revise periodicamente el dispositivo y el cable de alimentacion
para detectar danos.

No utilizar en exteriores ni con fines comerciales.
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32.

33

34.

35.
30.

37
38.

39.

Este aparato no esta disenado para funcionar mediante un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Si aparece humo mientras el dispositivo esta en funcionamiento,
apaguelo inmediatamente y desconecte la alimentacion. No abra
la puerta del dispositivo para evitar que se propague un posible
incendio.

No sumerja el dispositivo en agua ni en ningun otro liquido. No
permita que entre agua ni otros liquidos en las aberturas del
dispositivo.

No deje el aparato desatendido cuando esté encendido.

No utilice el aparato para ningun fin distinto del previsto.

No coloque ningun material de papel dentro del dispositivo.

Este aparato esta destinado unicamente para uso domestico en
interiores. Cualquier otro uso se considera inapropiado y peligroso.
El fabricante no acepta responsabilidad por danos resultantes del
incumplimiento de la hoja de instrucciones.
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CONOZCA SU DESHIDRATADOR DE ALIMENTOS

A WON -

7 ( ) [ )] ( )
O
1. Filtro de aire 5. 5 bandejas
2. Pantalla 6. Bandeja de goteo
3. Perilla de control 7. Puerta
4. Carcasa 8. 6 contenedores con tapa
ACCESORIOS

. . L
1. Pinzas para alimentos Y

O

2. 2 X Preparacion de muesli bandeja

3. 2 x Accesorio para preparar rollitos de fruta

4. 2 x Accesorio para secar hierbas

49




ESPANOL

5. 2 x Bandeja para preparar galletas, sopas secas y salsas

Un conjunto de accesorios que se vende por separado; no esta incluido en el conjunto principal.

\

X3 X3 X3
Especificaciones técnicas:
Fuerza 500 W
Voltaje / Frecuencia 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rango de temperatura 35-75°C
Numero de bandejas 5

50



ESPANOL

PERILLA DE CONTROL

\@\Ss/
@
—

| &

3
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Rz | ®

Simbolo

Descripcion

=)

Funcion ENCENDIDO/APAGADO / Inicio / Wi-Fi
Presione después de conectar el dispositivo a una fuente de energia
para ingresar al modo de espera.

Después de seleccionar la funcion deseada, presione para confirmar su
eleccion.

En el modo manual, después de seleccionar la temperatura, presione
para ingresar al modo de ajuste de hora.

En el modo de ajuste de hora, presione para aceptar la configuracion.

Mantenga presionado durante aproximadamente 3 segundos despues
de conectar el dispositivo a una fuente de energia para activar la
funcion Wi-Fi.

Mantenga presionado durante unos 3 segundos para apagar el
dispositivo.

Modo manual: Seleccionelo & con el boton giratorio. Despues de

seleccionar el modo, presione = . Use el boton giratorio para
configurar la temperatura de secado (el rango de ajuste de temperatura

es de 35 a 75 °C). Presione @ , luego use el boton giratorio para
configurar el tiempo de secado (el rango de ajuste del tiempo de

secado es de 0 a 99 horas). Presione (] para confirmar los ajustes. Use
el botdn giratorio para encender o apagar la funcion infrarroja y luego

presione = para aceptar la eleccion.

Modo de secado de carne (con funcion de infrarrojos): Seleccione

con la perilla. Después de seleccionar el modo, presione = Para
confirmar su eleccion. La temperatura de secado es de 75°C y el tiempo
de secado es de 8 horas.
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Modo de secado de frutas (sin funcion de infrarrojos): Seleccionelo

con el botdn giratorio. Después de seleccionar el modo,

presidonelo =) para confirmar su eleccion. La temperatura de secado es
de 65 ‘Cy el tiempo de secado es de 16 horas.

Modo de secado de hongos (sin funcion de infrarrojos). Seleccionelo

con el boton giratorio. Después de seleccionar el modo, presione

= para confirmar su eleccion. La temperatura de secado es de 60 ‘Cy
el tiempo de secado es de 6 horas.

Modo de preparacion de yogur (sin funcion de infrarrojos):

seleccionelo con el mando giratorio. Después de seleccionar el

modo, presionelo = para confirmar su eleccion. La temperatura es de
42 °'Cy el tiempo es de 8 horas.

NG

&

2

Modo de esterilizacion: Seleccionelo con el botdn giratorio. Para

activar la funcion, presione (Bl .Latemperaturaesde 80 °Cy la
duracién es de 1 hora.

Una vez finalizada la funcion, el dispositivo se apagara
automaticamente.

Importante: La frecuencia de esterilizacion depende de la frecuencia e
intensidad de uso del dispositivo. Realice el proceso de esterilizacion
regularmente al menos una vez al mes o con mayor frecuencia si
comienza a emanar un ligero olor del dispositivo para mantener un
rendimiento eficaz del deshidratador.

Activacion de la funcion de infrarrojos: Utilice la perilla para configurar

N
&

el funcionamiento con la funcién de infrarrojos “7 . Presione = para

aceptar la eleccion.

Nota: Solo puedes configurar la funcidon manualmente mientras usas el
modo manual.

Apagado de la funcion de infrarrojos: Utilice el mando para configurar

el funcionamiento con la funcion de infrarrojos . Pulse = para
aceptar la eleccion.

Nota: Solo puedes configurar la funcidon manualmente mientras usas el
modo manual.
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Consejo: El color rojo de la pantalla (simbolo IR) indica el funcionamiento mediante la funcion
infrarroja, mientras que el color verde (simbolo CALENTADOR) indica el secado sin utilizar la funcion
infrarroja.

Consejo: Puede cambiar el programa que esta utilizando en cualquier momento. Utilice el boton

giratorio para seleccionar un programa diferente y, a continuacion, presione [l para aceptar la
eleccion. Si no presiona el boton en aproximadamente 10 segundos, el dispositivo seguira
funcionando con la configuracion anterior.

Consejo: Una vez finalizado el funcionamiento, el dispositivo entrara automaticamente en el modo
de conservacion del calor, que dura aproximadamente 24 horas. Apague el dispositivo para
interrumpir esta funcion. Esta funcion no se aplica a la esterilizacion.

Consejo: El dispositivo tiene la capacidad de silenciar los sonidos de los botones a través de la
aplicacion movil. El dispositivo tiene la capacidad de programar el encendido automatico mediante
una aplicacion movil.

PRECAUCIONES IMPORTANTES

1. Durante el proceso de secado, se debe mantener una ventilacion adecuada del dispositivo y un

flujo de aire libre entre los alimentos en las bandejas.

Las bandejas no se pueden cargar con alimentos pesados.

3. El tiempo maximo de funcionamiento continuo no debe superar las 40 horas, ya que de lo
contrario podria verse afectada la vida util de la unidad. Deje que el aparato se enfrie por completo
después de cada 40 horas de funcionamiento.

4. Cuando el producto esta encendido y funciona correctamente, el funcionamiento del ventilador

es audible.

Nunca agregue agua ni ningun otro liquido a este producto.

Los alimentos deberan recibir un tratamiento previo antes del secado, por ejemplo, limpieza,

corte, pelado o desgranado.

Se recomienda utilizar todas las bandejas, incluso las bandejas sin comida.

No coloque nada sobre la cubierta.

La puerta debe estar cerrada durante el proceso de secado.

Los alimentos secos, si no se van a consumir por el momento, se deben guardar en un recipiente

0 bolsa de plastico herméticamente cerrado. Nunca se deben envasar productos calientes o

tibios, sino dejar que se enfrien por completo.

11. Sidespués de una semana aparece humedad en los contenedores, significa que los productos no

se han secado lo suficiente y es necesario secarlos nuevamente.

n

o o
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Antes de usar, limpie y seque todas las bandejas, la bandeja de goteo y otros accesorios y
componentes de acuerdo con la seccion LIMPIEZA' Y MANTENIMIENTO.

Coloque los accesorios seleccionados en las bandejas con los alimentos pretratados o coloque los
alimentos pretratados en las bandejas seleccionadas, luego coloque las bandejas en los soportes
designados en el dispositivo y cierre la puerta del deshidratador.

Consejo: Se recomienda utilizar todas las bandegjas, incluso las bandejas sin comida.

Conecte el cable de alimentacion a una toma de corriente. El dispositivo emitira un sonido
caracteristico y la pantalla se iluminara. Después de unos segundos, la pantalla se apagara. Pulse

= . La pantalla se iluminara y el dispositivo entrara en modo de espera.
Utilice el mando para seleccionar uno de los programas automaticos o elija el modo manualy ajuste

la configuracion. Pulse = para confirmar su seleccion.
Una vez que haya terminado de secar los alimentos, apague el dispositivo manteniendo presionado

el boton (5] durante aproximadamente 3 segundos. Espere a que el ventilador deje de funcionary
desenchufe el dispositivo de la toma de corriente.

Retire los alimentos secos y limpie adecuadamente las bandejas, bandeja recogegotas, accesorios
y el dispositivo siguiendo las instrucciones del apartado LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO.

PRETRATAMIENTO DE ALIMENTOS - RECOMENDACIONES

Frutas

Lave adecuadamente los alimentos y sequelos.

Retire las pepitas y las imperfecciones.

Cortar en rodajas o secar frutas pequenas enteras.

Para evitar que se doren, rocielos con jugo de limon o pina.

Verduras

Lave adecuadamente los alimentos y sequelos.

Retire las pepitas y las imperfecciones.

Las verduras que requieren un tiempo de coccion largo deben cocinarse al vapor durante 5 minutos
O hervirse en agua caliente durante 1-2 minutos.

Las verduras sancochadas se secan con una toalla de papel.

Cortar en Rebanadas .

Hongos

Limpielos bien de la arena sin utilizar agua.
Trozos mas grandes cortados en rodajas.

Hierbas

Enjuagar con agua y secar con una toalla de papel.
Hierbas secas recién recogidas.
Seque un tipo de hierbas a la vez.
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e Carne

Retire el exceso de grasa y membranas de la carne.

Cortar en rodajas finas.

Marinar la carne durante unas 10 horas y luego secarla con una toalla de papel.

TABLA DE TIEMPOS DE SECADO DE ALIMENTOS

Nota: La siguiente tabla es solo de referencia, el tiempo de secado depende de la cantidad, el

tamano y el tipo de alimento.

Producto Tiempo (Horas) Producto Tiempo (Horas)
VERDURAS VERDURAS
Rabano picante 5-6 Cebolla 4-8
Frijoles 8-12 Chirivia 7-11
Remolacha 8-12 Guisantes 4-8
Brocoli 10-14 Pimiento morron 4-8
Repollo 7-11 Calabacin 7-11
Zanahoria 6-10 Papas 6-14
Apio 3-10 Calabaza 7-11
Maiz 6-10 Nabo sueco 8-12
Pepino 4-8 Tomates 5-9
Berenjena 4-8 Hongos 3-7
FRUTA FRUTA
Manzana 7-15 Nectarinas 8-16
Albaricoques 20-28 Melocotones 8-16
Platanos 6-10 Peras 8-16
Frambuesas/Moras 10-15 Sandia 8-10
Guindas 13-21 Pina 10-18
Arandanos 10-12 Ciruelas 22-30
Kiwi 7-15 Ruibarbo 6-10
Pomelo 22-30 Fresas 7-15
Producto Tiempo (Horas)
OTROS
Carne seca 4-6
Pescado seco 12-14
Hierbas y especias 2-4
Cojones 10-14

Importante:

Las verduras bien secadas deben estar secas y quebradizas.
Los frutos bien secados deben ser rugosos y flexibles.
Los hongos bien secados deben ser asperos o quebradizos.
Las hierbas bien secas deben quedar desmenuzables.
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EJEMPLO DE RECETA DE YOGUR CASERO

Importante: Utilice unicamente recipientes limpios y esterilizados de plastico o vidrio. Utilice tapas
de metal o plastico.

Ingredientes

- Leche entera pasteurizada (cuanto menos grasa tenga la leche, mas liquido sera el yogur) - 1 litro
(si no tienes leche pasteurizada, calienta la leche a 72°C durante unos 30 segundos, luego enfriala a
40°C)

- Yogur: 3-4 cucharadas de yogur de alta calidad a temperatura ambiente. Elija yogur que contenga
cultivos vivos (cultivos de bacterias del yogur).

- Si su yogur no contiene cultivos de bacterias de yogur, compre cultivos iniciadores de yogur en
forma de polvo.

Pasos:

1. Mezcle la leche con el yogur, vierta la mezcla en recipientes esterilizados, cubralos con tapas y
coloquelos en el deshidratador. Cierre la puerta del deshidratador.

Importante : Cerrar los envases para que el aire pueda entrar al interior. No llene los contenedores

hasta el tope.

2. Seleccione utilizando el boton y luego presione = .
Importante: iNo revuelva durante el proceso de fermentacion!

3. Una vez finalizado el programa, enfriar el yogur en el frigorifico.

En caso de utilizar cultivos iniciadores de yogur en polvo:

1. Si utiliza cultivos iniciadores de yogur en polvo, primero caliente la leche a 42-45 °C, agregue los
cultivos bacterianos y revuelva hasta que el polvo se disuelva por completo.

2. Vierta la mezcla en recipientes esterilizados, cubralos con tapas y coléquelos en el deshidratador.
Cierre la puerta del deshidratador.

Importante: Cerrar los envases para que el aire pueda entrar al interior. No llene los contenedores

hasta el tope.

3. Seleccione utilizando el boton y luego presione = .

Importante: iNo revuelva durante el proceso de fermentacion!

4. Una vez finalizado el programa, enfrie el yogur en el frigorifico.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

4.
5.

Apague el dispositivo y desenchufelo de la corriente antes de limpiarlo. Asegurese de que el
dispositivo se haya enfriado por completo antes de continuar con los siguientes pasos.

Lave las bandejas y los recipientes con tapa con agua tibia y jabon para platos. Use un pano suave
y limpio para limpiarlos, luego séquelos bien con un pano seco, suave y limpio.

Limpie la carcasa del dispositivo y la bandeja de goteo con un pano humedo, suave y limpio. Seque
bien los componentes con un pano seco, suave y limpio. Limpie otros accesorios usados como se
muestra en la seccion ACCESORIOS de la misma manera.

No utilice detergentes abrasivos, limpiadores de cables ni disolventes organicos.

Guarde el dispositivo limpio en un lugar fresco y seco.

Consejo: Las bandejas, bandeja recogegotas, recipientes con tapa y todos los accesorios incluidos
que aparecen en el apartado ACCESORIOS también se pueden lavar con total seguridad en el
lavavajillas a 70°C.

Nota: No sumerja el dispositivo en agua ni en ningun otro liquido. No permita que el agua ni ningun
otro liquido entren en las aberturas del dispositivo.

Importante:

3.

Realice la esterilizacion del dispositivo con regularidad al menos una vez al mes, o con mayor
frecuencia si comienza a emanar un ligero olor del dispositivo para mantener un rendimiento eficaz
del deshidratador. Coloque todas las bandejas y accesorios en el dispositivo (sin alimentos), cierre

NG
la puerta del dispositivo y luego seleccione §> usando la perilla. Presione = y la funcion
comenzara. La temperatura se establece en 80 °C y la duracion es de 1 hora. Una vez completada
la funcion, el dispositivo se apagara automaticamente.
Limpie periodicamente el filtro de aire ubicado en la camara de la carcasa trasera del dispositivo.
Limpie el filtro al menos una vez al ano o con mayor frecuencia si se ensucia visiblemente para
mantener un rendimiento eficaz del deshidratador. Para ello, abra la tapa trasera y luego retire el
filtro. Lave el filtro con agua corriente tibia y sequelo completamente de forma natural. Vuelva a
colocar el filtro completamente seco y cierre la tapa.
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PROBLEMAS Y CAUSAS
PROBLEMA CAUSA SOLUCION
El enchufe de alimentacion esta anecte e.Llenchufe de
alimentacion a una toma
desconectado .
eléctrica.
Conecte el enchufe de
No funciona El enchufe eléctrico esta roto alimentacion a otra toma
eléctrica
El gab[e de alimentacion esta Contacta con el servicio de Yoer
danado
La temperatura de secado es
demasiado baja, la temperatura Establecer una temperatura de
ambiente es mas alta que la secado mas alta
temperatura establecida
No golpe
caliente
El fusible esta roto Contacta con el servicio de Yoer
El cable calefactor esta roto Contacta con el servicio de Yoer
Trozos de comida demasiado Cortar la comida en trozos mas
grandes pequenos.
Eltiempo de La comida esta colocada Asegurese de que haya una
secado es demasiado aoretada ventilacion adecuada entre los
demasiado P alimentos.
largo
La temperatura de secado es Establecer una temperatura de
demasiado baja. secado mas alta
Cierre la puerta en 5 minutos y el
dispositivo seguira funcionando
1 La puerta del dispositivo se abrid con la configuracion anterior. De
durante el funcionamiento. lo contrario, el dispositivo se
apagara automaticamente.
Vuelva a encender el dispositivo.
> El dispositivo ha alcanzado una Espere a que el dispositivo se
temperatura demasiado alta. enfrie.
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AMBIENTE

)

EE [ste producto contiene materiales reciclables. No deseche este producto junto con los
residuos municipales sin clasificar. Pongase en contacto con su municipio local para conocer el
punto de recoleccion mas cerano.

GARANTIA Y REPARACION

La garantia del producto incluye los defectos resultantes de defectos de material o fabricacion. Esta
garantia solo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y siempre que
no haya sido modificado, reparado o manipulado por ninguna persona no autorizada o danado por
un uso indebido o transporte. La garantia no se aplica a los defectos resultantes del desgaste natural
de los componentes ni a los elementos fragiles como el vidrio y la ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por las leyes
con respecto a la compra de electrodomeésticos.

En caso de una reclamacion de garantia, pongase en contacto con el vendedor verificado o con el

servicio técnico de Yoer. Al presentar la reclamacion, adjunte informacion sobre la naturaleza del mal
funcionamiento y un comprobante de compra.
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IMPORTANTES GARANTIES

Quand en utilisant électrique appareils électroménagers, basique
sécurité précautions doit toujours étre suivi, y compris ce qui suit:

1

2.

10.

11.

12.

13.

Lisez toutes les instructions avant utilisation et conservez-les pour
référence ultérieure.

Assurez-vous que la tension de votre prise correspond a la tension
indiquée sur l'étiquette signalétique.

3. Assurez-vous que la prise est correctement mise a la terre.
4.

Placez l'appareil sur une surface plane, dure, stable et seche,
résistante aux tempeératures elevees.

Maintenez l'appareil a au moins 15 cm du mur ou d'autres objets a
proximite.

Ne pas bloquer ni couvrir l'entree et la sortie d'air pendant le
fonctionnement de l'appareil.

Gardez l'appareil eloigne de toute source d’humidite, d'essence, de
gaz inflammables, de cuisinieres ou de toute autre source de
chaleur et d'inflammation.

Ne laissez pas l'appareil étre recouvert ou entrer en contact avec
des matériaux inflammables tels que des rideaux.

. Si le cordon d'alimentation ou tout autre element est endommage,

il doit étre remplace par le service apres-vente du fabricant ou par
une personne qualifiee possedant la certification appropriée afin
d'eviter tout danger.

N'essayez pas de réparer, de demonter ou de modifier l'appareil. Il
ne contient aucune piece reparable par ['utilisateur.

Pour eviter tout incendie, choc électrique et blessure corporelle, ne
plongez pas le cordon, la fiche ou l'appareil dans l'eau ou tout autre
liquide.

Une surveillance étroite est necessaire lorsqu'un appareil est utilise
par ou a proximite d'enfants.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants ages de 8 ans et plus et
par des personnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou
mentales reduites ou manquant d'expéerience et de connaissances
s'ils sont sous surveillance ou ont recu des instructions concernant
l'utilisation de l'appareil de maniere sure et s'ils comprennent les
risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et lentretien par lutilisateur ne doivent pas étre

60



FRANCAIS

14.

15.
10.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

30.

effectues par des enfants, sauf s'ils sont agées de plus de 8 ans et
sous surveillance.

Tenir appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

Evitez d'utiliser une rallonge.

ATTENTION: Si vous utilisez une rallonge, assurez-vous de ne pas
dépasser la puissance/charge nominale maximale de la rallonge.
Avant toute utilisation, assurez-vous que lappareil et ses
accessoires sont complets et en bon état. N'utilisez pas l'appareil si
le boitier, le cordon d'alimentation ou la prise sont endommages,
ou si lappareil présente un dysfonctionnement ou a été
endommageé de quelque maniere que ce soit.

N'utilisez et ne stockez jamais dans l'appareil des accessoires non
recommandés par le fabricant, car cela pourrait entrainer un
mauvais fonctionnement de lappareil, lendommager ou causer
des dommages.

Eteignez lappareil avant de le débrancher. Attendez que le
ventilateur s'éteigne avant de le debrancher.

Débranchez toujours l'appareil lorsqu'il n'est pas utilise, avant de le
transporter, de le nettoyer, de monter et de demonter les
accessoires. Lorsque vous debranchez l'appareil, tenez-le par la
fiche et non par le cordon.

Laissez l'appareil refroidir completement avant de le transporter ou
de le nettoyer.

Ne touchez aucune source de chaleur de l'appareil. Utilisez le
bouton de commande et la porte.

Ne pas déplacer ni secouer l'appareil pendant son fonctionnement.,
Ne touchez pas la fiche d'alimentation avec les mains mouillées, car
cela pourrait provoquer un choc électrique.

N'utilisez pas l'appareil avec les mains mouillees ou pieds nus.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord de la table,
du comptoir ou toucher des surfaces chaudes.

N'exposez pas l'appareil aux intempeéries et a 'lhumidité.

Ne placez aucun objet sur l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil en continu pendant plus de 40 heures.
Laissez refroidir 'appareil toutes les 40 heures de fonctionnement.
Vérifiez régulierement que l'appareil et le cordon d'alimentation ne
sont pas endommages.
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31
32.

33

34.

35.
30.

37
38.

39.

Ne pas utiliser a l'extérieur ou a des fins commerciales.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilise au moyen d'une
minuterie externe ou d'un systeme de telecommande separeé.

Si de la fumée apparait pendant le fonctionnement de 'appareil,
eteignez-le immediatement et débranchez-le de ['alimentation
electrique. N'ouvrez pas la porte de l'appareil pour eviter la
propagation d'un éventuel incendie.

Ne plongez pas l'appareil dans l'eau ou tout autre liquide. Ne
laissez pas l'eau ou tout autre liquide pénétrer dans les ouvertures
de l'appareil.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est allumé.
N'utilisez pas l'appareil a d'autres fins que celles préevues.

Ne placez aucun materiau en papier a lintérieur de l'appareil.

Cet appareil est destiné a un usage domestique interieur
uniguement. Toute autre utilisation est consideree comme
inappropriee et dangereuse.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
résultant du non-respect de la notice d'instructions.
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CONNAISSEZ VOTRE DESHYDRATEUR ALIMENTAIRE

A WON -

7 ( ) [ )] ( )
O
1. Filtre a air 5. 5 plateaux
2. Affichage 6. Bac d'égouttage
3. Bouton de commande 7. Porte
4. Boitier 8. 6 récipients avec couvercles
ACCESSOIRES

I

. . . fal
1. Pinces alimentaires Y

N\

2. 2 X Préparation pour muesli plateau

3. 2 X Accessoire de préparation de rouleaux de fruits

4. 2 X Accessoire de séchage d'herbes
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5. 2 x Plateau pour préparer des biscuits, des soupes seches et des sauces

Un ensemble d'accessoires vendu séparément - non inclus dans l'ensemble principal.

>,

Spécifications techniques:

X3

X3

Pouvoir 500 W

Tension / Fréquence 220-240V ~ 50-60Hz
Plage de temperature 35-75°C

Nombre de plateaux 5
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BOUTON DE COMMANDE

\@\Ss/
@
—

| &

3
<

/\\‘ "
Rz | ®

Symbole

Description

=)

MARCHE/ARRET / Démarrage / Fonction Wi-Fi
Appuyez apres avoir connecte l'appareil a une source d'alimentation
pour entrer en mode veille.

Aprés avoir sélectionné la fonction souhaitée, appuyez pour confirmer
votre choix.

En mode manuel, apres avoir selectionne la tempeérature, appuyez pour
entrer dans le mode de reglage de 'heure.

En mode de réglage de 'heure, appuyez pour accepter le réglage.

Appuyez et maintenez enfoncé pendant environ 3 secondes apres avoir
connecté l'appareil a une source d'alimentation pour activer la fonction
Wi-Fi.

Appuyez et maintenez enfoncé pendant environ 3 secondes pour
eteindre l'appareil.

Mode manuel - Sélectionnez a l'aide du bouton rotatif. Apres avoir

selectionne le mode, appuyez sur = . Utilisez le bouton rotatif pour
régler la tempeérature de sechage (la plage de réeglage de la

tempeérature est de 35 a 75 “C). Appuyez sur = , puis utilisez le bouton

rotatif pour régler le temps de séchage (la plage de réglage du temps

de séchage est de 0 a 99 heures). Appuyez sur (E] pour confirmer les
parametres. Utilisez le bouton rotatif pour activer ou désactiver la

fonction infrarouge, puis appuyez sur = pour accepter le choix.

Mode de séchage de la viande (avec fonction infrarouge) -

Sélectionnez © a l'aide du bouton. Aprés avoir sélectionné le mode,

appuyez sur = pour confirmer votre choix. La température de séchage
est de 75°C, et le temps de séchage est de 8 heures.
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Mode de séchage des fruits (sans fonction infrarouge) - Sélectionnez

6 a l'aide du bouton. Apres avoir sélectionné le mode, appuyez =
pour confirmer votre choix. La température de sechage est de 65 °C et
le temps de séchage est de 16 heures.

Mode de séchage des champignons (sans fonction infrarouge) -

Sélectionnez a l'aide du bouton. Apres avoir sélectionné le mode,

appuyez (] pour confirmer votre choix. La température de séchage est

de 60 °C et le temps de séchage est de 6 heures.

Mode de fabrication de yaourt (sans fonction infrarouge) -

Sélectionnez a l'aide du bouton. Apres avoir sélectionné le mode,

appuyez (] pour confirmer votre choix. La température est de 42 °C et

le temps de cuisson est de 8 heures.

%

NG

&

Mode stérilisation - Selectionnez a l'aide du bouton rotatif. Pour

activer la fonction, appuyez sur = . La température est de 80°C et la
durée est de 1 heure.

Une fois la fonction terminée, l'appareil s'éteindra automatiquement.

Important: La fréquence de stérilisation dépend de la fréquence et de
l'intensité d'utilisation de l'appareil. Effectuez régulierement le
processus de stérilisation au moins une fois par mois, ou plus
fréequemment si une légére odeur commence a emaner de l'appareil
pour maintenir les performances efficaces du déshydrateur.

Activation de la fonction infrarouge - Utilisez le bouton pour régler le

fonctionnement avec la fonction infrarouge T Appuyez = pour

accepter le choix.

Remarque: Vous ne pouvez définir la fonction que manuellement
lorsque vous utilisez le mode manuel.

Désactivation de la fonction infrarouge - Utilisez le bouton pour régler

le fonctionnement avec la fonction infrarouge . Appuyez = pour

accepter le choix.

Remarque: Vous ne pouvez définir la fonction que manuellement
lorsque vous utilisez le mode manuel.
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Astuce: La couleur rouge de l'écran (symbole IR) indique le fonctionnement a l'aide de la fonction
infrarouge, tandis que la couleur verte (symbole CHAUFFAGE) indique le séchage sans utiliser la
fonction infrarouge.

Conseil: Vous pouvez changer de programme a tout moment. Utilisez le bouton rotatif pour

sélectionner un autre programme, puis appuyez sur = pour accepter le choix. Si vous n'appuyez
pas sur le bouton dans les 10 secondes, l'appareil continuera de fonctionner avec les parametres
precedents.

Conseil: Une fois son travail terminé, l'appareil passe automatiquement en mode maintien au chaud,
qui dure environ 24 heures. Eteignez l'appareil pour interrompre cette fonction. Cette fonction ne
s'applique pas a la stérilisation.

Astuce: l'appareil a la possibilité de couper le son des boutons via l'application mobile. L'appareil a la
capacité de programmer la mise sous tension automatique a l'aide d'une application mobile.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

1. Pendant le processus de séchage, une ventilation adequate de l'appareil et une libre circulation
de l'air entre les aliments sur les plateaux doivent étre maintenues.

2. Les plateaux ne peuvent pas étre chargées avec des aliments lourds.

3. Ladurée maximale de fonctionnement continu ne doit pas dépasser 40 heures, sinon la durée de
vie de l'appareil pourrait étre affectée. Laissez l'appareil refroidir complétement toutes les 40
heures de fonctionnement.

4. Lorsque le produit est sous tension et fonctionne correctement, le fonctionnement du ventilateur

est audible.

N'ajoutez jamais d'eau ou d'autre liquide a ce produit.

Les aliments doivent étre prétraités avant le séchage; par exemple, nettoyés, tranchés, effilés,

epepinés.

Il est recommandé d'utiliser tous les plateaux, méme les plateaux sans nourriture.

Ne rien poser sur le couvercle.

La porte doit étre fermée pendant le processus de séchage.

Les aliments séchés, s'ils ne sont pas consommeés pour le moment, doivent étre scellés dans un

récipient ou un sac en plastique. Ne jamais emballer des produits chauds ou tiedes, les laisser

refroidir compléetement.

11.  Siapres une semaine dans les récipients, de 'humidité apparait, cela signifie que les produits n‘ont

pas suffisamment séché et doivent étre séchés a nouveau.

oo

8 © o~
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Avant utilisation, nettoyez et essuyez tous les plateaux, le bac collecteur et les autres accessoires
et composants conformément a la section NETTOYAGE ET ENTRETIEN.

Placez les accessoires sélectionnés sur les plateaux avec les aliments prétraités ou placez les
aliments prétraités sur les plateaux seélectionnés, puis placez les plateaux sur les supports prévus a
cet effet dans l'appareil et fermez la porte du déshydrateur.

Astuce: Il est recommandé d'utiliser tous les plateaux, méme les plateaux sans nourriture.
Branchez le cordon d'alimentation sur une prise électrique. L'appareil émet un son caractéristique

et l'écran s'allume. Aprés quelques secondes, l'écran s'éteint. Appuyez sur (] . L'écran s'allume et
'appareil passe en mode veille.
Utilisez le bouton rotatif pour sélectionner l'un des programmes automatiques ou choisissez le

mode manuel et ajustez les parametres. Appuyez =) pour confirmer votre sélection.
Une fois le séchage des aliments terminé, éteignez l'appareil en appuyant sur le bouton et en le

maintenant enfoncée @| pendant environ 3 secondes. Attendez que le ventilateur s'arréte de
fonctionner et débranchez l'appareil de la prise électrique.

Retirez les aliments seéchés et nettoyez correctement les plateaux, le bac collecteur, les accessoires
et l'appareil en suivant les instructions de la section NETTOYAGE ET ENTRETIEN.

PRETRAITEMENT DES ALIMENTS - RECOMMANDATIONS

Fruits

Lavez correctement les aliments et sechez-les.

Retirez les pépins et les imperfections.

Couper en tranches ou sécher les petits fruits entiers.

Pour éviter qu'ils ne brunissent, arrosez-les de jus de citron ou d'ananas.

Légumes

Lavez correctement les aliments et sechez-les.

Retirez les pépins et les imperfections.

Les léegumes necessitant une longue cuisson doivent étre cuits a la vapeur pendant 5 minutes ou
bouillis dans de l'eau chaude pendant 1 a 2 minutes.

Séchez les legumes étuves avec une serviette en papier.

Couper dans tranches .

Champignons

Nettoyez-les soigneusement du sable sans utiliser d'eau.
Les plus gros morceaux sont coupés en tranches.

Herbes

Rincer sous l'eau et sécher avec une serviette en papier.
Herbes fraichement cueillies et séchées.
Séchez une seule sorte d'herbes a la fois.
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e Viande

Retirer l'excédent de graisse et les membranes de la viande.
Couper en fines tranches.

Laissez mariner la viande pendant environ 10 heures, puis séchez-la avec du papier absorbant.

TABLEAU DES TEMPS DE SECHAGE DES ALIMENTS

Remarque: Le tableau ci-dessous est fourni a titre de référence uniquement, le temps de séchage
dépend de la quantite, de la taille et du type d'aliment.

Produit Heure (Heures) Produit Heure (Heures)
LEGUMES LEGUMES
Raifort 5-6 Oignon 4-8
Haricots 8-12 Panais 7-11
Betterave 8-12 Petits pois 4-8
Brocoli 10-14 Poivron 4-8
Chou 7-11 Courgettes 7-11
Carotte 6-10 Pommes de terre 6-14
Céleri 3-10 Citrouille 7-11
Mais 6-10 Rutabaga 8-12
Concombre 4-8 Tomates 5-9
Aubergine 4-8 Champignons 3-7
FRUIT FRUIT
Pomme 7-15 Nectarines 8-16
Abricots 20-28 Péches 8-16
Bananes 6-10 Poires 8-16
Framboises/Mures 10-15 Pasteque 8-10
Cerises 13-21 Ananas 10-18
Canneberges 10-12 Prunes 22-30
Kiwi 7-15 Rhubarbe 6-10
Pamplemousse 22-30 Fraises 7-15
Produit Heure (Heures)
AUTRES
Viande séchée 4-6
Poisson séché 12-14
Herbes et épices 2-4
Noix 10-14

Important:

Les léegumes correctement séchés doivent étre secs et cassants.

Les fruits correctement séchés doivent étre rugueux et souples.

Les champignons correctement seches doivent étre rugueux ou cassants.
Les herbes correctement séchées doivent étre friables.
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EXEMPLE DE RECETTE DE YAOURT MAISON

Important: Utilisez uniquement des récipients en plastique ou en verre propres et stérilises. Utilisez
des couvercles en métal ou en plastique.

Ingrédients

- Lait entier pasteurisé (moins il y a de matiéres grasses dans le lait, plus le yaourt est liquide) - 1 litre
(si vous n'avez pas de lait pasteurisé, faites chauffer le lait a 72°C pendant environ 30 secondes, puis
refroidissez-le a 40°C)

- Yaourt - 3 a 4 cuilléres a soupe de yaourt de haute qualité a température ambiante. Choisissez un
yaourt contenant des cultures vivantes (cultures bactériennes du yaourt).

- Si votre yaourt ne contient pas de cultures bactériennes de yaourt, achetez des cultures de
démarrage de yaourt sous forme de poudre.

Mesures:

1. Mélangez le lait avec le yaourt, versez le mélange dans des recipients stériliseés, couvrez avec des
couvercles et placez les récipients dans le déshydrateur. Fermez la porte du déshydrateur.
Important: Fermer les récipients afin que l'air puisse entrer a l'intérieur. Ne remplissez pas les

récipients jusqu'en haut.

2. Sélectionnez a l'aide du bouton, puis appuyez sur = .
Important: Ne pas remuer pendant le processus de fermentation !

4. Une fois le programme terminé, laissez refroidir le yaourt au réfrigerateur.

En cas d'utilisation de ferments lactiques de yaourt sous forme de poudre:

1. Si vous utilisez des cultures de démarrage de yaourt sous forme de poudre, chauffez d'abord le lait
a 42-45°C, ajoutez les cultures bactériennes et remuez jusqu'a ce que la poudre soit completement
dissoute.

2. Versez le melange dans des récipients sterilises, couvrez avec des couvercles et placez les
récipients dans le déshydrateur. Fermez la porte du déshydrateur.

Important: Fermez les récipients pour que l'air puisse entrer a l'intérieur. Ne remplissez pas les

récipients jusqu'en haut.

3. Sélectionnez a l'aide du bouton, puis appuyez sur =] :
Important: Ne pas remuer pendant le processus de fermentation!

4. Une fois le programme terminé, laissez refroidir le yaourt au réfrigérateur.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

4.
5.

Eteignez l'appareil, puis débranchez-le de l'alimentation avant de le nettoyer. Assurez-vous que
l'appareil a complétement refroidi avant de procéder aux étapes suivantes.

Lavez les plateaux et les récipients avec couvercle a l'eau tieéde et au liquide vaisselle. Utilisez un
chiffon doux et propre pour les nettoyer, puis sechez soigneusement avec un chiffon sec, doux et
propre.

Nettoyez le boitier de l'appareil et le bac collecteur avec un chiffon humide, doux et propre. Séchez
soigneusement les composants avec un chiffon sec, doux et propre. Nettoyez les autres
accessoires utilisés de la méme maniére comme indiqué dans la section ACCESSOIRES.

N'utilisez pas de détergents abrasifs, de nettoyants pour fils ou de solvants organiques.

Conservez l'appareil nettoye dans un endroit frais et sec.

Conseil: Les plateaux, le bac collecteur, les récipients avec couvercles et tous les accessoires inclus
présentés dans la section ACCESSOIRES peuvent également étre laves en toute securité au lave-
vaisselle a 70 °C.

Remarque: N'immergez pas l'appareil dans l'eau ou dans tout autre liquide. Ne laissez pas l'eau ou
tout autre liquide pénétrer dans les ouvertures de l'appareil.

Important:

1

Effectuez regulierement la stérilisation de lappareil au moins une fois par mois, ou plus
fréequemment si une légere odeur commence a émaner de lappareil pour maintenir les

performances efficaces du déshydrateur. Placez tous les plateaux et accessoires dans l'appareil
NG

<

(sans nourriture), fermez la porte de l'appareil, puis sélectionnez a l'aide du bouton. Appuyez

sur [l , et la fonction démarre. La température est réglée sur 80°C, et la durée est de 1 heure. Une
fois la fonction terminée, l'appareil s'éteint automatiquement.

Nettoyez regulierement le filtre a air situé dans la chambre située a l'arriere du boitier de l'appareil.
Nettoyez le filtre au moins une fois par an, ou plus frequemment s'il est visiblement sale, afin de
maintenir les performances efficaces du déshydrateur. Pour ce faire, ouvrez le couvercle arriere,
puis retirez le filtre. Lavez le filtre sous 'eau courante chaude et séchez-le complétement a lair
libre. Remettez le filtre completement séché et fermez le couvercle.
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PROBLEMES ET CAUSES

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Ne fonctionne

La prise d'alimentation est
débranchee.

Branchez la fiche d'alimentation
sur une prise électrique.

La prise électrique est cassee.

Branchez la fiche d'alimentation

Le fusible est cassé.

pas sur une autre prise électrique.

Le cordon d'alimentation est .
. Contactez le service Yoer.

endommage.
La température de sechage est
trop basse, la température Régler une tempeérature de
ambiante est supérieure a la séchage plus élevee.
température réglée.

Pas de coup

chaud

Contactez le service Yoer.

Le fil chauffant est casseée.

Contactez le service Yoer.

Le temps de
séchage est

Morceaux de nourriture trop gros.

Couper les aliments en
morceaux plus petits.

La nourriture est placée trop
serrée.

Assurer une ventilation adéquate
entre les aliments.

température trop élevee.

trop long
La température de sechage est Régler une température de
trop basse. séchage plus élevee.
Fermez la porte dans les 5
minutes et l'appareil continuera
La porte de l'appareil a été ouverte 2 fonctjonner avec les .
F1 . parametres précedents. Sinon,
pendant le fonctionnement. . S
'appareil s'éteindra
automatiquement. Rallumez
'appareil.
> L'appareil a atteint une Attendez que l'appareil

refroidisse.
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ENVIRONNEMENT

)

Emm Ce produit contient des matériaux recyclables. Ne jetez pas ce produit avec les déchets
municipaux non trieés. Veuillez contacter votre municipalité pour connaitre le point de collecte le
plus proche.

GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit couvre les défauts résultant de défauts de matériaux ou de fabrication. Cette
garantie n'est valable que si l'appareil a été utilisé conformément aux instructions et a condition qu'il
n‘ait pas été modifié, répareé ou altéré par une personne non autorisée ou endommage par une
mauvaise utilisation ou un transport. La garantie ne s'applique pas aux défauts résultant de l'usure
naturelle des composants ou des objets cassants tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ni aucun autre droit accorde par les
lois concernant l'achat d'appareils électromeénagers.

En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le vendeur vérifié ou le service Yoer.
Lors de la soumission de la reclamation, veuillez joindre des informations sur la nature du

dysfonctionnement et une preuve d'achat.
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VAZNO ZASTITE

Kada koristenjem elektriéni uredaji, Oshovni, temeljni sigurnost
mjere predostroznosti treba uvijek slijediti, uklju¢ujuéi sljedece:

1

2.

INJ®

N O

10.

11.

12.

13.

14.
15.
10.

ProCitajte sve upute prije uporabe i sacuvajte ih za buducu
upotrebu.

Provjerite odgovara li vas izlazni napon naponu navedenom na
nazivnoj naljepnici.

Provjerite je li uticnica ispravno uzemljena.

Aparat postavite na ravnu, tvrdu, stabilnu i suhu povrsinu otpornu na
visoke temperature.

Drzite uredaj najmanje 15 cm udaljen od zida ili drugih predmeta u
blizini.

Nemojte blokirati ili pokrivati ulaz i izlaz zraka tijekom rada uredaja.

Drzite uredaj dalje od izvora vlage, benzina, zapaljivih plinova, peci
ili bilo kojih drugih izvora topline i paljenja.

Nemojte dopustiti da uredaj bude pokriven ili da dodiruje zapaljive
materijale poput zavjesa.

. Ako je kabel za napajanje ili bilo koji drugi element ostecen, mora ga

zamijeniti servisni agent proizvodaca ili kvalificirana osoba s
odgovarajucim certifikatom kako bi se izbjegla opasnost.

Ne pokusSavajte popravlati, rastavljati ili modificirati uredaj. Unutra
nema dijelova koje moze servisirati korisnik,

Za zastitu od pozara, strujnog udara i ozljeda osoba ne uranjajte
kabel, utikac ili jedinicu u vodu ili drugu tekucinu.

Neophodan je strogi nadzor kada bilo koji uredaj koriste djeca ili u
blizini djece.

Aparat mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili u vezi s
koristenjem aparata na siguran nacin i razumiju opasnosti ukljuceni.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje i korisnicko odrzavanje
ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i pod
nadzorom.

Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
|zbjegavajte koristenje produznog kabela.

OPREZ: Ako koristite produzni kabel, pobrinite se da ne premasite
najvecu nazivhu radnu snagu/opterecenje produznog kabela.
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17/.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

30.

31

32.

33

34

35.
30.

37

Prije uporabe provjerite jesu li uredaj i njegovi dodaci kompletni |
neosteceni. Nemojte koristiti uredaj s ostecenim kucistem, kabelom
za napajanje ili utikacem ili nakon sto uredaj ne radi ispravno ili je na
bilo koji nacin ostecen.

Nikada nemojte koristiti niti spremati dodatke koje nije preporucio
proizvodac u uredaj jer to moze uzrokovati neispravan rad uredaja,
ostetiti ga ili prouzrociti stetu.

Iskljucite uredaj prije iskljuCivanja. Pricekajte da se ventilator iskljuci
prije iskljucCivanja.

Uvijek iskljucite uredaj iz struje kada ga ne koristite, prije nosenja,
CiS¢enja, sastavljanja i rastavlianja dodataka. Kada iskljucujete
uredaj, drzite ga za utikac, a ne za kabel.

Ostavite uredaj da se potpuno ohladi prije nosenja ili Ciscenja.

Ne dodirujte izvore vrucine u uredaju. Koristite kontrolnu tipku i
vrata.

Nemojte pomicati niti tresti uredaj tijekom rada.

Nemojte dodirivati utikac mokrim rukama jer biste mogli izazvati
strujni udar.

Nemojte rukovati uredajem mokrih ruku ili bosih nogu.

Nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi preko ruba stola, pulta
ili da dodiruje vruce povrsine.

Ne izlazite uredaj viemenskim uvjetima i vlazi.

Ne stavljajte nikakve predmete na uredaj.

Ne koristite uredaj neprekidno dulje od 40 sati. Ostavite uredaj da
se ohladi nakon svakih 40 sati rada.

Redovito provjeravajte ostecenje uredaja i kabela za napajanje.
Nemojte koristiti na otvorenom ili u komercijalne svrhe.

Ovaj uredaj nije namijenjen za upravljanje pomocu vanjskog mjeraca
vremena ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

Ako se tijekom rada uredaja pojavi dim, odmabh iskljucCite uredaj |
odspojite ga iz struje. Nemojte otvarati vrata uredaja kako biste
sprijecili potencijalno Sirenje pozara.

Nemojte uranjati uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Ne
dopustite da voda ili druge tekucine udu u otvore uredaja.

Ne ostavljajte ukljuceni uredaj bez nadzora.

Nemojte koristiti uredaj za druge namjene osim namijenjene.

Ne stavljajte papirnate materijale u uredaj.
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38. Ovaj uredaj namijenjen je samo za unutarnju upotrebu u kucanstvu.
Svaka druga uporaba smatra se neprikladnom i opasnom.

390. ProizvodaC ne prihvaca odgovornost za Stetu nastalu
nepostivanjem uputa.
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UPOZNAJTE SVOJ DEHIDRATOR HRANE

A WON -

7 L ] C ] L ]
J UL
1. Filtar zraka 5.5 plehova
2. Prikaz 6. Posuda za kapanje
3. Kontrolna tipka 7. Vrata
4. Kuciste 8. 6 posuda s poklopcima
PRIBOR

1. Stezaljke za hranu

O

2. 2 X priprema muslija posluzavnik

3. 2 xhastavak za pripremu vocnih rolada

4. 2 Xxnastavak za susenje bilja
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5. 2 xpleh za pripremu kolaci¢a, suhih juha i umaka

Komplet dodataka prodaje se zasebno - nije uklju¢en u glavni set.

S

X3 X3 X3
Tehnicke specifikacije:
Vlast 500 W
Napon / frekvencija 220-240V ~ 50-60Hz
Raspon temperature 35-75°C

Broj ladica

5
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KONTROLNA GUMB
5|
N\ /%
—_— _<>
& y \<><>
EOS O
Simbol Opis

ON/OFF / Start / Wi-Fi funkcija
Pritisnite nakon spajanja uredaja na izvor napajanja za ulazak u stanje
pripravnosti.

Nakon odabira zeljene funkcije pritisnite za potvrdu odabira.

U rucnom nacinu rada, nakon odabira temperature, pritisnite za ulazak u
=) nacin podesavanja vremena.

U nacinu podesavanja vremena pritishite za prihvacanje postavke.

Pritisnite i drzite oko 3 sekunde nakon spajanja uredaja na izvor
napajanja za aktiviranje Wi-Fi funkcije.

Pritisnite i drzite oko 3 sekunde za iskljuCivanje uredaja.

Ruéni nacin rada - Odaberite & pomocu gumba. Nakon odabira
nacina pritisnite = . Pomoc¢u gumba postavite temperaturu susenja

Cj» (raspon podesavanja temperature je 35-75°C). Pritisnite [@ , zatim
gumbom postavite vrijeme susenja (raspon podesavanja vremena

susenja je 0-99 sati). Pritisnite = za potvrdu postavki. Upotrijebite
gumb za ukljucivanje ili iskljucivanje infracrvene funkcije, zatim pritisnite

@ za prihvacanje izbora.

Nacin susenja mesa (s infracrvenom funkcijom) - odaberite

Sy
pomocu gumba. Nakon odabira nacina pritisnite = kako biste potvrdili
svoj izbor. Temperatura susenja je 75°C, a vrijeme susenja 8 sati.

@ Nacin susenja voca (bez infracrvene funkcije) - odaberite

pomocu gumba. Nakon odabira nacina pritisnite = za potvrdu odabira.
Temperatura susenja je 65°C, a vrijeme susenja 16 sati.
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@ Nacin susenja gljiva (bez infracrvene funkcije) - Odaberite

pomocu gumba. Nakon odabira nacina pritisnite = za potvrdu odabira.
Temperatura susenja je 60°C, a vrijeme susenja 6 sati.

Nacin rada za pravljenje jogurta (bez infracrvene funkcije) - Odaberite

@ Eﬁ pomocu gumba. Nakon odabira nacina pritisnite = za potvrdu
odabira. Temperatura je 42°C, a vrijeme 8 sati.

NG

&

Nacin sterilizacije - Odaberite pomocu gumba. Za aktiviranje

funkcije pritisnite =] . Temperatura je 80°C, a trajanje je 1 sat.
Nakon sto funkcija zavrsi, uredaj ¢e se automatski iskljuciti.

g

$> Vazno: Ucestalost sterilizacije ovisi o tome koliko se ¢esto i intenzivno
koristi uredaj. Redovito provodite postupak sterilizacije barem jednom
mjesecno ili Cesce ako iz uredaja pocne izlaziti blagi miris kako biste
odrzali u¢inkovitu ucinkovitost dehidratora.

Ukljuéivanje infracrvene funkcije - Pomocu gumba postavite rad s

M

v/, =

-:\:— infracrvenom funkcijom _’”“\:. Pritisnite & za prihvacanje izbora.
e Napomena: Funkciju mozete postaviti samo rucno dok koristite rucni
nacin rada.
Iskljucite infracrvenu funkciju - Pomoc¢u gumba postavite rad s
@ infracrvenom funkcijom . Pritisnite = za prihvacanje izbora.

Napomena: Funkciju mozete postaviti samo rucno dok koristite rucni
nacin rada.

Savjet: Crvena boja zaslona (IC simbol) oznaCava rad pomocu infracrvene funkcije, dok zelena boja
(simbol GRIJACA) oznacava susenje bez koristenja infracrvene funkcije .
Savjet: U svakom trenutku mozete promijeniti program koji koristite. Pomocu gumba odaberite drugi

program, a zatim pritisnite = za prihvacanje izbora. Ako ne pritisnete tipku unutar 10-ak sekundi,
uredaj ¢e nastaviti raditi s prethodnim postavkama.

Savjet: Nakon zavrsetka rada, uredaj ¢e automatski prijeci u nacin odrzavanja topline, koji traje oko
24 sata. Iskljucite uredaj kako biste prekinuli ovu funkciju. Ova se funkcija ne odnosi na sterilizaciju.
Savjet: Uredaj ima mogucnost iskljucCivanja zvukova tipki putem mobilne aplikacije. Uredaj ima
mogucnost zakazivanja automatskog ukljucivanja pomoc¢u mobilne aplikacije.

80



HRVATSKI

UPUTE ZA RAD

1. Prije upotrebe ocistite i obrisite sve ladice, zdjelu za skupljanje tekucine i ostale dodatke
i komponente prema odjeljku CISCENJE | ODRZAVANJE.

2. Stavite odabrani pribor na ladice s prethodno tretiranom hranom ili stavite prethodno tretiranu hranu
na odabrane ladice, zatim stavite ladice na za to predvidene drzace u uredaju i zatvorite vrata
dehidratora.

Savjet: Preporuca se koristiti sve ladice, ¢ak i ladice bez hrane.

3. Ukljucite kabel za napajanje u elektricnu uticnicu. Uredaj ¢ce emitirati karakteristican zvuk, a zaslon
Ce zasvijetliti. Nakon nekoliko sekundi zaslon ¢e se ugasiti. pritisnite @ Zaslon ce zasvijetliti, a
uredaj ¢e uci u stanje pripravnosti.

4. Pomocu gumba odaberite jedan od automatskih programa ili odaberite rucni nacin rada i podesite
postavke. Pritisnite (5] za potvrdu odabira.

5. Nakon zavrsetka susenja hrane, iskljucite uredaj pritiskom i drzanjem =) oko 3 sekunde. Pricekajte
da ventilator prestane raditi i iskljuCite uredaj iz elektricne uticnice.

6. Uklonite osusenu hranu i pravilno ocCistite ladice, zdjelu za sakupljanje tekucine, pribor i uredaj prema

uputama u odjeljku CISCENJE | ODRZAVANJE.

PRETHODNA OBRADA HRANE - PREPORUKE

Voce

Dobro operite hranu i osusite je.

Uklonite sve tockice i mrlje.

Narezite na kriske ili osusite cijele male plodove.

Da ne porumene, poprskajte ih sokom od limuna ili ananasa.

Povrce

Dobro operite hranu i osusite je.

Uklonite sve tockice i mrlje.

Povrce koje se dugo kuha mora se kuhati na pari 5 minuta ili kuhati u vrucoj vodi 1-2 minute.
Prokuhano povrce osusite papirnatim ubrusom.

Rez u kriske .

gljive

Temeljito ih ocistite od pijeska bez upotrebe vode.
Vece komade narezati ha ploske.

Bilje

Isperite pod vodom i osusite papirnatim ru¢nikom.
Osusite svjeze ubrano bilje.
Susite jednu vrstu bilja odjednom.

Meso

S mesa uklonite visak masnoce i opne.
Narezite na tanke ploske.
Meso marinirajte oko 10 sati, a zatim ga osusite papirnatim ubrusom.
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TABLICA VREMENA SUSENJA HRANE

Napomena: Tablica u nastavku sluzi samo kao referenca, vrijeme susenja ovisi o koliCini, veli€ini i vrsti

hrane.
Proizvod Vrijeme (sati) Proizvod Vrijeme (sati)
POVRCE POVRCE
Hren 5-6 Luk 4-8
Grah 8-12 (prikaz, ostalo). Pastrnjak 7-11 (prikaz, ostalo).
Repa 8-12 (prikaz, ostalo). Grasak 4-8
Brokula 10-14 (prikaz, ostalo). Babura paprika 4-8
Kupus 7-11 (prikaz, ostalo). Tikvica 7-11 (prikaz, ostalo).
Mrkva 6-10 (prikaz, strucni). krumpir 6-14 (prikaz, strucni).
Celer 3-10 (prikaz, strucni). Bundeva 7-11 (prikaz, ostalo).
Kukuruz 6-10 (prikaz, strucni). Rutabaga 8-12 (prikaz, ostalo).
Krastavac 4-8 rajcice 5-9 (prikaz, ostalo).
Patlidzan 4-8 gljive 3-7 (prikaz, ostalo).
VOCE VOCE
Jabuka 7-15 (prikaz, ostalo). Nektarine 8-16 (prikaz, ostalo).
marelice 20-28 (prikaz, ostalo). Breskve 8-16 (prikaz, ostalo).
Banane 6-10 (prikaz, strucni). Kruske 8-16 (prikaz, ostalo).
Maline/Kupine 10-15 (prikaz, strucni). Lubenica 8-10 (prikaz, ostalo).
Tresnje 13-21 (prikaz, ostalo). Ananas 10-18 (prikaz, ostalo).
brusnice 10-12 (prikaz, ostalo). Stive 22-30 (prikaz,
ostalo).
Kivi 7-15 (prikaz, ostalo). Rabarbara 6-10 (prikaz, strucni).
Grejp 22-30 (prikaz, ostalo). Jagode 7-15 (prikaz, ostalo).
Proizvod Vrijeme (sati)
DRUGI
Suho meso 4-6
Susena riba 12-14 (prikaz, ostalo).
Bilje i zacCini 2-4
orasi 10-14 (prikaz, ostalo).
Vazno:

Pravilno osuseno povrce treba biti suho i lomljivo.
Pravilno osuseni plodovi trebaju biti grubi i savitljivi.
Ispravno osusene gljive trebaju biti grube ili krte.
Pravilno osuseno bilje mora biti mrvicasto.
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PRIMJER RECEPTA ZA DOMACI JOGURT

Vazno: Koristite samo Ciste, sterilizirane posude od plastike ili stakla. Koristite poklopce od metala ili
plastike.

jc‘‘—I?;:;';:is?e(Trlizirano punomasno mlijeko (sto je manje masnoce u mlijeku to je jogurt riedi) - 1 litra (ako
nemate pasterizirano mlijeko zagrijte na 72°C oko 30 sekundi, zatim ohladite na 40°C)

- Jogurt - 3-4 zlice kvalitetnog jogurta sobne temperature. Birajte jogurt koji sadrzi zive kulture
(kulture bakterija jogurta).

- Ako vas jogurt ne sadrzi kulture jogurtnih bakterija, kupite starter kulture za jogurt u obliku praha.
Koraci:

1. Mlijeko pomijeSajte s jogurtom, smjesu ulijte u sterilizirane posudice, poklopite poklopcima i
posudice stavite u dehidrator. Zatvorite vrata dehidratora.

Vazno: Zatvorite spremnike tako da zrak moze uci u unutrasnjost. Nemojte puniti posude do vrha.

2. Odaberite pomocu gumba, a zatim pritisnite [El .
Vazno: Nemojte mijesati tijekom procesa fermentacije!

5. Nakon zavrsetka programa jogurt ohladite u hladnjaku.

U slucaju upotrebe starter kultura za jogurt u obliku praha:

1. Ako koristite starter kulture za jogurt u obliku praha, prvo zagrijte mlijjeko na 42-45°C, dodajte
bakterijske kulture i mijesajte dok se prah potpuno ne otopi.

2. Smjesu ulijte u sterilizirane posudice, poklopite poklopcima i posudice stavite u dehidrator.
Zatvorite vrata dehidratora.

Vazno: Zatvorite posude tako da zrak moze uci u unutrasnjost. Nemojte puniti posude do vrha.

3. Odaberite ﬁ

Vazno: Nemojte mijesati tijekom procesa fermentacije!

pomocu gumba, a zatim pritisnite = .

4. Nakon zavrsenog programa ohladite jogurt u hladnjaku.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

1

2.

3.

4.

Prije Cis¢enja iskljucite uredaj, zatim ga iskljucite iz struje. Provjerite je li se uredaj potpuno ohladio
prije nego sto nastavite sa sljedecim koracima.

Posude i posude s poklopcima operite toplom vodom i sredstvom za pranje posuda. Ocistite ih
mekom, Cistom krpom, zatim ih temeljito osusite suhom, mekom, Cistom krpom.

Ocistite kuciste uredaja i posudu za kapanje vlaznom, mekom, Cistom krpom. Temeljito osusite
komponente suhom, mekom, Cistom krpom. Na isti nacin ocCistite ostale koristene dodatke kao sto
je prikazano u odjeljku PRIBOR.

Nemojte koristiti abrazivne deterdzente, sredstva za CisCenje Zice ili organska otapala.

5. Cuvajte ocisceni uredaj na hladnom i suhom mjestu.

Savjet: Posude, posuda za skupljanje tekucine, posude s poklopcima i svi ukljuceni dodaci prikazani u
odjeljku DODATNA OPREMA takoder se mogu sigurno prati u perilici posuda na 70°C.

Napomena: Nemojte uranjati uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Nemojte dopustiti da voda ili
druge tekucine udu u otvore uredaja.

Vazno:

1

Redovito provodite sterilizaciju uredaja barem jednom mjesecno ili ceSce ako iz uredaja pocne
izlaziti lagani miris kako biste odrzali uCinkovit rad dehidratora. Stavite sve ladice i pribor u uredaj
LAY

(bez hrane), zatvorite vrata uredaja, a zatim odaberite ** pomocu gumba. Pritisnite =l i funkcija ce
se pokrenuti. Temperatura je postavljena na 80°C, a trajanje je 1 sat. Nakon zavrsetka funkcije, uredaj
ce se automatski iskljuciti.

Redovito Cistite filtar zraka koji se nalazi u komori u straznjem kucistu uredaja. Ocistite filtar barem
jednom godisnje ili ces¢e ako postane vidljivo prljav kako biste odrzali uCinkovitu ucinkovitost
dehidratora. Da biste to ucinili, otvorite straznji poklopac i zatim uklonite filtar. Operite filtar pod
toplom tekucom vodom i potpuno ga osusite prirodnim putem. Vratite potpuno osusen filter i
zatvorite poklopac.
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PROBLEMI | UZROCI

PROBLEM UZROK OTOPINA
Utikac je iskljuéen. UkpulCIte utikac u elektricnu
utiCnicu.
Ne radi Elektricna uti¢nica je pokvarena. Sp.?”fte utika¢ u drugu elektricnu
utiCnicu.
Kabel za napajanje je ostecen. Kontaktirajte Yoer servis.
Temperatura susenJ.aJewprenlska, Postavite visu temperaturu
sobna temperatura je visa od N
. susenja.
postavljene temperature.
Nije vruci
udarac
Osigurac je pokvaren. Kontaktirajte Yoer servis.
Grijaca zica je prekinuta. Kontaktirajte Yoer servis.
Preveliki komadi hrane. Namirnice narezite na manje
komade.
Vrijeme Hrana je postavljena pretijesno. Osigurajte odgovarajucu
susenja je ventilaciju izmedu hrane.
predugo
. . Postavite visu temperaturu
Temperatura susenja je preniska. s
susenja.
Zatvorite vrata unutar 5 minuta i
uredaj ¢ce nastaviti raditi s
F1 Vrata uredaja su otvorena tijegkom | prethodnim postavkama. U
rada. suprotnom, uredaj ¢e se
automatski iskljuciti. Ponovno
ukljucite uredaj.
E2 t)reda“e dosegao previsoku Pricekajte da se uredaj ohladi.
emperaturu.
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OKOLIS

)

R Ovgj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlazite ovaj proizvod kao
nerazvrstani gradski otpad. Obratite se lokalnoj opcini za najblize sabirno mjesto.

GARANCIJA | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda ukljucuje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili proizvodniji. Ovo
jamstvo vrijedi samo ako je uredaj koristen u skladu s uputama i pod uvjetom da nije modificiran,
popravljan ili da u njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije oStecen neovlastenom uporabom ili
transportom. Jamstvo se ne odnosi ha nedostatke koji su rezultat prirodnog trosenja komponenti ili
lomljivih predmeta kao Sto su stakleni i keramicki predmeti.

Ovo jamstvo ne ogranicava kupceva osnovna ili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima u vezi s
kupnjom uredaja.

U slucaju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili servisu Yoer. Prilikom
podnosSenja reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupniji.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Amikor segitségével elektromos készulékek, alapvetdé biztonsag
ovintézkedések mindig kovetni kell, beleértve a kovetkezé:

1

2.

o

10.

11.

12.

13.

Hasznalat elétt olvassa el az Osszes utasitast, és 6rizze meg kesdbbi
hasznalatra.

Gydzbddjon meg arrol, hogy a kimeneti feszultség megegyezik a
nevleges cimken feltuntetett feszultseggel.

Gyozodjon meg arrol, hogy a konnektor megfelelden foldelve van.
Helyezze a készuléket sik, kemeény, stabil és szaraz feluletre, amely
ellenall a magas hdmersekletnek.

Tartsa a keszuleket legalabb 15 cm-re a faltol vagy mas kozeli
targyaktol.

A készulek mukodeése kozben ne takarja el vagy takarja le a levegd
be- es kimenetet.

Tartsa tavol a keszlUleket nedvessegtol, benzintol, gyulekony
gazoktol, tuzhelyektdl vagy barmely mas hd- és gyujtoforrastol.

Ne hagyja, hogy a keszuleket letakarja, €s ne érintse meg gyulekony
anyagokat, peldaul fuggonyoket.

Ha a tapkabel vagy barmely mas elem megserul, a veszely
elkerulese érdekeben azt a gyarto szervizkepviselojenek vagy a
megfeleld mindsitessel rendelkezd szakkepzett szemelynek kell
kicserelnie.

Ne probalja megjavitani, szetszerelni vagy modositani a keszuleket.
A belsejében nincsenek felhasznalo altal javithato alkatrészek.

A tlz, aramutes és szemelyi serllesek elkerulese erdekeben ne
meritse vizbe vagy mas folyadekba a vezetéket, a csatlakozoédugot
vagy az egyseget.

Szigoru felugyelet szukseges, ha barmilyen keszuleket gyermekek
hasznalnak, vagy gyermekek kdzeleben hasznaljak.

A keszuleket 8 evesneél idosebb gyermekek, valamint csokkent
fizikai, erzekszervi vagy szellemi kepessegu, illetve tapasztalattal es
tudassal nem rendelkez6 szemeélyek hasznalhatjak, ha felugyeletet
kaptak, vagy ha a keszulek biztonsagos hasznalatara vonatkozo
utasitasokat kaptak, és megertik a veszelyeket. erintett. Gyermekek
nem jatszhatnak a keészulékkel. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek nem vegezhetik, kiveve, ha 8 évesnéel
idésebbek és felugyelik oket.
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14.

15.
10.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

30.

31

32.

Tartsa tavol a keszuléket és annak kabelet 8 evnel fiatalabb
gyermekektol,

Kerulje a hosszabbito vezetéek hasznalatat.

VIGYAZAT: Ha hosszabbitot hasznal, tigyeljen arra, hogy ne lépje tul
a hosszabbito vezetek maximalis nevlegeste
jesitmeényéet/terhelését.

Hasznalat elétt gy6zodjon meg arrol, hogy a keszulek és tartozekai
teljesek és sértetlenek. Ne hasznalja a készuléket sérult testtel,
tapkabellel vagy csatlakozoval, illetve ha a keészulek
meghibasodott, vagy barmilyen modon megseérult.

Soha ne hasznaljon és ne taroljon a gyartd altal nem ajanlott
tartozékokat a készulekben, mert az a készulék hibas mukdodesét,
karosodasat vagy seruleset okozhatja.

Kihuzas elott kapcsolja ki a készuléeket. Mieldtt kihuzna a
konnektorbol, varja meg, amig a ventilator kikapcsol.

Mindig huzza ki a keszuleket, ha nem hasznalja, a tartozekok
szallitasa, tisztitasa, Osszeszerelése es szetszerelese eldtt. A
készulek kihuzasakor a dugot fogja meg, ne a vezetéket.

Hagyja a keszuleket teljesen kihulni, mielott szallitja vagy tisztitja.
Ne érintse meg a keszulek forrd forrasait. Hasznalja a
vezerlogombot és az ajtot.

Ne mozgassa es ne razza a keszuleket mukodes kozben.

Ne erintse meg a halozati csatlakozodugot nedves kezzel, mert
aramutest okozhat.

Ne mukodtesse a keszuleket nedves kezzel vagy mezitlab.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal szélerol, a pultrol, es
ne erjen hozza forro feluletekhez.

Ne tegye ki a keszuleket iddjarasi viszonyoknak es nedvessegnek.
Ne helyezzen semmilyen targyat a keszulekre.

Ne hasznalja a készuléket folyamatosan 40 éranal tovabb. Hagyja
lehulni a keszuleket minden 40 uzemora utan.

Rendszeresen ellendrizze a keszuléeket es a tapkabelt, hogy nem
serultek-e.

Ne hasznalja kulteren vagy kereskedelmi célokra.

Ez a keszulek nem hasznalhato kulsé idozitovel vagy kulon
taviranyito rendszerrel.
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33

34

35.
30.

37
38.

39.

Ha a keszulek mukodése kozben fust jelenik meg, azonnal
kapcsolja ki a keszuléket és huzza ki a tapfeszultséget. Ne nyissa ki
a keészulek ajtajat, hogy megakadalyozza az esetleges tuz
tovabbterjedeését.

Ne meritse a készuléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne engedje,
hogy viz vagy mas folyadék keruljon a készulék nyilasaiba.
Bekapcsolaskor ne hagyja felugyelet nélkul a keszuleket.

Ne hasznalja a készuléket a rendeltetésetol eltérd célra,

Ne helyezzen papirt a keszulek belsejebe.

Ez a keészulek kizarolag haztartasi beltéri hasznalatra keszult.
Minden mas hasznalat nem megfeleld és veszélyes.

A gyarté nem vallal felelésseget a hasznalati utasitas figyelmen
kivul hagyasabol eredd karokert.
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2. 2xmuzli keszites talca

3. 2x Gyumolcstekercs eldkészitd tartozék

4. 2 db gyogynoveny szarito tartozek
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5. 2 xtalca sUtemények, szarazlevesek és szoszok elkeszitesehez

Kilén megvasarolhato tartozékkészlet - a f6 készlet nem tartalmazza.

o, LT

Muszaki adatok:

Hatalom 500W/

Feszultseg / Frekvencia 220-240V ~ 50-60Hz
Homeérseklet tartomany Olvadaspont: 35-75 °C
Talcak szama 5
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VEZERLOGOMB
o | 9
AN /%
— _<>
(7 y \¢<>
() \ ®
Szimbolum Leiras

&l

BE/KI / Inditas / Wi-Fi funkcio
Nyomja meg a gombot, miutan csatlakoztatta a keszuléeket az
aramforrashoz, hogy készenléeti modba lepjen.

A kivant funkcio kivalasztasa utan nyomja meg a gombot a valasztas
megerositésehez.

Kézi uzemmodban a hdmerseklet kivalasztasa utan nyomja meg a
gombot, hogy belépjen az iddbeallitas modba.

ldébeallitas modban nyomja meg a gombot a beallitas elfogadasahoz.

Nyomja meg és tartsa lenyomva kérulbelul 3 masodpercig, miutan
csatlakoztatta az eszkdzt az aramforrashoz a Wi-Fi funkcio
aktivalasahoz.

Nyomja meg és tartsa lenyomva korulbelul 3 masodpercig a keszulek
kikapcsolasahoz.

Kézi mod - Valassza & ki a forgatdgombbal. A mod kivalasztasa utan

nyomja meg a gombot = . A gombbal allitsa be a szaritasi
hémeérsekletet (@ hdmeérséklet beallitasi tartomanya 35-75°C). Nyomja

meg a gombot & , majd a gombbal allitsa be a szaritasi idét (a szaritasi

id6 beallitasi tartomanya 0-99 6ra). Nyomja meg a gombot = a
beallitasok megerdsitesehez. A gombbal kapcsolja be vagy ki az

infravoros funkciot, majd nyomja meg a gombot = a valasztas
elfogadasahoz.

Husszaritasi mod (infravorés funkcidval) - Valassza ki ® a
forgatogombbal. Az tzemmod kivalasztasa utan nyomja meg a gombot

@ valasztasanak megerdsitesere. A szaritasi hdmerseklet 75°C, a
szaradasi idd 8 ora.
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Gyumolcs szaritasi mod (infravords funkcio nélkil) - Valassza ki

6 a forgatogombbal. A mod kivalasztasa utan nyomja meg a gombot = a
valasztas megerositésehez. A szaritasi hdmerséklet 65°C, a szaradasi idd
16 ora.

w

Gombaszaritasi mod (infravoros funkcio nélkil) - Valassza ki a

i S gombbal. A mod kivalasztasa utan nyomja meg a gombot =) a
valasztas megerdsitéesehez. A szaritasi hdmerseklet 60°C, a szaradasi idd
6 ora.

s

@ Joghurtkészitési maéd (infravoros funkcio nélkil) - Valassza ki a

forgatogombbal. A mod kivalasztasa utan nyomja meg a gombot &) a
valasztas megerositésehez. A hdmeérseklet 42°C, az idd pedig 8 ora.

ENE
&

nyomja meg a gombot = . A hébmeérseklet 80°C, idétartama 1 6ra.

Sterilizalasi moéd - Valassza ki a gombbal. A funkcio aktivalasahoz

A funkcio befejezése utan a készulék automatikusan kikapcsol.

%ﬁ Fontos: A sterilizalas gyakorisaga attol fugg, hogy milyen gyakran és
intenziven hasznaljak az eszkdzt. Rendszeresen hajtsa végre a
sterilizalasi folyamatot legalabb havonta egyszer, vagy gyakrabban, ha
enyhe szag kezd kiaradni a készulekbdl, hogy fenntartsa a szarito
hatékony teljesitmenyeét.

Infravords funkcio bekapcsolasa - Hasznalja a gombot az infravords

Ny

N (RY:
—::— funkcié mukoédésenek beallitasahoz " . Nyomja meg a gombot = a
I valasztas elfogadasahoz.
Megjegyzés: A funkciot csak manualisan allithatja be kézi uizemmaodban.
Infravords funkcio kikapesolasa — A gombbal allitsa be az infravoros
@ funkcié mukodeset . Nyomja meg a gombot = a valasztas

elfogadasahoz.

Megjegyzés: A funkciot csak manualisan allithatja be kézi tzemmaodban.

Tipp: A kijelzé piros szine (IR szimbolum) az infravdrds funkcioval torténd mukddest, mig a zold szin
(HEATER szimbolum) az infravoros funkcio hasznalata nélkuli szaritast jelzi .
Tipp: A hasznalt programot barmikor megvaltoztathatja. Hasznalja a gombot egy masik program

kivalasztasahoz, majd nyomja meg a gombot = a valasztas elfogadasahoz. Ha korulbelll 10
masodpercen belul nem nyomja meg a gombot, a készulek az el6zé beallitasokkal folytatja a
mukodest.
Tipp: A munka befejezése utan a készulék automatikusan melegen tartas modba lep, ami korulbelll
24 oraig tart. A funkcio megszakitasahoz kapcsolja ki a készuléket. Ez a funkcido nem vonatkozik a
sterilizalasra.
Tipp: Az eszk6dz képes elnémitani a gombok hangjait a mobilalkalmazason keresztul. A készuléek
képes az automatikus bekapcsolas utemezéséere egy mobilalkalmazas segitségevel.
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A szaritasi folyamat soran biztositani kell a készulék megfeleld szellézeéset és a talcakon levéd
elelmiszerek kozotti szabad levegdaramlast.

A talcakat nem lehet nehéz elelmiszerrel megtolteni.

A folyamatos mukodeés leghosszabb ideje nem haladhatja meg a 40 orat, kuldnben az egyseg
élettartama csékkenhet. Hagyja teljesen kihlUlni a készuléket minden 40 Gzemora utan.

Ha a termék aram alatt van és megfeleléen mukodik, a ventilator mukdédése hallhato.

Soha ne adjon vizet vagy mas folyadékot ehhez a termékhez.

Az élelmiszert szaritas elétt eld kell kezelni; pl tisztitas, szeletelés, csikozas, vetes.

Javasoljuk, hogy az 6sszes talcat hasznalja, még az étel nelkuli talcakat is.

Ne helyezzen semmit a burkolatra.

A szaritasi folyamat alatt az ajtot be kell zarni.

A szaritott élelmiszert, ha egyeldre nem fogyasztjak el, edénybe vagy muanyag zacskoba kell zarni.
Soha ne csomagoljon forrd vagy meleg termékeket, hagyja teljesen kihulni.

Ha egy hét elteltével nedvesség jelenik meg a tartalyokban, ez azt jelenti, hogy a termékek nem
szaradtak meg eléggeé, és ujra meg kell szaritani.

HASZNALATI UTASITASOK

Hasznalat elétt tisztitsa meg es tordlje le az Osszes talcat, a csepptalcat es az egyeb tartozekokat es
alkatrészeket a TISZTITAS ES KARBANTARTAS fejezet szerint.

Helyezze a kivalasztott tartozékokat az eldkezelt élelmiszerekkel egyultt levd talcakra, vagy
helyezze az elOkezelt elelmiszereket a kivalasztott talcakra, majd helyezze a talcakat a készulekben
a kijelolt tartokra, és zarja be a szarito ajtajat.

Tipp: Javasoljuk, hogy az 6sszes talcat hasznalja, meég az étel nelkuli talcakat is.

Dugja be a tapkabelt egy elektromos aljzatba. A készulék jellegzetes hangot ad ki, s a kijelzd vilagit.

Nehany masodperc mulva a kijelzé kikapcsol. Nyomja meg a gombot = . A kijelzd vilagit, és a
készulek készenleti modba lep.
A gombbal valassza ki az egyik automatikus programot, vagy valassza ki a kezi uzemmodot es

maodositsa a beallitasokat. Nyomja meg a gombot & a valasztas megerdsitéséhez.

Miutan befejezte az élelmiszer szaritasat, kapcsolja ki a készuléket a megnyomasaval és =
korulbellul 3 masodpercig tartva. Varja meg, amig a ventilator ledll, és huzza ki a keszuleket a
konnektorbol.

Tavolitsa el a megszaradt élelmiszert, és megfelelden tisztitsa meg a talcakat, a csepptalcat, a
tartozékokat és a késziléket a TISZTITAS ES KARBANTARTAS fejezetben leirtak szerint.
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ELELMISZEREK ELOKEZELESE - AJANLASOK

e Gyumolesok

Mossa meg megfeleléen az élelmiszereket, és szaritsa meg oket.
Tavolitson el minden csdvet és foltot.

Vagja szeletekre vagy szaritsa meg a kis gyumolcsoket.

A barnulas elkerulése érdekében meglocsoljuk citrom- vagy ananaszlével.

o Zoldségek

Mossa meg megfeleléen az elelmiszereket, és szaritsa meg dket.

Tavolitson el minden csovet és foltot.

A hosszu fézési ideju zoldsegeket 5 percig paroljuk, vagy 1-2 percig forrd vizben fézzuk.
A parolt zoldsegeket papirtorlével szaritsuk meg.

Vagott -ba szeleteket .

e Gomba

Viz hasznalata nelkul alaposan tisztitsa meg dket a homoktol.
Nagyobb darabokat szeletekre vagva.

e Gyogyndveények
Oblitse le viz alatt, és szaritsa meg papirtorldvel.

Frissen szedett fuszerndvények szaritasa.
Egyszerre egyfajta gyogyndvenyt szaritson.

e Hus
Tavolitsa el a felesleges zsirt €s a hartyat a husrol.

Vékony szeletekre vagjuk.
A hust korulbelul 10 oran keresztul pacoljuk, majd papirtorldvel szaritsuk meg.
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TABLAZAT AZ ELELMISZER SZARITASI IDOJEROL
Megjegyzés: Az alabbi tablazat csak tajekoztatod jellegu, a szaritasi idd az elelmiszer mennyisegetdl,
meéretétdl és tipusatol fugg.

Termék Idé (6ra) Termek Id6 (6ra)
ZOLDSEGEK ZOLDSEGEK
Torma 5-6 Hagyma 4-8
Bab 8-12 Paszternak 7-11
Cukorrépa 8-12 Borso 4-8
Brokkoli 10-14 kaliforniai paprika 4-8
Kaposzta 7-11 Cukkini 7-11
Sargarepa 6-10 Burgonya 6-14
Zeller 3-10 Tok 7-11
Kukorica 6-10 Svéd karorepa 8-12
Uborka 4-8 Paradicsom 5-9
Padlizsan 4-8 Gomba 3-7
GYUMOLCS GYUMOLCS
Alma 7-15 Nektarin 8-16
Sargabarack 20-28 Oszibarack 8-16
Banan 6-10 Koérte 8-16
Malna/szeder 10-15 Goroégdinnye 8-10
Cseresznye 13-21 Ananasz 10-18
Afonya 10-12 Szilva 22-30
Kiwi 7-15 Rebarbara 6-10
Grapefruit 22-30 Eper 7-15
Termék Idé6 (ora)
EGYEB
Szaritott hus 4-6
Szaritott hal 12-14
Gyogynovenyek és fuszerek 2-4
Diofélék 10-14

Fontos:

A megfeleléen szaritott zoldsegeknek szaraznak és térekenynek kell lennitk.
A megfeleléen szaritott gyumdlcsdknek durvanak és rugalmasnak kell lenniuk.
A megfeleléen szaritott gombanak erdesnek vagy torekenynek kell lennie.

A megfeleléen szaritott gyogynévenyeknek omlosnak kell lenniuk.
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MINTA RECEPT HAZI KESZITETT JOGURTHOZ

Fontos: Csak tiszta, sterilizalt muanyag vagy uveg edényt hasznaljon. Hasznaljon féembdl vagy
muanyagbol keszult fedelet.

Hozzavalok

- Pasztérézott zsiros tej (minél kevesebb zsir van a tejben, annal higabb a joghurt) - 1 liter (ha nincs
pasztorozott tejed, melegitsd fel a tejet 72°C-ra kb. 30 masodpercig, majd hutsd le 40°C-ra )

- Joghurt - 3-4 evékanal jo minésegu joghurt szobahémeérsékleten. Olyan joghurtot valasszunk,
amely élo6 kulturakat (joghurtbaktérium-kulturakat) tartalmaz.

- Ha joghurtja nem tartalmaz joghurtbaktérium-kulturat, vasaroljon joghurt-inditotenyészeteket por
formajaban.

Lépések:

1. Keverjuk 6ssze a tejet joghurttal, dntsuk a kevereket sterilizalt edényekbe, fedjuk le, és helyezzuk
az edényeket a szaritoba. Csukja be a szarito ajtajat.

Fontos: Zarja le a tartalyokat, hogy leveg6 juthasson a belsejébe. Ne toltse fel a tartalyokat a tetejeig.

2. A tekerégomb segitségével valassza ki a lehetdséget, majd nyomja meg a gombot = .
Fontos: Az erjedési folyamat soran ne keverjuk!

6. A program vegeztével hutstk le a joghurtot a httdben.

Por alaku joghurt inditokulturak hasznalata esetén:

1. Ha por alaku joghurt-inditokulturat hasznal, elészér melegitse fel a tejet 42-45°C-ra, adja hozza a
baktériumtenyészeteket, es addig keverje, amig a por teljesen fel nem oldodik.

2. Ontse a keveréket sterilizalt edényekbe, fedje le, és helyezze a tartalyokat a szaritdba. Csukja be a
szarito ajtajat.

Fontos: Zarja le a tartalyokat, hogy levegd juthasson a belsejébe. Ne téltse fel a tartalyokat a tetejéig.

3. A tekerégomb segitségével valassza ki a lehetdséget, majd nyomja meg a gombot & .
Fontos: Az erjedési folyamat soran ne keverjuk!

4. A program vegeztevel hutsuk le a joghurtot a hutében.

97



MAGYAR

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

4.
5.

Tisztitas elétt kapcsolja ki a készuléket, majd huzza ki a konnektorbol. Mielétt folytatna a kdvetkezo
lepéseket, gydzddjon meg arrol, hogy a készulék teljesen kihult.

Mossa ki a talcakat és a fedeles edényeket meleg vizzel és mosogatoszerrel. Hasznaljon puha, tiszta
ruhat a tisztitashoz, majd alaposan szaritsa meg szaraz, puha, tiszta ruhaval.

Tisztitsa meg a készulék burkolatat és a csepptalcat nedves, puha, tiszta runhaval. Alaposan szaritsa
meg az alkatrészeket egy szaraz, puha, tiszta ruhaval Tisztitsa meg a tobbi hasznalt tartozekot a
TARTOZEKOK fejezetben leirtak szerint.

Ne hasznaljon surold hatasu tisztitdszereket, huzaltisztitokat vagy szerves olddszereket.

A megtisztitott készuleket huvos, szaraz helyen tarolja.

Tipp: A talcak, csepptalca, fedeles edények és a KIEGESZITOK részben lathato ésszes tartozék
mosogatogepben is biztonsagosan moshatd 70°C-on.

Megjegyzés: Ne meritse a készuléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne engedje, hogy viz vagy mas
folyadeék keruljon a keszulék nyilasaiba.

Fontos:

1

Rendszeresen vegezze el a készulek sterilizalasat legalabb havonta egyszer, vagy gyakrabban, ha
enyhe szag kezd kiaradni a készulékbdl, hogy fenntartsa a szaritd hatékony teljesitmenyét.
Helyezzen minden talcat és tartozékot a keszulekbe (élelmiszer nélkul), csukja be a készulék ajtajat,
o Ng
majd valassza ki *¥ a gombot a gombbal. Nyomja meg a gombot = , €s a funkcio elindul. A
homerseklet 80°C-ra van allitva, idétartama 1 ora. A funkcid befejezése utan a készulék
automatikusan kikapcsol.

Rendszeresen tisztitsa meg a léegszurét, amely a keszulek hatso hazaban talalhato kamraban
talalhato. Tisztitsa meg a szurdt legalabb évente egyszer, vagy gyakrabban, ha lathatoan
elszennyezédik, hogy fenntartsa a szaritd hatékony teljesitményét. Ehhez nyissa ki a hatso fedelet,
majd vegye ki a szurdt. Mossa ki a szurdt folyd meleg viz alatt, és természetesen teljesen szaritsa
meg. Helyezze vissza a teljesen megszaradt szurét, és zarja le a fedelet.
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PROBLEMAK ES OKOK

PROBLEMA

OK

MEGOLDAS

Nem mukodik

A tapcsatlakozo ki van huzva.

Csatlakoztassa a tapkabelt egy
elektromos aljzathoz.

Az elektromos csatlakozo
megszakadt.

Csatlakoztassa a tapkabelt egy
masik elektromos aljzathoz.

A tapkabel sérult.

Vegye fel a kapcsolatot a Yoer
szervizzel.

Nem forro utés

A szaritasi hdmerseéklet tul
alacsony, a szobahémeérséklet
magasabb, mint a beallitott
homerseklet.

Allitson be magasabb szaritasi
hémérsekletet.

Elromlott a biztositek.

Vegye fel a kapcsolatot a Yoer
szervizzel.

A futévezetek megszakadt.

Vegye fel a kapcsolatot a Yoer
szervizzel.

A szaradasi ido

Tul nagy ételdarabok.

Vagja fel az ételt kisebb
darabokra.

Az élelmiszer tul szorosan van
elhelyezve.

Biztositson megfeleld szellbzést
az etelek kozott.

hémersekletet éert el.

tul hosszu
A szaritasi hdmerseéklet tul Allitson be magasabb szaritasi
alacsony. hémeérseékletet.
Zarja be az ajtot 5 percen belul,
es a készulek a korabbi
e s beallitasokkal fog tovabb
F1 A kgszulek ajtaja mukodes kozben mukodni. Ellenkezé esetben a
kinyilt. s .
készulék automatikusan
kikapcsol. Kapcsolja be ujra a
készuleket.
Ex A keszulek tul magas Varja meg, amig a készulek

lehul.
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KORNYEZET

)

B [7 o termék ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz. Ne dobja ki ezt a terméket valogatatlan
telepulesi hulladekkeént. Kerjuk, forduljon a helyi 6nkormanyzathoz a legkozelebbi gyUjtépontért.

GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbol eredd hibakat. Ez a garancia
csak akkor ervényes, ha a készuléket az utasitasoknak megfeleldéen hasznaltak, és feltéve, hogy azt
illetéektelen személy nem maodositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve nem sérult meg nem
megfeleld hasznalat vagy szallitas miatt. A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes
elhasznaldédasabol eredd hibakra, illetve a torhetd anyagokra, példaul tveg- és keramiatargyakra.

Ez ajotallas nem korlatozza a vasarlo alapvetd vagy egyeb, a keészulékvasarlasra vonatkozo
torvenyek altal biztositott jogait.

Garancialis igény eseten forduljon az ellendrzétt szallitohoz vagy a Yoer szervizhez. A reklamacio
benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozo informaciokat és a vasarlast igazold dokumentumot.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIE

Quando utilizzando elettrico elettrodomestici, di base sicurezza
precauzioni dovrebbe essere sempre seguito, compreso il seguente:

1

2.

10.

11.

12.

13.

Leggere attentamente le istruzioni prima dell'uso e conservarle per
riferimento futuro.

Assicuratevi che la tensione della vostra presa di corrente
corrisponda a quella indicata sulla targhetta identificativa.

3. Assicurarsi che la presa sia correttamente messa a terra,
4.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, dura, stabile e
asciutta, resistente alle alte temperature.

Tenere l'apparecchio ad almeno 15 cm di distanza dalla parete o da
altri oggetti nelle vicinanze.

Non bloccare o coprire lingresso e l'uscita dell'aria durante il
funzionamento dell'apparecchio.

Tenere l'apparecchio lontano da fonti di umidita, benzina, gas
infiammabili, fornelli o qualsiasi altra fonte di calore e accensione.
Non coprire l'apparecchio o farlo entrare in contatto con materialli
inflammabili come le tende.

.Se il cavo di alimentazione o qualsiasi altro elemento risulta

danneggiato, deve essere sostituito dal servizio di assistenza del
produttore o da wuna persona qualificata con adeguata
certificazione, per evitare pericoli.

Non tentare di riparare, smontare o modificare 'apparecchio. Non ci
sono parti riparabili dall'utente all'interno.

Per proteggersi da incendi, scosse elettriche e lesioni personali, hon
immergere il cavo, la spina o l'unita in acqua o altri liquidi.

E necessaria un'attenta supervisione quando un elettrodomestico
viene utilizzato da bambini o nelle loro vicinanze.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o prive di esperienza e conoscenza, se sono
state supervisionate o hanno ricevuto istruzioni sull'uso sicuro
dell'apparecchio e se ne comprendono i pericoli. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da
parte dell'utente non devono essere eseguite da bambini, a meno
che non abbiano piu di 8 anni e siano supervisionati.
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14.

15.
10.

1/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

30.

31

32.

Tenere l'apparecchio e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni.

Evitare di utilizzare una prolunga.

ATTENZIONE: se si utilizza una prolunga, assicurarsi di non superare
la potenza/carico nominale massima della prolunga.

Prima dell'uso, assicurarsi che il dispositivo e i suoi accessori siano
completi e non danneggiati. Non utilizzare ['apparecchio con corpo,
cavo di alimentazione o spina danneggiati o dopo che il dispositivo
non funziona correttamente o é stato danneggiato in qualsiasi
modo.

Non utilizzare o conservare mai nel dispositivo accessori nhon
consigliati dal produttore, poicheé potrebbero comprometterne il
funzionamento, danneggiarlo o arrecargli danni.

Spegnere il dispositivo prima di scollegarlo. Attendere che la
ventola si spenga prima di scollegarlo.

Scollegare sempre il dispositivo quando non e in uso, prima di
trasportare, pulire, montare e smontare gli accessori. Quando si
scollega il dispositivo, afferrarlo dalla spina e non dal cavo.
Lasciare raffreddare completamente |apparecchio prima di
trasportarlo o pulirlo.

Non toccare le fonti calde dell'apparecchio. Utilizzare la manopola
di controllo e lo sportello.

Non muovere né scuotere l'apparecchio durante il funzionamento.
Non toccare la spina di alimentazione con le mani bagnate, perche
potrebbe causare scosse elettriche.

Non utilizzare l'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.
Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del tavolo
o del bancone o che tocchi superfici calde.

Non esporre il dispositivo alle intemperie e all'umidita.

Non appoggiare alcun oggetto sull'apparecchio.

Non utilizzare il dispositivo ininterrottamente per piu di 40 ore.
Lasciare raffreddare l'apparecchio ogni 40 ore di funzionamento.
Controllare regolarmente che il dispositivo e il cavo di alimentazione
non siano danneggiati.

Non utilizzare all'aperto o per scopi commerciali.

Questo apparecchio non e progettato per essere azionato tramite
un timer esterno o un sistema di controllo remoto separato.
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33

34

35.
36.
37

38.

39.

Se si verifica fumo mentre il dispositivo € in funzione, spegnerlo
immediatamente e scollegare l'alimentazione. Non aprire lo
sportello del dispositivo per evitare la diffusione di un potenziale
incendio.

Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi. Non
permettere all'acqua o ad altri liquidi di entrare nelle aperture del
dispositivo.

Non lasciare l'apparecchio incustodito quando € acceso.

Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

Non posizionare alcun materiale cartaceo all'interno del
dispositivo.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico
in ambienti chiusi. Qualsiasi altro utilizzo e considerato inappropriato
e pericoloso.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per eventuall
danni derivanti dalla mancata osservanza delle istruzioni per l'uso.
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CONOSCI IL TUO ESSICCATORE ALIMENTARE

A WON -

7 ( ) [ )] ( )
JuU L
1. Filtro dell'aria 5. 5 vassoi
2. Visualizzazione 6. Vassoio raccogli gocce
3. Manopola di controllo 7. Sportello
4. Rivestimento 8. 6 contenitori con coperchi
ACCESSORI

¥
i

1. Morsetti per alimenti o

O

2. 2 X Preparazione del muesli vassoio

3. 2 x Accessorio per la preparazione di rotoli di frutta

4. 2 x Accessorio per essiccare le erbe
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5. 2 xVassoio per preparare biscotti, zuppe secche e salse

Un set di accessori venduto separatamente, non incluso nel set principale.

&, | LT

Specifiche tecniche:

Energia 500/

Tensione / Frequenza 220-240 V ~ 50-60 Hz
Intervallo di temperatura Temperatura: 35-75°C
Numero di vassoi 5
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MANOPOLA DI CONTROLLO

Simbolo Descrizione

Funzione ON/OFF / Avvio / Wi-Fi
Premere dopo aver collegato il dispositivo a una fonte di alimentazione
per entrare in modalita standby.

Dopo aver selezionato la funzione desiderata, premere per confermare
la scelta.

In modalita manuale, dopo aver selezionato la temperatura, premere
@| per accedere alla modalita di regolazione dell'ora.

In modalita di regolazione dell'ora, premere per accettare
l'impostazione.

Dopo aver collegato il dispositivo a una fonte di alimentazione, tenere
premuto per circa 3 secondi per attivare la funzione Wi-Fi.

Tenere premuto per circa 3 secondi per spegnere il dispositivo.

Modalita manuale - Selezionare & tramite la manopola. Dopo aver

selezionato la modalita, premere = . Utilizzare la manopola per
impostare la temperatura di asciugatura (intervallo di regolazione della

(j temperatura 35-75°C). Premere =) , quindi utilizzare la manopola per
impostare il tempo di asciugatura (intervallo di regolazione del tempo di

asciugatura 0-99 ore). Premere &l per confermare le impostazioni.

Utilizzare la manopola per accendere o spegnere la funzione a

infrarossi, quindi premere = per accettare la scelta.

Modalita di essiccazione della carne (con funzione a infrarossi) -

D) Selezionare © tramite la manopola. Dopo aver selezionato la

modalita, premere = per confermare la tua scelta. La temperatura di
essiccazione é di 75°C e il tempo di essiccazione & di 8 ore.
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Modalita di essiccazione della frutta (senza funzione a infrarossi) -

Selezionare tramite la manopola. Dopo aver selezionato la

modalita, premere = per confermare la scelta. La temperatura di
essiccazione e di 65°C e il tempo di essiccazione é di 16 ore.

Modalita di essiccazione dei funghi (senza funzione a infrarossi) -

Selezionare tramite la manopola. Dopo aver selezionato la

modalita, premere = per confermare la scelta. La temperatura di
essiccazione e di 60°C e il tempo di essiccazione e di 6 ore.

Modalita di preparazione dello yogurt (senza funzione a infrarossi) -

Selezionare tramite la manopola. Dopo aver selezionato la

modalita, premere (] per confermare la scelta. La temperatura € di
42°C eiltempo é di 8 ore.

&

2%

attivare la funzione, premere (Bl .Latemperatura € di 80°C e la durata e
di1ora.

Modalita di sterilizzazione - Selezionare tramite la manopola. Per

Una volta terminata la funzione, il dispositivo si spegnera
automaticamente.

Importante: La frequenza della sterilizzazione dipende dalla frequenza
e dall'intensita di utilizzo del dispositivo. Eseguire regolarmente il
processo di sterilizzazione almeno una volta al mese, o piu
frequentemente se inizia a emanare un leggero odore dal dispositivo
per mantenere le prestazioni efficaci dell'essiccatore.

Accensione funzione infrarossi — Utilizzare la manopola per impostare

M
~ S

il funzionamento con la funzione infrarossi 77 . Premere = per

accettare la scelta.

Nota: € possibile impostare manualmente la funzione solo quando si
utilizza la modalita manuale.

Disattivazione della funzione a infrarossi - Utilizzare la manopola per

impostare il funzionamento con la funzione a infrarossi . Premere

[@ per accettare la scelta.

Nota: € possibile impostare manualmente la funzione solo quando si
utilizza la modalita manuale.
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Suggerimento: Il colore rosso del display (simbolo IR) indica il funzionamento tramite la funzione a
infrarossi, mentre il colore verde (simbolo HEATER) indica l'asciugatura senza l'utilizzo della funzione
a infrarossi.

Suggerimento: Puoi cambiare il programma che stai utilizzando in qualsiasi momento. Usa la

manopola per selezionare un programma diverso, quindi premi = per accettare la scelta. Se non

premi il pulsante entro circa 10 secondi, il dispositivo continuera a funzionare con le impostazioni
precedenti.

Suggerimento: Dopo aver terminato il suo lavoro, il dispositivo entrera automaticamente in modalita
di mantenimento in caldo, che dura circa 24 ore. Spegnere il dispositivo per interrompere questa
funzione. Questa funzione non si applica alla sterilizzazione.

Suggerimento: Il dispositivo ha la possibilita di disattivare l'audio dei pulsanti tramite l'app mobile. Il
dispositivo ha la possibilita di programmare l'accensione automatica tramite un'app mobile.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

1. Durante il processo di essiccazione € necessario garantire una corretta ventilazione del dispositivo

e una libera circolazione dell'aria tra gli alimenti sui vassoi.

| vassoi non possono essere caricati con alimenti pesanti.

3. Il tempo massimo di funzionamento continuo non deve superare le 40 ore, altrimenti la durata

dell'unita potrebbe essere compromessa. Lasciare raffreddare completamente l'apparecchio

dopo ogni 40 ore di lavoro.

Quando il prodotto € acceso e funziona correttamente, il funzionamento della ventola € udibile.

Non aggiungere mai acqua o altri liquidi a questo prodotto.

Gli alimenti devono essere pretrattati prima dell'essiccazione, ad esempio pulendoli, affettandoli,

strizzandoli, privandoli dei semi.

Si consiglia di utilizzare tutti i vassoi, anche quelli senza cibo.

Non appoggiare nulla sul coperchio.

Durante il processo di asciugatura la porta deve essere chiusa.

IL cibo essiccato, se hon consumato per il momento, deve essere sigillato in un contenitore o in un

sacchetto di plastica. Non imballare mai prodotti caldi o tiepidi, lasciali raffreddare completamente.

11. Se dopo una settimana nei contenitori si nota umidita, significa che i prodotti non si sono asciugati
a sufficienza e devono essere asciugati nuovamente.

oo A A

8 © o~
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ISTRUZIONI PER L'USO

Prima dell'uso pulire e asciugare tutti i vassoi, la vaschetta raccogli gocce e gli altri accessori e
componenti secondo le istruzioni riportate nella sezione PULIZIA E MANUTENZIONE.

Posizionare gli accessori selezionati sui vassoi con gli alimenti pretrattati oppure posizionare gli
alimenti pretrattati sui vassoi selezionati, quindi posizionare i vassoi sui supporti previsti
nell'apparecchio e chiudere lo sportello dell'essiccatore.

Suggerimento: Si consiglia di utilizzare tutti i vassoi, anche quelli senza cibo.

Collegare il cavo di alimentazione a una presa elettrica. Il dispositivo emettera un suono

caratteristico e il display si illuminera. Dopo alcuni secondi, il display si spegnhera. Premere = L
display si illuminera e il dispositivo entrera in modalita standby.
Utilizzare la manopola per selezionare uno dei programmi automatici o scegliere la modalita

manuale e regolare le impostazioni. Premere = per confermare la selezione.

Dopo aver terminato l'essiccazione degli alimenti, spegnere il dispositivo tenendo premuto = per
circa 3 secondi. Attendere che la ventola si fermi e scollegare il dispositivo dalla presa elettrica.

Rimuovere gli alimenti secchi e pulire accuratamente i vassoi, la vaschetta raccogli-gocce, gli
accessori e l'apparecchio seguendo le istruzioni riportate nella sezione PULIZIA E MANUTENZIONE.

PRETRATTAMENTO DEGLI ALIMENTI - RACCOMANDAZIONI

Frutta

Lavare bene gli alimenti e asciugarli.

Rimuovere eventuali semi e imperfezioni.

Tagliare a fette o essiccare interi i piccoli frutti.

Per evitare che scuriscano, spruzzateli con succo di limone o di ananas.

Verdure

Lavare bene gli alimenti e asciugarli.

Rimuovere eventuali semi e imperfezioni.

Le verdure che richiedono una cottura lunga devono essere cotte a vapore per 5 minuti oppure
bollite in acqua calda per 1-2 minuti.

Asciugare le verdure sbollentate con carta assorbente.

Taglio in fette .

Funghi

Puliteli accuratamente dalla sabbia, senza usare acqua.
| pezzi piu grandi vengono tagliati a fette.

Erbe

Sciacquare sotto l'acqua e asciugare con un tovagliolo di carta.

Erbe essiccate appena raccolte.
Essiccare un tipo di erba alla volta.
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e Carne

Eliminare il grasso in eccesso e le membrane dalla carne.

Tagliare a fettine sottili.

Lasciate marinare la carne per circa 10 ore, quindi asciugatela con carta assorbente.

TABELLA DEI TEMPI DI ESSICCAZIONE DEGLI ALIMENTI

Nota: la tabella sottostante e solo di riferimento; il tempo di essiccazione dipende dalla quantita, dalle

dimensioni e dal tipo di alimento.

Prodotto Tempo (ore) Prodotto Tempo (ore)
VERDURE VERDURE
Rafano 5-6 Cipolla 4-8
Fagioli 8-12 Pastinaca 7-11
Barbabietola 8-12 Piselli 4-8
Broccoli 10-14 Peperone 4-8
Cavolo 7-11 Zucchine 7-11
Carota 6-10 Patate 6-14
Sedano 3-10 Zucca 7-11
Mais 6-10 Rapa svedese 8-12
Cetriolo 4-8 Pomodori 5-9
Melanzana 4-8 Funghi 3-7
FRUTTA FRUTTA
Mela 7-15 Nettarine 8-16
Albicocche 20-28 Pesche 8-16
Banane 6-10 Pere 8-16
Lamponi/More 10-15 Anguria 8-10
Ciliegie 13-21 Ananas 10-18
Mirtilli rossi 10-12 Prugne 22-30
Kiwi 7-15 Rabarbaro 6-10
Pompelmo 22-30 Fragole 7-15
Prodotto Tempo (ore)
ALTRI
Carne secca 4-6
Pesce essiccato 12-14
Erbe e spezie 2-4
Noci 10-14

Importante:

Le verdure correttamente essiccate devono essere secche e fragili.
La frutta correttamente essiccata deve essere ruvida e flessibile.

| funghi essiccati correttamente devono essere ruvidi e fragili.

Le erbe correttamente essiccate devono essere friabili.
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RICETTA DI ESEMPIO PER YOGURT FATTO IN CASA

Importante: Utilizzare solo contenitori puliti e sterilizzati in plastica o vetro. Utilizzare coperchi in
metallo o plastica.

Ingredienti

- Latte intero pastorizzato (meno grassi ci sono nel latte, piu liquido € lo yogurt) - 1 litro (se non avete
latte pastorizzato, scaldate il latte a 72°C per circa 30 secondi, poi raffreddatelo a 40°C)

- Yogurt - 3-4 cucchiai di yogurt di alta qualita a temperatura ambiente. Scegli yogurt che contenga
colture vive (colture di batteri dello yogurt).

- Se il tuo yogurt non contiene colture di batteri per yogurt, acquista colture starter per yogurt in
polvere,

Passaggi:

1. Mescolare il latte con lo yogurt, versare il composto in contenitori sterilizzati, coprire con i coperchi
e posizionare i contenitori nell'essiccatore. Chiudere lo sportello dell'essiccatore.

Importante: Chiudere i contenitori in modo che l'aria possa entrare all'interno. Non riempire |

contenitori fino all'orlo.

2. Selezionare utilizzando la manopola, quindi premere = .
Importante: Non mescolare durante il processo di fermentazione!

7. Una volta terminato il programma, raffreddare lo yogurt in frigorifero.

In caso di utilizzo di colture starter per yogurt in polvere:

1. Se si utilizzano colture starter per yogurt in polvere, riscaldare prima il latte a 42-45°C, aggiungere le
colture batteriche e mescolare fino a quando la polvere non si sara completamente sciolta.

2. Versare il composto in contenitori sterilizzati, coprire con i coperchi e posizionare i contenitori
nell'essiccatore. Chiudere lo sportello dell'essiccatore.

Importante: Chiudere i contenitori in modo che l'aria possa entrare all'interno. Non riempire i

contenitori fino all'orlo.

3. Selezionare utilizzando la manopola, quindi premere = .
Importante: Non mescolare durante il processo di fermentazione!

4. Una volta terminato il programma, raffreddare lo yogurt in frigorifero.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

4.
5.

Spegnere il dispositivo, quindi scollegarlo dall'alimentazione prima di pulirlo. Assicurarsi che il
dispositivo si sia completamente raffreddato prima di procedere con i seguenti passaggi.

Lavare i vassoi e i contenitori con i coperchi con acqua calda e sapone per i piatti. Utilizzare un panno
morbido e pulito per pulirli, quindi asciugare accuratamente con un panno asciutto, morbido e pulito.
Pulire l'involucro del dispositivo e la vaschetta raccogli gocce con un panno umido, morbido e pulito.
Asciugare accuratamente i componenti con un panno asciutto, morbido e pulito. Pulire gli altri
accessori usati come mostrato nella sezione ACCESSORI nello stesso modo.

Non utilizzare detergenti abrasivi, detergenti per fili 0 solventi organici.

Conservare il dispositivo pulito in un luogo fresco e asciutto.

Suggerimento: | vassoi, la vaschetta raccogli-gocce, i contenitori con coperchio e tutti gli accessori
inclusi, mostrati nella sezione ACCESSORI, possono essere lavati in tutta sicurezza anche in
lavastoviglie a 70°C.

Nota: Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi. Non permettere all'acqua o ad altri liquidi di
entrare nelle aperture del dispositivo.

Importante:

1

Eseguire regolarmente la sterilizzazione del dispositivo almeno una volta al mese, o piu
frequentemente se inizia a emanare un leggero odore dal dispositivo per mantenere efficaci le
prestazioni dell'essiccatore. Posizionare tutti i vassoi e gli accessori nel dispositivo (senza cibo),
SAS

chiudere lo sportello del dispositivo, quindi selezionare ** utilizzando la manopola. Premere (5] e
la funzione si avviera. La temperatura é impostata su 80 °C e la durata € di 1 ora. Dopo il
completamento della funzione, il dispositivo si spegnera automaticamente.

Pulire regolarmente il filtro dell'aria situato nella camera nell'alloggiamento posteriore del
dispositivo. Pulire il filtro almeno una volta all'anno, o piu frequentemente se diventa visibilmente
sporco per mantenere efficaci le prestazioni dell'essiccatore. Per fare cio, aprire il coperchio
posteriore e quindi rimuovere il filtro. Lavare il filtro sotto acqua corrente calda e asciugarlo
completamente in modo naturale. Rimettere a posto il filtro completamente asciutto e chiudere il
coperchio.
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PROBLEMI E CAUSE

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Non funziona

La spina di alimentazione &
scollegata.

Collegare la spina di
alimentazione a una presa
elettrica.

La presa elettrica é rotta.

Collegare la spina di
alimentazione ad un'altra presa
elettrica.

Il cavo di alimentazione &
danneggiato.

Contatta il servizio Yoer.

Non soffiare a

La temperatura di asciugatura e
troppo bassa, la temperatura
ambiente & superiore alla
temperatura impostata.

Impostare una temperatura di
asciugatura piu alta.

asciugatura e
troppo lungo

caldo
Il fusibile & rotto. Contatta il servizio Yoer.
Il filo riscaldante é rotto. Contatta il servizio Yoer.
Pezzi di cibo troppo grandi. T{agllare Leibo in pezzi piu
piccoli.
ILtempo di Il cibo & posizionato troppo stretto. Assicurare una corretta

ventilazione tra gli alimenti.

La temperatura di essiccazione €
troppo bassa.

Impostare una temperatura di
asciugatura piu alta.

La porta del dispositivo é stata

Chiudere la porta entro 5 minuti
e il dispositivo continuera a
funzionare con le impostazioni

temperatura troppo alta.

Formula 1 : . precedenti. In caso contrario, il
aperta durante il funzionamento. di o . .
ispositivo si spegnera
automaticamente. Riaccendere il
dispositivo.
Ex IL dispositivo ha raggiunto una Attendere che il dispositivo si

raffreddi.
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AMBIENTE

)¢

EmE Questo prodotto contiene materiali riciclabili. Non smaltire questo prodotto come rifiuto urbano
indifferenziato. Contattare il comune locale per conoscere il punto di raccolta piu vicino.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto include difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia e valida solo se l'apparecchio é stato utilizzato in conformita alle istruzioni e a condizione che
non sia stato modificato, riparato 0 manomesso da persone non autorizzate o danneggiato da uso
improprio o trasporto. La garanzia non si applica a difetti derivanti da usura naturale di componenti o
oggetti fragili come articoli in vetro e ceramica.

La presente garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente né altri diritti garantiti dalle leggi in
materia di acquisto di elettrodomestici.

In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o Yoer Service. Durante l'invio della

richiesta, allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e una prova di acquisto.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym nastepujacych:

1

2.

10.

11.

12.

13.

Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie
Z ninigjszg instrukcja i zachowaj ja na przysztosc.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowe.

3. Upewnij sie, ze gniazdko jest odpowiednio uziemione.
4.

Umiesc urzadzenie na ptaskiej, twardej, rownej, stabilnej, suchej
powierzchni,

Zachowaj odstep min. 15 cm pomiedzy urzadzeniem,
a sciang lub innymi znajdujacymi sie w poblizu obiektami.

Wylot i wlot powietrza nie moze byc zablokowany ani przykryty
podczas pracy urzadzenia.

Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, benzyny,
tatwopalnych gazow, kuchenek, grzejnikow i innych zrodet ciepta
lub zaptonu.

. Aby zmnigjszyc¢ ryzyko pozaru, trzymaj tekstylia, zastony lub inne

materiaty tatwopalne z dala od urzadzenia.

. Jesli przewod zasilajaey lub inny element jest uszkodzony, moze

zostac naprawiony wytacznie przez serwis producenta lub
wykwalifikowang do tego osobe, posiadajaca odpowiedni
certyfikat w celu unikniecia zagrozenia.

Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji
urzadzenia. Wewnatrz urzadzenia nie wystepuja czesci, ktére
Moga zostac naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

By zapobiec pozarowi, porazeniu pradem elektrycznym, badz
Zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzadzenia

w wodzie lub innych cieczach.

Zachowaj szczegolng ostroznosc, gdy urzadzenie uzywane jest
przez dzieci lub w ich poblizu.

To urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci powyze)

8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli osoby te sg
nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i rozumieja zagrozenia. Nalezy zwrocic

szczegolng uwage, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
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14.

15.
10.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.

24.

25,
20.

27.

28.
20.

Czyszczenie i konserwacja nie moga byc wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty one 8 rok zycia i sg nadzorowane.
Przetrzymuj urzadzenie oraz jego przewod z dala od dzieci
mtodszych niz 8 lat.

Unikaj uzywania przedtuzaczy kabla zasilajgcego.

Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy /obciazenia przedtuzacza,

Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie oraz zatgczone akcesoria
sa kompletne i nieuszkodzone. Nie korzystaj z urzgdzenia
posiadajgcego uszkodzong obudowe, przewod zasilajacy, wtyczke
lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii.

Nie uzywaj i nie przechowuj w urzadzeniu akcesoriow
nierekomendowanych przez producenta, gdyz moze to
spowodowac niepoprawng prace urzadzenia, jego uszkodzenie,
badz zranienia.

Wytacz urzadzenie i odczekaj, az wentylator zakonczy swojg prace
przed wyjeciem wtyczki zasilajace).

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest ono uzywane,
podczas przenoszenia, czyszczenia oraz demontazu i montazu
akcesoriow. Podczas odtgczania trzymaj mocno za wtyczke,
zamiast ciagnac za przewod.

Przed przystapieniem do przenoszenia lub czyszczenia pozwol, by
urzadzenie catkowicie ostygto.

Nie dotykaj goracych powierzchni, korzystaj z pokretta

| drzwiczek.

Nie przemieszczaj ani nie potrzgsaj urzadzeniem podczas jego
pracy.

Nie chwytaj wtyczki zasilajacej mokrymi rekoma, gdyz moze to
doprowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym.

Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami lub stojac boso.

Nie pozwoal, aby przewdd zasilajacy zwisat z krawedzi stotu, blatu
lub dotykat gorgcych powierzchni.

Nie pozostawiaj urzadzenia wystawionego na dziatanie czynnikow
atmosferycznych i wilgoci.

Nie umieszczaj na urzadzeniu zadnych przedmiotow.

Nie uzywaj urzadzenia w sposob ciggty przez dtuzej niz

40 godzin. Pozwol by urzadzenie ostygto po kazdych 40 godzinach
pracy.
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30. Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie i przewod zasilajgcy pod
katem uszkodzen.

31. Nie uzywaj urzagdzenia na wolnym powietrzu oraz w celach
komercyjnych.

32. Tego urzadzenia nie mozna uzywac przy pomocy zewnetrznego
regulatora czasowego, bgdz odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

33. Jesli podczas pracy urzadzenia pojawi sie dym, natychmiast
wytacz urzadzenie i odtacz zasilanie. Nie otwieraj drzwiczek
urzadzenia by zapobiec ewentualnemu rozprzestrzenianiu sie
ognia.

34. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie. Nie pozwol by
woda lub inne ptyny dostaty sie do otworow urzadzenia.

35. Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

36. Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

37. Nie umieszczaj materiatow papierowych we wnetrzu urzadzenia.

38. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego
wewnatrz pomieszczen. Wszelkie inne uzycie uwaza sie za
niewtasciwe i niebezpieczne.

39. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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POZNAJ SWOJA SUSZARKE DO ZYWNOSCI

A WON -

- OOl
1. Filtr powietrza 5.5 sit
2. Wyswietlacz 6. Tacka na skropliny
3. Pokretto 7. Drzwiczki
4. Obudowa 8. 6 pojemnikow z pokrywkami

AKCESORIA

1. Szczypce Y

O

2. 2 x Forma do przyrzadzania musli

.

3. 2 x Naktadka do przyrzadzania rolek owocowych

4. 2 x Naktadka do suszenia ziot
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5. 2 x Taca do przyrzadzania ciastek, suchych zup, sosow

Zestaw akcesoriow sprzedawany osobno - nie wchodzi w sktad zestawu gtéwnego

&, LT

Dane techniczne:

Moc 500W/

Napiecie / Czestotliwosc 220-240V ~ 50-60Hz
Zakres temperatury 35-75°C

[losc¢ sit 5
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POKRETLO
o |
N\ /
)
5 2 =
& 3
/ o
Symbol Opis

=)

Witacznik/wytacznik / Start / Funkcja Wi-Fi
Nacisnij po podtaczeniu urzadzenia do zrodta zasilania by urzadzenie
przeszto w tryb czuwania.

Po wybraniu zadanej funkcji, nacisnij by zaakceptowac wybor.

W trybie manualnym, po wybraniu temperatury, nacisnij by moc przejsc
do trybu regulacji czasu.

W trybie regulacji czasu nacisnij, by zaakceptowac ustawienie.

Nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy po podtaczeniu urzadzenia
do zrédta zasilania by potaczy¢ urzadzenie z aplikacja mobilna.

Nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy by wytaczyc urzadzenie.

Tryb manualny - \Wybierz & za pomoca pokretta. Po wybraniu trybu
nacisnij = . Uzyj pokretta by ustawi¢ temperature suszenia (zakres

regulacji temperatury wynosi 35-75°C). Nacisnij = , @ hastepnie uzyj
pokretta by ustawic¢ czas suszenia (zakres regulacji czasu suszenia

wynosi od 0-99 godzin). Nacisnij = by zatwierdzi¢ ustawienia. Uzyj
pokretta by moc wtaczyc¢ lub wytaczyc funkcje podczerwieni, a

nastepnie nacisnij = by zaakceptowac wybor.

Tryb suszenia miesa (z funkcja podczerwieni) - Wybierz ® za

pomoca pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac
wybor. Temperatura suszenia wynosi 75°C, a czas suszenia wynosi 8
godzin.

Tryb suszenia owocow (bez funkcji podczerwieni) - Wybierz za

pomoca pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac
wybor. Temperatura suszenia wynosi 65°C, a czas suszenia wynosi 16
godzin.
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Tryb suszenia grzybow (bez funkcji podczerwieni) - Wybierz za

i ;Z pomoca pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac
wybor. Temperatura suszenia wynosi 60°C, a czas suszenia wynosi 6
godzin.

t

za pomoca pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac
wybor. Temperatura wynosi 42°C, a czas wynosi 8 godzin.

&
o

funkcji nacisnij = . Temperatura wynosi 80°C, a czas trwania wynosi 1

@ Tryb przyrzadzania jogurtu (bez funkcji podczerwieni) - \ybierz

Sterylizacja - Wybierz za pomoca pokretta. By moc skorzystac z

godzine.
g Po skonczonej funkcji urzadzenie automatycznie sie wytaczy.
< Wazne: Czestotliwosc koniecznosci przeprowadzenia sterylizacji zalezy

od tego jak czesto i intensywnie uzytkowane jest urzadzenie. Regularnie
przeprowadzaj proces sterylizacji, co najmniej raz na miesiac, badz
czesciej gdy z urzadzenia zacznie wydobywac sie lekki zapach w celu
zachowania efektywnej wydajnosci suszarki.

Wtacznik funkcji podczerwieni - Uzyj pokretta by ustawic prace z
N I/ :\\W i/i

:: funkcja podczerwieni " . Nacisnij = by zaakceptowac wybor.
Wazne: Funkcje mozna samodzielnie ustawi¢ wytacznie podczas
korzystania z trybu manualnego.

Wytacznik funkcji podczerwieni - Uzyj pokretta by ustawic prace bez

wykorzystania funkcji podczerwieni . Nacisnij = by
@ zaakceptowac wybor.

Wazne: Funkcje mozna samodzielnie ustawi¢ wytacznie podczas
korzystania z trybu manualnego.

Wskazéwka: Czerwony kolor wyswietlacza (symbol IR) sygnalizuje prace z wykorzystaniem funkcji
podczerwieni, natomiast zielony kolor (symbol HEATER) sygnalizuje suszenie bez wykorzystania
funkcji podczerwieni.

Wskazéwka: W kazdej chwili podczas pracy urzadzenia mozna zmieni¢ program. Uzyj pokretta, aby

wybrac inny program, a nastepnie nacisnij = , aby zaakceptowac wybor. Jesli przycisk & nie
zostanie nacisniety w ciagu ok. 10 sekund, urzadzenie bedzie kontynuowac prace z zachowaniem
poprzednich ustawien.

Wskazéwka: Po skonczonej pracy urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb podtrzymywania
ciepta, ktory trwa 24 godziny. Wytacz urzadzenie by przerwac trwanie tej funkcji. Funkcja ta nie
dotyczy sterylizacji.

Wskazéwka: Urzadzenie posiada mozliwos¢ wyciszenia dzwieku przyciskow za pomoca aplikacji
mobilnej.

Wskazéwka: Urzadzenie posiada mozliwos¢ zaplanowania automatycznego wtaczenia urzadzenia za
pomoca aplikacji mobilne;.
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WAZNE UWAGI

oo~

11

©© o

Podczas procesu suszenia nalezy utrzymywac odpowiednia wentylacje urzadzenia oraz
swobodny przeptyw powietrza pomiedzy zywnoscia na sitach.

Sita nie moga by¢ obcigzone ciezkimi produktami.

Najdtuzszy czas pracy ciagtej nie powinien przekraczac 40 godzin, w przeciwnym razie
moze to mieC negatywny wptyw na zywotnosc urzadzenia. Pozwol, by urzadzenie
catkowicie ostygto po kazdych 40 godzinach pracy.

Gdy urzadzenie jest wtaczone i dziata prawidtowo stychac prace wentylatora.

Nigdy nie dodawaj wody, ani zadnych ptynow do urzadzenia.

Zywnosc musi zostac poddana wstepnej obrobce przed suszeniem, np.: myciu, krojeniu,
obieraniu, drylowaniu.

Zaleca sie uzywanie wszystkich sit, nawet jesli tylko na niektérych znajduje sie zywnosc.
Nie nalezy ustawiac niczego na urzadzeniu.

Drzwiczki suszarki musza byc¢ zamkniete podczas pracy urzadzenia.

Wysuszona zywnosc, ktora nie zostanie zjedzona w najblizszym czasie, powinna byc
zapakowana prozniowo w pudetku lub worku. Nigdy nie pakuj goragcych lub cieptych
produktow, pozostaw je do catkowitego ostygniecia.

Jezeli po tygodniu w pojemnikach pojawi sie wilgoc¢, oznacza to, ze produkty nie zostaty
wysuszone wystarczajaco i muszg zostac wysuszone ponownie.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

1

2.

Przed uzyciem umyj i wysusz wszystkie sita, tacke na skropliny oraz pozostate akcesoria
I elementy zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji CZYSZCZENIE | KONWERSACJA.
Umies¢ wybrane akcesoria z wstepnie przygotowana zywnoscia na sitkach lub umies¢
bezposrednio na wybranych sitach wstepnie przygotowana zywnosc. Umiesc sita na
wyznaczonych uchwytach w urzadzeniu i zamknij drzwiczki suszarki.

Wskazéwka: Zaleca sie umiescic w urzadzeniu wszystkie sita, nawet jesli tylko na
niektorych znajduje sie zywnosc.

Podtacz przewod zasilajacy do gniazdka elektrycznego. Urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz podswietli sie. Po kilku sekundach

wyswietlacz przestanie sie podswietlac. Naciénij@. Wyswietlacz podswietli sie,
a urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.
Za pomoca pokretta wybierz jeden z automatycznych programow lub wybierz tryb

manualny i dostosuj ustawienia wedtug witasnych potrzeb. Nacisnij = by zaakceptowac
wybor.

Po zakonczeniu suszenia wytacz urzadzenie naciskajac i przytrzymujac = przez
ok. 3 sekundy. Poczekaj, az wentylator zakonczy swoja prace i odtagcz wtyczke od gniazdka
elektrycznego.

Wyjmij wysuszona zywnosc i wyczys¢ odpowiednio sita, tacke na skropliny, akcesoria oraz
urzadzenie postepujac zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji CZYSZCZENIE
| KONWERSACJA.
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WSTEPNA OBROBKA ZYWNOSCI - ZALECENIA

e Owoce

Doktadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Pokroj na plasterki lub susz w catosci w przypadku matych owocow.
Aby zapobiec zbrgzowieniu skrop owoce sokiem z cytryny lub ananasa.

e Warzywa

Doktadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Warzywa o dtugim czasie gotowania sparz uprzednio na parze przez 5 min lub w goracej
wodzie przez 1-2 min.

Sparzone warzywa osusz papierowym recznikiem.

Pokrdj na plasterki.

e Grzyby

Oczysc¢ doktadnie z piasku bez uzycia wody.
Wieksze kapelusze pokrdj na plastry.

e Ziota

Optucz pod woda i osusz recznikiem papierowym.
Susz Swiezo zerwane ziota.

Susz jednorazowo jeden rodzaj ziot.

e Mieso

Oczys$¢ mieso z nadmiaru ttuszczu i bton.

Pokroj w cienie plasterki.
Marynuj mieso przez ok. 10 godzin, a hastepnie osusz je papierowym recznikiem.
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TABELA CZASU SUSZENIA ZYWNOSCI

Uwaga: Ponizsza tabela ma jedynie charakter informacyjny, czas suszenia zalezy od ilosci,
wielkosci i rodzaju zywnosci.

Produkt Czas (Godziny) Produkt Czas (Godziny)
WARZYWA WARZYWA
Chrzan 5-6 Cebula 4-8
Fasola 8-12 Pasternak 7-11
Burak 8-12 Groszek 4-8
Brokuty 10-14 Papryka 4-8
Kapusta 7-11 Cukinia 7-11
Marchew 6-10 Ziemniaki 6-14
Seler 3-10 Dynia 7-11
Kukurydza 6-10 Brukiew 8-12
Ogorek 4-8 Pomidory 5-9
Baktazan 4-8 Grzyby 3-7
OWOCE OWOCE
Jabtko 7-15 Nektarynki 8-16
Morele 20-28 Brzoskiwinie 8-16
Banany 6-10 Gruszki 8-16
Maliny/Jezyny 10-15 Arbuz 8-10
Czeresnie 13-21 Ananas 10-18
Zurawina 10-12 Sliwki 22-30
Kiwi 7-15 Rabarbar 6-10
Grejfrut 22-30 Truskawki 7-15
Produkt Czas (Godziny)
POZOSTALE
Suszone mieso 4-6
Suszona ryba 12-14
Ziota i przyprawy 2-4
Orzechy 10-14
Wskazowka:

Wtasciwie ususzone owoce powinny byc szorstkie i gietkie.
Witasciwie ususzone grzyby powinny byc szorstkie lub tamliwe.
Witasciwie ususzone ziota powinny by¢ kruche.
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PRZYKLADOWY PRZEPIS NA DOMOWY JOGURT

Wazne: Korzystaj wytacznie z czystych, wysterylizowanych pojemnikow wykonanych z
tworzywa sztucznego lub szkta. Korzystaj z pokrywek wykonanych z metalu lub tworzywa

sztucznego.

Potrzebne sktadniki:

- Mleko petnottuste pasteryzowane (im mnigj ttuszczu w mleku, tym jogurt bedzie bardziej rzadki) - 1
L jesli nie posiadasz mleka pasteryzowanego, podgrzej mleko do temperatury 72 °C przez ok. 30
sekund, a nastepnie ostudz je do 40 °C)

- Jogurt - 3-4 tyzki wysokiej jakosci jogurtu o temperaturze pokojowej. Wybierz jogurt, ktory zawiera
zywe kultury bakterii.

- Jesli Twoj jogurt nie zawiera zywych kultur bakterii, zaopatrz sie w zywe kultury bakterii w proszku.

Kroki:

1. Wymieszaj doktadnie mleko z jogurtem, wlej catos¢ do wysterylizowanych pojemnikow, natoz
pokrywki i wtdz pojemniki do suszarki. Zamknij drzwiczki suszarki.

Wazne: Pojemniki nalezy zamknac¢ w taki sposob, aby do wnetrza mogto dostawac sie powietrze.

Zaleca sie nie napetniac pojemnikow do petna.

2. Za pomoca pokretta wybierz , @ hastepnie nacisnij & .
Wazne: Nie mieszaj podczas procesu fermentacji!

3. Po zakonczeniu programu, schtédz jogurt w lodowce.

W przypadku korzystania z zywych kultur bakterii w proszku:

1. Jesli korzystasz z kultur bakterii w proszku, najpierw podgrzej mleko do temperatury 42-45 °C, dodaj
kultury baketrii i mieszaj, az proszek catkowicie sie rozpusci.

2. Wlej catosc¢ do wysterylizowanych pojemnikow, natoz pokrywki i wtoz pojemniki do suszarki.
Zamknij drzwiczki suszarki.

Wazne: Pojemniki nalezy zamkna¢ w taki sposob, aby do wnetrza mogto dostawac sie powietrze.

Zaleca sie nie napetniac pojemnikéw do petna.

3. Za pomoca pokretta wybierz , @ hastepnie nacisnij = .

Wazne: Nie mieszaj podczas procesu fermentacji!

4. Po zakonczeniu programu, schtodz jogurt w lodowce.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

4.

5.

Wytacz urzadzenie i odczekaj az wentylator zakonczy swoja prace, a nastepnie odtacz
wtyczke od zasilania przed przystapieniem do czyszczenia. Upewnij sie, ze urzadzenie
catkowicie ostygneto zanim przejdziesz do ponizszych czynnosci.

Sita oraz pojemniki wraz z pokrywkami umyj ciepta woda z ptynem do mycia naczyn. Uzyj
miekkiej, czystej szmatki, aby je wyczyscic, a nhastepnie doktadnie osusz za pomoca suchej,
miekkiej, czystej szmatki.

Obudowe urzadzenia oraz tacke na skropliny wyczysc¢ wilgotng, miekka, czysta szmatka.
Osusz doktadnie elementy suchg, miekka, czysta szmatka. Wyczysc w ten sposob
pozostate uzyte akcesoria ukazane w sekcji AKCESORIA.

Zabrania sie stosowania detergentow sSciernych, czyscikow  drucianych  lub
rozpuszczalnikow organicznych.

Wyczyszczone urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym, suchym miejscu.

Wskazoéwka: Sita, tacke na skropliny, pojemniki wraz z pokrywkami oraz wszystkie zatgczone
akcesoria ukazane w sekcji AKCESORIA mozna rowniez bezpiecznie my¢ w zmywarce w
70°C.

Uwaga: Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie. Nie pozwol by woda lub inne
ptyny dostaty sie do otwordow urzadzenia.

Wazne:

1

Regularnie przeprowadzaj sterylizacje urzadzenia, co najmniej raz na miesiac, badz
czesciej gdy z urzadzenia zacznie wydobywac sie lekki zapach w celu zachowania
efektywnej wydajnosci suszarki. Umies¢ w tym celu wszystkie sita oraz akcesoria bez
2;}

zywnosci, zamknij drzwiczki suszarki, a nastepnie wybierz ** za pomoca pokretta.

Nacisnij () , a funkcja uruchomi sie. Temperatura wynosi wowczas 80 °C, a czas trwania
wynosi 1 godzine. Po skonczonej funkgji urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

Czysc regularnie filtr powietrza znajdujacy sie w komorze w tylnej obudowie urzadzenia.
Czysc filtr co najmniej raz w roku, badz czesciej gdy stanie sie widocznie zabrudzony w
celu zachowania efektywnej wydajnosci suszarki. By moc to zrobi¢ odblokuj kratke
znajdujaca sie na tylnej obudowie urzadzenia, a nastepnie wyjmij kratke oraz filtr. Umyj
filtr pod biezaca letnig woda i catkowicie osusz metoda naturalng. Umiesc z powrotem
popawnie catkowicie osuszony filtr i zamknij wieko.
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PROBLEMY | ROZWIAZANIA

CZzas suszenia

PROBLEM PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Wtyczka nie jest podtaczona Podtacz wtyczke do gniazdka
do gniazdka elektrycznego elektrycznego

Urzadzenie . . . .
: .| Gniazdko elektryczne jest Podtacz urzadzenie pod inne
nie uruchamia .
sie uszkodzone gniazdko elektryczne
Przewod zasilajacy jest Skontaktuj sie z serwisem
uszkodzony Yoer
Ustawiona temperatura
suszenia jest za niska, .
. , Ustaw wyzsza temperature
temperatura w pomieszczeniu )
: . SN suszenia
Brak Jjest wyzsza od ustawionej
ra temperatury suszenia
goracego rontaktul S :
nawiewu Uszkodzony bezpiecznik Skontakty sie z serwisem
Yoer
Uszkodzony przewodd grzejny \S{kontaktuj sle z senwisem
oer
. . . Pokroj zywnose na
Zbyt duze kawatki zywnosci drobniejsze kawatki
_ Zywno$¢ umieszczona jest zbyt Zapewnj odpowiednia
Zbyt dtugi ciasno wentylacje pomiedzy

Zywnoscia

Temperatura suszenia jest za
niska

Ustaw wyzsza temperature
suszenia

F1

Otworzono drzwiczki urzadzenia
podczas jego pracy

Zamknij drzwiczki w ciggu nie
wiecej niz 5 minut, a
urzadzenie bedzie
kontynowato prace z
zachowaniem poprzednich
ustawien. W innym wypadku
urzadzenie automatycznie sie
wytaczy. Wtacz wowczas
urzadzenie ponownie

E2

Urzadzenie osiggneto zbyt
wysoka temperature

Odczekaj, az urzadzenie
catkowicie ostygnie.
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SRODOWISKO

hid

I Produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z
odpadami komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiorki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedow materiatowych lub produkcyjnych.
W ramach gwarancji producent zobowiazuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcja i nie byto
modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposdb naruszane przez nieupowazniona do tego osobe,
ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje
naturalnego zuzycia sie elementow, ani elementow tatwo ttukacych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument
posiada zgodnie z obowiazujacymi przepisami, ktore dotycza zakupu przedmiotow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwroci¢ sie do specjalistycznego punktu sprzedazy

lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy podac
rodzaj usterki oraz dotaczyc kopie dowodu zakupu.
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MASURI DE SALVARE IMPORTANTE

Cand folosind electric aparate, de baza Siguranta precautii ar trebui
sa fie intotdeauna urmate, inclusiv urmatoarele:

1

2.

INJ®

10.

11.

12.

13.

14.

Cititi toate instructiunile inainte de utilizare si pastrati-le pentru
referinte ulterioare.

Asigurati-va ca tensiunea de la priza corespunde tensiunii indicate
pe eticheta de identificare.

Asigurati-va ca priza este impamantata corespunzator.

Asezati aparatul pe o suprafata plana, dura, stabila si uscata, care
este rezistenta la temperaturi ridicate.

Tineti aparatul la cel putin 15 cm distanta de perete sau de alte
obiecte din apropiere.

Nu blocati si nu acoperiti intrarea si iesirea aerului in timpul
functionarii dispozitivului.

Tineti aparatul departe de orice sursa umeda, benzina, gaze
inflamabile, sobe sau orice alte surse de caldura si aprindere.

Nu permiteti ca aparatul sa fie acoperit sau sa atinga materiale
inflamabile, cum ar fi draperiile.

. Daca cablul de alimentare sau orice alt element este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de catre agentul de service al producatorului
sau de o persoana calificata cu certificarea corespunzatoare pentru
a evita pericolul.

Nu incercati sa reparati, dezasamblati sau modificati aparatul. in
interior nu exista piese care pot fi reparate de utilizator.

Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor electrice si ranirii
persoanelor, nu scufundati cablul, stecherul sau unitatea in apa sau
alt lichid.

Este necesara supravegherea atenta atunci cand orice aparat este
folosit de copii sau in apropierea acestora.

Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de la 8 ani si peste si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si cunostinte, daca au primit supraveghere sau
instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg
pericolele. implicat. Copiii nu se vor juca cu aparatul. Curatarea si
intretinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii decat daca
au mai mult de 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta

mai mica de 8 ani.
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15.
16.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.

28.
20.

30.

31

32.

Evitati utilizarea unui prelungitor.

ATENTIE: Daca utilizati un prelungitor, asigurati-va ca nu depasiti
puterea/sarcina maxima nominala de functionare a prelungitorului,
Inainte de utilizare, asigurati-va ca dispozitivul si accesoriile sale
sunt complete si nedeteriorate. Nu utilizati aparatul cu corpul, cablul
de alimentare sau stecherul deteriorat sau dupa ce dispozitivul
functioneaza defectuos sau a fost deteriorat in vreun fel.

Nu utilizati si nu depozitati niciodata accesorii nerecomandate de
producator in dispozitiv, deoarece ar putea cauza functionarea
necorespunzatoare a dispozitivului, deteriorarea acestuia sau
deteriorarea acestuia.

Opriti dispozitivul inainte de a deconecta. Asteptati ca ventilatorul sa
se opreasca inainte de a deconecta.

Deconectati intotdeauna dispozitivul atunci cand nu este utilizat,
Inainte de a transporta, curata, asambla si dezasambla accesoriile.
Cand deconectati dispozitivul, tineti de stecher, nu de cablu.

Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de transport sau
curatare.

Nu atingeti nicio sursa fierbinte a aparatului. Folositi butonul de
comanda si usa.

Nu mutati si nu scuturati aparatul in timpul functionarii acestuia.

Nu atingeti stecherul cu mainile ude, deoarece ar putea provoca soc
electric.

Nu utilizati dispozitivul cu mainile ude sau descult,

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei,
blatului sau sa atinga suprafetele fierbinti.

Nu expuneti dispozitivul la conditii meteorologice si umezeala.

Nu asezati obiecte pe aparat.

Nu utilizati dispozitivul in mod continuu mai mult de 40 de ore.
Lasati dispozitivul sa se raceasca dupa fiecare 40 de ore de
functionare.

Verificati in mod regulat dispozitivul si cablul de alimentare pentru
a nu se deteriora.

Nu utilizati in aer liber sau in scopuri comerciale.

Acest aparat nu este destinat sa fie operat cu ajutorul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de telecomanda.
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33. Daca apare fum in timp ce dispozitivul functioneaza, opriti imediat
dispozitivul si deconectati alimentarea. Nu deschideti usa
dispozitivului pentru a preveni raspandirea unui potential incendiu.

34. Nu scufundati dispozitivul in apa sau in orice alt lichid. Nu permiteti
apa sau alte lichide sa patrunda in orificiile dispozitivului.

35. Nu lasati aparatul nesupravegheat cand este pornit.

36. Nu utilizati aparatul pentru alte utilizari decat cele prevazute.

37. Nu asezati materiale de hartie in interiorul dispozitivului.

38. Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic in interior. Orice
alta utilizare este considerata inadecvata si periculoasa.

39. Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele rezultate din
nerespectarea fisei de instructiuni.
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CUNOASTE-TI DESHIDRATATORUL DE ALIMENTE

B WON -~

1. Filtru de aer 5.5 tavi

2. Afisare 6. Tava de scurgere

3. Buton de control 7. Usa

4. Carcasa 8. 6 recipiente cu capace
ACCESORII

1. Cleme alimentare Y

O

2. 2 X preparat Muesli tava

3. 2 Xxaccesoriu pentru prepararea ruloului de fructe

4. 2Xxaccesoriu pentru uscare ierburi
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5. 2 Xx Tava pentru prepararea fursecuri, supe uscate si sosuri

Un set de accesorii vandut separat — nu este inclus in setul principal.

S

Specificatii tehnice:

X3 X3 X3

Putere 500\W

Tensiune / Frecventa 220-240V ~ 50-60Hz
Interval de temperatura 35-75°C

Numarul de tavi 5
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BUTON DE CONTROL

1/

/\\‘ -
2O IN©

/’l\\

g, &
X

Simbol

Descriere

=

Functia ON/OFF / Start / Wi-Fi
Apasati dupa conectarea dispozitivului la o sursa de alimentare pentru a
intra in modul de asteptare.

Dupa selectarea functiei dorite, apasati pentru a confirma alegerea.

In modul manual, dupa selectarea temperaturii, apasati pentru a intra in
modul de reglare a orei.

in modul de reglare a orei, apasati pentru a accepta setarea.

Apasati si mentineti apasat timp de aproximativ 3 secunde dupa
conectarea dispozitivului la o sursa de alimentare pentru a activa functia
Wi-Fi.

Apasati si mentineti apasat timp de aproximativ 3 secunde pentru a opri
dispozitivul.

&

Mod manual - Selectati folosind butonul. Dupa selectarea
modului, apasati = . Utilizati butonul pentru a seta temperatura de

uscare (intervalul de reglare a temperaturii este de 35-75°C). Apasati =
, apoi utilizati butonul pentru a seta timpul de uscare (intervalul de

reglare a timpului de uscare este 0-99 ore). Apasati (E] pentru a
confirma setarile. Utilizati butonul pentru a activa sau dezactiva functia

infrarosu, apoi apasati = pentru a accepta alegerea.

Mod de uscare a carnii (cu functie infrarosu) - Selectati ® folosind

butonul. Dupa selectarea modului, apasati = pentru a va confirma
alegerea. Temperatura de uscare este de 75°C, iar timpul de uscare este
de 8 ore.

Mod de uscare a fructelor (fara functie infrarosu) - Selectati

folosind butonul. Dupa selectarea modului, apasati (5] pentru a
confirma alegerea. Temperatura de uscare este de 65°C, iar timpul de
uscare este de 16 ore.
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w

é S folosind butonul. Dupa selectarea modului, apasati (] pentru a
confirma alegerea. Temperatura de uscare este de 60°C, iar timpul de
uscare este de 6 ore.

Mod de uscare ciuperci (fara functie infrarosu) - Selectati

@ Modul de preparare a iaurtului (fara functie infrarosu) - Selectati

folosind butonul. Dupa selectarea modului, apasati (] pentru a
confirma alegerea. Temperatura este de 42°C, iar timpul este de 8 ore.

&
o

functia, apasati [ . Temperatura este de 80°C, iar durata este de 1 ora.

Mod de sterilizare - Selectati folosind butonul. Pentru a activa

Dupa ce functia este terminata, dispozitivul se va opri automat.

@ Important: Frecventa sterilizarii depinde de cat de des si intens este
utilizat dispozitivul. Efectuati in mod regulat procesul de sterilizare cel
putin o data pe luna sau mai frecvent daca un mic miros incepe sa
emane din dispozitiv pentru a mentine performanta eficienta a
deshidratorului.

Pornire functie infrarosu - Folositi butonul pentru a seta functionarea

N | !, > ! L.
’c cu functia infrarosu " . Apasati (5] pentru a accepta alegerea.
Nota: Puteti seta functia numai manual cand utilizati modul manual.

Oprire functie infrarosu - Folositi butonul pentru a seta functionarea cu

@ functia infrarosu . Apasati & pentru a accepta alegerea.

Nota: Puteti seta functia numai manual cand utilizati modul manual.

Sfat: Culoarea rosie a afisajului (simbol IR) indica functionarea utilizand functia infrarosu, in timp ce
culoarea verde (simbolul HEATER) indica uscarea fara utilizarea functiei infrarosu.
Sfat: Puteti schimba oricand programul pe care il utilizati. Folositi butonul pentru a selecta un alt

program, apoi apasati = pentru a accepta alegerea. Daca nu apasati butonul in aproximativ 10
secunde, dispozitivul va continua sa functioneze cu setarile anterioare.

Sfat: Dupa ce isi termina activitatea, dispozitivul va intra automat in modul mentinere la cald, care
dureaza aproximativ 24 de ore. Opriti dispozitivul pentru a intrerupe aceasta functie. Aceasta functie
nu se aplica sterilizarii.

Sfat: Dispozitivul are capacitatea de a dezactiva sunetele butoanelor prin aplicatia mobila. Dispozitivul
are capacitatea de a programa pornirea automata folosind o aplicatie mobila.
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ATENTIE IMPORTANTE

1

2.

3.

BooNoo s

[any
=

in timpul procesului de uscare, trebuie mentinuta o ventilatie adecvata a dispozitivului si un flux
liber de aer intre alimentele de pe tavi.

Tavile nu pot fiincarcate cu alimente grele.

Cel mai lung timp de functionare continua nu trebuie sa depaseasca 40 de ore, altfel durata de
viata a unitatii ar putea fi afectata. Lasati aparatul sa se raceasca complet dupa fiecare 40 de ore
de lucru.

Cand produsul este alimentat si functioneaza corect, functionarea ventilatorului este audibila.

Nu adaugati niciodata apa sau alt lichid la acest produs.

Alimentele trebuie tratate in prealabil inainte de uscare; de ex. curatare, feliere, dungi, insamantare.
Este recomandat sa folositi toate tavile, chiar si tavile fara alimente.

Nu asezati nimic pe capac.

Usa trebuie sa fie inchisa in timpul procesului de uscare.

Mancarea uscata, daca nu este consumata deocamdata, va fi sigilata intr-un recipient sau o punga
de plastic. Nu impachetati niciodata produse fierbinti sau calde, lasati-l sa se raceasca complet.
Daca dupa o saptamana in recipiente va aparea umezeala, inseamna ca produsele nu s-au uscat
suficient si trebuie sa fie uscate din nou.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

inainte de utilizare, curatati si stergeti toate tavile, tava de picurare si alte accesorii si componente
conform sectiunii CURATARE SI INTRETINERE.

Asezati accesoriile selectate pe tavile cu alimentele pretratate sau asezati alimentele pretratate pe
tavile selectate, apoi puneti tavile pe suporturile desemnate din aparat si inchideti usa
deshidratorului.

Sfat. Este recomandat sa folositi toate tavile, chiar si tavile fara alimente.

Conectati cablul de alimentare la o priza electrica. Dispozitivul va emite un sunet caracteristic, iar

afisajul se va aprinde. Dupa cateva secunde, afisajul se va opri. Apasati (] . Afisajul se va aprinde,
iar dispozitivul va intra in modul de asteptare.
Folositi butonul pentru a selecta unul dintre programele automate sau alegeti modul manual si

reglati setarile. Apasati = pentru a confirma selectia.

Dupa ce ati terminat de uscat alimentele, opriti dispozitivul apasand si mentinand apasat (El timp
de aproximativ 3 secunde. Asteptati ca ventilatorul sa se opreasca si deconectati dispozitivul de la
priza electrica.

Scoateti alimentele uscate si curatati corespunzator tavile, tava de picurare, accesoriile si
dispozitivul urmand instructiunile din sectiunea CURATARE SI INTRETINERE.
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PRETRATARE AL ALIMENTELOR - RECOMANDARI

e Fructe

Spalati bine alimentele si uscati-le.

Indepartati orice samburi si pete.

Taiati felii sau fructele mici intregi uscate.

Pentru a preveni rumenirea, stropiti-le cu suc de lamaie sau de ananas.

e Legume

Spalati bine alimentele si uscati-le.

Indepartati orice samburi si pete.

Legumele cu un timp lung de gatire trebuie fierte la abur timp de 5 minute sau fierte in apa fierbinte
timp de 1-2 minute.

Legumele prefierte se usuca cu un prosop de hartie.

Taiati in felii .

e Ciuperci

Curatati-le bine de nisip fara a folosi apa.
Bucati mai mari taiate felii.

o lerburi

Clatiti sub apa si uscati cu un prosop de hartie.

Uscati ierburi proaspat culese.

Uscati un fel de ierburi odata.

e Carne

indepartati excesul de grasime si membranele din carne.

Taiati in felii subtiri.
Marinati carnea pentru aproximativ 10 ore, apoi uscati-o cu un prosop de hartie.
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TABELUL TIMPULUI DE USCARE AL ALIMENTELOR

Nota: Tabelul de mai jos este doar pentru referinta, timpul de uscare depinde de cantitatea,

dimensiunea si tipul de hrana.

Produs Timp (ore) Produs Timp (ore)
LEGUME LEGUME
Hrean 5-6 Ceapa 4-8
Fasole 8-12 Pastarnac 7-11
Sfecla 8-12 Mazare 4-8
Broccoli 10-14 Ardei gras 4-8
Varza 7-11 Zucchini 7-11
Morcov 6-10 Cartofi 6-14
Telina 3-10 Dovleac 7-11
Porumb 6-10 Rutabaga 8-12
Castravete 4-8 rosii 5-9
Vanata 4-8 Ciuperci 3-7
FRUCTE FRUCTE
Mar 7-15 Nectarine 8-16
Caise 20-28 Piersici 8-16
Banane 6-10 Pere 8-16
Zmeura/Mure 10-15 Pepene verde 8-10
Cirese 13-21 Ananas 10-18
Merisoare 10-12 Prune 22-30
Kiwi 7-15 Rubarba 6-10
Grapefruit 22-30 Capsuni 7-15
Produs Timp (ore)
ALTII
Carne uscata 4-6
Peste uscat 12-14
lerburi si condimente 2-4
Nuci 10-14

Important:

Legumele uscate corespunzator trebuie sa fie uscate si casante.
Fructele uscate corespunzator trebuie sa fie aspre si flexibile.
Ciupercile uscate corespunzator trebuie sa fie aspre sau casante.
lerburile uscate corespunzator ar trebui sa fie sfaramicioase.
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EXEMPRE DE RETETA PENTRU IAURT DE CASA

Important: Folositi numai recipiente curate, sterilizate, din plastic sau sticla. Folositi capace din metal
sau plastic.

Ingrediente

- Lapte pasteurizat integral (cu cat in lapte este mai putina grasime, cu atat iaurtul este mai subtire) - 1
litru (daca nu ai lapte pasteurizat, incalzeste laptele la 72°C pentru aproximativ 30 de secunde, apoi se
raceste la 40°C)

- laurt - 3-4 linguri de iaurt de calitate superioara la temperatura camerei. Alegeti iaurt care contine
culturi vii (culturi de bacterii din iaurt).

- Daca iaurtul tau nu contine culturi de bacterii din iaurt, achizitioneaza culturi de iaurt starter sub
forma de pulbere.

Pasi:

1. Amestecati laptele cu iaurt, turnati amestecul in recipiente sterilizate, acoperiti cu capace si puneti
recipientele in deshidrator. inchideti usa deshidratorului.

Important: inchideti recipientele astfel incat aerul sa poata patrunde in interior. Nu umpleti

recipientele pana sus.

2. Selectati ﬁ folosind butonul, apoi apasati [@.
Important: Nu amestecati in timpul procesului de fermentare!

8. Dupa terminarea programului, raciti iaurtul la frigider.

in cazul utilizarii culturilor starter de iaurt sub forma de pulbere:

1. Daca utilizati culturi de iaurt starter sub forma de pulbere, mai intai incalziti laptele la 42-45°C,
adaugati culturile de bacterii si amestecati pana cand pulberea este complet dizolvata.

2. Turnati amestecul in recipiente sterilizate, acoperiti cu capace si puneti recipientele in deshidrator.
Inchideti usa deshidratorului.

Important: inchideti recipientele astfel incat aerul s& poata patrunde in interior. Nu umpleti

recipientele pana sus.

3. Selectati Eﬁ folosind butonul, apoi apasati @
Important: Nu amestecati in timpul procesului de fermentare!

4. Dupa terminarea programului, raciti iaurtul la frigider.
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CURATARE S| INTRETINERE

Opriti dispozitivul, apoi deconectati-L de la curent inainte de curatare. Asigurati-va ca dispozitivul s-
a racit complet inainte de a continua cu urmatorii pasi.

Spalati tavile si recipientele cu capace cu apa calda si sapun de vase. Utilizati o carpa moale si curata
pentru a le curata, apoi uscati-le bine cu o carpa uscata, moale si curata.

Curatati carcasa dispozitivului si tava de scurgere cu o0 carpa umeda, moale si curata. Uscati bine
componentele cu o carpa uscata, moale si curata. Curatati celelalte accesorii uzate, asa cum se arata
in sectiunea ACCESORII, in acelasi mod.

4. Nu utilizati detergenti abrazivi, agenti de curatare a firelor sau solventi organici.
5. Depozitati dispozitivul curatat intr-un loc racoros si uscat.

Sfat: Tavile, tava pentru picurare, recipientele cu capace si toate accesoriile incluse prezentate in
sectiunea ACCESORII pot fi, de asemenea, spalate in siguranta in masina de spalat vase la 70°C.

Nota: Nu scufundati dispozitivul in apa sau in orice alt lichid. Nu permiteti apa sau alte lichide sa
patrunda in orificiile dispozitivului.

Important:

1

Efectuati in mod regulat sterilizarea dispozitivului cel putin o data pe lung, sau mai frecvent daca un
mic miros incepe sa emane din dispozitiv pentru a mentine performanta eficienta a deshidratorului.
Asezali toate tavile si accesoriile in dispozitiv (fara alimente), inchideti usa dispozitivului si apoi
S
selectati *' folosind butonul. Apasati =) si functia va porni. Temperatura este setata la 80°C, iar
durata este de 1 ora. Dupa ce functia este finalizata, dispozitivul se va opri automat.

Curatati in mod regulat filtrul de aer situat in camera din carcasa din spate a dispozitivului. Curatati
filtrul cel putin o data pe an sau mai des daca devine vizibil murdar pentru a mentine performanta
eficienta a deshidratorului. Pentru a face acest lucru, deschideti capacul din spate si apoi scoateti
filtrul. Spalati filtrul sub jet de apa calda si uscati-l complet in mod natural. Puneti filtrul complet
uscat inapoi si inchideti capacul.
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PROBLEME $I CAUZE

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Nu
functioneaza

Stecherul este deconectat.

Conectati stecherul la o priza
electrica.

Priza electrica este sparta.

Conectati stecherul la o alta
priza electrica.

Cablul de alimentare este
deteriorate.

Contactati serviciul Yoer.

Temperatura de uscare este prea
scazuta, temperatura camerei este
mai mare decat temperatura
setata.

Setati o temperatura mai mare
de uscare.

prea ridicata.

Nu lovitura
fierbinte
Siguranta este sparta. Contactati serviciul Yoer.
Firul de incalzire este rupt. Contactati serviciul Yoer.
" . . Taiati mancarea in bucati mai
Bucati prea mari de mancare. mici
Timpul de Mancarea este asezata prea strans Asigurati o ventilatie adecvata
uscare este ' " | intre alimente.
prea lung
Temperatura de uscare este prea Setati o temperatura mai mare
scazuta. de uscare.
Inchideti usa in 5 minute, iar
dispozitivul va continua sa
= Usa dispozitivului a fost deschisa in funct!onezg cu setarile
1 . L anterioare. In caz contrar,
timpul functionarii. . By R
dispozitivul se va inchide
automat. Porniti din nou
dispozitivul.
> Dispozitivul a atins o temperatura Asteptati ca dispozitivul sa se

raceasca.
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MEDIU

)

E Acest produs contine materiale reciclabile. Nu aruncati acest produs ca deseuri municipale
nesortate. Va rugam sa contactati municipalitatea locala pentru cel mai apropiat punct de colectare.

GARANTIE SI REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie. Aceasta
garantie este valabila numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu instructiunile si cu conditia
ca acesta sa nu fi fost modificat, reparat sau intervenit de vreo persoana neautorizata sau deteriorat
prin utilizare gresita sau transport. Garantia nu se aplica defectelor care rezulta din uzura naturala a
componentelor sau nici materialelor sparte, cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate de
legile privind achizitionarea aparatului.

In cazul unei cereri de garantie, va rugam sa contactati furnizorul verificat sau serviciul Yoer. In timpul
depunerii reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si o dovada de cumparare.
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DOLEZITE ZARUKY
Kedy pouzitim elektrické spotrebice, zakladné bezpeénost

prevencia treba vzdy dodrziavat, vratane nasledujuci:

1

2.

3.
4.

5.

0.

7.

10.

11.

12.

13,

Pred pouzitim si precitajte vsetky pokyny a odlozte siich pre buduce
pouzitie,

Uistite sa, ze napatie vasej zasuvky zodpoveda napatiu uvedenemu
na typovom stitku.

Uistite sa, ze zasuvka je spravne uzemnena.

Spotrebic umiestnite na rovny, pevny, stabilny a suchy povrch, ktory
je odolny voci vysokym teplotam.

Udrzujte spotrebic vo vzdialenosti najmenej 15 cm od steny alebo
inych blizkych predmetov.

PocCas prevadzky zariadenia neblokujte ani nezakryvajte vstup a
vystup vzduchu.

Udrzujte spotrebic mimo dosahu akychkolvek vlhkych zdrojov,
benzinu, horlavych plynov, sporakov alebo inych zdrojov tepla a
vzhietenia.

Nedovolte, aby bol spotrebic zakryty alebo aby sa dotykal
horlavych materialov, ako su zavesy.

Ak je poskodeny napajaci kabel alebo akykolvek iny prvok, musi ho
vymenit servisny zastupca vyrobcu alebo kvalifikovana osoba s
prislusnym osvedcenim, aby sa predislo nebezpecenstvu.
Nepokusajte sa spotrebiC opravovat, rozoberat alebo upravovat. Vo
vhutri sa nenachadzaju ziadne casti, ktoré by mohol opravit
pouzivatel.

Na ochranu pred poziarom, urazom elektrickym prudom a zranenim
0sOb neponarajte kabel, zastrcku ani jednotku do vody alebo inej
tekutiny.

Ked akékolvek zariadenie pouzivaju deti alebo v ich blizkosti, je
potrebny prisny dohlad.

Spotrebic mozu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a starSie a osoby
so  znizenymi  fyzickymi, zmyslovymi alebo  dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod
dohladom alebo su pouceneé o pouzivani spotrebica bezpechym
spésobom a rozumeju nebezpecCenstvam. zapojene. Deti sa so
spotrebicom nesmu hrat. Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a su pod dozorom.
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14.

15,
10.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

30.

31

32.

Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

Nepouzivajte predlzovaci kabel.

UPOZORNENIE: Ak pouzivate predlzovaci kabel, uistite sa, ze
neprekracujete maximalny menovity prevadzkovy vykon/zatazenie
predlzovacieho kabla.

Pred pouzitim sa uistite, ze zariadenie a jeho prislusenstvo su
kompletné a neposkodené. SpotrebiC nepouzivajte s poskodenym
telom, napajacim kablom alebo zastrckou alebo ak zariadenie
nefunguje spravne alebo bolo akymkolvek spésobom poskodené.
Nikdy nepouzivajte ani neskladujte v zariadeni ziadne prislusenstvo,
ktoré neodporuca vyrobca, pretoze by to mohlo spbsobit nespravne
fungovanie zariadenia, jeho poskodenie alebo poskodenie.

Pred odpojenim pristroj vypnite. Pred odpojenim pockajte, kym sa
ventilator vypne.

Vzdy odpojte zariadenie, ked ho nepouzivate, pred prenasanim,
Cistenim, montazou a demontazou prislusenstva. Pri odpajani
zariadenia drzte za zastrcku, nie za kabel.

Pred prenasanim alebo Ccistenim nechajte spotrebic uplne
vychladnut

Nedotykajte sa ziadnych horucich zdrojov spotrebica. Pouzite
ovladaci gombik a dvierka.

Pocas prevadzky spotrebicom nehybte a netraste nim.

Nedotykajte sa zastrcky mokrymi rukami, pretoze by to mohlo
sposobit uraz elektrickym prudom.

Neobsluhujte pristroj mokrymi rukami alebo bosymi nohami.
Nedovolte, aby napajaci kabel visel cez okraj stola, pultu alebo aby
sa dotykal horucich povrchov.

Nevystavujte zariadenie poveternostnym vplyvom a vlhkosti.

Na spotrebic nekladte ziadne predmety.

Zariadenie nepouzivajte nepretrzite dlhsie ako 40 hodin. Po
kazdych 40 hodinach prevadzky nechajte pristroj vychladnut.
Zariadenie a napajaci kabel pravidelne kontrolujte, Ci nie su
poskodene.

Nepouzivajte vonku alebo na komercne ucely.

Tento spotrebiC nie je urCeny na ovladanie pomocou externeho
casovaca alebo samostatneho systemu dialkoveho ovladania.
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33

34.

35.
36.

37
38.

39.

Ak sa pocas prevadzky zariadenia objavi dym, okamzite zariadenie
vypnite a odpojte napajanie. Neotvarajte dvierka zariadenia, aby
ste zabranili Sireniu potencialneho poziaru.

Zariadenie neponarajte do vody ani ingj tekutiny. Nedovolte, aby sa
do otvorov zariadenia dostala voda alebo ine tekutiny.

Ked je spotrebic zapnuty, nenechavajte ho bez dozoru.

SpotrebiC nepouzivajte na iné ako urcené pouzitie.

Do zariadenia nevkladajte ziadne papierove materialy.

Tento spotrebiCc je urCeny len na domace pouzitie v interiéri.
Akekolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodnée a nebezpecne.
Vyrobca neprebera zodpovednost =za skody spdsobené
nedodrzanim navodu na pouzitie.
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POZNAJ SVOJ DEHYDRATOR POTRAVIN

1

2

3

4

5

©

7 IL
1. Vzduchovy filter 5. 5 podnosov
2. Displej 6. Odkvapkavacia miska
3. Ovladaci gombik 7. Dvierka
4. Kryt 8. 6 nadob s vekom
DOPLNKY

1. Potravinové svorky

N

2. 2 x priprava musli zasobnik

3. 2 x Nastavec na pripravu ovocnej rolky

4. Nastavec na susenie byliniek
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5. 2 x Podnos na pripravu kolacikov, suchych polievok a omacok

Sada prislusenstva sa predava samostatne - nie je suc¢astou hlavnej sady.

S

X3 X3 X3
Technickeé Specifikacie:
Sila 500 W
Napatie / Frekvencia 220-240V ~ 50-60Hz
Rozsah teplot 35az75°C
Pocet zasobnikov 5
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OVLADACI GOMBIK
A
AN /
@ T
e e
& b9
/\ ®\
Symbol Popis

=)

Funkcia ON/OFF / Start / Wi-Fi
Stlacenim po pripojeni zariadenia k zdroju napajania prejdete do
pohotovostného rezimu.

Po vybere zelanej funkcie stlacte na potvrdenie vasej volby.

V manualnom rezime po vybere teploty stlacenim vstupite do rezimu
nastavenia casu.

V rezime upravy ¢asu stlacenim prijmete nastavenie.

Po pripojeni zariadenia k zdroju napajania stlacte a podrzte asi 3
sekundy, aby ste aktivovali funkciu Wi-Fi.

Stlacenim a podrzanim na priblizne 3 sekundy zariadenie vypnete.

&

stlacte = . Pomocou gombika nastavte teplotu susenia (rozsah

Manualny rezim - Zvolte pomocou gombika. Po vybere rezimu

nastavenia teploty je 35-75°C). Stlacte @ a potom pomocou gombika
nastavte cas susenia (rozsah nastavenia ¢asu susenia je 0-99 hodin).

Stlacenim = potvrdite nastavenia. Pomocou gombika zapnite alebo

vypnhite infracervenu funkciu a potom stlacenim = potvrdte vyber.

RezZim susenia masa (s infracervenou funkciou) - Zvolte

pomocou gombika. Po vybere rezimu stlacte [l na potvrdenie vasej
volby. Teplota susenia je 75 °C a doba susenia je 8 hodin.

Rezim susenia ovocia (bez infracervenej funkcie) - Zvolte

pomocou gombika. Po vybere rezimu stlacenim &l potvrdte svoju
volbu. Teplota susenia je 65 ‘C a doba susSenia je 16 hodin.
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@ Rezim susenia hub (bez infracervenej funkcie) - Zvolte pomocou

gombika. Po vybere rezimu stlacenim = potvrdte svoju volbu. Teplota
susenia je 60 ‘C a doba susenia je 6 hodin.

s

pomocou gombika. Po vybere rezimu stlacenim = potvrdte svoju
volbu. Teplota je 42°C a Cas je 8 hodin.

A&
&

aktivovat, stlacte = . Teplota je 80 °C a doba trvania je 1 hodina.

@ Rezim vyroby jogurtu (bez infracervenej funkcie) - Zvolte

Rezim sterilizacie - vyberte pomocou gombika. Ak chcete funkciu

Po dokonceni funkcie sa zariadenie automaticky vypne.

NG

<§> Délezité: Frekvencia sterilizacie zavisi od toho, ako Casto a intenzivne sa
zariadenie pouziva. Proces sterilizacie vykonavaijte pravidelne aspon raz
za mesiac alebo CastejsSie, ak zo zariadenia zache vychadzat mierny
zapach, aby ste zachovali ucinny vykon susicky.

Zapnutie infra¢ervenej funkcie - Pomocou gombika nastavte

\\H,’

\’— prevadzku s infraCervenou funkciou P Stlagenim = potvrdte
N vyber.

Poznamka: Funkciu mdzete nastavit manualne iba v manualnom
rezime.

Vypnutie infra¢ervenej funkcie - Pomocou gombika nastavte

@ prevadzku s infracervenou funkciou . Stlacenim = potvrdte
vyber.

Poznamka: Funkciu mdzete nastavit manualne iba v manualnom
rezime.

Tip: Cervena farba displeja (symbol IR) indikuje prevadzku pomocou infradervenej funkcie, zatial ¢o
zelena farba (symbol HEATER) indikuje susenie bez pouzitia infracervenej funkcie .
Tip: Program, ktory pouzivate, mdzete kedykolvek zmenit. Pomocou gombika vyberte iny program a

potom = vyber potvrdte stlacenim. Ak nestlacite tlacidlo do 10 sekund, zariadenie bude pokracovat
v prevadzke s predchadzajucimi nastaveniami.

Tip: Po ukonceni prace zariadenie automaticky prejde do rezimu udrziavania teploty, ktory trva
priblizne 24 hodin. Ak chcete tuto funkciu prerusit, vypnite zariadenie. Tato funkcia sa nevztahuje na
sterilizaciu.

Tip: Zariadenie ma schopnost stimit zvuky tlacidiel prostrednictvom mobilnej aplikacie. Zariadenie ma
schopnost naplanovat automatickeé zapnutie pomocou mobilnej aplikacie.
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DOLEZITE UPOZORNENIA

1

w N

Bo o oo s

=
=

Pocas procesu susenia musi byt dodrzané spravne vetranie zariadenia a volné prudenie vzduchu
medzi potravinami na podnosoch.

Tacky nie je mozné zatazit tazkym jedlom.

Najdlhsi Cas nepretrzitej prevadzky nesmie presiahnut 40 hodin, inak méze byt ovplyvnena
zivotnost jednotky. Po kazdych 40 hodinach prace nechajte pristroj uplne vychladnut.

Ked je produkt napajany a funguje spravne, chod ventilatora je pocutelny.

Do tohto produktu nikdy nepridavajte vodu ani inu tekutinu.

Potraviny sa pred susenim vopred upravia; hapr. Cistenie, krajanie, paskovanie, siatie.

Odporuca sa pouzit vsetky podnosy, dokonca aj podnosy bez jedla.

Na kryt ni¢ nekladte.

Pocas procesu susenia musia byt dvierka zatvorené.

Susené potraviny, ak sa zatial nekonzumuju, musia byt uzavreté v nadobe alebo plastovom vrecku.
Nikdy nebalte horuce alebo teplé vyrobky, nechajte ich uplne vychladnut.

Ak sa po tyzdni v nadobach objavi vihkost, zhnamena to, ze vyrobky nie su dostatocne vysusenée a
Jje potrebneé ich znova vysusit.

NAVOD NA OBSLUHU

Pred pouzitim vycistite a utrite vSetky tacky, odkvapkavaciu misku a ostatné prislusenstvo a
komponenty podla casti CISTENIE A UDRZBA.

Umiestnite vybrané prislusenstvo na podnosy s predupravenym jedlom alebo polozte
predupravené jedlo na vybrané podnosy, potom polozte podnosy na urcené drziaky v zariadeni a
zatvorte dvierka susicky.

Tip: Odporuca sa pouzit vsetky podnosy, dokonca aj podnosy bez jedla.

Zapojte napdjaci kabel do elektrickej zasuvky. Zariadenie vyda charakteristicky zvuk a displej sa

rozsvieti. Po niekolkych sekundach sa displej vypne. Stlacte = . Displej sa rozsvieti a zariadenie
prejde do pohotovostného rezimu.
Pomocou gombika vyberte jeden z automatickych programov alebo zvolte manualny rezim a

upravte nastavenia. Stlacenim = potvrdte svoj vyber.

Po dokonceni susenia potravin vypnite zariadenie stlacenim a podrzanim = na priblizne 3 sekundy:.
Pockajte, kym sa ventilator zastavi a odpojte zariadenie z elektrickej zasuvky.

Vyberte vysusené potraviny a riadne vycistite podnosy, odkvapkavaciu misku, prislusenstvo a
zariadenie podla pokynov v ¢asti CISTENIE A UDRZBA.
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PREDUPRAVA POTRAVIN - ODPORUCANIA

e Ovocie

Potraviny poriadne umyte a osuste.

Odstrante vsetky jadierka a skvrny.

Nakrajajte na platky alebo suste celé drobné ovocie.

Aby ste zabranili zhnednutiu, pokvapkajte ich citronovou alebo ananasovou stavou.

e Zelenina

Potraviny riadne umyte a osuste.

Odstrante vsetky jadierka a skvrny.

Zelenina s dlhym ¢asom varenia musi byt varena v pare 5 minut alebo varena v horucej vode 1-2
minuty.

Predvarenu zeleninu osuste papierovou utierkou.

Vystrihnut do platky .

e Huby

Dokladne ich ocistite od piesku bez pouzitia vody.
Vacsie kusy nakrajame na platky.

e Bylinky
Oplachnite pod vodou a osuste papierovou utierkou.

Suste Cerstvo natrhané bylinky.
Suste jeden druh byliniek naraz.

e Maso
Odstrante prebytocny tuk a blany z masa.

Nakrgjajte na tenke platky.
Maso marinujte asi 10 hodin, potom ho osuste papierovou utierkou.
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TABULKA DOBY SUSENIA POTRAVIN

Poznamka: NizSie uvedena tabulka je len orientacna, cas susenia zavisi od mnozstva, velkosti a typu

potravin.
Produkt ¢as (hodiny) Produkt ¢as (hodiny)
ZELENINA ZELENINA
Chren 5-6 Cibula 4-8
Fazula 8-12 Pastrnak 7-11
Repa 8-12 Hrach 4-8
Brokolica 10-14 Paprika 4-8
Kapustnica 7-11 Cuketa 7-11
Mrkva 6-10 Zemiaky 6-14
Zeler 3-10 Tekvica 7-11
Kukurica 6-10 Rutabaga 8-12
Uhorka 4-8 Paradajky 5-9
baklazan 4-8 Huby 3-7
OVOCIE OVOCIE
Apple 7-15 Nektarinky 8-16
Marhule 20-28 Broskyne 8-16
Banany 6-10 Hrusky 8-16
Maliny/cCernice 10-15 Vodny melon 8-10
Ceresne 13-21 Ananas 10-18
Brusnice 10-12 Slivky 22-30
Kiwi 7-15 Rebarbora 6-10
Grapefruit 22-30 Jahody 7-15
Produkt ¢as (hodiny)
INE
Susené maso 4-6
Suseneé ryby 12-14
Bylinky a koreniny 2-4
Orechy 10-14
Dolezité:

Spravne susena zelenina by mala byt sucha a krehka.
Spravne suseneé plody by mali byt drsne a pruzné.
Spravne susené huby by mali byt drsné alebo krehké.
Spravne ususené bylinky by mali byt drobive.
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VZOR RECEPTU NA DOMACI JOGURT

Délezité: Pouzivajte iba Cisté, sterilizovaneé nadoby vyrobené z plastu alebo skla. Pouzivajte vieCka
vyrobené z kovu alebo plastu.

Ingrediencie

- Pasterizované plnotucné mlieko (Cim menej tuku v mlieku, tym redsi jogurt) - 1 liter (ak nemate
pasterizované mlieko, zohrejte mlieko na 72°C asi 30 sekund, potom ochladte na 40°C)

- Jogurt - 3-4 polievkove lyzice kvalitneho jogurtu izbovej teploty. Vyberte si jogurt, ktory obsahuje
zivé kultury (kultury jogurtovych bakteérii).

- Ak vas jogurt neobsahuje kultury jogurtovych baktérii, kupte si jogurtovée Startovacie kultury vo
forme prasku.

Kroky:

1. ZmieSajte mlieko s jogurtom, nalejte zmes do sterilizovanych nadob, prikryte vieCkami a vlozte
nadoby do susicky. Zatvorte dvierka susicky.

Délezité: Nadoby uzavrite tak, aby vzduch mohol vniknut do vnutra. Neplnte nadoby az po vrch.

2. Zvolte pomocou gombika a potom stlacte =] .
Délezité: PoCas fermentacie nemiesajte!

9. Po dokonceni programu ochladte jogurt v chladnicke.

V pripade pouzitia jogurtovych startovacich kultur vo forme prasku:

1. Ak pouzivate jogurtove Startovacie kultury v praskovej forme, najskor zohrejte mlieko na 42-45°C,
pridajte bakterialne kultury a miesajte, kym sa prasok uplne nerozpusti.

2. Nalejte zmes do sterilizovanych nadob, prikryte vieCkami a vlozte nadoby do susicky. Zatvorte
dvierka susicky.

Doélezité: Nadoby uzavrite, aby sa do vnutra dostal vzduch. Neplnte nadoby az po vrch.

3. Zvolte pomocou gombika a potom stlacte = .
Délezité: Pocas fermentacie nemiesajte!

4. Po skonceni programu ochladte jogurt v chladnicke.
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CISTENIE A UDRZBA

4.
5.

Pred CcCistenim zariadenie vypnite a potom ho odpojte od napdjania. Pred pokracovanim v
nasledujucich krokoch sa uistite, ze zariadenie uplne vychladlo.

Umyte podnosy a nadoby s vekom teplou vodou a saponatom na riad. Na ich Cistenie pouzite makku,
Cistu handricku, potom ich ddkladne osuste suchou, makkou a Cistou handrickou.

Ocistite kryt pristroja a odkvapkavaciu misku vlhkou, makkou a Cistou handrickou. Dokladne osuste
komponenty suchou, makkou a Cistou handriCkou. Ostatné pouzité prislusenstvo vycistite rovnakym
sposobom, ako je uvedené v Casti PRISLUSENSTVO.

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, CistiCe drotov ani organické rozpustadla.

Vycistené zariadenie skladujte na chladnom a suchom mieste.

Tip: Podnosy, odkvapkavaciu misku, nadoby s vrchnakom a vsetko zahrnute prislusenstvo zobrazené
v sekcii DOPLNKY mozete tiez bezpecne umyvat v umyvacke riadu pri teplote 70 °C.

Poznamka: Zariadenie neponarajte do vody ani ingj tekutiny. Nedovolte, aby sa do otvorov zariadenia
dostala voda alebo iné tekutiny.

Délezité:

1.

Pravidelne vykonavajte sterilizaciu zariadenia aspon raz za mesiac alebo Castejsie, ak zo zariadenia

zacne vychadzat mierny zapach, aby ste zachovali ucinny vykon susicky. Umiestnite vsetky podnosy
PNg

PN

a prislusenstvo do zariadenia (bez jedla), zatvorte dvierka zariadenia a potom vyberte pomocou

gombika. Stlacte = a funkcia sa spusti. Teplota je nastavena na 80 °C a doba trvania je 1 hodina. Po
dokonceni funkcie sa zariadenie automaticky vypne.

Pravidelne Ccistite vzduchovy filter umiestneny v komore v zadnom kryte zariadenia. Filter Cistite
aspon raz za rok alebo CastejSie, ak je viditelne znecisteny, aby sa zachoval efektivny vykon susicky.
Za tymto ucelom otvorte zadné veko a potom vyberte filter. Filter umyte pod tecucou teplou vodou
a prirodzene ho Uplne vysuste. Uplne vysuseny filter vlozte spat a zatvorte veko.
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PROBLEMY A PRICINY

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Nefunguje

Napdjacia zastrcka je odpojena.

Zapojte zastrcku do elektrickej
zasuvky.

Elektricka zasuvka je pokazena.

Zapojte zastrcku do ingj
elektrickej zasuvky.

Napajaci kabel je poskodeny.

Kontaktujte servis Yoer.

Nie horuci uder

Teplota susenia je prilis nizka,
teplota v miestnosti je vyssia ako
nastavena teplota.

Nastavte vyssiu teplotu susenia.

Poistka je zlomena.

Kontaktujte servis Yoer.

Vykurovaci drét je zlomeny.

Kontaktujte servis Yoer.

Cas schnutia je
prilis dlhy

Prilis velke kusy jedla.

Jedlo nakrgjajte na mensie
kusky.

Jedlo je umiestnené prilis tesne.

Zabezpecte spravne vetranie
medzi jedlami.

Teplota susenia je prilis nizka.

Nastavte vyssiu teplotu susenia.

F1

Dvierka pristroja boli pocas
prevadzky otvorené.

Zatvorte dvierka do 5 minut a
zariadenie bude pokracovat v
prevadzke s predchadzajucimi
nastaveniami. V opacnom
pripade sa zariadenie
automaticky vypne. Znova
zapnite zariadenie.

E2

Zariadenie dosiahlo prilis vysoku
teplotu.

Pockajte, kym zariadenie
vychladne.
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ZIVOTNE PROSTREDIE

)

Emm Tento vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobok ako netriedeny
komunalny odpad. Obratte sa na miestnu samospravu, kde ngjdete najblizSie zberné miesto.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrna chyby spésobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato zaruka je
platna iba vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu, ze nebol
upravovany, opravovany alebo donho nezasahovala ziadna neopravnena osoba, alebo poskodeny
nespravnym pouzivanim alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na chyby spdsobené prirodzenym
opotrebenim komponentov alebo rozbitnych prvkov, ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju zakony
tykajuce sa nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie kontaktujte prosim overeného predajcu alebo servis Yoer. Pri reklamacii prilozte

informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.
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POMEMBNO VAROVALA

Kdaj uporabo elektri¢ni aparati, osnovni varnost previdnostni ukrepi
je treba vedno upostevati, vkljuéno z naslednje:

1

2.

10.

11.

12.

13,

14.
15,

Pred uporabo preberite vsa navodila in jih shranite za prihodnjo
uporabo.

PrepriCajte se, da vasa izhodna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na nazivni nalepki.

3. Prepricajte se, da je vticnica pravilno ozemljena.
4.

Napravo postavite na ravno, trdo, stabilno in suho povrsino, ki je
odporna na visoke temperature.

Napravo hranite najmanj 15 cm stran od stene ali drugih predmetov
v blizini.

Med delovanjem naprave ne blokirajte ali prekrivajte odprtin za
dovod in izstop zraka.

Napravo hranite procC od virov vlage, bencina, vnetljivih plinov, peci
ali drugih virov toplote in vziga.

Ne dovolite, da bi bila naprava pokrita ali da bi se dotikala vnetljivih
materialov, kot so zavese.

Ce je napajalni kabel ali kateri koli drug element poskodovan, ga
mora zamenjati serviser proizvajalca ali usposobljena oseba z
ustreznim certifikatom, da se izognete nevarnosti.

Ne poskusajte popravlati, razstavlati ali spreminjati naprave. V
notranjosti ni delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik.

Za zascCito pred pozarom, elektricnim udarom in telesnimi
poskodbami kabla, vtica ali enote ne potapljajte v vodo ali drugo
tekocino.

Potreben je natancen nadzor, kadar katero koli napravo uporabljajo
otroci ali v njeni blizini.

Napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vec, ter osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj in znanja, ce so pod nadzorom ali so jim
pouceni 0 varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti. vkljuceni.
Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Cis¢enja in uporabniskega
vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci, razen ce so starejsi od 8 let in
so pod nadzorom.

Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.
|zogibajte se uporabi podaljska.
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10.

1/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

30.

31

32.

33

34.

35.

POZOR: Ce uporabljate podaljsek, poskrbite, da ne presezete
najvecje nazivne delovne moci/obremenitve podaljska.

Pred uporabo se prepricajte, da so naprava in njeni dodatki popolni
in neposkodovani. Naprave ne uporabljgjte s poskodovanim
ohisjem, napajalnim kablom ali vtiCem ali po tem, ko naprava ne
deluje pravilno ali je bila kakor koli poskodovana.

V napravi nikoli ne uporabljajte ali shranjujte dodatkov, ki jih
proizvajalec ne priporoca, ker lahko povzrocijo nepravilno delovanje
naprave, jo poskodujejo ali povzrocijo skodo.

Izklopite napravo, preden jo odklopite. PoCakajte, da se ventilator
izklopi, preden ga odklopite,

Ko naprave ne uporabljate, jo vedno izkljucCite iz elektricnega
omrezja, preden jo prenasate, Cistite, sestavljate in razstavljate. Ko
izklapljate napravo, drzite za vtiC, ne za kabel.

Pred prenasanjem ali cCisCenjem pocakajte, da se nhaprava
popolnoma ohladi.

Ne dotikajte se vrocih virov naprave. Uporabite kontrolni gumb in
vrata.

Naprave med delovanjem ne premikajte ali stresajte.

VtiCca se ne dotikajte z mokrimi rokami, ker lahko povzroci elektricni
udar.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami ali bosi.

Ne dovolite, da napajalni kabel visi cez rob mize, pulta ali da se
dotika vrocih povrsin.

Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom in vlagi.

Na aparat ne postavljajte nobenih predmetov.

Naprave ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 40 ur. Po vsakih 40
urah delovanja naj se naprava ohladi.

Redno preverjajte, ali sta naprava in napajalni kabel poskodovana.
Ne uporabljajte na prostem ali v komercialne namene.

Ta naprava ni hamenjena upravlijanju z zunanjim casovnikom alli
locenim sistemom za daljinsko upravljanje.

Ce se med delovanjem naprave pojavi dim, takoj izklopite napravo
in odklopite napajanje. Ne odpirajte vrat naprave, da preprecite
morebitno Sirjenje pozara.

Naprave ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino. Ne
dovolite, da voda ali druge tekocCine pridejo v odprtine naprave.
Vklopljenega aparata ne puscajte brez nadzora.
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36. Naprave ne uporabljajte za namene, ki niso predvideni.

37. V notranjost naprave ne postavljajte papirnatih materialov.

38. Ta naprava je hamenjena samo za uporabo v zaprtih prostorih v
gospodinjstvu. Vsaka druga uporaba se Steje za neprimerno in
nevarno.

39. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo, ki bi nastala zaradi
neupostevanja navodil.
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SPOZNAJTE SVOJ DEHIDRATOR ZIVIL

1

2

3

4

5

©

7 IL
1. Zracni filter 5. 5 pladnjev
2. Zaslon 6. Pladenj za zbiranje tekocine
3. Gumb za upravljanje 7. Vrata
4. Ohisje 8. 6 posod s pokrovi
DODATKI

1. Objemke zahrano Y

N

2. 2 x Musli pripravek pladen;j

3. 2 xnastavek za pripravo sadne rolade

4. 2 Xnastavek za susenje zelisc
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5. 2 Xx pekac za pripravo piskotov, suhih juh in omak

Komplet dodatkov, ki se prodaja lo¢eno - ni vkljuéen v glavni komplet.

S

Tehni¢ne specifikacije:

X3 X3 X3

Moc 500 W

Napetost / frekvenca 220-240V ~ 50-60Hz
Temperaturno obmocdje 35-75°C

Stevilo pladnjev 5
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KONTROLNI GUMB
O | 5 >
@ 5!
]
:
/\ ®

VKLOP/IZKLOP / Zagon / Funkcija Wi-Fi
Pritisnite po prikljucitvi naprave na vir napajanja, da preklopite v stanje
pripravljenosti.

Ko izberete zeleno funkcijo, pritisnite za potrditev izbire.

V rocnem nacinu po izbiri temperature pritisnite za vstop v nacin

@| nastavitve casa.

V nacinu nastavitve ¢asa pritisnite, da potrdite nastavitev.

Pritisnite in drzite priblizno 3 sekunde po prikljucitvi naprave na vir
napajanja, da aktivirate funkcijo Wi-Fi.

Pritisnite in drzite priblizno 3 sekunde, da izklopite napravo.

Roéni naéin - izberite & z gumbom. Ko izberete nacin, pritisnite &l .
Z gumbom nastavite temperaturo susenja (razpon nastavitve

Cj’ temperature je 35-75°C). Pritisnite =) in nato z gumbom nastavite Cas

susenja (razpon nastavitve ¢asa susenja je 0-99 ur). Pritisnite (5] za
potrditev nastavitev. Z gumbom vklopite ali izklopite infrardeco funkcijo,

nato pritisnite, = da potrdite izbiro.

Nacin susenja mesa (z infrardec¢o funkcijo) - izberite ® Z gumbom.

S
Ko izberete nacin, pritisnite = da potrdite svojo izbiro. Temperatura
susenja je 75°C, ¢as susenja pa 8 ur.

(% Nacin susenja sadja (brez infrardece funkcije) - izberite v4

gumbom. Ko izberete nacin, pritisnite = za potrditev izbire.
Temperatura susenja je 65°C, ¢as susenja pa 16 ur.
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Nacin susenja gob (brez infrardece funkcije) - izberite Z gumbom.

Ko izberete nacin, pritisnite = za potrditev izbire. Temperatura susenja
je 60°C, ¢as susSenja pa 6 ur.

al

Nacin priprave jogurta (brez infrardece funkcije) - izberite z

gumbom. Ko izberete nacin, pritisnite = za potrditev izbire.
Temperatura je 42°C, ¢as pa 8 ur.

Ng

PN

Nacin sterilizacije - izberite z gumbom. Za aktiviranje funkcije

pritisnite (5] . Temperatura je 80°C, ¢as trajanja 1 ura.
Po koncani funkciji se naprava samodejno izklopi.

Pomembno: Pogostost sterilizacije je odvisna od tega, kako pogosto in
intenzivno se naprava uporablja. Redno izvajajte postopek sterilizacije
vsaj enkrat na mesec ali pogosteje, Ce iz naprave zacne izhajati rahel
vonj, da ohranite ucinkovito delovanje dehidratorja.

Vklop infrardece funkcije - Z gumbom nastavite delovanje z infrardeco

N

funkcijo :’m‘:. Pritisnite =] , da sprejmete izbiro.

Opomba: Funkcijo lahko nastavite samo roc¢no, ko uporabljate rocni

nacin.

Izklop infrardece funkcije - Z gumbom nastavite delovanje infrardece

@ funkcije

Opomba: Funkcijo lahko nastavite samo ro¢no, ko uporabljate rocni
nacin.

. Pritisnite = , da sprejmete izbiro.

Namig: Rdeca barva zaslona (IR simbol) oznacuje delovanje z uporabo infrardece funkcije, medtem
ko zelena barva (simbol GRELNIK) oznacuje susenje brez uporabe infrardece funkcije .
Namig: program, ki ga uporabljate, lahko kadar koli spremenite. Z gumbom izberite drug program,

nato pa pritisnite, = da potrdite izbiro. Ce gumba ne pritisnete v priblizno 10 sekundah, bo naprava
nadaljevala z delovanjem s prejsnjimi nastavitvami.

Nasvet: Po koncanem delu bo naprava samodejno presla v nacin ohranjanja toplote, ki traja priblizno
24 ur. Ce zelite prekiniti to funkcijo, izklopite napravo. Ta funkcija ne velja za sterilizacijo.

Namig: Naprava ima moznost utiSanja zvokov gumbov prek mobilne aplikacije. Naprava ima moznost
nacrtovanja samodejnega vklopa z uporabo mobilne aplikacije.
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POMEMBNA OPOZORILA

oo A

6o o~

Med postopkom susenja je treba vzdrzevati ustrezno zracenje naprave in prost pretok zraka med
zivili na pladnjih.

Pladnjev ni mogoce polniti s tezko hrano.

Najdaljsi cas neprekinjenega delovanja ne sme preseci 40 ur, sicer lahko to vpliva na zivljenjsko
dobo enote. Po vsakih 40 urah dela naj se naprava popolnoma ohladi.

Ko je izdelek napajan in pravilno deluje, je delovanje ventilatorja slisno.

Temu izdelku nikoli ne dodajte vode ali druge tekocine.

Zivila je treba pred susenjem predhodno obdelati; npr. ¢i¢enje, rezanje, odstranjevanje trakov,
sejanje.

Priporocljivo je, da uporabite vse pladnje, tudi pladnje brez hrane.

Na pokrov ne postavljajte nicesar.

Med susenjem morajo biti vrata zaprta.

Posuseno hrano, ¢e je trenutno ne zauzijemo, zapremo v posodo ali plasticno vrecko. Nikoli ne
pakirajte vrocCih ali toplih izdelkov, pustite, da se popolnoma ohladijo.

11. Ce se po enem tednu v posodah pojavi vlaga, to pomeni, da izdelki niso dovolj posuseni in jih je

treba ponovno posusiti.
NAVODILA ZA UPORABO

1. Pred uporabo ocistite in obrisite vse pladnje, pladenj za zbiranje tekocCine in druge pripomocke ter
komponente v skladu z razdelkom CISCENJE IN VZDRZEVANJE.

2. lzbrane pripomocke polozite na pladnje s predpripravijeno hrano ali na izbrane pladnje polozite
predtretirano hrano, nato pa pladnje postavite na za to namenjena drzala v napravi in zaprite vrata
dehidratorja.

Nasvet: Priporocljivo je, da uporabite vse pladnje, tudi pladnje brez hrane.

3. Prikljucite napajalni kabel v elektricno vti¢nico. Naprava bo oddala znacilen zvok, zaslon pa bo
zasvetil. Po nekaj sekundah se zaslon izklopi. Pritisnite B . Zaslon bo zasvetil in naprava bo presla v
stanje pripravljenosti.

4. Zgumbom izberite enega od samodejnih programov ali izberite rocni nacin in prilagodite nastavitve.
Pritisnite = za potrditev izbire.

5. Po koncanem susenju zivil izklopite napravo tako, da pritisnete in drzite & priblizno 3 sekunde.
Pocakajte, da ventilator preneha delovati, in izkljucite napravo iz elektricne vticnice.

6. Odstranite posuseno hrano in ustrezno ocistite pladnje, odcejalno posodo, dodatke in napravo po

navodilih v poglavju CISCENJE IN VZDRZEVANJE.
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PREDHODNA OBDELAVA ZIVIL - PRIPOROCILA

e Sadje

Zivila dobro operite in posusite.

Odstranite morebitne peske in madeze.

Narezite na rezine ali posusite cele majhne plodove.

Da ne porjavijo, jih poskropite z limoninim ali ananasovim sokom.

e Zelenjava

Zivila dobro operite in posusite.

Odstranite morebitne peske in madeze.

Zelenjavo z dolgim ¢asom kuhanja je treba kuhati na pari 5 minut ali kuhati v vroci vodi 1-2 minuti.

Kuhano zelenjavo posusite s papirnato brisaco.
Cut v rezine.

e Gobe

Temeljito jih ocistite peska brez uporabe vode.
Vecje kose narezemo na rezine.

e Zelisca

Sperite pod vodo in posusite s papirnato brisaco.
Posusite sveze nabrana zelisca.

Posusite eno vrsto zelis¢ naenkrat.

¢ Meso

Z mesa odstranite odvecno mascobo in membrane.

Narezemo na tanke rezine.
Meso mariniramo priblizno 10 ur, nato pa ga osusimo s papirnato brisaco.
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TABELA CASOV SUSENJA ZIVIL

Opomba: Spodnja tabela je samo za referenco, ¢as susenja je odvisen od koliCine, velikosti in vrste
hrane.

Izdelek Cas (ure) Izdelek Cas (ure)
ZELENJAVA ZELENJAVA
hren 5-6 Cebula 4-8
fizol 8-12 pastinak 7-11
Pesa 8-12 grah 4-8
brokoli 10-14 paprika 4-8
Zelje 7-11 Bucke 7-11
korencek 6-10 Krompir 6-14
zelena 3-10 Buca 7-11
Koruza 6-10 Rutabaga 8-12
kumare 4-8 Paradiznik 5-9
Jajcevec 4-8 Gobe 3-7
SADJE SADJE
Apple 7-15 Nektarine 8-16
marelice 20-28 Breskve 8-16
banane 6-10 Hruske 8-16
Maline/robide 10-15 Lubenica 8-10
Cesnje 13-21 Ananas 10-18
Brusnice 10-12 Slive 22-30
Kivi 7-15 rabarbara 6-10
grenivke 22-30 Jagode 7-15
Izdelek Cas (ure)
DRUGI
Suho meso 4-6
Posusene ribe 12-14
Zelis¢a in zaCimbe 2-4
Orehi 10-14
Pomembno:

Pravilno posusena zelenjava mora biti suha in krhka.
Pravilno posuseno sadje mora biti hrapavo in prozno.
Pravilno posusene gobe morajo biti grobe ali krhke.
Pravilno posusena zeliS¢a morajo biti drobljiva.

166



SLOVENSKO

VZOREC RECEPTA ZA DOMACI JOGURT

Pomembno: Uporabljajte samo Ciste, sterilizirane plasticne ali steklene posode. Uporabite pokrove iz
kovine ali plastike.

Sestavine

- Pasterizirano polnomastno mleko (manj kot je mascobe v mleku, redkejsi je jogurt) - 1 liter (Ce
nimate pasteriziranega mleka, mleko segrevajte na 72°C za priblizno 30 sekund, nato pa ohladite na
40°C)

- Jogurt - 3-4 zlice kakovostnega jogurta sobne temperature. Izberite jogurt, ki vsebuje zive kulture
(kulture jogurtovih bakterij).

- Ce vas jogurt ne vsebuije kultur jogurtovih bakterij, kupite starterne kulture za jogurt v obliki prahu.
Koraki:

1. Mleko zmeSamo z jogurtom, zmes vlijemo v sterilizirane posodice, pokrijemo s pokrovcki in
posodice postavimo v dehidrator. Zaprite vrata dehidratorja.

Pomembno: Zaprite posode, da lahko zrak pride v notranjost. Posode ne napolnite do vrha.

2. Z vrtljivim gumbom izberite in pritisnite = :
Pomembno: Med postopkom fermentacije ne mesajte!

10. Po konc¢anem programu jogurt ohladimo v hladilniku.

V primeru uporabe jogurtovih starter kultur v obliki prahu:

1. Ce uporabljate jogurtove starter kulture v obliki prahu, najprej segrejte mleko na 42-45°C, dodajte
bakterijske kulture in mesajte, dokler se prasek popolnoma ne raztopi.

2. Zmes vlijemo v sterilizirane posode, pokrijemo s pokrovi in posode postavimo v dehidrator. Zaprite
vrata dehidratorja.

Pomembno: Zaprite posode, da lahko zrak pride v notranjost. Posode ne napolnite do vrha.

3. @ Z vrtljivim gumbom izberite in pritisnite & :
Pomembno: Med postopkom fermentacije ne mesajte!

4. Po konc¢anem programu jogurt ohladimo v hladilniku.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

4.
5.

Pred Ciscenjem izklopite napravo in jo nato izkljucite iz elektrichnega omrezja. Prepricajte se, da se je
naprava popolnoma ohladila, preden nadaljujete z naslednjimi koraki.

Pladnje in posode s pokrovi pomijte s toplo vodo in milom za pomivanje posode. Ocistite jih z mehko,
Cisto krpo, nato pa jih temeljito osusite s suho, mehko in Cisto krpo.

Ohisje naprave in pladenj za kapljanje ocistite z vlazno, mehko in Cisto krpo. Sestavne dele temeljito
osusite s suho, mehko in Cisto krpo. Na enak nacin ocistite druge uporabljene dodatke, kot je
prikazano v razdelku DODATKI.

Ne uporabljajte abrazivnih detergentov, Cistil za zice ali organskih topil.

Ocisceno napravo hranite na hladnem in suhem mestu.

Nasvet: Pladnje, pladenj za zbiranje tekocine, posode s pokrovi in vse prilozene dodatke, prikazane v
razdelku DODATKI, lahko varno perete tudi v pomivalnem stroju pri 70°C.

Opomba: Naprave ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino. Ne dovolite, da bi voda ali
druge tekocine prisle v odprtine naprave.

Pomembno;

1.

Redno izvajajte sterilizacijo naprave vsaj enkrat na mesec ali pogosteje, Ce zaCne iz naprave izhajati
rahel vonj, da ohranite ucinkovito delovanje dehidratorja. Vse pladnje in pribor postavite v napravo

NG

(brez hrane), zaprite vrata naprave in nato izberite ‘§> z gumbom. Pritisnite = in funkcija se bo
zagnala. Temperatura je nastavljena na 80°C, trajanje pa je 1 ura. Po zakljucku funkcije se naprava
samodejno izklopi.

Redno cistite zracni filter, ki se nahaja v komori na zadnjem ohisju naprave. Filter oCistite vsaj enkrat
letno ali pogosteje, Ce postane vidno umazan, da ohranite ucinkovito delovanje dehidratorja. To
storite tako, da odprete zadnji pokrov in odstranite filter. Filter operite pod toplo tekoco vodo in ga
povsem naravno posusite. Popolnoma posusen filter postavite nazaj in zaprite pokrov.
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TEZAVE IN VZROKI

TEZAVA

VZROK

RESITEV

Ne deluje

Napajalni vtic je izklopljen.

Napajalni vti¢ prikljucite v
elektricno vticnico.

Elektricna vti¢nica je pokvarjena.

Napajalni vti¢ prikljucite v drugo
elektricno vticnico.

Napajalni kabel je poskodovan.

Kontakt s servisom Yoer.

Ne vroc€ udarec

Temperatura susenja je prenizka,
sobna temperatura je visja od
nastavljene temperature.

Nastavite visjo temperaturo
susenja.

Varovalka je pokvarjena.

Kontakt s servisom Yoer.

Grelna zica je pretrgana.

Kontakt s servisom Yoer.

Cas susenja je
predolg

Preveliki kosi hrane.

Zivilo narezite na manjse kose.

Hrana je postavljena pretesno.

Poskrbite za ustrezno
prezracevanje med hrano.

Temperatura susenja je prenizka.

Nastavite visjo temperaturo
susenja.

F1

Med delovanjem so se odprla vrata
naprave.

Zaprite vrata v 5 minutah in
naprava bo nadaljevala z
delovanjem s prejsnjimi
nastavitvami. V nasprotnem
primeru se bo naprava
samodejno izklopila. Ponovno
vklopite naprawo.

E2

Naprava je dosegla previsoko
temperaturo.

Pocakajte, da se naprava ohladi.
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OKOLJE

)

T3 izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati. Tega izdelka ne odvrzite med nelocene
komunalne odpadke. Za najblizje zbirno mesto se obrnite na lokalno obcino.

GARANCIJAIN POPRAVILO

Garancija izdelka vkljucuje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija velja le,
Ce je bil aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala, popravljala ali vanj
posegala nepooblascena oseba ali da je bil poskodovan zaradi napacne uporabe ali transporta.
Garancija ne velja za okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali lomljivih predmetov, kot
so stekleni in keramicni predmeti.

Ta garancija ne omejuje kupcevih osnovnih ali drugih pravic, ki jih daje zakonodaja v zvezi z hakupom
aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali servis Yoer. Ob oddaji

reklamacije prilozite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.
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BAXXJ/IMUBO 3AXOAU

Konu BUKOPUCTOBYIOUU eNEeKTPUYHI npunagu, OCHOBHUM 6Ge3neku
3anob6idXKHi 3axoau cnip 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:
Konun BUMKOPUCTOBYIOMM e€NeKTPU4YHI nNpuaagu, OCHOBHUM 6esneku
3anob6idKHi 3axoau cnip, 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:

1

> w

10.

11.

12.

13,

[lepel BMKOPUCTAHHAM MpoyYnMTanTe BCI IHCTPYKLIT Ta 36epexiTb X
A719 NO4ANbLIOTrO BUKOPUCTAHHS,

[lepekoHanTecd, WO Hanpyra BalWol PO3EeTKM BiAMOBIOAE HaMpysi,
3a3Ha4YeHIn Ha NacnopTHIM TabanyLi.

[lepekoHanTecs, Wo po3eTKa NPaBUIbHO 3a3eM/ieHa.

BcTaHOBITL Npwiag Ha PiBHY, TBEPAY, CTIMKY Ta CyXy MOBEPXHIO,
CTIVKY 0O BUCOKMX TEMMNepaTyp.

TpuManTe npunag Ha BiACTAHI NPUHAMMHI 15 CM Bif, CTiHW YW IHLWKX
NPeAMETIB, WO 3HaxXoaaTbCs No6n3Y.

He 6nokynte Ta He 3akpvBauTe OTBOPU AN BXOLY Ta BUMYCKY
NOBITPSA Nig Yac PoboTU NPUCTPOIO.

TpuManTe npunag nogani Big 6yOb-aKUX OXKepen BOOrN, BEH3UNHY,
roptoYmMx rasie, namMT abo 6yab-gkuX IHWKWX [DKepen Tenna Ta
3aMaHH4.,

He noosBonante HakpuBaTu npunag abo TOpKaTUCS Erko3amMmncTmx
MaTepiania, TAKMX K LUTOPMW.

AKLLO WHYP XXMBNEHHSA ab0 6y Ob-AKUM IHWWN €IEMEHT MOLLKOAXKEHO,
MOro Ma€ 3aMiHUTU CEPBICHUN areHT BUPOOHKKA abo kBanidikoBaHa
ocoba 3 BIANOBIAHUM CEPTUDIKATOM, LWOO YHUKHYTU HEDBE3MEKMN.

He HamMaramtecs peMoHTyBaTW, po3bupaty abo MoamndikyBaTH
npunag. BcepeuHi HeMae 4acTuH, 9ki O6CTYroOBYE KOPUCTYBAu.

[ONsg 3aXUCTy Bif MOXEXI, YPAKEHHA €NEeKTPUYHUM CTPYMOM |
TpaBMyBaHHS /IIOLEN HEe 3aHYPIOUTE LWHYP, BUAKY abo MPUCTPIN Y
BOLY YM IHLWY PIANHY.

HeobXigHMM  peTenbHUM  Harnsg,  Konu  6yab-g9kui  npunag
BUKOPUCTOBYETHLCH AiTbMKW ab0 NO6N3Y HUX.

[MprnafgoM MOXKYTb KOPUCTYBATUCS AiTW BIKOM Big 8 poKiB i 0CObU 3
OBMEXEHUMU PIBUYHUMUN, CEHCOPHUMU YU PO3YMOBUMU 30i6HOCTAMU
abo 3 OpakoM [OCBI4Y Ta 3HaHb, SKWO BOHW MNepebyBaloTb Mig
Harn940M abo oTpUManm IHCTPYKLII LWoA0 6E€3MEYHOr0 BUKOPUCTAHHS
npunagy Ta PO3yMitloTb Hebesneky. 3anyyvyeHuin. it He MNOBUHHI
rpaTuUCs 3 MPUCTPOEM. HYUMLIEHHA Ta TeEXHIYHE OOBC/YroBYyBaHHSA He
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14.

15.
10.

1/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,
20.

27.
28.

20.

MOBMHHI BMKOHYBATUCS [OiTbMMU, SKWO BOHM He cTapwe 8 POKIB |
nepebyBaloTb Mif HArNALOM.

36epirante npunag t1a Moro WHyp y HeAOCTYMHOMY O1S OiTEN MICL
MoJioLe 8 poKiB.

YHUKanNTE BUKOPUCTAHHSA NOOOBXYBaya.

YBAI'A: 9KLLO BV BUKOPUCTOBYETE NOLOBXKYBAY, NepeKkoHamnTecs, Wo
BU He NEPEeBUMIN  MaKCUMAJSIbHY  HOMIHa/bHYy  pobovy
MOTY>KHICTb/HaBaHTaXXEHHS MOLOBXYBaYa.

[lepen BWKOPUCTAHHSAM MEPEKOHaMTeCs, WO MPUCTPIN | MOro
akcecyapwu MoBHi Ta HEMOWKOOXKEHI. He BMKOPUCTOBYMUTE npunag i3
MOWKOIKEHMM KOPMYCOM, LWHYPOM XUBJIEHHS YU BUJIKOKD, @ TaKOX
Nicnsg TOro, K NPUCTPIN HECMPAaBHO MPAaLE YM 6YNO MOLWKOLXKEHO
Oy Ab-KUM YUHOM,

Hikonn He BMKOPUCTOBYWTE Ta He 36epiramte B NPUCTPOI ByOb-SKi
akcecyapu, He pPeKoMeHOOBaHi BUMPOOBHMKOM, OCKIMbKU Le MOXe
NPU3BECTU L0 HEMPaBW/IbHOI PO6OTU NPUCTPOID, MO0 MOLWKOOXKEHHS
abo 3anodigHHS WKOAN.

[lepen Big'egHAHHAM Big MEPEXi BUMKHITb MPUCTPIN. 3a4eKkanTe, 4OKMU
BEHTUNATOP BUMKHETbLCS, MePLL HiXK BUMMATU 3 PO3ETKM,

3aBXOM  BIOKAOYAUTE NPUCTPIA  BI4 MeEPeXi, KoM BIH He
BUKOPUCTOBYETHLCSA, Nepen NEPEHECEHHAM, YNLEHHAM, CKIALAHHSM |
PO3BMpPaHHAM akcecyapiB. Big'egHyoum nNpuUCTpIK Big Mepexi,
TPUMaMTECS 3a BU/KY, @ He 3a LWHYP.

[Nepen nepeHeceHHsaIM abo YMWEHHAM JanTe npunagy MOBHICTIO
OXOJIOHYTW.

He TopkanTecs 6yab-aKnx Ixepen rapayoro npunagy.
BUKOPUCTOBYUTE PYUKY KEepyBaHHSA Ta ABEPI.

He pyxanTe Ta He TpAciTb npwaag nif 4ac noro poboTu.

He TopkanTecsd BWIKM MOKPUMU pPyKaMK, OCKINIbKM Le MOXKe
MNPU3BECTU OO0 YPAXKEHHS ENEKTPUYHMUM CTPYMOM,

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN MOKPUMUK PyKaMn abo BOCOHIXK.

He fo3BonsgmTe WHYpPY XMBNEHHS 3BMCATK 3 Kpalo CTOJY, MpuiaBka
abo TOPKATUCH rapsynX MOBEPXOHD.

He niggaBante NpUCTPIv BNMBY MOTOAHUX YMOB | BOJIOTW.

He knagite Ha npwuaag XXoAHUX NpeaMeTIB.

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN Be3nepepBHO binblie 40 roguH.
[anTe NpUCTPOK OXONIOHYTU MICNS KOXHI 40 rOANH POBOTW.
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30.

31

32.

33

34.

35
36.

37
38.

39.

PeryngapHo nepesBipsanTe NPUCTPIN | WHYP YXMUBMEHHSA Ha HasSBHICTb
MOLKOOXKEHD.

He BUKOPUCTOBYMTE Ha BY/IULI aBO B KOMEPLIMHUX LLiIAX.

Len npunag He npusHadyeHun ang poboTn 3@  [AOMOMOrow
30BHILIHBOrO TamMepa abo OKPEMOI CUCTEMU  OUCTAHLIMHOIO
KepyBaHHS.

AKLWO Mig Yac poboTH NPUCTPOIO 3'ABASETLCH OMM, HEFAMHO BUMKHITb
NPUCTPIN | BIO'EOHANTE XMBNEHHA. He BioKpuBanTe aABepuaTa
NPUCTPOIO, WO6 3an06IrTM MOXIMBOMY MOLIMPEHHIO MOXEXI.

He 3aHyptonTe NpUCTpin y Boay Ynm 6yOb-saKy iHWY pigMHy. He
AOMnyCcKauTe NoTpanisgaHHS BoAM abo iHWKX PigVH B OTBOPU
NPUCTPOIO.

He 3anuwanTe yBIMKHEHUM Npuniag 6e3 Harnaay.

He BUKOPUCTOBYMUTE NpUaL He 3a NPU3HAYEHHAM,

He knagiTb naneposi MaTtepiann BcepeamHy npucTpolo.

Llen npunag npusHadeHun nuuwe ans AoMallHboro BUKOPWUCTAHHS B
NPUMILLEHHI. byab-g9Kke  HWe  BUKOPUCTAHHS BBA>KAETbCH
HEeBIAMNOBIAHVM | HEBGE3MEYHUM.

BUPO6HUK He Hece BIAMNOBIAANBHOCTI 3@ NMOLWKOOXKEHHS, CMPUYUHEHI
HeLOTPUMAHHAM IHCTPYKLIN.
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3HAUTE CBIN CYLLYBAY XAPUYIB

A WON -

..
L
.—

6 [](\(\

7 ( ) ( ] ( )
JJJu
1. MNoBiTpsHWMM GiNbTP 5.5 NOTKIB
2. lncnnen 6. MigaoH ang kpanesnb
3. Pyyka ynpasniHHs 7. OBepugdara
4. Kopnyc 8. 6 KOHTEeMHEPIB 3 KpULLKaMU
AKCECYAPU

1. Xapyosi3aTuckaui Y

N

2. 2 X NPUroTyBaHHS MIOCAI TOTOK

3. 2 Hacafku Ang NpUroTyBaHHA GPYKTOBMX PYNETIB

4. 2 Hacafku ANs CyWiHHA TpaB
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5. 2 [ieKa Ans NpuUroTyBaHHS neymBa, Cyxmx cynis i coyciB

Habip akcecyapiB NpoAa€eTbCs OKPEMO - HE BXOAUTb B OCHOBHUI HAbIp.

S

X3 X3 X3
TexHiyHi XapaKkTepUCTUKU:
NOTY>KHICTb 500 BT
Hanpyra / yacTtoTa 220-240 B ~ 50-60 'y,
[iana3oH TeMnepaTyp 35-75°C
KinbKicTb NOTKiB 5
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PYYKA KEPYBAHHA
5| 5
AN /%
T vy
(5 7, :
EO O
cUumMmBon onuc

ON/OFF / Start / Wi-Fi Function
HaTuCHITb nicns NigktoYeHHs NPUCTPOO A0 AXKEPEna XMBNEHHS, Wob
nepenTn B PEXUM OYiKyBaHHS.

Micnsg BM6opY NOTPIGHOT GYHKLiT HATUCHITL ANS NIATBEPIYKEHHS BUOOPY.

Y py4YHOMY peXXuMIi Micng BUOopy TeMnepaTypu HATUCHITb AN BXO4Y B
PEXMM HanawTyBaHHS Yacy.

Y peXMMi HanalTyBaHHSA Yacy HATUCHITD, OO NPUMHATU HANALITYBaHHS.

HaTUCHITb | yTpUMyWTe NPUBAN3HO 3 CEKYHAM NICNS MiAKTIOYEHHS
NPUCTPOIO A0 MKepena WMBAEHHS, WOo6 akTMBYBaTK GyHKLiO Wi-Fi.

HaTUCHITb | yTpUMymnTe NpU6GIN3HO 3 CEKYHAM, WOO BUMKHYTU NPUCTPIN.

Py4yHui pexxum — BUOepiTb 32 OMNOMOTo PYyYKK. Iicns Bubopy
PEXMMY HATUCHITb & . 3a ONOMOr OO PYYKM BCTAHOBITb TEMMNEPATYPY

CYLWIiHHA (AianasoH perynoBaHHa Temnepatypu 35-75°C). HaTUCHITb @ ,
NOTIM 3a JOMOMOrOl0 PYYKM BCTAHOBITH YaC CYLLiIHHSA (giana3oH

PeryMoBaHHS Yacy CYLUiHHA CTaHOBUTb 0-QQ ronH). HaTUCHITS, = wob
NiATBEPANTN HaNawWTyBaHHSA. BUKOPUCTOBYNTE PYyUKy, LWO6 YBIMKHYTU abo

BUMKHYTW iIHGpPaYepBOHY PYHKLIO, @ MOTIM HATUCHITb, = WO6 NPUNHATK
BMOIp.

Pe>xxuMm cyuiHHa M'sca (3 iHppauepBOHOIO PyHKLiE) — BUOEPITH 3a

[ONOMOroto py4ku. [icns BU6OPY PEXMMY HATUCHITb = wob

nigTBEPANTH CBIM BMBIP. TeMnepaTypa CyLWwiHHg 75°C, yac CyuwiHHA 8
FO4MH.

Pe>xuM cyLwiHHA ¢pyKTiB (6€3 iHppauepBoHOi PpyHKLii) - BUHEPITL

32 OMOMOT O PYYKU. [icnsg BUOOPY pexnMy HAaTUCHITb = ans
nigTBEPMYKEHHS BUOOPY. TeMnepaTypa BUCUXaHHSA 65°C, Yac BUCUXaHHS
16 roanH.
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Pe>xuM cyLiHHA rpubis (6e3 iHppauepBOHOI yHKLI) - BMOEPITb 3a

i S [ONOMOroto py4ku. [icns BMbopy pexmmy HaTUCHITb El ans
NiATBEPMKEHHS BUOOPY. TeMnepaTtypa BUCUXaHHS 60°C, Yac BUCUXaHHS
6 rogmH.

Pe>xuM npurotyBaHHs norypty (6e3 iHppauepBoHOi PyHKLI) - BMOEpiTb

ﬁ @ 32 JONOMOTO0 PyYKK. [icns BUOOPY PEXMMY HATUCHITb = ang
nigTBEPMKEHHS BUbOopy. Temnepatypa 42°C, 4ac 8 roamH.

&
3

aKTMBYBaTU OYHKLIO, HATUCHITb = . Temnepatypa 80°C, TpuBanicTb 1
roamHa.

Pe>xxum ctepunisauii - Bub6epitb 3a JONOMOoroto pyyku. LLLob

icns 3aBepLlIEeHHs GYHKLIT NPUCTPIN aBTOMATUYHO BUMKHETHCS.

<>
<5

Ba)xnuBo: yacTtoTa cTepunizal,ii 3an1exxnTb Bif TOro, Ik YacTo Ta
IHTEHCMBHO BUKOPUCTOBYETLCS NPUCTPIN. PerynsapHo BUKOHYMTE npoLec
CTepwunizaLii NpyuHarMMHI pa3 Ha Micaub abo YacTilwe, AKLWO 3 NMPUCTPOIO
NOYMHAE BUXOANTWN NErKMIA 3anax, Wwob nigTpuMyBaTn epekTnBHy poboTy
nerigpaTopa.

YBIMKHYTH iHppauyepBOHY PYyHKLiO — BUKOPUCTOBYIMTE PYYKY, WOO

N
&

D . HaNaLTYBaTH POBOTY 3 iHPAYEPBOHOID dyHKUiEl T . HaTUCHIT, =
:\ LWO6 NPUNHATK BUBIP.
MpuMiTKa: y py4yHOMY peXxmMi MOXHA HanawTyBaTy GyHKLiIO n1we
BPYUYHY.
BuMKHeHHSs pyHKLiT iHppayepBOHOro BUNPOMIHIOBAHHS -
BukopucToBymnTe pyuky, Wob6 HanawTyBaTn poboTy 3 QYHKLIED
@ iHbpaYepPBOHOIO BUNPOMIHIOBAHHS . HaTucHiTs, & Wo6 NPUNHATH

BMOIP.

MpuMiTKa: y py4HOMY PEXMMI MOXHA HaNALITYBaTU QYHKL,IO nLle
BPYUHY.

Mopapaa: yepBoHUM Konip gncnnies (cumaon 1Y) Bkaszye Ha poboTy 3 BUKOPUCTAHHAM Gy HKLLT
iHbpPa4YepPBOHOro BMMPOMIHIOBAHHS, TO4i SK 3eneHunin konip (cumaon OBITPIBAYA) Bkasye Ha CyLuky 6e3
BMKOPUCTaHHA QYHKLT iHGpaYepBOHOIO BUMPOMIHIOBAHHS .

Mopapaa: Bu MoxeTe 6yab-KONM 3MIHUTK NPOrpamy, Ky BUKOPUCTOBYETE. BUKOPUCTOBYNTE PYUKY, WOO

BMOpPATH iHLWY Nporpamy, NoTiM HATUCHITb, & Wo6 NPUNHATK BUOIP. AKLWO HE HATUCHYTU KHOMKY
NPOTAroM NPUBN3HO 10 CEKYHA, MPUCTPIN NPOLOBXMUTb POBOTY 3 NonepefHIMU HaNaLTyBaHHAMM.
Mopagpaa: nicng 3akiHYeHHa POBOTK NpUNaL aBTOMATUYHO NEPEXOANTb B PEXKMM 36EPEXEHHS TEMNA,
KU TPMBAE 6M3bKO 24 roauH. LLLo6 nepepBaTht Lo GYHKLiO, BUMKHITL IpUCTPIN. Lia dyHKuig He
CTOCYETbCS CTepuisaLi.

Mopapa: NPUCTPIN MAE MOX/IMBICTb BUMKHYTU 3BYKM KHOMOK 3@ AOMOMOrOK MOGINIbBHOTO 404ATKY.
MMpUCTPIN MaE MOXKIMBICTb N/1IaHYBATV aBTOMATUYHE BBIMKHEHHS 3@ JOMOMOrO MOGINIbHOrO A0AATKY.
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BAXIINBI 3ACTEPEXEHHA

1. [ig Yac npouecy CyLWiHHA cig NiATPUMYBATU HANEXHY BEHTUALIIO NPUCTPOIO Ta BiSIbHUW MOTIK
MOBITPS MK NPOAYKTAMW HA TOTKAX.

2. JIOTKM He MOXKHa 3aBaHTaXKyBaTK BaXKKOIO DKEIO.

3. HamzoBwun yac 6e3nepepBHOi pOHOTH HE MOBUHEH MEPEBULLYBATU 40 TOAMH, IHAKWe Le MoXe
BMNMHYTW Ha TEPMIH CNY>X6W npucTpoto. [lante npunagy MOBHICTIO OXONIOHYTU MICNS KOXXHUX 40
roAnH poboTw.

4. Konu npofyKT XMBUTHCS Ta NPALIOE HANIEXXHUM YMHOM, pOBOTa BEHTUAATOPA YyTHA.

5. Hikonn He gofasanTe 4o LbOro NPOAYKTY BOAY UM iHWY PigNHY.

6. bka noBWHHa 6YyTW nonepefHbO 0bpobneHa nepen CYWiHHAM, Hanpukiag, OYUWEHHS, Hapiska,
CMYXKKa, NoCiB.

7. PekoMeHayeTbCcsa BUKOPUCTOBYBATW BCi IOTKM, HABITb TOTKM 63 IXKi.

8. He knagitb HIHOro Ha KPULLKY.

9. [lig Yac cywiHHs aBepuaTa NOBUHHI By TK 3aKPUTI.

10. BucyweHun KopM, §KWO MOTO He BXMBATU Ha 4ac, HEOOXIOHO 3aKpUTU B KOHTEMHep abo
nonieTuneHoBMn nakeT. Hikonm He nakymte rapsdi abo Tenni nNpoaykTu, AanTe M MOBHICTIO
OXOJIOHYTW.

11, SKLWO Yepes TMKAEHDb B EMHOCTAX 3'IBUTbCS BOJIOTa, Le O3HAYaE, WO BUPOOU HEAOCTATHLO BUCOXN i

iX NOTPIGHO 3HOBY MPOCYLINTW.

IHCTPYKLLISA 3 EKCNNYATALLI

MNepel BUKOPWUCTAHHAM OYUCTITb | MPOTPITL YCi IOTKKX, NIAOAOH 419 Kpanesb Ta iHWi akcecyapu Ta
KOMMOHEHTU BignosigHo fo posginy YALLEHHA TA OBC/TYTOBYBAHHSA.

MMOMICTITb BMBpaHi akcecyapu Ha NOTKM 3 NonepeaHbo 06pobaeHnMn NpoayKTaMm abo MOMICTITb
nonepeaHbo 06pobneHi NPOAYKTU Ha BMOPAHI 0TKK, MOTIM NOCTaBTE /IOTKM Ha NPU3HAYeHi Tp1Madi B
NPUCTPOI Ta 3aKpunTe ABEPUSATa AerigpaTtopa.

Mopapa: PekoMeHayeTbCSH BUKOPUCTOBYBATW BCI JIOTKU, HABITb Ti, LLO HE MICTATb DKI.

BcTaBTe WHYP XXUBEHHS B €N1EKTPUYHY PO3eTKY. [pUCTPI BUAACTb XapaKTePHUI 3BYK, a AUCTNen

3aCBITUTbCH. Yepes Kiflbka CEeKyHA AUCMIEN BUMKHETbCS. HaTUCHITbL @ [dncnnen 3acBiTUTLCY, |
NPUCTPIV Nepense B PeXMM O4iKyBaHHS.
3a JOMOMOrolo pyyvku BMOEPITb OAHY 3 aBTOMATUYHUX MNporpaM abo BUOEPITb PYYHUN PEXKUM i

HanawTymTe HanalTyBaHHS. HaTUCHITD, = Wwo6 NiaTBEPANTM CBIN BUBIP.

licnsg 3aBepLlUEeHHS CYLWIHHA DK BUMKHITb MPUCTPIN, HATUCHYBWK Ta YTPUMYIOUM = npU6IN3HO 3

CeKyHAMW. 3a4ekanTe, JOKU BEHTUNSTOP NPUNUHUTL POBOTY, i Bi4'€4HANTE NPUCTPIN B €NeKTPUYHOI
PO3ETKM.

BunMiTb 3acoxsly DKy Ta HaneXHWUM YUMHOM OYUCTITb NIOTKW, MIAOOH 4719 Kpanesb, akcecyapu Ta
NPUCTPIN, LOTPUMYIOYUCH IHCTPYKLIW Y po3aini YALLEHHA TA OBC/TYTOBYBAHHSA.
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MOMEPEAHA OBEPOEKA XAPYYBAHHS - PEKOMEHOALLII

e  @pyktH

PeTenlbHO BUMUINTE NPOAYKTU | BUCYLWITb iX.

Buaanite yci nngMm ta nasmu.,

HapixTe yacToukamMu abo BUCYLWLITb Uil HEBENWMKI NAOAM.

Llo6 He nigpyM'sHUAKCS, 36PU3HITb IX TMMOHHKMM abo aHAHACOBMM COKOM.

e OBoui

PeTenbHO BUMUITE NPOAYKTW | BUCYLWITb iX.

Buaanite yci nngMm ta nnsmu,

OBONI 3 TPMBANMM YACOM BaPiHHSA HEOOXIAHO rOTYBaTW Ha Napy 5 XBUAKH abo BiABapOBaTH B rapsvin
BOJi 1-2 XBUINHW.

BiaBapeHi oBOYi 06CYyWNTX NANEpPOBMM PYLIHUKOM.

Bupisatn B CKMOOYKM .

e rpuébm

PeTenlbHO OYUCTITD iX Bif NiCKY 6€3 BUKOPUCTAHHS BOAM.
Binblui WMaToOYKM Hapi3aTy CKMHOYKaMU.

e TpaBu
MpoMuinTe Nig BOAOI | O6CYWIiTh NANEPOBUM PYLUHMKOM.
Cywatb CBiK0O3i6paHi Tpasu.
3a O4MH pas3 CyLWiTb OAWNH BUA TPaB.

e M'sico
Buaansemo 3 M'aca 3amBum XMP | OBONOHKM.

HapiXTe TOHKMMU CKMBOYKaMU.
MapuHynTe M'9co 611M3bKO 10 roAMH, MNOTIM OBCYLWITh MO0 NaNepPoOBUM PYLLIHUKOM.
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TABINLUA HACY CYWIHHA NPOAYKTY

MpuMiTka. Tabnvusa HKYE HaBeAeHa Nnwe aNa OOBIAKM, YaC BUCUXAHHS 3aN1EXMTb Bif KiIbKOCTI,

PO3Mipy Ta TUMY iXi.

MpoaykT Yac (rogmHn) MpoaykT Yac (roaunn)
OBOMI OBOMI
XPiH 5-6 LUMbyns 4-8
KBaco/s 8-12 nacTepHak 7-11
Bypsk 8-12 [opox 4-8
BROKKO 10-14 Bonrapcbkuit 4-8
nepeLb
Kanycta 7-11 LLYKiHi 7-11
MopkBa 6-10 KapTonns 6-14
Cenepa 3-10 rap6ys 7-11
Kykypyasa 6-10 bpykBa 8-12
Oripok 4-8 noMmigopu 5-9
Bakna)kaHu 4-8 rpnobm 3-7
OPYKTW OPYKTU
A6nyko 7-15 HekTapuHu 8-16
AbpurKocH 20-28 [Mepcukm 8-16
BaHaHu 6-10 rpyuwi 8-16
ManuHa/oyKmnHa 10-15 KaByH 8-10
BULLHI 13-21 AHaHac 10-18
XKypasnunHa 10-12 Cnveu 22-30
KiBi 7-15 PeBiHb 6-10
rpennepyT 22-30 [MonyHuusa 7-15
MpoaykT Yac (roauHm)
[HLUI
B'anene M'aco 4-6
CylweHa pmba 12-14
Tpasu i cneuji 2-4
[opixu 10-14

Ba)xknuBo:

MpaBW/IbHO BUCYLLIEHI OBOYI NOBUHHI BYTU CYXUMU i KPUXKUMWA.
MpaBUIbHO BUCYLWEHI NNOAM NOBUHHI By TU FRYOUMU i THYUYKUMU.,
MpaBUIbHO BUCYLWEHI FpUbK NOBUHHI By TU rpy6uMK abo KPUXKUMU.
[MpaBWIbHO BUCYLLEHI TPaBM MOBUHHI By TN PO3CUNYACTUMM.
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MPUKNAL PELLENTY JOMALLUHbOIO MOTYPTY

Ba)knueo: BUKOPUCTOBYITE NnLLIE YUCTY, CTEPUNI3OBAHY Tapy 3 N1acTuKy abo ckna. Bukopuctosyimte
KPULWKKM 3 MeTany abo nnacTuky.

IHrpegaieHTH

- MacTepuzoBaHe He3bUpaHe MOMOKO (YMM MEHLLE XXMPY B MOJOLL, TUM PIAWNIA MOTYPT) - 1 NITP (SKLWO Y
BAC HEMaE MacTepm30BaHOIrO MOJIOKA, HarpinTe MOJIOKO A0 72°C NpubM3HO Ha 30 CEKYHA, NOTIM
OXO0NoAiTb A0 40°C)

- MlorypT — 3-4 CTONOBI NOXKM AKICHOTO MOTYPTY KIMHaTHOI TemnepaTypw. Bubupaiite MorypT, akui
MICTUTb XKUBI KyNbTYpK (KyNbTYpPU MOTYypPTOBUX HAKTEPIN).

- AKLWO BaLl MOTYPT HE MICTUTb KY/IbTYP MOTYPTOBUX 6aKTepin, npuadanTe 3akBacku 4ns NorypTy y
bopMi MOPOLLKY.

Kpoku:

1. 3MilLanTe MOJIOKO 3 NOTYPTOM, PO3/IMNTE CyMill y CTEPUNIZ30BaHI EMHOCTI, 3aKpUMTE KPULLKaAMKM Ta
NOMICTITb EMHOCTI B AerigpaTtop. 3akpunTe gBepusara Aerigpartopa.

Ba)knmnBo: 3akpumTe KOHTEMHEPH, WO NOBITPS MO0 MPOHUKATU BCepeanHy. He HanOBHIOMTE EMHOCTI

LOBEPXY.

2. Bubepitb 32 JOMOMOTO0 PYYKK, @ MOTIM HATUCHITb = .
BaxknuBo: He nepemiwyimte nig yac npouecy 6posiHHs!

11. Tlicng 3aKiHYeHHS NPorpamMm OCTYLiTb MOTYPT B XONOAUBHUKY.

Y pasi BUKOPUCTaHHSA MOrYPTOBUX 3aKBACOK Y $OpPMi NOPOLLKY:

1. AIKLLO BN BUKOPUCTOBYETE 3aKBACKM A5 MOTYPTY Y GOPMI MOPOLLKY, CMOYaTKy HarpinTe Monoko Ao 42-
45°C, pofanTte bakTepianbHi KyNbTypu Ta NepeMillynTe, NOK1 NOPOLIOK MOBHICTIO HE PO3YMHUTHLCS.

2. Po3nutn cyMiWw y CTepunnizoBaHi EMHOCTI, 3aKPUTU KPULLKAMKM | MOCTaBUTW EMHOCTI B AerigpaTop.
3akpuinTe aBepudaTa gerigpartopa.

BaXknnBo: 3aKpumTE KOHTEMHEPH, WO NOBITPS MO0 NPOHMKATN BCepenHy. He HanOBHIONTE EMHOCTI

LOBEPXY.

3. Bubepitb 32 OMOMOTO PYYKK, @ MOTIM HATUCHITb [El .
BaxknuBo: He nepemiwwyimte nig yac npouecy 6poaiHHs!

4. [icng 3aKiHYeHHs NporpamMy OXoNo4iTb MOrypPT B XONOLNIbHUKY.
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YNMLLEHHA TA OBC/ZTYTOBYBAHHA

4.

5.

Mepen YNWEHHAM BUMKHITb MPUCTPIN, @ NOTIM Bif'egHanUTEe MOro BiO mKepena »ueneHHs. Nepeq
BMKOHAHHSM HACTYMHUX KPOKIB MepEeKOHANTECS, WO NPUCTPIN NOBHICTIO OXOMOB.

BuMUITE NOTKM Ta KOHTEMHEPU 3 KPULIKAMK TEMIOK BOAOIO 3 MUMIOM. BUKOPUCTOBYMTE M'AKY YUCTY
TKQHUHY, WOB6 O4YUCTUTH X, @ MOTIM PETENbHO BUCYLWITb CYXOK M'AKOIO YACTOIO TKAHUHOIO.

O4mnCTITb KOpMNyC NPUCTPOIO Ta MiAA0H AN Kpanesb BOMOro M'AKOK YMCTOK TKaHWMHOW. PeTenbHo
BMCYLITb KOMMOHEHTM CYXO M'KOIO YUCTOIO TKAHMHOI. TakMM YKe YNHOM OUYUCTITb iHLLI BUKOPUCTaHI
akcecyapw, sk nokasaHo B po3gini AKCECYAPWU.

He BuKopuUCTOBYMTE abpasmBHi MUMHI 3aCObK, 3aCObU A1 YMLLEHHS MPOBOAIB abo OpraHivHi
PO3YNHHUKN.

36epiranTe OYULLEHNN MPUCTPIN Y MPOXONOAHOMY CYXOMY MICLL.

Mopapaa: N0TKK, NigA0H 49 Kpanesb, KOHTEMHEPU 3 KPULLKAMK Ta BCi akCecyapwu, WO BXOAATb Y
KOMMAEKT, nokasaHi B po3aini AKCECYAPW, TakoX MOXKHa 6e3MeyHO MUTK B MOCYAOMUNHIN MALLUHI NpU
70°C.

MpuMiTKa: He 3aHyplonTEe NPUCTPIN Y BOAY UM By Ab-AKY iHLWY PigWHY. He fonyckanTe noTpanisHHS BOAM
abo IHWKX PiarH B OTBOPU NPUCTPOIO.

Ba)knuBo:

PerynapHo BWKOHYMUTE CTepuni3alilo NPUCTPOIO MPUHAWMHI pa3 Ha Micaub abo YacTiwe, SKWOo 3
NPUCTPOIO MOYMHAE BUXOAUTU NErkun 3anax, wob nigTpumysaTt edekTnBHy poboTy aerigpaTtopa.
MocTaBTe BCi IOTKM Ta akcecyapwn B MpUCTpin (6e3 ki), 3akpumte OBepudTa NpUCTPOID, a MoTiM
NG

Bu6epiTb ¥’ 3a gonoMorolo pyuku. HaTUcCHITb @ I dyHKUIA 3anycTuTbca. Temnepartypy
BCTaHoB/IOIOTL 80°C, TpuBanicTb 1 roAuHy. [licng BWKOHaHHA QYHKLIl NPUCTPIN aBTOMATUYHO
BMMKHETbCS.

PeryngapHo ouuwanTe MnoBITPSHUA INbTP, PO3TALOBAHUM Y KaMepi B 3a4HIM YaCTUHI Kopnycy
NPUCTPOI0. OumLLymTe GiNbTP NPUHAMMHI Pa3 Ha pik abo YacTiwe, SKLWO BiH MOMITHO 3abpy4HEeHWI, LWob
niaTpPUMyBaTN edpeKTUBHY POBOTY ocylyBaya. [ns Lboro BiAKPUNTE 3a4HI0 KPULLKY, a NOTIM BUMMITb
oinbTp. MNpoMunTe GINbTP Mig TEMIOK MPOTOYHOI BOAOKD | MOBHICTIO BUCYLWITh NOro MPUPOLHUM
WASXOM. [TOMICTITb NOBHICTIO BUCOX/IMI QINbTP Ha3ag i 3aKpUNTE KPULLKY.
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YKPAIHCbKIW

NMPOBJEMU TA MPUYHUHUA

NMPOBJIEMA

NMPUYUNHA

PILLEHHA

Buka »}MBNEHHS BUMKHEHA.

[MTigKNoYITL BUNKY O €1EKTPUYHOI
PO3ETKM.

MigKNoYITE BUAKY [0 IHWOI

3anobiXXHUK 31aMaBcs.

He npavtoe EnekTpunyHa poseTka 3namMaHa. .
eNeKTPUYHOI PO3ETKM.
LIHYP »XMBNEHHS MOWKOLKEHO. 3B'sHKiTbCA 3 YOer service.
TeMnepaTtypa CyLWiHHS 3aHaATO .
. BcTaHoBITH BULLy TeMnepaTypy
HM3bKa, KIMHaTHa TeMnepaTypa CVLLIHHS
BMLLA 3a 3a[aHY. y '
He rapsymn
yAap

3B'axkiTbCa 3 Yoer service.

O6ipBaHM HarpiBasbHUM APIT.

3B'axkiTbca 3 Yoer service.

Yac BUCKUXaHHS
HaATO AOBrUM

3aHaaTo BENMKI WIMATKM IXKi.

HapixTe DKy Ha MEeHLI WMaTOYKU.

[a pos3MillieHa 3aHaATo TYro.

3abesneyte HanexxHy BEHTUIALII0
MIiXK MpUMOMaMK 1XKi.

TeMnepaTtypa CyLWiHHS 3aHaATO
HM3bKa.

BcTaHOBITH BMLLY TeMnepaTypy
CYLWiHHS.

Mg yac poboTn 6yNO BIAKPUTO

3akpunTe aBepuaTa npoTaroM 5
XBW/VH, | NPUCTPIV NPOLOBXMUTb
npawioBaT 3 nonepeHiMm

TemnepaTypu.

F1 HanawTtyBaHHAMU. B iHWoOMY
ABepusaTa NpUCTPOIO. o
BUMAAKY NPUCTPIV aBTOMATUYHO
BMMKHETbCS. YBIMKHITb MPUCTPIN
3HOBY.
s Mpwunag oocsr 3aHaaTo BUCOKOI 3ayekanTe, NoKM NPUCTPIN

OXOJI0OHe.
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YKPAIHCbKIW

HABKOJINWIHE CEPEAOBULLE

)

BN | |ci1 NPOAYKT MICTUTb MaTepian, SKi MOXHa NepepobuTn. He BUKMaanTe Len NpoayKT K
HeCOpPTOBaHI MiCbki Bigxo4n. Byab nacka, 3BepHITbCS 4O MICLLEBOro MyHIUMnanitTeTy WoA0 HAMBAMKYOro
MYHKTY MPUNAOMY.

FAPAHTIA TA PEMOHT

[apaHTia Ha BUPIO NOWMPIOETLCS Ha AedekTur, CnpUYMHeHi gedekTaMm Matepiany abo BUpPobHULTBA. Lis
rapaHTis gincHa nmwe B TOMy BMMNAAKY, SKLWO Npuiag BUKOPUCTOBYBABCS BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIN i 3a
YMOBM, LLO BiH HE 6B MOANIKOBAHWUIN, HE PEMOHTOBaHWIM abo HE BTPYyYaBCs B POO6OTY By Ab-9KOI0
HEeaBTOPM30BAHO 0COHOI0 ab0 HYB NOLWKOIKEHNIM BHACNILAOK HEMNPABUIbHOMO BUKOPUCTAHHS abo
TPAHCNOPTYBaHHS. MapaHTis HE MOWMPIOETLCA HAa AePEKTH, WO BUHUKIM BHACTIAOK MPUPOAHOIO 3HOCY
KOMMOHEHTIB abo NpeaMeTIB, WO 6'I0TbCA, TaKMX 9K CKNO Ta KepaMika.

LLa rapaHTis He ob6MeXxye OCHOBHI abo ByAb-AKi iHLI NpaBa KMiEHTA, HaJaHi 3aKOHOAABCTBOM LWOAO
npuabaHHs Npuiaay.

Y pasi npeTeHsii No rapaHTil, 6yAb acka, 3BEPHITLCS 40 NEPEBIPEHOrO NoCTavasibH1Ka abo Cny>K6m

Yoer. lNig yac nogaHHs NpeTeHsii foganTe iHGopMaLLilo NPO XapakTep HECMNPAaBHOCTI Ta LOKYMEHT, WO
NiATBEPLKYE MOKYMKY.
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