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POLSKI

WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy
przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym
nastepujacych:

1.

2.

10.

11.

12.

13.

Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie zapozna;j sie
Z niniejszg instrukcjg i zachowaj jg na przysztosc.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowe;.

3. Upewnij sie, ze gniazdko jest odpowiednio uziemione.
4.

Umies¢ urzgdzenie na ptaskiej, twardej, réwnej, stabilnegj,
suchej powierzchni.

. Zachowaj odstep min. 15 cm pomiedzy urzgdzeniem,

a sciang lub innymi znajdujgcymi sie w poblizu obiektami.

. Wylot i wlot powietrza nie moze byC zablokowany ani

przykryty podczas pracy urzadzenia.

. Trzymaj urzadzenie z dala od zrédet wilgoci, benzyny,

tatwopalnych gazow, kuchenek, grzejnikow i innych zrodet
ciepta lub zaptonu.

. Aby zmniejszyC ryzyko pozaru, trzymaj tekstylia, zastony lub

inne materiaty fatwopalne z dala od urzgdzenia.

. Jesli przewdd zasilajgey lub inny element jest uszkodzony,

moze zostaC naprawiony wytgcznie przez serwis producenta
lub wykwalifikowang do tego osobe, posiadajgcg odpowiedni
certyfikat w celu unikniecia zagrozenia.

Nie podejmuj préb naprawy, demontazu ani modyfikacji
urzgdzenia. Wewnatrz urzgdzenia nie wystepujg czesci, ktore
mogg zostac¢ naprawione samodzielnie przez uzytkownika.
By zapobiec pozarowi, porazeniu prgdem elektrycznym, badz
zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzgdzenia

w wodzie lub innych cieczach.

Zachowaj szczegolng ostroznosc¢, gdy urzgdzenie uzywane

jest przez dzieci lub w ich poblizu.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej

8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdz
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli

3



POLSKI

14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
20.

osoby te sg nadzorowane lub zostaty poinstruowane
odnosnie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg
zagrozenia. Nalezy zwrdci¢ szczegolng uwage, aby dzieci nie
bawity sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8 rok
zycia i sg nadzorowane.

Przetrzymuj urzgdzenie oraz jego przewdd z dala od dzieci
mtodszych niz 8 Iat.

Unikaj uzywania przedtuzaczy kabla zasilajgcego.

Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy /obcigzenia przedtuzacza.

Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie oraz zatgczone
akcesoria sg kompletne i nieuszkodzone. Nie korzystaj z
urzadzenia posiadajgcego uszkodzong obudowe, przewdd
zasilajgcy, wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii.
Nie uzywaj i nie przechowuj w urzgdzeniu akcesoriow
nierekomendowanych przez producenta, gdyz moze to
spowodowac niepoprawng prace urzadzenia, jego
uszkodzenie, bgdz zranienia.

Wytgcz urzgdzenie i odczekaj, az wentylator zakonczy swojg
prace przed wyjeciem wtyczki zasilajgce;j.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest ono uzywane,
podczas przenoszenia, czyszczenia oraz demontazu i
montazu akcesoriow. Podczas odfgczania trzymaj mocno za
wtyczke, zamiast ciggngc¢ za przewod.

Przed przystgpieniem do przenoszenia lub czyszczenia
pozwol, by urzgdzenie catkowicie ostygto.

Nie dotykaj gorgcych powierzchni, korzystaj z pokretta

| drzwiczek.

Nie przemieszczaj ani nie potrzgsaj urzgdzeniem podczas
jego pracy.

Nie chwytaj wtyczki zasilajgcej mokrymi rekoma, gdyz moze
to doprowadzi¢ do porazenia prgdem elektrycznym.

Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami lub stojgc boso.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu,
blatu lub dotykat goracych powierzchni.
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27. Nie pozostawiaj urzgdzenia wystawionego na dziatanie
czynnikdw atmosferycznych i wilgoci.

28. Nie umieszczaj na urzgdzeniu zadnych przedmiotéw.

29. Nie uzywaj urzgdzenia w sposob ciggty przez dtuzej niz
40 godzin. Pozwdl by urzgdzenie ostygto po kazdych 40
godzinach pracy.

30. Nalezy regularnie sprawdzac urzgdzenie i przewod zasilajgcy
pod katem uszkodzen.

31. Nie uzywaj urzgdzenia na wolnym powietrzu oraz w celach
komercyjnych.

32. Tego urzgdzenia nie mozna uzywac przy pomocy
zewnetrznego regulatora czasowego, bgdz odrebnego
systemu zdalnego sterowania.

33. Jesli podczas pracy urzgdzenia pojawi sie dym, natychmiast
wytacz urzgdzenie i odtgcz zasilanie. Nie otwieraj drzwiczek
urzgdzenia by zapobiec ewentualnemu rozprzestrzenianiu sie
ognia.

34. Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innym ptynie. Nie
pozwol by woda lub inne ptyny dostaty sie do otworow
urzadzenia.

35. Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

36. Nie korzystaj z urzgdzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

37. Nie umieszczaj materiatdw papierowych we wnetrzu
urzadzenia.

38. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego wewnagtrz pomieszczen. Wszelkie inne uzycie
uwaza sie za niewtasciwe i niebezpieczne.

39. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
wynikajgce z nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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POZNAJ SWOJA SUSZARKE DO ZYWNOSCI

@
/

1. Filtr powietrza 5. 5 sit
2. Wyswietlacz 6. Tacka na skropliny
3. Pokretto 7. Drzwiczki
4. Obudowa 8. 6 pojemnikow z pokrywkami
AKCESORIA
||
|
||
'\U‘I

1. Szczypce Y

N

2. 2 x Forma do przyrzgdzania musli

3. 2 x Naktadka do przyrzgdzania rolek owocowych

4. 2 x Naktadka do suszenia zi6t
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5. 2 x Taca do przyrzadzania ciastek, suchych zup, soséw

Zestaw akcesoriow sprzedawany osobno - nie wchodzi w skilad zestawu
gtéwnego

N

X3 X3 X3

Dane techniczne:

Moc 500W

Napiecie / Czestotliwosé 220-240V ~50-60Hz
Zakres temperatury 35-75°C

llos¢ sit S
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POKRETLO
& | & >
E
:
/| ®

=

Wiacznik/wytacznik / Start / Funkcja Wi-Fi
Nacisnij po podtgczeniu urzadzenia do zrodta zasilania by urzadzenie przeszto
w tryb czuwania.

Po wybraniu zgdanej funkcji, nacisnij by zaakceptowac wybbér.

W trybie manualnym, po wybraniu temperatury, nacisnij by moc przejs¢ do
trybu regulacji czasu.

W trybie regulacji czasu nacisnij, by zaakceptowac ustawienie.

Nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy po podigczeniu urzadzenia do
zrodta zasilania by potgczy¢ urzadzenie z aplikacjg mobilng.

Nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy by wytgczy¢ urzadzenie.

&

nacisnij = . Uzyj pokretta by ustawi¢ temperature suszenia (zakres regulacji

Tryb manualny — Wybierz za pomocg pokretta. Po wybraniu trybu

temperatury wynosi 35-75°C). Nacisnij 5] , @ nastepnie uzyj pokretta by
ustawi¢ czas suszenia (zakres regulacji czasu suszenia wynosi od 0-99

godzin). Nacisnij 5] by zatwierdzi¢ ustawienia. Uzyj pokretta by méc wigczyé

lub wytgczy¢ funkcje podczerwieni, a nastepnie nacisnij (Bl by zaakceptowac
wybor.

Tryb suszenia migsa (z funkcjg podczerwieni) — Wybierz © za pomoca

pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac wybor. Temperatura
suszenia wynosi 75°C, a czas suszenia wynosi 8 godzin.

Tryb suszenia owocow (bez funkcji podczerwieni) — Wybierz za

pomocg pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac wybor.
Temperatura suszenia wynosi 65°C, a czas suszenia wynosi 16 godzin.
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o

@ Tryb suszenia grzyboéw (bez funkcji podczerwieni) — Wybierz za

pomocg pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac wybor.
Temperatura suszenia wynosi 60°C, a czas suszenia wynosi 6 godzin.

@ Tryb przyrzadzania joguru (bez funkcji podczerwieni) — Wybierz @ za

pomocg pokretta. Po wybraniu trybu nacisnij = by zaakceptowac wybor.
Temperatura wynosi 42°C, a czas wynosi 8 godzin.

e
Sterylizacja — Wybierz & za pomocg pokretta. By méc skorzystac z funkgciji

nacisnij = . Temperatura wynosi 80°C, a czas trwania wynosi 1 godzine.
Po skonczonej funkcji urzgdzenie automatycznie sie wytgczy.

Wazne: Czestotliwos¢ koniecznosci przeprowadzenia sterylizacji zalezy od
tego jak czesto i intensywnie uzytkowane jest urzgdzenie. Regularnie
przeprowadzaj proces sterylizacji, co najmniej raz na miesigc, bgdz czesciej
gdy z urzadzenia zacznie wydobywac sie lekki zapach w celu zachowania
efektywnej wydajnosci suszarki.

<%

Wiacznik funkcji podczerwieni — Uzyj pokretta by ustawi¢ prace z funkcjg

N ,/ :\\ | 1,:

‘: podczerwieni ’\ . Nacisnij = by zaakceptowac wybor.

Wazne: Funkcje mozna samodzielnie ustawi¢ wytgcznie podczas korzystania z
trybu manualnego.

Wytacznik funkcji podczerwieni - Uzyj pokretta by ustawi¢ prace bez

@ wykorzystania funkcji podczerwieni . Nacisnij = by zaakceptowaé
wybor.

Wazne: Funkcje mozna samodzielnie ustawi¢ wylgcznie podczas korzystania z
trybu manualnego.

Wskazéwka: Czerwony kolor wyswietlacza (symbol IR) sygnalizuje prace z wykorzystaniem
funkcji podczerwieni, natomiast zielony kolor (symbol HEATER) sygnalizuje suszenie bez
wykorzystania funkcji podczerwieni.

Wskazéwka: W kazdej chwili podczas pracy urzgdzenia mozna zmieni¢ program. Uzyj
pokretta, aby wybrac¢ inny program, a nastepnie nacisnij = , aby zaakceptowac wybor. Jesli

przycisk =) nie zostanie nacisniety w ciggu ok. 10 sekund, urzgdzenie bedzie kontynuowac
prace z zachowaniem poprzednich ustawien.

Wskazéwka: Po skonczonej pracy urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb
podtrzymywania ciepta, ktory trwa 24 godziny. Wylgcz urzadzenie by przerwac trwanie tej
funkcji. Funkcja ta nie dotyczy sterylizacji.

Wskazéwka: Urzadzenie posiada mozliwo$¢ wyciszenia dzwigku przyciskbw za pomoca
aplikacji mobilnej.

Wskazéwka: Urzadzenie posiada mozliwosé zaplanowania automatycznego wigczenia
urzadzenia za pomocg aplikacji mobilnej.
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WAZNE UWAGI

wmn

11.

Podczas procesu suszenia nalezy utrzymywa¢ odpowiednig wentylacje
urzgdzenia oraz swobodny przeptyw powietrza pomiedzy zywnoscig na sitach.
Sita nie mogg by¢ obcigzone ciezkimi produktami.

Najdtuzszy czas pracy ciggtej nie powinien przekraczac¢ 40 godzin, w przeciwnym
razie moze to mie¢ negatywny wptyw na zywotnos¢ urzadzenia. Pozwdl, by
urzgdzenie catkowicie ostygto po kazdych 40 godzinach pracy.

Gdy urzgdzenie jest wigczone i dziata prawidtowo stycha¢ prace wentylatora.
Nigdy nie dodawaj wody, ani zadnych ptynéw do urzgadzenia.

Zywnos$é musi zostaé poddana wstepnej obrobce przed suszeniem, np.: myciu,
krojeniu, obieraniu, drylowaniu.

Zaleca sie uzywanie wszystkich sit, nawet jesli tylko na niektérych znajduje sie
Zywnosc.

Nie nalezy ustawia¢ niczego na urzadzeniu.

Drzwiczki suszarki muszg by¢é zamkniete podczas pracy urzgdzenia.

Wysuszona zywnos¢, ktora nie zostanie zjedzona w najblizszym czasie, powinna
by¢ zapakowana prozniowo w pudetku lub worku. Nigdy nie pakuj gorgcych lub
cieptych produktow, pozostaw je do catkowitego ostygniecia.

Jezeli po tygodniu w pojemnikach pojawi sie wilgo¢, oznacza to, ze produkty nie
zostaty wysuszone wystarczajgco i muszg zosta¢ wysuszone ponownie.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Przed uzyciem umyj i wysusz wszystkie sita, tacke na skropliny oraz pozostate
akcesoria i elementy zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji CZYSZCZENIE |
KONWERSACJA.

Umies¢ wybrane akcesoria z wstepnie przygotowang zywnoscig na sitkach lub
umies¢ bezposrednio na wybranych sitach wstepnie przygotowang zywnosc.
Umies¢ sita na wyznaczonych uchwytach w urzgdzeniu i zamknij drzwiczki
suszarki.

Wskazowka: Zaleca sie umiesci¢ w urzgdzeniu wszystkie sita, nawet jesli tylko
na niektorych znajduje sie zywnosc¢.

Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz podswietli sie. Po kilku

sekundach wyswietlacz przestanie sie podswietlaé. Nacisnij = Wyswietlacz
podswietli sie, a urzgdzenie przejdzie w tryb czuwania.
Za pomocg pokretta wybierz jeden z automatycznych programow lub wybierz tryb

manualny i dostosuj ustawienia wedtug wtasnych potrzeb. Nacisnij (5] by
zaakceptowacd wybor.

Po zakonczeniu suszenia wytgcz urzgdzenie naciskajgc i przytrzymujac = przez
ok. 3 sekundy. Poczekaj, az wentylator zakonczy swojg prace i odtgcz wtyczke od
gniazdka elektrycznego.

Wyjmij wysuszong zywno$¢ i wyczysC odpowiednio sita, tacke na skropliny,
akcesoria oraz urzgdzenie postepujgc zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji
CZYSZCZENIE | KONWERSACJA.
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WSTEPNA OBROBKA ZYWNOSCI — ZALECENIA

e Owoce

Doktadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Pokréj na plasterki lub susz w catosci w przypadku matych owocow.
Aby zapobiec zbrgzowieniu skrop owoce sokiem z cytryny lub ananasa.

e Warzywa

Doktadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Warzywa o dtugim czasie gotowania sparz uprzednio na parze przez 5 min lub w
goracej wodzie przez 1-2 min.

Sparzone warzywa osusz papierowym recznikiem.

Pokroj na plasterki.

e Grzyby
Oczysc¢ doktadnie z piasku bez uzycia wody.
Wieksze kapelusze pokroj na plastry.

e Ziota
Optucz pod wodg i osusz recznikiem papierowym.
Susz swiezo zerwane ziofa.
Susz jednorazowo jeden rodzaj ziot.

e Mieso
Oczy$¢ mieso z nadmiaru tluszczu i bton.

Pokréj w cienie plasterki.
Marynuj migeso przez ok. 10 godzin, a nastepnie osusz je papierowym recznikiem.
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TABELA CZASU SUSZENIA ZYWNOSCI

Uwaga: Ponizsza tabela ma jedynie charakter informacyjny, czas suszenia zalezy od
ilosci, wielkosci i rodzaju zywnosci.

Produkt Czas (Godziny) Produkt Czas (Godziny)
WARZYWA WARZYWA
Chrzan 5-6 Cebula 4-8
Fasola 8-12 Pasternak 7-11
Burak 8-12 Groszek 4-8
Brokuty 10-14 Papryka 4-8
Kapusta 7-11 Cukinia 7-11
Marchew 6-10 Ziemniaki 6-14
Seler 3-10 Dynia 7-11
Kukurydza 6-10 Brukiew 8-12
Ogorek 4-8 Pomidory 5-9
Baktazan 4-8 Grzyby 3-7
OWOCE OWOCE
Jabtko 7-15 Nektarynki 8-16
Morele 20-28 Brzoskiwinie 8-16
Banany 6-10 Gruszki 8-16
Maliny/Jezyny 10-15 Arbuz 8-10
Czereénie 13-21 Ananas 10-18
Zurawina 10-12 Sliwki 22-30
Kiwi 7-15 Rabarbar 6-10
Grejfrut 22-30 Truskawki 7-15
Produkt Czas (Godziny)
POZOSTALE

Suszone mieso

Suszona ryba

Ziota i przyprawy

Orzechy

Wskazowka:

Wiasciwie ususzone owoce powinny by¢ szorstkie i gietkie.

Wiasciwie ususzone grzyby powinny byc¢ szorstkie lub tamliwe.

Wiasciwie ususzone ziota powinny by¢ kruche.
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PRZYKLADOWY PRZEPIS NA DOMOWY JOGURT
Wazne: Korzystaj wytgcznie z czystych, wysterylizowanych pojemnikéw wykonanych z
tworzywa sztucznego lub szkfa. Korzystaj z pokrywek wykonanych z metalu lub

tworzywa sztucznego.

Potrzebne sktadniki:

- Mleko petnottuste pasteryzowane (im mniej ttuszczu w mleku, tym jogurt bedzie bardziej
rzadki) - 11 (jesli nie posiadasz mleka pasteryzowanego, podgrzej mleko do temperatury 72 °C
przez ok. 30 sekund, a nastepnie ostudz je do 40 °C)

- Jogurt — 3-4 tyzki wysokiej jakosci jogurtu o temperaturze pokojowej. Wybierz jogurt, ktory
zawiera zywe kultury bakterii.

- Jesli Twoj jogurt nie zawiera zywych kultur bakterii, zaopatrz sie w zywe kultury bakterii w

proszku.

Kroki:

1. Wymieszaj dokfadnie mleko z jogurtem, wlej catos¢ do wysterylizowanych pojemnikéw,
natoz pokrywki i wkdéz pojemniki do suszarki. Zamknij drzwiczki suszarki.

Wazne: Pojemniki nalezy zamkng¢ w taki sposéb, aby do wnetrza mogto dostawac sie

powietrze. Zaleca sie nie napetnia¢ pojemnikéw do petna.

2. Za pomocg pokretta wybierz ﬁ , @ nastepnie nacisnij = .
Wazne: Nie mieszaj podczas procesu fermentaciji!

3. Po zakonczeniu programu, schtédz jogurt w lodéwce.

W przypadku korzystania z zywych kultur bakterii w proszku:

1. Jesli korzystasz z kultur bakterii w proszku, najpierw podgrzej mleko do temperatury
42-45 °C, dodaj kultury baketrii i mieszaj, az proszek catkowicie sie rozpusci.

2. Wlej catos¢ do wysterylizowanych pojemnikéw, natdz pokrywki i wiéz pojemniki do suszarki.
Zamknij drzwiczki suszarki.

Wazne: Pojemniki nalezy zamkng¢ w taki sposob, aby do wnetrza mogto dostawac sie

powietrze. Zaleca sie nie napetnia¢ pojemnikow do petna.

t

3. Za pomocg pokretta wybierz , @ nastepnie nacisnij = .
Wazne: Nie mieszaj podczas procesu fermentaciji!

4. Po zakonczeniu programu, schtodz jogurt w lodéwce.

13
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

4.

5.

Wytacz urzagdzenie i odczekaj az wentylator zakonczy swojg prace, a nastepnie
odfgcz wtyczke od zasilania przed przystgpieniem do czyszczenia. Upewnij sie,
ze urzadzenie catkowicie ostygneto zanim przejdziesz do ponizszych czynnosci.
Sita oraz pojemniki wraz z pokrywkami umyj cieptg wodg z ptynem do mycia
naczyn. Uzyj miekkiej, czystej szmatki, aby je wyczyscic¢, a nastepnie doktadnie
0susz za pomocg suchej, miekkiej, czystej szmatki.

Obudowe urzgdzenia oraz tacke na skropliny wyczy$¢ wilgotng, miekka, czystg
szmatkg. Osusz doktadnie elementy suchg, miekka, czystg szmatkg. Wyczys¢ w
ten sposdb pozostate uzyte akcesoria ukazane w sekcji AKCESORIA.

Zabrania sie stosowania detergentow $ciernych, czyscikow drucianych Ilub
rozpuszczalnikdw organicznych.

Wyczyszczone urzgdzenie nalezy przechowywaé w chtodnym, suchym miejscu.

Wskazoéwka: Sita, tacke na skropliny, pojemniki wraz z pokrywkami oraz wszystkie
zatgczone akcesoria ukazane w sekcji AKCESORIA mozna réwniez bezpiecznie my¢
w zmywarce w 70°C.

Uwaga: Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innym ptynie. Nie pozwol by woda lub
inne ptyny dostaty sie do otwordw urzgdzenia.

Wazne:

1.

Regularnie przeprowadzaj sterylizacje urzadzenia, co najmniej raz na miesigc,
badz czesciej gdy z urzgdzenia zacznie wydobywac sie lekki zapach w celu
zachowania efektywnej wydajnosci suszarki. Umies¢ w tym celu wszystkie sita
oraz akcesoria bez zywnosci, zamknij drzwiczki suszarki, a nastepnie

oA
wybierz & za pomocg pokretta. Nacisnij = , a funkcja uruchomi sie.
Temperatura wynosi wéwczas 80 °C, a czas trwania wynosi 1 godzine. Po
skonczonej funkcji urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.
Czys¢ regularnie filir powietrza znajdujgcy sie w komorze w tylnej obudowie
urzgdzenia. Czysc¢ filtr co najmniej raz w roku, bgdz czesciej gdy stanie sie
widocznie zabrudzony w celu zachowania efektywnej wydajnosci suszarki. By
moc to zrobi¢ odblokuj kratke znajdujgcg sie na tylnej obudowie urzgdzenia, a
nastepnie wyjmij kratke oraz filtr. Umyj filtr pod biezgcg letnig wodg i catkowicie
osusz metodg naturalng. Umies¢ z powrotem popawnie catkowicie osuszony filtr i
zamknij wieko.
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PROBLEMY | ROZWIAZANIA

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie
uruchamia sie

Wtyczka nie jest podtgczona
do gniazdka elektrycznego

Podtgcz wtyczke do gniazdka
elektrycznego

Gniazdko elektryczne jest
uszkodzone

Podtacz urzadzenie pod inne
gniazdko elektryczne

Przewadd zasilajgcy jest
uszkodzony

Skontaktuj sie z serwisem Yoer

Brak gorgcego
nawiewu

Ustawiona temperatura suszenia
jest za niska, temperatura w
pomieszczeniu jest wyzsza od
ustawionej temperatury suszenia

Ustaw wyzszg temperature
suszenia

Uszkodzony bezpiecznik

Skontaktuj sie z serwisem Yoer

Uszkodzony przewdd grzejny

Skontaktuj sie z serwisem Yoer

Zbyt dtugi czas

Zbyt duze kawatki zywnosci

Pokréj zywnos¢ na drobniejsze
kawatki

Zywnos$¢é umieszczona jest zbyt
ciasno

Zapewnij odpowiednig
wentylacje pomiedzy zywnoscig

suszenia
Temperatura suszenia jest za Ustaw wyzszg temperature
niska suszenia
Zamknij drzwiczki w ciggu nie
wiecej niz 5 minut, a urzgdzenie
bedzie kontynowato prace z
F1 Otworzono drzwiczki urzgdzenia | zachowaniem poprzednich
podczas jego pracy ustawien. W innym wypadku
urzgdzenie automatycznie sie
wytgczy. Wigcz wowczas
urzgdzenie ponownie
E2 Urzadzenie osiggneto zbyt Odczekaj, az urzgdzenie

wysokag temperature

catkowicie ostygnie.

15




POLSKI

SRODOWISKO

K Produkt zawiera materiaty nadajgce sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu
razem z odpadami komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbidrki

odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedéw materiatowych lub
produkcyjnych. W ramach gwarancji producent zobowigzuje sie do naprawy lub
wymiany wszelkich wadliwych elementow, pod warunkiem, Ze urzgdzenie byto
uzywane zgodnie z instrukcjg i nie byto modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek
SposOb naruszane przez nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w
wyniku nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje naturalnego

zuzycia sie elementow, ani elementdw tatwo ttukgcych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw,
jakie konsument posiada zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, ktore dotyczg zakupu

przedmiotow uzytkowych.
W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwrocic sie do specjalistycznego

punktu sprzedazy lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie

sktadania reklamacji nalezy podac rodzaj usterki oraz dotgczy¢ kopie dowodu zakupu.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions

should always be followed, including the following:

1.

Read all instructions before using and keep for future

reference.

. Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage

stated on the rating label.

. Make sure the outlet is properly grounded.

Place the appliance on a flat, hard, stable and dry surface

which is resistant to high temperatures.

. Keep the appliance at least 15 cm away from the wall or other

nearby objects.

. Do not block or cover the air inlet and outlet during the

operation of the device.

. Keep the appliance away from any damp sources, gasoline,

flammable gases, stoves or any other heat and ignition

sources.

. Do not allow the appliance to be covered or to touch

flammable materials such as curtains.

. If the supply cord or any other element is damaged, it must be

replaced by the manufacturer's service agent or a qualified
person with the appropriate certification in order to avoid

17
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10.

11.

12,

13.

14.

15.
16.

hazard.

Do not attempt to repair, disassemble or modify the
appliance. There are no user-serviceable parts inside.

To protect against fire, electric shock and injury to persons do
not immerse cord, plug or unit in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is used
by or near children.

The appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Avoid using an extension lead.

CAUTION: If using an extension lead please ensure you do
not exceed the maximum rated running wattage/load of the

extension lead.
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17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.
26.

Before use, make sure the device and its accessories are
complete and undamaged. Do not use the appliance with a
damaged body, power cord or plug or after the device
malfunctions, or has been damaged in any manner.

Never use or store any accessories not recommended by the
manufacturer in the device, because it might cause the device
to operate improperly, damage it, or cause harm.

Turn the device off before unplugging. Wait for the fan to turn
off before unplugging.

Always unplug the device when not in use, before carrying,
cleaning, assembling and disassembling the accessories.
When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.
Allow the appliance to cool down completely before carrying
or cleaning.

Do not touch any hot sources of the appliance. Use the
control knob and door.

Do not move nor shake the appliance during its operation.

Do not touch the power plug with wet hands, because it might
cause electrical shock.

Do not operate the device with wet hands or barefoot.

Do not allow the power cord to hang over the edge of the
table, counter, or to touch hot surfaces.
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27.
28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.
37.
38.

39.

Do not expose the device to weather conditions and moisture.
Do not place any objects on the appliance.

Do not use the device continuously for more than 40 hours.
Let the device cool down after every 40 hours of operation.
Regularly check the device and power cord for damage.

Do not use outdoors or for commercial purposes.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

If smoke appears while the device is operating, immediately
turn off the device and disconnect the power. Do not open the
device door to prevent a potential fire from spreading.

Do not submerge the device in water or any other liquid. Do
not allow water or other liquids to enter the openings of the
device.

Do not leave the appliance unattended when turned on.

Do not use appliance for other than intended use.

Do not place any paper materials inside the device.

This appliance is intended for household indoor use only. Any
other use is considered inappropriate and dangerous.

The manufacturer does not accept liability for damage

resulting from failure to follow the instruction sheet.
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KNOW YOUR FOOD DEHYDRATOR

@
/|

=, 0OC

1. Air filter 5. 5 trays

2. Display 6. Drip tray

3. Control knob 7. Door

4. Casing 8. 6 containers with lids

ACCESSORIES

1. Foodclamps ¢

\H
o

2. 2 x Muesli preparation tray

3. 2 x Fruit roll preparation attachment

4. 2 x Herb drying attachment
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5. 2 x Tray for preparing cookies, dry soups, and sauces

A set of accessories sold separately — not included in the main set.

\ 3

x3 x3
Technical specifications:
Power 500W
Voltage / Frequency 220-240V ~50-60Hz
Temperature range 35-75°C
Number of trays 5
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CONTROL KNOB

\@Izs/
—

Q3
LA
4}

/::::| ®

Symbol

Description

=)

ON/OFF / Start / Wi-Fi Function
Press after connecting the device to a power source to enter standby mode.

After selecting the desired function, press to confirm your choice.

In manual mode, after selecting the temperature, press to enter the time
adjustment mode.

In time adjustment mode, press to accept the setting.

Press and hold for about 3 seconds after connecting the device to a power
source to activate the Wi-Fi function.

Press and hold for about 3 seconds to turn off the device.

&

Manual mode — Select using the knob. After selecting the mode,

press = . Use the knob to set the drying temperature (temperature adjustment
range is 35-75°C). Press = , then use the knob to set the drying time (drying
time adjustment range is 0-99 hours). Press = to confirm the settings. Use the

knob to turn the infrared function on or off, then press & to accept the choice.

Meat Drying Mode (with Infrared function) — Select using the knob.

After selecting the mode, press (] to confirm your choice. The drying

temperature is 75°C, and the drying time is 8 hours.
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Fruit Drying Mode (without Infrared function) — Select using the knob.

After selecting the mode, press & to confirm your choice. The drying

temperature is 65°C, and the drying time is 16 hours.

Mushroom Drying Mode (without Infrared function) — Select using the

knob. After selecting the mode, press = to confirm your choice. The drying

temperature is 60°C, and the drying time is 6 hours.

Yogurt Making Mode (without Infrared function) — Select using the

knob. After selecting the mode, press B to confirm your choice. The

temperature is 42°C, and the time is 8 hours.

<%

e
Sterilization Mode — Select ¢<> using the knob. To activate the function,

press = . The temperature is 80°C, and the duration is 1 hour.

After the function is finished, the device will automatically shut off.

Important: The frequency of sterilization depends on how often and intensively
the device is used. Regularly perform the sterilization process at least once a
month, or more frequently if a slight odor starts to emanate from the device to
maintain effective dehydrator performance.

Infrared Function Switch On — Use the knob to set the operation with the

Sy
”

(R)-
infrared function "™ . Press = to accept the choice.

Note: You can only set the function manually while using manual mode.

Infrared Function Switch Off - Use the knob to set the operation with the

infrared function . Press (Bl to accept the choice.

Note: You can only set the function manually while using manual mode.

Tip: The red color of the display (IR symbol) indicates operation using the infrared function,
while the green color (HEATER symbol) indicates drying without using the infrared function.
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Tip: You can change the program you are using at any time. Use the knob to select a different

program, then press (Bl to accept the choice. If you do not press the button within about 10

seconds, the device will continue operating with the previous settings.

Tip: After finishing its work, the device will automatically enter the keep warm mode, which
lasts for about 24 hours. Turn off the device to interrupt this function. This function does not
apply to sterilization.

Tip: The device has the ability to mute button sounds through the mobile app. The device has
the capability to schedule automatic power-on using a mobile app.

IMPORTANT CAUTIONS

o u

© o N

11.

During the drying process, proper ventilation of the device and free air flow
between food on the trays must be maintained.

Trays cannot be loaded with heavy food.

The longest time for continuous operation shall not exceed 40 hours, or else
the life of the unit might be affected. Let the appliance cool down completely
after every 40 hours of work.

When the product is powered and works properly, the fan’s operation is
audible.

Never add any water or other liquid to this product.

The food shall be pre-treated before drying; e.g. cleaning, slicing, striping,
seeding.

It is recommended to use all of the trays, even the trays without food.

Do not place anything on the cover.

The door must be closed during the drying process.

. The dried food, if not be eaten for the time being, shall be sealed into a

container or plastic bag. Never pack hot or warm products, let it cool
completely.

If after a week in the containers moisture will appear, it means that the products
have not dried enough and need to be dried again.
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OPERATION INSTRUCTIONS

1. Before use clean and wipe all trays, the drip tray and other accessories and
components according to the CLEANING AND MAINTENANCE section.

2. Place the selected accessories on the trays with the pre-treated food or place
the pre-treated food on the selected trays, then place the trays on the
designated holders in the device and close the dehydrator door.

Tip: It is recommended to use all of the trays, even the trays without food.

3. Plug the power cord into an electrical outlet. The device will emit a

characteristic sound, and the display will light up. After a few seconds, the

display will turn off. Press =l The display will light up, and the device will enter
standby mode.

4. Use the knob to select one of the automatic programs or choose the manual

mode and adjust settings. Press to confirm your selection.

5. After finished drying food, turn the device off by pressing and holding B for

about 3 seconds. Wait for the fan to stop running and unplug the device from
the electrical outlet.

6. Remove the dried food and properly clean the trays, drip tray, accessories, and
the device following the instructions in the CLEANING AND MAINTENANCE
section.
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PRE-TREATMENT OF FOOD — RECOMMENDATIONS

e Fruits

Wash food properly and dry them.

Remove any pips and blemishes.

Cut into slices or dry whole small fruits.

To prevent browning, sprinkle them with lemon or pineapple juice.

e Vegetables

Wash food properly and dry them.

Remove any pips and blemishes.

Vegetables with a long cooking time must be steamed for 5 minutes or boiled in hot
water for 1-2 minutes.

Parboiled vegetables dry with a paper towel.

Cut into slices.

e Mushrooms

Clean them thoroughly of the sand without using water.
Bigger pieces cut into slices.

e Herbs
Rinse under water and dry with a paper towel.
Dry freshly picked herbs.
Dry one kind of herbs at one time.
e Meat
Remove excess fat and membranes from the meat.

Cut into thin slices.
Marinate the meat for about 10 hours, then dry it with a paper towel.
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TABLE OF FOOD DRYING TIME

Note: The below table is for reference only, time of drying depends on the amount,

size and type of food.

Product Time (Hours) Product Time (Hours)
VEGETABLES VEGETABLES

Horseradish 5-6 Onion 4-8
Beans 8-12 Parsnip 7-11

Beet 8-12 Peas 4-8

Broccoli 10-14 Bell pepper 4-8
Cabbage 7-11 Zucchini 7-11
Carrot 6-10 Potatoes 6-14
Celery 3-10 Pumpkin 7-11
Corn 6-10 Rutabaga 8-12

Cucumber 4-8 Tomatoes 5-9

Eggplant 4-8 Mushrooms 3-7

FRUIT FRUIT

Apple 7-15 Nectarines 8-16
Apricots 20-28 Peaches 8-16
Bananas 6-10 Pears 8-16
Raspberries/Blackberries 10-15 Watermelon 8-10
Cherries 13-21 Pineapple 10-18
Cranberries 10-12 Plums 22-30
Kiwi 7-15 Rhubarb 6-10
Grapefruit 22-30 Strawberries 7-15

Product Time (Hours)
OTHERS
Dried meat 4-6
Dried fish 12-14
Herbs and spices 2-4
Nuts 10-14

Important:

Properly dried vegetables should be dry and brittle.

Properly dried fruits should be rough and flexible.

Properly dried mushrooms should be rough or brittle.

Properly dried herbs s

hould be crumbly.
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SAMPLE RECIPE FOR HOMEMADE YOGURT

Important: Use only clean, sterilized containers made of plastic or glass. Use lids
made of metal or plastic.

Ingredients

- Pasteurized full-fat milk (the less fat in the milk, the thinner the yogurt) - 1 liter (if you do not
have pasteurized milk, heat the milk to 72°C for about 30 seconds, then cool it to 40°C)

- Yogurt — 3-4 tablespoons of high-quality yogurt at room temperature. Choose yogurt that
contains live cultures (yogurt bacteria cultures).

- If your yogurt does not contain yogurt bacteria cultures, purchase yogurt starter cultures in
powder form.

Steps:

1. Mix the milk with yogurt, pour the mixture into sterilized containers, cover with lids, and place
the containers in the dehydrator. Close the dehydrator door.

Important: Close the containers so that air can enter the interior. Do not fill the containers to

the top.

2. Select @ using the knob, and then press @

Important: Do not stir during the fermentation process!

3. After the program is finished, cool the yogurt in the refrigerator.

In case of using yogurt starter cultures in powder form:

1. If you are using yogurt starter cultures in powder form, first heat the milk to 42-45°C, add the
bacteria cultures, and stir until the powder is completely dissolved.

2. Pour the mixture into sterilized containers, cover with lids, and place the containers in the
dehydrator. Close the dehydrator door.

Important: Close the containers so that air can enter the interior. Do not fill the containers to

the top.

3. Select ﬁ using the knob, and then press @.

Important: Do not stir during the fermentation process!

4. After the program is finished, cool the yogurt in the refrigerator.
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CLEANING AND MAINTENANCE

4.
5.

Turn off the device, then unplug it from the power before cleaning. Make sure
the device has completely cooled down before proceeding with the following
steps.

Wash the trays and containers with lids with warm water and dish soap. Use a
soft, clean cloth to clean them, then thoroughly dry with a dry, soft, clean cloth.
Clean the device casing and drip tray with a damp, soft, clean cloth.
Thoroughly dry the components with a dry, soft, clean cloth. Clean other used
accessories as shown in the ACCESSORIES section in the same manner.

Do not use abrasive detergents, wire cleaners, or organic solvents.

Store the cleaned device in a cool, dry place.

Tip: Trays, drip tray, containers with lids and all included accessories shown in the
ACCESSORIES section can also be safely washed in a dishwasher at 70°C.

Note: Do not immerse the device in water or any other liquid. Do not allow water or
other liquids to enter the device's openings.

Important:

1.

Regularly perform sterilization of the device at least once a month, or more
frequently if a slight odor starts to emanate from the device to maintain
effective dehydrator performance. Place all trays and accessories in the device

SN
(without food), close the device’s door, and then select & using the knob.

Press @, and the function will start. The temperature is set to 80°C, and the

duration is 1 hour. After the function is completed, the device will automatically
turn off.

Regularly clean the air filter located in the chamber in the rear housing of the
device. Clean the filter at least once a year, or more frequently if it becomes
visibly dirty to maintain effective dehydrator performance. To do this, open the
rear lid and then remove the filter. Wash the filter under warm running water
and completely dry it naturally. Place the completely dried filter back and close
the lid.
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PROBLEMS AND CAUSES

PROBLEM CAUSE SOLUTION
. Connect the power plug to an
Power plug is unplugged electrical socket
Not working Electrical socket is broken Connect th(_a power plug to an
other electrical socket
Power cord is damaged Contact with Yoer service
Drying temperature it too low, the
room temperature is higher than | Set higher drying temperature
the set temperature
Not hot blow
Fuse is broken Contact with Yoer service
Heating wire is broken Contact with Yoer service
Too large pieces of food Cut the food into smaller pieces
. , . Ensure proper ventilation
Drying time is | The food is placed too tight between food
too long
Drying temperature it too low Set higher drying temperature
Close the door within 5
minutes, and the device will
The device's door was opened contl_nue ope.ratlng with th.e
F1 during operation previous settings. Otherwise,
gop the device will automatically
shut down. Turn on the device
again
E2 The device has reached too high Wait for the device to cool down

a temperature
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ENVIRONMENT

H This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as
unsorted municipal waste. Contact your local municipality for the nearest

collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing
defects. This warranty is only valid if the appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not been modified, repaired or interfered with
by any unauthorized person or damaged by misuse or transportation.

The warranty does not apply to defects resulting from natural wear of components nor

damage of breakables such as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer’s basic or any other rights granted by laws

regarding appliance purchase.
In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer customer

service. While submitting the claim please attach information on the nature of the

malfunction and proof of purchase.
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WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung von elektrischen Haushaltsgerate,
Grundausstattung Sicherheit VorsichtsmaBnahmen sollen
mussen immer befolgt werden, einschlieBlich der folgenden
Punkte:

1. Lesen Sie vor der Verwendung alle Anweisungen durch und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

2. Stellen Sie sicher, dass lhre Steckdosenspannung mit der auf
dem Typenschild angegebenen Spannung ubereinstimmt.

3. Stellen Sie sicher, dass die Steckdose ordnungsgemal}
geerdet ist.

4. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, harte, stabile und
trockene Oberflache, die hohen Temperaturen standhalt.

5. Halten Sie zwischen Gerat und Wand oder anderen
Gegenstanden in der Nahe einen Abstand von mindestens

15 cm ein.

6. Blockieren oder bedecken Sie den Lufteinlass und -auslass
wahrend des Betriebs des Gerats nicht.

7. Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Benzin,
brennbaren Gasen, Ofen oder anderen Hitze- und Ziindquellen
fern.
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8. Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht abgedeckt wird und
nicht mit brennbaren Materialien wie Vorhangen in Beruhrung
kommt.

9. Wenn das Netzkabel oder ein anderes Element beschadigt
ist, muss es durch den Kundendienst des Herstellers oder eine
qgualifizierte Person mit der entsprechenden Zertifizierung
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

10. Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen
oder zu modifizieren. Es enthalt keine Teile, die vom Benutzer
gewartet werden konnen.

11. Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen
durfen Kabel, Stecker oder Gerat nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten getaucht werden.

12. Bei der Benutzung von Geraten durch oder in der Nahe von
Kindern ist eine genaue Aufsicht erforderlich.

13. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten
haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
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Benutzerwartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden,
es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

14. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auferhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

15. Vermeiden Sie die Verwendung eines Verlangerungskabels.

16. ACHTUNG: Achten Sie bei Verwendung eines
Verlangerungskabels darauf, die maximale
Nennbetriebsleistung/-last des Verlangerungskabels nicht zu
uberschreiten.

17. Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass das Gerat
und sein Zubehor vollstandig und unbeschadigt sind.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Gehause, das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind oder wenn das
Gerat Fehlfunktionen aufweist oder auf andere Weise
beschadigt wurde.

18. Verwenden oder lagern Sie niemals Zubehor im Gerat, das
nicht vom Hersteller empfohlen wird, da dies zu
Funktionsstorungen oder Schaden am Gerat fuhren kann.

19. Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker ziehen.
Warten Sie, bis der Lufter abschaltet, bevor Sie den Stecker

ziehen.
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20. Ziehen Sie bei Nichtgebrauch sowie vor dem Tragen,
Reinigen, Zusammenbauen und Auseinandernehmen des
Zubehors stets den Stecker. Halten Sie das Gerat beim
Herausziehen des Steckers am Stecker und nicht am Kabel fest.

21. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es
tragen oder reinigen.

22. Beruhren Sie keine heilen Quellen des Gerats. Benutzen Sie
den Bedienknopf und die Tur.

23. Bewegen oder schutteln Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht.

24. Beruhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen, da
dies zu einem Stromschlag fuhren kann.

25. Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder
barfuld.

26. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber die Tisch-
oder Thekenkante hangt oder heil3e Oberflachen beruhrt.

27. Setzen Sie das Gerat nicht der Witterung und Feuchtigkeit
aus.

28. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

29. Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 40 Stunden am
Stlck. Erlauben Sie dem Gerat, nach jeweils 40
Betriebsstunden abzukuhlen.
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30. Uberpriifen Sie das Gerat und das Netzkabel regelmaRig auf
Beschadigungen.

31. Nicht im Freien oder fur gewerbliche Zwecke verwenden.

32. Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung mittels einer
externen Zeitschaltuhr oder eines separaten
Fernbedienungssystems vorgesehen.

33. Wenn wahrend des Geratebetriebs Rauch auftritt, schalten
Sie das Gerat sofort aus und trennen Sie die Stromversorgung.
Offnen Sie die Geratetiir nicht, um die Ausbreitung eines
moglichen Brandes zu verhindern.

34. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Achten Sie darauf, dass weder Wasser noch
andere FlUssigkeiten in die Offnungen des Gerats gelangen.

35. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

36. Das Gerat darf nur fur den vorgesehenen Zweck verwendet
werden.

37. Legen Sie kein Papier in das Gerat.

38. Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Jede andere Verwendung gilt als ungeeignet und gefahrlich.

39. Fur Schaden, die durch Nichtbefolgen der
Gebrauchsanweisung entstehen, Ubernimmt der Hersteller
keine Haftung.
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KENNEN SIE IHREN LEBENSMITTEL-DORGERAT

A WON -

-

7 C )] ( ) ( )
HpEE
1. Luftfilter 5. 5 tabletts
2. Anzeige 6. Tropfschale
3. Bedienknopf 7. Tar
4. Gehause 8. 6 Behalter mit Deckeln
ZUBEHOR
0
U

1. Lebensmittelklemmen Y

N

2. 2 x Muslizubereitung Tablett

3. 2 x Fruchtrollen-Zubereitungsaufsatz

4. x Krautertrocknungsaufsatz
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5. 2 x Tablett zum Zubereiten von Keksen, Trockensuppen und

Saucen

Ein Set mit separat erhaltlichen Zubehorteilen — nicht im Hauptset enthalten.

.

Technische Spezifikationen:

X3 X3

Leistung 500 W

Spannung / Frequenz 220-240 V ~50-60 Hz
Temperaturbereich 35-75°C

Anzahl der Facher 5
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DER REGLERKNOPF
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Symbol

Beschreibung

=)

Ein-/Aus-Schalter / Start / WLAN-Funktion:
Dricken Sie diese Taste, nachdem Sie das Gerat an eine Stromquelle
angeschlossen haben, um in den Standby-Modus zu wechseln.

Nachdem Sie die gewlinschte Funktion ausgewahlt haben, driicken Sie zur
Bestatigung Ihrer Auswahl.

Driicken Sie im manuellen Modus, nachdem Sie die Temperatur ausgewahlt
haben, um in den Zeiteinstellungsmodus zu gelangen.

Driicken Sie im Zeiteinstellungsmodus, um die Einstellung zu akzeptieren.

Nach dem Verbinden des Gerats mit einer Stromquelle etwa 3 Sekunden lang
gedrickt halten, um die WLAN-Funktion zu aktivieren.

Zum Ausschalten des Gerats etwa 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

&}

Manueller Modus — Wahlen Sie mit dem Drehknopf. Driicken Sie nach

Auswahl des Modus = . Stellen Sie mit dem Drehknopf die

Trocknungstemperatur ein (Temperatureinstellbereich 35-75 °C). Driicken

Sie & , und stellen Sie dann mit dem Drehknopf die Trocknungszeit ein

(Trockenzeiteinstellbereich 0-99 Stunden). Driicken Sie, (=] um die

Einstellungen zu bestéatigen. Schalten Sie mit dem Drehknopf die

Infrarotfunktion ein oder aus, und driicken Sie, [@ um die Auswahl zu

bestatigen.
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Fleischtrocknungsmodus (mit Infrarotfunktion) — Wahlen Sie © mit dem

Knopf. Nach Auswahl des Modus driicken Sie = , um lhre Auswahl zu

bestatigen. Die Trocknungstemperatur betragt 75 °C und die Trocknungszeit 8
Stunden.

Obsttrocknungsmodus (ohne Infrarotfunktion) — Wahlen Sie mit dem

Drehknopf. Dricken Sie nach Auswahl des Modus, @| um lhre Auswahl zu

bestatigen. Die Trocknungstemperatur betragt 65 °C und die Trocknungszeit 16
Stunden.

Pilztrocknungsmodus (ohne Infrarotfunktion) — Wahlen Sie mit dem

Drehknopf. Driicken Sie nach Auswahl des Modus, @| um lhre Auswahl zu

bestatigen. Die Trocknungstemperatur betragt 60 °C und die Trocknungszeit 6
Stunden.

Joghurtherstellungsmodus (ohne Infrarotfunktion) — Wahlen Sie mit

dem Knopf. Driicken Sie nach Auswahl des Modus, [@ um lhre Auswahl zu

bestatigen. Die Temperatur betragt 42 °C und die Zeit 8 Stunden.

<>
2

e

PNe
Sterilisationsmodus — Auswahlen ‘*<> Sie mit dem Drehknopf. Um die

Funktion zu aktivieren, driicken Sie = . Die Temperatur betragt 80 °C und die
Dauer 1 Stunde.
Nach Beendigung der Funktion schaltet sich das Gerat automatisch ab.

Wichtig: Die Haufigkeit der Sterilisation hangt davon ab, wie oft und intensiv
das Gerat verwendet wird. Flhren Sie den Sterilisationsvorgang regelmafig
mindestens einmal im Monat durch, oder haufiger, wenn ein leichter Geruch
vom Gerat ausgeht, um die effektive Leistung des Dérrgerats
aufrechtzuerhalten.

Infrarotfunktion einschalten — Nach Auswahl des manuellen Modus,

Einstellen von Temperatur und Zeit und Driicken von = kénnen Sie mit dem

Ny

Drehknopf den Betrieb mit Infrarotfunktion einstellen “IY | Driicken Sie, @
um die Auswahl zu bestatigen.
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Infrarot-Funktion ausschalten - Nach Auswahl des manuellen Modus,

Einstellen von Temperatur und Zeit und Driicken von = kdnnen Sie mit dem

@

Drehknopf den Betrieb mit der Infrarot-Funktion einstellen . Driicken

Sie & um die Wahl zu akzeptieren.

Tipp: Die rote Farbe (IR) der Anzeige zeigt den Betrieb mit Infrarot-Funktion an, wahrend die
grine Farbe (HEATER) das Trocknen ohne Nutzung der Infrarot-Funktion anzeigt.

Tipp: Sie kénnen das verwendete Programm jederzeit andern. Wahlen Sie mit dem Knopf ein

anderes Programm aus und driicken Sie dann 5] , um die Auswahl zu bestatigen. Wenn Sie

die Taste nicht innerhalb von ca. 10 Sekunden driicken, wird das Gerat mit den vorherigen
Einstellungen weiter betrieben.

Tipp: Nach Beendigung seiner Arbeit wechselt das Gerat automatisch in den
Warmhaltemodus, der etwa 24 Stunden anhéalt. Um diese Funktion zu unterbrechen, schalten
Sie das Gerat aus. Diese Funktion gilt nicht fir die Sterilisation.

Tipp: Das Gerat bietet die Moglichkeit, Tastentone Uber die mobile App stummzuschalten.
Das Gerat verfligt Uber die Mdoglichkeit, mithilfe einer mobilen App das automatische
Einschalten zu planen.

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

1. Wahrend des Trocknungsvorgangs muss fur eine ausreichende Beluftung des
Gerats und einen freien Luftstrom zwischen den Lebensmitteln auf den Tabletts
gesorgt werden.

2. Tabletts kdnnen nicht mit schweren Lebensmitteln beladen werden.

3. Die langste Dauerbetriebszeit darf 40 Stunden nicht Uberschreiten, da sonst die
Lebensdauer des Gerats beeintrachtigt werden kann. Lassen Sie das Gerat nach
jeweils 40 Betriebsstunden abkuhlen.

4. Wenn das Produkt mit Strom versorgt wird und ordnungsgemaf funktioniert, ist
der Betrieb des Lufters horbar.

5. Geben Sie diesem Produkt niemals Wasser oder andere Flussigkeiten hinzu.

6. Die Lebensmittel missen vor dem Trocknen vorbehandelt werden, z. B. durch
Reinigen, Schneiden, Streifen oder Entkernen.

7. Es wird empfohlen, alle Tabletts zu verwenden, auch die Tabletts ohne Futter.

8. Stellen Sie nichts auf die Abdeckung.
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9. Wahrend des Trocknungsvorgangs muss die Tur geschlossen sein.

10. Die getrockneten Lebensmittel, die nicht sofort verzehrt werden, mussen in einem
Behalter oder einer Plastiktute verschlossen aufbewahrt werden. Verpacken Sie
niemals heilde oder warme Produkte, sondern lassen Sie sie vollstandig abkuhlen.

11. Wenn nach einer Woche Feuchtigkeit in den Behaltern auftritt, bedeutet dies,
dass die Produkte nicht ausreichend getrocknet sind und erneut getrocknet
werden mussen.

BEDIENUNGSANLEITUNGEN

1. Reinigen und wischen Sie vor der Verwendung alle Tabletts, die Auffangschale
und andere Zubehorteile und Komponenten des Dorrgerats gemafl dem Abschnitt
REINIGUNG UND WARTUNG ab.

2. Legen Sie das ausgewahlte Zubehor auf die Tabletts mit Lebensmitteln oder
legen Sie die vorbehandelten Lebensmittel auf die ausgewahlten Tabletts, stellen
Sie die Tabletts anschlieRend auf die dafur vorgesehenen Halterungen im Gerat
und schliel3en Sie die Dorrgerattr.

Tipp: Es wird empfohlen, alle Tabletts zu verwenden, auch die Tabletts ohne
Futter.

3. Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose. Das Gerat gibt einen

charakteristischen Ton aus und das Display leuchtet auf. Nach einigen Sekunden

schaltet sich das Display aus. Dricken Sie @, und das Gerat gibt einen Ton aus.
Das Display leuchtet auf und das Gerat wechselt in den Standby-Modus.

4. Wahlen Sie mit dem Drehknopf eines der automatischen Programme oder den
manuellen Modus und passen Sie die Einstellungen an. Drucken Sie @, um lhre

Auswahl zu bestatigen.

5. Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie die Taste &/ etwa 3 Sekunden lang

gedruckt halten. Warten Sie, bis der Lufter nicht mehr lauft, und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

6. Entfernen Sie die getrockneten Lebensmittel und reinigen Sie die Schalen, die
Auffangschale, das Zubehor und das Gerat grundlich gemal den Anweisungen
im Abschnitt REINIGUNG UND WARTUNG.
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VORBEHANDLUNG VON LEBENSMITTELN -
EMPFEHLUNGEN

e Friichte

Waschen Sie Lebensmittel grindlich und trocknen Sie sie ab.

Entfernen Sie samtliche Kerne und Schonheitsfehler.

In Scheiben schneiden oder ganze kleine Frichte trocknen.

Um ein Braunen zu verhindern, betraufeln Sie sie mit Zitronen- oder Ananassatft.

e Gemiise

Waschen Sie Lebensmittel grindlich und trocknen Sie sie ab.

Entfernen Sie samtliche Kerne und Schonheitsfehler.

Gemuse mit langer Garzeit muss 5 Minuten gedunstet oder 1—-2 Minuten in heilRem
Wasser gekocht werden.

Vorgekochtes Gemuse mit einem Papiertuch trocknen.

Schneiden hinein Scheiben.

e Pilze

Reinigen Sie sie grundlich vom Sand, ohne Wasser zu verwenden.
GroRere Stucke in Scheiben schneiden.

e Krauter
Unter Wasser abspulen und mit einem Papiertuch trocknen.
Trocknen Sie frisch gepflickte Krauter.
Trocknen Sie immer nur eine Krautersorte auf einmal.

e Fleisch
Entfernen Sie Uberschussiges Fett und Membrane vom Fleisch.
In diinne Scheiben schneiden.

Marinieren Sie das Fleisch etwa 10 Stunden lang und trocknen Sie es anschlie3end
mit einem Papiertuch ab.

44



DEUTSCH

TABELLE DER TROCKNUNGSZEITEN FUR LEBENSMITTEL

Hinweis: Die folgende Tabelle dient nur als Referenz. Die Trocknungszeit hangt von

der Menge, GrofRe und Art der Lebensmittel ab.

Produkt Zeit (Stunden) Produkt Zeit (Stunden)
GEMUSE GEMUSE

Meerrettich 5-6 Zwiebel 4-8
Bohnen 8-12 Pastinake 7-11
Zuckerriben 8-12 Erbsen 4-8

Brokkoli 10-14 Paprika 4-8
Kohl 7-11 Zucchini 7-11
Karotte 6-10 Kartoffeln 6-14
Sellerie 3-10 Kurbis 7-11
Mais 6-10 Steckribe 8-12

Gurke 4-8 Tomaten 5-9

Aubergine 4-8 Pilze 3-7

OBST OBST

Apfel 7-15 Nektarinen 8-16
Aprikosen 20-28 Pfirsiche 8-16
Bananen 6-10 Birnen 8-16
Himbeeren/Brombeeren 10-15 Wassermelone 8-10
Kirschen 13-21 Ananas 10-18
Preiselbeeren 10-12 Pflaumen 22-30
Kiwi 7-15 Rhabarber 6-10
Grapefruit 22-30 Erdbeeren 7-15

Produkt Zeit (Stunden)
ANDERE
Trockenes Fleisch 4-6
Trockenfisch 12-14
Krauter und Gewdlrze 2-4
Nusse 10-14

Wichtig:

Richtig getrocknetes Gemise sollte trocken und brichig sein.
Richtig getrocknete Friichte sollten rau und flexibel sein.
Richtig getrocknete Pilze sollten rau oder bruchig sein.
Richtig getrocknete Krauter sollten krimelig sein.
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BEISPIELREZEPT FUR SELBSTGEMACHTEN JOGHURT

Wichtig: Nur saubere, sterilisierte Behalter aus Kunststoff oder Glas verwenden.
Deckel aus Metall oder Kunststoff verwenden.
Zutaten

- Pasteurisierte Vollmilch (je weniger Fett in der Milch, desto dinnflissiger der Joghurt) — 1
Liter (wenn Sie keine pasteurisierte Milch haben, erhitzen Sie die Milch etwa 30 Sekunden
lang auf 72°C und kuhlen Sie sie dann auf 40°C ab).

- Joghurt — 3-4 Essléffel hochwertiger Joghurt bei Raumtemperatur. Wahlen Sie Joghurt, der
lebende Kulturen (Joghurtbakterienkulturen) enthalt.

- Wenn Ihr Joghurt keine Joghurtbakterienkulturen enthalt, kaufen Sie Joghurt-Starterkulturen
in Pulverform.

Schritte:

1. Mischen Sie die Milch mit dem Joghurt, gieen Sie die Mischung in sterilisierte Behalter,
verschlielen Sie diese mit Deckeln und stellen Sie das Ganze in den Ddrrautomaten.
Schlielen Sie die Tur des Dérrautomaten.

Wichtig: Behalter verschlieRen, damit Luft ins Innere gelangen kann. Fillen Sie die Behalter

nicht bis oben.

i

Wichtig: Wahrend des Garvorgangs nicht rihren!

2. Mit dem Knopf auswahlen und dann dricken Sie = .

3. Nach Beendigung des Programms den Joghurt im Kuhlschrank abkihlen lassen.

Bei Verwendung von Joghurt-Starterkulturen in Pulverform:

1. Wenn Sie Joghurt-Starterkulturen in Pulverform verwenden, erhitzen Sie zunachst die Milch
auf 42—45 °C, geben Sie die Bakterienkulturen hinzu und ruhren Sie, bis das Pulver vollstandig
aufgeldst ist.

2. Giellen Sie die Mischung in sterilisierte Behalter, verschlielen Sie diese mit Deckeln und
legen Sie das Ganze in den Dérrapparat. Schliel3en Sie die Tur des Dérrapparats.

Wichtig: Behalter verschlieRen, damit Luft ins Innere gelangen kann. Fillen Sie die Behalter

nicht bis oben.

t

4. Nach Beendigung des Programms den Joghurt im Kuhlschrank abkuhlen lassen.
46
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1.

4.

5.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie es
reinigen. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig abgekunhlt ist, bevor Sie
mit den folgenden Schritten fortfahren.

Waschen Sie die Tabletts und Behalter mit Deckel mit warmem Wasser und
Spulmittel. Verwenden Sie zum Reinigen ein weiches, sauberes Tuch und
trocknen Sie sie anschlieffend grundlich mit einem trockenen, weichen, sauberen
Tuch ab.

Reinigen Sie das Gerategehause und die Tropfschale mit einem feuchten,
weichen, sauberen Tuch. Trocknen Sie die Komponenten grindlich mit einem
trockenen, weichen, sauberen Tuch ab. Reinigen Sie weiteres verwendetes
Zubehér wie im Abschnitt ZUBEHOR beschrieben auf die gleiche Weise.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, Drahtreiniger oder organischen
Ldsungsmittel.

Lagern Sie das gereinigte Gerat an einem kuhlen, trockenen Ort.

Tipp: Tabletts, Tropfschale, Behalter mit Deckel und samtliches mitgeliefertes
Zubehdr aus der Rubrik ZUBEHOR kénnen auch bedenkenlos bei 70°C in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Hinweis: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Achten
Sie darauf, dass weder Wasser noch andere Fliissigkeiten in die Offnungen des
Gerats gelangen.

Wichtig:

1.

FUhren Sie die Sterilisation des Gerats regelmalig mindestens einmal im Monat
durch, oder haufiger, wenn ein leichter Geruch vom Gerat ausgeht, um die
effektive Leistung des Dehydrators aufrechtzuerhalten. Legen Sie alle Siebe und
Zubehorteile ohne Lebensmittel in den Trockner, schlieBen Sie die Trocknertlr
PINe
und wahlen Sie e mit dem Drehknopf aus. Dricken Sie @, und die Funktion
wird gestartet. Die Temperatur ist auf 80°C eingestellt, und die Dauer betragt

1 Stunde. Nach Abschluss der Funktion schaltet sich das Gerat automatisch aus.
Reinigen Sie regelmafig den Luftfilter in der Kammer im hinteren Gehause des
Gerats. Reinigen Sie den Filter mindestens einmal im Jahr oder haufiger, wenn er
sichtbar schmutzig wird, um die effektive Leistung des Dorrgerats
aufrechtzuerhalten. Offnen Sie dazu den hinteren Deckel und entfernen Sie dann
den Filter. Waschen Sie den Filter unter fliellendem warmem Wasser und lassen
Sie ihn auf naturliche Weise vollstandig trocknen. Setzen Sie den vollstandig
getrockneten Filter wieder ein und schlie3en Sie den Deckel.
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PROBLEME UND URSACHEN

PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Funktioniert
nicht

Netzstecker ist nicht eingesteckt

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Steckdose

Steckdose ist kaputt

Stecken Sie den Netzstecker in
eine andere Steckdose

Das Netzkabel ist beschadigt

Kontakt mit dem Yoer-Service

Trocknungstemperatur zu niedrig,
Raumtemperatur hoher als
eingestellte Temperatur

Hohere Trocknungstemperatur
einstellen

Kein heil3er
Schlag _ _ . .
Sicherung ist kaputt Kontakt mit dem Yoer-Service
Heizdraht ist gebrochen Kontakt mit dem Yoer-Service
Zu grolde Lebensmittelsticke Schnelden"&e das Essen in
kleinere Stlicke
Di Sorgen Sie flr ausreichende
e . | Das Essen ist zu eng platziert Bellftung zwischen den
Trocknungszei .
) Speisen
tist zu lang
Trocknungstemperatur zu niedrig Hlohere Trocknungstemperatur
einstellen
Schlie3en Sie die Tur innerhalb
von 5 Minuten. Das Gerat wird
Die Geratetur wurde wahrend des dgnn mit den vorherlgen.
F1 Betriebs qedffnet Einstellungen weiter betrieben.
g Andernfalls schaltet sich das
Gerat automatisch ab. Schalten
Sie das Gerat erneut ein
E2 Das Gerat hat eine zu hohe Warten Sie, bis das Gerat

Temperatur erreicht

abgekuhlt ist
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UMWELT

hid

I
Dieses Produkt enthalt recycelbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht

als nicht sortierten kommunalen Abfall. Wenden Sie sich an lhre ortliche Gemeinde,
um den nachstgelegenen Sammelpunkt zu finden.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel aufgrund von Material- oder Herstellungsfehlern.
Diese Garantie ist nur gultig, wenn das Gerat gemal den Anweisungen verwendet
wurde und weder modifiziert, repariert oder von unbefugten Personen interferiert
wurde, noch durch Missbrauch oder Transport beschadigt wurde. Die Garantie gilt
nicht fur Mangel, die auf naturlichen Verschleil3 von Komponenten oder zerbrechliche
Gegenstande wie Glas- und Keramikwaren zurickzufuhren sind.

Diese Garantie beschrankt nicht die grundlegenden oder sonstigen Rechte des
Kunden gemal} den Gesetzen zum Kauf von Geraten.

Im Falle eines Garantieanspruchs wenden Sie sich bitte an den autorisierten Handler

oder den Yoer Service. Legen Sie bei der Einreichung des Anspruchs bitte
Informationen zur Art des Defekts und einen Kaufnachweis bei.
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