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Beautiful and Intelligent Home Appliances

Astralo KM03S
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CESKY

DULEZITE ZABEZPECENI

Kdyz pouzitim elektricky spotrebice, zakladni bezpeénost opatreni
je treba vzdy dodrzovat, vé nasledujici:

1
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Pred pouzitim si prectete vsechny pokyny a uschovejte je pro
budouci pouziti.

Ujistéte se, ze napéeti vasi zasuvky odpovida napéti uvedenemu na
typovem stitku.

Ujistéte se, ze je zasuvka radné uzemnéna.

Udrzujte zarizeni mimo zdroje vlhkosti, tepla a primeho slunecniho
zareni.

Pro ochranu pred pozarem, urazem elektrickym proudem a
zranenim neponorujte kabel, zastrcku nebo jednotku do vody nebo
Jinych kapalin.

Tento spotrebic mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, ktere nemaji
zkusenosti a znalosti, pokud byly pod dohledem nebo byly
pouceny o pouzivani

spotrebiCe bezpecnym zpusobem a rozumi souvisejicim
nebezpecim. Déti by si se spotfebicem nemély hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nesmi provadet deti bez dozoru.

Udrzujte zarizeni a jeho napajeci kabel mimo dosah deti mladsich 8
let.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu, pultu nebo se
dotykat horkych povrchu.

Zarizeni nepouzivejte, pokud je jeho napajeci kabel nebo zastrcka
poskozena nebo v pripade jakekoli jine poruchy.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej opravit servis vyrobce
nebo kvalifikovany technik, aby nedoslo k poskozeni.

11.Pred odpojenim zarizeni vypnéte. Po pouziti zarizeni vzdy odpojte.
12. Pred prenasenim nebo Cistenim zarizeni odpojte.
13. Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama, protoze by mohlo dojit k

urazu elektrickym proudem,

14. Neobsluhujte zarizeni mokryma rukama nebo bosi.
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15. Pokud se behem provozu zarizeni objevi neobvykly zvuk nebo
zapach, okamzite jej vypnete a odpojte ze site.

16. Pokud zarizeni nahle prestane fungovat, vypnéte jej a okamzite
odpojte ze site, nechte jednotku 60 minut vychladnout, znovu ji
zapojte a znovu zapnete.

17. Pokud automaticka ochrana proti prehrati casto vypina zarizeni,
kontaktujte zakaznicky servis.

18. Pri pouziti prodluzovaciho kabelu se ujistete, ze neprekracujete
maximalni jmenovity provozni vykon / zatizeni prodluzovaciho
kabelu.

19. Pri odpojovani zarizeni drzte za zastrcku, ne za kabel.

20.Nepokousejte se spotrebic opravovat, rozebirat nebo upravovat.
Uvnitr nejsou zadné casti, ktere by mohl uzivatel opravit.

21. Spotrebic neni urcen k ovladani externim casovacem nebo
samostatnym systemem dalkoveho ovladani.

22.Nikdy nepouzivejte prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem,
protoze by mohlo zpusobit nespravhou funkci zarizeni, jeho
poskozeni nebo poskozeni.

23.Nevkladejte prsty ani jiné casti tela do misy, mixeru, mleci komory,
rezaci komory nebo jinych otvoru v zakladne stroje nebo
nainstalovaneho prislusenstvi. Dodavané posunovace potravin
slouzi k podavani produktu do mleci komory a rezaci komory.

24.Pred instalaci nebo vyjmutim prislusenstvi odpojte zarizeni.

25.Pri manipulaci s mixerem a reznymi cepelemi mlynku,
vyprazdnovani nadoby mixeru a behem cisteni budte opatrni.

26.Brity mixeru jsou velmi ostre. Hrozi nebezpeci urazu. Behem
provozu se nikdy nedotykejte dzbanu uvnitr a nikdy do négj
nevkladejte zadne predmety.

27.Pouzivejte mixér pouze s pevne uzavienym vikem a nhasazenym
uzaverem.

28.Do dzbanu nikdy nedavejte horke prisady.

29.Nepouzivejte mixer k mixovani ingredienci bez pridavani tekutin a
nenechavejte noze pracovat bez jidla uvnitr konvice, protoze by
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mohlo dojit k poskozeni motoru. Pokud se vetsina prisad usadila
na stenach dzbanu, vypnéete mixer a seskrabnéte prisady ze stén
pomoci plastove nebo silikonove sterky.

Nikdy neprekracujte maximalni pracovni kapacitu mixovaci nadoby
(1,5 D a maximalni pracovni kapacitu misy mlynku.

Pouzivejte zarizeni maximalne 10 minut v kuse. Mezi kazdym
pouzitim nechte pristroj 30 minut vychladnout.

Pri pouzivani jednotlivych prislusenstvi kuchynskeho stroje nikdy
neprekracujte maximalni povolenou dobu a maximalni povolené
rychlosti.

Mlynek na maso nepouzivejte k mleti kosti, orechu nebo jinych
tvrdych predmetu.

Pred mletim v mlynku na maso je treba maso ocistit od kosti, slach
a tuku a nakrajet na kousky o velikosti cca 2 x 2 x 10 cm.
Nepouzivejte mrazené maso.

Misa musi byt vzdy instalovana behem provozu zarizeni.
Neomezujte proudeni vzduchu pod zarizenim.

Vetsinu prvku lze myt v mycce na nadobi. Pamatujte, ze timto
zpusobem nesmite myt mleci komoru, nasypku, pojisthnou matici,
snek mleci komory a zakladnu zarizeni.

Pouzivejte zarizeni pouze k ucelum, ke kterym je urceno.

Kdyz je zarizeni zapnutée, nenechavejte ho bez dozoru.

Zarizeni neni urceno pro venkovni pouziti.

Tento spotrebic je urcen pouze pro domaci pouziti na suchéem
povrchu. Jakekoli jiné pouziti je povazovano za nevhodné a
nebezpecne.,

Vyrobce neprebira odpovednost za skody zpusobené nedodrzenim
navodu k pouziti.
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POZNEJTE SVUJ KUCHYNSKY STROJ

10 11 12 1314 15 1617 1819 20 21 22 23 24 25

i

2—/./ / \_‘
1 v

oy ("1 M .

44 43 42 41 40 39 38

J
4 _\ S '
4 1 §.J 3 —
3— .( 4)} )/

37 36 35 3433 32

1. Rezaci nuz

23. Zvedaci paka hlavy kuchynského stroje

2. Deska pro jemné fezani

24. Uzaver mixeru

3. Hruba rezna deska

25. Viko mixéru

4. Stredni rezna deska

26. Dzban

5. Priloha cookie

27. Rezné noze mixéru

6. Struhadlo na jemné strouhani

28. Zakladna mixeru

7. Struhadlo na hrubé strouhani

29. Slehac

8. Struhadlo na krajeni tenkych platku

30. Michaci lopatka

9. Struhadlo na krajeni silnych platku

31. Hacek

10. Struhadlo na strouhani/jemné sekani

32. Miska mlynku

11. Snek mleci komory

33. Modul ostfi brusky

12. Hlavni posunovac jidla

34. Gridnerovo tésnéni

13. Zasobnik nasypky

35. Zakladna kuchynskeého stroje

14. Mleci komora

36. Protiskluzove nozicky

15. Rezani komora hlidat

37. Misa kuchynského stroje s rukojeti

16. Krajec na potraviny

38. Kryt

17. Rezna komora

39. Podavac

18. Osa smésovaciho prvku

40. Klobasovy nastavec

19. Kryt bo¢niho drzaku hlavy

41. Kebbe /kibbeh priloha

20. Hlava kuchynského stroje

42. Vystupni port Kebbe /kibbeh

21. Kryt horniho drzaku hlavy

43. Nastavec na krajeni klobas a susenek

22. Ovladaci panel s displejem

44. Pojistna matice
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OVLADACI KNOFLIK

=

Doporucené prislusenstvi
Zvolena uroven rychlosti
Tlacitko pro zvyseni rychlosti a
casu

4. Zvoleny Cas

5. Tlacitko pro snizeni rychlosti a

w N

casu
6. Tlacitko ZAP/VYP
TECHNICKA SPECIFIKACE
Moc 1200W
Napéti / Frekvence 220-240V~ 50/60Hz

POUZIVANI ZARIZENI

Pred prvnim pouzitim pristroj a jeho prislusenstvi dukladné umyijte.

NEVKLADEJTE PRSTY ANIJINE CASTI TELA DO MiSY, DRTICI KOMORY,
VYSTUPNIHO OTVORU, REZACIHO MECHANISMU NEBO JINYCH
OTVORU NA ZARIZENi NEBO NA PRIPOJENEM PRISLUSENSTVi BEHEM
PROVOZU, ANI KDYZ JE ZARIZENiI VYPNUTE, ALE STALE PRIPOJENE K
SiTI, PROTOZE TO MUZE ZPUSOBIT VAZNE PORANENI. PRO VKLADAN!I
PRODUKTU DO DRTICICH A REZACICH KOMOR POUZIVEJTE DODANE

UPOZORN ENi TLACKY NA POTRAVINY.

DULEZITE:

Pokud je pro zarizeni znatelné obtizne drtit, drtit nebo michat produkty, stisknéte ,+* pro zvyseni
vykonu. Pokud ma zarizeni pfi nastaveni nejvyssiho vykonu stale potize s provadenim sve prace,
vypnéete

jej a pouzijte meéneé viskozni prisady.

Nikdy neprekracujte maximalni pripustné casy a maximalni pripustné otacky pri pouzivani
jednotlivych prislusenstvi kuchynskeho stroje.

Nepouzivejte vice funkci zafizeni soucasne.

Mixér nepouzivejte k mixovani ingredienci bez pridavani tekutin a nenechavejte noze pracovat bez
Jjidla uvnitr konvice, protoze by mohlo dojit k poskozeni motoru.

Maximalni hmotnost ingredienci je 1 kg.

Misa musi byt vzdy instalovana béhem provozu zarizeni.

Hlava kuchynského stroje se béhem provozu mirné pohybuje. Pokud se tolik pohybuje, zménte
rychlostni stupen na nizsi.

Pred zahajenim prace se seznamte s doporucenym nastavenim rychlosti a tabulkou pracovnich
casu.
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DOPORUCENE NASTAVENIi RYCHLOSTI
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* Doporuceno \/ Povoleno

X Zakazano

MAXIMALNE POVOLENA PRACOVNI DOBA

Prislusenstvi Cas
Hacek 5min
Michani padlo 5min
Sleha¢ 6 min
Mixer 2min
Rezacka 10 min
Maso mlynek 6 min
Klobasa priloha 6 min
Priloha cookie 6 min
Kebbe / kibbeh priloha 6 min

Bruska 30s
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MIXER

Instalace prislusenstvi
UPOZORNEN:I: Pred zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

1. Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch.

2. Stisknéte zvedaci paku hlavy kuchynského stroje a zvednéte hlavu nahoru, dokud neuslysite,
ze zapadla na misto.

3. Nasadte michaci lopatku, hak nebo slehac¢ na osu michaciho prvku tak, aby vliozka na ose zasunula
do drazky na drzaku michaciho prvku. Zatlacte ji dovnitr, dokud neucitite odpor, a pote ji otocte ve
sméru hodinovych rucicek. Charakteristicke ,cvaknuti® informuje, ze smésovaci prvek byl spravne
nainstalovan.

4. Umistéte misku do drzaku. Otacejte ve sméru hodinovych rucicek, dokud neucitite odpor. Vlozte
ingredience dovnitr.

5. Zatimco drzite hlavu kuchynskeého stroje, stisknéte zvedaci paku a spoustéjte ji, dokud neuslysite,
ze zapadla na misto.

6. Umistéte kryt na misu zpusobem, ktery vam umozni namontovat podavac ve smeéru, ktery
usnadnuje pohodlné pridavani prisad béhem provozu kuchynskeho stroje. Umistéte podavac do
oblasti vyrezu krytu a poté pevné zatlacte, aby se obé soucasti spojily.

Michaci prvky:
Michaci lopatka - pro pripravu test Slehac - na Slehani vajec nebo
s nizkou viskozitou (napriklad
i . - smetany
palacinkoveho testa)

(napriklad lineckého nebo kynutého

} Hak - na hnéteni tuhych tést
tésta)
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Michani

POZOR: Mixovaci prvek se po vypnuti nebo odpojeni zarizeni chvili otaci.

o o

Zapojte zarizeni.

Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-" a stisknutim tlacitka napajeni potvrdte svuj vybér. Doporucuje se
Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+* a ,-* a poté stisknéte
tlacitko napajeni. Je vhodné Fidit se doporucenimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".
Volitelné muzete pridavat prisady za chodu stroje podavacem umistenym v krytu misy, pficemz
davejte pozor, aby se dovnitf nedostaly prsty nebo jiné casti téla nebo obleceni.

Zarizeni dokonci svou Cinnost automaticky.

Tip: Chcete-li kdykoli zastavit provoz zarizeni, stisknéte tlacitko ON/OFF.

Pred zvednutim hlavy kuchynskeho stroje a vyjmutim misy nejprve sejméte podavac a kryt.
Chcete-li michaci prvek vyjmout, zatlacte jej smérem k ose, otocte proti sméru hodinovych rucicek
a vytahnete jej z drzaku.

MIXER

Instalace prislusenstvi
UPOZORNENI: Pred zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch. Ujistéte se, ze hlava kuchynského stroje je spusténa a
misa je nainstalovana podle pokynu pro instalaci prislusenstvi mixeru.

Vlozte ingredience do dzbanu a zavrete viko uplnym zatlacenim. Kryt vytoku dzbanu na viku by jej
mel zcela zakryvat.

Vlozte uzaver do drzaku na viku a otacejte jim ve smeéru hodinovych rucicek, dokud neucitite, ze
zapadla na misto. Zkuste vicko vytahnout nahoru - pokud jej lze ¢astecné zvednout, znamena to,
ze bylo nasazeno nespravne, coz muze zpusobit vyteCeni obsahu nadoby béhem provozu mixéru.
Odstrante horni viko drzaku hlavy tak, ze jej pridrzite tahem nahoru.

Chcete-li namontovat nadobu mixéru do horniho drzaku hlavy, zarovnejte vystupky obklopujici
krouzek mixéru s otevienymi prostory v drzaku a poté nadobu otocte proti sméru hodinovych
rucicek.
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Pomoci mixéru

POZOR: Nepouzivejte mixer k michani tésta nebo drceni tvrdych predmétu, jako jsou orechy, kosti a
jine.

1. Zapojte zarfizeni.

Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-" a stisknutim tlacitka napajeni potvrdte svuj vybér. Doporucuje se

Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+* a ,-* a poté stisknéte

tlacitko napajeni. Je vhodneé Fidit se doporucenimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".

3. Volitelné muzete béhem pripravy vasich produktu docasné pozastavit chod mixeru stisknutim
tlacitka ON/OFF a odmeérku odpojit otocenim doleva a vytazenim nahoru. To vam umozni pridavat
prisady bez otevreni vika.

4. Zarizeni dokonci svou Cinnost automaticky. Odpojte zarizeni.

Vyjmeéte mixér otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

Znovu nainstalujte viko horniho drzaku hlavy tak, ze jej zatlaCite, dokud neucitite odpor.

o o

BRUSKA

Instalace prislusenstvi
UPOZORNENI: Pred zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

1. Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch. Ujistete se, ze hlava kuchynského stroje je spustena a
misa je nainstalovana podle pokynu pro instalaci prislusenstvi mixeru.
2. Odsroubujte modul Cepele s tésnenim, poteé nasypte suche prisady, jako jsou kavova zrna, orechy
nebo bylinky, do misy mlynku a nasroubujte modul Cepele s tésnénim zpét na misu mlynku, dokud
neucitite odpor. Neprekracujte maximalni hladinu vyznac¢enou na misce mlynku na sklo.

Odstrante horni viko drzaku hlavy tak, ze jej pridrzite tahem nahoru.
Chcete-li namontovat mlynek do horniho drzaku hlavy, vyrovnejte vystupky obklopujici krouzek

mlynku s otevienymi prostory v drzaku a poté otocte mlynek proti sméru hodinovych rucicek.

W
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Pomoci mlynku

Zapojte zarizeni.

Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-" a stisknutim tlacitka napajeni potvrdte svuj vybeér. Doporucuje se
Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+" a ,-* a poté stisknéte
tlacitko napajeni. Je vhodneé Fidit se doporucenimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".
Zarizeni dokonci svou Cinnost automaticky. Odpojte zarizeni.

Tip: Chcete-li kdykoli zastavit provoz zarizeni, stisknéte tlacitko ON/OFF.

Vyjméte mlynek otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

Znovu nainstalujte viko horniho drzaku hlavy tak, ze jej zatlaCite, dokud neucitite odpor.

MLYNEK NA MASO

Instalace prislusenstvi

UPOZORNEN:I: Pfed zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

BN W N

o o

Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch. Ujistéte se, ze hlava kuchynskeho stroje je spusténa a
misa je nainstalovana podle pokynu pro instalaci prislusenstvi mixeru.

Odstrante kryt boc¢niho drzaku hlavy jeho vytazenim dopredu pomoci rukojeti.

Zasunte snek do mleci komory, dokud neucitite, ze zapadl na misto.

Nasadte rezaci nuz na snek konvexni stranou dovnitr a davejte pozor, abyste se neporezali ostrim.
Nasadte zvolenou reznou desticku na snek tak, aby kruhova vlozka rezne komory zapadla do drazky
rezne desticky. Nasadte a utahnéte pojisthnou matici.

Zasunte mleci komoru do drzaku pod uhlem 45° doprava. Ujistéte se, ze je zcela zasunuty.
Otacejte mleci komorou proti sméru hodinovych rucicek do svislé polohy, dokud neuslysSite
zacvaknuti.

Nasunte zasobnik nasypky na mleci komoru. Vlozte hlavni pritlacovac potravin do otvoru v horni
casti mleci komory.

-
¢ f)e
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Uzite¢né informace: Viko v horni ¢asti hlavniho prisunu potravin lze otevrit vytazenim nahoru.
Muzete jej pouzit pro ulozeni talifi nebo nastavcu na téstoviny.
Brouseni

POZOR: Nepouzivejte zarizeni k mleti kosti, orechu nebo jinych tvrdych predmétu. Pred mletim je
treba maso ocistit od kosti, Slach a tuku a nakrajet na kousky o velikosti asi 2 x 2 x 10 cm.
Nepouzivejte mrazené maso.

1. Zapojte zarfizeni.
2. Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-" a stisknutim tlacitka napdajeni potvrdte svuj vybér. Doporucuje se
Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+" a ,-* a poté stisknéte
tlacitko napajeni. Je vhodné Fidit se doporué¢enimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".
Vyjmeéte pritlacovac potravin, vlozte kousky masa do nasypky a zatlacte je pomoci pritlacovace.
4. Zarizeni dokonci svou Cinnost automaticky. Odpojte zarizeni.

Tip : Chcete-li kdykoli zastavit provoz zarizeni, stisknéte tlacitko ON/OFF.

w

TIP: Po pourziti vlozte do mleci komory kousek chleba a na chvili pristroj zapnéte, aby se odstranilo
zbyvajici maso.

Chcete-li mleci komoru vyjmout, stisknéte a podrzte tlacitko, otacejte komorou ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nedosahnete uhlu 45°, a pote ji vytahnéte smérem k sobe.
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REZAC

Instalace prislusenstvi
UPOZORNEN:I: Pred zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

1. Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch. Ujistéte se, ze hlava kuchynskeho stroje je spusténa a
misa je nainstalovana podle pokynu pro instalaci prislusenstvi mixeru.

2. Odstrante kryt bocniho drzaku hlavy zatazenim dopredu pomoci rukojeti.

3. Vlozte zvolené struhadlo do fezaci komory a otacejte jim ve sméru hodinovych rucicek, dokud
neucitite odpor. Zajistéte kryt rezaci komory.

4. Zasunte rezaci komoru do drzaku pod uhlem 45° doprava. Ujistéte se, ze je zcela zasunuty.

5. Otacejte rezaci komorou proti sméru hodinovych rucicek do svislé polohy, dokud neuslysite
zacvaknuti.

6. Vlozte pritlacovac potravin do otvoru v horni ¢asti komory na rezani.

Rezani

POZOR

Pri pouzivani frézy budte obzvlasté opatrni, protoze jeji rost zustava béhem provozu nezakryty.

Nevkladejte prsty nebo jiné casti téla nebo predmeéty do nasypky nebo vystupniho otvoru.

1. Zapojte zarizeni.

2. Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-* a stisknutim tlacitka napajeni potvrdte svuj vybér. Doporucuje se
Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+" a ,-* a poté stisknéte
tlacitko napajeni. Je vhodné Fidit se doporuéenimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".

3. Odstrante posunovac potravin, vlozte produkty do nasypky a zatlacte je dovnitf pomoci
posunovace potravin.
4. Zarizeni dokonci svou Cinnost automaticky. Odpojte zarizeni.

Tip : Chcete-li kdykoli zastavit provoz zarizeni, stisknéte tlacitko ON/OFF.

Uzitecné informace: Vykrajovatka lze takeé pouzit k priprave drené na bramboraky, bramborovych
knedliku apod,, ale i k mleti zeleniny, ovoce nebo priprave cokoladovych Ci kokosovych chipsu.

Chcete-li mleci komoru vyjmout, stisknéte a podrzte tlacitko, otacejte komorou ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nedosahnete uhlu 45°, a poté ji vytahnéte smérem k sobe.

d, 9
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CESKY

NASTAVEC NA UZARKU

Instalace prislusenstvi

UPOZORNEN:I: Pfed zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

w

o o

Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch. Ujistéte se, ze hlava kuchynskeho stroje je spusténa a
misa je nainstalovana podle pokynu pro instalaci prislusenstvi mixeru.

Odstrante kryt boc¢niho drzaku hlavy jeho vytazenim dopredu pomoci rukojeti.

Zasunte snek do mleci komory, dokud neucitite, ze zapadl na misto.

Umistéte reznou desku nastavce na klobasy / suSenky na snek tak, aby kulata vlozka na rezaci
komore zapadla do drazky na fezné desce. Siréi strana fezné desky by méla sméfovat dovnitf mleci
komory.

Nasadte nastavec na klobasy na reznou desku a poté nasadte a utahnéte pojistnou matici.
Zasunte mleci komoru do drzaku pod uhlem 45° doprava. Ujistéte se, ze je zcela zasunuty.
Otacejte mleci komorou proti sméru hodinovych rucicek do svislé polohy, dokud neuslysSite
zacvaknuti.

Nasunte zasobnik nasypky na mleci komoru. Vlozte hlavni pritlacovac potravin do otvoru v horni
casti mleci komory.
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Vyroba klobas
1. Namocte pokozku na 10 minut do vlazné vody.
2. Nasunte mokrou kuzi na plastovy nastavec. Pokud se kuze prilepi k hastavci, namocte ji jesté jednou.
3. Zapojte zarizeni.
4. Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-" a stisknutim tlacitka napajeni potvrdte svuj vybér. Doporucuje se

Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+* a ,-* a poté stisknéte
tlacitko napajeni. Je vhodneé Fidit se doporucenimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".

5. Vyjméte pritlacovac, vlozte predem namleté a ochucené maso do nasypky a zatlacte jej pomoci
pritlacovace, pricemz tvorite klobasy.

6. Zarizeni dokoncCi svou Cinnost automaticky. Odpojte zarizeni.
Tip: Chcete-li kdykoli zastavit provoz zarizeni, stisknéte tlacitko ON/OFF.

TIP: Po pouziti vlozte do mleci komory kousek chleba a na chvili pristroj zapnéte, aby se odstranilo
zbyvajici maso.

Chcete-li mleci komoru vyjmout, stisknete a podrzte tlacitko, otacejte komorou ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nedosahnete uhlu 45°, a pote ji vytahnéte smérem k sobe.

—&g/l/@#
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PRILOHA COOKIE

Instalace prislusenstvi

UPOZORNEN:I: Pred zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

N

O.

Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch. Ujistéte se, ze hlava kuchynskeho stroje je spusténa a
misa je nainstalovana podle pokynu pro instalaci prislusenstvi mixeru.

Odstrante kryt boc¢niho drzaku hlavy zatazenim dopredu pomoci rukojeti.

Zasunte snek do mleci komory, dokud neucitite, ze zapadl na misto.

Umistéte reznou desku nastavce na klobasy / suSenky na snek tak, aby kulata vlozka na rezaci
komore zapadla do drazky na fezné desce. Siréi strana fezné desky by méla sméfovat dovnitf mleci
komory.

Nasadte nastavec na susenky na feznou desku (bez tvarovaciho jezdce) a poté nasadte a utahnéte
pojistnou matici.

Vlozte tvarovaci jezdec do Stérbiny na nastavci na susenky.

Zasunte mleci komoru do drzaku pod uhlem 45° doprava. Ujistéte se, ze je zcela zasunuty.
Otacejte mleci komorou proti sméru hodinovych rucicek do svislé polohy, dokud neuslysSite
zacvaknuti.

Nasunte zasobnik nasypky na mleci komoru. Vlozte hlavni pritlacovac potravin do otvoru v horni
casti mleci komory.

10. Vyberte tvar susenky posunutim posuvniku do pozadované polohy.

‘ ;&@%jéé é%':
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Priprava cookies

1. Zapojte zarizeni.

2. Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-" a stisknutim tlacitka napajeni potvrdte svuj vybér. Doporucuje se
Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+" a ,-* a poté stisknéte
tlacitko napajeni. Je vhodneé Fidit se doporucenimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".

3. Vyjméte nastavec na potraviny, vlozte drive pripravené tésto na susenky do nasypky a pomoci
nastavce jgj zatlacte dovnitr.

4. Vytlacené susenky odriznéte nozem, abyste dosahli pozadované delky susenek.

5. Zarizeni dokonci svou ¢innost automaticky. Odpojte zarizeni.

Tip : Chcete-li kdykoli zastavit provoz zarizeni, stisknéte tlacitko ON/OFF.

6. Susenky pecte v troubé podle zvoleného receptu.

TIP: Po pouziti vlozte do mleci komory kousek chleba a na chvili zapnéte zarizeni, aby se vycistilo
zbyvajici tésto.

Chcete-li mleci komoru vyjmout, stisknéte a podrzte tlacitko, otacejte komorou ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nedosahnete uhlu 45°, a pote ji vytahnéte smérem k sobe.

%'
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PRILOHA KEBBE / KIBBEH

Instalace prislusenstvi

UPOZORNEN:I: Pred zahajenim jakékoli z nize popsanych ¢innosti odpojte zafizeni ze sité.

w

o o

Umistéte zarizeni na rovny, stabilni povrch. Ujistéte se, ze hlava kuchynského stroje je spusténa a
misa je nainstalovana podle pokynu pro instalaci prislusenstvi mixeru.

Odstrante kryt boc¢niho drzaku hlavy jeho vytazenim dopredu pomoci rukojeti.

Zasunte snek do mleci komory, dokud neucitite, ze zapadl na misto.

Nasadte nastavec kebbe / kibbeh na snek, poté nasadte vystupni otvor a zatlacte ho dovnitr,
uzkou stranou ven. Poté nasadte a utahnéte pojistnou matici.

Zasunte mleci komoru do drzaku pod uhlem 45° doprava. Ujistéte se, ze je zcela zasunuty.
Otacejte mleci komorou proti sméru hodinovych rucicek do svislé polohy, dokud neuslysite
zacvaknuti.

Nasunte zasobnik nasypky na mleci komoru. Vlozte hlavni pritlacovac potravin do otvoru v horni
casti mleci komory.
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Priprava kebbe / kibbeh

1. Zapojte zarizeni.

2. Upravte rychlost pomoci ,+* a ,-* a stisknutim tlacitka nhapajeni potvrdte svuj vybér. Doporucuje se
Fidit se pokyny v tabulce ,NASTAVENI RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomoci ,+* a ,-* a poté stisknéte
tlacitko napajeni. Je vhodneé Fidit se doporucenimi v tabulce ,DOPORUCENA PRACOVNI DOBA".
Vyjmeéte zatlacovac potravin, naplnte predem pripravenou smeés do nasypky a zatlacte ji dovnitr.
Vytlacenou trubici odriznéte nozem, abyste dosahli pozadované délky.

Do kazdé pripravene trubicky dejte nadivku a jeji konce vymackejte.

Zarizeni dokonci svou ¢innost automaticky. Odpojte zarizeni.

Tip : Chcete-li kdykoli zastavit provoz zarizeni, stisknéte tlacitko ON/OFF.

7. Smazte kebbe podle zvoleného receptu.

oo~ w

TIP: Po pourziti vlozte do mleci komory kousek chleba a na chvili pristroj zapnéte, aby se vycistila
zbyvajici smes.

Chcete-li mleci komoru vyjmout, stisknéte a podrzte tlacitko, otacejte komorou ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nedosahnete uhlu 45°, a pote ji vytahnéte smerem k sobe.

o, )2

CISTENI A UDRZBA

POZOR:

e Pred zahajenim jakékoli z nize popsanych Cinnosti odpojte zarizeni ze sité.

e Zarizeni by mélo byt vycisténo ihned po dokonceni prace, protoze zaschlé zbytky jidla mohou
zpusobit, ze se prislusenstvi bude obtizné rozebirat a ztézuje proces cisteni.

o K istéeni zadnych Casti zarizeni nepouzivejte erozivni Cistici prostredky.

e VeétsSinu prvku lze myt v mycce na nadobi. Pamatujte, ze timto zpusobem nesmite myt mleci
komoru, nasypku, pojistnou matici, Snek mleci komory a zakladnu zarizeni.

e Po kazdém cisteni naneste na rezaci nuz a kovové desky mleci komory tenkou vrstvu rostlinneho
oleje.

1. Odstrante veskeré pouzité prislusenstvi a zcela je rozeberte.

Poznamka : Nedemontujte Cepele nadoby mixeru ze dna nadoby. Dukladné je oCistete mekkym,
vlhkym a Cistym hadrikem.

Umyjte kazdou cast teplou vodou a trochou prostredku na myti nadobi.

Oplachnéte kazdou cast teplou, Cistou vodou.

Dukladné osuste vSechny casti.

Télo kuchynskeho stroje ocCistéte vihkym hadrikem a pote jej dukladné osuste.

oA W
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RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna pricina

Reseni

Zarizeni nefunguje

Zastrcka je odpojena ze
zasuvky.

Zapojte napajeci zastrcku do zasuvky.

Mixér nefunguje

Mixér je nespravné
nainstalovan.

Nainstalujte mixér podle navodu k
sestaveni prislusenstvi mixeru.

Mixer, mleci komora nebo
fezaci komora vypadnou
ze sveho ulozeni

Prislusenstvi je
nespravne
nainstalovano.

Namontujte prislusenstvi podle pokynu
pro montaz prislusenstvi kuchynskeho
stroje.

Uzavér mixéru netésni

Vicko bylo nespravne
nainstalovano.

Zastavte provoz zarizeni, sejméte vicko a
spravné jej nainstalujte.

Jednotka
Spatné micha / mele /
feze

Nastaveni vykonu je
prilis nizke.

Pro nastaveni vyssi rychlosti pouzijte ,+".

Maso nebylo ocisteno
a/nebo kusy jsou prilis
velke.

Maso ocistime a/nebo nakrajime na mensi
kousky.

Rezaci nuz byl
nainstalovan na spatné
strané.

Nainstalujte fezaci nuz konvexni stranou
smérem dovnitr k zafizeni.

Zarizeni se prehralo.

Vypnéte jednotku, odpojte ji a nechte ji
alespon 60 minut vychladnout.

Rezaci Nz nebo jina
cast je opotrebovana.

Vymeénte opotrebovany dil za novy
doporuceny vyrobcem.

Zarizeni se béhem
provozu vypina

Jednotka byla
pouzivana prilis dlouho.

Vypnéte jednotku, odpojte ji a nechte ji
alespon 60 minut vychladnout.
Neprovozujte zarizeni déle nez 15 minut v
kuse.

Maso nebylo ocisteno
a/nebo kusy jsou prilis
velke.

Maso ocistime a/nebo nakrajime na mensi
kousky.

Zarizeni je poskozené.

Odpoijte zarizeni a kontaktujte servis Yoer.
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PROSTREDI

)

Emm Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobek jako netrideny
komunalni odpad. Ohledné nejblizSiho sbérného mista se prosim obratte na mistni obec.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrnuje vady zpusobené materialovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato zaruka je
platna pouze v pripade, ze byl spotrebic¢ pouzivan v souladu s pokyny a za predpokladu, ze nebyl
upravovan, opravovan nebo do néj zasahovano neopravnénou osobou nebo poskozen nespravnym
pouzivanim nebo prepravou. Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé prirozenym opotrebenim soucasti
nebo na rozbitné predmety, jako jsou sklenéné a keramicke predmeéty.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu spotrebice udéelena
zakony.

V pripade reklamace se prosim obratte na overeneho prodejce nebo na Yoer Service. K reklamaci
prilozte informace o povaze zavady a doklad o koupi.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von elektrischen Geraten sollten immer
grundlegende  Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden,
einschlieBlich der folgenden:

1

10.

11.

Lesen Sie vor der Verwendung alle Anweisungen durch und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

Stellen Sie sicher, dass |hre Steckdosenspannung mit der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung Ubereinstimmit.

Stellen Sie sicher, dass die Steckdose ordnungsgemal geerdet ist.
Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Hitze und direkter
Sonneneinstrahlung fern.

Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen durfen
Kabel, Stecker oder Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten getaucht werden.

in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzerwartung durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefuhrt werden.

Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht uber die Tisch- oder

Thekenkante hangt oder heiBe Oberflachen beruhrt.

. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der

Stecker beschadigt sind oder wenn eine andere Fehlfunktion
vorliegt.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Herstellerservice oder einen qualifizierten Techniker repariert
werden, um Schaden zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker ziehen. Ziehen
Sie nach Gebrauch immer den Stecker.
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12. Ziehen Sie vor dem Tragen oder Reinigen den Stecker aus der

13.
14.

15.

10.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.

Steckdose Beruhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen,
da dies zu einem Stromschlag fuhren kann.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit nhassen Handen oder barful3.

Sollten wahrend des Betriebs des Gerates ungewohnliche
Gerausche oder Geruche auftreten, schalten Sie es sofort aus und
ziehen Sie den Netzstecker.

Wenn das Gerat plotzlich nicht mehr funktioniert, schalten Sie es
sofort aus, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, lassen Sie
das Gerat 60 Minuten lang abkuhlen, schlieBen Sie es wieder an
und schalten Sie es wieder ein.

\Wenn der automatische Uberhitzungsschutz das Gerat haufig
abschaltet, wenden Sie sich an den Kundendienst.

Achten Sie bei Verwendung eines Verlangerungskabels darauf,
dass Sie die maximale Nennbetriebsleistung/-belastung des
Verlangerungskabels nicht uberschreiten.

Halten Sie das Gerat beim Herausziehen des Steckers am Stecker
und nicht am Kabel fest.

Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen oder zu
modifizieren. Es enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet
werden konnen.

Das Gerat ist nicht fur die Steuerung uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Verwenden Sie niemals Zubehor, das vom Hersteller nicht
empfohlen wird, da dies zu Funktionsstorungen oder Schaden am
Gerat fuhren kann.

Stecken Sie keine Finger oder andere Korperteile in die Schussel,
den Mixer, die Mahlkammer, die Schneidkammer oder andere
Offnungen des Maschinensockels oder des installierten Zubehérs.
Die mitgelieferten Stopfer dienen zum Einfullen von Produkten in
die Mahlkammer und die Schneidkammer.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie Zubehor

installieren oder entfernen.
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24.Gehen Sie beim Umgang mit den Schneidklingen des Mixers und

25,

20.

27.
28.

20.

30.

31.

32.

33

34

der MUhle, beim Entleeren des Mixbehalters und beim Reinigen
vorsichtig vor.
Die Schneidklingen des Mixers sind sehr scharf. Es besteht

Verletzungsgefahr. Beruhren Sie wahrend des Betriebs niemals die
Innenseite des Behalters und legen Sie niemals Gegenstande
hinein.

Benutzen Sie den Mixer nur mit fest verschlossenem Deckel und
aufgesetzter Kappe.

Geben Sie niemals heife Zutaten in den Krug.

Verwenden Sie den Mixer nicht zum Mixen von Zutaten, ohne
Flussigkeit hinzuzufugen, und lassen Sie die Klingen nicht ohne
Lebensmittel im Behalter arbeiten, da dies den Motor beschadigen
konnte. Wenn sich die meisten Zutaten

an den Wanden des Behalters abgesetzt haben, schalten Sie den
Mixer aus und kratzen Sie die Zutaten mit einem Kunststoff- oder
Silikonspatel von den Wanden.

Uberschreiten Sie niemals die maximale Kapazitat des
Mixbehalters

(1,5 D und die maximale Kapazitat der Mahlschussel.

Benutzen Sie das Gerat maximal 10 Minuten am Stlck. Lassen Sie
das Gerat zwischen den einzelnen Anwendungen 30 Minuten
abkuhlen.

Uberschreiten Sie niemals die maximal zuldssige Zeit und die
maximal zulassigen Geschwindigkeiten beim Einsatz einzelner
Kuchenmaschinen-Zubehorteile.

Verwenden Sie den Fleischwolf nicht zum Zerkleinern von
Knochen, Nussen oder anderen harten Gegenstanden.

Vor dem Zerkleinern im Fleischwolf muss das Fleisch von
Knochen, Sehnen und Fett befreit und in etwa 2 x 2 x 10 cm groBBe
Stucke geschnitten werden. Verwenden Sie kein gefrorenes
Fleisch.

Wahrend des Betriebs des Gerates muss die Schussel immer

eingesetzt sein.
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35.Beschranken Sie den Luftstrom unter dem Gerat nicht.

36.Die meisten Elemente konnen in der Spulmaschine gereinigt
werden. Denken Sie daran, die Mahlkammer, den Trichterbehalter,
die Kontermutter, die Mahlkammerschnecke und den Geratesockel
nicht in der Spulmaschine zu reinigen.

37.Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

38.Das Gerat ist nicht fur den Einsatz im Freien vorgesehen.

39.Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt auf trockenen
Oberflachen vorgesehen. Jede andere Verwendung gilt als
ungeeignet und gefahrlich.

40.Fur Schaden, die durch Nichtbefolgen der Gebrauchsanweisung
entstehen, Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

41. Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemas.
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KENNEN SIE IHRE KUCHENMASCHINE
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1. Schneidemesser

23. Hebehebel fur Kichenmaschinenkopf

2. Feinschneidplatte

24. Mixerdeckel

3. Grobschneidplatte

25. Mixerdeckel

4. Mittlere Schneidplatte

26. Krug

5. Cookie-Anhang

27. Mixer-Schneidklingen

6. Reibe zum feinen Zerkleinern

28. Mixerbasis

7. Reibe zum groben Zerkleinern

29. Schlager

8. Reibe zum Schneiden diunner Scheiben

30. Ruhrquirl

9. Reibe zum Schneiden dicker Scheiben

31. Haken

10. Reibe zum Reiben/feinen Hacken

32. Mahlschussel

11. Mahlkammerschnecke

33. Schleifblattmodul

12. Haupt-Lebensmittelschieber

34. Gridner-Siegel

13. Einfulltrichter

35. Klchenmaschinensockel

14. Mahlkammer

36. Anti-Rutsch-FuBRe

15. Schneidkammerschutz

37. Klichenmaschinenschussel mit Griff

16. Cutter Lebensmittelschieber

38. Deckung

17. Schneidkammer

39. Zufuhrung

18. Mischelementachse

40. Wurstaufsatz

19. Seitliche Kopfhalterungsabdeckung

41. Kebbe/Kibbeh-Aufsatz

20. Kuchenmaschinenkopf

42. Kebbe/Kibbeh-Auslassoéffnung

21. Obere Kopfhalterungsabdeckung

43. Wurst- und Keksaufsatz-Schneideplatte

22. Bedienfeld mit Display

44. Sicherungsmutter
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DER REGLERKNOPF

1. Empfohlenes Zubehor
2. Ausgewahlte Geschwindigkeitsstufe
3. Geschwindigkeits- und Zeit-Erhdhungstaste
4. Ausgewahlte Zeit
5. Geschwindigkeits- und Zeit-
/ . Verringerungstaste
/ 6. EIN/AUS-Taste

O

TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Leistung 1200 W
Spannung / Frequenz 220-240 V~ 50/60 Hz

VERWENDUNG DES GERATS

Waschen Sie das Gerat und das Zubehér vor dem ersten Gebrauch grundlich.

STECKEN SIE KEINE FINGER ODER ANDERE KORPERTEILE IN DIE
SCHUSSEL, DIE MAHLKAMMER, DEN AUSLASS, DAS SCHNEIDWERK
ODER ANDERE OFFNUNGEN DES GERATS ODER DER INSTALLIERTEN
ZUBEHORTEILE WAHREND DES BETRIEBS ODER WENN DAS GERAT
AUSGESCHALTET, ABER NOCH EINGESTECKT IST, DA DIES SCHWERE
KORPERVERLETZUNGEN VERURSACHEN KANN. VERWENDEN SIE DIE
MITGELIEFERTEN LEBENSMITTELSCHIEBER, UM PRODUKTE IN DIE
VORSICHT MAHL- UND SCHNEIDKAMMERN ZU BEFORDERN.

WICHTIG:

e Wenn das Mahlen, Zerkleinern oder Mischen von Produkten fur das Gerat merklich schwieriger
wird, erhdhen Sie die Leistung durch Drucken der Taste ,+*. Wenn das Gerat auch bei der hochsten
Leistungsstufe Probleme hat, schalten Sie es aus und verwenden Sie weniger viskose Zutaten.

e Uberschreiten Sie niemals die maximal zuldssigen Zeiten und maximal zuldssigen Drehzahlen
beim Einsatz einzelner Kichenmaschinen-Zubehorteile.

¢ Verwenden Sie nicht mehr als eine Geratefunktion gleichzeitig.

e Verwenden Sie den Mixer nicht zum Mixen von Zutaten ohne Zugabe von Flussigkeit und lassen
Sie die Klingen nicht laufen, ohne dass sich Lebensmittel im Behalter befinden, da dies zu
Motorschaden fuhren kann.

¢ Das maximale Zutatengewicht betragt 1 kg.

e Wahrend des Geratebetriebs muss die Schussel immer installiert sein.

e Der Kopf der Kichenmaschine bewegt sich wahrend des Betriebs leicht. Wenn er sich so stark
bewegt, schalten Sie die Geschwindigkeitsstufe auf eine niedrigere.

e Machen Sie sich vor Arbeitsbeginn mit der Tabelle mit den empfohlenen
Geschwindigkeitseinstellungen und Arbeitszeiten vertraut.
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EMPFOHLENE GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN

e | 2G| O TBET|T o o
D VA RV BV VA N N BV BV V.
2 Yk VIV IVIViklix K| V
3 Y%k v VI IVIVYidxix ik V
4 [ X %I VIViwliKkl X|X|X]V
5 X | X |% Vi % K X X|X|V
6 X | X 1% v X[ X|X|X]|X]|V
7 X | X | X |9 X X X|X|X %

W Empfohien v/ Erdaubt X Verboten

MAXIMAL ZULASSIGE ARBEITSZEIT

Zubehérteil Zeit
Haken 5 Minuten
Mischpaddel 5 Minuten
Schlager 6 Minuten
Mixer 2 Minuten
Cutter 10 Minuten
Fleischwolf 6 Minuten
Wurstaufsatz 6 Minuten
Cookie-Anhang 6 Minuten
Kebbe-/Kibbeh-Aufsatz 6 Minuten

Schleifer

30 Sekunden
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RUHRGERAT

Installation von Zubehor

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache.

Drucken Sie den Hebehebel des Kuchenmaschinenkopfes und heben Sie den Kopf nach oben, bis
er horbar einrastet.

Setzen Sie den Mixstab, Knethaken oder Ruhrbesen auf die Mixstabachse, so dass der Einsatz
auf der Achse in die Nut an der Mixstabhalterung gleitet. Drucken Sie ihn hinein, bis Sie einen
Widerstand spuren, und drehen Sie ihn dann im Uhrzeigersinn. Ein charakteristisches ,Klicken®
signalisiert, dass der Mixstab richtig eingesetzt ist.

Setzen Sie die Schussel in die Halterung. Drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis Sie einen Widerstand
spuren. Geben Sie die Zutaten hinein.

Halten Sie den Kuchenmaschinenkopf fest, drucken Sie den Hubhebel und senken Sie ihn ab, bis
er hérbar einrastet.

Setzen Sie den Deckel so auf die Schussel, dass Sie den Dosierer in einer Richtung montieren
konnen, die eine bequeme Zugabe der Zutaten wahrend des Betriebs der Kichenmaschine
ermoglicht. Positionieren Sie den Dosierer im Ausschnitt des Deckels und drucken Sie dann fest,
um beide Komponenten zu verbinden.

e ))
\\\.:_ ——d / »

Mischelemente:

RUhrpaddel - fUr die Zubereitung Schneebesen - zum Schlagen von
von Eiern oder Sahne
niederviskosem Teig

(wie Pfannkuchenteiq)

dickem Teig (wie Murbeteig oder

} Knethaken - zum Kneten von
Hefeteig)
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Mischen

ACHTUNG: Das Mischelement dreht sich noch einen Moment weiter, nachdem das Gerat
ausgeschaltet oder vom Stromnetz getrennt wurde.

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an.

2. Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-* an und drucken Sie die Einschalttaste, um lhre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
+GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-* ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

3. Optional kénnen Sie bei laufendem Gerat auch Zutaten Uber die im Schusseldeckel befindliche
Einfulloffnung hinzugeben. Achten Sie dabei darauf, dass keine Finger oder andere Korperteile oder
Kleidungsstlcke hineingelangen.

4. Das Gerat beendet seinen Vorgang automatisch.

Tipp: Sie kdnnen den Betrieb des Gerats jederzeit stoppen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drucken.

5. Bevor Sie den Kichenmaschinenkopf anheben und die Schussel entfernen, entfernen Sie zunachst
den Einfullstutzen und den Deckel.

6. Zum Entnehmen des Mischelementes dieses in Richtung Achse drlcken, gegen den Uhrzeigersinn
drehen und aus der Halterung ziehen.

MIXER

Installation von Zubehor

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache. Stellen Sie sicher, dass der
Kuchenmaschinenkopf abgesenkt ist und die Schussel gemaB den Installationsanweisungen fur
das Mixerzubehor installiert ist.

2. Geben Sie die Zutaten in den Krug und schlieBen Sie den Deckel, indem Sie ihn ganz hineindrucken.
Die Krug-Ausgussabdeckung auf dem Deckel sollte diesen vollstandig abdecken.

3. Setzen Sie die Kappe in die Halterung am Deckel ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
horbar einrastet. Versuchen Sie, die Kappe nach oben zu ziehen. Wenn sie sich teilweise anheben
lasst, wurde sie nicht richtig eingesetzt, was dazu fuhren kann, dass wahrend des Betriebs des
Mixers Inhalt aus dem Behalter austritt.

4. Entfernen Sie den oberen Deckel der Kopfhalterung, indem Sie ihn festhalten und nach oben
Ziehen.

5. Um den Mixbehalter in der oberen Kopfhalterung zu befestigen, richten Sie die Vorsprunge rund
um den Mixring an den offenen Stellen in der Halterung aus und drehen Sie den Behalter dann
gegen den Uhrzeigersinn.
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Verwendung des Mixers

ACHTUNG: Verwenden Sie den Mixer nicht zum Mischen von Teig oder zum Zerkleinern harter
Gegenstande wie NUsse, Knochen oder andere.

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an.

Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-* an und drucken Sie die Einschalttaste, um Ihre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
,GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-* ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

3. Optional konnen Sie wahrend der Zubereitung lhrer Produkte den Betrieb des Mixers
vorubergehend unterbrechen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drucken und den Messbecher
auskuppeln, indem Sie ihn nach links drehen und nach oben ziehen. So kbnnen Sie Zutaten
hinzufugen, ohne den Deckel 6ffnen zu mussen.

4. Das Gerat beendet den Vorgang automatisch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

5. Entfernen Sie den Mixer, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

6. Bringen Sie den Deckel der oberen Kopfhalterung wieder an, indem Sie ihn hineindrucken, bis Sie
einen Widerstand spuren.
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SCHLEIFER

Installation von Zubehor

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

1

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache. Stellen Sie sicher, dass der
Klchenmaschinenkopf abgesenkt ist und die Schiussel gemaB den Installationsanweisungen fur das
Mixerzubehor installiert ist.

Schrauben Sie das Messermodul mit der Dichtung ab, fullen Sie dann trockene Zutaten wie
Kaffeebohnen, Nusse oder Krauter in den Mahlbehalter und schrauben Sie das Messermodul mit
der Dichtung wieder auf den Mahlbehalter, bis Sie einen Widerstand spiiren. Uberschreiten Sie nicht
die auf dem Glasmahlbehalter markierte Hochstmarke.

Entfernen Sie den oberen Deckel der Kopfhalterung, indem Sie ihn festhalten und nach oben ziehen.
Um die Schleifmaschine in der oberen Kopfhalterung zu befestigen, richten Sie die Vorsprunge rund
um den Schleifring an den offenen Stellen in der Halterung aus und drehen Sie die Schleifmaschine

dann gegen den Uhrzeigersinn.

Verwendung der Miihle

SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an.

Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-* an und drtcken Sie die Einschalttaste, um lhre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
+GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-* ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

Das Gerat beendet den Vorgang automatisch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Tipp: Sie kbnnen den Betrieb des Gerats jederzeit stoppen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drtcken.
Entfernen Sie das Mahlwerk, indem Sie es im Uhrzeigersinn drehen.

Bringen Sie den Deckel der oberen Kopfhalterung wieder an, indem Sie ihn hineindrucken, bis Sie
einen Widerstand spuren.
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FLEISCHWOLF

Installation von Zubehor

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache. Stellen Sie sicher, dass der
Klichenmaschinenkopf abgesenkt ist und die Schussel gemaB den Installationsanweisungen fur das
Mixerzubehor installiert ist.

2. Entfernen Sie die seitliche Kopfhalterungsabdeckung, indem Sie sie am Griff nach vorne ziehen.

3. Schieben Sie die Schnecke in die Mahlkammer, bis sie spurbar einrastet.

4. Setzen Sie das Schneidmesser mit der konvexen Seite nach innen auf den Bohrer und seien Sie
dabei vorsichtig, dass Sie sich nicht an den Klingen schneiden.

2. Setzen Sie die gewahlte Schneidplatte so auf die Schnecke, dass der runde Einsatz an der
Schneidkammer in die Nut der Schneidplatte passt. Setzen Sie die Kontermutter auf und ziehen Sie
sie fest.

5. Schieben Sie die Mahlkammer im 45°-Winkel nach rechts in die Halterung. Achten Sie darauf, dass
sie vollstandig eingeschoben ist.

6. Drehen Sie die Mahlkammer gegen den Uhrzeigersinn in eine vertikale Position, bis sie horbar
einrastet.

7. Schieben Sie den Einfllltrichter auf die Mahlkammer. Stecken Sie den Hauptstopfer in die Offnung
oben in der Mahlkammer.

Gut zu wissen: Der Deckel am oberen Ende des Stopfers lasst sich nach oben &ffnen.
Er kann beispielsweise zur Aufbewahrung von Schneidplatten oder Nudelvorsatzen verwendet
werden.
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Mahlen

ACHTUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht zum Mahlen von Knochen, Nussen oder anderen harten

Gegenstanden. Fleisch muss vor dem Mahlen von Knochen, Sehnen und Fett befreit und in etwa 2 x 2

X 10 cm groBe Stucke geschnitten werden. Verwenden Sie kein gefrorenes Fleisch.

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an.

2. Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-* an und drucken Sie die Einschalttaste, um lhre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
+GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-" ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

3. Den Stopfer entnehmen, Fleischstucke in den Trichter fullen und mit dem Stopfer hineinschieben.

4. Das Gerat beendet den Vorgang automatisch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Tipp: Sie kbnnen den Betrieb des Gerats jederzeit stoppen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drucken.

TIPP: Legen Sie nach dem Gebrauch ein Stuck Brot in die Mahlkammer und schalten Sie das Gerat
kurz ein, um das restliche Fleisch herauszuldsen.

Um die Mahlkammer zu entfernen, halten Sie die Taste gedruckt, drehen Sie die Kammer im Uhrzeigersinn, bis
ein Winkel von 45° erreicht ist, und ziehen Sie sie dann zu sich heran.

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

CUTTER

Installation von Zubehoér

1. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache. Stellen Sie sicher, dass der
Kuchenmaschinenkopf abgesenkt ist und die Schussel geman den Installationsanweisungen fur das
Mixerzubehor installiert ist.

2. Entfernen Sie die seitliche Kopfhalterungsabdeckung, indem Sie sie am Griff nach vorne ziehen.

3. Setzen Sie die gewunschte Reibe in die Schneidkammer ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn,
bis Sie einen Widerstand spuren. Befestigen Sie den Schutz der Schneidkammer.

4. Schieben Sie die Schneidkammer in einem 45°-Winkel nach rechts in ihre Halterung. Stellen Sie
sicher, dass sie vollstandig eingesetzt ist.

5. Drehen Sie die Schneidkammer gegen den Uhrzeigersinn in eine vertikale Position, bis sie horbar
einrastet.
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6. Fuhren Sie den Schneidgutschieber in die Offnung oben in der Schneidkammer ein.
g ds)
‘JL'.‘ l -‘}i?§M|-’>IILI ‘ﬁ@i‘J-l

Schneiden

VORSICHT

Seien Sie beim Einsatz des Frasers besonders vorsichtig, da dessen Rost wahrend des Betriebs

unbedeckt bleibt. Stecken Sie keine Finger oder andere Koérperteile oder Gegenstande in den Trichter
oder die Auslassoffnung.

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an.

2. Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-* an und drtcken Sie die Einschalttaste, um lhre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
+GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-* ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

Den Stopfer entnehmen, Produkte in den Trichter fullen und mit dem Stopfer hineinschieben.
Das Gerat beendet den Vorgang automatisch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Tipp: Sie kbnnen den Betrieb des Gerats jederzeit stoppen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drucken.

Sl

Gut zu wissen: Mit dem Schneider kénnen Sie auBerdem Reibekuchenbrei, Kartoffelkndédel usw.
zubereiten, aber auch Gemuse und Obst zerkleinern oder Schoko- oder Kokoschips zubereiten.

Um die Mahlkammer zu entfernen, halten Sie die Taste gedruckt, drehen Sie die Kammer im Uhrzeigersinn, bis
ein 45°-Winkel erreicht ist, und ziehen Sie sie dann zu sich heran.

l
VA= .
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WURSTAUSCH

Installation von Zubehor

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache. Stellen Sie sicher, dass der
Klichenmaschinenkopf abgesenkt ist und die Schiussel gemaB den Installationsanweisungen fur das
Mixerzubehor installiert ist.

2. Entfernen Sie die seitliche Kopfhalterungsabdeckung, indem Sie sie am Griff nach vorne ziehen.

3. Schieben Sie die Schnecke in die Mahlkammer, bis sie spurbar einrastet.

4. Platzieren Sie die Schneidplatte des Wurst-/Keksvorsatzes so auf der Schnecke, dass der runde
Einsatz der Schneidkammer in die Nut der Schneidplatte passt. Die breitere Seite der Schneidplatte
sollte zur Innenseite der Mahlkammer zeigen.

5. Den Wurstaufsatz auf die Schneidplatte aufsetzen, anschlieBend die Kontermutter aufstecken und
festziehen.

6. Schieben Sie die Mahlkammer im 45°-Winkel nach rechts in die Halterung. Achten Sie darauf, dass
sie vollstandig eingeschoben ist.

7. Drehen Sie die Mahlkammer gegen den Uhrzeigersinn in eine vertikale Position, bis sie hérbar
einrastet.

8. Schieben Sie den Einfllltrichter auf die Mahlkammer. Stecken Sie den Hauptstopfer in die Offnung
oben in der Mahlkammer.
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Wrste herstellen

1. Die Haut 10 Minuten in lauwarmem Wasser einweichen.

2. Schieben Sie die nasse Haut auf den Kunststoffaufsatz. Wenn die Haut am Aufsatz festklebt,

befeuchten Sie sie noch etwas.

SchlieBen Sie das Gerat an.

4. Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-* an und drlcken Sie die Einschalttaste, um lhre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
+GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-* ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

5. Den Stopfer entnehmen, das zuvor gemahlene und gewurzte Fleisch in den Trichter fullen und mit
dem Stopfer nachschieben, dabei Wurste formen.

6. Das Gerat beendet den Vorgang automatisch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Tipp: Sie kbnnen den Betrieb des Gerats jederzeit stoppen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drucken.

w

TIPP: Legen Sie nach dem Gebrauch ein Stuck Brot in die Mahlkammer und schalten Sie das Gerat
kurz ein, um das restliche Fleisch herauszulésen.

Um die Mahlkammer zu entfernen, halten Sie die Taste gedruckt, drehen Sie die Kammer im Uhrzeigersinn, bis
ein 45°-Winkel erreicht ist, und ziehen Sie sie dann zu sich heran.

-¥£/1/EJ L
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COOKIE-ANHANG

Installation von Zubehor

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

10.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache. Stellen Sie sicher, dass der
Klichenmaschinenkopf abgesenkt ist und die Schussel gemaB den Installationsanweisungen fur das
Mixerzubehor installiert ist.

Entfernen Sie die seitliche Kopfhalterungsabdeckung, indem Sie sie am Griff nach vorne ziehen.
Schieben Sie die Schnecke in die Mahlkammer, bis sie spurbar einrastet.

Platzieren Sie die Schneidplatte des Wurst-/Platzchenvorsatzes so auf der Schnecke, dass die
runde Einsatz an der Schneidkammer in die Nut der Schneidplatte einpassen. Die breitere Seite der
Schneidplatte sollte muss zur Innenseite der Mahlkammer zeigen.

Den Platzchenvorsatz (ohne Formschieber) auf die Schneidplatte aufsetzen, aufstecken und
festschrauben die Kontermutter.

Fuhren Sie den Formschieber in die Aussparung am Platzchenvorsatz ein.

Schieben Sie die Mahlkammer im 45°-Winkel nach rechts in die Halterung. Achten Sie darauf, dass
sie vollstandig eingeschoben ist.

Drehen Sie die Mahlkammer gegen den Uhrzeigersinn in eine vertikale Position, bis sie horbar
einrastet.

Schieben Sie den Einflilltrichter auf die Mahlkammer. Stecken Sie den Hauptstopfer in die Offnung
oben in der Mahlkammer.

Wahlen Sie die Platzchenform aus, indem Sie den Schieberegler in die gewunschte Position
schieben.

./
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Zubereitung von Cookies

6.

SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an.
Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-* an und drtcken Sie die Einschalttaste, um lhre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
,GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-* ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

Den Stopfer entnehmen, den zuvor zubereiteten Keksteig in den Trichter flllen und mit dem Stopfer
hineinschieben.

Schneiden Sie die herausgepressten Kekse mit einem Messer ab, um die gewunschte Kekslange zu
erreichen.

Das Gerat beendet den Vorgang automatisch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Tipp: Sie kbnnen den Betrieb des Gerats jederzeit stoppen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drucken.
Backen Sie die Kekse im Ofen gemal dem gewahlten Rezept.

TIPP: Legen Sie nach dem Gebrauch ein Stuck Brot in die Mahlkammer und schalten Sie das Gerat
kurz ein, um den restlichen Teig auszumahlen.

Um die Mahlkammer zu entfernen, halten Sie die Taste gedruckt, drehen Sie die Kammer im Uhrzeigersinn, bis

ein 45°-Winkel erreicht ist, und ziehen Sie sie dann zu sich heran.

'
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KEBBE 7/ KIBBEH-AUFSATZ

Installation von Zubehor

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen
Aktivitaten beginnen.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache. Stellen Sie sicher, dass der
Klchenmaschinenkopf abgesenkt ist und die Schiussel gemaB den Installationsanweisungen fur das
Mixerzubehor installiert ist.

2. Entfernen Sie die seitliche Kopfhalterungsabdeckung, indem Sie sie am Griff nach vorne ziehen.

3. Schieben Sie die Schnecke in die Mahlkammer, bis sie spurbar einrastet.

4. Den Kebbe-/Kibbeh-Aufsatz auf die Schnecke stecken, anschlieBend den Auslaufstutzen aufsetzen
und mit der schmalen Seite nach auBen eindricken. AnschlieBend die Kontermutter aufsetzen und
festziehen.

5. Schieben Sie die Mahlkammer im 45°-Winkel nach rechts in die Halterung. Achten Sie darauf, dass
sie vollstandig eingeschoben ist.

6. Drehen Sie die Mahlkammer gegen den Uhrzeigersinn in eine vertikale Position, bis sie horbar
einrastet.

7. Schieben Sie den Einfulltrichter auf die Mahlkammer. Stecken Sie den Hauptstopfer in die Offnung
oben in der Mahlkammer.
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Zubereitung von Kebbe / Kibbeh

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an.

2. Passen Sie die Geschwindigkeit mit ,+* und ,-" an und drucken Sie die Einschalttaste, um lhre
Auswahl zu bestatigen. Es wird empfohlen, die Richtlinien in der Tabelle
,GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN" zu befolgen. Stellen Sie die Zeit mit ,+* und ,-* ein und
dricken Sie dann die Einschalttaste. Es wird empfohlen, die Empfehlungen in der Tabelle
,EMPFOHLENE ARBEITSZEITEN" zu befolgen.

3. Den Stopfer entnehmen, die zuvor zubereitete Masse in den Trichter fullen und mit dem Stopfer
nachschieben.

4. Schneiden Sie das extrudierte Rohr mit einem Messer ab, um die gewunschte Lange zu erreichen.

Fullen Sie die Fullung in jede vorbereitete Rohre und drlcken Sie die Enden zusammen.

Das Gerat beendet den Vorgang automatisch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Tipp: Sie kdnnen den Betrieb des Gerats jederzeit stoppen, indem Sie die EIN/AUS-Taste drlcken.

7. Braten Sie die Kebbe nach Ihrem gewahlten Rezept.

o o

TIPP: Nach Gebrauch ein Stuck Brot in die Mahlkammer geben und das Gerat kurz einschalten, um
die Reste der Mischung auszumahlen.

Um die Mahlkammer zu entfernen, halten Sie die Taste gedruckt, drehen Sie die Kammer im Uhrzeigersinn, bis
ein 45°-Winkel erreicht ist, und ziehen Sie sie dann zu sich heran.

o, 2
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

VORSICHT:

AW

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den unten beschriebenen Aktivitaten
beginnen.

Das Gerat sollte unmittelbar nach Arbeitsende gereinigt werden, da eingetrocknete Speisereste
dazu fuhren kénnen, dass sich die Zubehorteile nur schwer zerlegen lassen und die Reinigung
erschwert wird.

Verwenden Sie zum Reinigen samtlicher Gerateteile keine atzenden Reinigungsmittel.

Die meisten Elemente kénnen in der Spulmaschine gereinigt werden. Denken Sie daran, die
Mahlkammer, den Trichterbehalter, die Kontermutter, die Mahlkammerschnecke und den
Geratesockel nicht in der Spulmaschine zu reinigen.

Tragen Sie nach jeder Reinigung eine dunne Schicht Pflanzendl auf das Schneidmesser und die
Metallplatten der Mahlkammer auf.

Entfernen Sie samtliches venwendetes Zubehdr und zerlegen Sie es vollstandig.

Wichtig: Demontieren Sie die Klingen des Mixbehalters nicht von der Basis des Behalters. Reinigen
Sie sie grundlich mit einem weichen, feuchten, sauberen Tuch.

Waschen Sie jedes Teil mit warmem Wasser und etwas Spulmittel.

Spulen Sie jedes Teil mit warmem, sauberem Wasser ab.

Trocknen Sie alle Teile grundlich ab.

Reinigen Sie das Gehause der Kichenmaschine mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es
anschlieBend grundlich ab.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mdgliche Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert
nicht

Der Netzstecker ist aus
der Steckdose gezogen.

Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose.

Der Mixer funktioniert
nicht

Der Mixer ist nicht richtig
installiert.

Installieren Sie den Mixer gemal der
Montageanleitung fur das Mixerzubehor.

Mixer, Mahlbehalter
oder Schneidekammer
fallen aus der
Halterung

Das Zubehdr ist nicht
richtig installiert.

Montieren Sie das Zubehdr geman der
Montageanleitung fur
Kuchenmaschinenzubehor.

Der Mixerdeckel ist
undicht

Die Kappe wurde nicht
richtig installiert.

Unterbrechen Sie den Geratebetrieb,
nehmen Sie die Kappe ab und bringen Sie
sie ordnungsgeman an.

Das Gerat
mischt / mahlt /
schneidet schlecht

Die Leistungseinstellung
ist zu niedrig.

Mit ,+" kdnnen Sie eine hohere
Geschwindigkeit einstellen.

Das Fleisch wurde nicht
ausgenommen und/oder
die Stucke sind zu groB.

Das Fleisch saubern und/oder in kleinere
Stlcke schneiden.

Das Schneidmesser wurde
auf der falschen Seite
eingebaut.

Montieren Sie das Schneidemesser mit der
konvexen Seite nach innen zum Gerat
gerichtet.

Das Gerat ist Uberhitzt.

Schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den
Stecker und lassen Sie es mindestens 60
Minuten lang abkuhlen.

Das Schneidmesser oder
ein anderes Teil ist
abgenutzt.

Ersetzen Sie das abgenutzte Teil durch ein
vom Hersteller empfohlenes neues Teil.

Das Gerat schaltet sich
wahrend des Betriebs
aus

Das Gerat wurde zu lange
verwendet.

Schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie es mindestens
60 Minuten abkuhlen. Betreiben Sie das

Gerat nicht langer als 15 Minuten am Stuck.

Das Fleisch wurde nicht
ausgenommen und/oder
die Stucke sind zu groB.

Das Fleisch saubern und/oder in kleinere
Stucke schneiden.

Das Gerat ist beschadigt.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
und wenden Sie sich an den Yoer-Service.
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UMFELD

)

B Dicses Produkt enthalt wiederverwertbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht im
unsortierten Hausmull. Bitte wenden Sie sich an Ihre Gemeindeverwaltung, um die nachstgelegene
Sammelstelle zu erfahren.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfehler zurtckzufthren sind.
Diese Garantie gilt nur, wenn das Gerat gemal den Anweisungen verwendet wurde und sofern es
nicht von unbefugten Personen verandert, repariert oder manipuliert oder durch Missbrauch oder
Transport beschadigt wurde. Die Garantie gilt nicht fur Mangel, die auf naturlichen Verschlei3 von
Komponenten oder zerbrechliche Gegenstande wie Glas und Keramik zuruckzufuhren sind.

Diese Garantie schrankt die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden, die ihm durch das
Gesetz beim Kauf von Geraten zustehen, nicht ein.

Im Garantiefall wende Dich bitte an den verifizierten Handler oder an den Yoer Service. Bitte flUge der
Reklamation eine Beschreibung der Stérung sowie einen Kaufbeleg bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

1

2.

0.

10.

Read all instructions before using and keep for future reference.
Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage
stated on the rating label.

Make sure the outlet is properly grounded.

Keep the device away from sources of humidity, heat and direct
sunlight.

. To protect against fire, electrical shock and injury do not immerse

cord, plug or unit in water or other liquids.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or those who lack experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use

of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not made by children without supervision.
Keep the device and its power cord away from children under 8
years old.

Do not allow the power cord to hang over the edge of the table,
counter, or to touch hot surfaces.

Do not use the device if its power cord or plug is damaged, or in
case of any other malfunction.

If the power cord is damaged, it must be repaired by manufacturer
service or a qualified technician to avoid harm.

11. Turn the device off before unplugging. Always unplug the device

after use.

12. Unplug the device before carrying or cleaning.
13. Do not touch the power plug with wet hands, because it might

cause electrical shock.

14. Do not operate the device with wet hands or barefoot.
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15. If during operation of the device an unusual noise or smell appears,
immediately turn it off and unplug it.

16. If the device suddenly ceases operation, turn it off and unplug it
immediately, allow the unit to cool down for 60 minutes, plug it
back in and turn it back on.

17. If the automatic overheating protection turns off the device often,
contact customer service.

18. When using an extension lead please ensure you do not exceed
the maximum rated running wattage / load of the extension lead.

19. When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.

20.Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance.
There are no user-serviceable parts inside.

21. The appliance is not intended to be controlled by an external timer
or separate remote-control system.,

22.Never use accessories not recommended by the manufacturer,
because it might cause the device to operate improperly, damage
it, or cause harm.

23.Do not put fingers or any other body parts into the bowl, blender,
grinding chamber, cutting chamber or any other openings of the
machine's base or installed accessories. The supplied food pushers
are to be used to feed products into the grinding chamber and
cutting chamber.

24.Unplug the device before installing or removing accessories.

25.Exercise caution while handling blender and grinder cutting blades,
emptying the blender jug and during cleaning.

26.Blender cutting blades are very sharp. There is danger of harm.
During operation, never touch the jug on the inside, and never put
any objects inside it.

27.0nly use the blender with the lid tightly closed and the cap put on.

28.Never put hot ingredients in the jug.
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20.

30.

31

32.

33

34.

35
36.

37.

38.

39
40.

41.

42.

Do not use the blender to mix ingredients without adding any fluids,
and do not let the blades to work without any food inside the jug, as
it might cause damage to the engine. If most ingredients have
settled

on the walls of the jug, turn the blender off, and scrape the
ingredients off the walls using a plastic or silicone spatula.

Never exceed the maximum working capacity of the blender jug
(1,5 ) and the maximum working capacity of grinder bowl.

Use the device for a maximum of 10 minutes at a time. Allow the
unit to cool down for 30 minutes between each use.

Never exceed the maximum allowable time and maximum
allowable speeds when using individual kitchen machine
accessories.

Do not use the meat grinder to grind bones, nuts or other hard
objects.

Before grinding in the meat grinder, meat must be cleaned of
bones, tendons and fat, and cut into pieces of around 2 x 2 X 10 cm
in size. Do not use frozen meat.

The bowl must always be installed during operation of the device.
Do not limit airflow underneath the device.

Most of the elements can be washed in a dishwasher. Remember
not to wash the grinding chamber, hopper tray, locking nut, grinding
chamber auger and the device base this way.

Only use the device for its intended purposes.

Do not leave the device unattended when turned on.

The device is not intended for outdoor use.

This appliance is intended for household use only, on dry surfaces.
Any other use is considered inappropriate and dangerous.

The manufacturer does not accept liability for damage resulting
from failure to follow the instruction sheet.
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KNOW YOUR KITCHEN MACHINE
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1. Cutting knife

23. Kitchen machine head lifting lever

2. Fine cutting plate

24. Blender cap

3. Coarse cutting plate

25. Blender lid

4. Medium cutting plate

26. Jug

5. Cookie attachment

27. Blender cutting blades

6. Grater for fine shredding

28. Blender base

7. Grater for coarse shredding

20. Beater

8. Grater for slicing thin slices

30. Mixing paddle

9. Grater for slicing thick slices

31. Hook

10. Grater for grating/fine chopping

32. Grinder bow!l

11. Grinding chamber auger

33. Grinder blade module

12. Main food pusher

34. Gridner seal

13. Hopper tray

35. Kitchen machine base

14. Grinding chamber

36. Anti-slip feet

15. Cutting chamber guard

37. Kitchen machine bowl with handle

16. Cutter food pusher

38. Cover

17. Cutting chamber

39. Feeder

18. Mixing element axle

40. Sausage attachment

19. Side head mount cover

41. Kebbe/kibbeh attachment

20. Kitchen machine head

42. Kebbe/kibbeh outlet port

21. Upper head mount cover

43. Sausage and cookie attachment cutting plate

22. Control panel with display

44. Locking nut
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CONTROL KNOB

1.Recommended accessory
2.Selected speed level

3.Speed and time increment button
4.Selected time

5.Speed and time decrement button
6.ON/OFF button

TECHNICAL SPECIFICATION

Power 1200W
Voltage / Frequency 220-240V~ 50/60Hz

USING THE DEVICE

Wash the device and its accessories thoroughly before first use.

DO NOT PUT FINGERS OR ANY OTHER BODY PARTS INTO THE BOWL,

GRINDING CHAMBER, OUTLET PORT, CUTTER, OR ANY OTHER

OPENINGS ON THE DEVICE OR INSTALLED ACCESSORIES DURING

OPERATION, OR WHEN THE DEVICE IS TURNED OFF BUT REMAINS

PLUGGED IN, BECAUSE IT MIGHT CAUSE SERIOUS BODILY HARM. USE

THE SUPPLIED FOOD PUSHERS TO FEED PRODUCTS INTO THE
CAUTION GRINDING AND CUTTING CHAMBERS.

IMPORTANT:

e Ifit becomes noticeably difficult for the device to grind, shred or mix products, press “+" to increase
power. If at the highest power setting the device is still having trouble doing its work, turn
it off, and use less viscous ingredients.

e Never exceed the maximum allowable times and maximum allowable speeds when using
individual kitchen machine accessories.

¢ Do not use more than one device functionality at a time.

e Do not use the blender to mix ingredients without adding any fluids, and do not let the blades work
without any food inside the jug, as it might cause damage to the motor.

e Maximum ingredients weight is 1 kg.

e The bowl must always be installed during device operation.

e The kitchen machine head slightly moves during its operation. If it moves so much change the
speed level to a lower one.

e Before commencing work, familiarize yourself with the recommended speed settings and work
times table.
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RECOMMENDED SPEED SETTINGS

Speed ; ¥ @ s l T’ ' T | a
SR N\ g =
1 K v VIV v
2 | % v VERVER"SR"S v
3 % v VAL "SR v
4 X v Y K| X | X Y4
5 | X * * % X | X v
6 | X * X | X | X | X J
7 | X X X | X | X|X ) '
* Recommended \/ Permitted X Prohibited
MAXIMUM PERMITTED WORKING TIME
Accessory Time
Hook 5 min
Mixing paddle 5 min
Beater 6 min
Blender 2 min
Cutter 10 min
Meat grinder 6 min
Sausage attachment 6 min
Cookie attachment 6 min
Kebbe / kibbeh attachment & min
Grinder 30s
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MIXER

Accessory installation
CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

1. Set the device on a flat, stable surface.

Press the kitchen machine head lifting lever and lift the head upwards until you hear
it click into place.

3. Put the mixing paddle, hook or beater onto the mixing element axle, so that the inset
on the axle slides into the groove on the mixing element mount. Push it in until you feel resistance,
and then twist it clockwise. A characteristic “click” informs that the mixing element has been installed
properly.

4. Place the bowl in its mount. Twist it clockwise until you feel resistance. Put ingredients inside.

5. While holding the kitchen machine head, press the lifting lever and lower it until you hear
it click into place.

6. Place the cover onthe bowl in a way that allows you to mount the feeder in a direction that facilitates
convenient ingredient addition during the kitchen machine's operation. Position the feeder within the
cover's cutout area and then press firmly to connect both components.

Mixing elements:

Mixing paddle - for preparing _ o
low-viscosity batter sree?rir for whipping eggs or

(such as pancake batter)

U Hook - for kneading thick doughs
(such as shortbread or yeast dough)
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Mixing

CAUTION: Mixing element keeps spinning for a moment after the device has been turned off or
unplugged.

1. Plug the device in.

2. Adjust the speed using "+" and "-" and press the power button to confirm your selection. It is
recommended to follow the guidelines in the "'SPEED SETTINGS' table. Set the time using "+" and "-"
and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the
"RECOMMENDED WORK TIMES" table.

3. Optionally, you can add ingredients while the machine is running through the feeder located in the
bowl cover, being careful to ensure that fingers or other body parts or clothing do not get inside.

4. The device will finish its operation automatically.

Tip: To stop the device's operation at any time, press ON/OFF button.

Before lifting up the kitchen machine head and removing the bowl, first remove the feeder and cover.

To remove the mixing element, push it toward the axle, twist counterclockwise and pull it out of its

mount.

o o

BLENDER

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

1. Set the device on a flat, stable surface. Make sure kitchen machine head is lowered and the bowl
is installed according to mixer accessory installation instructions.

2. Put the ingredients into the jug and close the lid by pressing it in fully. The jug spout cover on the lid
should cover it completely.

3. Put the cap into its mount on the lid and twist it clockwise until you feel it click into place. Try pulling
the cap upwards - if it can be partially lifted, it means it has been installed improperly, which may
cause jug contents to leak out during operation of the blender.

4. Remove the upper head mount lid by holding it by pulling it upwards.

5. To mount the blender jug in the upper head mount, align the protrusions surrounding the blender
ring with the open spaces in the mount, then twist the jug counterclockwise.
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Using the blender

CAUTION: Do not use the blender for mixing dough or crushing hard objects, such as nuts, bones or
others.

1. Plug the device in.
Adjust the speed using "+ and "-" and press the power button to confirm your selection. It is
recommended to follow the guidelines in the "SPEED SETTINGS' table. Set the time using "+" and
"-" and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the
"RECOMMENDED WORK TIMES" table.
Optionally, while preparing your products, you can temporarily pause the blender's operation by
pressing the ON/OFF button and disengage the measuring cup by turning it to the left and pulling
it upwards. This will allow you to add ingredients without opening the lid.

4. The device will finish its operation automatically. Unplug the device.
Remove the blender by twisting it clockwise.

Re-install the upper head mount lid by pressing it in until you feel resistance.

o o

GRINDER

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

is installed according to mixer accessory installation instructions.
Unscrew the blade module with the seal, then pour dry ingredients such as coffee beans, nuts, or
herbs into the grinder bowl, and screw the blade module with the seal back onto the grinder bowl
until you feel resistance. Do not exceed the maximum level marked on the glass grinder bowl.

Remove the upper head mount lid by holding it by pulling it upwards.
To mount the grinder in the upper head mount, align the protrusions surrounding the grinder ring

with the open spaces in the mount, then twist the grinder counterclockwise.

‘=
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Using the grinder

4.
5,

Plug the device in.

Adjust the speed using "+" and "-" and press the power button to confirm your selection. It is
recommended to follow the guidelines in the "SPEED SETTINGS' table. Set the time using "+" and "-
" and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the
"RECOMMENDED WORK TIMES" table.

The device will finish its operation automatically. Unplug the device.

Tip: To stop the device's operation at any time, press ON/OFF button.

Remove the grinder by twisting it clockwise.

Re-install the upper head mount lid by pressing it in until you feel resistance.

MEAT GRINDER

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

o o

Set the device on a flat, stable surface. Make sure kitchen machine head is lowered and the bowl
is installed according to mixer accessory installation instructions.

Remove the side head mount cover by pulling it forward using the handle.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Put the cutting knife onto the auger, convex side inwards, while exercising caution not to cut yourself
with the blades.

Put the chosen cutting plate on the auger in such manner as to fit the round inset on the cutting
chamber to the groove on the cutting plate. Put on and tighten the locking nut.

Slide the grinding chamber into its mount at a 45" angle to the right. Make sure it is inserted fully.
Twist the grinding chamber counter-clockwise to a vertical position until you hear it click into place.
Push the hopper tray onto the grinding chamber. Insert the main food pusher into the opening at the
top of the grinding chamber.

=
¢ )

Useful information: The lid at the top of the main food pusher may be opened by pulling it upwards.
You may use it for storing cutting plates or pasta attachments.
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Grinding

CAUTION: Do not use the device to grind bones, nuts, or other hard objects. Before grinding, meat
must be cleaned of bones, tendons and fat, and cut into pieces of around 2 x 2 x 10 cm in size. Do not
use frozen meat.

1
2.

Plug the device in.

Adjust the speed using "+ and "-" and press the power button to confirm your selection. It is
recommended to follow the guidelines in the "SPEED SETTINGS' table. Set the time using "+ and "-
" and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the
"RECOMMENDED WORK TIMES" table.

Remove the food pusher, feed pieces of meat into the hopper and push them in with the food
pusher.

The device will finish its operation automatically. Unplug the device.

Tip: To stop the device's operation at any time, press ON/OFF button.

TIP: After use, put a piece of bread in the grinding chamber and turn the device on for a moment to
clear out the remaining meat.

To remove the grinding chamber, press and hold the button, twist the chamber clockwise until a 45 is
reached, and then pull it towards yourself.

CUTTER

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

o o

Set the device on a flat, stable surface. Make sure kitchen machine head is lowered and the bowl
is installed according to mixer accessory installation instructions.

Remove the side head mount cover by pulling it forward using the handle.

Put a chosen grater in the cutting chamber and twist it clockwise until you feel resistance. Secure
the cutting chamber guard.

Slide the cutting chamber into its mount at a 45 angle to the right. Make sure it is inserted fully.
Twist the cutting chamber counter-clockwise to a vertical position until you hear it click into place.
Insert the cutter food pusher into the opening at the top of the cutting chamber.
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Cutting

CAUTION
Be especially careful when using the cutter, because its grate remains uncovered during operation.
Do not put fingers or any other body parts, or objects into the hopper or the outlet port.

1. Plug the device in.

2. Adjust the speed using "+ and "-" and press the power button to confirm your selection. It is
recommended to follow the guidelines in the "SPEED SETTINGS' table. Set the time using "+ and "-
" and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the
"RECOMMENDED WORK TIMES" table.

Remove the food pusher, feed products into the hopper and push them in with the food pusher.
The device will finish its operation automatically. Unplug the device.

Tip: To stop the device's operation at any time, press ON/OFF button.

W

Useful information: The cutter may also be used to prepare potato pancake pulp, potato dumplings
etc., as well as grind down vegetables, fruit, or prepare chocolate or coconut chips.

To remove the grinding chamber, press and hold the button, twist the chamber clockwise until a 45" angle is
reached, and then pull it towards yourself.

‘ 1/@#
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SAUSAGE ATTACHMENT

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

> w

© N OO

Set the device on a flat, stable surface. Make sure kitchen machine head is lowered and the bowl
is installed according to mixer accessory installation instructions.

Remove the side head mount cover by pulling it forward using the handle.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Place the sausage / cookie attachment cutting plate on the auger in such manner as to fit the round
inset on the cutting chamber to the groove on the cutting plate. The wider side of the cutting plate
should be facing the inside of the grinding chamber.

Put the sausage attachment onto the cutting plate, and then put on and tighten the locking nut.
Slide the grinding chamber into its mount at a 45° angle to the right. Make sure it is inserted fully.
Twist the grinding chamber counter-clockwise to a vertical position until you hear it click into place.
Push the hopper tray onto the grinding chamber. Insert the main food pusher into the opening at the
top of the grinding chamber.
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Making sausages

Soak the skin in lukewarm water for 10 minutes.

Slide the wet skin onto the plastic attachment. If the skin sticks to the attachment, wet it some more.

Plug in the device.

Adjust the speed using "+ and *-" and press the power button to confirm your selection. It is

recommended to follow the guidelines in the "SPEED SETTINGS' table. Set the time using "+ and "-

" and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the

"RECOMMENDED WORK TIMES" table.

5. Remove the food pusher, feed the previously ground and seasoned meat into the hopper and push
it in with the food pusher, while forming sausages.

6. The device will finish its operation automatically. Unplug the device.

Tip: To stop the device's operation at any time, press ON/OFF button.

2w N

TIP: After use, put a piece of bread in the grinding chamber and turn the device on for a moment to
clear out the remaining meat.

To remove the grinding chamber, press and hold the button, twist the chamber clockwise until a 45° angle is
reached, and then pull it towards yourself.

-Qt!)/@ L
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COOKIE ATTACHMENT

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

© ©ON O

Set the device on a flat, stable surface. Make sure kitchen machine head is lowered and the bowl
is installed according to mixer accessory installation instructions.

Remove the side head mount cover by pulling it forward using the handle.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Place the sausage / cookie attachment cutting plate on the auger in such manner as to fit the round
inset on the cutting chamber to the groove on the cutting plate. The wider side of the cutting plate
should be facing the inside of the grinding chamber.

Put the cookie attachment onto the cutting plate (without the forming slider), and then put on and
tighten the locking nut.

Insert the forming slider into the crevice on the cookie attachment.

Slide the grinding chamber into its mount at a 45° angle to the right. Make sure it is inserted fully.
Twist the grinding chamber counter-clockwise to a vertical position until you hear it click into place.
Push the hopper tray onto the grinding chamber. Insert the main food pusher into the opening at the
top of the grinding chamber.

10. Select cookie shape by sliding the slider in the desired position.
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Preparing cookies

1. Plug the device in.

2. Adjust the speed using "+' and "-" and press the power button to confirm your selection. It is
recommended to follow the guidelines in the "SPEED SETTINGS" table. Set the time using "+" and "-
" and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the
"RECOMMENDED WORK TIMES" table.

3. Remove the food pusher, feed the previously prepared cookie dough into the hopper and push it in
with the food pusher.

4. Cut off the extruded cookies with a knife to achieve desired cookie length.

5. The device will finish its operation automatically. Unplug the device.

Tip: To stop the device's operation at any time, press ON/OFF button.

6. Bake the cookies in an oven according to chosen recipe.
TIP: After use, put a piece of bread in the grinding chamber and turn the device on for a moment to

clear out the remaining dough.

To remove the grinding chamber, press and hold the button, twist the chamber clockwise until a 45" angle is

reached, and then pull it towards yourself.
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KEBBE 7/ KIBBEH ATTACHMENT

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

w

o o

Set the device on a flat, stable surface. Make sure kitchen machine head is lowered and the bowl
is installed according to mixer accessory installation instructions.

Remove the side head mount cover by pulling it forward using the handle.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Put the kebbe / kibbeh attachment on the auger, then put on the outlet port and press it in, the
narrow side on the outside. Then, put on and tighten the locking nut.

Slide the grinding chamber into its mount at a 45° angle to the right. Make sure it is inserted fully.
Twist the grinding chamber counter-clockwise to a vertical position until you hear it click into place.
Push the hopper tray onto the grinding chamber. Insert the main food pusher into the opening at
the top of the grinding chamber.
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Preparing kebbe / kibbeh

1. Plug the device in.

2. Adjust the speed using "+ and "-" and press the power button to confirm your selection. It is
recommended to follow the guidelines in the "SPEED SETTINGS' table. Set the time using "+" and
"-" and then press the power button. It is advisable to follow the recommendations in the
"RECOMMENDED WORK TIMES" table.

3. Remove the food pusher, feed the previously prepared mixture into the hopper and push it in with
the food pusher.

4. Cut off the extruded tube off with a knife to achieve desired length.

Put stuffing in each prepared tube and squeeze their ends.

The device will finish its operation automatically. Unplug the device.

Tip: To stop the device's operation at any time, press ON/OFF button.

7. Fry the kebbe according to chosen recipe.

o o

TIP: After use, put a piece of bread in the grinding chamber and turn the device on for a moment to
clear out the remaining mixture.

To remove the grinding chamber, press and hold the button, twist the chamber clockwise until a 45" angle is
reached, and then pull it towards yourself.

o, )2
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION:

SLIE S

Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

The device should be cleaned immediately after finishing work as dried up food remains may cause
the accessories to become difficult to disassemble and make the cleaning process difficult.

Do not use erosive cleaning agents to clean any parts of the device.

Most of the elements can be washed in a dishwasher. Remember not to wash the grinding chamber,
hopper tray, locking nut, grinding chamber auger and the device base this way.

After each cleaning, put a thin layer of vegetable oil on the cutting knife and metal grinding chamber
plates.

Remove all accessories used and disassemble them completely.

Note: Do not disassemble the blender jar blades from the base of the jar. Clean them thoroughly
with a soft, damp, clean cloth.

Wash each part with warm water and some dishwashing liquid.

Rinse each part with warm, clean water.

Thoroughly dry off all parts.

Use a damp cloth to clean the body of the kitchen machine, and then dry it off thoroughly.

64



ENGLISH

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The device does not
work

The power plug is
disconnected from the
wall socket.

Connect the power plug to the wall socket.

The blender does not
work

The blender is
improperly installed.

Install the blender according to the blender
accessory assembly instructions.

Blender, grinding
chamber or cutting
chamber falls out of
their mount

The accessories are
improperly installed.

Mount the accessories following the
kitchen machine accessory assembly
instructions.

The blender cap leaks

The cap has been
improperly installed.

Stop device operation, take the cap off and
install it properly.

The unitis
mixing / grinding /
cutting poorly

The power setting is too
low.

Use ,+" to set higher speed.

The meat was not
cleaned off and/or the
pieces are too large.

Clean off the meat and/or cut it into
smaller pieces.

The cutting knife was
installed on the wrong
side.

Install the cutting knife with the convex side
facing inwards to the device.

The device has
overheated.

Turn the unit off, unplug it and let it cool
down for at least 60 minutes.

The cutting knife or other
part has worn out.

Replace the worn out part with a new one
recommended by the manufacturer.

The device turns off
during operation

The unit was used for too
long.

Turn the unit off, unplug it and let it cool
down for at least 60 minutes. Do not
operate the device for longer than 15
minutes at a time.

The meat was not
cleaned off and/or the
pieces are too large.

Clean off the meat and/or cut it into
smaller pieces.

The device is damaged.

Unplug the device and contact Yoer
service.
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ENVIRONMENT

)¢

EE This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This
warranty is only valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and
provided that it has not been modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or
damaged by misuse or transportation. The warranty does not apply to defects resulting from natural
wear of components or nor breakables such as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer’s basic or any other rights granted by laws regarding
appliance purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting
the claim please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIAS

Cuando usando eléctrico accesorios, basico seguridad
precauciones siem pre se debe seguir, incluyendo la siguiente:

1

0.

Lea todas las instrucciones antes de usar y consérvelas para
futuras consultas.

Asegurese de que el voltaje de su toma de corriente corresponda
con el voltaje indicado en la etiqueta de clasificacion.

Asegurese de que la toma de corriente esté correctamente
conectada a tierra.

Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de humedad, calor y luz
solar directa.

Para protegerse contra incendios, descargas eléctricas y lesiones,
no sumerja el cable, el enchufe ni la unidad en agua ni en otros
liquidos.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas o que carezcan de
experiencia y conocimientos si han recibido supervision o
instrucciones sobre el uso

del aparato de forma segura y comprenden los peligros que
implica. Los ninos no deben jugar con el aparato. La limpiezay el
mantenimiento del mismo no deben ser realizados por niNos sin
supervision.

Mantenga el dispositivo y su cable de alimentacion fuera del
alcance de los ninos menores de 8 anos.

No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa o mostrador, ni que toque superficies calientes.

No utilice el dispositivo si el cable de alimentacion o el enchufe
estan danados o en caso de cualquier otro mal funcionamiento.

10.Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser reparado por el

servicio tecnico del fabricante o un técnico calificado para evitar
danos.

11. Apague el dispositivo antes de desenchufarlo. Desenchufe siempre

el dispositivo despuées de usarlo.
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12. Desenchufe el dispositivo antes de transportarlo o limpiarlo.

13. No toque el enchufe de alimentacion con las manos mojadas, ya
que podria provocar una descarga eléctrica.

14. No utilice el dispositivo con las manos mojadas o descalzo.

15. Si durante el funcionamiento del dispositivo aparece un ruido o un
olor inusual, apaguelo inmediatamente y desenchufelo.

16.Si el dispositivo deja de funcionar repentinamente, apaguelo y
desconéctelo inmediatamente, deje que la unidad se enfrie durante
60 minutos, vuelva a enchufarlo y enciéndalo nuevamente.

17. Si la proteccion automatica contra sobrecalentamiento apaga el
dispositivo con frecuencia, comuniquese con el servicio de
atencion al cliente.

18. Al utilizar un cable de extension, asegurese de no exceder la
potencia/carga nominal maxima de funcionamiento del cable de
extension,

19. Al desconectar el dispositivo, sujételo por el enchufe, no por el
cable.

20.No intente reparar, desmontar ni modificar el aparato. No contiene
piezas que el usuario pueda reparar.

21. El aparato no esta disenado para ser controlado por un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

22.Nunca utilice accesorios no recomendados por el fabricante, ya
que podrian provocar un funcionamiento incorrecto del dispositivo,
danarlo o provocarle danos.

23.No introduzca los dedos ni ninguna otra parte del cuerpo en el
recipiente, la licuadora, la camara de trituracion, la camara de corte
ni en ninguna otra abertura de la base de la maquina o de los
accesorios instalados. Los empujadores de alimentos incluidos se
deben utilizar para introducir los productos en la camara de
trituracion y en la camara de corte.

24.Desenchufe el dispositivo antes de instalar o quitar accesorios.

68



ESPANOL

25. Tenga cuidado al manipular las cuchillas de corte de la licuadora y
el molinillo, al vaciar la jarra de la licuadora y durante la limpieza.

26.Las cuchillas de corte de la licuadora son muy afiladas. Existe
peligro de lesiones. Durante el funcionamiento, nunca toque la jarra
por dentro ni coloque ningun objeto en su interior,

27.Utilice la licuadora unicamente con la tapa bien cerrada y la tapa
puesta.

28.Nunca ponga ingredientes calientes en la jarra.

29.No utilice la licuadora para mezclar ingredientes sin agregar ningun
liquido y no deje que las cuchillas

30.funcionen sin ningun alimento dentro de la jarra, ya que podria
danar el motor. Si la mayoria de los ingredientes se han asentado
en las paredes de la jarra, apague la licuadora y raspe los
ingredientes de las paredes con una espatula de plastico o silicona.

31. Nunca exceda la capacidad maxima de trabajo de la jarra de la
licuadora
(1,5 D ni la capacidad maxima de trabajo del recipiente de la
picadora.

32.Utilice el dispositivo durante un maximo de 10 minutos por vez.
Deje que la unidad se enfrie durante 30 minutos entre cada uso.

33.Nunca exceda el tiempo maximo permitido ni las velocidades
maximas permitidas al utilizar accesorios individuales de maquinas
de cocina.

34.No utilice la picadora de carne para moler huesos, nueces u otros
objetos duros.

35.Antes de picar la carne en la picadora, hay que limpiarla de huesos,
tendones y grasa y cortarla en trozos de unos 2 x 2 x 10 cm. No
utilizar carne congelada.
El recipiente debe permanecer siempre instalado durante el
funcionamiento del dispositivo.

36.No limite el flujo de aire debajo del dispositivo.
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37.La mayoria de los elementos se pueden lavar en el lavavajillas.

Recuerde no lavar de esta manera la camara de molienda, la
bandeja de la tolva, la tuerca de seguridad, el sinfin de la camara de
molienda y la base del dispositivo.

38.Utilice el dispositivo unicamente para los fines previstos.

39.No deje el dispositivo desatendido cuando este encendido.

40.El dispositivo no esta disenado para uso en exteriores.

41. Este aparato esta destinado unicamente al uso domeéstico sobre
superficies secas. Cualquier otro uso se considera inapropiado y
peligroso.

42.El fabricante no acepta responsabilidad por danos resultantes del
incumplimiento de la hoja de instrucciones.
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CONOZCA SU MAQUINA DE COCINA

10 11 12 1314 15 1617 1819 20 21 22 23 24 25

3 : } J .)iil/ l
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1. Cuchillo de corte

23. Palanca de elevacion del cabezal de la

maquina de cocina

2. Placa de corte fino

24. Tapa de la licuadora

3. Placa de corte grueso

25. Tapa de la licuadora

4. Placa de corte mediana

26. Jarra

5. Fijacion de cookies

27. Cuchillas de corte de la licuadora

6. Rallador para triturar fino

28. Base de la licuadora

7. Rallador para triturar grueso

29. Batidor

8. Rallador para cortar rodajas finas

30. Paleta mezcladora

9. Rallador para cortar rodajas gruesas

31. Gancho

10. Rallador para rallar/picar fino

32. Tazon de molinillo

11. Barrena de la camara de molienda

33. Modulo de cuchillas de amoladora

12. Empujador de alimentos principal

34. Sello de Gridner

13. Bandegja de tolva

35. Base para maquina de cocina

14. Camara de molienda

36. Pies antideslizantes

15. Corte camara guardia

37. Bol para robot de cocina con asa

16. Cortador empujador de alimentos

38. Portada

17. Camara de corte

39. Alimentador

18. Eje del elemento mezclador

40. Accesorio para salchichas

19. Tapa de montaje de cabezal lateral

41. Accesorio para kebbe /kibbeh

20. Cabezal de maquina de cocina

42. Puerto de salida de kebbe /kibbeh

21. Tapa de montaje del cabezal superior

43. Placa cortadora para salchichas y galletas

22. Panel de control con pantalla

44. Tuerca de bloqueo
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PERILLA DE CONTROL

Accesorio recomendado

Nivel de velocidad seleccionado
Botdn para incrementar
velocidad y tiempo

4. Tiempo seleccionado

5. Botdn para disminuir velocidad y

n =

w

tiempo
6. Botonde
ENCENDIDO/APAGADO
ESPECIFICACION TECNICA
Fuerza 1200 W
Voltaje / Frecuencia 220-240 V~ 50/60 Hz

USO DEL DISPOSITIVO

Lave bien el dispositivo y sus accesorios antes del primer uso.

NO INTRODUZCA LOS DEDOS NI OTRAS PARTES DEL CUERPO EN EL
RECIPIENTE, LA CAMARA DE MOLIENDA, LA SALIDA, EL CORTADOR O
CUALQUIER OTRA ABERTURA DEL DISPOSITIVO O DE LOS ACCESORIOS
INSTALADOS DURANTE EL FUNCIONAMIENTO, NI TAMPOCO CUANDO
EL DISPOSITIVO ESTE APAGADO PERO SIGA CONECTADO A LA
CORRIENTE, YA QUE PODRIA CAUSAR LESIONES GRAVES. UTILICE LOS
A EMPUJADORES DE ALIMENTOS PROPORCIONADOS PARA INTRODUCIR
PRECAUCION LOS PRODUCTOS EN LAS CAMARAS DE MOLIENDA Y CORTE,

IMPORTANTE:

e Sielaparato tiene dificultades para moler, triturar o mezclar los productos, pulse “+" para aumentar
la potencia. Si en la configuracion de potencia mas alta el aparato sigue teniendo problemas para
realizar su trabajo, apaguelo y utilice ingredientes menos viscosos.

¢ Nunca exceda los tiempos maximos permitidos y las velocidades maximas permitidas al utilizar
accesorios individuales de maquinas de cocina.

e No utilice mas de una funcionalidad del dispositivo a la vez.

e No utilice la licuadora para mezclar ingredientes sin agregar ningun liquido y no deje que las
cuchillas funcionen sin ningun alimento dentro de la jarra, ya que podria danar el motor.

e Elpeso maximo de los ingredientes es 1 kg.

e Elrecipiente debe permanecer siempre instalado durante el funcionamiento del dispositivo.

e El cabezal del robot de cocina se mueve ligeramente durante su funcionamiento. Si se mueve
mucho, cambie el nivel de velocidad a uno mas bajo.

e Antes de comenzar a trabajar, familiaricese con los ajustes de velocidad recomendados y la tabla
de tiempos de trabajo.
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AJUSTES DE VELOCIDAD RECOMENDADOS

Velocidad

e
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TIEMPO MAXIMO DE TRABAJO PERMITIDO

Accesorio Tiempo
Gancho 5 minutos
Mezclando paleta 5 minutos
Batidora 6 minutos
Licuadora 2 minutos
Cortador 10 minutos
Carne amoladora 6 minutos
Embutido adjunto 6 minutos
Adjunto de cookies 6 minutos
Kebbe / kibbeh adjunto 6 minutos
Amoladora 30 segundos
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MEZCLADOR

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion, desconecte el
dispositivo.

1. Coloque el dispositivo sobre una superficie plana y estable.

2. Presione la palanca de elevacion del cabezal del robot de cocina y levante el cabezal hasta que
escuche un clic que indica que encaja en su lugar.

3. Coloque la pala mezcladora, el gancho o el batidor sobre el eje del elemento mezclador, de modo
que el inserto del gje se deslice dentro de la ranura del soporte del elemento mezclador. Empujelo
hasta que note resistencia y luego girelo en el sentido de las agujas del reloj. Un "clic” caracteristico
le informara que el elemento mezclador se ha instalado correctamente.

4. Colocar el bol en su soporte. Girarlo en el sentido de las agujas del reloj hasta notar resistencia.
Introducir los ingredientes en el interior.

5. Mientras sostiene el cabezal del robot de cocina, presione la palanca de elevacion y bajela hasta
que escuche un clic que indica que encaja en su lugar.

6. Coloque la tapa sobre el recipiente de manera que le permita montar el alimentador en una
direccion que facilite la adicion de ingredientes durante el funcionamiento de la maquina de cocina.
Coloque el alimentador dentro del area recortada de la tapa y luego presione firmemente para
conectar ambos componentes.

Elementos de mezcla:

Paleta de me;clga — bara preparar Batidor - para batir huevos o nata
masas de baja viscosidad (como la

masa para panqueques)

Gancho - para amasar masas
densas (como masa quebrada o
masa de levadura)
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Mezcla

PRECAUCION: El elemento mezclador contintia girando por un momento después de apagar o
desenchufar el dispositivo.

1. Conecte el dispositivo.

2. Ajuste la velocidad con los botones "+ y "-" y presione el boton de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD". Configure
el tiempo con los botones "+'y "-" y luego presione el boton de encendido. Se recomienda seguir las
recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".

3. Opcionalmente, puede agregar ingredientes mientras la maquina esta funcionando a traves del
alimentador ubicado en la tapa del tazon, teniendo cuidado de que los dedos u otras partes del
cuerpo o la ropa no entren en el interior.

4. Eldispositivo finalizara su operacion automaticamente.

Consejo : Para detener el funcionamiento del dispositivo en cualquier momento, presione el boton
ON/OFF.

5. Antes de levantar el cabezal del robot de cocina y retirar el recipiente, retire primero el alimentador
y la tapa.

6. Para quitar el elemento mezclador, empujelo hacia el eje, girelo en sentido antihorario y saquelo de
Su soporte.

LICUADORA

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion, desconecte el

dispositivo.

1. Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable. Asegurese de que el cabezal de la batidora
este bajado y que el bol esté instalado de acuerdo con las instrucciones de instalacion del accesorio
de la batidora.

2. Coloque los ingredientes en la jarra y cierre la tapa presionandola hasta el fondo. La tapa del pico
de la jarra debe cubrirla por completo.

3. Coloque latapa en su lugary girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que sienta que encaja
en su lugar. Intente tirar de la tapa hacia arriba: si se puede levantar parcialmente, significa que se
ha instalado incorrectamente, lo que puede provocar que el contenido de la jarra se derrame
durante el funcionamiento de la licuadora.

4. Retire la tapa del soporte superior de la cabeza sujetandola y tirando de ella hacia arriba.

5. Para montar la jarra de la licuadora en el soporte del cabezal superior, alinee las protuberancias
que rodean el anillo de la licuadora con los espacios abiertos en el soporte, luego gire la jarra en
sentido antihorario.
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Usando la licuadora

PRECAUCION: No utilice la licuadora para mezclar masa o triturar objetos duros, como nueces, huesos u

otros.

o o

Conecte el dispositivo.

Ajuste la velocidad con los botones "+' y "-" y presione el boton de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD".
Configure el tiempo con los botones "+"y "-"y luego presione el boton de encendido. Se recomienda
seguir las recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".
Opcionalmente, mientras preparas tus productos, puedes pausar temporalmente el
funcionamiento de la licuadora presionando el botéon ON/OFF y desenganchar el vaso medidor
girandolo hacia la izquierda y tirando de él hacia arriba. Esto te permitira agregar ingredientes sin
abrir la tapa.

El dispositivo finalizara su funcionamiento automaticamente. Desconecte el dispositivo.

Retire la licuadora girandola en el sentido de las agujas del reloj.

Vuelva a instalar la tapa del soporte de la cabeza superior presionandola hasta que sienta
resistencia.

AMOLADORA

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion, desconecte el

dispositivo.

B w

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable. Asegurese de que el cabezal de la batidora
esté bajado y que el bol esté instalado de acuerdo con las instrucciones de instalacion del accesorio
de la batidora.

Desenrosque el moédulo de cuchillas con el sello, luego vierta ingredientes secos como granos de
café, nueces o hierbas en el recipiente del molinillo y vuelva a enroscar el modulo de cuchillas con
el sello en el recipiente del molinillo hasta que sienta resistencia. No exceda el nivel maximo
marcado en el recipiente de vidrio del molinillo.

Retire la tapa del soporte superior de la cabeza sujetandola y tirando de ella hacia arriba.

Para montar el molinillo en el soporte del cabezal superior, alinee las protuberancias que rodean el
anillo del molinillo con los espacios abiertos en el soporte, luego gire el molinillo en sentido
antihorario.
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Usando el molinillo

1. Conecte el dispositivo.

2. Ajuste la velocidad con los botones "+" y "-" y presione el boton de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD".
Configure el tiempo con los botones "+"y "-" y luego presione el boton de encendido. Se recomienda
seguir las recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".

3. Eldispositivo finalizara su funcionamiento automaticamente. Desconecte el dispositivo.

Consejo: Para detener el funcionamiento del dispositivo en cualquier momento, presione el boton
ON/OFF.

4. Retire el molinillo girandolo en el sentido de las agujas del reloj.

5. Vuelva a instalar la tapa del soporte de la cabeza superior presionandola hasta que sienta
resistencia.

PICADORA DE CARNE

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion, desconecte el
dispositivo.

1. Coloque el dispositivo sobre una superficie plana y estable. Asegurese de que el cabezal de la
batidora esté bajado y el bol instalado de acuerdo con las instrucciones de instalacion del accesorio
de la batidora.

2. Retire la cubierta del soporte del cabezal lateral tirando de ella hacia adelante usando el mango.

3. Deslice el sinfin dentro de la camara de molienda hasta que sienta que encaja en su posicion.

4. Coloque el cuchillo de corte sobre la barrena, con el lado convexo hacia adentro, teniendo cuidado
de no cortarse con las cuchillas.

5. Coloque la placa de corte elegida sobre el sinfin de manera que el inserto redondo de la camara
de corte encaje en la ranura de la placa de corte. Coloque y apriete la tuerca de seguridad.

6. Deslice la camara de molienda en su soporte en un angulo de 45° hacia la derecha. Asegurese de
que esté completamente insertada.

7. Gire la camara de molienda en sentido antihorario hasta colocarla en posicion vertical hasta que
escuche un clic que indica que esta en su lugar.
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8. Empuje la bandeja de la tolva sobre la camara de molienda. Inserte el empujador principal de
alimentos en la abertura ubicada en la parte superior de la camara de molienda.

Informacion util: La tapa situada en la parte superior del empujador de alimentos principal se
puede abrir tirando de ella hacia arriba.
Puede utilizarla para guardar platos de corte o accesorios para pasta.

Molienda

PRECAUCION: No utilice el dispositivo para moler huesos, nueces u otros objetos duros. Antes de
moler, la carne debe limpiarse de huesos, tendones y grasa y cortarse en trozos de
aproximadamente 2 x 2 x 10 cm de tamano. No utilice carne congelada.

1. Conecte el dispositivo.

2. Ajuste la velocidad con los botones "+ y "-" y presione el boton de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD".
Configure el tiempo con los botones "+"y "-"y luego presione el botdn de encendido. Se recomienda
seguir las recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".

3. Retire el empujador de alimentos, introduzca trozos de carne en la tolva y empujelos hacia adentro
con el empujador de alimentos.

4. Eldispositivo finalizara su funcionamiento automaticamente. Desconecte el dispositivo.

Consejo: Para detener el funcionamiento del dispositivo en cualquier momento, presione el boton
ON/OFF.

CONSEJO: Después de su uso, coloque un trozo de pan en la camara de molienda y encienda el
dispositivo durante un momento para eliminar la carne restante.

Para retirar la camara de molienda, mantenga presionado el boton, gire la camara en el sentido de las agujas
del reloj hasta alcanzar 45’ y luego tire de ella hacia usted.
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CORTADOR

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion,
desconecte el dispositivo.

1. Coloque el dispositivo sobre una superficie plana y estable. Asegurese de que el cabezal de la
batidora esté bajado y el bol instalado de acuerdo con las instrucciones de instalacion del accesorio
de la batidora.

2. Retire la cubierta del soporte del cabezal lateral tirando de ella hacia adelante usando el mango.

3. Coloque el rallador elegido en la camara de corte y girelo en el sentido de las agujas del reloj hasta
que note resistencia. Coloque la proteccion de la camara de corte.

4. Deslice la camara de corte en su soporte en un angulo de 45° hacia la derecha. Asegurese de que
esté completamente insertada.

5. Gire la camara de corte en sentido antihorario hasta colocarla en posicidén vertical hasta que
escuche un clic que indica que encaja en su lugar.

6. Inserte el empujador de alimentos del cortador en la abertura ubicada en la parte superior de la
camara de corte.

T G
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Corte

PRECAUCION

Tenga especial cuidado al utilizar la cortadora, ya que la rejilla permanece descubierta durante su
funcionamiento. No introduzca los dedos ni ninguna otra parte del cuerpo, ni objetos en la tolva o el
puerto de salida.

1. Conecte el dispositivo.

2. Ajuste la velocidad con los botones "+" y "-" y presione el boton de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD".
Configure el tiempo con los botones "+"y "-"y luego presione el botdn de encendido. Se recomienda
seguir las recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".

3. Retire el empujador de alimentos, introduzca los productos en la tolva y empujelos hacia dentro
con el empujador de alimentos.
4. Eldispositivo finalizara su funcionamiento automaticamente. Desconecte el dispositivo.

Consejo : Para detener el funcionamiento del dispositivo en cualquier momento, presione el boton
ON/OFF.

Informacioén util: EL cortador también se puede utilizar para preparar pulpa de panqueques de papa,
albéndigas de papa, etc., asi como para moler verduras, frutas o preparar chips de chocolate o coco.

Para retirar la camara de molienda, mantenga presionado el botdn, gire la camara en el sentido de las agujas
del reloj hasta alcanzar un angulo de 45° y luego tire de ella hacia usted.

9
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ACCESORIO PARA SALCHICHAS

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacién, desconecte el
dispositivo.

1. Coloque el aparato sobre una superficie planay estable. Asegurese de que el cabezal de la batidora
esté bajado y que el bol esté instalado de acuerdo con las instrucciones de instalacion del accesorio
de la batidora.

2. Retire la cubierta del soporte del cabezal lateral tirando de ella hacia adelante usando el mango.

3. Deslice el sinfin dentro de la camara de molienda hasta que sienta que encaja en su posicion.

4. Coloque la placa de corte del accesorio para salchichas o galletas en el sinfin de manera que la
insercion redonda de la camara de corte encaje en la ranura de la placa de corte. El lado mas ancho
de la placa de corte debe estar orientado hacia el interior de la camara de molienda.

5. Coloque el accesorio para salchichas en la placa de corte y luego coloque y apriete la tuerca de
bloqueo.

6. Deslice la camara de molienda en su soporte en un angulo de 45" hacia la derecha. Asegurese de
que esté completamente insertada.

7. Gire la camara de molienda en sentido antihorario hasta colocarla en posicion vertical hasta que
escuche un clic que indica que esta en su lugar.

8. Empuje la bandeja de la tolva sobre la camara de molienda. Inserte el empujador principal de
alimentos en la abertura ubicada en la parte superior de la camara de molienda.
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Elaboracion de salchichas

1. Remojar la piel en agua tibia durante 10 minutos.

2. Desliza la piel humeda sobre el accesorio de plastico. Si la piel se pega al accesorio, humedéecelo

un PocCo Mas.

Conecte el dispositivo.

4. Ajuste la velocidad con los botones "+ y "-" y presione el botoén de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD".
Configure el tiempo con los botones "+"y "-"y luego presione el boton de encendido. Se recomienda
seguir las recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".

5. Retire el empujador de alimentos, introduzca la carne previamente molida y sazonada en la tolva'y
empujela con el empujador de alimentos, mientras forma las salchichas.

6. Eldispositivo finalizara su funcionamiento automaticamente. Desconecte el dispositivo.

Consejo : Para detener el funcionamiento del dispositivo en cualquier momento, presione el boton
ON/OFF.

w

CONSEJO: Después de su uso, coloque un trozo de pan en la camara de molienda y encienda el
dispositivo durante un momento para eliminar la carne restante.

Para retirar la camara de molienda, mantenga presionado el botdn, gire la camara en el sentido de las agujas
del reloj hasta alcanzar un angulo de 45° y luego tire de ella hacia usted.

-é/l/@#
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ADJUNTO DE COOKIES

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion,
desconecte el dispositivo.

O.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable. Asegurese de que el cabezal de la batidora
esté bajado y que el bol esté instalado de acuerdo con las instrucciones de instalacion del accesorio
de la batidora.

Retire la cubierta del soporte del cabezal lateral tirando de ella hacia adelante usando el mango.
Deslice el sinfin dentro de la camara de molienda hasta que sienta que encaja en su posicion.
Coloque la placa de corte del accesorio para salchichas o galletas en el sinfin de manera que la
insercion redonda de la camara de corte encaje en la ranura de la placa de corte. El lado mas ancho
de la placa de corte debe estar orientado hacia el interior de la camara de molienda.

Coloque el accesorio para galletas sobre la placa de corte (sin el deslizador formador) y luego
coloque y apriete la tuerca de bloqueo.

Inserte el deslizador formador en la grieta del accesorio para galletas.

Deslice la camara de molienda en su soporte en un angulo de 45° hacia la derecha. Asegurese de
que esté completamente insertada.

Gire la cdmara de molienda en sentido antihorario hasta colocarla en posicion vertical hasta que
escuche un clic que indica que esta en su lugar.

Empuje la bandeja de la tolva sobre la cdmara de molienda. Inserte el empujador principal de
alimentos en la abertura ubicada en la parte superior de la camara de molienda.

10. Seleccione la forma de la galleta deslizando el control deslizante a la posicién deseada.
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Preparando galletas

1. Conecte el dispositivo.

2. Ajuste la velocidad con los botones "+ y "-" y presione el boton de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD".
Configure el tiempo con los botones "+"y "-"y luego presione el boton de encendido. Se recomienda
seguir las recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".

3. Retire elempujador de alimentos, introduzca la masa de galletas previamente preparada en la tolva
y empujela hacia adentro con el empujador de alimentos.

4. Corte las galletas extruidas con un cuchillo para lograr el largo de galleta deseado.

5. Eldispositivo finalizara su funcionamiento automaticamente. Desconecte el dispositivo.

Consejo : Para detener el funcionamiento del dispositivo en cualquier momento, presione el boton
ON/OFF.

6. Hornee las galletas en el horno segun la receta elegida.

CONSEJO: Después de su uso, coloque un trozo de pan en la camara de molienda y encienda el
dispositivo durante un momento para eliminar la masa restante.

Para retirar la camara de molienda, mantenga presionado el botdn, gire la camara en el sentido de las agujas
del reloj hasta alcanzar un angulo de 45° y luego tire de ella hacia usted.

% -
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ACCESORIO PARA KEBBE/KIBBEE

Instalacion de accesorios

PRECAUCION: Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion, desconecte el
dispositivo.

1. Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable. Asegurese de que el cabezal de la
batidora esté bajado y que el bol esté instalado de acuerdo con las instrucciones de instalacion
del accesorio de la batidora.

2. Retire la cubierta del soporte del cabezal lateral tirando de ella hacia adelante usando el mango.

3. Deslice el sinfin dentro de la camara de molienda hasta que sienta que encaja en su posicion.

4. Coloque el accesorio para kebbe /kibbeh en la barrena, luego coloque el puerto de salida y
presionelo hacia adentro, con el lado angosto hacia afuera. Luego, coloque y ajuste la tuerca de
seguridad.

5. Deslice la camara de molienda en su soporte en un angulo de 45° hacia la derecha. Asegurese de
que esté completamente insertada.

6. Gire la camara de molienda en sentido antihorario hasta colocarla en posicion vertical hasta que
escuche un clic que indica que esta en su lugar.

7. Empuje la bandeja de la tolva sobre la camara de molienda. Inserte el empujador principal de
alimentos en la abertura ubicada en la parte superior de la camara de molienda.
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Preparando kebbe /kibbeh

1. Conecte el dispositivo.

2. Ajuste la velocidad con los botones "+" y "-" y presione el boton de encendido para confirmar su
seleccion. Se recomienda seguir las pautas de la tabla "CONFIGURACION DE VELOCIDAD".
Configure el tiempo con los botones "+"y "-"y luego presione el boton de encendido. Se recomienda
seguir las recomendaciones de la tabla "TIEMPOS DE TRABAJO RECOMENDADOS".

3. Retire el empujador de alimentos, introduzca la mezcla previamente preparada en la tolva y
empujela hacia adentro con el empujador de alimentos.

4. Corte el tubo extruido con un cuchillo para lograr la longitud deseada.

Coloque el relleno en cada tubo preparado y apriete sus extremos.

El dispositivo finalizara su funcionamiento automaticamente. Desconecte el dispositivo.

Consejo : Para detener el funcionamiento del dispositivo en cualquier momento, presione el boton

ON/OFF.

7. Freir el kebbe segun la receta elegida.

o o

CONSEJO: Después de su uso, coloque un trozo de pan en la camara de molienda y encienda el
dispositivo durante un momento para eliminar la mezcla restante.

Para retirar la camara de molienda, mantenga presionado el botdn, gire la camara en el sentido de las agujas
del reloj hasta alcanzar un angulo de 45° y luego tire de ella hacia usted.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

PRECAUCION:

ok wN

Antes de comenzar cualquiera de las actividades descritas a continuacion, desconecte el
dispositivo.

El dispositivo debe limpiarse inmediatamente después de terminar el trabajo, ya que los restos de
comida secos pueden hacer que los accesorios sean dificiles de desmontar y dificultar el proceso
de limpieza.

No utilice agentes de limpieza erosivos para limpiar ninguna parte del dispositivo.

La mayoria de los elementos se pueden lavar en el lavavajillas. Recuerde no lavar de esta manera
la camara de molienda, la bandeja de la tolva, la tuerca de seguridad, el sinfin de la camara de
molienda y la base del dispositivo.

Después de cada limpieza, aplique una fina capa de aceite vegetal en la cuchilla de corte y en las
placas metalicas de la camara de molienda .

Retire todos los accesorios utilizados y desmontelos completamente.

Nota: No desmonte las cuchillas de la jarra de la licuadora de la base de la jarra. Limpielas bien
con un pano suave, humedo y limpio.

Lave cada parte con agua tibia y un poco de detergente lavavajillas.

Enjuague cada parte con agua tibia y limpia.

Seque completamente todas las piezas.

Utilice un pano humedo para limpiar el cuerpo del robot de cocina y luego sequelo bien.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucion

El dispositivo no funciona

El enchufe de
alimentacion esta
desconectado de la
toma de pared.

Conecte el enchufe de
alimentacion a la toma de
pared.

La licuadora no funciona

La licuadora esta
instalada
incorrectamente.

Instale la licuadora de acuerdo
con las instrucciones de
montaje de los accesorios de la
licuadora.

La licuadora, la camara de molienda o

la camara de corte se caen de su
soporte

Los accesorios estan
instalados
incorrectamente.

Monte los accesorios siguiendo
las instrucciones de montaje de
los accesorios del robot de
cocina.

La tapa de la licuadora gotea

La tapa se ha instalado
incorrectamente.

Detenga el funcionamiento del
dispositivo, retire la tapa e
instalelo correctamente.

La unidad esta

mezclando/moliendo/cortando mal

El ajuste de potencia
es demasiado bajo.

Utilice ,+" para establecer una
velocidad mas alta.

La carne no fue
limpiada y/o los trozos
son demasiado
grandes.

Limpiar la carne y/o cortarla en
trozos mas pequenos.

La cuchilla de corte se
instalo en el lado
incorrecto.

Cologue la cuchilla de corte
con el lado convexo hacia el
interior del dispositivo.

El dispositivo se ha
sobrecalentado.

Apague la unidad,
desconéctela y déjela enfriar
durante al menos 60 minutos.

La cuchilla de corte u
otra pieza se ha
desgastado.

Reemplace la pieza
desgastada por una nueva
recomendada por el fabricante.

El dispositivo se apaga durante el

funcionamiento.

La unidad se utilizo
durante demasiado
tiempo.

Apague la unidad,
desenchufela y déjela enfriar
durante al menos 60 minutos.
No utilice el dispositivo durante
mas de 15 minutos seguidos.

La carne no fue
limpiada y/o los trozos
son demasiado
grandes.

Limpiar la carne y/o cortarla en
trozos mas pequenos.

El dispositivo esta
danado.

Desconecte el dispositivo y
comuniquese con el servicio
técnico de Yoer.
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AMBIENTE

)

EE [ste producto contiene materiales reciclables. No deseche este producto junto con los
residuos municipales sin clasificar. Pongase en contacto con su municipio local para conocer el
punto de recoleccion mas cercano.

GARANTIA Y REPARACION

La garantia del producto incluye los defectos resultantes de defectos de material o fabricacion. Esta
garantia solo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y siempre que
no haya sido modificado, reparado o manipulado por ninguna persona no autorizada o danado por
un uso indebido o transporte. La garantia no se aplica a los defectos resultantes del desgaste natural
de los componentes ni a los elementos fragiles como el vidrio y la ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por las leyes
con respecto a la compra de electrodomeésticos.

En caso de una reclamacion de garantia, pongase en contacto con el vendedor verificado o con el

servicio técnico de Yoer. Al presentar la reclamacion, adjunte informacion sobre la naturaleza del mal
funcionamiento y un comprobante de compra .
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IMPORTANTES GARANTIES

Quand en utilisant électrique appareils électroménagers, basique
sécurité précautions doit toujours étre suivi, y compris ce qui suit:

1. Lisez toutes les instructions avant utilisation et conservez-les pour
référence ultérieure.

2. Assurez-vous que la tension de votre prise correspond a la tension
indiquee sur l'etiquette signalétique.

3. Assurez-vous que la prise est correctement mise a la terre.

4. Gardez l'appareil a l'abri des sources d’humidité, de chaleur et de la
lumiere directe du soleil.

5. Pour vous proteger contre les incendies, les chocs electriques et
les blessures, ne plongez pas le cordon, la fiche ou l'appareil dans
'eau ou d'autres liquides.

6. Cet appareil peut étre utilise par des personnes ayant des capacites
physiques, sensorielles ou mentales reduites ou par des personnes
manquant d'experience et de connaissances si elles ont recu une
supervision ou des instructions concernant l'utilisation
de l'appareil de maniere sure et comprennent les dangers
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et l'entretien de l'appareil ne doivent pas étre effectues
par des enfants sans surveillance.

7. Gardez l'appareil et son cordon d'alimentation hors de portee des
enfants de moins de 8 ans.

8. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord de la table,
du comptoir ou toucher des surfaces chaudes.

9. N'utilisez pas l'appareil si son cordon d'alimentation ou sa fiche est
endommage, ou en cas de tout autre dysfonctionnement.

10.Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre repare par
le service du fabricant ou par un technicien qualifié pour éviter tout
dommage.

11. Eteignez l'appareil avant de le débrancher. Débranchez toujours
l'appareil apres utilisation.

12. Débranchez l'appareil avant de le transporter ou de le nettoyer.
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13. Ne touchez pas la fiche d'alimentation avec les mains mouillées,
car cela pourrait provoquer un choc electrique.

14. N'utilisez pas l'appareil avec les mains mouillées ou pieds nus.

15. Si pendant le fonctionnement de l'appareil un bruit ou une odeur
inhabituelle apparait, eteignez-le immeédiatement et débranchez-le.

16.Si l'appareil cesse soudainement de fonctionner, éteignez-le et
débranchez-le immeédiatement, laissez-le refroidir pendant 60
minutes, rebranchez-le et rallumez-le.

17. Si la protection automatique contre la surchauffe éteint souvent
'appareil, contactez le service client.
18. Lorsque vous utilisez une rallonge, assurez-vous de ne pas
deépasser la puissance/charge nominale maximale de la rallonge.
19. Lorsque vous débranchez l'appareil, tenez-le par la fiche et non par
le cordon.

20.N'essayez pas de reparer, de démonter ou de modifier l'appareil. Il
ne contient aucune piece reparable par ['utilisateur.

21. L'appareil n'est pas destineé a étre controle par une minuterie
externe ou un systeme de télecommande seépare.

22.N'utilisez jamais d'accessoires non recommandés par le fabricant,
car cela pourrait entrainer un mauvais fonctionnement de l'appareil,
'lendommager ou causer des dommages.

23.N'introduisez pas les doigts ou toute autre partie du corps dans le
bol, le mixeur, la chambre de broyage, la chambre de coupe ou
toute autre ouverture de la base de la machine ou des accessoires
installés. Les poussoirs fournis doivent étre utilises pour introduire
les produits dans la chambre de broyage et la chambre de coupe.

24.Débranchez l'appareil avant d'installer ou de retirer des accessoires.

25.Soyez prudent lorsque vous manipulez les lames de coupe du
mixeur et du broyeur, lorsque vous videz le bol du mixeur et
pendant le nettoyage.

26.Les lames du mixeur sont tres tranchantes. Il existe un risque de
blessure. Pendant le fonctionnement, ne touchez jamais l'intérieur
du bol et n'y placez aucun objet.
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27.N'utilisez le mixeur qu'avec le couvercle bien fermé et le bouchon
mis en place.

28.Ne mettez jamais d'ingredients chauds dans le bol.

29.N'utilisez pas le mixeur pour melanger des ingredients sans ajouter
de liquide et ne laissez pas les lames fonctionner sans aucun
aliment a l'intérieur du bol, car cela pourrait endommager le
moteur. Si la plupart des ingredients se sont déeposes

30.sur les parois du bol, éteignez le mixeur et grattez les ingrédients
des parois a l'aide d'une spatule en plastique ou en silicone.

31. Ne dépassez jamais la capaciteé de travail maximale du bol mixeur
(1,5 U et la capacite de travail maximale du bol broyeur.

32.N'utilisez l'appareil que pendant 10 minutes maximum a la fois.
Laissez l'appareil refroidir pendant 30 minutes entre chaque
utilisation.

33.Ne dépassez jamais le temps maximal autorise et les vitesses
maximales autorisees lorsque vous utilisez des accessoires
individuels de robot de cuisine.

34.N'utilisez pas le hachoir a viande pour broyer des os, des noix ou
d'autres objets durs.

35.Avant de passer la viande au hachoir a viande, il faut la débarrasser
des os, des tendons et de la graisse et la couper en morceaux
d'environ 2 x 2 x 10 cm. N'utilisez pas de viande congelee.

36.Le bol doit toujours étre installé pendant le fonctionnement de
l'appareil.

37.Ne limitez pas la circulation d'air sous l'appareil.

38.La plupart des elements peuvent étre laves au lave-vaisselle.
N'oubliez pas de ne pas laver la chambre de broyage, le bac a
tremie, 'écrou de blocage, la vis sans fin de la chambre de broyage
et le socle de 'appareil de cette facon.

39.N'utilisez l'appareil que pour l'usage auquel il est destine.

40.Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est allumé.

41. L'appareil n'est pas destine a une utilisation en extérieur.

42.Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement, sur
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des surfaces séches. Toute autre utilisation est considérée comme
inappropriée et dangereuse.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
réesultant du non-respect de la notice d'instructions.
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CONNAISSEZ VOTRE MACHINE DE CUISINE

6 7

10 11 12 13 14 15
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1. Couteau de coupe

23. Levier de levage de la téte du robot de cuisine

2. Plaque de coupe fine

24. Bouchon du mixeur

3. Plaque de coupe grossiére

25. Couvercle du mixeur

4. Plaque de coupe moyenne

26. Cruche

5. Attachement de cookie

27. Lames de coupe pour mixeur

6. Rape pour raper finement

28. Base du mixeur

7. Rape pour raper grossierement

29. Batteur

8. Rape pour trancher des tranches fines

30. Palette de mélange

9. Rape pour trancher des tranches épaisses

31. Crochet

10. Rape pour raper/hacher finement

32. Bol du broyeur

11. Vis sans fin de la chambre de broyage

33. Module de lame de broyeur

12. Poussoir principal

34. Sceau Gridner

13. Bac a tremie

35. Base du robot de cuisine

14. Chambre de broyage

36. Pieds antidérapants

15. Découpe chambre garde

37. Bol avec poignée pour robot de cuisine

16. Coupe-aliments poussoir

38. Couverture

17. Chambre de coupe

39. Mangeoire

18. Axe de l'élément de mélange

40. Accessoire pour saucisses

19. Couvercle de montage latéral de la téte

41. Accessoire Kebbe / kibbeh

20. Téte de robot de cuisine

42. Port de sortie de Kebbe /Kibbeh

21. Couvercle de montage de la téte supérieure

43. Plaque de découpe pour saucisses et biscuits

22. Panneau de commande avec écran

44. Contre-écrou
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BOUTON DE COMMANDE

1. Accessoire recommande
2. Niveau de vitesse selectionne
3. Bouton d'augmentation de la
vitesse et du temps
4. Temps sélectionneé
5. Bouton de diminution de la
vitesse et du temps
6. Bouton MARCHE/ARRET
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Pouvoir 1200 W
Tension / Fréquence 220-240 V~ 50/60 Hz

UTILISATION DE L'APPAREIL

Lavez soigneusement l'appareil et ses accessoires avant la premiére utilisation.

NE METTEZ PAS VOS DOIGTS NI AUCUNE AUTRE PARTIE DU CORPS
DANS LE BOL, LA CHAMBRE DE BROYAGE, LA SORTIE, LE COUPEUR OU
DANS TOUTE AUTRE OUVERTURE DE L'APPAREIL OU DES
ACCESSOIRES INSTALLES PENDANT LE FONCTIONNEMENT, NI
LORSQUE L'APPAREIL EST ETEINT MAIS RESTE BRANCHE, CAR CELA
POURRAIT PROVOQUER DES BLESSURES GRAVES. UTILISEZ LES
POUSSOIRS FOURNIS POUR INTRODUIRE LES PRODUITS DANS LES
ATTENTION CHAMBRES DE BROYAGE ET DE COUPE.

IMPORTANT:

e Sil'appareil a du mal a moudre, déchiqueter ou mélanger des produits, appuyez sur « + » pour
augmenter la puissance. Si, a la puissance la plus élevee, l'appareil a toujours du mal a faire son
travail, eteignez- le et utilisez des ingrédients moins visqueux.

e Ne dépassezjamais les durées maximales autorisées et les vitesses maximales autorisées lorsque
vous utilisez des accessoires individuels de robot de cuisine.

e N'utilisez pas plus d'une fonctionnalité de l'appareil a la fois.

e N'utilisez pas le mixeur pour mélanger des ingrédients sans ajouter de liquide et ne laissez pas les
lames fonctionner sans aucun aliment a l'intérieur du bol, car cela pourrait endommager le moteur.

e Le poids maximum des ingrédients est de 1 kg.

e La cuvette doit toujours étre installée pendant le fonctionnement de l'appareil.

e |atéte durobot de cuisine bouge legerement pendant son fonctionnement. Si elle bouge autant,
diminuez le niveau de vitesse.

e Avant de commencer le travail, familiarisez-vous avec les réglages de vitesse recommandeés et le
tableau des temps de travail.
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PARAMETRES DE VITESSE RECOMMANDES

Vitesse i’g @ l e ' I = ;
1 % v VIVIVvIVvIVvIV
2 | % v VIVvidlk k| Vv
3 % Vi VIV ik % |V
4 X v Yy % | X | X | X |V
5 | X * * % X | X X |V
6 X % X | X | X | X|X|V
7 | X X X | X | X | X|X|%

W Recommande  V/ Permis X Interdit

TEMPS DE TRAVAIL MAXIMUM AUTORISE

Accessoire Temps
Crochet 5 minutes
Mélange pagayer 5 minutes
Batteur 6 minutes
Mixer 2 minutes
Coupeur 10 minutes
Viande broyeur 6 minutes
Saucisse piece jointe 6 minutes
Piece jointe de cookie 6 minutes
Kebbé / kibbeh piece jointe 6 minutes
Broyeur 30s
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FRANCAIS

MIXER

Installation d'accessoires
ATTENTION : Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

1. Placez l'appareil sur une surface plane et stable.

2. Appuyezsur le levier de levage de la téte du robot de cuisine et soulevez la téte vers le haut jusqu'a
ce que vous entendiez un clic de mise en place.

3. Placezla palette de mélange, le crochet ou le batteur sur l'axe de l'élément de mélange, de maniére
a ce que linsert de l'axe glisse dans la rainure du support de l'élément de mélange. Poussez-le
jusqu'a ce que vous sentiez une résistance, puis tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre.
Un « clic » caractéristique indique que l'élement de mélange a été correctement installe.

4. Placez le bol dans son support. Tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a sentir
une résistance. Mettez les ingrédients a l'intérieur.

5. Tout en tenant la téte du robot de cuisine, appuyez sur le levier de levage et abaissez-le jusqu'a ce
que vous entendiez un clic de mise en place.

6. Placez le couvercle sur le bol de maniére a pouvoir monter le doseur dans une direction qui facilite
l'ajout d'ingrédients pendant le fonctionnement du robot culinaire. Positionnez le doseur dans la
zone découpée du couvercle, puis appuyez fermement pour connecter les deux composants.

Mélange d'éléments:

Palette de mélange - pour

préparer des pates a faible (\"»7 Efeurite — pour battre les ceufs ou la
viscosite (comme la pate a crépes) '\\\;

épaisses (comme la pate sablée ou

x_  Crochet - pour pétrir des pates
g la pate levée)
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Mélange

ATTENTION : L'element de mélange continue de tourner pendant un moment aprés que l'appareil a
éte éteint ou débrancheé.

1. Branchez l'appareil.
Réglez la vitesse a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les instructions du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez I'heure a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation.
Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL RECOMMANDES>.
En option, vous pouvez ajouter des ingrédients pendant que la machine fonctionne grace au doseur
situé dans le couvercle du bol, en prenant soin de veiller a ce que les doigts ou d'autres parties du
corps ou vétements ne pénétrent pas a l'intérieur.

4. L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement.

Astuce: Pour arréter le fonctionnement de l'appareil a tout moment, appuyez sur le bouton
ON/OFF.

Avant de soulever la téte du robot culinaire et de retirer le bol, retirez d'abord le doseur et le
couvercle.
Pour retirer l'élément mélangeur, poussez-le vers l'axe, tournez-le dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et retirez-le de son support.
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FRANCAIS

MIXER

Installation d'accessoires

ATTENTION: Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Assurez-vous que la téte du robot de cuisine est
abaisseée et que le bol est installé conformément aux instructions d'installation des accessoires du
mixeur.

Mettez les ingrédients dans le bol et fermez le couvercle en appuyant dessus a fond. Le couvercle
du bec verseur du bol doit le recouvrir complétement.

Placez le bouchon dans son support sur le couvercle et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce que vous sentiez un clic. Essayez de tirer le bouchon vers le haut. S'il peut étre
partiellement souleve, cela signifie qu'ila été malinstallé, ce qui peut entrainer une fuite du contenu
du récipient pendant le fonctionnement du mixeur.

Retirez le couvercle du support de téte supérieur en le tenant en le tirant vers le haut.

Pour monter le bol mixeur sur le support de téte supérieur, alignez les saillies entourant la bague
du mixeur avec les espaces ouverts du support, puis tournez le bol dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.
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Utilisation du mixeur

ATTENTION: N'utilisez pas le mixeur pour mélanger de la pate ou écraser des objets durs, tels que des
noix, des os ou autres.

o o

Branchez l'appareil.

Réglez la vitesse a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les indications du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez l'heure a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton
d'alimentation. Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL
RECOMMANDES ».

En option, pendant la préparation de vos produits, vous pouvez mettre temporairement en pause
le fonctionnement du mixeur en appuyant sur le bouton ON/OFF et désengager le verre doseur en
le tournant vers la gauche et en le tirant vers le haut. Cela vous permettra d'ajouter des ingrédients
sans ouvrir le couvercle.

L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement. Débranchez l'appareil.

Retirez le mixeur en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

Réinstallez le couvercle du support de téte supérieur en appuyant dessus jusqu'a ce que vous
sentiez une resistance.

BROYEUR

Installation d'accessoires

ATTENTION: Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Assurez-vous que la téte du robot de cuisine est
abaissée et que le bol est installé conformément aux instructions d'installation des accessoires du
mixeur.

Dévissez le module de lames avec le joint, puis versez les ingredients secs tels que les grains de
café, les noix ou les herbes dans le bol du broyeur, puis revissez le module de lames avec le joint
sur le bol du broyeur jusqu'a ce que vous sentiez une resistance. Ne depassez pas le niveau
maximum indiqué sur le bol en verre du broyeur.

Retirez le couvercle du support de téte supérieur en le tenant en le tirant vers le haut.
Pour monter le broyeur dans le support de téte supérieur, alignez les saillies entourant la bague du

broyeur avec les espaces ouverts du support, puis tournez le broyeur dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.
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Utilisation du broyeur

1
2.

Branchez l'appareil.

Réglez la vitesse a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les instructions du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez l'heure a laide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton
d'alimentation. Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL
RECOMMANDES ».

L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement. Débranchez l'appareil.

Astuce: Pour arréter le fonctionnement de l'appareil a tout moment, appuyez sur le bouton
ON/OFF.

Retirez le broyeur en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

Réinstallez le couvercle du support de téte supérieur en appuyant dessus jusqu'a ce que vous
sentiez une résistance.

Hachoir a viande

Installation d'accessoires

ATTENTION: Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Assurez-vous que la téte du robot de cuisine est
abaissée et que le bol est installé conformément aux instructions d'installation des accessoires du
mixeur.

Retirez le couvercle du support de téte latéral en le tirant vers 'avant a l'aide de la poignée.

Faites glisser la vis sans fin dans la chambre de broyage jusqu'a ce que vous sentiez un clic de mise
en position.

Placez le couteau de coupe sur la tariere, coté convexe vers lintérieur, en prenant soin de ne pas
vous couper avec les lames.

Placez la plaque de coupe choisie sur la vis sans fin de maniéere a ce que l'insert rond de la chambre
de coupe s'adapte a la rainure de la plaque de coupe. Mettez en place et serrez 'eécrou de blocage.
Faites glisser la chambre de broyage dans son support a un angle de 45° vers la droite. Assurez-
vous qu'elle est completement insérée.

Tournez la chambre de broyage dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
vous entendiez un clic de mise en place.

101



FRANCAIS

7. Poussez le plateau de la trémie sur la chambre de broyage. Insérez le poussoir principal dans
'ouverture située en haut de la chambre de broyage.

Informations utiles: Le couvercle situé au-dessus du poussoir principal peut étre ouvert en le tirant vers
le haut.

Vous pouvez l'utiliser pour ranger des plaques de coupe ou des accessoires pour pates.

Hachage

ATTENTION: N'utilisez pas l'appareil pour broyer des os, des noix ou d'autres objets durs. Avant de
hacher, la viande doit étre débarrassée des os, des tendons et de la graisse, puis coupée en
morceaux d'environ 2 x 2 x 10 cm. N'utilisez pas de viande congelée.

1. Branchez l'appareil.

2. Réglez la vitesse a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les indications du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez l'heure a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton
d'alimentation. Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL
RECOMMANDES ».

3. Retirez le poussoir, introduisez les morceaux de viande dans la trémie et poussez-les a l'aide du
poussoIr.

4. L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement. Débranchez ['appareil.

Astuce: Pour arréter le fonctionnement de l'appareil a tout moment, appuyez sur le bouton
ON/OFF.
CONSEIL: Apres utilisation, placez un morceau de pain dans la chambre de broyage et allumez
'appareil un instant pour éliminer les restes de viande.

Pour retirer la chambre de broyage, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfonce, tournez la chambre dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a atteindre un angle de 45°, puis tirez-la vers vous.
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COUPEUR

Installation d'accessoires

ATTENTION: Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

1. Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Assurez-vous que la téte du robot de cuisine est
abaissée et que le bol est installé conformément aux instructions d'installation des accessoires du
mixeur.

2. Retirez le couvercle du support de téte latéral en le tirant vers l'avant a l'aide de la poignée.

3. Placez la rape de votre choix dans la chambre de coupe et tournez-la dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce que vous sentiez une résistance. Fixez la protection de la chambre de
coupe.

4. Faites glisser la chambre de coupe dans son support a un angle de 45° vers la droite. Assurez-vous
qu'elle est complétement insérée.

5. Tournez la chambre de coupe dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que vous
entendiez un clic de mise en place.

6. Insérez le poussoir du coupe-aliments dans l'ouverture située en haut de la chambre de coupe.

Uy LB e
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Coupe

PRUDENCE
Soyez particulierement prudent lors de l'utilisation du coupe-légumes, car sa grille reste découverte

pendant le fonctionnement. N'introduisez pas les doigts ou toute autre partie du corps, ni aucun objet
dans la trémie ou dans l'orifice de sortie.

1. Branchez l'appareil.

2. Réglez la vitesse a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les instructions du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez l'heure a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton
d'alimentation. Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL
RECOMMANDES »,

3. Retirez le poussoir alimentaire, introduisez les produits dans la trémie et poussez-les a l'aide du

poussoir alimentaire.
4. L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement. Débranchez 'appareil.

Astuce: Pour arréter le fonctionnement de l'appareil a tout moment, appuyez sur le bouton
ON/OFF.

Informations utiles : Le coupe-pommes de terre peut également étre utilisé pour préparer de la
pulpe de galette de pommes de terre, des boulettes de pommes de terre, etc., ainsi que pour broyer
des légumes, des fruits ou préparer des pepites de chocolat ou de noix de coco.

Pour retirer la chambre de broyage, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfonceé, tournez la chambre dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a atteindre un angle de 45°, puis tirez-la vers vous.

‘ )/@#
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ACCESSOIRE POUR SAUCISSE

Installation d'accessoires
ATTENTION: Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

1. Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Assurez-vous que la téte du robot de cuisine est
abaisseée et que le bol est installé conformément aux instructions d'installation des accessoires du
mixeur.

2. Retirez le couvercle du support de téte latéral en le tirant vers l'avant a l'aide de la poignée.

3. Faites glisser la vis sans fin dans la chambre de broyage jusqu'a ce que vous sentiez un clic de mise
en position.

4. Placez la plaque de coupe de l'accessoire pour saucisses/biscuits sur la vis sans fin de maniére a
ce que l'insert rond de la chambre de coupe s'adapte a la rainure de la plaque de coupe. Le coté le
plus large de la plaque de coupe doit étre oriente vers l'intérieur de la chambre de broyage.

5. Placez l'accessoire a saucisses sur la plaque de coupe, puis mettez en place et serrez l'écrou de
blocage.

6. Faites glisser la chambre de broyage dans son support a un angle de 45’ vers la droite. Assurez-
vous qu'elle est completement inséreée.

7. Tournez la chambre de broyage dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
vous entendiez un clic de mise en place.

8. Poussez le plateau de la tremie sur la chambre de broyage. Insérez le poussoir principal dans
l'ouverture située en haut de la chambre de broyage.
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Fabrication de saucisses

1. Faire tremper la peau dans de l'eau tiéde pendant 10 minutes.

2. Faites glisser la peau humide sur l'accessoire en plastique. Si la peau colle a l'accessoire, mouillez-

le encore un peu.

Branchez l'appareil.

4. Réglez la vitesse a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les instructions du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez l'heure a laide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton
d'alimentation. Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL
RECOMMANDES ».

5. Retirez le poussoir, introduisez la viande préalablement hachée et assaisonnée dans la trémie et
poussez-la avec le poussoir tout en formant des saucisses.

6. L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement. Débranchez 'appareil.

Astuce: Pour arréter le fonctionnement de l'appareil a tout moment, appuyez sur le bouton
ON/OFF.

w

CONSEIL: Apres utilisation, placez un morceau de pain dans la chambre de broyage et allumez
l'appareil un instant pour éliminer les restes de viande.

Pour retirer la chambre de broyage, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé, tournez la chambre dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a atteindre un angle de 45°, puis tirez-la vers vous.

-';4/)/@#
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ANNEXE COOKIE

Installation d'accessoires

ATTENTION: Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

O.

Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Assurez-vous que la téte du robot de cuisine est
abaisseée et que le bol est installé conformément aux instructions d'installation des accessoires du
mixeur.

Retirez le couvercle du support de téte latéral en le tirant vers l'avant a l'aide de la poignée.

Faites glisser la vis sans fin dans la chambre de broyage jusqu'a ce que vous sentiez un clic de mise
en position.

Placez la plaque de coupe de l'accessoire pour saucisses/biscuits sur la vis sans fin de maniére a
ce que l'insert rond de la chambre de coupe s'adapte a la rainure de la plaque de coupe. Le coté le
plus large de la plaque de coupe doit étre oriente vers l'intérieur de la chambre de broyage.
Placez l'accessoire a biscuits sur la plaque de découpe (sans le curseur de formage), puis mettez
en place et serrez l'écrou de blocage.

Insérez le curseur de formage dans la fente de l'accessoire a biscuits.

Faites glisser la chambre de broyage dans son support a un angle de 45° vers la droite. Assurez-
vous qu'elle est completement insérée.

Tournez la chambre de broyage dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
vous entendiez un clic de mise en place.

Poussez le plateau de la tremie sur la chambre de broyage. Inserez le poussoir principal dans
'ouverture située en haut de la chambre de broyage.

10. Sélectionnez la forme du cookie en faisant glisser le curseur dans la position souhaitée.

Lodd i
>@m 1 il u
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Préparation des cookies

1. Branchez l'appareil.

2. Réglez la vitesse a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les indications du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez l'heure a l'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton
d'alimentation. Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL
RECOMMANDES ».

3. Retirez le poussoir, introduisez la pate a biscuits préalablement préparée dans la trémie et poussez-

la avec le poussoir.

Coupez les biscuits extrudés avec un couteau pour obtenir la longueur de biscuit souhaitée.

L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement. Débranchez l'appareil.

Astuce Pour arréter le fonctionnement de l'appareil a tout moment, appuyez sur le bouton
ON/OFF.

6. Cuire les biscuits au four selon la recette choisie.
CONSEIL: Apres utilisation, placez un morceau de pain dans la chambre de broyage et allumez

l'appareil un instant pour éliminer la pate restante.

o b

Pour retirer la chambre de broyage, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé, tournez la chambre dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a atteindre un angle de 45°, puis tirez-la vers vous.

% -
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ATTACHEMENT KEBBE 7 KIBBEH

Installation d'accessoires

ATTENTION: Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Assurez-vous que la téte du robot de cuisine est
abaissée et que le bol est installé conformément aux instructions d'installation des accessoires du
mixeur.

Retirez le couvercle du support de téte latéral en le tirant vers l'avant a l'aide de la poignée.
Faites glisser la vis sans fin dans la chambre de broyage jusqu'a ce que vous sentiez un clic de
mise en position.

Placez ' accessoire kebbe /kibbeh sur la tariere, puis placez 'orifice de sortie et appuyez dessus,
le coté étroit vers l'extérieur. Ensuite, mettez en place et serrez l'écrou de blocage.

Faites glisser la chambre de broyage dans son support a un angle de 45° vers la droite. Assurez-
vous qu'elle est completement inséreée.

. Tournez la chambre de broyage dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
vous entendiez un clic de mise en place.

Poussez le plateau de la trémie sur la chambre de broyage. Insérez le poussoir principal dans
l'ouverture située en haut de la chambre de broyage.
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Préparation du kebbe / kibbeh

1. Branchez l'appareil.

2. Reéglez la vitesse a 'aide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour
confirmer votre sélection. Il est recommandé de suivre les instructions du tableau « REGLAGES DE
VITESSE ». Réglez l'heure a laide des touches « + » et « - » puis appuyez sur le bouton
d'alimentation. Il est conseillé de suivre les recommandations du tableau « TEMPS DE TRAVAIL
RECOMMANDES ».

3. Retirez le poussoir, introduisez le mélange préalablement préparé dans la tréemie et poussez-le a
l'aide du poussoir.

4. Coupez le tube extrudé avec un couteau pour obtenir la longueur souhaitée.

Mettez la farce dans chaque tube prépareé et pressez leurs extremités.

L'appareil terminera son fonctionnement automatiquement. Débranchez l'appareil.

Astuce: Pour arréter le fonctionnement de l'appareil a tout moment, appuyez sur le bouton

ON/OFF.

7. Faites frire le kebbe selon la recette choisie.

o o

CONSEIL: Apres utilisation, placez un morceau de pain dans la chambre de broyage et allumez
l'appareil un instant pour eliminer le reste du melange.

Pour retirer la chambre de broyage, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé, tournez la chambre dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a atteindre un angle de 45°, puis tirez-la vers vous.

o, A2
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

PRUDENCE:

ok wN

Avant de commencer l'une des activités décrites ci-dessous, débranchez l'appareil.

L'appareil doit étre nettoyé immeédiatement apres avoir terminé le travail, car les restes d'aliments
séchés peuvent rendre les accessoires difficiles a démonter et rendre le processus de nettoyage
difficile.

N'utilisez pas de produits de nettoyage érosifs pour nettoyer les pieces de l'appareil.

La plupart des éléments peuvent étre lavés au lave-vaisselle. N'oubliez pas de ne pas laver la
chambre de broyage, le bac a trémie, l'écrou de blocage, la vis sans fin de la chambre de broyage
et le socle de l'appareil de cette facon.

Aprés chaque nettoyage, appliquez une fine couche d'huile végétale sur le couteau de coupe et
les plaques métalliques de la chambre de broyage .

Retirez tous les accessoires utilises et démontez-les compléetement.

Remarque: Ne démontez pas les lames du bol mixeur de la base du bol. Nettoyez-les
soigneusement avec un chiffon doux, humide et propre.

Lavez chaque piece avec de l'eau tiede et un peu de liquide vaisselle.

Rincez chaque partie avec de 'eau tiede et propre.

Séchez soigneusement toutes les pieces.

Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le corps du robot de cuisine, puis séchez-le
soigneusement.
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DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche d'alimentation
est débranchée de la
prise murale.

Branchez la fiche d'alimentation sur
la prise murale.

Le mixeur ne fonctionne pas

Le mixeur est mal
installe.

Installez le mixeur conformément
aux instructions d'assemblage des
accessoires du mixeur.

Le mixeur, la chambre de
broyage ou la chambre de
coupe tombe de son support

Les accessoires sont
mal installés.

Montez les accessoires en suivant
les instructions de montage des
accessoires du robot de cuisine.

Le bouchon du mixeur fuit

Le capuchon a été mal
installé.

Arrétez le fonctionnement de
l'appareil, retirez le capuchon et
installez-le correctement.

L'appareil
melange/broie/coupe mal

Le réglage de
puissance est trop
faible.

Utilisez « + » pour regler une vitesse
plus élevee.

La viande n'a pas été
nettoyée et/ou les
morceaux sont trop
gros.

Nettoyez la viande et/ou coupez-la
en morceaux plus petits.

Le couteau de coupe a
été installé du mauvais
coté.

Installez le couteau de coupe avec
le cote convexe tourné vers
l'intérieur de l'appareil.

L'appareil a surchauffe.

Eteignez l'appareil, débranchez-le et
laissez-le refroidir pendant au moins
60 minutes.

Le couteau de coupe
Ou une autre piece est
use.

Remplacez la piéce usée par une
nouvelle recommandée par le
fabricant.

L'appareil s'éteint pendant le
fonctionnement

L'appareil a été utilise
trop longtemps.

Eteignez l'appareil, débranchez-le et
laissez-le refroidir pendant au moins
60 minutes. N'utilisez pas l'appareil
plus de 15 minutes d'affilée.

La viande n'a pas été
nettoyée et/ou les
morceaux sont trop
gros.

Nettoyez la viande et/ou coupez-la
en morceaux plus petits.

L'appareil est
endommage.

Débranchez l'appareil et contactez le
service Yoer.
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ENVIRONNEMENT

)

Emm Ce produit contient des matériaux recyclables. Ne jetez pas ce produit avec les déchets
municipaux non triés. Veuillez contacter votre municipalité pour connaitre le point de collecte le plus
proche.

GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit couvre les défauts résultant de défauts de matériaux ou de fabrication. Cette
garantie n'est valable que si l'appareil a été utilisé conformément aux instructions et a condition qu'il
n‘ait pas été modifié, répareé ou altéré par une personne non autoriseée ou endommage par une
mauvaise utilisation ou un transport. La garantie ne s'applique pas aux défauts résultant de l'usure
naturelle des composants ou des objets cassants tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ni aucun autre droit accorde par les
lois concernant l'achat d'appareils électromeénagers.

En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le vendeur vérifié ou le service Yoer.
Lors de la soumission de la reclamation, veuillez joindre des informations sur la nature du

dysfonctionnement et une preuve d'achat.
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VAZNO ZASTITE

Kada koristenjem elektriéni uredaji, Oshovni, temeljni sigurnost
mjere predostroznosti treba uvijek slijediti, uklju¢ujuéi sljedece:

1

Procitajte sve upute prije uporabe i sacuvajte ih za buducu upotrebu.

2. Provjerite odgovara li vas izlazni napon naponu navedenom na

0.

nazivnoj naljepnici.

Provjerite je li utiCnica ispravno uzemljena.

Drzite uredaj dalje od izvora vlage, topline i izravne sunceve
svjetlosti.

Za zastitu od pozara, strujnog udara i ozljeda nemojte uranjati kabel,
utikac ili jedinicu u vodu ili druge tekucine.

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe s nedostatkom iskustva i znanja
ako su bile pod nadzorom ili su ih poducili u vezi s koristenjem
uredaja na siguran nacin i ako razumiju opashosti koje su ukljucene.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje
ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

Uredaj i njegov kabel za napajanje drzite dalje od djece mlade od 8
godina.

Nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi preko ruba stola, pulta ili
da dodiruje vruce povrsine.

Nemojte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ili utikaC ostecen ili
u slucaju bilo kakvog drugog kvara.

10. Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga popraviti servis

11.

proizvodaca ili kvalificirani tehnicar kako bi se izbjegle ozljede.
IskljuCite uredaj prije iskljucivanja. Uvijek iskljucCite uredaj nakon
upotrebe.

12. IskljucCite uredaj prije nosenja ili Ciscenja.
13. Nemojte dodirivati utikac mokrim rukama jer biste mogli izazvati

strujni udar.

14. Nemojte rukovati uredajem mokrih ruku ili bosih nogu.
15. Ako se tijekom rada uredaja pojavi neobican zvuk ili miris, odmah ga

iskljucite i izvucite utikac.
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16. Ako uredaj iznenada prestane raditi, odmah ga iskljucite i iskopcajte,

ostavite uredaj da se ohladi 60 minuta, ponovno ga ukljucite |
ponovno ukljucite.

17. Ako automatska zastita od pregrijavanja cesto iskljucuje uredaj,
obratite se sluzbi za korisnike.

18. Kada koristite produzni kabel, pazite da ne premasite maksimalnu
nazivnu radnu snagu / opterecenje produznog kabela.

190. Kada iskljucujete uredaj, drzite ga za utikac, a ne za kabel.

20.Ne pokusavajte popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj. Unutra
nema dijelova koje moze servisirati korisnik.

21. Uredaj nije namijenjen za upravljanje vanjskim timerom ili zasebnim
sustavom daljinskog upravljanja.

22.Nikada nemojte koristiti dodatke koje nije preporucio proizvodac jer
to moze uzrokovati neispravan rad uredaja, ostetiti ga ili nanijeti
Stetu.

23.Ne stavljajte prste ili bilo koje druge dijelove tijela u zdjelu, blender,
komoru za mljevenje, komoru za rezanje ili bilo koje druge otvore
baze stroja ili ugradenog pribora. Isporuceni guraci hrane koriste se
za ubacivanje proizvoda u komoru za mljevenje i komoru za rezanje.

24.1skljucite uredaj prije instaliranja ili uklanjanja dodathe opreme.

25.Budite oprezni pri rukovanju reznim ostricama blendera i mlina,
praznjenju vrca blendera i tijekom ciscenja.

26.0strice blendera su vrlo ostre. Postoji opasnost od ozljeda. Tijekom
rada nikada ne dodirujte vrC s unutarnje strane i nikada ne stavljajte
nikakve predmete u njega.

27.Koristite blender samo sa cvrsto zatvorenim poklopcem i nataknutim
poklopcem.

28.Nikada nemojte stavljati vruce sastojke u vrc.

29.Ne koristite blender za mijesanje sastojaka bez dodavanja tekucine i
nemojte dopustiti da ostrice rade bez hrane u vrcu jer to moze
ostetiti motor. Ako se vecina sastojaka natalozila
na stijenkama vrca, iskljucCite blender i ostruzite sastojke sa stijenki
plasticnom ili silikonskom lopaticom.
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30.Nikada nemojte prekoraciti maksimalnu radnu zapreminu vrca

blendera
(1,5 D i maksimalnu radnu zapreminu posude mlinca.

31. Koristite uredaj maksimalno 10 minuta odjednom. Ostavite jedinicu
da se ohladi 30 minuta izmedu svake upotrebe,

32.Nikada nemojte prekoraciti maksimalno dopusteno vrijeme i najvece
dopustene brzine kada koristite pojedinacne dodatke kuhinjskih
strojeva.

33.Nemojte koristiti stroj za mljevenje mesa za mljevenje kostiju, oraha
ili drugih tvrdih predmeta.

34.Prije mljevenja u stroju za mljevenje mesa meso je potrebno ocistiti
od kostiju, tetiva i masnoce te ga narezati na komade veliCine oko 2 x
2 X 10 cm. Nemojte koristiti smrznuto meso.

35.Zdjela mora uvijek biti postavljena tijekom rada uredaja.

36.Ne ogranicavajte protok zraka ispod uredaja.

37.Vecina elemenata moze se prati u perilici posuda. Ne zaboravite da
ne perete komoru za mljevenje, ladicu spremnika, sigurnosnu
maticu, puz komore za mljevenje i bazu uredaja na ovaj nacin.

38.Koristite uredaj samo u svrhu za koju je namijenjen.

39.Ne ostavljajte ukljuceni uredaj bez nadzora.

40.Uredaj nije namijenjen za vanjsku upotrebu.

41. Ovaj uredaj je namijenjen iskljucivo za koristenje u kucanstvu, na
suhim povrsinama. Svaka druga uporaba smatra se neprikladnom i
opasnom.

42.Proizvodac ne prihvaca odgovornost za stetu nastalu nepostivanjem
uputa.
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UPOZNAJTE SVOJ KUHINJSKI STROJ
6 7\;\_; 10 11 121314 15 1617 1819 20 21 22 23
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1. Noz za rezanje 23. Poluga za podizanje glave kuhinjskog stroja
2. Ploca za fino rezanje 24. Poklopac blendera
3. Plo¢a za grubo rezanje 25. Poklopac blendera
4. Srednja plocCa za rezanje 26.Vrc
5. Prilog za kolacice 27. Ostrice za rezanje blendera
6. Rende za fino usitnjavanje 28. Baza blendera
7. Rende za grubo usithjavanje 29. Batinas
8. Rende za rezanje tankih ploski 30. Lopatica za mijeSanje
9. Ribelica za rezanje debljih kriski 31. Kuka
10. Rende za ribanje/sitno sjeckanje 32. Posuda za mljevenje
11. Puznica komore za mljevenje 33. Modul ostrice brusilice
12. Glavni potiskivac hrane 34. Gridnerova brtva
13. Posuda za lijevak 35. Postolje kuhinjskog stroja
14. Komora za mljevenje 36. Noge protiv klizanja
15. Rezanje komora straza 37. Posuda za kuhinjski stroj s ruckom
16. Rezac za potiskivanje hrane 38. Poklopac
17. Komora za rezanje 39. Hranilica
18. Osovina elementa za mijeSanje 40. Nastavak za kobasice
19. Poklopac za bocni nosac glave 41. Kebbe /kibbeh dodatak
20. Glava kuhinjskog stroja 42. Kebbe /kibbeh izlazni otvor
43. PloCa za rezanje nastavka za kobasice i
21. Poklopac gornjeg nosaca glave kolacice
22. Upravljacka ploca sa zaslonom 44. Zaporna matica
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KONTROLNA GUMB

1. Preporuceni dodatak
Odabrana razina brzine
Gumb za povecanje brzine i
vremena

4. Odabrano vrijeme

5. Gumb za smanjenje brzine i

w N

vremena
6. Gumb )
UKLJUCENO/ISKLJUCENO
TEHNICKA SPECIFIKACIJA
Vlast 1200 W
Napon / frekvencija 220-240V~ 50/60Hz

KORISTENJE UREDAJA

Prije prve uporabe temeljito operite uredaj i njegove dodatke.

NE STAVLJAJTE PRSTE ILI DRUGE DIJELOVE TIJELA U POSUDU,

KOMORU ZA MLJEVENUE, IZLAZNI OTVOR, REZAC ILI BILO KOJE DRUGE

OTVORE NA UREDAJU ILI NA POSTAVLJENIM DODACIMA TIJEKOM

RADA, ILI KADA JE UREPAJ ISKLJUCEN ALI OSTANE UKLJUCEN U

STRUJU, JER TO MOZE UZROKOVATI OZBILJNE OZLJEDE. KORISTITE

PRILOZENE GURACE HRANE ZA UBACIVANJE PROIZVODA U KOMORE
OPREZ ZA MLJEVENJE | REZANJE.

VAZNO:

Ako uredaju postane primjetno tesko mljeti, usitniti ili mijesati proizvode, pritisnite “+" za povecanje
snage. Ako na najvisoj postavci snage uredaj i dalje ima problema s radom, iskljucite
ga i koristite manje viskozne sastojke.

Nikada nemojte prekoraciti maksimalna dopustena vremena i najvece dopustene brzine kada
koristite pojedinacne dodatke kuhinjskih strojeva.

Ne koristite vise od jedne funkcije uredaja odjednom.

Ne koristite blender za mijeSanje sastojaka bez dodavanja tekucine i nemojte dopustiti da ostrice
rade bez hrane u vrcu jer to moze ostetiti motor.

Maksimalna tezina sastojaka je 1 kg.

Zdjela mora uvijek biti instalirana tijekom rada uredaja.

Glava kuhinjskog stroja lagano se pomice tijekom rada. Ako se toliko pomice, promijenite razinu
brzine na nizu.

Prije pocetka rada upoznajte se s preporucenim postavkama brzine i tablicom radnih vremena.
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PREPORUCENE POSTAVKE BRZINE

Ubrzati ? @ l @u ' I = a
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* Preporuceno \/dopuéteno XZabranjeno

MAKSIMALNO DOPUSTENO RADNO VRIJEME

Pribor Vrijeme
Kuka 5min
Mijesanje veslo 5min
Gonic 6 min
Mijesalica 2 min
Rezac 10 min
Meso brusilica 6 min
Kobasica privitak 6 min
Privitak za kolacice 6 min
Kebbe / kibbeh privitak 6 min
Brusilica 30s
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MIKSER

Montaza pribora

OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu.

Pritisnite polugu za podizanje glave kuhinjskog stroja i podignite glavu prema gore dok ne Cujete
da skljocne.

Stavite lopaticu za mijeSanje, kuku ili metlicu na osovinu elementa za mijesanje, tako da umetak na
osovini sklizne u utor na nosacu elementa za mijeSanje. Gurajte ga dok ne osjetite otpor, a zatim ga
zakrenite u smjeru kazaljke na satu. Karakteristican "klik" obavjestava da je element za mijesanje
ispravno instaliran.

Postavite zdjelu u njezin nosac. Okrenite ga u smjeru kazaljke na satu dok ne osjetite otpor. Stavite
sastojke unutra.

Dok drzite glavu kuhinjskog stroja, pritisnite polugu za podizanje i spustite je dok ne Cujete da
Skljocne.

Postavite poklopac na zdjelu na nacin koji vam omogucuje montiranje hranilice u smjeru koji
olaksava prikladno dodavanje sastojaka tijekom rada kuhinjskog stroja. Postavite ulaga¢ unutar
podrucja izreza na poklopcu, a zatim ga ¢vrsto pritisnite da spojite obje komponente.

k\\,\:’)) ( .

Elementi za mijesSanje:

pripremu smjesa niske viskoznosti

Lopatica za mijesanje - za Metlica - za mijeSanje jaja ili vrhnja
(poput smjese za palacinke)

Kukica - za mijesenje gustih tijesta
(poput prhkog ili dizanog tijesta)
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MijeSanje

OPREZ: Element za mijesanje nastavlja se okretati trenutak nakon sto je uredaj iskljucen ili izvucen iz
struje.

1. Ukljucite uredaj.
Podesite brzinu koristeci "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljucCivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE". Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporucljivo je pridrzavati se preporuka u tablici 'PREPORUCENA
VREMENA RADA".
Po izboru, mozete dodati sastojke dok stroj radi kroz ulagac koji se nalazi u poklopcu zdjele, pazeci
da prsti ili drugi dijelovi tijela ili odjeca ne udu unutra.

4. Uredaj ¢e automatski zavrsiti svoj rad.

Savjet: Za zaustavljanje rada uredaja u bilo kojem trenutku pritisnite tipku ON/OFF.

Prije nego sto podignete glavu kuhinjskog stroja i uklonite zdjelu, prvo uklonite ulagac i poklopac.
Da biste uklonili element za mijeSanje, gurnite ga prema osovini, okrenite u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu i izvucite ga iz nosaca.

o o

MIJESALICA

Montaza pribora

OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Provjerite je li glava kuhinjskog stroja spustena i je li
zdjela postavljena u skladu s uputama za montazu pribora miksera.
Stavite sastojke u vrc€ i zatvorite poklopac pritiskom do kraja. Poklopac izljeva vréa na poklopcu
trebao bi ga u potpunosti prekriti.
Stavite poklopac u njegov nosac na poklopcu i okrecite ga u smjeru kazaljke na satu dok ne osjetite
da skljocne. Pokusajte povuci Cep prema gore — ako se moze djelomicno podici, to znaci da nije
pravilno postavljen, sto moze uzrokovati curenje sadrzaja vrca tijekom rada blendera.
4. Uklonite poklopac gornjeg nosaca za glavu drzeci ga povlacenjem prema gore.

Za montazu vrca blendera na gornji drzac glave, poravnajte izbocine koje okruzuju prsten blendera
s otvorenim prostorima u nosacu, zatim okrenite vr¢ u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
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Pomocu mijesalice

OPREZ: Ne koristite blender za mijeSanje tijesta ili drobljenje tvrdih predmeta, kao sto su orasi, kosti ili
drugo.

o o

Ukljucite uredaj.

Podesite brzinu koristeci "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljucCivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE". Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporucljivo je pridrzavati se preporuka u tablici 'PREPORUCENA
VREMENA RADA".

Po zelji, dok pripremate svoje proizvode, mozete priviemeno pauzirati rad blendera pritiskom na
tipku ON/OFF i odvojiti mjernu posudu okretanjem ulijevo i povlacenjem prema gore. To ¢e vam
omoguciti dodavanje sastojaka bez otvaranja poklopca.

Uredaj ¢ce automatski zavrsiti svoj rad. Iskljucite ureda.

Uklonite blender tako da ga okrenete u smjeru kazaljke na satu.

Ponovno postavite poklopac gornjeg nosaca za glavu pritiskajuci ga dok ne osjetite otpor.

MRLIVICA

Montaza pribora

OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Provjerite je li glava kuhinjskog stroja spustena i je li
zdjela postavljena u skladu s uputama za montazu pribora miksera.

Odvijte modul ostrice s brtvom, zatim uspite suhe sastojke kao sto su zrna kave, orasasti plodovi ili
zacinsko bilje u zdjelu mlinca i zasrafite modul ostrice s brtvom natrag na posudu mlinca dok ne
osjetite otpor. Nemojte prekoracit maksimalnu razinu oznacenu na staklenoj posudi mlinca.

Uklonite poklopac gornjeg nosaca za glavu drzeci ga povlacenjem prema gore.
Za montazu brusilice na gornji nosac glave, poravnajte izboCine koje okruzuju prsten mlina s

otvorenim prostorima u nosacu, a zatim okrenite mlin u smjeru suprothnom od kazaljke na satu.
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Koristenje mlina

4.
5,

Ukljucite uredaj.

Podesite brzinu koristeci "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljucivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE". Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporugéljivo je pridrzavati se preporuka u tablici "PREPORUCENA
VREMENA RADA".

Uredaj ce automatski zavrsiti svoj rad. Iskljucite uredaj.

Savjet: Za zaustavljanje rada uredaja u bilo kojem trenutku pritisnite tipku ON/OFF.

Uklonite mlin okrecuci ga u smjeru kazaljke na satu.

Ponovno postavite poklopac gornjeg nosaca za glavu pritiskajuci ga dok ne osjetite otpor.

MASINA ZA MLJEVENJE MESA

Montaza pribora

OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

o o

Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Provjerite je li glava kuhinjskog stroja spustena i je li
zdjela postavljena u skladu s uputama za montazu pribora miksera.

Uklonite poklopac bochog nosaca glave povlacenjem prema naprijed pomocu rucke.

Gurnite svrdlo u komoru za mljevenje dok ne osjetite da je skljocnuo na svoje mjesto.

Stavite noz za rezanje na svrdlo, konveksnom stranom prema unutra, pritom pazite da se ne
porezete ostricama.

Stavite odabranu reznu plocu na svrdlo tako da okrugli umetak na reznoj komori odgovara utoru na
reznoj ploci. Stavite i zategnite sigurnosnu maticu.

Gurnite komoru za mljevenje u njen nosac pod kutom od 45° udesno. Provjerite je li umetnut do kraja.
Okrecite komoru za mljevenje u smjeru suprotnom od kazaljke na satu u okomiti polozaj dok ne
Cujete da skljocne.

Gurnite ladicu lijevka na komoru za mljevenje. Umetnite glavni potiskivac hrane u otvor na vrhu
komore za mljevenje.
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Korisne informacije: Poklopac na vrhu glavnog guraca hrane moze se otvoriti povlacenjem prema
gore.
Mozete ga koristiti za spremanje tanjura za rezanje ili nastavaka za tjesteninu.

Mljevenje

OPREZ: Nemojte koristiti uredaj za mljevenje kostiju, oraha ili drugih tvrdih predmeta. Prije mljevenja
meso je potrebno ocistiti od kostiju, tetiva i masnoce te narezati na komade velicine oko 2 x 2 x 10 cm.
Nemojte koristiti smrznuto meso.

1. Ukljucite uredaj.

2. Podesite brzinu koristeci "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljucivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE". Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporugéljivo je pridrzavati se preporuka u tablici "PREPORUCENA
VREMENA RADA".

3. Uklonite potiskivac hrane, ubacite komade mesa u spremnik i gurnite ih potiskivacem hrane.

4. Uredaj ¢e automatski zavrsiti svoj rad. Iskljucite uredaj.

Savjet: Za zaustavljanje rada uredaja u bilo kojem trenutku pritisnite tipku ON/OFF.

SAVJET: Nakon upotrebe stavite komad kruha u komoru za mljevenje i ukljucite uredaj na trenutak
kako biste ocistili preostalo meso.

Za uklanjanje komore za mljevenje, pritisnite i drzite gumb, okrenite komoru u smjeru kazaljke na satu dok ne
postignete 45°, a zatim je povucite prema sebi.
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REZAC

Montaza pribora
OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

1. Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Provjerite je li glava kuhinjskog stroja spustena i je li
zdjela postavljena u skladu s uputama za montazu pribora miksera.

2. Uklonite poklopac bo¢nog nosaca glave povlacenjem prema naprijed pomocu rucke.

3. Stavite odabrani ribez u komoru za rezanje i okrecite ga u smjeru kazaljke na satu dok ne osjetite
otpor. Osigurajte stitnik komore za rezanje.

4. Gurnite komoru za rezanje u njen nosac pod kutom od 45° udesno. Provjerite je li umetnut do kraja.

5. Okrenite komoru za rezanje u smjeru suprotnom od kazaljke na satu u okomit polozaj dok ne Cujete
da skljocne.

6. Gurac hrane umetnite u otvor na vrhu komore za rezanje.

Rezanje

OPREZ

Budite posebno oprezni pri uporabi rezaca jer njegova resetka tijekom rada ostaje nepokrivena. Nemojte
stavljati prste ili druge dijelove tijela ili predmete u spremnik ili izlazni otvor.

5. Ukljucite uredaj.

6. Podesite brzinu koristeci "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljucivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE". Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporugljivo je pridrzavati se preporuka u tablici "PREPORUCENA
VREMENA RADA".

7. Uklonite potiskivaC hrane, ubacite proizvode u spremnik i gurnite ih unutra pomocu potiskivaca
hrane.
8. Uredaj ¢e automatski zavrsiti svoj rad. Iskljucite uredaj.

Savjet : Za zaustavljanje rada uredaja u bilo kojem trenutku pritisnite tipku ON/OFF.
Korisne informacije: Rezac se takoder moze koristiti za pripremu pulpe od krumpirovih palacinki,
okruglica od krumpira itd., kao i za mljevenje povrca, voca ili pripremu cokoladnih ili kokosovih
komadica.

Za uklanjanje komore za mljevenje pritisnite i drzite gumb, okrenite komoru u smjeru kazaljke na satu dok ne
postignete kut od 45°, a zatim je povucite prema sebi.

d, 9
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NASTAVAK ZA KOBASICE

Montaza pribora

OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

w

o o

Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Provjerite je li glava kuhinjskog stroja spustena i je li
zdjela postavljena u skladu s uputama za montazu pribora miksera.

Uklonite poklopac boc¢nog nosaca glave povlacenjem prema naprijed pomocu rucke.

Gurnite svrdlo u komoru za mljevenje dok ne osjetite da je skljocnuo na svoje mjesto.

Postavite ploCu za rezanje nastavka za kobasice/kolacice na svrdlo na takav nacin da okrugli umetak
na komori za rezanje pristane na utor na ploci za rezanje. Sira strana plo¢e za rezanje treba biti
okrenuta prema unutrasnjosti komore za mljevenje.

Stavite nastavak za kobasice na plocu za rezanje, a zatim stavite i zategnite sigurnosnu maticu.
Gurnite komoru za mljevenje u njen nosac pod kutom od 45° udesno. Provjerite je li umetnut do kraja.
Okrecite komoru za mljevenje u smjeru suprotnom od kazaljke na satu u okomiti polozaj dok ne
Cujete da skljocne.

Gurnite ladicu lijevka na komoru za mljevenje. Umetnite glavni potiskivac hrane u otvor na vrhu
komore za mljevenje.
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Izrada kobasica

1. Namocite kozu u mlaku vodu 10 minuta.

2.. Navucite mokru kozu na plasticni nhastavak. Ako se koza zalijepi za nastavak, jos ga namocite.

7. Ukljucite uredaj.

8. Podesite brzinu koristeci "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljucivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE". Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporucljivo je pridrzavati se preporuka u tablici 'PREPORUCENA
VREMENA RADA".

9. Uklonite potiskivac hrane, stavite prethodno samljeveno i zacCinjeno meso u spremnik i gurajte ga
potiskivatem hrane, dok oblikujete kobasice.

10. Uredaj ce automatski zavrsiti svoj rad. Iskljucite uredaj.

Savjet: Za zaustavljanje rada uredaja u bilo kojem trenutku pritisnite tipku ON/OFF.

SAVJET: Nakon upotrebe stavite komad kruha u komoru za mljevenje i ukljucite uredaj na trenutak
kako biste ocistili preostalo meso.

Za uklanjanje komore za mljevenje pritisnite i drzite gumb, okrenite komoru u smjeru kazaljke na satu dok ne
postignete kut od 45°, a zatim je povucite prema sebi.

-Qt!)/@ L
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PRILOG KOLACICA

Montaza pribora

OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

N

0.

Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Provjerite je li glava kuhinjskog stroja spustena i je li
zdjela postavljena u skladu s uputama za montazu pribora miksera.

Uklonite poklopac boc¢nog nosaca glave povlacenjem prema naprijed pomocu rucke.

Gurnite svrdlo u komoru za mljevenje dok ne osjetite da je skljocnuo na svoje mjesto.

Postavite ploCu za rezanje nastavka za kobasice/kolacice na svrdlo na takav nacin da okrugli umetak
na komori za rezanje pristane na utor na ploci za rezanje. Sira strana plo¢e za rezanje treba biti
okrenuta prema unutrasnjosti komore za mljevenje.

Stavite nastavak za kolacice na ploCu za rezanje (bez klizaca za oblikovanje), a zatim stavite |
zategnite sigurnosnu maticu.

Umetnite klizac€ za oblikovanje u prorez na nastavku za kolacice.

Gurnite komoru za mljevenje u njen nosac pod kutom od 45° udesno. Provjerite je Lli umetnut do kraja.
Okrecite komoru za mljevenje u smjeru suprotnom od kazaljke na satu u okomiti polozaj dok ne
Cujete da skljocne.

Gurnite ladicu lijevka na komoru za mljevenje. Umetnite glavni potiskivaCc hrane u otvor na vrhu
komore za mljevenje.

10. Odaberite oblik kolacica pomicanjem klizaca u zeljeni polozaj.
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Priprema kolacica

1. Ukljucite uredaj.

2. Podesite brzinu koristec¢i "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljuCivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE" Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporugéljivo je pridrzavati se preporuka u tablici "PREPORUCENA
VREMENA RADA".

3. Uklonite potiskivac¢ hrane, ubacite prethodno pripremljeno tijesto za kekse u spremnik i gurnite ga
unutra pomocu potiskivaca hrane.

4. Ekstrudirane kolacice odrezite nozem kako biste postigli zeljenu duljinu kolacica.

5. Uredaj ce automatski zavrsiti svoj rad. Iskljucite uredaj.

Savjet: Za zaustavljanje rada uredaja u bilo kojem trenutku pritisnite tipku ON/OFF.

6. Kolacice ispecite u pecnici prema odabranom receptul.

SAVJET: Nakon upotrebe stavite komad kruha u komoru za mljevenje i ukljucite uredaj na trenutak
kako biste ocistili preostalo tijesto.

Za uklanjanje komore za mljevenje pritisnite i drzite gumb, okrenite komoru u smjeru kazaljke na satu dok ne
postignete kut od 45°, a zatim je povucite prema sebi.

% -
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NASTAVAK ZA KEBBE 7 KIBBEH

Montaza pribora
OPREZ: Prije nego zapocnete bilo koju od dolje opisanih aktivnosti, iskljucite uredaj.

1. Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Provjerite je li glava kuhinjskog stroja spustena i je li
zdjela postavljena u skladu s uputama za montazu pribora miksera.

2. Uklonite poklopac bo¢nog nosaca glave povlacenjem prema naprijed pomocu rucke.

3. Gurnite svrdlo u komoru za mljevenje dok ne osjetite da je skljocnuo na svoje mjesto.

4. Stavite nastavak za kebbe /kibbeh na svrdlo, zatim stavite izlazni otvor i pritisnite ga unutra, uskom
stranom prema van. Zatim stavite i zategnite sigurnosnu maticu.

5. Gurnite komoru za mljevenje u njen nosac pod kutom od 45° udesno. Provjerite je li umetnut do
kraja.

6. Zakrenite komoru za mljevenje u smjeru suprotnom od kazaljke na satu u okomiti polozaj dok ne
Cujete da skljocne.

7. Gurnite ladicu lijevka na komoru za mljevenje. Umetnite glavni potiskivac¢ hrane u otvor na vrhu
komore za mljevenje.
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Priprema kebbea /kibbeha

1. Ukljucite uredaj.

2. Podesite brzinu koristeci "+" i "-" i pritisnite tipku za ukljucivanje kako biste potvrdili svoj odabir.
Preporuca se slijediti smjernice u tablici "POSTAVKE BRZINE". Postavite vrijeme koristeci "+" i "-" i
zatim pritisnite tipku za napajanje. Preporucljivo je pridrzavati se preporuka u tablici 'PREPORUCENA
VREMENA RADA".

3. Uklonite potiskivac hrane, ubacite prethodno pripremljenu smjesu u spremnik i potisnite je
potiskivacem hrane.

4. Odrezite ekstrudiranu cijev nozem kako biste postigli zeljenu duljinu.

U svaku pripremljenu tubu staviti nadjev i stisnuti im krajeve.

Uredaj ¢ce automatski zavrsiti svoj rad. Iskljucite ureda.

Savjet . Za zaustavljanje rada uredaja u bilo kojem trenutku pritisnite tipku ON/OFF.

7. lIspecite cevap po odabranom receptu.

o o

SAVJET: Nakon upotrebe stavite komad kruha u komoru za mljevenje i ukljucite uredaj na trenutak
kako biste ocistili preostalu smjesu.

Za uklanjanje komore za mljevenje pritisnite i drzite gumb, okrenite komoru u smjeru kazaljke na satu dok ne
postignete kut od 45°, a zatim je povucite prema sebi.

o, )2
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CISCENJE | ODRZAVANJE

OPREZ:

SLIE S

Prije zapocinjanja bilo koje od aktivnosti opisanih u nastavku, iskljucite uredaj.

Uredaj treba ocistiti odmah nakon zavrSetka rada jer osuseni ostaci hrane mogu uzrokovati teskoce
rastavljanja pribora i otezati proces ciscenja.

Nemojte koristiti erozivna sredstva za CiScenje za Ciscenje bilo kojeg dijela uredaja.

Vecina elemenata moze se prati u perilici posuda. Ne zaboravite da ne perete komoru za mljevenje,
ladicu spremnika, sigurnosnu maticu, puz komore za mljevenje i bazu uredaja na ovaj nacin.

Nakon svakog Cis¢enja, stavite tanak sloj biljnog ulja ha noz za rezanje i metalne ploce komore za
mljevenje .

Uklonite sav koristeni pribor i potpuno ga rastavite.

Napomena: Ne rastavljajte ostrice posude blendera s dna posude. Temeljito ih oCistite mekom,
vlaznom i Cistom krpom.

Operite svaki dio toplom vodom i malo tekucine za pranje posuda.

Svaki dio isperite toplom, ¢istom vodom.

Temeljito osusite sve dijelove.

Kuciste kuhinjskog stroja ocCistite vlaznom krpom, a zatim ga temeljito osusite.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzrok

Otopina

Uredaj ne radi

Utikac je izvucen iz
zidne uticnice.

Spojite utikac u zidnu uticnicu.

Blender ne radi

Blender je neispravno
instaliran.

Instalirajte blender prema uputama za
montazu pribora za blender.

Blender, komora za
mljevenje ili komora za
rezanje ispadaju iz svog
nosaca

Pribor je nepravilno
instaliran.

Montirajte dodatke prema uputama za
sastavljanje pribora kuhinjskog stroja.

Poklopac blendera curi

Poklopac je
nepropisno
postavljen.

Zaustavite rad uredaja, skinite poklopac i
ispravno ga postavite.

Jedinica
loSe mijesa / melje / reze

Postavka snage je
preniska.

Koristite ,+" za postavljanje vece brzine.

Meso nije ocCis¢eno
i/ili su komadi
preveliki.

Meso ocistite i/ili narezite na manje
komade.

Noz za rezanje
postavljen je na
pogresnu stranu.

Postavite noz za rezanje s konveksnom
stranom okrenutom prema unutra prema
uredaju.

Uredaj se pregrijao.

IskljucCite uredaj, odspojite ga i ostavite da
se hladi najmanje 60 minuta.

Noz za rezanje ili neki
drugi dio se istrosio.

Zamijenite istroseni dio novim koji
preporucuje proizvodac.

Uredaj se iskljucuje tijekom
rada

Jedinica je koristena
predugo.

IskljucCite uredaj, odspojite ga i ostavite da
se hladi najmanje 60 minuta. Ne koristite
uredaj dulje od 15 minuta odjednom.

Meso nije ocis¢eno
i/ili su komadi
preveliki.

Meso ocistite i/ili narezite na manje
komade.

Uredaj je ostecen.

IskljuCite uredaj i kontaktirajte Yoer servis.
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OKOLIS

)

R Ovaj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlazite ovaj proizvod kao
nerazvrstani gradski otpad. Obratite se lokalnoj opcini za najblize sabirno mjesto.

GARANCIJA | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda ukljucuje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili proizvodniji. Ovo
jamstvo vrijedi samo ako je uredaj koristen u skladu s uputama i pod uvjetom da nije modificiran,
popravljan ili da u njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije ostecen neovlastenom uporabom ili
transportom. Jamstvo se ne odnosi na nedostatke koji su rezultat prirodnog trosenja komponenti ili
lomljivih predmeta kao Sto su stakleni i keramicki predmeti.

Ovo jamstvo ne ogranicava kupceva osnovna ili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima u vezi s
kupnjom uredaja.

U slucaju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili servisu Yoer. Prilikom
podnosSenja reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupniji.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Amikor segitségével elektromos készulékek, alapvetdé biztonsag
ovintézkedések mindig kovetni kell, beleértve a kovetkezé:

1

0o N

10.

11.

12,
13,

Hasznalat elott olvassa el az 6sszes utasitast, es 6rizze meg
kesobbi hasznalatra.
Gydzbddjon meg arrol, hogy a kimeneti feszultség megegyezik a
névleges cimkén feltuntetett feszultseggel
Gydzbddjon meg arrol, hogy a konnektor megfelelden foldelve van.
Tartsa tavol a készuleket nedvessegtol, hotol es kozvetlen
napfénytol.
A tlz, aramutes es serules elleni vedelem erdekeben ne meritse
vizbe vagy mas folyadekba a vezetéket, a csatlakozoédugot vagy az
egyseget.
Ezt a készuleket csokkent fizikai, érzekszervi vagy mentalis
kepessegekkel rendelkez6 szemelyek, illetve tapasztalattal es
tudassal nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak, ha felugyeletet
kaptak, vagy utasitast kaptak a keszulek biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan, és megeértettek az ezzel jaro veszelyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a keszulekkel. A tisztitast es a
felhasznaloi karbantartast gyermekek nem vegezhetik felugyelet
nelkul.
Tartsa tavol a keszuleket es a tapkabelt 8 ev alatti gyermekektol.
Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal szelerdl, a pultrol, es
ne érjen hozza forro feluletekhez.
Ne hasznalja a keszuleket, ha annak tapkabele vagy csatlakozoja
megserult, vagy barmilyen mas meghibasodas eseten.
Ha a tapkabel megserult, a serules elkerllese erdekeben javittassa
meg a gyarto szervizzel vagy szakkepzett technikussal.
A konnektorbol valo kihuzas elétt kapcsolja ki a készuleket.
Hasznalat utan mindig huzza ki a keszuleket.
Szallitas vagy tisztitas eldtt huzza ki a keszuleket a konnektorbaol.
Ne erintse meg a halozati csatlakozodugot nedves kezzel, mert
aramutest okozhat.
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14.
15.

10.

1/.

18.

10.
20.

21.

22.

23.

24.

25,

26.

27.

Ne mukodtesse a keszuleket nedves kezzel vagy mezitlab.

Ha a készulék mukodése kdzben szokatlan zajt vagy szagot észlel,
azonnal kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbol.

Ha a készulek hirtelen leall, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
konnektorbol, hagyja lehdlni 60 percig, majd csatlakoztassa vissza,
majd kapcsolja be.

Ha az automatikus tulmelegedeés elleni vedelem gyakran
kikapcsolja a keszuleket, forduljon az Ugyfélszolgalathoz.

Ha hosszabbitot hasznal, ugyeljen arra, hogy ne lépje tul a
hosszabbitd vezetek maximalis nevleges
teljesitmenyét/terhelesét.

A készulek kihuzasakor a dugét fogja meg, ne a vezetéket.

Ne probalja megjavitani, szetszerelni vagy modositani a
keszuléeket. A belsejeben nincsenek felhasznalo altal javithato
alkatrészek.

A készulek nem kulso idozitovel vagy kulon taviranyito rendszerrel
vezerelhetd.

Soha ne hasznaljon a gyarto altal nem ajanlott tartozekokat, mert
az a keszulek hibas mukodeset, karosodasat vagy serulesét
okozhatja.

Ne tegye ujjait vagy mas testreszeit a talba, a turmixgepbe, az
orlokamraba, a vagokamraba vagy a gep aljzatanak vagy a
beszerelt tartozekok barmely mas nyilasaba. A mellekelt
elelmiszer-tolok a termekek orlokamraba es vagokamraba torteno
betaplalasara szolgalnak.

A tartozekok beszerelese vagy eltavolitasa elott huzza ki a
készuleket.

Legyen ovatos a turmixgep és a darald vagopengeinek kezelese, a
turmixkancso uritése és a tisztitas soran.

A turmixgep vagopengei nagyon elesek. Fennall a serules
veszelye. Mukodes kdzben soha ne érintse meg a kancso belsejet,
es soha ne tegyen bele semmilyen targyat.

A turmixgepet csak szorosan lezart fedellel és felhelyezett
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kupakkal hasznalja.

28. Soha ne tegyen forro hozzavalokat a kancsoba.

29. Ne hasznalja a turmixgepet az osszetevok 0sszekeveresere
folyadék hozzaadasa nélkul, és ne hagyja, hogy a pengek ugy
mukodjenek, hogy nincs etel a kancsdban, mert az karosithatja a
motort. Ha a legtobb hozzavalo leragadt
a kancso falan, kapcsolja ki a turmixgéepet, és egy muanyag vagy
szilikon spatulaval kaparja le a hozzavaldkat a falakrol.

30. Soha ne lépje tul a turmixkancso maximalis

31. teljesitményet
(1,5 1) es a daralotal maximalis teljesitmenyet.

32. Egyszerre legfeljebb 10 percig hasznalja a keszuléket. Hagyja a
keszuleket lehdlni 30 percig minden hasznalat kozott.

33. Soha ne lépje tul a megengedett maximalis idot es maximalis
sebesseget az egyes konyhai gep tartozekok hasznalatakor.

34. Ne hasznalja a husdaralot csontok, diofélek vagy mas kemeény
targyak daralasara.

35. A husdaraloban valo daralas elétt a hust meg kell tisztitani a
csontoktol, inaktol és zsirtol, es korulbelul 2 x 2 x 10 cm-es
darabokra kell vagni. Ne hasznaljon fagyasztott hust.

36. A talat mindig fel kell szerelni a keszulek mukodese kdzben.

37. Ne korlatozza a legaramlast a keszulek alatt.

38. A legtobb elem mosogatogepben moshato. Ne feledje, hogy a
csiszolokamrat, a garattalcat, a biztositoanyat, a csiszolokamra
csigajat es a keszulek aljat ne mossuk igy.

390. A készuleket csak a rendeltetesenek megfeleléen hasznalja.

40. Bekapcsolt allapotban ne hagyja felugyelet nelkul a keszuleket.

41. A készulék nem kulteri hasznalatra keszult,

42. Ez a keszulek kizarolag haztartasi hasznalatra keszult, szaraz
fellleteken. Minden mas hasznalat nem megfeleld és veszeélyes.
A gyarto nem vallal felelésséget a hasznalati utasitas figyelmen
kivul hagyasabol eredd karokert.
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ISMERJE A KONYHAGEPET
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44 43 42 41 40 39 3 37 36 35 3433 32
1. Vagokés 23. Konyhai gép fejemel6 karja
2. Finom vagolap 24. Turmixgep kupakja
3. Durva vagolap 25. Turmixgep fedele
4. Kézepes vagolap 26. Kancso
5. Cookie-melléklet 27. Turmixgep vagopengék
6. Reszelé finom apritashoz 28. Turmixgép alap
7. Reszeld durva apritashoz 29. Verd
8. Reszeld vékony szeletekre 30. Keverdlapat
9. Reszeld vastag szeletek szeleteléséhez 31. Horog
10. Reszeld apritashoz/apritashoz 32. Daralétal
11. Csiszolokamras csiga 33. Daralo penge modul
12. F6 etelnyomd 34. Gridner pecsét
13. Garattalca 35. Konyhai gépalap
14. Csiszolo kamra 36. Csuszasgatlo labak
15. Vagas kamra ér 37. Konyhai géptalka fogantyuval
16. Vago eteltolo 38. Borito
17. Vagokamra 30. Etetd
18. Keverbelem tengely 40. Kolbaszmelléklet
19. Oldalsé fejtartd burkolat 41. Kebbe /kibbeh melleklet
20. Konyhai gépfej 42. Kebbe /kibbeh kimeneti port
21. Felsé fejtartd burkolat 43. Kolbasz es suti rogzito vagolap
22. Vezérlopult kijelzével 44. Biztosito anya
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VEZERLOGOMB

Ajanlott tartozeék

Kivalasztott sebessegszint
Sebesseg- és idéndveld gomb
Kivalasztott idd

Sebesseg- és idécsokkentd

O wnR

gomb
BE/KI gomb

S

MUSZAKI ELOIRAS

Hatalom 1200\W/

Feszultség / Frekvencia 220-240V~ 50/60Hz

A KESZULEK HASZNALATA

Az elsd hasznalat eldtt alaposan mossa le a készuléket és tartozekait.

NE NYULJON UJJAL VAGY BARMELY MAS TESTRESZEVEL A TALBA,
ORLOKAMRABA, KIMENETI NYILASBA, VAGOEGYSEGBE, ILLETVE A
KESZULEK VAGY A FELSZERELT TARTOZEKOK BARMELY NYILASABA A
KESZULEK MUKODESE KOZBEN, VAGY AKKOR SEM, HA A KESZULEK Kl
VAN KAPCSOLVA, DE MEG A HALOZATHOZ CSATLAKOZTATVA VAN,
MIVEL EZ SULYOS SERULESEKET OKOZHAT. HASZNALJA A MELLEKELT

FIGYELEM ETELTOLOT AZ ALAPANYAGOK ORLO- ES VAGOKAMRABA
TOLTESEHEZ.

FONTOS:

Ha a készulék szamara észrevehetden megneheziti a termeékek orleset, apritasat vagy kevereset,
nyomja meg a ,+' gombot a teljesitmeny noveléséhez. Ha a legmagasabb teljesitmenybeallitas
mellett a keszlléknek tovabbra is gondjai vannak a munkdjaval, kapcsolja
ki, €s hasznaljon kevésbeé viszkdzus dsszetevdket.

Soha ne lépje tul a megengedett maximalis idot és maximalis sebesseget az egyes konyhai gep
tartozekok hasznalatakor.

Egyszerre ne hasznaljon tébb eszkdzfunkciot.

Ne hasznalja a turmixgépet az ésszetevdk dsszekeverésére folyadéek hozzaadasa nélkul, és ne
hagyja, hogy a pengek ugy mukodjenek, hogy nincsetel a kancsoban, mert az karosithatja a motort.
Az 6sszetevok maximalis sulya 1 kg.

A talat mindig fel kell szerelni a keszulek mukédese kdzben.

A konyhai gépfej kisse elmozdul mukodes kdzben. Ha ennyit mozog, allitsa a sebesseget
alacsonyabbra.

A munka megkezdése elétt ismerkedjen meg az ajanlott sebességbeallitasokkal és a munkaidd
tablazattal.
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AJANLOTT SEBESSEGBEALLITASOK
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X Tiltott

MEGENGEDETT MAXIMALIS MUNKAID®

Tartozék Idé
Horog 5 perc
Keverés lapat 5 perc
Cséplémunkas 6 perc
Keverdgep 2 perc
Vago 10 perc
Hus 6rlégep 6 perc
Kolbasz mellékletet 6 perc
Cookie- melléklet 6 perc
Kebbe / kibbeh mellékletet 6 perc

Orlégép 30s
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KEVERO

Tartozékok beszerelése

FIGYELMEZTETES: Miel6tt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a
készuleket.

1. Helyezze a készuléket sima, stabil fellletre.

2. Nyomja meg a konyhai gép fejemeld karjat, és emelje felfelé a fejet, amig nem hallja,
hogy a helyére kattan.

3. Helyezze a keverdlapatot, horgot vagy habverdt a keveréelem tengelyére ugy, hogy a tengelyen
levo beteét becsusszon a keverdelem-tartd hornyaba. Nyomja be, amig ellenallast nem érez, majd
csavarja az oramutato jarasaval megegyezé iranyba. Jellegzetes ,kattanas’ jelzi, hogy a keverdelem
megfelelden van felszerelve.

4. Helyezze atalat a tartdjaba. Forgassa el az oramutato jarasaval megegyezd iranyba, amig ellenallast
nem erez. Tedd bele a hozzavalokat.

5. A konyhai gépfejet tartva nyomja meg az emeldkart, €s engedje le, amig a helyére nem kattan.

6. Helyezze a fedelet a talra ugy, hogy az adagolot olyan iranyban rogzitse, amely megkdnnyiti a
hozzavalok kényelmes adagolasat a konyhai gep mukodeése kdzben. Helyezze az adagolot a fedél
kivagasi teruletén belulre, majd nyomja meg erésen mindkét alkatrész csatlakoztatasahoz.

™ . v\/)
\\\ 2 g »

Kevero elemek:

Keverdlapat - alacsony PR -

viszkozitast tésztak elkészitéséhez Habvero - tojas vagy tejszin
o . ) felverésehez

(peldaul palacsintatészta)

U Dagasztohorog - surii tésztak
dagasztasahoz (példaul omlos vagy
elesztos tészta)
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Keverés

VIGYAZAT: A keveréelem egy pillanatig forog, miutan a késziléket kikapcsoltak vagy kihuztak a
konnektorbol.

o o

Csatlakoztassa a keszuléket.

Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot a valasztas
megerdésitéséhez. Javasoljuk, hogy koévesse a "SEBESSEGBEALLITASOK" tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot.
Célszer( kovetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK" tablazatban szerepld ajanlasokat.

Opcionalisan hozzaadhat hozzavalokat, mikdzben a gép athalad a tal fedelében talalhatd adagolén,
ugyelve arra, hogy az ujjak vagy mas testrészek vagy ruhazat ne keruljon bele.

A készluléek automatikusan befejezi mukddesét.

Tipp : A készulek mukddésenek barmikori leallitasahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

Mieldtt felemeli a konyhai gépfejet és eltavolitja a talat, elészor vegye le az adagolot és a fedelet.

A keverdelem eltavolitasahoz nyomja a tengely felé, csavarja el az éramutato jarasaval ellentétes
iranyba, es huzza ki a tartojabol.

KEVEROGEP

Tartozékok beszerelése
FIGYELMEZTETES: Mielétt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a
készuleket.

1

Helyezze a készuléket sima, stabil feluletre. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a konyhai gépfej le van
engedve, és a talat a keverdtartozekok beszerelési utasitasai szerint szereltek fel.

Tegye a hozzavalokat a kancsoba, és teljesen benyomva zarja le a fedelet. A fedelén levd kancso
kifolyo fedelének teljesen le kell fednie azt.

Tegye a kupakot a fedélen levd tartojaba, és csavarja az dramutatod jarasaval megegyezé iranyba,
amig a helyére nem kattan. Probalja meg felfelé huzni a kupakot - ha részben meg lehet emelni, az
azt jelenti, hogy nem megfelelden lett felszerelve, ami a turmixgép mukoédése kdzben a kancsod
tartalmanak kiszivargasat okozhatja.

Vegye le a felso fejtartod fedelét ugy, hogy felfelé huzva tartsa.

A turmixkancsonak a felsd fejtartoba vald felszereléséhez illessze a turmixgyurat korulvevod
kiemelkedéseket a tartéban levd szabad helyekhez, majd forgassa el a kancsét az éramutatod
Jjarasaval ellentetes iranyba.
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A turmixgép hasznalata

VIGYAZAT: Ne hasznalja a turmixgépet tészta keverésére vagy kemény targyak, példaul diofélék,
csontok vagy egyéb dsszetorésere,

4.

5.
6}

Csatlakoztassa a készuléket.

Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsoldogombot a valasztas
megerdsitéséhez. Javasoljuk, hogy kdvesse a 'SEBESSEGBEALLITASOK' tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot.
Célszerl kévetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK' tablazatban szereplé ajanlasokat.

Opcionalisan a termékek elkészitése kdzben ideiglenesen szlneteltetheti a turmixgép mukodéset
a BE/KI gomb megnyomasaval, és kikapcsolhatja a mérdpoharat balra forgatva és felfelé huzva. Ez
lehetdve teszi az dsszetevok hozzaadasat a fedél kinyitasa nélkul

A készulek automatikusan befejezi mukodesét. Huzza ki a keszuleket.

Az éramutato jarasaval megegyezd iranyba forgatva vegye ki a turmixgepet.

Helyezze vissza a felsd fejtartod fedelét ugy, hogy addig nyomja befele, amig ellenallast nem érez.

ORLOGEP

Tartozékok beszerelése

FIGYELMEZTETES: Miel6tt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a
készuleket.

1

Helyezze a készUléket sima, stabil feluletre. Gydz6djon meg arrol, hogy a konyhai gepfej le van
engedve, és a talat a keveroétartozekok beszerelési utasitasai szerint szereltek fel.

Csavarja le a pengemodult a témitéssel, majd éntsdn szaraz hozzavaldkat, példaul kavebabot, diot
vagy fuszerndveéenyeket a daralotalba, és csavarja vissza a pengemodult a tomitéssel egyutt a
daralétalra, amig ellenallast nem érez. Ne lépje tul az uvegdarald edényén feltuntetett maximalis
szintet.

Vegye le a felso fejtartd fedelét ugy, hogy felfelé huzva tartsa.
A daraldnak a felsé fejtartoba valo felszerelésehez igazitsa a daraldgyurut korulvevod

kiemelkedéseket a tartéban lévo szabad helyekhez, majd forgassa el a daraldét az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba.

0
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A daralo hasznalata

4.
5,

Csatlakoztassa a keszuléket.

Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsoldogombot a valasztas
megerdsitéséhez. Javasoljuk, hogy kdvesse a 'SEBESSEGBEALLITASOK' tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsoldgombot.
Célszer( kovetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK" tablazatban szereplé ajanlasokat.

A készulek automatikusan befejezi mukodesét. Huzza ki a keszuleket.

Tipp : A készuléek mukdédésenek barmikori leallitasahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

Tavolitsa el a daralot az oramutato jarasaval megegyez6 iranyba forgatva.

Helyezze vissza a felsé fejtarto fedelét ugy, hogy addig nyomja befelé, amig ellenallast nem érez.

HUSdaralé

Tartozékok beszerelése

FIGYELMEZTETES: Miel6tt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a
készuleket.

1

Helyezze a készuléket sima, stabil feluletre. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a konyhai gépfej le van
engedve, és a talat a keverdtartozekok beszerelési utasitasai szerint szereltek fel.

2, Tavolitsa el az oldalso fejtarto fedelét a fogantyu segitsegével elére huzva.

2.
3.

6.

Csusztassa a csigat a csiszolokamraba, amig nem érzi, hogy a helyére kattan.

Helyezze a vagokeést a csigara, domboru oldalaval befelé, mikdzben ugyeljen arra, hogy ne vagja
meg magat a késekkel.

Helyezze fel a kivalasztott vagolemezt a csigara ugy, hogy a vagokamra kerek betétje illeszkedjen
a vagolap hornyahoz. Helyezze fel és huzza meg a régzitd anyat.

Csusztassa a csiszolokamrat a tartojaba 45°-0s szoégben jobbra. Gydzédjon meg arrol, hogy teljesen
be van helyezve.

Forgassa el a csiszolokamrat az éramutato jarasaval ellentétes iranyba fuggdleges helyzetbe, amig
nem hallja, hogy a helyére kattan.

Tolja a garattalcat az érlékamrara. Helyezze be a fo élelmiszer-tolot az érlékamra tetejen levd
nyilasba.
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Hasznos tudnivalok: A f6 ételnyomo tetejen levo fedelet felfelé huzva lehet kinyitni.
Hasznalhatja vagolapok vagy tésztatartozékok tarolasara.
Koszérilés

VIGYAZAT: Ne hasznalja a késziiléket csontok, diofélék vagy mas kemény targyak érlésére. Daralas
elétt a hust meg kell tisztitani a csontoktol, inaktol és zsirtol, és korulbelul 2 x 2 x 10 cm-es darabokra
kell vagni. Ne hasznaljon fagyasztott hust.
1. Csatlakoztassa a keszuleket.
2. Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsologombot a valasztas
megerdsitéséhez. Javasoljuk, hogy kdvesse a "SEBESSEGBEALLITASOK' tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot.
Célszerl kévetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK' tablazatban szereplé ajanlasokat.
Tavolitsa el az ételtolot, tegye be a husdarabokat a garatba, és nyomja be dket az etelnyomaoval.
4. A készuléek automatikusan befejezi mukddesét. Huzza ki a készuléket.

Tipp : A készuléek mukdédésenek barmikori leallitasahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

w

TIPP: Hasznalat utan tegyen egy darab kenyeret az 6rlékamraba, és kapcsolja be egy pillanatra a
készuleket, hogy eltavolitsa a maradek hust.

A csiszolokamra eltavolitasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot, forgassa el a kamrat az éramutato
jarasaval megegyezé iranyba, amig el nem éri a 45°-ot, majd hiizza maga fele.
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VAGO
Tartozékok beszerelése

FIGYELMEZTETES: Mielétt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a
készuleket.

1. Helyezze a készuléket sima, stabil fellletre. Gy6zddjon meg arrdl, hogy a konyhai gépfej le van
engedve, és a talat a keverdtartozekok beszerelési utasitasai szerint szerelték fel.

2. Tavolitsa el az oldalso fejtarto fedelét a fogantyu segitsegével elére huzva.

3. Tegyen egy kivalasztott reszeldt a vagokamraba, és csavarja az éramutato jarasaval megegyez6
iranyba, amig ellenallast nem érez. Rogzitse a vagokamra veddburkolatat.

4. Csusztassa a vagokamrat a tartojaba 45°-0s szédgben jobbra. Gy6zddjon meg arrdl, hogy teljesen be
van helyezve.

5. Forgassa el a vagokamrat az éramutato jarasaval ellentétes iranyba fuggdleges helyzetbe, amig
nem hallja, hogy a helyére kattan.

6. Helyezze be a vago ételtolot a vagokamra tetején levd nyilasba.

Vagas

VIGYAZAT

A vago hasznalatakor legyen kuldndsen ovatos, mert a racs mukddeés kdzben fedetlen marad. Ne dugja

ujait, mas testrészeket vagy targyakat a garatba vagy a kimeneti nyilasba.

9. Csatlakoztassa a keszuleket.

10. Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsologombot a valasztas
megerdésitéséhez. Javasoljuk, hogy kdvesse a "SEBESSEGBEALLITASOK' tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot.
Célszerl kévetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK' tablazatban szereplé ajanlasokat.

11. Tavolitsa el az élelmiszertoldt, toltse be a termékeket a garatba, €s nyomja be az elelmiszertoloval.
12. A készulek automatikusan befejezi mukddeset. Huzza ki a keszUléket.

Tipp : A készulek mukddésenek barmikori leadllitasahoz nyomja meg a BE/KI gombot.
Hasznos tudnivalék: A vagogéep hasznalhatd burgonya palacsintapép, burgonyagombéc stb.
készitésere, valamint zoldsegek, gyumodlcsdk ledaralasara, csokolade vagy kokuszreszelek
elkészitesere is.

A csiszolokamra eltavolitasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot, forgassa el a kamrat az éramutato
jarasaval megegyezd iranyba, amig el nem éri a 45°-0s széget, majd huzza maga fele.

‘)/@ L
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KOLBASZ ROGZITES

Tartozékok beszerelése

FIGYELMEZTETES: Mielétt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a
készuleket.

w

o o

Helyezze a készuléket sima, stabil feluletre. Gy6zédjdon meg arrol, hogy a konyhai gépfej le van
engedve, és a talat a keverdtartozekok beszerelési utasitasai szerint szerelték fel.

Tavolitsa el az oldalso fejtarto fedelét a fogantyu segitsegével elére huzva.

Csusztassa a csigat a csiszolokamraba, amig nem érzi, hogy a helyére kattan.

Helyezze a kolbasz/sutemeény régzitélapjat a csigakra ugy, hogy a vagokamra kerek betétje
illeszkedjen a vagolap hornyahoz. A vagolap szélesebb oldalanak a csiszolokamra belseje felé kell
neznie.

Helyezze a kolbaszfeltétet a vagolapra, majd tegye fel és huzza meg a rogzitdéanyat.

Csusztassa a csiszolokamrat a tartojaba 45°-0s szoégben jobbra. Gydzédjon meg arrol, hogy teljesen
be van helyezve.

Forgassa el a csiszolokamrat az éramutato jarasaval ellentétes iranyba fuggdleges helyzetbe, amig
nem hallja, hogy a helyére kattan.

Tolja a garattalcat az érlékamrara. Helyezze be a fo élelmiszer-tolot az 6rldkamra tetején levo
nyilasba.
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Kolbasz készités

1. Aztassa a bért langyos vizben 10 percig.

2. Csusztassa a nedves bérfellletet a muanyag tartozékra. Ha a boér ratapad a tartozékra, nedvesitse

meg meg egy kicsit.

Csatlakoztassa a keszuléket.

4. Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot a valasztas
megerdsitéséhez. Javasoljuk, hogy kévesse a "SEBESSEGBEALLITASOK' tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+' és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot.
Célszer( kovetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK" tablazatban szerepld ajanlasokat.

5. Tavolitsa el az etelnyomat, téltse be az eldzdleg daralt és fUszerezett hust a garatba, és tolja be az
etelnyomoval, kdzben kolbaszokat formaz.

6. A készulek automatikusan befejezi mukodesét. Huzza ki a készuléket.

Tipp: A készulek mukodesének barmikori leallitasahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

w

TIPP: Hasznalat utan tegyen egy darab kenyeret az 6rlékamraba, és kapcsolja be egy pillanatra a
készuléket, hogy eltavolitsa a maradek hust.

A csiszolokamra eltavolitasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot, forgassa el a kamrat az dramutato
jarasaval megegyezd iranyba, amig el nem éri a 45°-0s szdget, majd huzza maga felé.

-Qt!)/@#
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SUTI MELLEKLET

Tartozékok beszerelése

FIGYELMEZTETES: Mielétt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a

0.

készUuléket.

Helyezze a készuléket sima, stabil feluletre. Gydzodjon meg arrol, hogy a konyhai gépfej le van
engedve, és a talat a keverdtartozekok beszerelési utasitasai szerint szerelték fel.

Tavolitsa el az oldalso fejtarto fedelét a fogantyu segitsegével elére huzva.

Csusztassa a csigat a csiszolokamraba, amig nem érzi, hogy a helyére kattan.

Helyezze a kolbasz/sutemeény régzitélapjat a csigakra ugy, hogy a vagokamra kerek betétje
illeszkedjen a vagolap hornyahoz. A vagolap szélesebb oldalanak a csiszolokamra belseje felé kell
neznie.

Helyezze a suti régzitéelemet a vagolapra (alakitd csuszka nélkul), majd tegye fel és huzza meg a
régzité anyat.

Illessze be a formald csuszkat a sutitartozékon levo resbe.

Csusztassa a csiszolokamrat a tartojaba 45°-0s szoégben jobbra. Gydzédjon meg arrol, hogy teljesen
be van helyezve.

Forgassa el a csiszolokamrat az 6ramutatod jarasaval ellentétes iranyba fuggdleges helyzetbe, amig
nem hallja, hogy a helyére kattan.

Tolja a garattalcat az oérlékamrara. Helyezze be a fo élelmiszer-tolot az 6rldkamra tetején levo
nyilasba.

10. Valassza ki a suti alakjat a csuszka kivant pozicidba csusztatasaval.
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Sitik elkészitése

1. Csatlakoztassa a keszuleket.

2. Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot a valasztas
megerdsitéséhez. Javasoljuk, hogy kdvesse a 'SEBESSEGBEALLITASOK' tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot.
Célszer( kovetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK" tablazatban szereplé ajanlasokat.

3. Tavolitsa el az ételnyomot, adagolja az elézdleg elkészitett suti tésztat a garatba, €s nyomja be az
ételnyomoval.

4. Vagja le az extrudalt sutiket egy késsel, hogy elérje a kivant suti hosszusagot.

5. A keészulék automatikusan befejezi miukodéset. Huzza ki a készuléket.

Tipp : A készulek mukddésenek barmikori leallitasahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

6. A sutiket sutdben sutjuk a kivalasztott recept szerint.

TIPP: Hasznalat utan tegyen egy darab kenyeret az 6rlékamraba, és kapcsolja be egy pillanatra a
készUlléket, hogy a maradék tészta kiuruljon.

A csiszolokamra eltavolitasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot, forgassa el a kamrat az éramutato
jarasaval megegyezd iranyba, amig el nem éri a 45°-0s szdget, majd huzza maga felé.

% -

150




MAGYAR

KEBBE / KIBBEH MELLEKLET

Tartozékok beszerelése

FIGYELMEZTETES: Mielétt elkezdené az alabbiakban leirt tevékenységek barmelyikét, huzza ki a
készuleket.

Helyezze a készuléket sima, stabil feluletre. Gy6zddjon meg arrol, hogy a konyhai gépfej le van
engedve, és a talat a keverdtartozekok beszerelési utasitasai szerint szerelték fel.

Tavolitsa el az oldalso fejtarto fedelét a fogantyu segitsegével elére huzva.

Csusztassa a csigat a csiszolokamraba, amig nem érzi, hogy a helyére kattan.

Helyezze fel a kebbe / kibbeh toldalékot a csigara, majd tegye ra a kimeneti nyilast és nyomja be,
a keskeny oldalat kivulrél Ezutan helyezze fel és huzza meg a rogzitdanyat.

Csusztassa a csiszolokamrat a tartéjaba 45°-0s szdgben jobbra. Gy6zddjon meg arrol, hogy teljesen
be van helyezve.

Forgassa el a csiszolokamrat az dramutato jarasaval ellentétes iranyba fuggoéleges helyzetbe, amig
nem hallja, hogy a helyére kattan.

Tolja a garattalcat az érlékamrara. Helyezze be a fé élelmiszer-tolét az érlékamra tetején levd
nyilasba.
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Kebbe 7/ kibbeh eléokészitése

o o

Csatlakoztassa a keszuleket.

Allitsa be a sebességet a ,+" és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsoldogombot a valasztas
megerdsitéséhez. Javasoljuk, hogy kdvesse a 'SEBESSEGBEALLITASOK' tablazatban talalhato
Utmutatasokat. Allitsa be az idét a ,+' és ,-" gombbal, majd nyomja meg a bekapcsolégombot.
Célszer( kovetni az ,AJANLOTT MUNKAIDOK" tablazatban szerepld ajanlasokat.

Tavolitsa el az ételnyomot, adagolja az elézdleg elkészitett keveréket a garatba, és nyomja be az
ételnyomoval.

Vagja le az extrudalt csovet egy keéssel a kivant hosszusag eléereséhez.

Minden elokeszitett csébe toltson tolteleket, és nyomja 6ssze a veguket.

A készuléek automatikusan befejezi mukddeését. Huzza ki a készuléket.

Tipp : A készulék mukoédésenek barmikori leallitasahoz nyomja meg a BE/KI gombot.

kebbe-t a valasztott recept szerint megsutjuk .

TIPP: Hasznalat utan tegyen egy darab kenyeret az 6rlékamraba, és kapcsolja be egy pillanatra a
készuleket, hogy eltavolitsa a maradek kevereket.

A csiszolokamra eltavolitasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot, forgassa el a kamrat az éramutato
jarasaval megegyezd iranyba, amig el nem éri a 45°-0s széget, majd huzza maga felé.

o, A2

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

VIGYAZAT:

oA wWN

Az alabbiakban ismertetett tevekenysegek barmelyikenek megkezdése eldtt huzza ki a keszuléket.
A készuleket a munka befejezése utan azonnal meg kell tisztitani, mivel a kiszaradt etelmaradékok
megnehezithetik a tartozékok szétszerelését és megnehezithetik a tisztitasi folyamatot.

Ne hasznaljon eroziot okozo tisztitoszereket a keszulék alkatreszeinek tisztitasara.

A legtébb elem mosogatogepben moshatd. Ne feledje, hogy a csiszolokamrat, a garattalcat, a
biztositdanyat, a csiszolokamra csigajat és a keszulék aljat ne mossuk igy.

Minden tisztitas utan tegyen egy vékony réteg névenyi olajat a vagokéesre és a fém csiszolokamra
lemezeire.

Tavolitsa el az 6sszes hasznalt tartozekot, és szerelje szét teljesen.

Megjegyzés : Ne szerelje szét a turmixedény pengéit az edény aljarol. Alaposan tisztitsa meg 6ket
puha, nedves, tiszta ruhaval.

Mossa el az egyes részeket meleg vizzel €és nemi mosogatoszerrel.

Oblitse le az egyes részeket meleg, tiszta vizzel.

Alaposan szaritsa meg az ésszes alkatrészt.

Nedves ruhaval tisztitsa meg a konyhai gép testet, majd alaposan szaritsa meg.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készulek nem
mukodik

A tapcsatlakozo ki van
huzva a fali aljzatbol.

Csatlakoztassa a halozati csatlakozot a fali
aljzathoz.

A turmixgep nem
muUkodik

A turmixgep nem
megfelelden van
beszerelve.

Szerelje fel a turmixgeépet a
turmixtartozekok dsszeszerelési utasitasai
szerint.

A turmixgep, az
orlékamra vagy a
vagokamra kiesik a
tartojukbol

A tartozékok helytelenul
vannak beszerelve.

Szerelje fel a tartozékokat a konyhai gép
tartozekok Osszeszerelési utmutatoja
szerint.

A turmixgep kupakja
szivarog

A kupak nem megfeleléen
lett felszerelve.

Allitsa le a készulék mikodését, vegye le a
kupakot és szerelje fel megfelelden.

Az egyseg
rosszul keveri /
csiszolja / vagja

A teljesitménybeallitas tul
alacsony.

A ,+" gombbal allitsa be a nagyobb
sebesseget.

A hust nem tisztitottak meg
€s/vagy a darabok tul
nagyok.

A hust megtisztitjuk eés/vagy kisebb
darabokra vagjuk.

A vagokes rossz oldalra lett
beszerelve.

Szerelje be a vagokés domboru oldalaval
befelé a készulek felée.

A készulék tulmelegedett.

Kapcsolja ki a készuléket, huzza ki a
konnektorbol, és hagyja hulni legalabb 60

percig.

A vagokes vagy mas
alkatrész elhasznalodott.

Cserélje ki az elhasznalodott alkatrészt a
gyarto altal ajanlott ujra.

A készulek mukodes
kézben kikapcesol

A készulék tul sokaig volt
hasznalva.

Kapcsolja ki a készuleket, huzza ki a
konnektorbol, és hagyja hulni legalabb 60
percig. Egyszerre ne mukddtesse a
készuléket 15 percnél tovabb.

A hust nem tisztitottak meg
€s/vagy a darabok tul
nagyok.

A hust megtisztitjuk es/vagy kisebb
darabokra vagjuk.

A készulek serult.

Huzza ki a készuleket, és lepjen
kapcsolatba a szervizzel.
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KORNYEZET

)¢

N (7 3 termeék Ujrahasznosithato anyagokat tartalmaz. Ne dobja ki ezt a terméket valogatatlan
telepulesi hulladekkent. Kérjuk, forduljon a helyi dnkormanyzathoz a legkdzelebbi gyujtopontert.

GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbol ered6 hibakat. Ez a garancia
csak akkor érvényes, ha a készuléket az utasitdsoknak megfeleléen hasznaltak, és feltéve, hogy azt
illetektelen személy nem maodositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve nem sérult meg nem
megfeleld hasznalat vagy szallitas miatt. A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes
elhasznaldédasabdl eredd hibakra, illetve a térhetd anyagokra, példaul Uveg- és keramiatargyakra.

Ez ajotallas nem korlatozza a vasarlo alapvetd vagy egyeb, a keszulékvasarlasra vonatkozo
torvények altal biztositott jogait.

Garancialis igeny esetéen forduljon az ellendrzott szallitohoz vagy a Yoer szervizhez. A reklamacio

benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozo informaciokat és a vasarlast igazold dokumentumot.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIE

Quando utilizzando elettrico elettrodomestici, di base sicurezza
precauzioni dovrebbe essere sempre seguito, compreso il seguente:

1

10.

11.

12.

Leggere attentamente le istruzioni prima dell'uso e conservarle
per riferimento futuro.

Assicuratevi che la tensione della vostra presa di corrente
corrisponda a quella indicata sulla targhetta identificativa.
Assicurarsi che la presa sia correttamente messa a terra.

Tenere il dispositivo lontano da fonti di umidita, calore e luce
solare diretta.

Per proteggersi da incendi, scosse elettriche e lesioni, non
immergere il cavo, la spina o l'unita in acqua o altri liquidi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o da persone prive di esperienza
e conoscenza, a condizione che siano supervisionate o abbiano
ricevuto istruzioni sull'uso

sicuro dell'apparecchio e che comprendano i pericoli connessi. |
bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

Tenere il dispositivo e il cavo di alimentazione lontano dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo o del bancone o che tocchi superfici calde.

Non utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione o la spina
sono danneggiati o in caso di qualsiasi altro malfunzionamento.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere riparato dal
servizio di assistenza del produttore o da un tecnico qualificato per
evitare danni.

Spegnere il dispositivo prima di scollegarlo. Scollegare sempre il
dispositivo dopo l'uso.

Scollegare il dispositivo prima di trasportarlo o pulirlo.
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13.

14.
15,

10.

1/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.

24.

25,

26.

Non toccare la spina di alimentazione con le mani bagnate, perche
potrebbe causare scosse elettriche.

Non utilizzare l'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.

Se durante il funzionamento dell'apparecchio si avverte un rumore
o un odore insolito, spegnerlo immediatamente e scollegarlo dalla
presa di corrente.

Se il dispositivo smette improvvisamente di funzionare, spegnerlo
e scollegarlo immediatamente, lasciare raffreddare 'unita per 60
minuti, ricollegarla e riaccenderla.

Se la protezione automatica contro il surriscaldamento spegne
spesso il dispositivo, contattare il servizio clienti.

Quando si utilizza una prolunga, assicurarsi di non superare la
potenza/carico nominale massima della prolunga.

Quando si scollega il dispositivo, afferrarlo dalla spina € non dal
cavo.

Non tentare di riparare, smontare o modificare

'apparecchio. Non ci sono parti riparabili dall'utente all'interno.
L'apparecchio non e progettato per essere controllato da un timer
esterno o da un sistema di controllo remoto separato.

Non utilizzare mai accessori non consigliati dal produttore, poiché
potrebbero compromettere il funzionamento del dispositivo,
danneggiarlo o arrecare danni.

Non mettere le dita o altre parti del corpo nella ciotola, nel
frullatore, nella camera di macinazione, nella camera di taglio o in
qualsiasi altra apertura della base della macchina o degli accessori
installati. Gli spingi-cibo in dotazione devono essere utilizzati per
alimentare i prodotti nella camera di macinazione e nella camera di
taglio.

Scollegare il dispositivo prima di installare o rimuovere gli
accessori.

Prestare attenzione quando si maneggiano le lame del frullatore e
del tritatutto, quando si svuota il contenitore del frullatore e
durante la pulizia.
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27.

28.

20.
30.

31,

32.

33

34.

35.

36.

37

38.

Le lame del frullatore sono molto affilate. C'e il rischio di farsi male.
Durante il funzionamento, non toccare mai la brocca all'interno e
non mettere mai oggetti al suo interno.

Utilizzare il frullatore solo con il coperchio ben chiuso e il tappo
inserito.

Non mettere mai ingredienti caldi nella caraffa.

Non usare il frullatore per mescolare ingredienti senza aggiungere
liquidi e non lasciare che le lame lavorino senza cibo all'interno
della brocca, poiché cio potrebbe danneggiare il motore. Se la
maggior

parte degli ingredienti si e depositata

sulle pareti della brocca, spegnere il frullatore e raschiare gli
ingredienti dalle pareti utilizzando una spatola di plastica o silicone.
Non superare mai la capacita massima di lavoro del contenitore
del frullatore

(1,5 D e la capacita massima di lavoro del contenitore del tritatutto.
Utilizzare il dispositivo per un massimo di 10 minuti alla volta.
Lasciare raffreddare ['unita per 30 minuti tra un utilizzo e l'altro.
Non superare mai il tempo massimo consentito e le velocita
massime consentite quando si utilizzano singoli accessori del robot
da cucina.

Non utilizzare il tritacarne per macinare ossa, noci o altri oggetti
duri,

Prima di macinare nel tritacarne, la carne deve essere pulita da
0ssa, tendini e grasso e tagliata in pezzi di circa 2 x 2 x 10 cm. Non
utilizzare carne congelata.

Durante il funzionamento dell'apparecchio, la ciotola deve essere
sempre installata.

Non limitare il flusso d'aria sotto il dispositivo.

La maggior parte degli elementi puo essere lavata in lavastoviglie.
Ricordatevi di non lavare in questo modo la camera di
macinazione, il vassoio della tramoggia, il dado di bloccaggio, la
coclea della camera di macinazione e la base del dispositivo.
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39. Utilizzare il dispositivo solo per lo scopo per cui € stato progettato.
40. Non lasciare il dispositivo incustodito quando e acceso.
Il dispositivo non e destinato all'uso all'esterno.
Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico,
su superfici asciutte. Qualsiasi altro utilizzo € considerato
inappropriato e pericoloso.
Il produttore non si assume alcuna responsabilita per eventuali
danni derivanti dalla mancata osservanza delle istruzioni per l'uso.
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1. Coltello da taglio

23. Leva di sollevamento della testa del robot da

cucina

2. Piastra di taglio fine

24. Tappo del frullatore

3. Piastra di taglio grossolana

25. Coperchio del frullatore

4. Piastra di taglio media

26. Brocca

5. Allegato cookie

27. Lame da taglio per frullatore

6. Grattugia per triturare finemente

28. Base del frullatore

7. Grattugia per triturare grossolanamente

20. Battitore

8. Grattugia per tagliare a fettine sottili

30. Frusta di miscelazione

9. Grattugia per tagliare fette spesse

31. Amo

10. Grattugia per grattugiare/tritare finemente

32. Ciotola del macinino

11. Coclea della camera di macinazione

33. Modulo lama smerigliatrice

12. Spingitore principale del cibo

34. Sigillo Gridner

13. Vassoio tramoggia

35. Base per macchina da cucina

14. Camera di macinazione

36. Piedini antiscivolo

15. Taglio camera guardia

37. Ciotola per robot da cucina con manico

16. Taglierina per alimenti

38. Copertura

17. Camera di taglio

39. Mangiatoia

18. Asse dell'elemento di miscelazione

40. Accessorio per salsicce

19. Copertura del supporto della testa laterale

41. Attacco Kebbe /kibbeh

20. Testa del robot da cucina

42. Porta di uscita Kebbe /kibbeh

21. Copertura superiore del supporto della testa

43. Piastra per tagliare salsicce e biscotti

22. Pannello di controllo con display

44. Dado di bloccaggio
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MANOPOLA DI CONTROLLO

=

Priporoceni pripomocek
Izbrana hitrostna stopnja

3. Gumb za povecanje hitrosti in
casa

Izbran cas

n

o b

Gumb za zmanjsanje hitrosti in
casa
6. Gumb VKLOP/IZKLOP

SPECIFICHE TECNICHE

Energia 1200W

Tensione / Frequenza 220-240V~ 50/60Hz

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

Lavare accuratamente il dispositivo e i suoi accessori prima del primo utilizzo.

NON INSERIRE LE DITA O ALTRE PARTI DEL CORPO NELLA CIOTOLA,
NELLA CAMERA DI MACINAZIONE, NELLO SBOCCO, NEL TAGLIERINO O
IN QUALSIASI ALTRA APERTURA DEL DISPOSITIVO O DEGLI ACCESSORI
INSTALLATI DURANTE IL FUNZIONAMENTO O QUANDO IL DISPOSITIVO
E SPENTO MA ANCORA COLLEGATO ALLA PRESA DI CORRENTE,
POICHE POTREBBE CAUSARE GRAVI LESIONI. UTILIZZARE GLI SPINGI-
ALIMENTI FORNITI PER INSERIRE | PRODOTTI NELLE CAMERE DI

ATTENZIONE  \ACINAZIONE E DI TAGLIO.

IMPORTANTE:

Se il dispositivo diventa notevolmente difficile macinare, sminuzzare o mescolare i prodotti,
premere "+' per aumentare la potenza. Se con limpostazione di potenza piu alta il dispositivo ha
ancora problemi a svolgere il suo lavoro, spegnerlo e utilizzare ingredienti meno viscosi.

Non superare maiitempi e le velocita massime consentiti quando si utilizzano singoli accessori del
robot da cucina.

Non utilizzare piu di una funzionalita del dispositivo alla volta.

Non utilizzare il frullatore per mescolare ingredienti senza aggiungere liquidi € non lasciare che le
lame funzionino senza cibo nel contenitore, poiché cid potrebbe danneggiare il motore.

Il peso massimo degli ingredienti € 1 kg.

Durante il funzionamento dell'apparecchio, la ciotola deve essere sempre installata.

La testa del robot da cucina si muove leggermente durante il funzionamento. Se si muove troppo,
abbassare il livello di velocita.

Prima di iniziare il lavoro, familiarizzare con le impostazioni di velocita consigliate e con la tabella
dei tempi di lavoro.
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IMPOSTAZIONI DI VELOCITA CONSIGLIATE

Velocita ? @ l ;}I' ' I LJeal a
1 % v VIVIVv IV
2 | % v VIVvidlk k| Vv
3 | % Vv VARVEE "3b '3 'dRV/
4 X v Yy % | X | X | X |V
5 | X * * % X | X|X|V
6 X % X | X | X | X|X|V
7 | X X X | X | X | X|X|¥%

Y Raccomandato v/ Consentito X Proibito

TEMPO MASSIMO DI LAVORO CONSENTITO

Accessorio Tempo
Gancio 5 minuti
Miscelazione pagaia 5 minuti
Battitore 6 minuti
Miscelatore 2 minuti
Taglierina 10 minuti
Carne smerigliatrice 6 minuti
Salsiccia allegato 6 minuti
Allegato cookie 6 minuti
Kebbe / kibbeh allegato 6 minuti
Macinacaffe 30 secondi
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MISCELATORE

Installazione accessoria
ATTENZIONE: prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di seguito, scollegare il dispositivo.

1. Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile.

Premere la leva di sollevamento della testa del robot da cucina e sollevare la testa verso l'alto finchée
non si sente uno scatto.

3. Posizionare la paletta di miscelazione, il gancio o la frusta sull'asse dell'elemento di miscelazione, in
modo che linserto sull'asse scorra nella scanalatura sul supporto dell'elemento di miscelazione.
Spingerlo finché non si avverte resistenza, quindi ruotarlo in senso orario. Un caratteristico "clic"
informa che l'elemento di miscelazione e stato installato correttamente.

4. Posizionare la ciotola nel suo supporto. Girarla in senso orario finché non si avverte resistenza.
Mettere gli ingredienti all'interno.

5. Tenendo ferma la testa del robot da cucina, premere la leva di sollevamento e abbassarla finche
non si sente uno scatto.

6. Posizionare il coperchio sulla ciotola in modo da poter montare l'alimentatore in una direzione che
faciliti l'aggiunta comoda degli ingredienti durante il funzionamento della macchina da cucina.
Posizionare lalimentatore allinterno dell'area di ritaglio del coperchio e quindi premere con
fermezza per collegare entrambi i componenti.

Elementi di miscelazione:

Paletta per mescolare - per
preparare impasti a bassa viscosita
(come la pastella per pancake)

Frusta - per montare uova o panna

Gancio - per impastare impasti
densi (come la pasta frolla o
l'impasto lievitato)
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Miscelazione

ATTENZIONE: l'elemento di miscelazione continua a girare per un momento dopo che il dispositivo &
stato spento o scollegato.

1
2.

Collegare il dispositivo.

Regolare la velocita utilizzando "+ e "-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella "IMPOSTAZIONI DI VELOCITA'".
Impostare il tempo utilizzando "+" e *-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella "TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

In alternativa, & possibile aggiungere gli ingredienti mentre la macchina € in funzione attraverso
'apposito alimentatore situato nel coperchio della ciotola, facendo attenzione a non far entrare dita,
altre parti del corpo o indumenti.

Il dispositivo terminera automaticamente la sua operazione.

Suggerimento : per interrompere il funzionamento del dispositivo in qualsiasi momento, premere il
pulsante ON/OFF.

Prima di sollevare la testa del robot da cucina e rimuovere la ciotola, rimuovere l'alimentatore e il
coperchio.

Per rimuovere l'elemento di miscelazione, spingerlo verso l'asse, ruotarlo in senso antiorario ed
estrarlo dal suo supporto.

MISCELATORE

Installazione accessoria
ATTENZIONE: prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di seguito, scollegare il dispositivo.

1

Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che la testa del robot da cucina
sia abbassata e che la ciotola sia installata secondo le istruzioni di installazione dell'accessorio mixer.
Metti gli ingredienti nella brocca e chiudi il coperchio premendolo completamente. Il beccuccio
della brocca sul coperchio dovrebbe coprirlo completamente.

Inserire il tappo nel suo supporto sul coperchio e ruotarlo in senso orario finché non si sente uno
scatto in posizione. Provare a tirare il tappo verso l'alto: se si riesce a sollevarlo parzialmente, significa
che é stato installato in modo non corretto, il che potrebbe causare la fuoriuscita del contenuto della
brocca durante il funzionamento del frullatore.

Rimuovere il coperchio superiore del supporto della testa tenendolo fermo e tirandolo verso l'alto.
Per montare la caraffa del frullatore nel supporto superiore, allineare le sporgenze che circondano
l'anello del frullatore con gli spazi aperti nel supporto, quindi ruotare la caraffa in senso antiorario.
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Utilizzo del frullatore

ATTENZIONE: non utilizzare il frullatore per impastare o frantumare oggetti duri, come noci, ossa o altri.

o o

Collegare il dispositivo.

Regolare la velocita utilizzando "+ e "-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella "IMPOSTAZIONI DI VELOCITA'".
Impostare il tempo utilizzando "+" e *-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella "TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

Facoltativamente, durante la preparazione dei prodotti, € possibile mettere temporaneamente in
pausa il funzionamento del frullatore premendo il pulsante ON/OFF e disinnestare il misurino
ruotandolo verso sinistra e tirandolo verso lalto. Cio consentira di aggiungere ingredienti senza
aprire il coperchio.

IL dispositivo terminera automaticamente il suo funzionamento. Scollegare il dispositivo.

Per rimuovere il frullatore, ruotarlo in senso orario.

Reinstallare il coperchio superiore del supporto della testa premendolo finché non si avverte
resistenza.

MACINATRICE

Installazione accessoria

ATTENZIONE: prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di seguito, scollegare il dispositivo.

> w

Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che la testa del robot da cucina
sia abbassata e che la ciotola sia installata secondo le istruzioni di installazione dell'accessorio mixer.
Svitare il modulo lama con la guarnizione, quindi versare ingredienti secchi come chicchi di caffé,
noci o erbe nella ciotola del macinacaffe e riavvitare il modulo lama con la guarnizione sulla ciotola
del macinacaffé fino a quando non si avverte resistenza. Non superare il livello massimo segnato
sulla ciotola del macinacaffé in vetro.

Rimuovere il coperchio superiore del supporto della testa tenendolo fermo e tirandolo verso l'alto.
Per montare la smerigliatrice nel supporto superiore della testina, allineare le sporgenze che

circondano lanello della smerigliatrice con gli spazi aperti nel supporto, quindi ruotare la
smerigliatrice in senso antiorario.
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Utilizzo del macinino

1. Collegare il dispositivo.

2. Regolare la velocita utilizzando "+' e "-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella 'IMPOSTAZIONI DI VELOCITA"
Impostare il tempo utilizzando *+" e "-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella "TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

3. Il dispositivo terminera automaticamente il suo funzionamento. Scollegare il dispositivo.
Suggerimento : per interrompere il funzionamento del dispositivo in qualsiasi momento, premere il
pulsante ON/OFF.

4. Rimuovere il macinino ruotandolo in senso orario.

5. Reinstallare il coperchio superiore del supporto della testa premendolo finché non si avverte
resistenza.

TRITACARNE

Installazione accessoria
ATTENZIONE: prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di seguito, scollegare il dispositivo.

1. Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che la testa del robot da cucina
sia abbassata e che la ciotola sia installata secondo le istruzioni di installazione dell'accessorio mixer.

2. Rimuovere il coperchio del supporto laterale della testa tirandolo in avanti utilizzando la maniglia.

3. Far scorrere la coclea nella camera di macinazione finché non si avverte uno scatto che indica il
corretto posizionamento.

4. Posizionare il coltello da taglio sulla coclea, con il lato convesso rivolto verso linterno, facendo
attenzione a non tagliarsi con le lame.

7. Posizionare la piastra di taglio scelta sulla coclea in modo tale da adattare l'inserto rotondo sulla
camera di taglio alla scanalatura sulla piastra di taglio. Inserire e serrare il dado di bloccaggio.

5. Faiscorrere la camera di macinazione nel suo supporto con un angolo di 45° verso destra. Assicurati
che sia inserita completamente.

6. Ruotare la camera di macinazione in senso antiorario fino a portarla in posizione verticale, finché non
si sente uno scatto.
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7. Spingere il vassoio della tramoggia sulla camera di macinazione. Inserire lo spingi-cibo principale
nell'apertura nella parte superiore della camera di macinazione.

Informazioni utili: Il coperchio in cima al pressa-cibo principale puo essere aperto tirandolo verso l'alto.
Puoi usarlo per riporre i piatti da taglio o gli accessori per la pasta.

Macinazione

ATTENZIONE: non utilizzare il dispositivo per macinare ossa, noci o altri oggetti duri. Prima di

macinare, la carne deve essere pulita da ossa, tendini e grasso e tagliata in pezzi di circa 2 x 2 x 10 cm.
Non utilizzare carne congelata.

1. Collegare il dispositivo.

2. Regolare la velocita utilizzando "+ e "-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella "IMPOSTAZIONI DI VELOCITA'".
Impostare il tempo utilizzando *+" e "-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella “TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

3. Rimuovere il pressa-cibo, inserire i pezzi di carne nella tramoggia e spingerli dentro con il pressa-
cibo.

4. Ildispositivo terminera automaticamente il suo funzionamento. Scollegare il dispositivo.
Suggerimento: per interrompere il funzionamento del dispositivo in qualsiasi momento, premere il
pulsante ON/OFF.

SUGGERIMENTO: Dopo l'uso, mettere un pezzo di pane nella camera di macinazione e accendere
'apparecchio per un momento per eliminare la carne rimanente.

Per rimuovere la camera di macinazione, tenere premuto il pulsante, ruotare la camera in senso orario fino a
raggiungere 45°, quindi tirarla verso di sé.
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TAGLIERINA

Installazione accessoria
ATTENZIONE: Prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di seguito, scollegare il dispositivo.

1. Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che la testa del robot da cucina
sia abbassata e che la ciotola sia installata secondo le istruzioni di installazione dell'accessorio mixer.

2. Rimuovere il coperchio del supporto laterale della testa tirandolo in avanti utilizzando la maniglia.

3. Metti una grattugia scelta nella camera di taglio e girala in senso orario finché non senti resistenza.
Fissa la protezione della camera di taglio.

4. Far scorrere la camera di taglio nel suo supporto con un angolo di 45° verso destra. Assicurarsi che
sia inserita completamente.

5. Ruotare la camera di taglio in senso antiorario fino a portarla in posizione verticale, finché non si
sente uno scatto.

6. Inserire il dispositivo di spinta del cibo nell'apertura situata nella parte superiore della camera di
taglio.

L TR G <
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Taglio

ATTENZIONE

Prestare particolare attenzione quando si utilizza il cutter, perché la sua griglia rimane scoperta durante il
funzionamento. Non mettere le dita o altre parti del corpo, o oggetti nella tramoggia o nella porta di uscita.

1. Collegare il dispositivo.

2. Regolare la velocita utilizzando "+" e "-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella "IMPOSTAZIONI DI VELOCITA'".
Impostare il tempo utilizzando "+" e *-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella "TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

3. Rimuovere il dispositivo di spinta del cibo, immettere i prodotti nella tramoggia e spingerli dentro
con il dispositivo di spinta del cibo.

4. Ildispositivo terminera automaticamente il suo funzionamento. Scollegare il dispositivo.
Suggerimento : per interrompere il funzionamento del dispositivo in qualsiasi momento, premere il
pulsante ON/OFF.

Informazioni utili: Il cutter pud essere utilizzato anche per preparare la polpa di frittelle di patate,
gnocchi di patate ecc., nonché per macinare verdure, frutta o preparare scaglie di cioccolato o di
cocco.

Per rimuovere la camera di macinazione, tenere premuto il pulsante, ruotare la camera in senso orario fino a
raggiungere un angolo di 45°, quindi tirarla verso di se.

9
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ACCESSORIO PER SALSICCE

Installazione accessoria
ATTENZIONE: prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di sequito, scollegare il dispositivo.

1. Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che la testa del robot da cucina
sia abbassata e che la ciotola sia installata secondo le istruzioni di installazione dell'accessorio mixer.

2. Rimuovere il coperchio del supporto laterale della testa tirandolo in avanti utilizzando la maniglia.

3. Far scorrere la coclea nella camera di macinazione finché non si avverte uno scatto che indica il
corretto posizionamento.

4. Posizionare la piastra di taglio dell'accessorio per salsicce/biscotti sulla coclea in modo tale da
adattare l'inserto rotondo sulla camera di taglio alla scanalatura sulla piastra di taglio. Il lato piu largo
della piastra di taglio deve essere rivolto verso linterno della camera di macinazione.

5. Posizionare l'accessorio per salsicce sulla piastra di taglio, quindi inserire e serrare il dado di
bloccaggio.

6. Faiscorrere la camera di macinazione nel suo supporto con un angolo di 45° verso destra. Assicurati
che sia inserita completamente.

7. Ruotare la camera di macinazione in senso antiorario fino a portarla in posizione verticale, finché non
si sente uno scatto.

8. Spingere il vassoio della tramoggia sulla camera di macinazione. Inserire lo spingi-cibo principale
nell'apertura nella parte superiore della camera di macinazione.
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Fare le salsicce

1. Immergere la pelle in acqua tiepida per 10 minuti.

2. Faiscivolare la pelle bagnata sull'accessorio di plastica. Se la pelle si attacca all'accessorio, bagnala

ancora un po'.

Collegare il dispositivo.

4. Regolare la velocita utilizzando "+" e "-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella "IMPOSTAZIONI DI VELOCITA".
Impostare il tempo utilizzando "+" e *-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella "TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

5. Togliere il pressatore, introdurre la carne precedentemente macinata e condita nella tramoggia e
spingerla dentro con il pressatore, formando nel contempo le salsicce.

6. Il dispositivo terminera automaticamente il suo funzionamento. Scollegare il dispositivo.
Suggerimento : per interrompere il funzionamento del dispositivo in qualsiasi momento, premere il
pulsante ON/OFF.

w

SUGGERIMENTO: Dopo l'uso, mettere un pezzo di pane nella camera di macinazione e accendere
'apparecchio per un momento per eliminare la carne rimanente.

Per rimuovere la camera di macinazione, tenere premuto il pulsante, ruotare la camera in senso orario fino a
raggiungere un angolo di 45°, quindi tirarla verso di se.
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ALLEGATO COOKIE

Installazione accessoria

ATTENZIONE: prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di sequito, scollegare il dispositivo.

0.

Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che la testa del robot da cucina
sia abbassata e che la ciotola sia installata secondo le istruzioni di installazione dell'accessorio mixer.
Rimuovere il coperchio del supporto laterale della testa tirandolo in avanti utilizzando la maniglia.
Far scorrere la coclea nella camera di macinazione finché non si avverte uno scatto che indica il
corretto posizionamento.

Posizionare la piastra di taglio dell'accessorio per salsicce/biscotti sulla coclea in modo tale da
adattare l'inserto rotondo sulla camera di taglio alla scanalatura sulla piastra di taglio. Il lato piu largo
della piastra di taglio deve essere rivolto verso linterno della camera di macinazione.

Posizionare l'accessorio per biscotti sulla piastra di taglio (senza il cursore per formare i biscotti),
quindi inserire e stringere il dado di bloccaggio.

Inserire il cursore per la formatura nella fessura dell'accessorio per biscotti.

Fai scorrere la camera di macinazione nel suo supporto con un angolo di 45° verso destra. Assicurati
che sia inserita completamente.

Ruotare la camera di macinazione in senso antiorario fino a portarla in posizione verticale, finché non
si sente uno scatto.

Spingere il vassoio della tramoggia sulla camera di macinazione. Inserire lo spingi-cibo principale
nell'apertura nella parte superiore della camera di macinazione.

10. Selezionare la forma del biscotto facendo scorrere il cursore nella posizione desiderata.
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Preparazione dei biscotti

1. Collegare il dispositivo.

2. Regolare la velocita utilizzando "+" e "-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella "IMPOSTAZIONI DI VELOCITA"
Impostare il tempo utilizzando *+" e "-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella "TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

3. Togliere lo spingi-alimenti, inserire limpasto per biscotti precedentemente preparato nella
tramoggia e spingerlo dentro con lo spingi-alimenti.

4. Tagliare i biscotti estrusi con un coltello per ottenere la lunghezza desiderata.

5. Il dispositivo terminera automaticamente il suo funzionamento. Scollegare il dispositivo.

Suggerimento : per interrompere il funzionamento del dispositivo in qualsiasi momento, premere il
pulsante ON/OFF.

6. Cuocere i biscotti in forno seguendo la ricetta scelta.
SUGGERIMENTO: Dopo l'uso, mettere un pezzo di pane nella camera di macinazione e accendere

l'apparecchio per un attimo per eliminare l'impasto rimasto.

Per rimuovere la camera di macinazione, tenere premuto il pulsante, ruotare la camera in senso orario fino a
raggiungere un angolo di 45°, quindi tirarla verso di se.

% -
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ATTACCO KEBBE 7/ KIBBEH

Installazione accessoria
ATTENZIONE: prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di sequito, scollegare il dispositivo.

1. Posizionare il dispositivo su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che la testa del robot da
cucina sia abbassata e che la ciotola sia installata secondo le istruzioni di installazione
dell'accessorio mixer.

2. Rimuovere il coperchio del supporto laterale della testa tirandolo in avanti utilizzando la maniglia.

3. Far scorrere la coclea nella camera di macinazione finché non si avverte uno scatto che indica il
corretto posizionamento.

4. Posizionare |' accessorio kebbe /kibbeh sulla coclea, quindi posizionare la porta di uscita e
premerla, il lato stretto all'esterno. Quindi, posizionare e stringere il dado di bloccaggio.

5. Faiscorrere la camera di macinazione nel suo supporto con un angolo di 45° verso destra. Assicurati
che sia inserita completamente.

6. Ruotare la camera di macinazione in senso antiorario fino a portarla in posizione verticale, finché
non si sente uno scatto.

7. Spingere il vassoio della tramoggia sulla camera di macinazione. Inserire lo spingi-cibo principale
nell'apertura nella parte superiore della camera di macinazione.
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Preparazione del kebbe /kibbeh

o o

Collegare il dispositivo.

Regolare la velocita utilizzando "+ e *-" e premere il pulsante di accensione per confermare la
selezione. Si consiglia di seguire le linee guida nella tabella "IMPOSTAZIONI DI VELOCITA"
Impostare il tempo utilizzando "+" e *-" e quindi premere il pulsante di accensione. Si consiglia di
seguire le raccomandazioni nella tabella "TEMPI DI LAVORO CONSIGLIATI",

Togliere il pressa-cibo, immettere il composto precedentemente preparato nella tramoggia e
spingerlo dentro con il pressa-cibo.

Tagliare il tubo estruso con un coltello per ottenere la lunghezza desiderata.

Mettere il ripieno in ogni tubo preparato e schiacciarne le estremita.

IL dispositivo terminera automaticamente il suo funzionamento. Scollegare il dispositivo.
Suggerimento : per interrompere il funzionamento del dispositivo in qualsiasi momento, premere il
pulsante ON/OFF.

Friggere il kebbe secondo la ricetta scelta.

SUGGERIMENTO: Dopo l'uso, mettere un pezzo di pane nella camera di macinazione e accendere
l'apparecchio per un attimo per eliminare il composto rimasto.

Per rimuovere la camera di macinazione, tenere premuto il pulsante, ruotare la camera in senso orario fino a
raggiungere un angolo di 45°, quindi tirarla verso di se.

fl) o
L

PULIZIA E MANUTENZIONE
ATTENZIONE:

O~ W

Prima di iniziare una qualsiasi delle attivita descritte di seguito, scollegare il dispositivo.
L'apparecchio deve essere pulito subito dopo aver terminato il lavoro, poiché i residui di cibo
essiccato potrebbero rendere difficile lo smontaggio degli accessori e complicare la pulizia.

Non utilizzare detergenti aggressivi per pulire le parti del dispositivo.

La maggior parte degli elementi puo essere lavata in lavastoviglie. Ricordatevi di non lavare in
questo modo la camera di macinazione, il vassoio della tramoggia, il dado di bloccaggio, la coclea
della camera di macinazione e la base del dispositivo.

Dopo ogni pulizia, applicare uno strato sottile di olio vegetale sulla lama di taglio e sulle piastre
metalliche della camera di macinazione .

Rimuovere tutti gli accessori utilizzati e smontarli completamente.

Nota : non smontare le lame del contenitore del frullatore dalla base del contenitore. Pulirle
accuratamente con un panno morbido, umido e pulito.

Lavare ogni parte con acqua calda e un po' di detersivo per i piatti.

Sciacquare ogni parte con acqua calda e pulita.

Asciugare accuratamente tutte le parti.

Per pulire il corpo del robot da cucina, utilizzare un panno umido e asciugarlo accuratamente.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il dispositivo non funziona

La spina di
alimentazione &
scollegata dalla presa
a muro.

Collegare la spina di alimentazione
alla presa a muro.

Il frullatore non funziona

Il frullatore non &
installato
correttamente.

Installare il frullatore seguendo le
istruzioni di montaggio degli
accessori del frullatore.

IL frullatore, la camera di
macinazione o la camera di taglio
cadono dal loro supporto

Gli accessori hon sono
installati
correttamente.

Montare gli accessori seguendo le
istruzioni di montaggio degli
accessori del robot da cucina.

Il tappo del frullatore perde

Il tappo non é stato
installato
correttamente.

Interrompere il funzionamento del
dispositivo, togliere il tappo e
reinstallarlo correttamente.

L'unita
mescola/macina/taglia male

L'impostazione della
potenza e troppo
bassa.

Utilizzare ,+" per impostare una
velocita maggiore.

La carne non é stata
pulita e/0 i pezzi sono
troppo grandi.

Pulire la carne e/o tagliarla in pezzi
piu piccoli.

Il coltello da taglio e
stato installato sul lato
sbagliato.

Installare il coltello da taglio con il
lato convesso rivolto verso l'interno
del dispositivo.

IL dispositivo si e
surriscaldato.

Spegnere l'unita, staccare la spina e
lasciarla raffreddare per almeno 60
minuti.

Il coltello da taglio o
un‘altra parte si e
usurata.

Sostituire la parte usurata con una
nuova consigliata dal produttore.

IL dispositivo si spegne durante il
funzionamento

L'unita e stata
utilizzata per troppo
tempo.

Spegnere l'unita, scollegarla e
lasciarla raffreddare per almeno 60
minuti. Non utilizzare il dispositivo
per piu di 15 minuti alla volta.

La carne non é stata
pulita e/0 i pezzi sono
troppo grandi.

Pulire la carne e/o tagliarla in pezzi
piu piccoli.

Il dispositivo &
danneggiato.

Scollegare il dispositivo e
contattare l'assistenza Yoer.
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AMBIENTE

)¢

EEE Questo prodotto contiene materiali riciclabili. Non smaltire questo prodotto come rifiuto urbano
indifferenziato. Contattare il comune locale per conoscere il punto di raccolta piu vicino.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto include difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia e valida solo se l'apparecchio é stato utilizzato in conformita alle istruzioni e a condizione che
non sia stato modificato, riparato 0 manomesso da persone non autorizzate o danneggiato da uso
improprio o trasporto. La garanzia non si applica a difetti derivanti da usura naturale di componenti o
oggetti fragili come articoli in vetro e ceramica.

La presente garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente né altri diritti garantiti dalle leggi in
materia di acquisto di elettrodomestici.

In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o Yoer Service. Durante l'invio della

richiesta, allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e una prova di acquisto.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym nastepujacych:

1

0.

Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie

Z ninigjszg instrukcja i zachowaj ja na przysztosc.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowse.

Upewnij sie, ze gnhiazdko jest odpowiednio uziemione.

Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, ciepta oraz
bezposredniego Swiatta stonecznego.

By zapobiec pozarowi, porazeniu pradem elektrycznym, badz
zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzadzenia w wodzie
lub innych cieczach.

To urzadzenie moze byc uzytkowane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych badz
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli sa
nadzorowane i zostaty poinstruowane odnosnie obstugi urzadzenia
oraz rozumieja zagrozenia wyhnikajace z jego uzytkowania. Nalezy
ZWrociC szczegolna uwage, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny byc
wykonywane przez dzieci bez odpowiedniego nadzoru.
Przechowuj urzadzenie oraz jego przewod z dala od dzieci
mtodszych niz 8 lat.

Nie pozwol, aby przewod zasilajacy zwisat z krawedzi stotu, blatu
lub dotykat goracych powierzchni.

Nie korzystaj z urzgdzenia posiadajgcego uszkodzony przewod,
wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii.

10.Jesli przewod zasilajaey jest uszkodzony, moze zostac naprawiony

wytacznie przez serwis producenta lub wykwalifikowang do tego
osobe w celu unikniecia zagrozenia.
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11.

12.

13.

14.
15,

10.

1/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.

Wytacz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilajgcej. Odtgczaj
urzadzenie od zasilania zawsze po zakonczonej pracy.

Odtacz urzadzenie od zasilania przed przystapieniem do
przenoszenia oraz czyszczenia.

Nie chwytaj wtyczki zasilajacej mokrymi rekoma, gdyz moze to
doprowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym.

Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami lub stojac boso.

Jezeli podczas pracy urzadzenia pojawi sie nietypowy dzwiek lub
zapach, natychmiast wytacz urzadzenie i odtacz zasilanie.

Jezeli urzgdzenie nagle przestanie dziata¢, bezzwtocznie wytgcz je,
a nastepnie odtacz je od zasilania, pozwol robotowi stygnac przez
60 minut, podtgcz urzadzenie do zasilania i wtgcz je ponownie,
Jezeli system automatycznego zabezpieczenia przed
przegrzaniem czesto wytacza urzadzenie skontaktuj sie z
serwisem producenta.

Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy / obcigzenia przedtuzacza.

Podczas odtgczania urzadzenia od zasilania trzymaj za wtyczke, nie
za przewod.

Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji
urzadzenia. Wewnatrz urzadzenia nie wystepuja czesci, ktére
Moga zostac naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

Nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego regulatora
czasowego, badz odrebnego systemu zdalnego sterowania.

Nie uzywaj akcesoriow nie rekomendowanych przez producenta,
gdyz moze spowodowac to niepoprawng prace urzadzenia, jego
uszkodzenie, badz zranienia.

Nie wktadaj palcow, ani zadnych innych czesci ciata do misy,
blendera, komory mielenia, otworu wylotowego, szatkownicy, ani
zadnych innych otworow bazy robota czy zamocowanych
akcesoriow podczas pracy urzadzenia. Do wttaczania produktow
do komory mielenia przystawki do mielenia miesa czy szatkownicy
nalezy uzywac popychaczy zatgczonych w zestawie.
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24.

25,

20.

27.

28.
20.

30.

31.

32.

33

34

35.

36

37

Odtacz urzadzenie od zasilania przed przystgpieniem do montazu
lub demontazu akcesoriow.

Zachowaj ostroznosc podczas obchodzenia sie z ostrymi ostrzami
tnacymi mtynka i blendera, oprozniania kielicha oraz w trakcie
czyszczenia.

Ostrza blendera sg bardzo ostre. Istnigje niebezpieczenstwo
obrazen. Podczas pracy ostrzy nigdy nie dotykaj kielicha od srodka
i nigdy nie wktadaj zadnych przedmiotow do srodka.

Uzywaj blendera tylko z ciasno zamknieta pokrywa i zatozong
miarka.

Nigdy nie umieszczaj goracych sktadnikow w kielichu.

Nie miksuj w blenderze produktow spozywczych bez dodatku
ptynow i nie pozwol ostrzom pracowac bez zadnej zywnosci,
poniewaz moze to spowodowac zatarcie silnika. Jesli wiekszosc
sktadnikow osiadta na sciankach kielicha wytacz blender i zeskrob
sktadniki ze Scianek za pomoca plastikowej lub silikonowej
szpatutki.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci roboczej kielicha
blendera (1,5 ), ani maksymalnej pojemnosci roboczej misy mtynka.
Uzywaj urzadzenie w odcinkach czasu nie dtuzszych niz 10 minut.

Pozwol robotowi stygnac przez 30 minut pomiedzy kazdym
uzyciem.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnego dozwolonego czasu oraz
maksymalnych dozwolonych predkosci korzystajac z
poszczegolnych akcesoriow robota kuchennego.

Nie uzywaj maszynki do miesa do mielenia kosci, orzechow lub
innych twardych przedmiotow.

Przed mieleniem w przystawce do mielenia miesa nalezy je
oczyscic z kosci, sciegien oraz ttuszczu i pokroic je na kawatki ok. 2
X 2 X 10 cm. Nie uzywaj zamrozonego miesa.

Podczas pracy urzadzenia misa musi zawsze byc¢ zamontowana.
Nie ograniczaj przeptywu powietrza pod spodem urzadzenia.
Wiekszosc¢ elementow wyposazenia robota mozna myc w
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zmywarce. Pamietaj, zeby nie myc¢ w ten sposob komory mielenia,
tacki, pierscienia mocujgcego, slimaka oraz bazy urzadzenia.

38. Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

39. Nie zostawiaj wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

40. Nigdy nie korzystaj z urzgdzenia na wolnym powietrzu.

41. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego
(nie dla celow komercyjnych). Wszelkie inne uzycie uwaza sie za
niewtasciwe oraz niebezpieczne.

42. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace
Z nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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POZNAJ SWOJ ROBOT KUCHENNY

7 8 9 10 M

. \'J
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22 23
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1. Nozyk

23. Przycisk podnhoszenia gtowicy

2. Sitko drobne

24. Miarka blendera

3. Sitko grube

25. Pokrywa blendera

4. Sitko srednie

26. Kielich

5. Nasadka do ciastek

27. Ostrza blendera

6. Tarka do siekania na cienkie wiorki

28. Podstawa blendera

7. Tarka do siekania na grube wiorki

29. Trzepaczka

8. Tarka do krojenia na cienkie plasterki

30. Mieszadto

9. Tarka do krojenia na grube plasterki

31. Hak

10. Tarka do ucierania/drobnego szatkowania

32. Miska mtynka

11. Slimak komory mielenia

33. Modut z ostrzami mtynka

12. Popychacz gtowny

34. Uszczelka mtynka

13. Tacka komory mielenia

35. Podstawa robota

14. Komora mielenia

36. Nozki antyposlizgowe

15. Ostona komory szatkownicy

37. Misa robota z uchwytem

16. Popychacz szatkownicy

38. Ostona misy

17. Komora szatkownicy

39. Podajnik

18. Os elementu mieszajacego

40. Nasadka do kietbas

19. Ostona bocznego gniazda gtowicy

41. Nasadka do kebbe/kibbeh

20. Gtowica robota

42. Element wylotowy nasadki do kebbe/kibbeh

21. Ostona gornego gniazda gtowicy

43. Sitko nasadek do kietbas i ciastek

22. Panel sterowania z wyswietlaczem

44. Pierscien mocujacy
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POKRETLO STEROWANIA

1.Zalecane akcesorium

2.Wybrana predkos¢

3.Przycisk zwiekszania predkosci

oraz czasu

4.Wybrany czas

5.Przycisk zmnigjszania predkosci
/ oraz czasu

/ ' 6.Wtacznik / wytacznik

O

DANE TECHNICZNE

Moc 1200W
Napiecie / Czestotliwosc 220-240V~ 50/60Hz

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Doktadnie umyj urzadzenie oraz wszystkie akcesoria przed pierwszym uzyciem.

PODCZAS PRACY URZADZENIA LUB GDY NIE JEST ONO WtACZONE,
ALE JEST PODEACZONE DO ZASILANIA NIE WOLNO WKEADAC PALCOW,
ANI ZADNYCH INNYCH CZESCI CIALA DO MISY, KOMORY MIELENIA,
OTWORU WYLOTOWEGO, SZATKOWNICY, ANI ZADNYCH INNYCH
OTWOROW BAZY URZADZENIA CZY ZAMOCOWANYCH AKCESORIOW,

UWAGA GDYZ MOZE TO SPOWODOWAC POWAZNE OBRAZENIA CIELESNE.

DO WPROWADZANIA ZYWNOSCI DO PRZYSTAWKI DO MIELENIA MIESA
ORAZ SZATKOWNICY StUZA ZAk ACZONE POPYCHACZE.

WAZNE:

Jezeli podczas pracy zaobserwujesz, ze urzadzeniu ciezko jest zmieli¢, poszatkowac, czy wymieszac
produkty, uzyj ,+" by zwiekszy¢ moc. Jezeli na najwyzszym ustawieniu urzadzenie nadal dziata z
widocznym oporem, wytacz je i uzyj sktadnikow o rzadszej konsystencji.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnych dozwolonych czasow oraz maksymalnych dozwolonych
predkosci korzystajac z poszczegolnych akcesoriow robota kuchennego.

Nie uzywaj wiecej niz jednej funkcji urzadzenia naraz.

Nie miksuj w blenderze produktow spozywczych bez dodatku ptynow i nie pozwol ostrzom
pracowac bez zadnej zywnosci, poniewaz moze to spowodowac zatarcie silnika.

Maksymalna masa sktadnikdw nie moze przekraczac 1 kg.

Podczas pracy urzadzenia misa musi zawsze by¢ zamontowana.

Delikatny ruch gtowicy podczas pracy jest zjawiskiem normalnym. W przypadku, gdy gtowica rusza
sie bardzo mocno zmniejsz predkos¢ pracy robota.

Przed przystapieniem do pracy zapoznaj sie z tabelg ustawien predkosci i zalecanych czaséw.
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USTAWIENIA PREDKOSCI

Predkosc
pracy
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* Zalecana \/ Dozwolona X Niedozwolona

MAKSYMALNY DOZWOLONY CZAS PRACY

Akcesorium Czas
Hak 5min
Mieszadto 5min
Trzepaczka 6 min
Blender 2 min
Szatkownica 10 min
Przystawka do mielenia miesa 6 min
Nasadka do kietbas 6 min
Nasadka do ciastek 6 min
Nasadka do kebbe / kibbeh 6 min
Mtynek 30s
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MIKSER

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od
zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu.

2. Nacisnij przycisk podnoszenia gtowicy, a nastepnie ponies gtowice ku gorze az ustyszysz
charakterystyczne klikniecie.

3. Natdéz mieszadto, hak lub trzepaczke na os$ elementu mieszajgcego tak, by wypustka na osi wsuneta
sie w wyztobienie w gniezdzie elementu mieszajacego. Docisnij, az poczujesz opor, a nastepnie
przekre¢ element w prawo. Charakterystyczne klikniecie informuje o prawidtowym zamontowaniu
elementu mieszajacego.

4. Umies¢ mise w gniezdzie mocujacym. Przekrec ja w prawo, az poczujesz opor. Wrzuc¢ do nigj
sktadniki.

5. Przytrzymujac gtowice robota, nacisnij przycisk podnoszenia gtowicy i opusc gtowice,
az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

6. Natdz na mise ostone w taki sposob, by podajnik zamontowac w kierunku umozliwiajgcym wygodne
dodawanie sktadnikdw podczas pracy robota. Umies¢ podajnik w migjscu wyciecia ostony, a
nastepnie docisnij, by potaczyc oba elementy.

Elementy mieszajace:

Mieszadto - stuzy do Trzepaczka - stuzy do ubijania
przygotowywania ciast o rzadszej jajek badz smietany
konsystencji

(np. ciasto na nalesniki)

ciast (np. ciasta kruchego czy

}" Hak - stuzy do zagniatania gestych
drozdzowego)
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Miksowanie

UWAGA: Element mieszajacy urzadzenia kreci sie jeszcze przez moment po wytaczeniu urzadzenia
czy odtaczeniu zasilania.

1. Podtacz urzadzenie do zasilania.

2. Dobierz predkos¢ za pomoca ,+" i ,-" i nacisnij wtacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie
stosowanie do wskazowek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za
pomoca ,+"i,-", a nastepnie nacisnij wtacznik. Zaleca sie stosowanie do wskazowek umieszczonych
w tabeli ,ZALECANY CZAS".

3. Opcjonalnie, mozesz dodawac sktadniki podczas pracy poprzez podajnik umieszczony w ostonie
misy, uwazajac przy tym by palce czy inne czesci ciata badz ubioru nie dostaty sie do wewnatrz.

4. Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtacz wowczas urzadzenie od zasilania.

Wskazéwka: By moc zatrzymac prace w wybranym momencie nacisnij wtacznik.

Przed podniesieniem gtowicy robota i demontazem misy zdejmij podajnik oraz ostone misy.

Aby zdemontowac element mieszajacy docisnij go do osi, przekrec w lewo i wysun z mocowania.

o o

BLENDER

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Upewnij sie ze gtowica robota jest opuszczona
i misa jest zamontowana zgodnie z instrukcjami montazu akcesoriow miksera.

2. Wrzuc¢ sktadniki do kielicha i zamknij pokrywe dociskajac ja do konca. Ostona dziubka kielicha
na pokrywie powinna byc¢ do niego rownomiernie dopasowana.

3. Wtoz miarke do gniazda na pokrywie i przekre¢ w prawo, az poczujesz opor. Wykonaj probe
podniesienia zamontowanej miarki - jesli da sie jg czesciowo podniesc, oznacza to, iz jest
zamontowana nieprawidtowo, co moze skutkowac w wyciekaniu zawartosci kielicha podczas pracy
blendera.

4. Zdejmij ostone goérnego gniazda gtowicy pociagajac ja ku gorze.

5. By zamontowac kielich w gornym gniezdzie gtowicy skieruj wypustki otaczajgce pierscien blendera
w kierunku wolnych przestrzeni w gniezdzie, a nastepnie przekrec kielich ruchem przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara.
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Uzywanie blendera

UWAGA: Nie uzywaj blendera do miksowania ciast lub kruszenia twardych produktow takich jak
orzechy, kosci czy inne twarde przedmioty.

Podtgcz urzadzenie do zasilania.

Dobierz predkos¢ za pomoca ,+" i ,-" i nacisnij witacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie
stosowanie do wskazowek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za
pomoca ,+"i,-", a nastepnie nacisnij wtacznik. Zaleca sie stosowanie do wskazowek umieszczonych
w tabeli ,ZALECANY CZAS".

Opcjonalnie, podczas przygotowywania produktow mozesz chwilowo zatrzymac prace blendera
poprzez  nacisniecie  wytacznika i zdemontowac  miarke  poprzez  przekrecenie
jej w lewo i pociggniecie ku gorze. Pozwoli to na dodanie sktadnikdow bez otwierania pokrywy.

4. Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtacz wowczas urzadzenie od zasilania.

5. Przekrec kielich ruchem zgodnym z ruchem wskazéwek zegara by go zdemontowac.

6. Przymocuj ostone gornego gniazda gtowicy poprzez docisniecie jej, az poczujesz opor.
MLYNEK

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od
zasilania.

w

Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Upewnij sie ze gtowica robota jest opuszczona
i misa jest zamontowana zgodnie z instrukcjami montazu akcesoriow miksera.

Odkre¢ modut z ostrzami mtynka wraz z uszczelka, a nastepnie wsyp suche sktadniki takie jak ziarna
kawy, orzechy czy ziota do miski mtynka i przykre¢ modut z ostrzami wraz z uszczelka do miski
mtynka do momentu, az poczujesz opor. Nie przekraczaj poziomu maksymalnego oznaczonego na
szklanej misce mtynka.

Zdejmij ostone gornego gniazda gtowicy pociggajac ja ku gorze.

By zamontowac mtynek w goérnym gniezdzie gtowicy skieruj wypustki otaczajace pierscien mtynka
w kierunku wolnych przestrzeni w gniezdzie, a nastepnie przekre¢ mtynek ruchem przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara.

b
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Uzywanie mtynka

1. Podtacz urzadzenie do zasilania.

2. Dobierz predkos¢ za pomoca ,*+' i ,-" i nacisnij wtacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie
stosowanie do wskazowek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za
pomoca ,+" i ,-", a nastepnie nacisnij wtacznik. Zaleca sie stosowanie do wskazowek umieszczonych
w tabeli ,ZALECANY CZAS".

3. Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtgcz wowczas urzadzenie od zasilania.

Wskazéwka: By moc zatrzymac prace w wybranym momencie nacisnij wtgcznik.
4. Przekre¢ mtynek ruchem zgodnym z ruchem wskazowek zegara by go zdemontowac.
5. Przymocuj ostone gérnego gniazda gtowicy poprzez docisniecie jej, az poczujesz opor.

PRZYSTAWKA DO MIELENIA MIESA

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od
zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Upewnij sie ze gtowica robota jest opuszczona
i misa jest zamontowana zgodnie z instrukcjami montazu akcesoriow miksera.

2. Zdejmij ostone bocznego gniazda gtowicy pociagajac ja za uchwyt do przodu.

3. Wsun slimak do komory mielenia, az poczujesz delikatne klikniecie.

4. Natoz nozyk na koncowke slimaka wypukta strona do wewnatrz, uwazajac przy tym zeby nie
przecigc sie ostrzami.

5. Natoz wybrane sitko na slimaku tak, by okragta wypustka na komorze mielenia zostata dopasowana
do wyztobienia w sitku. Natoz i dokrec pierscien mocujacy.

6. Wsun komore mielenia do gniazda komory pod katem ok. 45° ku prawej stronie. Upewnij sie, ze jest
wsunieta do konca.

6. Przekre¢ komore mielenia ruchem przeciwnym do ruchu wskazowek zegara do pozycji pionowe,
az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.
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7. Natoz tacke na komore mielenia i docisnij. Wsun popychacz do gérnego otworu komory mielenia.

Przydatna informacja: Gorna pokrywe popychacza maszynki do miesa mozna otworzy¢ pociggajac
Ja ku gorze i uzy¢ go jako schowek na sitka lub nasadki do makaronu.

Mielenie
UWAGA: Nie uzywaj maszynki do mielenia kosci, orzechow lub innych twardych przedmiotow.

Przed mieleniem nalezy oczyscic mieso z kosci, sciegien oraz ttuszczu i pokroic je na kawatki ok. 2 x

2 x 10 cm. Nie uzywaj zamrozonego miesa.

1. Podtacz urzadzenie do zasilania.

2. Dobierz predkos¢ za pomoca ,*+" i ,-" i nacisnij wtacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie

stosowanie do wskazédwek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za

pomoca ,+ i ,-". a nastepnie nacisnij witgcznik. Zaleca sie stosowanie do wskazéwek

umieszczonych w tabeli ,ZALECANY CZAS".

Wyjmij popychacz, wrzucaj kawatki miesa do podajnika i dociskaj je popychaczem

4. Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtacz wowczas urzadzenie od zasilania.
Wskazéwka: By moc zatrzymac prace w wybranym momencie nacisnij wtacznik.

w

WSKAZOWKA: Po skonczonej pracy wtoz kawatek chleba do komory mielenia i wiacz na chwile
urzadzenie, by pozbyc¢ sie zalegajagcego miesa.

Aby zdemontowac komore mielenia, nacisnij i przytrzymaj przycisk, przekrec ja w prawo, az do osiggniecia
kata ok. 45°, a nastepnie, pociagnij ja do siebie.
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SZATKOWNICA

Montaz akcesoriow
UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Upewnij sie, ze gtowica robota jest opuszczona
i misa jest zamontowana zgodnie z instrukcjami montazu akcesoriow miksera.

2. Zdejmij ostone bocznego gniazda gtowicy pociagajac ja za uchwyt do przodu.

3. Umiesc dowolna tarke w komorze szatkownicy i przekrec ja w prawo az poczujesz opor, a hastepnie
przymocuj ostone komory szatkownicy.

4. Wsun komore szatkownicy do gniazda komory pod katem ok. 45° ku prawej stronie. Upewnij sie,
ze jest wsunieta do konca.

5. Przekre¢ komore szatkownicy ruchem przeciwnym do ruchu wskazowek zegara do pozycji
pionowej, az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

6. Wsun popychacz do gérnego otworu komory szatkownicy.

0= B | dy) s

Szatkowanie

UWAGA

Zachowaj szczegolng ostroznosc podczas uzywania szatkownicy, gdyz jej tarka tnaca jest odstonieta
podczas pracy. Nie wolno wktadac palcow, ani zadnych innych czesci ciata oraz przedmiotow do
otworu wylotowego badz wlotowego komory.

1. Podtacz urzadzenie do zasilania.

2. Dobierz predkos¢ za pomoca ,+" i ,-" i nacisnij wtacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie
stosowanie do wskazowek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za
pomoca ,+"i,-", a nastepnie nacisnij witacznik. Zaleca sie stosowanie do wskazowek umieszczonych
w tabeli ,ZALECANY CZAS".

3. Wyjmij popychacz, wrzucaj jedzenie do gornego otworu szatkownicy i dociskaj je popychaczem
szatkownicy.

4. Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtacz wowczas urzadzenie od zasilania.

Wskazéwka: By moc zatrzymac prace w wybranym momencie nacisnij wtgcznik.

Przydatna informacja: Szatkownicy mozesz uzyc, by przygotowac miazge na placki ziemniaczane,

kopytka itp., jak rowniez rozdrobni¢ warzywa, owoce czy przygotowac wiorki czekoladowe lub
kokosowe.
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Aby zdemontowac komore szatkownicy, nacisnij i przytrzymaj przycisk, przekrec ja w prawo, az do osiggniecia
kata ok. 45°, a nastepnie, pociagnij ja do siebie.

l 1/@ L

NASADKA DO KIELBAS

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystagpieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od
zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Upewnij sie, ze gtowica urzadzenia jest
opuszczona i misa jest zamontowana zgodnie z instrukcjami montazu akcesoridow miksera.

2. Zdejmij ostone bocznego gniazda gtowicy pociagajac ja za uchwyt do przodu.

Wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.

4. Natoz sitko nasadek do kietbas i ciastek na slimaku tak, by okragta wypustka na komorze mielenia

zostata dopasowana do wyztobienia w nasadce. Szersza strona sitka powinna byc¢ skierowana

do wewnatrz komory.

Natoz na sitko nasadke do kietbas, po czym natoz i dokrec pierscien mocujacy.

Wsun komore mielenia do gniazda komory pod katem ok. 45° ku prawej stronie. Upewnij sie, ze

jest wsunieta do konca.

7. Przekre¢ komore mielenia ruchem przeciwnym do ruchu wskazowek zegara do pozycji pionowej,
az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

8. Natdz tacke na komore mielenia i docisnij. Wsun popychacz do gornego otworu komory mielenia.

w

o o
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Formowanie kietbasy

1. Namocz flak w letniej wodzie przez 10 minut przed przystgpieniem do nabijania.
2. Natoz mokry flak na plastikowa nasadke. Jezeli flak przykleja sie do nasadki, zwilz go dodatkowo

woda.

3. Podtacz urzadzenie do zasilania.

4. Dobierz predkos¢ za pomoca ,+" i ,-" i nacisnij witacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie
stosowanie do wskazowek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za
pomoca ,+"i,-", a nastepnie nacisnij wtacznik. Zaleca sie stosowanie do wskazowek umieszczonych

w tabeli ,ZALECANY CZAS".

5. WYyjmij popychacz, wrzucaj uprzednio zmielone i przyprawione mieso do podajnika i dociskaj
je popychaczem jednoczesnie formujac kietbasy.

6. Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtgcz wowczas urzadzenie od zasilania.
Wskazéwka: By moc zatrzymac prace w wybranym momencie nacisnij wtacznik.

WSKAZOWKA: Po skonczonej pracy wtoz kawatek chleba do komory mielenia i wtacz na chwile
urzadzenie, by pozbyc¢ sie zalegajagcego miesa.

Aby zdemontowac komore mielenia, nacisnij i przytrzymaj przycisk, przekrec ja w prawo, az do osiggniecia
kata ok. 45°, a nastepnie, pociagnij ja do siebie.

-gt!i/@] B
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NASADKA DO CIASTEK

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystgpieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od
zasilania.

9.

Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Upewnij sie, ze gtowica urzadzenia jest
opuszczona i misa jest zamontowana zgodnie z instrukcjami montazu akcesoriow miksera.
Zdejmij ostone bocznego gniazda gtowicy pociagajac ja za uchwyt do przodu.

Wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.

Natoz sitko nasadek do kietbas i ciastek na slimaku tak, by okragta wypustka na komorze mielenia
zostata dopasowana do wyztobienia w nasadce. Szersza strona sitka powinna byc skierowana do
wewnatrz komory.

Natoz na sitko nasadke do ciastek (bez blaszki formujacej), po czym natéz i dokrec pierscien
mocujacy.

\WWsun blaszke formujaca w szczeline nasadki do ciastek.

Wsun komore mielenia do gniazda komory pod katem ok. 45° ku prawej stronie. Upewnij sig, ze jest
wsunieta do konca.

Przekrec komore mielenia ruchem przeciwnym do ruchu wskazowek zegara do pozycji pionowej,
az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

Natoz tacke na komore mielenia i docisnij. Wsun popychacz do gérnego otworu komory mielenia.

10. Wybierz ksztatt ciastek przesuwajac blaszke w pozadang pozycje.
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Przygotowywanie ciastek

6.

Podtacz urzadzenie do zasilania.

Dobierz predkos¢ za pomoca ,+" i ,-" i nacisnij wtacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie
stosowanie do wskazowek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za
pomoca ,+" i ,-", a nastepnie nacisnij wtacznik. Zaleca sie stosowanie do wskazowek umieszczonych
w tabeli ,ZALECANY CZAS".

Wyjmij popychacz, wrzucaj uprzednio przygotowane ciasto do gornego otworu komory mielenia
i dociskaj je popychaczem.

Odcinaj wyttaczane ciastka nozem, by uzyskac¢ pozadane dtugosci ciastek.

Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtagcz wowczas urzgdzenie od zasilania.

Wskazéwka: By moc zatrzymac prace w wybranym momencie nacisnij wtgcznik.

Upiecz ciastka w piekarniku zgodnie ze wskazowkami posiadanego przepisul.

WSKAZOWKA: Po skonczonej pracy wtoz kawatek chleba do komory mielenia i wtacz na chwile
urzadzenie, by pozbyc sie zalegajacego ciasta.

Aby zdemontowac komore mielenia, hacisnij i przytrzymaj przycisk, przekrec ja w prawo, az do osiggniecia
kata ok. 45°, a nastepnie, pociagnij ja do siebie.

% -
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NASADKA DO KEBBE / KIBBEH

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od
zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Upewnij sie, ze gtowica urzadzenia jest
opuszczona I misa jest zamontowana zgodnie z instrukcjami montazu akcesoriow miksera.

2. Zdejmij ostone bocznego gniazda gtowicy pociagajac ja za uchwyt do przodu.

3. Wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.

4. Natoz na slimak nasadke do kebbe / kibbeh, po czym natéz i docisnij element wylotowy nasadki
wezsza strong na zewnatrz. Nastepnie natoz i dokrec pierscien mocujacy.

5. Wsun komore mielenia do gniazda komory pod katem ok. 45° ku prawej stronie. Upewnij sie, ze jest
wsunieta do konca.

6. Przekre¢ komore mielenia ruchem przeciwnym do ruchu wskazowek zegara do pozycji pionowej,
az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

7. Natoz tacke na komore mielenia i docisnij. Wsun popychacz do gérnego otworu komory mielenia.
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Przygotowywanie kebbe / kibbeh

oo AW

Podtacz urzadzenie do zasilania.

Dobierz predkos¢ za pomoca ,+" i ,-" i nacisnij wtacznik by zaakceptowac wybor. Zaleca sie
stosowanie do wskazowek umieszczonych w tabeli ,USTAWIENIA PREDKOSCI". Ustaw czas za
pomoca ,+" i ,-", a nastepnie nacisnij wtacznik. Zaleca sie stosowanie do wskazowek umieszczonych
w tabeli ,ZALECANY CZAS".

Wyjmij popychacz, wktadaj uprzednio przygotowang mieszanke i dociskaj ja popychaczem.
Przycinaj wyttaczang rurke na odcinki pozadanej dtugosci.

\W1t6z nadzienie do kazdego odcinka otrzymanej rurki i docisnij jej konce.

Urzadzenie zakonczy prace automatycznie. Odtagcz wowczas urzgdzenie od zasilania.

Wskazéwka: By moc zatrzymac prace w wybranym momencie nacisnij wtgcznik.

Smaz zgodnie ze wskazéwkami posiadanego przepisu.

WSKAZOWKA: Po skonczonej pracy wtoz kawatek chleba do komory mielenia i wiacz na chwile
urzadzenie, by pozbyc sie zalegajacego ciasta.

Aby zdemontowac komore mielenia, nacisnij i przytrzymaj przycisk, przekrec ja w prawo, az do osiggniecia
kata ok. 45°, a nastepnie, pociagnij ja do siebie.

o, A

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
UWAGA:

oA W

Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci wytacz robot, a nastepnie odtacz
urzadzenie od zasilania.

Czyszczenie nalezy wykonacC tuz po skonczeniu pracy, gdyz przyschniete jedzenie moze
spowodowac problemy z rozebraniem akcesoriow oraz utrudni¢ proces czyszczenia.

Nie uzywaj zracych produktow chemicznych do czyszczenia jakichkolwiek elementoéw tego
urzadzenia.

Wiekszos¢ elementow wyposazenia robota mozna my¢ w zmywarce. Pamietaj, zeby nie myc w ten
sposoéb komory mielenia, tacki, pierscienia mocujacego, slimaka oraz bazy urzadzenia.

Po kazdym czyszczeniu natoz cienka warstwe oliwy spozywczej na nozyk i metalowe sitka
przystawki do mielenia miesa.

Zdemontuj wszystkie uzyte akcesoria i roztoz je na czesci pierwsze.

Wazne: Nie demontuj ostrzy kielicha od podstawy kielicha. Umyj je doktadnie miekka wilgotna
czysta szmatka.

Umyj kazdy element uzywajac cieptej wody z odrobing ptynu do mycia naczyn.

Optucz kazdy element czysta, ciepta woda.

Wysusz doktadnie wszystkie czesci.

Do czyszczenia obudowy robota uzyj lekko wilgotnej szmatki, a nastepnie doktadnie osusz
obudowe.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata

Wtyczka jest odtaczona
od gniazdka zasilajacego.

Podtacz wtyczke do gniazdka zasilajacego.

Blender nie dziata

Blender zostat
nieprawidtowo
zamontowany.

Zamontuj blender zgodnie z instrukcjami
montazu akcesoriow blendera.

Blender, komora
mielenia lub
szatkownicy wypada
Z mocowania

Akcesoria zostaty
niepoprawnie
zamontowane.

Zamontuj akcesoria zgodnie z instrukcjami
montazu akcesoriow robota.

Miarka blendera
przecieka

Miarka zostata
nieprawidtowo
zamontowana.

Zatrzymaj prace urzadzenia, wyjmij miarke
i zamocuj ja prawidtowo.

Robot stabo miesza/
mieli lub szatkuje
Zywnosc

Ustawiona moc jest zbyt
niska.

Uzyj ,+" by ustawi¢ wyzsza moc.

Mieso nie zostato
oczyszczone i/lub kawatki
sg za duze

Oczys¢ mieso i/lub pokrdj je na mnigjsze
kawatki.

Nozyk przystawki do
mielenia miesa zostat
zamontowany odwrotnie.

Zamontuj nozyk wypukta strong do
wewnatrz komory mielenia.

Urzadzenie jest
przegrzane.

Wytacz robota, odtacz go od zasilania i
pozwol mu stygnac przez min. 60 minut.

Nozyk lub inny element
zuzyt sie.

Wymien czesc na howa, rekomendowana
przez producenta.

Urzadzenie wytacza sie
podczas pracy

Urzadzenie byto uzywane
zbyt dtugo

Wytacz urzadzenie, odtacz je od zasilania i
pozwol mu stygnac przez min. 60 minut.
Nie uzywa robota nieprzerwanie dtuzej niz
10 minut.

Mieso nie zostato
oczyszczone i/lub kawatki
sg za duze

Oczys¢ mieso i/lub pokrdj je na mnigjsze
kawatki.

Urzadzenie ulegto
uszkodzeniu.

Odtacz urzadzenie od zasilania i skontaktuj
sie z serwisem Yoer.
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SRODOWISKO

hid

I Produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z
odpadami komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbioérki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku bteddéw materiatowych lub produkcyjnych.
W ramach gwarancji producent zobowiazuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcja i nie byto
modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez nieupowazniona do tego osobe,
ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje
naturalnego zuzycia sie elementow, ani elementow tatwo ttukacych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument
posiada zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza zakupu przedmiotow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwroci¢ sie do specjalistycznego punktu sprzedazy

lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy podac
rodzaj usterki oraz dotaczyc kopie dowodu zakupu.
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MASURI DE SALVARE IMPORTANTE

Cand folosind electric aparate, de baza Siguranta precautii ar trebui
sa fie intotdeauna urmate, inclusiv urmatoarele:

1

10.

11.

12,
13,

Cititi toate instructiunile inainte de utilizare si pastrati-le pentru
referinte ulterioare.

Asigurati-va ca tensiunea de la priza corespunde tensiunii indicate
pe eticheta de identificare.

Asigurati-va ca priza este impamantata corespunzator.

Tineti aparatul departe de surse de umiditate, caldura si lumina
directa a soarelui.

Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor electrice si
ranilor, nu scufundati cablul, stecherul sau unitatea in apa sau in
alte lichide.

Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de catre cei care nu au
experienta si cunostinte, daca au primit supraveghere sau instruire
cu privire la utilizarea

aparatului intr-un mod sigur siinteleg pericolele implicate. Copii
nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
utilizatorului nu trebuie facute de copii fara supraveghere.

Tineti dispozitivul si cablul de alimentare departe de copiii sub 8
ani.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei,
blatului sau sa atinga suprafetele fierbinti.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul de alimentare sau stecherul sau
sunt deteriorate sau in cazul oricarei alte defectiuni.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie reparat
de service-ul producatorului sau de un tehnician calificat pentru a
evita vatamarile.

Opriti dispozitivul inainte de a deconecta. Deconectati intotdeauna
dispozitivul dupa utilizare.

Deconectati dispozitivul inainte de transport sau curatare.

Nu atingeti stecherul cu mainile ude, deoarece ar putea provoca
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14.
15,

10.

1/.

18.

10.
20.

21.

22.

23.

24.

25,
20.

27.

28.

soc electric.

Nu utilizati dispozitivul cu mainile ude sau descult,

Daca in timpul functionarii dispozitivului apare un zgomot sau un
Mmiros neobisnuit, opriti-l imediat si deconectati-L

Daca dispozitivul inceteaza brusc sa functioneze, opriti-L si
deconectati-l imediat, lasati unitatea sa se raceasca timp de 60 de
minute, conectati-l din nou si porniti-L din nou.

Daca protectia automata la supraincalzire opreste dispozitivul des,
contactati serviciul pentru clienti.

Cand utilizati un prelungitor, va rugam sa va asigurati ca nu
depasiti puterea maxima nominala de functionare/sarcina a
prelungitorului.

Cand deconectati dispozitivul, tineti de stecher, nu de cablu.

Nu incercati sa reparati, dezasamblati sau modificati aparatul. in
interior nu exista piese care pot fi reparate de utilizator.

Aparatul nu este conceput pentru a fi controlat de un temporizator
extern sau de un sistem separat de telecomanda.

Nu utilizati niciodata accesorii nerecomandate de producator,
deoarece ar putea cauza functionarea

necorespunzatoare a dispozitivului, deteriorarea sau deteriorarea
acestuia.

Nu introduceti degetele sau alte parti ale corpului in bol, blender,
camera de macinare, camera de taiere sau orice alte deschideri ale
bazei masinii sau accesoriile instalate. Impingatoarele de alimente
furnizate vor fi folosite pentru a introduce produse in camera de
macinare si camera de taiere.

Deconectati dispozitivul inainte de a instala sau scoate accesoriile.
Aveti grija atunci cand manipulati lamele de taiere ale blenderului
si al rasnitei, cand goliti vasul blenderului si in timpul curatarii.
Lamele de taiere ale blenderului sunt foarte ascutite. Exista pericol
de vatamare. In timpul functionarii, nu atingeti niciodata ulciorul din
interior si nu introduceti niciodata obiecte in interiorul acestuia.
Folositi blenderul numai cu capacul bine inchis si capacul pus.
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20.
30.

31

32.

33

34.

35.

36.

37.
38.

39
40.

41.

42.

Nu puneti niciodata ingrediente fierbinti in ulcior.

Nu folositi blenderul pentru a amesteca ingrediente fara a adauga
lichid si nu lasati lamele sa functioneze fara alimente in interiorul
vasului, deoarece ar putea deteriora motorul. Daca majoritatea
ingredientelor s-au asezat

pe peretii ulciorului, opriti blenderul si razuiti ingredientele de pe
pereti folosind o spatula de plastic sau silicon.

Nu depasiti niciodata capacitatea maxima de lucru a vasului
blenderului

(1,5 U si capacitatea maxima de lucru a vasului de rasnita.

Utilizati dispozitivul timp de maximum 10 minute o data. Lasati
unitatea sa se raceasca timp de 30 de minute intre fiecare utilizare.
Nu depasiti niciodata timpul maxim permis si vitezele maxime
permise atunci cand utilizati accesorii individuale pentru masini de
bucatarie.

Nu folositi masina de tocat carne pentru a macina oase, nuci sau
alte obiecte dure.

Inainte de a macina in masina de tocat carne, carnea trebuie
curatata de oase, tendoane si grasime si taiata in bucati de
aproximativ 2 x 2 x 10 cm. Nu folositi carne congelata.

Vasul trebuie instalat intotdeauna in timpul functionarii
dispozitivului.

Nu limitati fluxul de aer sub dispozitiv.

Majoritatea elementelor pot fi spalate in masina de spalat vase. Nu
uitati sa nu spalati camera de macinare, tava buncarului, piulita de
blocare, melcul camerei de macinare si baza dispozitivului in acest
fel.

Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute.

Nu lasati dispozitivul nesupravegheat cand este pornit.

Aparatul nu este destinat utilizarii in aer liber.

Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic, pe suprafete
uscate. Orice alta utilizare este considerata inadecvata si
periculoasa.
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Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele rezultate
din nerespectarea fisei de instructiuni.
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CUNOASTE-TI MASINA DE BUCATARE
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L Cutit de taiere 23. Maneta de ridicare a capului masinii de
bucatarie
2. Placa de taiere fina 24. Capac blender
3. Placa de taiere grosiera 25. Capacul blenderului
4. Placa de taiere medie 26. ulcior
5. Atasament cookie 27. Lame de taiere pentru blender
6. Razatoare pentru maruntire fina 28. Baza blenderului
7. Razatoare pentru maruntire grosiera 29. Batator
8. Razatoare pentru felierea felii subtiri 30. Paleta de amestecare
9. Razatoare pentru felia felii groase 31. Carlig
10. Razatoare pentru razuire/tocare fina 32. Bol rasnita
11. Snecul camerei de macinare 33. Modulul lamei polizorului
12. Impingator principal de alimente 34. Garnitura Gridner
13. Tava buncar 35. Baza masinii de bucatarie
14. Camera de macinare 36. Picioare anti-alunecare
15. Taiere camera paznic 37. Bol masina de bucatarie cu maner
16. Cutter impingator alimente 38. Acoperire
17. Camera de taiere 39. Hranitor
18. Axa element de amestecare 40. Atasament carnati
19. Capac de montare a capului lateral 41. Atasamentul Kebbe /kibbeh
20. Cap de masina de bucatarie 42. Port de iesire Kebbe /kibbeh
21. Capac superior de montare a capului 43. Placa de taiere pentru carnati si prajituri
22. Panou de control cu display 44. Piulita de blocare
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BUTON DE CONTROL

Accesoriu recomandat

Nivel de viteza selectat

3. Buton pentru cresterea vitezei si a
timpului

Timp selectat

Buton pentru scaderea vitezei si a
timpului

6. Buton PORNIT/OPRIT

NP

o B

SPECIFICATIE TEHNICA

Putere 1200W/
Tensiune / Frecventa 220-240V~ 50/60Hz

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

Spalati bine dispozitivul si accesoriile sale inainte de prima utilizare.

NU INTRODUCETI DEGETELE SAU ALTE PARTI ALE CORPULUI IN BOL
CAMERA DE MACINARE, PORTUL DE IESIRE, CUTITUL SAU ORICE ALTE
DESCHIDERE ALE DISPOZITIVULUI SAU ALE ACCESORIILE INSTALATE iN
TIMPUL FUNCTIONARII SAU CAND DISPOZITIVUL ESTE OPRIT DAR
RAMANE CONECTAT LA PRIZA, PENTRU CA ACEASTA AR PUTEA CAUZA
LEZIUNI GRAVE. UTILIZATI APARATOARELE DE ALIMENTE FURNIZATE
ATENTI E -?E\PEEFEU A INTRODUCE PRODUSELE IN CAMERELE DE MACINARE S|

IMPORTANT:

e Daca dispozitivul devine considerabil dificil de macinat, maruntit sau amestecat, apasati ,+" pentru
a creste puterea. Daca la cea mai mare putere, dispozitivul intampina in continuare probleme in a-
si face treaba, opriti -1 si utilizati ingrediente mai putin vascoase.

e Nu depasiti niciodata timpii si vitezele maxime admise atunci cand utilizati accesorii individuale
pentru masini de bucatarie.

¢ Nu utilizati mai mult de o functionalitate a dispozitivului simultan.

e Nu folositi blenderul pentru a amesteca ingrediente fara a adauga lichid si nu lasati lamele sa
functioneze fara alimente in interiorul vasului, deocarece ar putea deteriora motorul.

e Greutatea maxima a ingredientelor este de 1 kg.

e Vasul trebuie instalat intotdeauna in timpul functionarii dispozitivului.

e Capul masinii de bucatarie se misca usor in timpul functionarii. Daca se misca atat de mult,
schimbati nivelul de viteza la unul mai mic.

e Inainte de a incepe lucrul, familiarizati-va cu setarile de vitez& recomandate si cu tabelul timpilor
de lucru.
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SETARI DE VITEZA RECOMANDATE

Viteza leia'I; -
1 VIivIiVv I V| VY
2 VARaL '2b 'db 4R
3 aArah.db . db . ai
4 Y Y| X | X | X |V
5 Y % X | X | X |V
6 X X | X | X | X |V
7 X | X | X | X | X |9%

TIMPUL MAXIM PERMIS DE LUCRU

Accesorii Timp

Carlig 5min
Amestecarea vasla 5min
Batator 6 min

Blender 2 min

Cutter 10 min

Carne polizor 6 min
Carnat atasament 6 min
Atasament pentru cookie-uri 6 min
Kebbe / kibbeh atasament 6 min
Polizor 30s
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MIXER

Instalare accesorii

ATENTIE: Inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

Asezati dispozitivul pe o suprafata plana si stabila.

Apasati parghia de ridicare a capului masinii de bucatarie si ridicati capul in sus pana cand auziti
un clic in pozitie.

Puneti paleta de amestecare, carligul sau batatorul pe axa elementului de amestecare, astfel incat
insertia de pe axa s& alunece in canelura de pe suportul elementului de amestecare. impingeti-1
pana cand simtiti rezistenta, apoi rasuciti-l in sensul acelor de ceasornic. Un ,clic” caracteristic
informeaza ca elementul de amestecare a fost instalat corect.

Asezati vasul in suportul sau. Rasuciti-l in sensul acelor de ceasornic pana simtiti rezistenta. Pune
ingredientele inauntru.

in timp ce tineti capul masinii de bucatarie, apasati parghia de ridicare si coborati-o pana cand auziti
un clic in pozitie.

Asezati capacul pe bol intr-un mod care va permite sa montati alimentatorul intr-o directie care
faciliteaza adaugarea convenabila a ingredientelor in timpul functionarii masinii de bucatarie.
Pozitionati alimentatorul in zona decupata a capacului si apoi apasati ferm pentru a conecta ambele
componente.

Elemente de amestecare:

Lopatd de amestecare - pentru
prepararea aluatului cu vascozitate
mica (cum ar fi aluatul pentru
clatite)

Bate - pentru batut oua sau
smantana

Carlig - pentru framantarea
aluatului gros (cum ar fi aluatul
pentru biscuiti sau aluatul dospit)
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Amestecare

ATENTIE: Elementul de amestecare continua sa se roteasca pentru un moment dupa ce dispozitivul a
fost oprit sau deconectat.

1. Conectati dispozitivul.
Reglati viteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda
s& urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA". Setati ora folosind ,+" si ,-". apoi apasati
butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU
RECOMANDAT".
Optional, puteti adauga ingrediente in timp ce masina ruleaza prin alimentatorul situat in capacul
bolului, avand grija sa va asigurati ca degetele sau alte parti ale corpului sau imbracamintea nu
patrund induntru.

4. Dispozitivul isi va termina automat functionarea.

Sfat . Pentru a opri functionarea dispozitivului in orice moment, apasati butonul ON/OFF.
inainte de a ridica capul masinii de bucatarie si de a scoate vasul, mai intai scoateti alimentatorul si
capacul.
Pentru a scoate elementul de amestec, impingeti-L spre ax, rasuciti in sens invers acelor de ceasornic
si trageti-L din suport.
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BLENDER

Instalare accesorii

ATENTIE: inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

Asezati dispozitivul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca capul masinii de bucatarie este
coborate si ca bolul este instalat conform instructiunilor de instalare a accesoriilor pentru mixer.
Puneti ingredientele in vas si inchideti capacul apasand-o complet. Capacul gurii ulciorului de pe
capac trebuie sa il acopere complet.

Puneti capacul in suportul sau de pe capac si rasuciti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand
simtiti ca se fixeaza in pozitie. Incercati sa trageti capacul in sus - daca poate fi partial ridicat,
inseamna ca a fost instalat incorect, ceea ce poate duce la scurgerea continutului din vas in timpul
functionarii blenderului.

Scoateti capacul de sus a capului tinandu-L tragand in sus.

Pentru a monta vasul blenderului in suportul superior al capului, aliniati proeminentele din jurul
inelului blenderului cu spatiile deschise din suport, apoi rasuciti vasul in sens invers acelor de
ceasornic.

Folosind blenderul

ATENTIE: Nu utilizati blenderul pentru a amesteca aluatul sau a zdrobi obiecte dure, cum ar fi nuci, oase
sau altele.

o o

Conectati dispozitivul.

Reglati viteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda
sa urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA". Setati ora folosind ,+" si ,-", apoi apasati
butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU
RECOMANDAT".

Optional, in timpul pregatirii produselor, puteti intrerupe temporar functionarea blenderului apasand
butonul ON/OFF si decuplati paharul de masurare rotind-o spre stanga si tragand-o in sus. Acest
lucru va va permite sa adaugati ingrediente fara a deschide capacul.

Dispozitivul isi va termina automat functionarea. Deconectati dispozitivul.

Scoateti blenderul rasucindu-l in sensul acelor de ceasornic.

Reinstalati capacul de sus a capului apasand-L pana cand simtiti rezistenta.
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POLIZOR

Instalare accesorii

ATENTIE: inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

1. Asezali dispozitivul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca capul masinii de bucatarie este
coborate si ca bolul este instalat conform instructiunilor de instalare a accesoriilor pentru mixer.

2. Desurubati modulul de lame cu sigiliul, apoi turnati ingrediente uscate, cum ar fi boabe de cafea,
nuci sau ierburi in vasul de rasnita si insurubati modulul de lame cu sigiliul inapoi pe vasul de rasnita
pana cand simtiti rezistenta. Nu depasiti nivelul maxim marcat pe vasul de rasnita de sticla.

3. Scoateti capacul de sus a capului tinandu-l tragand in sus.

4. Pentru a monta polizorul in suportul superior al capului, aliniati proeminentele care inconjoara inelul
polizorului cu spatiile deschise din suport, apoi rasuciti polizorul in sens invers acelor de ceasornic.

0

Folosind rasnita

1. Conectati dispozitivul.

2. Reglativiteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda
sa urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA". Setati ora folosind ,+" si ,-", apoi apasati
butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU
RECOMANDAT".

3. Dispozitivul isi va termina automat functionarea. Deconectati dispozitivul.

Sfat . Pentru a opri functionarea dispozitivului in orice moment, apasati butonul ON/OFF.

4. Scoateti rasnita rasucind-o in sensul acelor de ceasornic.

5. Reinstalati capacul de sus a capului apasand-L pana cand simtiti rezistenta.
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MASINA DE TOCATI CARNE

Instalare accesorii

ATENTIE: inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

1. Asezali dispozitivul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca capul masinii de bucatarie este

coborate si ca bolul este instalat conform instructiunilor de instalare a accesoriilor pentru mixer.

Scoateti capacul de montare a capului lateral tragandu-L inainte folosind manerul.

Glisati snecul in camera de macinare pana cand simtiti ca se fixeaza in pozitie.

Puneti cutitul de taiere pe melc, cu partea convexa spre interior, avand grija sa nu va taiati cu lamele.

Puneti placa de taiere aleasa pe snec astfel incat sa se potriveasca insertia rotunda de pe camera

de taiere la canelura de pe placa de taiere. Puneti si strangeti piulita de blocare.

Glisati camera de macinare in suportul sau la un unghi de 45° spre dreapta

6. Asigurati-va ca este introdus complet.

7. Rasuciti camera de macinare in sens invers acelor de ceasornic intr-o pozitie verticala pana cand
auziti un clic in pozitie.

8. Impingeti tava buncarului in camera de macinare. Introduceti impingatorul principal de alimente in
deschiderea din partea superioara a camerei de macinare.

oA WD
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Informatii utile: Capacul din partea superioara a dispozitivului principal de impingere a alimentelor
poate fi deschis tragandu-Lin sus.
il puteti folosi pentru depozitarea placilor de taiat sau a accesoriilor pentru paste.

Slefuire

ATENTIE: Nu folositi dispozitivul pentru a macina oase, nuci sau alte obiecte dure. inainte de
macinare, carnea trebuie curatata de oase, tendoane si grasime si taiata in bucati de aproximativ 2 x 2
X 10 cm. Nu folositi carne congelata.

1. Conectati dispozitivul.

2. Reglativiteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda
sa urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA'. Setati ora folosind ,+" si ,-", apoi apasati
butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU
RECOMANDAT".

3. Scoateti impingatorul de alimente, introduceti bucati de carne in buncar si impingeti-le cu
impingatorul de alimente.

4. Dispozitivulisi va termina automat functionarea. Deconectati dispozitivul.

Sfat . Pentru a opri functionarea dispozitivului in orice moment, apasati butonul ON/OFF.

SFAT: Dupa utilizare, puneti o bucata de paine in camera de macinat si porniti dispozitivul pentru o
clipa pentru a elimina carnea ramasa.

Pentru a scoate camera de macinare, apasati si mentineti apasat butonul, rasuciti camera in sensul acelor de
ceasornic pana cand ajungeti la 45°, apoi trageti-o spre dvs.
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CUTTER

Instalare accesorii

ATENTIE: inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

Asezati dispozitivul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca capul masinii de bucatarie este
coborate si ca bolul este instalat conform instructiunilor de instalare a accesoriilor pentru mixer.
Scoateti capacul de montare a capului lateral tragandu-L inainte folosind manerul.

Pune o razatoare aleasa in camera de taiere si rasuciti-o in sensul acelor de ceasornic pana simtiti
rezistenta. Asigurati protectia camerei de taiere.

Glisati camera de taiere in suportul sau la un unghi de 45° spre dreapta. Asigurati-va ca este introdus
complet.

Rasuciti camera de taiere in sens invers acelor de ceasornic intr-o pozitie verticala pana cand auziti
un clic in pozitie.

Introduceti dispozitivul de impingere a alimentelor pentru taiere in deschiderea din partea
superioara a camerei de taiere.

Taiere

ATENTIE

Fiti deosebit de atenti cand utilizati taietorul, deocarece gratarul acestuia ramane neacoperit in timpul
functionarii. Nu introduceti degetele sau alte parti ale corpului sau obiecte in buncar sau orificiul de
evacuare.

1.
2.

3.

4.

Conectati dispozitivul.

Reglati viteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda
sa urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA". Setati ora folosind ,+' si ,-", apoi apasati
butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU
RECOMANDAT".

Scoateti impingatorul de alimente, introduceti produsele in buncar si impingeti-le cu impingatorul
de alimente.
Dispozitivul isi va termina automat functionarea. Deconectati dispozitivul.

Sfat . Pentru a opri functionarea dispozitivului in orice moment, apasati butonul ON/OFF.

Informatii utile: Cutitorul poate fi folosit si pentru a pregati pulpa de clatite de cartofi, galuste de
cartofi etc., precum si pentru a macina legume, fructe sau pentru a pregati ciocolata sau chipsuri de
nuca de cocos.

Pentru a scoate camera de macinare, apasati si mentineti apasat butonul, rasuciti camera in sensul acelor de
ceasornic pana cand se ajunge la un unghi de 45°, apoi trageti-o spre dvs.

d, 9
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ATASA CRANATI

Instalare accesorii

ATENTIE: inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

w

o o

Asezati dispozitivul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca capul masinii de bucatarie este
coborate si ca bolul este instalat conform instructiunilor de instalare a accesoriilor pentru mixer.
Scoateti capacul de montare a capului lateral tragandu-L inainte folosind manerul.

Glisati snecul in camera de slefuire pana cand simtiti ca se fixeaza in pozitie.

Asezati placa de taiere a atasamentului pentru carnati / prajituri pe melc astfel incat sa se
potriveasca insertia rotunda de pe camera de taiere la canelura de pe placa de taiere. Partea mai
lata a placii de taiere trebuie sa fie orientata spre interiorul camerei de macinare.

Puneti accesoriul pentru carnati pe placa de taiere, apoi puneti si strangeti piulita de blocare.

Glisati camera de macinare in suportul sau la un unghi de 45° spre dreapta. Asigurati-va ca este
introdus complet.

Rasuciti camera de macinare in sens invers acelor de ceasornic intr-o pozitie verticala pana cand
auziti un clic in pozitie.

impingeti tava buncarului in camera de macinare. Introduceti impingatorul principal de alimente in
deschiderea din partea superioara a camerei de macinare.
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Facerea carnatilor

Inmuiati pielea in apa calduta timp de 10 minute.

Glisati pielea umeda pe accesoriul din plastic. Daca pielea se lipeste de atasament, mai udati-L putin.

Conectati dispozitivul.

Reglati viteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda

s& urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA". Setati ora folosind ,+" si ,-", apoi apasati

butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU

RECOMANDAT".

5. Scoateti impingatorul de alimente, introduceti carnea macinata si condimentata anterior in buncar si
impingeti-o cu impingatorul de alimente, in timp ce formati carnati.

6. Dispozitivul isi va termina automat functionarea. Deconectati dispozitivul.

Sfat : Pentru a opri functionarea dispozitivului in orice moment, apasati butonul ON/OFF.

rwon e

SFAT: Dupa utilizare, puneti o bucata de paine in camera de macinat si porniti dispozitivul pentru o
clipa pentru a elimina carnea ramasa.

Pentru a scoate camera de macinare, apasati si mentineti apasat butonul, rasuciti camera in sensul acelor de
ceasornic pana cand se ajunge la un unghi de 45°, apoi trageti-o spre dvs.

—&;/:/\ﬁ] -
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ANEXA DE COOKIE

Instalare accesorii

ATENTIE: inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

8.

0.

Asezati dispozitivul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca capul masinii de bucatarie este
coborate si ca bolul este instalat conform instructiunilor de instalare a accesoriilor pentru mixer.
Scoateti capacul de montare a capului lateral tragandu-L inainte folosind manerul.

Glisati snecul in camera de macinare pana cand simtiti ca se fixeaza in pozitie.

Asezati placa de taiere a atasamentului pentru carnati / prajituri pe melc astfel incat sa se
potriveasca insertia rotunda de pe camera de taiere la canelura de pe placa de taiere. Partea mai
lata a placii de taiere trebuie sa fie orientata spre interiorul camerei de macinare.

Puneti accesoriul pentru fursecuri pe placa de taiere (fara glisorul de formare), apoi puneti si
strangeti piulita de blocare.

Introduceti glisorul de formare in crapatura de pe accesoriul pentru prajituri.

Glisati camera de macinare in suportul sau la un unghi de 45" spre dreapta. Asigurati-va ca este
introdus complet.

Rasuciti camera de macinare in sens invers acelor de ceasornic intr-o pozitie verticala pana cand
auziti un clic in pozitie.

impingeti tava buncarului in camera de macinare. Introduceti impingatorul principal de alimente in
deschiderea din partea superioara a camerei de macinare.

10. Selectati forma prajiturii glisand cursorul in pozitia dorita.

D

o Y
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Pregatirea cookie-urilor

1. Conectati dispozitivul.

2. Reglativiteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda
s& urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA". Setati ora folosind ,+" si ,-", apoi apasati
butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU
RECOMANDAT".

3. Scoateti impingatorul de alimente, introduceti aluatul de fursecuri pregatit anterior in buncar si
impingeti-L cu impingatorul de alimente.

4. Taiati fursecurile extrudate cu un cutit pentru a obtine lungimea dorita a prajiturii.

5. Dispozitivul isi va termina automat functionarea. Deconectati dispozitivul.

Sfat . Pentru a opri functionarea dispozitivului in orice moment, apasati butonul ON/OFF.

6. Coaceti fursecurile in cuptor dupa reteta aleasa.
SFAT: Dupa utilizare, puneti o bucata de paine in camera de macinat si porniti aparatul pentru o

clipa pentru a indeparta aluatul ramas.

Pentru a scoate camera de macinare, apasati si mentineti apasat butonul, rasuciti camera in sensul acelor de
ceasornic pana cand se ajunge la un unghi de 45°, apoi trageti-o spre dvs.

%'

215




ROMANA

ATASAMENT KEBBE 7 KIBBEH

Instalare accesorii

ATENTIE: inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

1. Asezali dispozitivul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca capul masinii de bucatarie este
coborate si ca bolul este instalat conform instructiunilor de instalare a accesoriilor pentru mixer.

2. Scoateti capacul de montare a capului lateral tragandu-L inainte folosind manerul.

3. Glisati snecul in camera de macinare pana cand simtiti ca se fixeaza in pozitie.

4. Puneti accesoriul kebbe /kibbeh pe melc, apoi puneti orificiul de evacuare si apasati-l, partea
ingusta in exterior. Apoi, puneti si strangeti piulita de blocare.

5. Glisati camera de macinare in suportul sau la un unghi de 45° spre dreapta. Asigurati-va ca este
introdus complet.

6. Rasuciti camera de macinare in sens invers acelor de ceasornic intr-o pozitie verticala pana cand
auziti un clic in pozitie.

7. Impingeti tava buncarului in camera de mécinare. Introduceti impingatorul principal de alimente in
deschiderea din partea superioara a camerei de macinare.
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Se prepara kebbe /kibbeh

o o

Conectati dispozitivul.

Reglati viteza folosind ,+" si ,-" si apasati butonul de pornire pentru a confirma selectia. Se recomanda
s& urmati instructiunile din tabelul ,SETARI DE VITEZA". Setati ora folosind ,+" si ,-", apoi apasati
butonul de pornire. Este indicat sa respectati recomandarile din tabelul ,TIMP DE LUCRU
RECOMANDAT".

Scoateti impingatorul de alimente, introduceti amestecul pregatit anterior in buncar siimpingeti-L cu
impingatorul de alimente.

Taiati tubul extrudat cu un cutit pentru a obtine lungimea dorita.

Puneti umplutura in fiecare tub pregatit si strangeti-le capetele.

Dispozitivul isi va termina automat functionarea. Deconectati dispozitivul.

Sfat : Pentru a opri functionarea dispozitivului in orice moment, apasati butonul ON/OFF.

Prajiti kebbe -ul conform retetei alese.

SFAT: Dupa utilizare, puneti o bucata de paine in camera de macinat si porniti dispozitivul pentru o
clipa pentru a elimina amestecul ramas.

Pentru a scoate camera de macinare, apasati si mentineti apasat butonul, rasuciti camera in sensul acelor de
ceasornic pana cand se ajunge la un unghi de 45°, apoi trageti-o spre dvs.

o, A2

CURATARE SI INTRETINERE

ATENTIE:

oA wWN

inainte de a incepe oricare dintre activitatile descrise mai jos, deconectati dispozitivul.

Dispozitivul trebuie curatat imediat dupa terminarea lucrarilor, deoarece resturile de alimente uscate
pot face ca accesoriile sa devina dificil de demontat si sa ingreuneze procesul de curatare.

Nu utilizati agenti de curatare erozivi pentru a curata partile dispozitivului.

Majoritatea elementelor pot fi spalate in masina de spalat vase. Nu uitati sa nu spalati camera de
macinare, tava buncarului, piulita de blocare, melcul camerei de macinare si baza dispozitivului in
acest fel.

Dupa fiecare curatare, puneti un strat subtire de ulei vegetal pe cutitul de taiere si pe placile metalice
ale camerei de macinare .

Scoateti toate accesoriile folosite si dezasamblati-le complet.

Nota : Nu dezasambilati lamele borcanului blenderului de la baza borcanului. Curatati-le bine cu o
carpa moale, umeda si curata.

Spalati fiecare parte cu apa calda si putin lichid de spalat vase.

Clatiti fiecare parte cu apa calda si curata.

Uscati bine toate partile.

Utilizati o carpa umeda pentru a curata corpul masinii de bucatarie si apoi uscati-1 bine.
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DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu functioneaza

Stecherul este
deconectat de la priza
de perete.

Conectati stecherul la priza de perete.

Blenderul nu functioneaza

Blenderul este instalat
incorect.

Instalati blenderul conform instructiunilor
de asamblare a accesoriilor pentru blender.

Blenderul, camera de

taiere cade din suport

macinare sau camera de

Accesoriile sunt
instalate incorect.

Montati accesoriile urmand instructiunile de
asamblare a accesoriilor pentru masina de
bucatarie.

Capacul blenderului
curge

Capacul a fost instalat
incorect.

Opriti functionarea dispozitivului, scoateti
capacul si instalati-L corect.

Unitatea se

prost

Setarea de putere este
prea mica.

Folositi ,+" pentru a seta o viteza mai mare.

Carnea nu a fost
curatata si/sau

bucatile sunt prea mari.

Curatati carnea si/sau taiati-o in bucati mai
mici.

amesteca / macina / taie

Cutitul de taiere a fost
instalat pe partea
gresita.

Instalati cutitul de taiere cu partea convexa
indreptata spre interior spre dispozitiv.

Dispozitivul s-a
supraincalzit.

Opriti unitatea, deconectati-o si lasati-o sa
se raceasca timp de cel putin 60 de minute.

Cutitul de taiere sau
alta parte s-a uzat.

Inlocuiti piesa uzata cu una noud
recomandata de producator.

timpul functionarii

Unitatea a fost folosita
prea mult timp.

Opriti unitatea, deconectati-o si lasati-o sa
se raceasca timp de cel putin 60 de minute.
Nu utilizati dispozitivul mai mult de 15
minute o data.

Dispozitivul se opreste in

Carnea nu a fost
curatata si/sau

bucatile sunt prea mari.

Curatati carnea si/sau taiati-o in bucati mai
mici.

Aparatul este
deteriorat.

Deconectati dispozitivul si contactati
serviciul Yoer.
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MEDIU

)

EE Acest produs contine materiale reciclabile. Nu aruncati acest produs ca deseuri municipale
nesortate. Va rugam sa contactati municipalitatea locala pentru cel mai apropiat punct de colectare.

GARANTIE SI REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie. Aceasta
garantie este valabila numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu instructiunile si cu conditia
ca acesta sa nu fi fost modificat, reparat sau intervenit de vreo persoana neautorizata sau deteriorat
prin utilizare gresita sau transport. Garantia nu se aplica defectelor care rezulta din uzura naturala a
componentelor sau nici materialelor sparte, cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate de
legile privind achizitionarea aparatului.

In cazul unei cereri de garantie, va rugam sa contactati furnizorul verificat sau serviciul Yoer. In timpul
depunerii reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si o dovada de cumparare.
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DOLEZITE ZARUKY
Kedy pouzitim elektrické spotrebice, zakladné bezpeénost

prevencia treba vzdy dodrziavat, vratane nasledujuci:

1. Pred pouzitim si precCitajte vsetky pokyny a odlozte siich pre
buduce pouzitie.

2. Uistite sa, ze napatie vasej zasuvky zodpoveda napatiu
uvedenemu na typovom stitku.

3. Uistite sa, ze zasuvka je spravne uzemnena.

4. Udrzujte zariadenie mimo zdrojov vlhkosti, tepla a priameho
slnecneho ziarenia,

5. Na ochranu pred poziarom, urazom elektrickym prudom a
zranenim neponarajte kabel, zastrcku ani jednotku do vody alebo
inych tekutin.

6. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osoby, ktorym
chybaju skusenosti a znalosti, ak im bol poskytnuty dohlad alebo
boli pouceneé o pouzivani spotrebica bezpecnym sposobom a
rozumeju moznym rizikam.

7. Deti by sa so spotrebicom nemali hrat. Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

8. Zariadenie a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

9. Nedovolte, aby napajaci kabel visel cez okraj stola, pultu alebo aby
sa dotykal horucich povrchov.

10. Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodeny jeho napajaci kabel
alebo zastrcka, alebo v pripade akejkolvek ingj poruchy:.

11. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho opravit servis vyrobcu
alebo kvalifikovany technik, aby sa predislo poskodeniu.

12. Pred odpojenim pristroj vypnite. Po pouziti zariadenie vzdy odpojte.

13. Pred prenasanim alebo cCistenim zariadenie odpojte.

14. Nedotykajte sa zastrcky mokrymi rukami, pretoze by to mohlo
sposobit uraz elektrickym prudom.

15. Neobsluhujte pristroj mokrymi rukami alebo bosymi nohami.
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16.

1/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.

24.

25,

20.

27.

28.

20.

Ak sa pocas prevadzky zariadenia objavi nezvycajny zvuk alebo
zapach, okamzite ho vypnite a odpojte zo siete.

Ak zariadenie nahle prestane fungovat, okamzite ho vypnite a
odpojte, nechajte zariadenie 60 minut vychladnut, znova ho
zapojte a zapnite.

Ak automaticka ochrana proti prehriatiu Casto vypina zariadenie,
kontaktujte zakaznicky servis.

Pri pouzivani predlzovacieho kabla sa uistite, ze neprekracujete
maximalny menovity prevadzkovy vykon/zatazenie
predlzovacieho kabla.

Pri odpajani zariadenia drzte za zastrcku, nie za kabel.
Nepokusajte sa spotrebic opravovat, rozoberat alebo upravovat.
Vnutri sa nenachadzaju ziadne Casti, ktore by mohol opravit
pouzivatel

SpotrebicC nie je urceny na ovladanie externym casovacom alebo
samostatnym systemom dialkoveho ovladania.

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré neodporuca vyrobca,
pretoze moze spdsobit hespravnu cinnost zariadenia, jeho
poskodenie alebo poskodenie,

Nevkladajte prsty ani ziadne iné Casti tela do misy, mixera, mlecej
komory, reznej komory alebo inych otvorov zakladne stroja alebo
nainstalovaneho prislusenstva. Dodavane posuvace potravin sa
pouzivaju na podavanie produktov do mlecej komory a komory na
rezanie.

Pred instalaciou alebo odstranenim prislusenstva odpojte
zariadenie,

Pri manipulacii s mixerom a reznymi nozmi mlynceka, pri
vyprazdnovani nadoby mixera a pocas Cistenia budte opatrni.
Noze mixéra su velmi ostre. Hrozi nebezpecenstvo ublizenia na
zdravi. Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte kanvice na vnutornej
strane a nikdy do nej nevkladajte ziadne predmety.

Mixer pouzivajte iba s pevne uzavretym vekom a nasadenym
uzaverom.
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Do kanvice nikdy nedavajte horuce ingrediencie.
30.Mixer nepouzivajte na mixovanie ingrediencii bez pridania tekutin a
nenechajte noze pracovat bez jedla vo vnutri kanvice, pretoze by
mohlo dojst k poskodeniu motora. Ak sa vacsina ingrediencii usadila
na stenach dzbanu, vypnite mixér a zoskrabte ingrediencie zo stien
pomocou plastovej alebo silikonovej Spachtle.

31. Nikdy neprekracujte maximalnu pracovnu kapacitu nadoby mixera
(1,5 D a maximalnu pracovnu kapacitu nadoby mlynceka.

Pristroj pouzivajte naraz maximalne 10 minut. Medzi kazdym
pouzitim nechajte pristroj 30 minut vychladnut.

32.Pri pouzivani samostatneho prislusenstva kuchynskeho stroja nikdy

neprekracujte maximalny povoleny cas a maximalne povolene
otacky.

33. Mlyncek na maso nepouzivajte na mletie kosti, orechov alebo
inych tvrdych predmetov.

34. Pred mletim v mlynceku na maso je potrebné maso ocistit od kosti,
sliach a tuku a nakrajat na kusky s velkostou priblizne 2 x 2 x 10 cm.
Nepouzivajte mrazene maso.

35. Miska musi byt vzdy nainstalovana pocas prevadzky zariadenia.

36. Neobmedzujte prudenie vzduchu pod zariadenim.

37. Vacsinu prvkov je mozné umyvat v umyvacke riadu.

38. Nezabudnite tymto sposobom umyvat mleciu komoru, zasobnik,
poistnu maticu, zavitovku mlecej komory a zakladnu zariadenia.

39. Pristroj pouzivajte iba na ucely, na ktore je urceny.

Ked je zariadenie zapnute, nenechavajte ho bez dozoru.

40. Zariadenie nie je urcené na vonkajsie pouzitie.

41. Tento spotrebic je urceny len na pouzitie v domacnosti ha suchych
povrchoch. Akekolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodne a
nebezpecne.

42. Vyrobca neprebera zodpovednost za skody spdsobené
nedodrzanim navodu ha pouzitie.
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POZNAJ SVOJ KUCHYNSKY STROJ
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1. Rezaci ndz

23. Zdvihacia paka hlavy kuchynského stroja

2. Jemna rezna doska

24. Uzaver mixera

3. Hruby rezny tanier

25. Veko mixera

4. Stredna rezna doska

26. Dzban

5. Cookie priloha

27. Rezacie cepele mixéra

6. Struhadlo na jemné struhanie

28. Zakladna mixera

7. Struhadlo na hrubé struhanie

29. Slaha¢

8. Struhadlo na krajanie tenkych platkov

30. Miesacie lopatky

9. Struhadlo na krajanie hrubych platkov

31. Hacik

10. Struhadlo na struhanie/jemné sekanie

32. Miska mlynceka

11. Snek mlecej komory

33. Modul ¢epele brusky

12. Hlavny posuvac jedla

34. Gridner tesnenie

13. Zasobnik zasobnika

35. Zakladna kuchynského stroja

14. Mlecia komora

36. ProtiSmykoveé nozicky

15. Strihanie komora strazit

37. Miska kuchynského stroja s rukovatou

16. Krajac na zatlacanie jedla

38. Kryt

17. Rezna komora

39. Podavac

18. Naprava zmiesavacieho prvku

40. Klobasova priloha

19. Kryt bo¢ného uchytenia hlavy

41. Kebbe /kibbeh priloha

20. Hlava kuchynského stroja

42. Vystupny port Kebbe /kibbeh

21. Kryt horného drziaka hlavy

43. Nastavec na krajanie klobasy a susienky

22. Ovladaci panel s displejom

44. Poistovacia matica
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OVLADACI GOMBIK

=

Odporucané prislusenstvo
Vybrany rychlostny stupen

3. Tlacidlo na zvysSenie rychlosti a
casu

Vybrany cas

Tlacidlo na znizenie rychlosti a
casu

6. Tlacidlo ZAP/VYP

n

o b

TECHNICKA SPECIFIKACIA

Sila 1200 W/
Napatie / Frekvencia 220-240V~ 50/60Hz

POUZIVANIE ZARIADENIA

Pred prvym pouzitim pristroj a jeho prislusenstvo dokladne umyte.

NEVKLADAJTE PRSTY ANI INE CASTI TELA DO MiSY, MLYNECNEJ
KOMORY, VYSTUPNEHO OTVORU, NOZA ANI DO INYCH OTVOROV NA
ZARIADENI ALEBO INSTALOVANYCH PRISLUSENSTVACH POCAS JEHO
PREVADZKY ALEBO KED JE ZARIADENIE VYPNUTE, ALE ZOSTAVA
PRIPOJENE NA ELEKTRICKU SIET, PRETOZE TO MOZE SPOSOBIT VAZNE
ZRANENIE. POUZIVAJTE DODANE TLACIDLA NA POTRAVINY NA
OPATRNOST VLOZENIE PRODUKTOV DO MLYNECNEJ A REZACEJ KOMORY.

DOLEZITE:

Ak je pre zariadenie viditelne tazke mliet, drvit alebo miesat produkty, stlacenim ,+* zvyste vykon.
Ak ma zariadenie pri nastaveni najvyssieho vykonu stale problemy s vykonavanim svojej prace,
vypnite
ho a pouzite menej viskozne prisady.
Pri pouzivani samostatneho prislusenstva kuchynskéeho stroja nikdy neprekracujte maximalne
povolenée Casy a maximalne povolene rychlosti.
Nepouzivajte sucasne viac funkcii zariadenia.
Mixér nepouzivajte na mixovanie ingrediencii bez pridania tekutin a nenechajte Cepele pracovat
bez jedla vo vnutri kanvice, pretoze by mohlo ddjst k poskodeniu motora.
Maximalna hmotnost ingrediencii je 1 kg.
Miska musi byt vzdy nainstalovana pocas prevadzky zariadenia.
Hlava kuchynskeho stroja sa pocas prevadzky mierne pohybuje. Ak sa tolko pohybuje, zmente
uroven rychlosti na nizsiu.
Pred zacatim prace sa oboznamte s odporucanymi nastaveniami rychlosti a tabulkou pracovnych
casov.
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ODPORUCANE NASTAVENIA RYCHLOSTI

Rychlost| | (5 (*T“ l I || I = g
1 % VIVIVIVI VIV
2 | Y% VIVvIVIVvixikx K|V
3 | % VIV I IVvIVYi¥xix |V
4 | X VIV K| XXXV
5 | X * vV % % X | X | X|V
6 | X * | vV X | X | X|X|X]|V
7 | X * | X | X | X | X|X|¥%

Wodporucane v/ Povolene X Zakazane

MAXIMALNY POVOLENY PRACOVNY CAS

Doplnok Cas
Hacik 5 min
MieSanie padlo 5 min
Slaha¢ 6 min
Blender 2 min
Rezacka 10 min
Maso bruska 6 min
Klobasa priloha 6 min
Priloha cookie 6 min
Kebbe / kibbeh priloha 6 min

Bruska 30s
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MIESAC

Instalacia prislusenstva

UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek cinnosti popisanych nizSie odpojte zariadenie zo siete.

1. Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch.

Stlacte paku na zdvihanie hlavy kuchynského stroja a zdvihnite hlavu nahor, kym nezacujete
zacvaknutie.

3. Nasadte miesaciu lopatku, hak alebo slaha¢ na os mieSacieho prvku tak, aby sa vlozka na osi
zasunula do drazky na drziaku mieSacieho prvku. Zatlacte ho dovnutra, kym nepocitite odpor, a
potom ho otocte v smere hodinovych ruciciek. Charakteristické ,cvaknutie" informuje, ze miesaci
prvok bol spravne nainstalovany.

4. Vlozte misku do drziaka. Otacajte nim v smere hodinovych ruciciek, kym nepocitite odpor. Vlozte
ingrediencie dovnutra.

5. Pocas drzania hlavy kuchynskeho stroja stlacte zdvihaciu paku a spustite ju, kym nezacujete
zacvaknutie.

6. Umiestnite kryt na misu spésobom, ktory vam umozni namontovat podavac v smere, ktory ulahcuje
pohodlné pridavanie prisad pocas prevadzky kuchynského stroja. Umiestnite podavac do oblasti
vyrezu krytu a potom pevne zatlacte, aby ste oba komponenty spojili.

e N

Miesacie prvky:

MieSaci lopatka - na pripravu
riedkych cest (ako je cesto na
palacinky)

Slaha¢ - na $lahanie vajec alebo
smotany

(ako je cesto na linecke alebo

} Hacik - na miesenie hustych ciest
kvasnicove cesto)
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Miesanie

UPOZORNENIE: Po vypnuti alebo odpojeni zariadenia sa miesaci prvok chvilu otaca.

o o

Zapojte zariadenie.

Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-* a stlacenim tlacidla napajania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa
postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomocou ,+" a ,-* a
potom stlaéte tlacidlo napajania. Je vhodné riadit sa odporuc¢aniami v tabulke ,ODPORUCENE
PRACOVNE DOBY",

Volitelne mdzete pridavat prisady, kym stroj bezi cez podavac umiestneny v kryte misy, pricom
davajte pozor, aby sa dovnutra nedostali prsty alebo iné Casti tela alebo odev.

Zariadenie dokonci svoju Cinnost automaticky.

Tip: Ak chcete kedykolvek zastavit prevadzku zariadenia, stlacte tlacidlo ON/OFF.

Pred zdvihnutim hlavy kuchynského stroja a vybratim misy najskor odstrante podavac a kryt.

Ak chcete odstranit miesaci prvok, zatlacte ho smerom k osi, otocte proti smeru hodinovych ruciciek
a vytiahnite ho z drziaka.

BLENDER

InStalacia prislusenstva

UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek Cinnosti popisanych nizsie odpojte zariadenie zo siete.

Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch. Uistite sa, ze hlava kuchynskeho stroja je spustena a
misa je nainstalovana podla pokynov na instalaciu prislusenstva mixéra.

Vlozte ingrediencie do dzbanu a zatvorte veko uplnym zatlacenim. Kryt vytoku dzbanu na veku by
ho mal uplne zakryt.

Vlozte uzaver do drziaka na veku a otacajte nim v smere hodinovych ruciCiek, az kym nepocitite, ze
zapadol na miesto. Skuste potiahnut uzaver smerom nahor - ak sa da Ciasto¢ne zdvihnut, znamena
to, ze bol nespravne nainstalovany, co mdze spdsobit vyteCenie obsahu nadoby pocas prevadzky
mixera.

Odstrante vrchny kryt drziaka hlavy tak, ze ho podrzite a potiahnete smerom nahor.

Ak chcete namontovat nadobu mixéra do horného drziaka hlavy, zarovnajte vycnelky obklopujuce
prstenec mixéra s otvorenymi priestormi v drziaku a potom nadobu otocte proti smeru hodinovych
ruciciek.




SLOVENSKY

Pomocou mixéra

UPOZORNENIE: Nepouzivajte mixér na miesenie cesta alebo drvenie tvrdych predmetov, ako su
orechy, kosti alebo iné.

1. Zapojte zariadenie.

Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-" a stlacenim tlacidla napajania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa
postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomocou ,+* a ,-* a
potom stlacte tlacidlo napajania. Je vhodné riadit sa odporucaniami v tabulke ,ODPORUCENE
PRACOVNE DOBY*,

3. Volitelne mdzete pocas pripravy vasich produktov docasne pozastavit ¢innost mixéra stlacenim
tlacidla ON/OFF a odmerku odpojit otocenim dolava a potiahnutim nahor. To vam umozni pridavat
prisady bez otvarania veka.

4. Zariadenie dokonci svoju ¢innost automaticky. Odpojte zariadenie.

5. Odstrante mixér jeho otocenim v smere hodinovych ruciciek.

6. Znova nainstalujte veko horného drziaka hlavy tak, ze ho zatlacCite, kym nepocitite odpor.

BRUSKA

InStalacia prislusenstva
UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek Cinnosti popisanych nizsie odpojte zariadenie zo siete.

1. Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch. Uistite sa, ze hlava kuchynskeého stroja je spustena a
misa je nainstalovana podla pokynov na instalaciu prislusenstva mixéra.

2. Odskrutkujte cepelovy modul s tesnenim, potom do misy mlynceka nasypte suché prisady, ako su
kavove zrna, orechy alebo bylinky, a naskrutkujte cepelovy modul s tesnenim spat na misu
mlynceka, kym nepocitite odpor. Neprekracujte maximalnu hladinu vyznacenu na miske mlynceka
na sklo.

Odstrante vrchny kryt drziaka hlavy tak, ze ho podrzite a potiahnete smerom nahor.
Ak chcete namontovat brusku do horneho drziaka hlavy, zarovnajte vystupky obklopujuce kruzok

brusky s otvorenymi priestormi v drziaku a potom otocte brusku proti smeru hodinovych ruciciek.

B w
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Pomocou brusky

4.
5.

Zapojte zariadenie.

Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-" a stlacenim tlacidla napajania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa
postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI'. Nastavte ¢as pomocou ,+" a ,-"
a potom stlaéte tlacidlo napajania. Je vhodné riadit sa odporucaniami v tabulke ,ODPORUCENE
CASY PRACE".

Zariadenie dokonci svoju Cinnost automaticky. Odpojte zariadenie.

Tip : Ak chcete kedykolvek zastavit prevadzku zariadenia, stlacte tlacidlo ON/OFF.

Odstrante mlyncek otocenim v smere hodinovych rucicCiek.

Znova nainstalujte veko horného drziaka hlavy tak, ze ho zatlacite, kym nepocitite odpor.

MLYNUC NA MASO

Instalacia prislusenstva

UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek Cinnosti popisanych nizsie odpojte zariadenie zo siete.

o o

Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch. Uistite sa, ze hlava kuchynského stroja je spustena a
misa je nainstalovana podla pokynov na instalaciu prislusenstva mixéra.

Odstrante kryt bocného drziaka hlavy potiahnutim dopredu pomocou rukovate.

Zasunte zavitovku do mlecej komory, kym nepocitite, ze zapadla ha miesto.

Nasadte rezaci n6z na zavitovku konvexnou stranou dovnutra, pricom davajte pozor, aby ste sa
neporezali Cepelami.

Nasadte zvolenu reznu dosku na zavitovku tak, aby okruhla vlozka na reznej komore zapadla do
drazky na reznej doske. Nasadte a utiahnite poistnu maticu.

Zasunte mleciu komoru do drziaka pod uhlom 45° doprava. Uistite sa, ze je uplne zasunuty.

Otocte mleciu komoru proti smeru hodinovych rucicCiek do zvislej polohy, kym nezacujete kliknutie
na miesto.

. Zasobnik zasunte do mlecej komory. Vlozte hlavny posuvac potravin do otvoru v hornej Casti mlecej

komory.
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SLOVENSKY
Uzitoéné informacie: Veko v hornej Casti hlavného posuvaca potravin je mozné otvorit potiahnutim
nahor.
Mdzete ho pouzit na odkladanie krajacich tanierov alebo nastavcov na cestoviny.
Brusenie

UPOZORNENIE: Pristroj nepouzivajte na brusenie kosti, orechov alebo inych tvrdych predmetov.
Maso sa musi pred mletim ocistit od kosti, Sliach a tuku a nakrajat na kusky s velkostou priblizne 2 x 2
X 10 cm. Nepouzivajte mrazené maso.

1. Zapojte zariadenie.

2. Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-* a stlacenim tlacidla napajania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa
postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomocou ,+* a ,-* a
potom stlacte tlacidlo napajania. Je vhodné riadit sa odporucaniami v tabulke ,ODPORUCENE CASY
PRACE".

3. Odstrante posuvac potravin, vlozte kusky masa do zasobnika a zatlacte ich dovnutra pomocou
posuvaca.

4. Zariadenie dokonci svoju ¢innost automaticky. Odpojte zariadenie.

Tip : Ak chcete kedykolvek zastavit prevadzku zariadenia, stlacte tlacidlo ON/OFF.

TIP: Po pouziti vlozte kusok chleba do mlecej komory a na chvilu zapnite pristroj, aby sa vycistilo
Zvysné maso.

Ak chcete odstranit mleciu komoru, stlacte a podrzte tlacidlo, otacajte komorou v smere hodinovych ruciciek,
kym nedosiahnete uhol 45°, a potom ju potiahnite smerom k sebe.
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REZAC

Instalacia prislusenstva
UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek cinnosti popisanych nizSie odpojte zariadenie zo siete.

1. Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch. Uistite sa, ze hlava kuchynského stroja je spustena a
misa je nainstalovana podla pokynov na instalaciu prislusenstva mixéra.

2. Odstrante kryt bocneho drziaka hlavy potiahnutim dopredu pomocou rukovate.

3. Vlozte vybrané struhadlo do reznej komory a otacajte nim v smere hodinovych ruciciek, kym
nepocitite odpor. Zaistite ochranny kryt reznej komory.

4. Zasunte rezaciu komoru do jej drziaka pod uhlom 45° doprava. Uistite sa, ze je uplne zasunuty.

5. Otacajte rezacou komorou proti smeru hodinovych ruciciek do zvislej polohy, kym nezacujete
cvaknutie na miesto.

6. Vlozte posuvac potravin do otvoru v hornej Casti komory na krajanie.
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Rezanie

POZOR
Pri pouzivani frézy budte obzvlast opatrni, pretoze jej rost zostava pocas prevadzky nezakryty.
Nevkladajte prsty ani iné casti tela ani predmety do zasobnika alebo vystupného otvoru.

1. Zapojte zariadenie.

2. Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-* a stlacenim tlacidla napajania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa
postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomocou ,+" a ,-* a
potom stlacte tlacidlo napajania. Je vhodné riadit sa odporucaniami v tabulke ,ODPORUCENE CASY
PRACE".

3. Odstrante posuvac potravin, vlozte produkty do zasobnika a zatlacte ich dovnutra pomocou
posuvaca potravin.

4. Zariadenie dokonci svoju ¢innost automaticky. Odpojte zariadenie.

Tip: Ak chcete kedykolvek zastavit prevadzku zariadenia, stlacte tlacidlo ON/OFF.

Uzitocné informacie: Vykrajovacku je mozné pouzit aj na pripravu duziny na zemiakove placky,
zemiakovych knedli a pod., ale aj na mletie zeleniny, ovocia, €i pripravu cokoladovych ¢i kokosovych
lupienkov.

Ak chcete odstranit mleciu komoru, stlacte a podrzte tlacidlo, otacajte komorou v smere hodinovych ruciciek,
kym nedosiahnete uhol 45°, a potom ju potiahnite smerom k sebe.

‘ 1/@"1 L
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NASTAVEC NA PARBU

Instalacia prislusenstva

UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek Cinnosti popisanych nizsie odpojte zariadenie zo siete.

w

o o

Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch. Uistite sa, ze hlava kuchynského stroja je spustena a
misa je nainstalovana podla pokynov na instalaciu prislusenstva mixéra.

Odstrante kryt boc¢ného drziaka hlavy potiahnutim dopredu pomocou rukovate.

Zasunte zavitovku do mlecej komory, kym nepocitite, ze zapadla ha miesto.

Umiestnite krajaciu dosku na nastavec na klobasy/susienky na zavitovku tak, aby okruhla vliozka na
reznej komore zapadla do drazky na krajacej doske. Sirsia strana reznej dosky by mala smerovat
dovnutra mlecej komory.

Nasadte nastavec na klobasy na reznu dosku a potom nasadte a utiahnite poistnu maticu.

Zasunte mleciu komoru do drziaka pod uhlom 45° doprava. Uistite sa, ze je uplne zasunuty.

Otocte mleciu komoru proti smeru hodinovych ruciCiek do zvislej polohy, kym nezacujete kliknutie
na miesto.

Zasobnik zasunte do mlecej komory. Vlozte hlavny posuvac potravin do otvoru v hornej Casti mlecej
komory.

233



SLOVENSKY

Vyroba klobas

Namocte pokozku na 10 minut do vlaznej vody.

Nasunte mokru pokozku na plastovy nastavec. Ak sa koza prilepi na hastavec, namocte ju eSte viac.

Zapojte zariadenie.

Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-* a stlacenim tlacidla napajania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa

postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomocou ,+* a ,-* a

potom stlaéte tlacidlo napdjania. Je vhodné riadit sa odporucaniami v tabulke ,ODPORUCENE

PRACOVNE DOBY",

5. Odstrante posuvac potravin, vlozte predtym pomleté a ochutené maso do nasypky a zatlacte ho
pomocou posuvaca, pricom formujte klobasy.

6. Zariadenie dokonci svoju Cinnost automaticky. Odpojte zariadenie.

Tip : Ak chcete kedykolvek zastavit prevadzku zariadenia, stlacte tlacidlo ON/OFF.

2w N R

TIP: Po pouziti vlozte kusok chleba do mlecej komory a na chvilu zapnite pristroj, aby sa vycistilo
ZvysSné maso.

Ak chcete odstranit mleciu komoru, stlacte a podrzte tlacidlo, otacajte komorou v smere hodinovych ruciciek,
kym nedosiahnete uhol 45°, a potom ju potiahnite smerom k sebe.

-&g/l/@#
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PRILOHA COOKIE

Instalacia prislusenstva

UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek cinnosti popisanych nizSie odpojte zariadenie zo siete.

0.

Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch. Uistite sa, ze hlava kuchynskeho stroja je spustena a
misa je nainstalovana podla pokynov na instalaciu prislusenstva mixéra.

Odstrante kryt boc¢ného drziaka hlavy potiahnutim dopredu pomocou rukovate.

Zasunte zavitovku do mlecej komory, kym nepocitite, ze zapadla ha miesto.

Umiestnite krajaciu dosku na nastavec na klobasy/susienky na zavitovku tak, aby okruhla vliozka na
reznej komore zapadla do drazky na krajacej doske. Sirsia strana reznej dosky by mala smerovat
dovnutra mlecej komory.

Nasadte nastavec na suSienky na reznu dosku (bez formovacieho posuvaca) a potom nasadte a
utiahnite poistnu maticu.

Vlozte tvarovaci posuvac do strbiny na nastavci na susienky.

Zasunte mleciu komoru do drziaka pod uhlom 45° doprava. Uistite sa, ze je uplne zasunuty.

Otocte mleciu komoru proti smeru hodinovych ruciCiek do zvislej polohy, kym nezacujete
zacvaknutie.

Zasobnik zasunte do mlecej komory. Vlozte hlavny posuvac potravin do otvoru v hornej Casti mlecej
komory.

10. Vyberte tvar cookie posunutim posuvaca do pozadovanej polohy.
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Priprava cookies

1. Zapojte zariadenie.
Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-* a stlacenim tlacidla napajania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa
postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomocou ,+' a ,-" a
potom stlaéte tlacidlo napdjania. Je vhodné riadit sa odportéaniami v tabulke ,ODPORUCENE
PRACOVNE DOBY*,

3. Odstrante posuvac potravin, vlozte predtym pripravené cesto na susienky do nasypky a zatlacte ho

dovnutra pomocou posuvaca. ,

Vytlacené susienky odrezte nozom, aby ste dosiahli pozadovanu dlzku.

Zariadenie dokonci svoju Cinnost automaticky. Odpojte zariadenie.

Tip : Ak chcete kedykolvek zastavit prevadzku zariadenia, stlacte tlacidlo ON/OFF.

6. Kolaciky pecieme v rure podla zvoleného receptu.
TIP: Po pouziti vliozte kusok chleba do mlecej komory a na chvilu zapnite zariadenie, aby sa
vycistilo zvysné cesto.

o b

Ak chcete odstranit mleciu komoru, stlacte a podrzte tlacidlo, otacajte komorou v smere hodinovych ruciciek,
kym nedosiahnete uhol 45°, a potom ju potiahnite smerom k sebe.

%'
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KEBBE / KIBBEH PRILOHA

Instalacia prislusenstva

UPOZORNENIE: Pred zacatim akychkolvek Cinnosti popisanych nizsie odpojte zariadenie zo siete.

w

o o

Postavte zariadenie na rovny, stabilny povrch. Uistite sa, ze hlava kuchynskeho stroja je spustena a
misa je nainstalovana podla pokynov na instalaciu prislusenstva mixéra.

Odstrante kryt boc¢ného drziaka hlavy potiahnutim dopredu pomocou rukovate.

Zasunte zavitovku do mlecej komory, kym nepocitite, ze zapadla ha miesto.

Nasadte nastavec kebbe / kibbeh na zavitovku, potom nasadte vystupny otvor a zatlacte ho
dovnutra, Uzka strana je zvonka. Potom nasadte a utiahnite poistnu maticu.

Zasunte mleciu komoru do drziaka pod uhlom 45° doprava. Uistite sa, ze je uplne zasunuty.
Otocte mleciu komoru proti smeru hodinovych ruciciek do zvislej polohy, kym nezacujete kliknutie
na miesto.

Zasobnik zasunte do mlecej komory. Vlozte hlavny posuvac potravin do otvoru v hornej casti
mlecej komory.
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Priprava kebbe / kibbeh

1. Zapojte zariadenie.
Upravte rychlost pomocou ,+* a ,-* a stlacenim tlacidla napdjania potvrdte svoj vyber. Odporuca sa
postupovat podla pokynov v tabulke ,NASTAVENIA RYCHLOSTI". Nastavte ¢as pomocou ,+* a ,-* a
potom stlacéte tlacidlo napajania. Je vhodné riadit sa odporuc¢aniami v tabulke ,0DPORUCENE
PRACOVNE DOBY*,

3. Odstrante posuvac potravin, vlozte predtym pripravenu zmes do nasypky a zatlacte ju dovnutra
pomocou posuvaca.

4. Vytlacenu trubicu odrezte nozom, aby ste dosiahli pozadovanu dizku.

5. Do kazdej pripravenej skumavky vlozte plnku a ich konce stlacte.

6. Zariadenie dokonci svoju Cinnost automaticky. Odpojte zariadenie.
Tip : Ak chcete kedykolvek zastavit prevadzku zariadenia, stlacte tlacidlo ON/OFF.

7. Vyprazajte kebbe podla zvoleného receptu.

TIP: Po pouziti vlozte kusok chleba do mlecej komory a na chvilu zapnite pristroj, aby sa vycistila
Zvysna zmes.

Ak chcete odstranit mleciu komoru, stlacte a podrzte tlacidlo, otacajte komorou v smere hodinovych
ruciCiek, kym nedosiahnete uhol 45°, a potom ju potiahnite smerom k sebe.

o, )2

CISTENIE A UDRZBA

POZOR:

e Pred zacatim akychkolvek Cinnosti popisanych nizsie odpojte zariadenie zo siete.

e Zariadenie by sa malo vycistit ihned po ukonceni prace, pretoze zaschnute zvysky jedla mozu
spdsobit, ze prislusenstvo sa tazko rozoberie a stazi proces Cistenia.

¢ Na cCistenie ziadnych Casti zariadenia nepouzivajte erozivne Cistiace prostriedky.

e VACSinu prvkov je mozné umyvat v umyvacke riadu. Nezabudnite tymto spdésobom umyvat mleciu
komoru, zasobnik, poistnu maticu, zavitovku mlecej komory a zakladnu zariadenia.

e Po kazdom Ccisteni naneste tenku vrstvu rastlinného oleja na rezaci n6z a kovove dosky mlecej
komory .

1. Odstrante vsetko pouzité prislusenstvo a uplne ho rozoberte.

Poznamka : Nedemontujte cepele nadoby mixéra zo spodnej ¢asti nadoby. Dokladne ich ocistite
makkou, vlhkou a Cistou handrickou.

Umyte kazdu Cast teplou vodou a trochou prostriedku na umyvanie riadu.

Oplachnite kazdu Cast teplou, Cistou vodou.

Dokladne osuste vsetky cCasti.

Na Cistenie tela kuchynského stroja pouzite vlihku handricku a potom ho dékladne osuste.

O~ wN
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pri€ina

RieSenie

Zariadenie nefunguje

Sietova zastrcka je
odpojena od nastennej
zasuvky.

Zapojte zastrcku do elektrickej zasuvky.

Nefunguje mixéer

Mixér je nespravne
nainstalovany.

Nainstalujte mixér podla pokynov na
montaz prislusenstva mixeéra.

Mixér, mlecia komora
alebo rezacia komora
vypadne zo svojho
ulozenia

Prislusenstvo je
nespravne
nainstalovane.

Namontujte prislusenstvo podla pokynov
na montaz prislusenstva kuchynskéeho
stroja.

Uzaver mixéra unika

Uzaver je nespravne
nainstalovany.

Zastavte prevadzku zariadenia, odstrante
uzaver a spravne ho nainstalujte.

Jednotka
zle miesa / melie / reze

Nastavenie vykonu je
prilis nizke.

Na nastavenie vyssej rychlosti pouzite ,+".

Maso nebolo ocistené
a/alebo kusy su prilis
velké,

Maso ocistime a/alebo nakrajame na
mensie kusky.

Rezaci ndz bol
nainstalovany na
nespravnej strane.

Nainstalujte rezaci n6z konvexnou stranou
smerom dovnutra k zariadeniu.

Zariadenie sa prehrialo.

Vypnite jednotku, odpojte ju a nechajte ju
vychladnut aspon 60 minut.

Rezaci ndz alebo ina
Cast je opotrebovana.

Vymente opotrebovanu cast za novu,
odporuc¢anu vyrobcom.

Zariadenie sa pocas
prevadzky vypne

Jednotka bola
pouzivana prilis dlho.

Vypnite jednotku, odpojte ju a nechajte ju
vychladnut aspon 60 minut.
Neprevadzkujte zariadenie dlhsie ako 15
minut v kuse.

Maso nebolo ocistené
a/alebo kusy su prilis
velké,

Maso ocistime a/alebo nakrajame na
mensie kusky.

Zariadenie je
poskodené.

Odpojte zariadenie a kontaktujte servis
Yoer.
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ZIVOTNE PROSTREDIE

)

Emm Tento vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobok ako netriedeny
komunalny odpad. Obratte sa na miestnu samospravu, kde ngjdete najblizSie zberné miesto.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrna chyby spésobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato zaruka je
platna iba vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu, ze nebol
upravovany, opravovany alebo donho nezasahovala ziadna neopravnena osoba, alebo poskodeny
nespravnym pouzivanim alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na chyby sposobené prirodzenym
opotrebenim komponentov alebo rozbitnych prvkov, ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju zakony
tykajuce sa nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie kontaktujte prosim overeného predajcu alebo servis Yoer. Pri reklamacii prilozte

informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.
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POMEMBNO VAROVALA

Kdaj uporabo elektri¢ni aparati, osnovni varnost previdnostni ukrepi
je treba vedno upostevati, vkljuéno z naslednje:

1

10.

11.

12.
13.

14.

Pred uporabo preberite vsa navodila in jih shranite za prihodnjo
uporabo.

PrepriCajte se, da vasa izhodna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na nazivni nalepki.

PrepriCajte se, da je vticnica pravilno ozemljena.

Napravo hranite stran od virov vlage, toplote in neposredne
soncne svetlobe.

Za zascito pred pozarom, elektricnim udarom in poskodbami kabla,
vtica ali enote ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

To napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjsanimi fizichimi,
senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali osebe s
pomanjkanjem izkusenj in znanja, ce so pod nadzorom ali so jim
pouceni o

varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti, ki so povezane s
tem. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Ci¢enja in
uporabniskega vzdrzevanja he smejo izvajati otroci brez nadzora.
Napravo in njen napajalni kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih
od 8 let.

Ne dovolite, da napajalni kabel visi Cez rob mize, pulta ali da se
dotika vrocCih povrsin.

Naprave ne uporabljajte, Ce je njen napajalni kabel ali vtic
poskodovan ali v primeru kakrsne koli druge okvare.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora popraviti servis
proizvajalca ali usposobljen tehnik, da preprecite poskodbe.
Izklopite napravo, preden jo odklopite. Po uporabi napravo vedno
odklopite.

Pred prenasanjem ali Ciscenjem napravo odklopite.

Vtica se ne dotikajte z mokrimi rokami, ker lahko povzroci elektricni
udar.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami ali bosi.
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15.

10.

1/.

18.

10.
20.

21.

22.

23.

24.

25,

20.

27.

28.

20.
30.

Ce se med delovanjem naprave pojavi nenavaden hrup ali vonj, jo
takoj izklopite in izkljuCite iz elektricnega omrezja.

Ce naprava nenadoma preneha delovati, jo takoj izklopite in
izvlecite iz elektrichnega omrezja, pustite, da se enota ohladi 60
minut, jo ponovno prikljucite in ponovno vkljucite.

Ce avtomatska zasgita pred pregrevanjem pogosto izklopi
napravo, se obrnite na sluzbo za pomoc uporabnikom.

Pri uporabi podaljska poskrbite, da ne presezete najvecje nazivhe
delovne moci/obremenitve podaljska.

Ko izklapljate napravo, drzite za vtic, ne za kabel.

Ne poskusajte popravljati, razstavljati ali spreminjati naprave. V
notranjosti ni delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik.

Aparat ni predviden za upravljanje z zunanjim casovnikom ali
locenim sistemom za daljinsko upravljanje.

Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca, ker
lahko povzrocijo nepravilno delovanje naprave, jo poskodujejo alli
povzrocijo skodo.

Ne segajte s prsti ali drugimi deli telesa v posodo, mesalnik,
komoro za mletje, komoro za rezanje ali

katere koli druge odprtine podnozja stroja ali namescene dodatne
opreme. Prilozeni potiskalci hrane se uporabljajo za dovajanje
izdelkov v komoro za mletje in komoro za rezanje.

Pred namescanjem ali odstranjevanjem dodatne opreme izkljucCite
napravo.

Bodite previdni pri rokovanju z rezili mesalnika in mlincka,
praznjenjem vrca mesalnika in med cCiscenjem.

Rezila mesalnika so zelo ostra. Obstaja nevarnost poskodb. Med
delovanjem se vrca nikoli ne dotikajte znotraj in vanj ne postavljajte
nobenih predmetov.

Mesalnik uporabljajte samo s tesno zaprtim pokrovom in
namescenim pokrovckom.

V vrc nikoli ne dajajte vrocih sestavin.

Ne uporabljajte mesalnika za mesSanje sestavin brez dodajanja
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31

32.

33

34.

35

30.

37
38.

39
40.

41.

42.

tekocCine in ne pustite, da rezila delujejo brez hrane v vrcu, saj lahko
poskodujete motor. Ce se je vecina sestavin usedla

na stene vrca, izklopite blender in s plasticho ali silikonsko lopatko
postrgajte sestavine s sten.

Nikoli ne prekoracite najvecje delovne prostornine vrca mesalnika
(1,5 D in najvecje delovne prostornine posode mlincka.

Napravo uporabljajte najvecC 10 minut naenkrat. Med vsako
uporabo pustite, da se enota ohladi 30 minut.

Nikoli ne prekoracite najvecjega dovoljenega casa in najvecjih
dovoljenih hitrosti pri uporabi posameznih dodatkov kuhinjskih
strojev.

Mlincka za meso ne uporabljajte za mletje kosti, oresckov ali drugih
trdih predmetov.

Meso pred mletjem v strojcku za mletje mesa ocCistimo kosti, kit in
mascobe ter ga narezemo na kose, velike priblizno 2 x 2 x 10 cm.
Ne uporabljajte zamrznjenega mesa.

Med delovanjem naprave mora biti posoda vedno hamescena.

Ne omejujte pretoka zraka pod napravo.

Vecino elementov lahko pomivate v pomivalnem stroju. Ne
pozabite, da na ta nacin ne pomivate komore za mletje, pladnja
lijaka, zaklepne matice, polza komore za mletje in podnozja
naprave.

Napravo uporabljajte le za predvidene namene.

Vklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

Naprava ni namenjena zunanji uporabi.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu, na suhih
povrsinah. Vsaka druga uporaba se steje za neprimerno in nevarno.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo, ki je posledica
neupostevanja navodil.
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1. Rezalni noz

23. Rocica za dvig glave kuhinjskega stroja

2. Plosca za fino rezanje

24. Pokrov mesalnika

3. Plosca za grobo rezanje

25. Pokrov mesalnika

4. Srednja rezalha plosca

26. Vrc

5. Priloga piskotka

27. Rezila mesalnika

6. Rende za fino drobljenje

28. Osnova mesalnika

7. Rende za grobo drobljenje

29. Tepac

8. Grater za rezanje tankih rezin

30. MeSalna lopatica

9. Grater za rezanje debelih rezin

31. Kavelj

10. Grater za ribanje/drobno sekljanje

32. Posoda za mlincek

11. Polz komore za mletje

33. Modul rezil brusilnika

12. Glavni potiskac hrane

34. Gridnerjev pecat

13. Pladen; lijaka

35. Podnozje kuhinjskega stroja

14. Mletna komora

36. Protizdrsne noge

15. Rezanje komora strazar

37. Posoda za kuhinjski stroj z roCajem

16. Rezalnik za potiskanje hrane

38. Pokrov

17. Rezalna komora

39. Podajalnik

18. Os mesSalnega elementa

40. Nastavek za klobase

19. Stranski pokrov za pritrditev glave

41. Kebbe / kibbeh nastavek

20. Glava kuhinjskega stroja

42. |Izhodna odprtina Kebbe /kibbeh

21. Pokrov zgornjega nosilca glave

43. Plosca za rezanje nastavka za klobase in

piskote

22. Nadzorna plosca z zaslonom

44. Zaporna matica
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KONTROLNI GUMB

=

Priporoceni pripomocek
Izbrana stopnja hitrosti

Gumb za povecanje hitrosti in
casa

4. lzbran cas

5. Gumb za zmanjsanje hitrosti in

w N

casa
6. Gumb Vklop/Izklop
TEHNICNE SPECIFIKACIJE
Moc 1200 W/
Napetost / frekvenca 220-240V~ 50/60Hz

UPORABA NAPRAVE

Napravo in njene dodatke pred prvo uporabo temeljito operite.

NE VSTAVLJAJTE PRSTOV ALI DRUGIH DELOV TELESA V SKLOP, MLETI
KOMORO, IZSTOPNE VTJCE, REZACE ALI KATEROKOLI DRUGE ODPRTINE
NA NAPRAVI ALI NAMEﬁéENIH DODATKIH MED DELOM ALI KO JE
NAPRAVA IZKLOPIL, A SE VEDNO PRIKLOPLJENA, KER LAHKO
POVZROCI RESNE TELESA. UPORABITE PRILOZENE POTISNICE ZA
HRANO ZA VSTAVLJANJE IZDELKOV V MLETI IN REZACE KOMORE.

POZOR

POMEMBNO:

o Ce naprava opazno otezi mletje, drobljenje ali mesanje izdelkov, pritisnite "+, da povecate moc. Ce
naprava pri najvisji moci se vedno ne opravlja svojega dela,
jo izklopite in uporabite manj viskozne sestavine.

e Nikoli ne prekoracite najvecjih dovoljenih casov in najvecjih dovoljenih hitrosti pri uporabi
posameznih dodatkov kuhinjskih strojev.

¢ Ne uporabljajte vec kot ene funkcije naprave hkrati.

¢ Ne uporabljajte mesSalnika za mesSanje sestavin brez dodajanja tekocCine in ne pustite, da rezila
delujejo brez hrane v vrcu, saj lahko poskodujete motor.

e Najvecja teza sestavin je 1 kg.

¢ Med delovanjem naprave mora biti posoda vedno hamescena.

e Glava kuhinjskega stroja se med delovanjem rahlo premika. Ce se premakne tako mocno,
spremenite stopnjo hitrosti na nizjo.

e Pred zacetkom dela se seznanite s priporocenimi nastavitvami hitrosti in tabelo delovnih ¢asov.
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PRIPOROCENE NASTAVITVE HITROSTI

Hitrost lI'I;&
1 Vi JIvIivIivivi vV
2 Wk |V IVvIVIV iIwixliKk|V
3 (%% VI VIVIVik ik x|V
4 [ X %V IVidl kI X|X|X|V
5 | X X |V ididk X | X| XV
6 | X | X || v IX|X|X|X|X]|V
7 X X | X, XXX X|X|%

* Priporoceno \/ Dovoljeno

X Prepovedano

NAJDALJSI DOVOLJENI DELOVNI CAS

Pripomoéek Cas
Kavelj 5 min
Mesanje veslo 5 min
stepalnik 6 min
Mesalnik 2 min
Rezalnik 10 min
meso mlincek 6 min
klobasa priloga 6 min
Priloga piskotka 6 min
Kebbe / kibbeh priloga 6 min

Mlincek 30S
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MESALNIK

Namestitev dodatne opreme
POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

1. Napravo postavite na ravno, stabilno povrsino.

Pritisnite rocCico za dvig glave kuhinjskega stroja in dvignite glavo navzgor, dokler ne zaslisite,
da se zaskoci.

3. Mesalno lopatico, kavelj ali stepalnik namestite na os mesalnega elementa, tako da vlozek na osi
zdrsne v utor na nosilcu mesalnega elementa. Potisnite ga, dokler ne zacutite upora, nato pa ga
zavrtite v smeri urinega kazalca. Znacilen "klik" sporoca, da je bil mesalni element pravilno namescen.

4. Postavite skledo v nosilec. Zasukajte ga v smeri urinega kazalca, dokler ne zacutite upora. Notri dajte

sestavine.

Medtem ko drzite glavo kuhinjskega stroja, pritisnite dvizno rocico in jo spustite, dokler ne zaskocite.

Pokrov postavite na skledo tako, da lahko podajalnik namestite v smeri, ki olajsa prirocno dodajanje

sestavin med delovanjem kuhinjskega stroja. Postavite podajalnik v obmocje izreza pokrova in nato

mocno pritisnite, da povezete obe komponenti.

o o

Elementi za mesanje:

MesSalna lopatica - za pripravo
nizkoviskoznih test (kot je testo za
palacinke)

Metlica - za stepanje jajc ali
smetane

Kavelj - za gnetenje gostih test (kot
je masleno ali kvasno testo)
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Mesanje

POZOR: Mesalni element se vrti Se nekaj trenutkov, potem ko napravo izklopite ali odklopite.

Prikljucite napravo.

Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da
upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite Cas z "+" in "-" in nato pritisnite gumb
za vklop. Priporoéljivo je upostevati priporocila v tabeli »PRIPOROCENI DELOVNI CASI«.

Po zelji lahko dodate sestavine, medtem ko stroj teCe skozi podajalnik, ki se nahaja v pokrovu
posode, pri Cemer pazite, da prsti ali drugi deli telesa ali oblacila ne pridejo v hotranjost.

Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje.

Namig : Ce Zelite kadar koli zaustaviti delovanje naprave, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

Preden dvignete glavo kuhinjskega stroja in odstranite posodo, najprej odstranite podajalnik in
pokrov.

Za odstranitev mesalnega elementa ga potisnite proti osi, zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca
in izvlecite iz nosilca.

MESALNIK

Namestitev dodatne opreme

POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

1.

Napravo postavite na ravno, stabilno povrsino. PrepriCajte se, da je glava kuhinjskega stroja
spuscena in da je posoda namescena v skladu z havodili za namestitev dodatne opreme mesSalnika.
Sestavine dajte v vrC in zaprite pokrov tako, da ga do konca pritisnete. Pokrov izliva vr¢a na pokrovu
mora popolnoma pokrivati.

Pokrovcek namestite v nastavek na pokrovu in ga sukajte v smeri urinega kazalca, dokler ne zacutite,
da se zaskoci. Poskusite potegniti pokrovcek navzgor - Ce ga je mogoce delno dvigniti, pomeni, da
Jje bil namescen nepravilno, zaradi Cesar lahko med delovanjem mesalnika vsebina vrca iztece.
Odstranite zgornji pokrov nastavka za glavo, tako da ga drzite tako, da ga povlecete navzgor.

Ce Zelite vré mesalnika namestiti na zgornji nosilec glave, poravnajte izbokline, ki obdajajo obroc
mesalnika, z odprtimi prostori v nosilcu, nato vr¢ zavrtite v nasprotni smeri urnega kazalca.
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Uporaba mesalnika

POZOR: Mesalnika ne uporabljajte za mesanje testa ali drobljenje trdih predmetov, kot so orehi, kosti

ali drugo.
1. Prikljucite napravo.
2. Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da

o o

upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite cas z "+" in "-" in nato pritishite gumb
za vklop. Priporocljivo je upostevati priporogila v tabeli »PRIPOROCENI DELOVNI CAS|«.

Po zelji lahko med pripravo izdelkov zacasno prekinete delovanje mesalnika s pritiskom na gumb
VKLOP/IZKLOP in izklopite merilno skodelico tako, da jo obrnete v levo in povlecCete navzgor. Tako
boste lahko dodajali sestavine brez odpiranja pokrova.

Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje. Odklopite napravo.

Odstranite mesalnik tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca.

Znova namestite pokrov zgornjega nosilca za glavo, tako da ga pritisnete navznoter, dokler ne
zacutite upora.

MLIN

Namestitev dodatne opreme

POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

Hw

Napravo postavite na ravno, stabilno povrsino. PrepriCajte se, da je glava kuhinjskega stroja
spuscena in da je posoda namescena v skladu z nhavodili za namestitev dodatne opreme mesSalnika.
Odvijte rezalni modul s tesnilom, nato v posodo mlincka stresite suhe sestavine, kot so kavna zrna,
orescki ali zelis¢a, in privijte rezilni modul s tesnilom nazaj na posodo mlincka, dokler ne zacutite
upora. Ne prekoracite najvisje ravni, oznacene na stekleni posodi mlincka.

Odstranite zgornji pokrov nastavka za glavo, tako da ga drzite tako, da ga povlecete navzgor.
Ce zelite brusilnik namestiti na zgornji nosilec glave, poravnajte izbokline, ki obdajajo obroc¢

brusilnika, z odprtimi prostori v nosilcu, nato pa brusilnik zavrtite v nhasprotni smeri urnega kazalca.
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Uporaba mlin¢ka

1. Prikljucite napravo.
Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da
upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite ¢as z "+" in "-" in nato pritisnite gumb
za vklop. Priporoéljivo je upostevati priporocila v tabeli »PRIPOROCENI DELOVNI CASI«.

3. Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje. Odklopite napravo.
Namig : Ce Zelite kadar koli zaustaviti delovanje naprave, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

4. Odstranite brusilnik tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca.

5. Znova namestite pokrov zgornjega nosilca za glavo, tako da ga pritisnete navznoter, dokler ne
zacutite upora.

MLIN ZA MESO

Namestitev dodatne opreme
POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

1. Napravo postavite naravno, stabilno povrsino. Prepricajte se, da je glava kuhinjskega stroja spuscena
in da je posoda namescena v skladu z navodili za namestitev dodatnhe opreme mesalnika.

2. Odstranite stranski pokrov za pritrditev glave, tako da ga povlecCete naprej z rocajem.

3. Potisnite sveder v komoro za mletje, dokler ne zacutite, da se zaskoci.

4. Noz za rezanje namestite na sveder s konveksno stranjo navznoter, pri tem pa pazite, da se z rezili
ne urezete.

9. lzbrano rezalno plosc¢o namestite na polz tako, da se okrogli vlozek na rezalni komori prilega utoru
na rezalni plosci. Namestite in privijte zaklepno matico.

5. Potisnite komoro za mletje v njen nosilec pod kotom 45° v desno. Prepricajte se, da je popolnoma
vstavljen.

6. Zasukajte komoro za mletje v hasprotni smeri urinega kazalca v navpicen polozaj, dokler ne zaslisite,
da se zaskoci.

7. Pladenj lijaka potisnite na komoro za mletje. Vstavite glavni potiskac hrane v odprtino na vrhu komore
za mletje.
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Koristne informacije: Pokrov na vrhu glavnega potiskala za hrano lahko odprete tako, da ga povlecete

navzgor.
Uporabite ga lahko za shranjevanje rezalnih plosc¢ ali nastavkov za testenine.

Mletje

POZOR: Naprave ne uporabljajte za mletje kosti, oresckov ali drugih trdih predmetov. Meso pred
mletjem ocistimo kosti, kit in mascobe ter ga harezemo na priblizno 2 x 2 x 10 cm velike kose. Ne
uporabljajte zamrznjenega mesa.
1. Prikljucite napravo.
Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da
upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite ¢as z "+" in "-" in nato pritisnite gumb
za vklop. Priporoéljivo je upostevati priporocila v tabeli »PRIPOROCENI DELOVNI CASI«.
Odstranite potiskalo za hrano, dajte kose mesa v lijak in jih potisnite noter s potiskalom za hrano.
4. Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje. Odklopite napravo.

Namig : Ce Zelite kadar koli zaustaviti delovanje naprave, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

w

NASVET: Po uporabi dajte kos kruha v mlincek in napravo za trenutek vklopite, da ocCistite preostalo
meso.

Ce zelite odstraniti komoro za mletje, pritisnite in drzite gumb, zavrtite komoro v smeri urinega kazalca, dokler
ne dosezete 45°, nato pa jo povlecite proti sebi.
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REZALNIK

Namestitev dodatne opreme
POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

1. Napravo postavite naravno, stabilno povrsino. PrepriCajte se, da je glava kuhinjskega stroja spuscena
in da je posoda namescena v skladu z navodili za namestitev dodatne opreme mesalnika.

2. Odstranite stranski pokrov za pritrditev glave, tako da ga povlecete naprej z rocajem.

3. lzbrano strgalo vstavite v rezalno komoro in ga sukajte v smeri urinega kazalca, dokler ne zacutite
upora. Zavarujte zascito rezalne komore.

4. Potisnite rezalno komoro v njen nosilec pod kotom 45° v desno. Prepricajte se, da je popolnoma
vstavljen.

5. Zasukajte rezalno komoro v nasprotni smeri urnega kazalca v navpicni polozaj, dokler ne zaslisite,
da se zaskoci.

6. Vstavite potiskalo za hrano rezalnika v odprtino na vrhu komore za rezanje.
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Rezanje

POZOR
Pri uporabi rezalnika bodite Se posebej previdni, saj njegova resetka med delovanjem ostane

nepokrita. Ne vstavljajte prstov ali drugih delov telesa ali predmetov v lijak ali izhodno odprtino.

1. Prikljucite napravo.
Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da

upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite ¢as z "+" in "-" in nato pritisnite
gumb za vklop. Priporocljivo je upostevati priporocila v tabeli »PRIPOROCEN| DELOVNI CASl«.

3. Odstranite potiskalo hrane, napolnite izdelke v lijak in jih potisnite noter s potiskalom hrane.

4. Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje. Odklopite napravo.
Namig : Ce Zelite kadar koli zaustaviti delovanje naprave, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

Koristne informacije: Rezalnik lahko uporabite tudi za pripravo pire krompirjevih palacink,
krompirjevih svaljkov itd., kot tudi za mletje zelenjave, sadja ali pripravo ¢okoladnih ali kokosovih

kosckov.

Ce zelite odstraniti komoro za mletje, pritisnite in drzite gumb, zavrtite komoro v smeri urinega kazalca, dokler
ne dosezete kota 45°, nato pa jo povlecite proti sebi.

‘ )/@#
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NASTAVEK ZA KLOBASE

Namestitev dodatne opreme
POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

1. Napravo postavite naravno, stabilno povrsino. PrepriCajte se, da je glava kuhinjskega stroja spuscena
in da je posoda namescena v skladu z navodili za namestitev dodatne opreme mesalnika.

2. Odstranite stranski pokrov za pritrditev glave, tako da ga povlecete naprej z rocajem.

3. Potisnite sveder v komoro za mletje, dokler ne zacutite, da se zaskoci.

4. Rezalno plosco za nastavek za klobase/piskote postavite na sveder tako, da se okrogel vlozek na
rezalni komori prilega utoru na rezalni plos¢i. Siréa stran rezalne plosée mora biti obrnjena proti
notranjosti mlevne komore.

5. Namestite nastavek za klobase na rezalno plosco, nato namestite in privijte zaklepno matico.

6. Potisnite komoro za mletje v njen nosilec pod kotom 45° v desno. Prepricajte se, da je popolnoma
vstavljen.

7. Zasukajte komoro za mletje v nasprotni smeri urinega kazalca v navpicen polozaj, dokler ne zaslisite,
da se zaskoci.

8. Pladenj lijaka potisnite na komoro za mletje. Vstavite glavni potiskac hrane v odprtino na vrhu komore
za mletje.
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lzdelava klobas

Kozo namocite v mlacno vodo 10 minut.

Mokro kozo potisnite na plastiéni nastavek. Ce se koza prilepi na nastavek, ga $e malo zmodite.

Prikljucite napravo.

Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da

upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite ¢as z "+" in "-" in nato pritisnite gumb

za vklop. Priporocljivo je upostevati priporogila v tabeli »PRIPOROCENI DELOVNI CAS|«.

5. Odstranite potiskalo hrane, predhodno zmleto in zacCinjeno meso dajte v lijak in ga potisnite noter s
potiskalom hrane, pri tem pa oblikujte klobasice.

6. Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje. Odklopite napravo.

Namig : Ce Zelite kadar koli zaustaviti delovanje naprave, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

2w N R

NASVET: Po uporabi dajte kos kruha v mlincek in napravo za trenutek vklopite, da ocistite preostalo
meso.

Ce zelite odstraniti komoro za mletje, pritisnite in drzite gumb, zavrtite komoro v smeri urinega kazalca, dokler
ne dosezete kota 45°, nato pa jo povlecite proti sebi.
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PRILOGA PISKOTKA

Namestitev dodatne opreme

POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

o.

Napravo postavite naravno, stabilno povrsino. PrepriCajte se, da je glava kuhinjskega stroja spuscena
in da je posoda namescena v skladu z navodili za namestitev dodatne opreme mesalnika.
Odstranite stranski pokrov za pritrditev glave, tako da ga povlecete naprej z rocajem.

Potisnite sveder v komoro za mletje, dokler ne zacCutite, da se zaskoci.

Rezalno plosco za nastavek za klobase/piskote postavite na sveder tako, da se okrogel vlozek na
rezalni komori prilega utoru na rezalni plos¢i. Siréa stran rezalne plosée mora biti obrnjena proti
notranjosti mlevne komore.

Nastavek za piskote namestite na rezalno plosco (brez drsnika za oblikovanje), nato namestite in
privijte zaklepno matico.

Vstavite drsnik za oblikovanje v Spranjo na nastavku za piskote.

Potisnite komoro za mletje v njen nosilec pod kotom 45° v desno. Prepricajte se, da je popolnoma
vstavljen.

Zasukajte komoro za mletje v nasprotni smeri urinega kazalca v navpicni polozaj, dokler ne zaslisite,
da se zaskoci.

Pladenj lijaka potisnhite na komoro za mletje. Vstavite glavni potiskacC hrane v odprtino na vrhu komore
za mletje.

10. Izberite obliko piskotka tako, da drsnik potisnete v zeleni polozaj.
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Priprava piskotov

1. Prikljucite napravo.
Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da
upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite ¢as z "+" in "-" in nato pritisnite gumb
za vklop. Priporoéljivo je upostevati priporocila v tabeli »PRIPOROCENI DELOVNI CASI«.

3. Odstranite potiskalo hrane, predhodno pripravljeno testo za piskote napolnite v lijak in ga potisnite

noter s potiskalom hrane.

Ekstrudirane piskote odrezemo z nozem, da dosezemo zeleno dolzino piskotov.

Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje. Odklopite napravo.

Namig : Ce Zelite kadar koli zaustaviti delovanje naprave, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

6. PisSkote specemo v pecici po izbranem receptu.
NASVET: Po uporabi dajte kos kruha v mlincek in napravo za trenutek vklopite, da odstranite

ostanke testa.

o b

Ce zelite odstraniti komoro za mletje, pritisnite in drzite gumb, zavrtite komoro v smeri urinega kazalca, dokler
ne dosezete kota 45°, nato pa jo povlecite proti sebi.

%'
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NASTAVEK KEBBE 7/ KIBBEH

Namestitev dodatne opreme
POZOR: Preden zacnete katero koli od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

1. Napravo postavite na ravno, stabilno povrsino. PrepriCajte se, da je glava kuhinjskega stroja
spuscena in da je posoda namescena v skladu z navodili za namestitev dodatne opreme mesalnika.

2. Odstranite stranski pokrov za pritrditev glave, tako da ga povlecete naprej z rocajem.

3. Potisnite sveder v komoro za mletje, dokler ne zacutite, da se zaskoci.

4. Namestite nastavek za kebbe /kibbeh na polz, nato namestite izhodno odprtino in ga pritisnite
navznoter, z ozko stranjo na zunanji strani. Nato namestite in privijte zaklepno matico.

5. Potisnite komoro za mletje v njen nosilec pod kotom 45° v desno. PrepriCajte se, da je popolnoma
vstavljen.

6. Zasukajte komoro za mletje v nasprotni smeri urinega kazalca v navpicen polozaj, dokler ne
zaslisite, da se zaskoci.

7. Pladenj lijaka potisnite na komoro za mletje. Vstavite glavni potiskac hrane v odprtino na vrhu
komore za mletje.
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Priprava kebbe / kibbeh

1. Prikljucite napravo.
Prilagodite hitrost z "+" in "-" in pritisnite gumb za vklop, da potrdite izbiro. Priporocljivo je, da
upostevate smernice v tabeli "NASTAVITVE HITROSTI". Nastavite ¢as z "+" in "-" in nato pritisnite gumb
za vklop. Priporocljivo je upostevati priporogila v tabeli »PRIPOROCENI DELOVNI CAS|«.

3. Odstranite potiskalo za Zivila, predhodno pripravljeno mesanico napolnite v lijak in jo s potiskalom
potisnite noter.

4. Ekstrudirano cev odrezite z nozem, da dosezete zeleno dolzino.

5. V vsako pripravljeno cevko dajte nadev in njune konce stisnite.

6. Naprava bo samodejno zakljucila svoje delovanje. Odklopite napravo.
Namig : Ce Zelite kadar koli zaustaviti delovanje naprave, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

7. Kebbe ocvremo po izbranem receptu.

NASVET: Po uporabi dajte kos kruha v mlincek in napravo za trenutek vklopite, da ocistite ostanke
zmesi.

Ce zelite odstraniti komoro za mletje, pritisnite in drzite gumb, zavrtite komoro v smeri urinega kazalca, dokler
ne dosezete kota 45°, nato pa jo povlecite proti sebi.

o, A2

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

POZOR:

e Preden zacnete s katero od spodaj opisanih dejavnosti, odklopite napravo.

o Napravo ocistite takoj po kon¢anem delu, saj lahko zasuSeni ostanki hrane povzrocijo tezave pri
razstavljanju pribora in otezijo postopek Ciscenja.

e Za cCiSCenje delov naprave ne uporabljajte erozivnih Cistil.

o Vecino elementov lahko pomivate v pomivalnem stroju. Ne pozabite, da na ta nacin ne pomivate
komore za mletje, pladnja lijaka, zaklepne matice, polza komore za mletje in podnozja naprave.

e Po vsakem cCiscenju nanesite tanko plast rastlinskega olja na rezalni noz in plosc¢e kovinske komore
za mletje.

1. Odstranite vse uporabljene dodatke in jih popolnoma razstavite.

Opomba : rezil posode mesalnika ne razstavljajte z dna posode. Temeljito jih ocistite z mehko,
vlazno in Cisto krpo.

Vsak del operite s toplo vodo in nekaj tekocine za pomivanje posode.

Vsak del sperite s toplo, ¢isto vodo.

Vse dele temeljito osusite.

Za Ciscenje ohisja kuhinjskega stroja uporabite vlazno krpo in jo nato temeljito osusite.

O wN
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozen vzrok

reSitev

Naprava ne deluje

Napajalni vtic je
izkljucen iz stenske
vticnice.

Napajalni vti¢ prikljucite v stensko
vticnico.

Mesalnik ne deluje

Mesalnik je nepravilno
namescen.

Mesalnik namestite v skladu z navodili
za sestavljanje dodatka za mesalnik.

Mesalnik, komora za mletje ali
komora za rezanje padegjo iz
nosilca

Dodatki so nepravilno
namesceni.

Montirajte dodatke po navodilih za
sestavljanje dodatkov kuhinjskega
stroja.

Pokrovcek mesalnika pusca

Pokrovcek je bil
nepravilno namescen.

Prekinite delovanje naprave, odstranite
pokrovcek in jo pravilno namestite.

Enota
slabo mesSa/melje/reze

Nastavitev moci je
prenizka.

Za nastavitev visje hitrosti uporabite »+«.

Meso ni bilo o¢is¢eno
in/ali so kosi preveliki.

Meso ocistimo in/ali narezemo na
manjse kose.

Rezalni noz je bil
namescen na napacni
strani.

Namestite rezalni noz tako, da je
konveksna stran obrnjena navznoter
proti napravi.

Naprava se je
pregrela.

Izklopite enoto, jo odklopite in pustite,
da se ohladi vsaj 60 minut.

Noz za rezanje ali
drug del je obrabljen.

Obrabljeni del zamenjajte z novim, ki ga
priporoca proizvajalec.

Naprava se med delovanjem
izklopi

Enota je bila predolgo
uporabljena.

Izklopite enoto, jo odklopite in pustite,
da se ohladi vsaj 60 minut. Naprave ne
uporabljajte dlje kot 15 minut naenkrat.

Meso ni bilo o¢is¢eno
in/ali so kosi preveliki.

Meso ocistimo in/ali narezemo na
manjse kose.

Naprava je
poskodovana.

Odklopite napravo in se obrnite na Yoer
servis.
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OKOLJE

)

T3 izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati. Tega izdelka ne odvrzite med nelocene
komunalne odpadke. Za najblizje zbirno mesto se obrnite na lokalno obcino.

GARANCIJAIN POPRAVILO

Garancija izdelka vkljucuje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija velja le,
Ce je bil aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala, popravljala ali vanj
posegala nepooblascena oseba ali da je bil poskodovan zaradi napacne uporabe ali transporta.
Garancija ne velja za okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali lomljivih predmetov, kot
so stekleni in keramicni predmeti.

Ta garancija ne omejuje kupcevih osnovnih ali drugih pravic, ki jinh daje zakonodaja v zvezi z nakupom
aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali servis Yoer. Ob oddaji

reklamacije prilozite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.
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BAXXJ/IMUBO 3AXOAU

Konu BUKOPUCTOBYIOUU eNEeKTPUYHI npunagu, OCHOBHUM 6Ge3neku
3anob6idXKHi 3axoau cnip 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:
Konun BUMKOPUCTOBYIOMM e€NeKTPU4YHI nNpuaagu, OCHOBHUM 6esneku
3anob6idKHi 3axoau cnip, 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:

1

0.

[epen BUKOPUCTAHHAM NPOYUTanNTE BCI IHCTPYKLUIT Ta 36epexiTb iX
A719 NO4ANbLIOTrO BUKOPUCTAHHS,

[lepekoHanTecH, Wo Hanpyra Bawol PO3eTKM BIAMOBIAAE HAMNPY3I,
3a3HAYeHIM Ha NacnopTHIM Tabanyli.

[TepekoHanTecs, Wo po3eTKa NpaBMbHO 3a3eM/ieHa.

TpuManTe NpUCTRIN nodani Big AXKepen BoOry, Tenia ta npsmMmx
COHSAYHUX MPOMEHIB.

LLLo6 3aXMCTUTUCA Bif MOXKEXKI, YPAKEHHS €NEKTPUYHUM CTRYMOM |
TPaBM, HE 3aHYypPIOUTE WHYP, BUIKY 260 NPUCTPIN Yy BOAY UM IHLLI
pianHN,

LIMM MPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATUCH OCOOU 3 OOMEKEHUMU
®I3NYHUMUN, CEHCOPHUMM YN PO3YMOBUMU 30i6HOCTAMM abO 0CcobM,
9Ki HE MaloTb LOCBIAY Ta 3HAHb, 9KWO BOHM NepebyBaloThb Nif
Harn940M abo NPOIHCTPYKTOBAHI WOAO

6e3MevYHOro BUKOPUCTAHHA Npuaagy Ta po3yMitoTb Hebesneky,
NOB'A3aHy 3 UMM, [LiT1 HE MOBUHHI rpaTnUCS 3 MPUCTPOEM. HULLEHHS Ta
TeXHIYHe 06C/IyroByBaHHS HE MOBWHHI BUKOHYBATUCS AiTbMU 6€3
Harnagy.

TprManTe NPUCTPIM Ta WHYP XUBNEHHSA Nodani Bif AiTeN BIKOM 40O 8
[POKIB.

He [o3BonsmTe WHYPY XUBAEHHS 3BUCATU 3 Kpato CTOJY, MpU/IaBKa
abo TOPKATUCH rapsynx MOBEPXOHD.

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN, KLWO MOrO WHYP XUBMNEHHS Y/ BUSIKA
MNOLWKOLKEHI, ab0 Y pasi byAb-AKOI IHLWOI HECTMPAaBHOCTI.

10. AKLLO WHYP XMBNEHHSA NMOWKOLXKEHO, MO0 MaEe
11. BiPEMOHTYBaTK CepBICHa Cny*kba BUPOOHKMKa abo KBanidikoBaHMM

daxiBeLb, LWOO YHUKHYTU MOLWKOIXKEHHS,

12. [Nepen Big'eqHAHHAM Bi MEPEXKI BUMKHITb MPUCTPIN. 3aBX AN
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BiAKNO4YANTE MPUCTRIV Big MepeXXi Nnicnsg BUKOPUCTaHHS.

13. [Nepen nepeHeceHHIM abo YULLLEHHSIM Bif'eaHANTE NPUCTPIV BiA
MepeXxi,

14. He TopKanTecs BUIKM MOKPUMK PYKaMK, OCKINIbKU L& MOXE
MPU3BECTU [0 YPIKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM,

15. He BUKOPUCTOBYUTE NPUCTPIN MOKPUMK pyKaMn abo 6OCOHIXK.

16. AKLWO Nig Yac poboTU NPUCTPOI 3'IBNSETLCH HE3BUYHUMI LYM abO
3anax, HeramHo BMMKHITb MOrro Ta Bif4 €AHANTE Bifl MepeXi.

17. AKLWO NPUCTPIN PanTOBO NMPUMNUHUTL POBOTY, HEFAMHO BUMKHITb
MOro Ta Bif'eAHAUTE BiO MEPEXI, JanTe MPUCTPOK OXOIOHYTHU
NPOTAroM 60 XBUIMH, 3HOBY MiAKOYITb MOTO Ta 3HOBY YBIMKHITB.

18. AKLO aBTOMaTUYHUIM 3aXUCT Bif NMeperpiBy 4acTo BUMUKAE NPUCTPIN,
3BEPHITLCS A0 CAYXXOU MIATPUMKN KITIEHTIB.

19. BukopuncToByo4 NOLOBXKYBaY, NepeKoHanTeCcy, Wo BU He
NepeEBULLNAN MAaKCUMaJIbHY HOMIHa/IbHY pOoboYy
MOTY>KHICTb/HaBaHTaXKEHHS MOLAOBXYBaYa.

20.Big'egHyoum npucTpin Big Mepexi, TpuMamTecs 3a BU/IKY, a He 3a
LHYP.

21. He HamaranTtecs peMoHTyBaTH, po3bupaTt abo MoandikyBaTu
npunag. BcepemHi HeMae 4acTuH, ki O6CTYrOBYyE KOPUCTYBAu.

22.[punaj He NpusHaYeHU 419 KePYBaHHS 30BHILHIM

23.TaMepOoM abo OKPEMOIO CUCTEMOIO ANCTAHLIMHOIO KEPYBaHHS.

24.HIiKONM He BUKOPUCTOBYUTE akCecyapu, He PEKOMEHOBAHI
BUPOBHMKOM, OCKINIbKM e MOXXE CMPUYNHUTU HEMPABUIbHY PODOTY
MNPUCTPOI, MOrO NOLWKOAXKEHHS ab0 3aBOATH WWKOAM.

25.He BcTtaBnanTe nanbli Yn 6yab-SKi iHWI YACTUHU Tina B vally,
6neHpep, wiidyBanbHy KaMepy, kaMepy 415 Pi3aHHa Yu 6y Ob-aKi iHLLi
OTBOPW OCHOBWM MaLUMHW Y/ BCTAHOBIEHMX akcecyapis. LUToBxaui pxi,
O BXOASATb 4O KOMMEKTY, BUKOPUCTOBYIOTbCS A5 Mofaui
NPOAYKTIB Yy KaMepy NOAPIOHEHHS Ta KaMepy pi3aHHS.

26.Big'egHanTe npuUCTpin Big Mepexi, nepll HiXX BCTaHOB/OBATH abo
3HIMaTK akcecyapu,

27.bynbte obepexkHi nig 4ac NOBOOYKEHHS 3 PHKYYUMU Ne3aMu
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bneHgepa Ta MIHLSA, CMOPOXKHEHHS r1eka bneHgepa Ta nig vac
YULLEHHS.

28.Pixyui nesa bneHpgepa ayxe roctpi. ICHye Hebesneka HaHeCEHHS
WwKoaun. Iig yac poboTn HIKOMM HE TOpKaMTECH rnednka scepeanHm
Ta He KNaAiTb BCEpEeaMHY XOOHUX NPEeaAMETIB.

29.BukopucToByimnTe bneHaep nuue 3 WiibHO 3aKPUTOK KPULIKO Ta
HaOArHYTOK KPULLKOIO.

30. Hikonu He knagitb rapsyi iHrpegieHT B rneyuk.

31. He BUKOpUCTOBYNTE BeHaep 415 3MillyBaHHS IHIpeaieHTIB 6e3
LOLaBaHHSA ByAb-SKUX PIOVH | HE 0O3BONSUTE Ne3aM npaLtoBath 6e3
DKI B FN1€YMKY, OCKINIbKM LLe MOXKE MOLWKOANTU ABUMYH. AKWO 6iNblUiCTb
IHrpenieHTiB OCcino
Ha CTiHKaX r1e4mKa, BUMKHITb 61eHaep i 3sickpibanTe iIHrpenieHTn 3i
CTIHOK 3@ AOMNOMOTOl0 NNACTUKOBOI abo CUMIKOHOBOI /TIONATKMN.

32.Hikonu He nepeBuLLynTE MakCMMasbHY PO6OYY EMHICTD I1eka
oneHgepa
(1,5 n) i MakcrManbHy poboYy EMHICTb Yali nogpibHoBayva.

33.BukopucToBynTe NpUCTPIM MaKCUMYM 10 XBUIMH 3a pa3. dante
NPUCTPOIO OXOIOHYTU MPOTATOM 30 XBU/IMH MiXK KOXXHUM
BUKOPUCTAHHSAM.

34.Hikomn He nepeBuLLYNTE MaKCUMaNbHO AOMYCTUMKM Yac i
MaKCUMasIbHO OMYCTUMI WBWAKOCTI Mif 4aC BUKOPUCTAHHSA OKPEMUX
akcecyapiB KyXOHHOI MalLMHMU,

35.He BUKOPUCTOBYNTE M'ACOPY6KY O/15 MOAPIOGHEHHS KICTOK, FOPIXIB Ta
IHWKMX TBEPAMX NPEOMETIB.

36.Nepen nogpibHEHHAM Ha M'acOopy6LL M'ACO HEOOXIOHO OYNCTUTU Bif
KICTOK, CYXOXW/b | XXMPY | HApi3aTh LWMATOYKaMM PO3MIPOM
NPUBIN3HO 2 X 2 X 10 CM. He BUKOPUCTOBYMTE 3aMOPOXKEHE M'ACO.

37.11i4 Yyac poboTu npuiagy Yala 3aBxan NoBMHHA Oy TM BCTaHOBNEHA.

38.He obMexkymnTe NOTIK NOBITPS Mif MPUCTPOEM,

39.6inbWicTb €NeEMEHTIB MOXXHa MUTU B MOCYAOMUMHIN MALLKHI.
[NaM'aranTe, Wo TakMM YUHOM He MUUTE MOLPIGHIOBAMIbHY KaMepy,
NOTOK BYHKepa, CTOMOPHY ramky, WHeK NoApibHoBaNbHOI KaMepu Ta
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OCHOBY MPUCTPOIO.

40. BUKOPUCTOBYUTE NMpuiag e 3a npusHavYeHHSM.,
41. He 3anuwanTe BKIOYEHUM NPUCTPIN 6e3 Harnaay.
42.Mprnag He NpU3HaAYeHU 4719 BUKOPUCTAHHS Ha BY/ML.

Llen npunag npusHavyeHuin nuuwe g nobyToBOro BUKOPUCTAHHS Ha
CYXMX NOBEPXHAX. byAb-sIKe iHLWEe BUKOPUCTAHHS BBAXKAETbCSH
HEBIAMOBIAHWM | HEOE3NEeYHUM.

BUPOBGHUK He Hece BIANOBIAANbHOCTI 3@ NOLWKOIXKEHHS, CIMPUYNHEHI

HeLOTPUMAHHAM IHCTPYKL,iN.
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YKPAIHCbKIW

3HAM CBOIO KYXOHHY MALUUHY
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1. PO3KpIinHWUIA HiXK

23. Baxinb nignomMy rosloBK1 KyXOHHOI MaLllMHK

2. MnacTtrHa Ans TOHKOro pisaHHs

24. Kpuiika 6neHaepa

3. MnacTmnHa rpyboro pisaHHs

25. Kpuiika 6neHaepa

4. CepepHs pxyya niacTrHa

26. [neunk

5. BknageHHsa cookie

27. Pixkydi nesa 6neHgepa

6. Tepka 415 gpibHOro WuHKYBaHHS

28. OcHoBa bneHaepa

7. Tepka gns KpynHoi NoapiOHEHHS 29. BubinHumk
8. Tepka Ans Hapi3ku TOHKMMKU CKMBOYKaMM 30. Mikcep
9. Tepka A1 Hapi3kM TOBCTUMKN CKMBKaMM 31. [auok

10. Tepka A5 HaTMpPaHHs/API6HOro HapizaHHS

32. Yawa ManHug

11. LIHek noapibHioBanbHOI KaMepu

33. HoxxeBui Mogynb 6onrapkm

12. [ONOBHUI LLUTOBXAY DKi

34. Mevatka pigHepa

13. JToTok 6yHkepa

35. OCHOBa KyXOHHOI MaLLIHK

14. Kamepa nogpibHeHHs

306. [TPOTUKOB3KI HIXKKM

15. PO3Kpin nanata CTOPOXXOBUM

37. Yalwa KyxoHHa MallmHa 3 Py4KOoto

16. KyTep wroBxay bKi

38. ObknagnHKa

17. Kamepa pisaHHs

39. F'ogiBHMUA

18. Bicb 3MillyBasIbHOro efieMeHTa

40. Hacagka ons kosbacu

19. biyHa KpuLKa KPINIeHHS ro/10BM

41. Hacagka Kebbe / kibbeh

20. ['onoBKa KyXOHHOT MaLlLMHK

42. BuxigHuin nopt Kebbe / kibbeh

21. BepxHs KpuLLKa KpinaeHHs ronosm

43. Hacagka ons HapisaHHa koB6acu Ta NeyrBsa

22. [NaHenb yl'lpaBﬂiHHFl 3 Ancnneem

44. CTonopHa ramka
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YKPAIHCbKIW

PYYKA KEPYBAHHA

=

PekoMeHLoBaHWM akcecyap
BubpaHum piBeHb WBUAKOCTI
KHonka 36inbleHHs WBMOKOCTI Ta
yacy

BubpaHmn vac

KHOMKa 3MEeHLIeHHS LWBMAKOCTI Ta
yacy

w N

o B

o

Knonka BKJ1/BMK

TEXHIYHA CNEUUDIKALLIA

NOTYXHICTb 1200 Bt

Hanpyra / yacrtoTa 220-240 B ~50/60 'Y

BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

PeTenbHO BUMUINTE NPUCTPIN Ta MOrO akcecyapu nepes NepLiM BUKOPUCTAHHAM.

HE BKNAOANTE MNAJbLI ABO IHLLI YACTUHM TINA B HYALLY, METIOLLLY
KAMEPY, BUXIAH OTBIP, HOXKI, ABO IHLLI BIAKPUTTSA HA MPUCTPOI
ABO BCTAHOBJ/IEHNX AKCECYAPAX M1 YAC POBOTK, ABO KOJIN
MPUCTPIV BUMKHEHWI, ANE SAIMILAETLCA MIAKNKOYEHIM 00O
CITKW, OCKINTbKI LLEE MOXKE MPU3BECTM 1O CEPVMO3HMX TINECHMX

YBATA MNKOXKEHb, BAKOPUCTOBYUTE HAAAHI MOWTOBIYI A1 MPOAYKTIB
ONA NOKNAOAHHA MPOAYKTIB Y MEIFOLLI TA PI3AHI KAMEPW.

BAXXJIUBO:

AKLWO NPUCTPOIO CTAE MOMITHO BaXKKO MOAPIOHIOBATM, NOAPIGHIOBATM ab0o 3MillyBaTU NPOLYKTH,
HaTUCHITb «+>», WOO6 36INbWNTU MNOTYXHICTb. AKLWO Ha HANBULLLOMY PIiBHI NOTY>XHOCTI MPUCTPIN yCe Wwe
He npauoe, BUMKHITb MO0 Ta BUKOPUCTOBYUTE MEHLU B'A3Ki IHTPeaieHTH.

Hikonn He nepeBuLLyNTEe MakCUMabHO AOMYCTUMUIA YacC i MaKCUMabHO AOMYCTUMI LWBUAKOCTI Nifg
4ac BMKOPUCTaHHSA OKPEMUX aKCeCyapiB KYXOHHOI MaLLUHU.

He BUKOpUCTOBYMTE BinbLUe HiXK OAHY GYHKLO MPUCTPOK OAHOYACHO.

He BukopucToByuTe 6neHAep 419 3MillyBaHHS IHIPedieHTIB 6€3 oAaBaHHS OyAb-aKUX PIgVH | He
[03BONANTE Nie3aM npaLioBaTh 6€3 i B rNeYmKy, OCKINbKM

LLe MOXKE MOLIKOAUTU ABUTYH.

MakcrmasbHa Bara iHrpenieHTIB 1 K.

g yac poboTU MPUCTPOIO Yalla 3aBXKAM NOBUHHA BYTM BCTAHOBNEHA.

Mg Y4ac pobOTU roNOBKA KYXOHHOI MALLMHM TROXM PYXAETHCH. AKLLO BiH TaK CUIBHO PYXAETHLCH, 3MIHITb
PIBEHb WBWUAKOCTI HA HYXYMM,

Mepel no4yaTtkoM pPo6OTM O3HAMOMTECH 3 PEKOMEHAOBAHWMKM HaNaWTyBaHHAMW WBWMAKOCTI Ta

Tabnuueto pobovoro yacy.
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YKPAIHCbKIW

PEKOMEHAOOBAHI MAPAMETPU WWUBNAOKOCTI

LIJBI_/IerIC\Eg l T ' I - ﬂ
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5 | X [ X | Vi % %k X | X|X]|V
6 | X | X % VI X|X|X|X|X]|V
7 X I X | X | X X X | X|X|¥

* PekoMeHa0BaHO \/Ll,o3BoneHo

X 3abopoHEHO

MAKCUMAJIbHO AO3BOJIEHA TPUBANICTb POBOTHU

Akcecyap yac
Fa4oK 5 XB
3MillyBaHHS BEC/IO 5 XB
36unBayka 6 xB
bneHgep 2 XB
Pisak 10 XB

M'ICO M'Acopy6bKa 6 xB
Kob6aca BknafeHHs 6 xB
BknageHHs cookie 6 xB
Kebbe / ki66e BKIageHHs 6 XB
M'acopy6bka 30cC
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YKPAIHCbKIW

3MILUYBAY

YcTaHoBKa akcecyapiB

YBATA: nepef, no4aTkoM 6y ab-KUX A, OMUCAHNX HKYE, BUMKHITb MPUCTPIN.

1. BcTaHOoBITL MPUCTPIN Ha PIBHY CTiMKY NOBEPXHIO.
HaTUCHITb BaXKi/ib NiAMOMY FONOBKM KYXOHHOI MaLLMHK Ta NigHIMaMTe ronoBKY Bropy, 4OKM He NovyeTe
KnauaHHs.

3. BcTaHOoBITb MilwanbHy nonaTtky, ra4ok abo 6iTep Ha BICb 3MiLlyBaIbHOroO en1eMeHTa Tak, Wo6 BCTaBKa Ha
OCi KOB3ana B a3 Ha KPInieHHi 3MillyBasIbHOrO €/leMeHTa. HaTUCHITb Ha HbOro, IOKM He BigvyeTe onip,
a MOTIM MOBEPHITb 38 FOAMHHMKOBOIO CTPINKOoI0. [1po Te, Wo 3MillyBabHUM €1EMEHT BCTAHOBIEHO
NPaBWIbHO, NOBIAOM/ISE XapaKTepHE «KIALAHHS>.

4. TloMICTiTb Yawy B ii KpinneHHs. MOoKpPYTiTh MOro 3a roAnMHHUKOBOK CTPINKOIO, MOKK He BiavyeTe onip.
[MOMICTITb iIHIPeLiEHTN BCepeanHy.

5. YTPUMYIOUYM TONOBKY KYXOHHOI MalWWHK, HAaTUCHITb HA MiANOMHUIA BaXKi/lb i ONYCTIiTb MOrO, MOKN He
noYyeTe KauaHHs.

6. Po3sTawynTe KPULWKY Ha YaLli TaKMM YUHOM, Wo6 MOXHA BYy10 BCTAHOBUTU FOAIBHULO B HAMPSMKY, SKNM
nonerwye 4ofaBaHHS IHFPeLieEHTIB Nig Yac pobOTH KYXOHHOI MallMHK, Po3TawynTte npucTpin nogadi B
06nacTi BUPI3Y KPULLKK, @ MOTIM MILLHO HATUCHITb, LWO6 3'€AHaTK 061ABA KOMMNOHEHTM.

EneMeHTU 3MillyBaHHSA:

Miwanka - 4ng NPUroTyBaHHS TicTa
3 HM3bKO B'A3KICTIO (Hanpuknag,
0N MAVHLIB)

36uBay - Ans 36MBaHHSA €L abo
BEPLUKIB

FaK — 419 3aMillyBaHHS ryCTUX TiCTB
(Hanpuknag, 4ns NicCoYHOro abo
OPDKOYXKOBOro TicTa)
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YKPAIHCbKI

3MilnyBaHHS

YBATA: 3MillyBanibHUW €1EMEHT NPOAOBXKYE 0bepTaTUCa AEAKUIA Yac MiCNS TOro, SK NPUCTPIN 6yno
BMMKHEHO abo BiOK/IOYEHO Bif MEpPEXI.

1. TigKAYiTh NPUCTPIN 4O MEPEeXI.

Bigperynionte WBMAKICTb 32 JOMOMOIO0 «+» i «->» i HATUCHITb KHOMKY YXMBAEHHS, LWO6 NigTBEPANTI CBIl
BMOIp. PeKOMeHAyeTbCs [OTPUMYBATUCS BKasiBoK y Tabnuui «HAJAWTYBAHHA WBUMAKOCTI>.
BcTaHOBITH Yac 3a JOMOMOIOIO «+» | «-», @ MOTIM HATUCHITb KHOMKY YXMBNEHHS. BaxkaHO 4OTpUMYyBaTUCS
pekoMeHaaLiit y Tabnuu «PEKOMEHIOBAHUM YAC POBOT .

3. 3a 6aKaHHSM BM MOXeTe [0[aBaTW iHFPediEHTM, NMOKM MallMHA MNPAaLoE 4epes3 NpPUCTpin nogadi,
PO3TaWOBaHUM Yy KPULLI Yalli, CTexauu, Wwob nanbli abo iHWi YaCTUHK Tina Yn Oar He noTpanuau
BCepeauHy.

4. TMpUCTpin aBTOMATUYHO 3aBEPLUNTL POBOTY.

Mopapaa : wob y 6yab-aKM MOMEHT NPUNUHUTK POBOTY NPUCTPOIO, HATUCHITb KHOMNKY ON/OFF.

5. TlepLw HXX NigHATK FTONOBKY KYXOHHOI MaLUMHW Ta BUMHATK Yally, CMOYaTKY 3HIMITb

6. TOLIBHULLIO Ta KPULLKY.

7. LLO6 3HATW 3MillyBanbHUN €NEMEHT, WTOBXHITb MOro A0 OCi, MOBEPHITb MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK Ta
BUTSAMHITb i3 KPINIEHHS.

B/IEHAEP

YcTtaHoBKa akcecyapiB
YBATA: nepeg no4atkoM 6yab-aKMX Airt, ONMUCAHUX HKYE, BUMKHITb MPUCTPIN.

1

BcTaHOBITH MPUCTPIN Ha PIBHY CTiNMKY MOBEPXHIO. [lepekoHanTecs, WO ronoBka KyXOHHOI MalluHK
OnMyLLEHa, @ Yala BCTaHOB/EHA BIANOBIAHO 4O IHCTPYKLiM 31 BCTAHOB/IEHHS akCecyapiB Mikcepa.
[MOMICTITb IHFPELIEHTU B MEYUK | 3aKPUNTE KPULLKY, HATUCHYBLUM Ha Hel MOBHICTIO. Kpuiika HOCKKA
rNeyvrka Ha KpULWLL MaE 3aKpmBaTK 1i MOBHICTIO.

BcTaBTe KOBNAYOK Y KPINIEHHS Ha KPULLLL Ta NOBEPTAMUTE MOro 3a MOAMHHUKOBOIO CTPINKOI, MOKK He
BiAYYy€ETE, WO BiH CTaB Ha MicLe i3 KnauaHHaM. CnpobynTe NOTArHYTU KPULLKY Bropy — SKLWO 1T MOXXHa
NiOHATW YaCTKOBO, Ll O3HAa4Yae€, WO BOHaA Oyna BCTAHOBMEHA HEMNPAaBW/IbHO, WO MOXe CMPUYUHUTA
BUTIKaHHS BMICTY r1e4umka nig yac poboTtu bnengepa.

3HIMiTb BEPXHIO KPULLKY KPIMJIEHHS 415 TONOBU , TPUMAIOYM i, MOTAMHYBLUM Bropy.

LLlo6 3akpinnTu rneunk 61eHaepa y BEPXHbOMY KPInaeHHi roIoBKW, BUPIBHANTE BUCTYMN, WO OTOYYIOTb
Kinbue 6nengepa, 3 BIOKPUTUMM MNPOCTOPAMM B KPIMJIEHHI, @ MNOTIM MOBEPHITb eYnK MNpoTu
FOAMHHMKOBOI CTPISIKM.




YKPAIHCbKIW

3a gponomoroto 6neHaepa

YBATA: He BUKOPUCTOBYUTE BAEHAEP 419 3aMillyBaHHS TicTa abo NOAPIGHEHHS TBEPAUX NPeaMeTiB,
TaKMX K FOPIXK, KICTKM TOLO.

1. TigKAYiTh NPUCTPIN 4O MEPEeXI.

Bigperyntonte WBMAKICTb 3@ AOMOMOIOI0 «+» | «->» | HATUCHITb KHOMKY YXMBNEHHS, WO6 NigTBEpAnTH
CBill BMBIp. PekoMeHayeTbCs JOTpUMYyBaTUCS BKasiBoK y Tabnuui «<HATAWTYBAHHSA LWBUAKOCTI».
BCTaHOBITb YacC 3a AOMOMOIOIO «+» | «->», @ MOTIM HATUCHITb KHOMKY YKMBMEHHS. BaxkaHO 4OTpMUMYyBaTUCA
pekoMeHaaLiit y Tabnuu «PEKOMEHIOBAHUM YAC POBOT .

3. 3a 6akaHHAM Mg Yac MNpPUroTyBaHHS MPOAYKTIB BU MOXeTe TMMYaCOBO MNPU3YNUHUTU PoBOTY
bneHgepa, HatucHyBwK kHonky ON/OFF, i Big'egHaTy MipHY Yaluky, NOBEPHYBWW i MiBOPYM i
NOTAMHYBLUKM Bropy. Lle 003BONMTb Ao4aBaTV IHTPELIEHTU, HE BIAKPUBAIOYM KPULLKM.

4. TMpUCTpin aBTOMATUYHO 3aBEPLNTL POBOTY. BUMKHITL NPUCTPIN.

5. 3HIiMIiTb 6neHaep, NOBEPHYBLUM MOro 3a TOAUMHHUKOBOIO CTPINKOIO.

6. 3HOBY BCTaAHOBITb BEPXHIO KPULLKY KPINIeHHS Ha ro/IoBY, HATUCHYBLM Ha Hel, MOKK He BigvyeTe onip.

MALLUNHKA

YcTaHOBKa akcecyapis

YBATA: nepef; Nno4aTtkoM 6y ab-aKUX Lir, ONMUCAHUX HKYE, BUMKHITb MPUCTPIN.

Hw

BCTaHOBITL MNPUCTPIN Ha PIBHY CTiKMKy MOBEPXHIO. NepeKkoHanTecs, WO rooBKa KyXOHHOI MaLIMHK
OnyLeHa, a Yallla BCTaHOBMNEHa BIAMNOBIAHO 4O IHCTPYKLiN 3i BCTAHOBNEHHS akcecyapiB Mikcepa.
BigkpyTiTb nonaTeBmi MOAY/b i3 YLLIIbHIOBAYEM, MOTIM HAaCUMTE CyXi IHTPeLiEHTH, TaKi 9K KAaBOBI 3epPHa,
ropixu abo Tpasw, y Yally nogpibHIOBaYa Ta 3aKpyTiTb 1IE€30BUIM MOAY/b i3 YLLiNIbHIOBAYEM Ha3aA Ha YaLly
nogpibHIoBaYa, NoKM He BigvyeTe onip. He nepeBulynTe MakCUMasbHUM PiBEHb, MO3HAYEHUN Ha
CKNSHIN Yalwi nogpibHoBava.

3HIMITb BEPXHIO KPULLKY KPIMIEHHS A/19 TONOBKU, TPMMAIOYM i, MOTAMHYBLUM BropY.
Ulo6 3akpinuTy wnidyBanbHy MalKMHYy Ha KPINJIeHHI BEPXHbOI FOIOBKM, BUPIBHAWTE BUCTYMM, WO

OTOMYIOTb Kifble WidyBanbHOI MALWWHK, 3 BIAKPUTUMKW MICUAMU B KPIMJIEHHI, @ MOTIM MOBEPHITb
WNidyBasbHy MALLIMHY MPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKM.
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YKPAIHCbKIW

BukopucTtaHHsa M'acopy6bku

1. TigKAYITE NPUCTPIN O MepeXi.
BigperynionTte WBMAKICTb 3@ LOMOMOIOI0 «+» | «->» | HATUCHITb KHOMKY XXWB/IEHHS, WO6 NigTBEpAUTH
CBi BMBIp. PekoMeHayeTbCa 4OTPUMYyBaTUCS BKasiBoK Yy Tabnuui «HANTALLUTYBAHHA LWBWNAKOCTI».
BCTaHOBITb YacC 3a LOMOMOIOI0 «+» | «->», 8 MOTIM HATUCHITb KHOIMKY YKMBMEHHS. BaxxaHO LOTpUMYyBaTUCS
pekoMeHaaLiit y Tabnuu «PEKOMEHIOBAHUM YAC POBOT .

3. [puCTpi aBTOMaTUYHO 3aBePWUTb POBOTY. BUMKHITL MPUCTPIN.
Mopapa : wob y 6yab-aKM MOMEHT NPUNUHUTK POBOTY NPUCTPOIO, HATUCHITb KHOMNKY ON/OFF.

4. 3HIMIiTb M'aCcOpybKy, MOBEPHYBLLM ii 33 FOAMHHUKOBOIO CTPISIKOIO.

5. 3HOBY BCTAHOBITb BEPXHIO KPULLKY KPINJIEHHS Ha FON0BY, HATUCHYBLUM Ha HEl, MOKW He BigvyeTe onip.

M'ACOPYBKA

YcTaHOBKa akcecyapiB

YBATA: nepef; No4aTtkoM 6y ab-aKUX ik, ONMUCAHUX HMKYE, BUMKHITb NPUCTPIN.

1. BcTaHOBITL NpUCTPIN Ha PIBHY CTiKMKY MOBEPXHIO. NepeKOHaNTECH, WO ro/OBKA KYXOHHOI MaLIMHK
onyLeHa, a Jyallla BCTaHOB/EHa BiANOBIAHO 4O IHCTPYKLUiM 3i BCTAHOB/IEHHS aKkcecyapiB Mikcepa.

2. 3HIMITb KpULIKY BOKOBOTO KPINIEHHS TOIOBK, NOTATHYBLUW il BNEpes 3a PyUKy.

3. [pocyHbTe WHeK y wiidyBanbHy KaMepy, OKM He BigYyeTe, WO BiH 3adikCyBaBCs Ha MiCLL.

4. TToKNafiTh PKYyYMIN HiXK Ha LUHEK OMYK/IOK CTOPOHOK BCEPEAMHY, NPU LbOMY ByabTe 06eperxHi, Wob
He nopisaTncs ne3amu.

5. BCTaHOBITb BUGPaHy piXXyvy NIACTUHY Ha LWWHEK TakMM YMHOM, WO6 Kpyria BCTaBKa Ha Phxydin kamepi
npunarana 4o KaHaBKW Ha PiXKy4i NNacTUHI. O4AMHITb | 3aTATHITb CTOMOPHY ramky.

6. BctaBTe wnidyBanbHy kKaMepy B i KpiNJeHHa Mig KyTOM 45° BNpaBo. [lepekoHanTecs, WO BiH
BCTaB/EHUIN MOBHICTIO.

7. TloBepHITb WidyBanbHy KaMepy NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIIKU Y BEPTUKANIbHE MOMOXEHHS, OKM HEe
MOYyETE KIaLaHHS.

8. BcTaBTe N0TOK HyHKepa Ha kKamepy noapibHeHHs. BcTaBTe OCHOBHUI LITOBXaY DKi B OTBIP Y BEPXHIN
4aCTUHI KaMepu 419 NoAPIGHEHHS.
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YKPAIHCbKIM
KopucHa iHpopMaLifi: KpULLKY Yy BEPXHIN YaCTUHI OCHOBHOIO LITOBXaya HKi MOXHAa BIAKPUTH,
NOTATHYBLUW ii BFOPY.
Bu MOXeTe BUKOPUCTOBYBATK MOTro 415 36epiraHHsa PXy4Ynx Tapinok abo Hacafok 415 NacTu.

Moppi6bHeHHSs

YBATA: He BUKOPUCTOBYUTE NPUCTPIN AN NOAPIOHEHHS KICTOK, ropixiB abo iHWMX TBepAUX NPeaMeTIB.
Mepes NoapiOHEHHAM M'SCO HEOBXIAHO OYUCTUTU Bif KICTOK, CYXOXW/Ib i XXMPY | HApi3aTH LMaTKaMu
PO3MIPOM MPUB/IUZHO 2 X 2 X 10 CM. He BUKOPUCTOBYMTE 3aMOPOXKEHE M'ACO.

1. [igKNoYiTe NPUCTPIV O MepeXi.

2. Bigperynionte WBMAKICTb 32 LOMOMOIOI «+» | «-» | HATUCHITb KHOMKY XXWBMIEHHS, WO6 NigTBEpAUTH
CBiN BMBIp. PekoMeHayeTbCA AOTPUMYBATUCS BKasiBOK Yy Tabnuui «HATALWLTYBAHHA LWBWNAKOCTI».
BCTaHOBITb YacC 3a OMOMOIOIO «+> | «->», @ MOTIM HATUCHITb KHOIMKY YKMBMEHHS. BaxxaHO LOTpUMYyBaTUCS
pekoMeHgauin y Tabnmui «PEKOM EHAOBAHWI YAC POEOTW .

3. 3HIMIiTb WTOBXaY iXKi, 3aBaHTAXTe WMATO4YKM M'Aca B BYHKep i 3aLUTOBXHITb IX 3@ JOMOMOIO0 LTOBXa4a
K.

4. TlpuCTpin aBTOMaTUYHO 3aBEPWNTL POBOTY. BUMKHITL NPUCTPIN.

Mopagaa: wob y 6yab-9K1Mi1 MOMEHT MPUMUHUTK POBOTY NPUCTPOI, HATUCHITL KHOMKY ON/OFF.

MOPAJA: icnsa BUKOPUCTaHHS NOKNA4ITh WMATOK x/liba B KaMepy 419 NOAPIOGHEHHS Ta YBIMKHITb
NPUCTPIN HA MUTb, WO OYNCTUTUM 3a/TULLKK M'SCa.

LU1o6 3HATW wnidyBasbHy KamMepy, HATUCHITL | YTPUMYMTE KHOIMKY, MOBEPHITb KAMepy 3a rOAMHHMKOBOIO CTPINIKOO

[0 45°, a MOTiM NOTArHITh il Ha cebe.
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YKPAIHCbKIW

PI3ALLb

YcTaHoBKa akcecyapiB
YBATA: nepe no4aTkoM 6y Ab-aKMX i, ONUCAHUX HUXKYE, BUMKHITb MPUCTPIN.

1. BCTaHOBITb MPUCTPIN Ha PIBHY CTiMKY MOBEPXHIO. [1epeKkoHanTecs, WO roioBKa KYXOHHOI MallnHM
OnyLLEHa, a Yala BCTaHOB/EHa BIANOBIAHO O IHCTPYKLiM 3i BCTAHOBIEHHS akCecyapiB Mikcepa.

2. 3HIMiTb KpULLKY BOKOBOIO KPINJIEHHS FOIOBU, MOTAMHYBLUM 1i BNEPeL 3a pyuKy.

3. [loMicTiTb BMGpaHy TEPTKY B PihKyvy Kamepy i obepTanTe ii 32 TOANHHMKOBOIO CTPISIKOK, MOKU He
BiZYYETE Onip. 3aKpPiniTbh 3aXUCHUN KOXYX PKYYOi KaMepu.

4. TlocyHbTe pixydy KaMepy B ii KpinJeHHs nig KyToM 45° BNpago. [epekoHanTecs, Wo BiH BCTaBAEHUN
MOBHICTIO.

5. T1oBEpPHITb PxXyYy KaMepy NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINIKM Y BEPTUKANIbHE NONOMEHHS, OKN HE NMOYYETE
KNaLaHHs.

6. BcTaBTe WTOBXa4y XapyoBuMX NPOAYKTIB HOXA B OTBIP Y BEPXHIM YaCTUHI PXYYOT Kamepu.

Hapiska

YBATA

ByabTe 0CO6/IMBO O6EPEIKHI, KOPUCTYIOYNCH Pi3akOoM, OCKI/IbKM MOro peLiTka nif 4ac poboTH 3aMWAETLCS

BiAKPUTO. He knagitb nanby,, 6yAb-aKi iHWi YaCTuHM Tina abo npeameTu B byHkep abo BUXIgHWI OTBIp.

1. [ligKAoYiTh NPUCTPIN O MepPEeXi.
Bigperynionte WBMAKICTb 3@ LOMOMOIOI0 «+» | «-» | HATUCHITb KHOMKY >XMBNEHHS, Wo6 niaTBepanTU
CBiV1 BUBIp. PeKoMeHAYeTbCA AOTPUMYBATUCS BKa3iBOK y Tabnuui «HATALUTYBAHHSA WBWAOKOCTI>.
BCTaHOBITH Yac 3a JOMOMOIOI0 «+» i «-», a MOTIM HATUCHITb KHOMKY YKMBNEHHS. BaykaHO OTpUMyBaTUCS
pekoMeHauin y Tabnumui «<PEKOM EHAOBAHUMM YAC POBOT .

3. 3HIMiTb WTOBXaY DKi, 3aBaHTaXXTe NPOAYKTU B BYHKEP i 3alTOBXHITb iX 3@ 4OMOMOrO0 LWTOBXaYa DKi.
4. TlpUCTpin aBTOMATUYHO 3aBEPLWNTL POBOTY. BUMKHITL NPUCTPIN.

Mopapa: wob y 6yab-9K1MM MOMEHT NPUMUHUT POBOTY MPUCTPOLD, HATUCHITL KHOMKY ON/OFF.
KopucHa iHpopmauisi: KyTep TakoXX MOXKHA BUKOPUCTOBYBATW 419 MPUTOTYBAHHS M'AKOTI KApPTOMISHUX
MJIMHLIB, KQPTOMISHUX BAPEHMKIB TOLWLO, @ TAKOX 4719 NOAPIGHEHHS OBOYIB, GPYKTIB, MPUrOTYBaHHS
LIOKONaAY Y1 KOKOCOBOI CTPYKKMU

LLLo6 3HATW WidyBaibHy KaMepy, HATUCHITb | YTPUMYUTE KHOMKY, MOBEPHITb KAMepy 3a roAMHHUKOBOIO CTPRINKOIO
[0 DOCATHEHHS KyTa 45°, @ NOTIM MOTArHITH ii Ha cebe.

%'
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YKPAIHCbKIW

HAKNAQKA A1 KOBBACU

YcTaHOBKa akcecyapiB

YBAT A: nepeg no4atkoM 6y ab-aKMX Airt, ONMUCAHUX HXKYE, BUMKHITb MPUCTPIN.

w

BcTaHOBITH MPUCTPIN Ha PIBHY CTiNKY MOBEPXHIO. [lepekoHanTecs, Wo ronoBKa KyXOHHOI MalluHM
OnyLLEHa, a Yala BCTaHOB/EHa BIANOBIAHO O IHCTPYKLiM 3i BCTAHOBIEHHS akCecyapiB Mikcepa.
3HIMITb KpULLKY BOKOBOIO KPINJIEHHS FONIOBK, MOTAMHYBLUM 1T BNepes, 3a pyuyKy.

BcTaBTe WwHek y whidyBanbHy kKaMepy, LOKM He BigYyeTe, WO BiH 3adikCyBaBCs Ha MicCLj.

[MOMICTITb PKyYdy NIACTUHY 418 KOBOACK/TeYMBa Ha LWHEK TaKUM YMHOM, LLO6 Kpyria BCTaBKa PiXKy4oi
KaMepu BIAMNOBI4aNa KaHaBLi PixXy4oi niacTuHW. LLnpoka CTopoHa piXy4oi N1acTUHU NOBUHHA 6y TU
3BePHEHa [0 BHYTPILLHBbOI CTOPOHM WidyBaNbHOI KAMEPW.

BcTaHOBITH HacaKy 4151 KOB6ACOK Ha PiXKy4y M1aCTMHY, @ NOTIM HajiHbTe Ta 3aTArHITb CTOMOPHY ramky.
BctaBTe wnidyBanbHy kaMepy B i KPINJIEHHA Nif KYyTOM 45° BNpaBo. [lepekoHanTecs, Wo BiH
BCTaB/IEHWI MOBHICTIO.

MoBepHITb WhidyBanbHy kaMepy NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISIKU Y BEPTUKA/IbHE MONOXEHHS, OOKM He
MOYyETE KaLaHHs.

BcTaBTe noTOK ByHKepa Ha Kamepy nogpibHEHHS. BCTaBTE OCHOBHWUM WITOBXAY iXKi B OTBIP Y BEPXHIl
YaCTUHI KaMepu ONs NoAPIGHEHHS.
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YKPAIHCbKIW

BuroToBneHHs koB6ac

1. 3aModiTb WKipy B TeNin BOAI Ha 10 XBUUH.

[MocyHbTE BOMIOTY WKiIPY Ha MIACTUKOBY HACaZKy. AKLLO WKipa NpUaMnae 4O HAaCaAKW, HaMOMITh i Wwe

TPOXM.

MigKAoYiTh NPUCTPIN A0 Mepexi.

4. Bigperyntonte WBMAKICTb 3@ AOMOMOIOI0 «+» | «-» | HATUCHITb KHOMKY YXMBNEHHS, Wo6 niaTBepanTH
CBill BUGIP. PEKOMEHOYETbCSH AOTPUMYBATUCA BKasiBOK Y Tabnuui «HANTALUTYBAHHA WBKVAKOCTI».
BCTaHOBITb YacC 3@ JOMOMOIOI0 «+» i «->», @ MOTIM HATUCHITb KHOMKY YMBNEHHS. BaykaHO AOTPUMYBaTUCS
pekomMeHaauin y Tabnmui «PEKOM EHAOBAHWM YAC POEOTW.

5. 3HIMiTb WTOBXa4y DKi, MOKNAA4ITb MONepefHbo MoApibHeHe Ta npunpasBieHe MACO B OYHKep |
MNPOLWTOBXHITb MOrO 3a LOMOMOrOI0 WTOoBXava HKi, PopMyoymn KoBO6ACKM.

6. [MpucTpin aBTOMaTUYHO 3aBEPWNTbL POBOTY. BUMKHITL NPUCTPIN.

Mopapa: wob y 6yab-9KMM MOMEHT MPUNUHUTU POBOTY NPUCTPOIO, HATUCHITbL KHOMKY ON/OFF.

w

MOPAJA: IMicns BUKOPUCTaHHS NOKNAAITb WUMATOK XNiba B kaMepy 419 NOAPIOHEHHS Ta YBIMKHITb
NPUCTPIN HA MUTb, LWO6 OYNCTUTM 3aNULLKK M'ACa.

LU1o6 3HATW WwnidyBasbHy KamMepy, HATUCHITL | YyTPUMYWTE KHOMKY, MOBEPHITb KAMepy 3a rOANHHUKOBOIO CTPIKOIO
[0 LOCATHEHHS KyTa 45°, @ NOTIM MOTArHITH 1l Ha cebe.

-gt!lﬁj -
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YKPAIHCbKIW

B/IOXKEHH{A KOKIB

YcTaHOBKa akcecyapis

YBAT A: nepeg no4atkoM 6y ab-aKMX Airt, ONMUCAHUX HXKYE, BUMKHITb MPUCTPIN.

w

o.

BcTaHOBITL NPUCTPIN Ha PIBHY CTiNMKY MOBEPXHIO. [epekoHamnTecs, WO ronoBKa KyXOHHOI MalluHM
OnyLLEHa, a Yala BCTaHOB/EHa BIANOBIAHO O IHCTPYKLiM 3i BCTAHOBIEHHS akCecyapiB Mikcepa.
3HIMITb KpULLKY BOKOBOIO KPINJIEHHS FONIOBK, MOTAMHYBLUM 1T BNepes, 3a pyuyKy.

BcTasTe WwHek y wnidyBanbHy Kamepy, LOKW He BiAYYETE, WO BiH 3adiKCyBaBCS Ha MICL.

[MOMICTITb PKyYdy NIACTUHY 418 KOBOACK/TeYMBa Ha LWHEK TaKUM YMHOM, LLO6 Kpyria BCTaBKa PiXKy4oi
Kamepu BiANOBiZana KaHaBLi piXKy4oi NiacTuHK. LLpoka CTOpOHa PiXXy4Oi MNacTUHU NOBUHHA BYTH
3BePHEHa [0 BHYTPILLHBbOI CTOPOHM WidyBaNbHOI KAMEPW.

BcTaHOBITL HacagKy 4719 MeYmBa Ha PiXKyyy MAacTUHY (6€3 MOB3yHKA), a MNOTIM HaAiHbTE Ta 3aTArHITh
CTOMOPHY ramky.

BcTaBTe NoB3yHOK A5 GOpMyBaHHS B LLIIMHY HA HacaLi 419 neymBsa.

BcTaBsTe wnidyBanbHy kamepy B il KPINJIEHHS Nig KYyTOM 45° Bnpaso. [lepekoHanTecd, Wo BiH
BCTaB/IEHWI MOBHICTIO.

MMoBepHITb WhidyBanbHy kKaMepy NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISIKU Y BEPTUKAIbHE MONOXEHHS, OOKM He
NoYy€ETE KNaLaHHS.

BcTaBTe noTok ByHKkepa Ha kKaMepy NoApibHEHHS. BCTaBTe OCHOBHUMM WITOBXAY iXKi B OTBIP Y BEPXHIl
YaCTUHI KaMepn AN NoAPIGHEHHS.

10. Bnbepitb dopMy neyrBa, NnepecyHyBLUN MOB3YHOK Y NOTPIOHE NONOXKEHHS.

oL
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YKPAIHCbKIW

MpurotysaHHsa neunsa

1. TigKAYITE NPUCTPIN O MepeXi.
Bigperynionte WBMAKICTb 3@ LOMOMOIOI0 «+» | «-» | HATUCHITb KHOMKY >XMBNEHHS, Wo6 niaTBEpANTU
CBiN BMOGIp. PEKOMEHAYETbCA AOTPUMYBATUCS BKasiBOK y Tabnuui «HAJTALUTYBAHHA LWUBUAKOCT .
BcTaHOBITb YacC 3a OMOMOTOIO «+> | «->», @ MOTIM HATUCHITb KHOMKY YXWBNEHHS. BakaHO 4OTpUMYyBaTUCS
pekomMeHaauin y Tabnmui «PEKOM EHAOBAHWM YAC POEOTW.

3. 3HIMITb LITOBXAY DKi, 3aBaHTaXKTe nonepeHbo NiAroTOBMEHE TICTO A4/14 NevnBa B 6YHKEp i 3alTOBXHITb

MOro 3a AOMOMOTOI0 WTOBXava DKi.

BuaaBneHe neurBo BiPiXKTE HOXKEM, OO AOCATTU 6aXKaHOI JOBKNHW.

MpUCTPIN aBTOMATUYHO 3aBEPLNTL POBOTY. BUMKHITL NPUCTPIN,

Mopapa : Wob y 6yab-9KUN MOMEHT NPUNMUHUTU POBOTY NPUCTPOIO, HATUCHITb KHOMKY ON/OFF.

6. BunikaTn NneyrBo B AyXOBL,ji 38 O6pPAHUM PELLENTOM.
MOPAJA: [Micns BUKOPUCTaHHS NOKMAAITh WIMATOK X/iba B kaMepy 4/19 NOAPIOHEHHS Ta YBIMKHITb
NPUCTPIN HA MUTb, LWO6 OYUCTUTU 3a/ULLKK TiCTa.

o b

LU1o6 3HATW WwnidyBasbHy KamMepy, HATUCHITL | YTPUMYNTE KHOIMKY, MOBEPHITb KAMepy 3a rOAMHHMKOBOIO CTPIIKOO
[0 LOCATHEHHS KyTa 45°, @ NOTIM MOTArHITH 1l Ha cebe.

%'
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YKPAIHCbKIW

KPEMJIEHH{ KEBBE / KIBBEH

YcTaHOBKa akcecyapis

YBAT A: nepeg no4atkoM 6y ab-aKMX Airt, ONMUCAHUX HXKYE, BUMKHITb MPUCTPIN.

1. BCTaHOBITb MPUCTPIN Ha PIBHY CTIiNKY NOBEPXHIO. [NepeKoHanTecs, WO ronoBKa KyXOHHOI MallnHM
OnyLLEeHa, a Yala BCTaHOB/EeHa BIANOBIAHO 4O IHCTPYKLiM 3i BCTAHOBIEHHS akCecyapiB Mikcepa.

2. 3HIMiTb KpULLKY BOKOBOIO KPINJIEHHS FONTOBW, MOTAHYBLUM 1T BNepes, 3a pyuyKy.

3. BcTaBTe WwHek y wiidyBanbHy KaMepy, 4OKM He BigYyeTe, WO BiH 3adikCyBaBCa HA MiCLL.

4. BcCTaHOBITb Hacaaky ang kebbe /kibbe Ha WHeK, NOTiM HafiHbTE BUXIAHWI OTBIP | HATUCHITb HA HBOTO
BY3bKOK CTOPOHOIO HA30BHI. [10TIM HaZiHbTE Ta 3aTArHITb CTOMNOPHY ramKy.

5. BcTaBTte wnidyBanbHy kamepy B 1i KpiMaeHHs nifg KyTOM 45° BNpaBo. [lepekoHamTecs, WO BiH
BCTaB/IEHWI MOBHICTIO.

6. [loBepHiTb WnidyBanbHy Kamepy NpOTU FOANHHUKOBOI CTPINKKM Y BEPTUKANIbHE MONOXEHHS, LOKN He
NnoYyeTe KaLaHHs.

7. BcTtaBTe n10TOK ByHKEpa Ha kamepy noapibHeHHs. BCTaBTe OCHOBHMI WITOBXaY XKi B OTBIP Y BEPXHIn
4aCTUHI KaMepu 419 NoAPIGHEHHS.
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YKPAIHCbKIW

MpuroTtyBaHHsa Ke66e / Ki66e

MigKaoYiTe NPUCTPIN A0 MepeXxi.

BigperynionTe WBMAKICTb 3@ LOMOMOIOI0 «+» | «-» | HATUCHITb KHOMKY YXMBNEHHS, Wo6 niaTBEpaNTU
CBiN BMOBIp. PEKOMEHOYETbCA OOTPUMYBATUCS BKa3iBOK y Tabnuui «<HAJTALLUTYBAHHA LWBWNAOKOCTI».
BCTaHOBITb YacC 3@ OMOMOIOI0 «+» i «=->», @ MOTIM HATUCHITb KHOMKY YMBNEHHS. BaykaHO AOTPUMYBaTUCS
pekoMeHaaLjit y Tabnuu «PEKOMEHIOBAHUM YAC POBOT .

3HIMITb WITOBXa4Y DKi, 3aBaHTaXXTe NONepefHbO MPUrOTOBEHY CyMilW Yy OYyHKEpP i 3alWTOBXHIThb 1i 3a
[OMOMOTOI0 LITOBXAa4a HKi.

BigpikTe ekCTpyLoBaHy TPYOKY HOXEM, WO AOCATTU NOTPIGHOT LOBXUHU.

Y KOXHY NigroToBAEHY TPYOOUKY MOKAACTU HAYUHKY | CTUCHYTU Ti KiHL.

MpUCTPIN aBTOMATUYHO 3aBEPLNTL PO6OTY. BUMKHITL NPUCTPIN,

Mopapa : Wwob y 6yab-9KMA MOMEHT NPUMMHUTY POBOTY NPUCTPOI0, HATUCHITL KHOMKY ON/OFF.
CMaXXnMMO WaLLIMK 33 O6paHUM peLenToM.

MOPAJA: lMicns BUKOPUCTaHHS NOKNAAITb WUMATOK XNiba B kaMepy 419 NOAPIOHEHHS Ta YBIMKHITb
NPUCTPIN HA MUTb, LLOOG OYNCTUTU 3aNULLKK CYMilli,

U106 3HATW WwnidyBasbHy KamMepy, HATUCHITL | YTPUMYUTE KHOIMKY, MOBEPHITb KAMepy 3a rOAMHHMKOBOIO CTPIIKOO

[10 OOCATHEHHS KyTa 45°, @ NOTIM MOTArHITH ii Ha cebe.

YNMLWEHHA TA OBC/1YTOBYBAHHA

YBATA:

O~ wN

Mepen noYaTkoM By ab-aKUX 4i, OMUCAHNX HWKYE, Bid'eAHANTE NPUCTPIN Bif MEPEXI.

MpUCTpIn CRil OYUCTUTK OApPa3sy MICNS 3aKiHYEHHS POBOTU, OCKINIbKM 3aCOXi 3a/IULLKM DKI MOXYTb
CIPUYMHUTY TRYAHOLW 3 PO3BUPAHHAM NPUAALAASA Ta YCKAAAHUTU NPOLEC YMLLEHHS.

He BUKOPUCTOBYNTE €PO3MBHI MUIOYI 3aCO6M O/19 OYULLEHHS By Ab-SKUX YACTUH MPUCTPOIO.

BinbWiCTb €N1eMEeHTIB MOXKHA MUTU B NOCYAOMUMHIN MaLWVHI. MNaM'aTanTe, LWo TakMM YUHOM HE MOXKHA
MUTK KaMepy NOoAPIGHEHHS, NOTOK BYHKepa, CTOMOPHY ranky, WHEK Kamepu NoapibHEHHS Ta OCHOBY
NPUCTPOIO.

[1icng KOXKHOMO OYULEHHS HAHOCUTE TOHKUW LWap POCMHHOI ONlii HA PKYYUIA HXX | MeTanesi N1acTUHU
wipyBasibHOI Kamepu .

3HIMiTb YCi BUKOPUCTOBYBAHI akCecyapu Ta NOBHICTIO iX pO36epiTh.

MpumMiTKa : He 3HIManTe ne3a Yawi 6neHgepa 3 OCHOBM Yali. PETEIbHO MOYUCTITD iX M'SIKOK BOMOT OO
YMCTOI TKAHUHOIO.

BUMMNTE KOXKHY YaCTUHY TEMI0K BOAOK 3 AOAABAHHAM PIAVHW AN MUTTS NOCYAY.

MPOMUNTE KOXHY YaCTUHY TEMIOK0 YUCTOK BOLOMO.

PeTenbHO BUCYWITb YCi YaCTUHU.

BUKOpUCTOBYMTE BOJIOTY TKAHWUHY, WOO OYUCTUTU KOPMYC KYXOHHOI MalWWHK, a NOTIM PEeTEebHO
BUCYLWITb MOTO.
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YKPAIHCbKIW

YCYHEHHS HECMPABHOCTEWU

npo6nemMa

MoXxnuea npuyYnHa

PiweHHSA

[Npunag He npauoe

Bunka »nBneHHs
Big'eqHaHa Bif,
HACTIHHOI PO3ETKM.

MMiAKMOYITL BUIKY 4O HACTIHHOI
PO3ETKM.

Bnengep He npautoe

bneHaep BCcTaHOBNEHO

BcTaHoBITH 6/1€HAEP BiANOBIAHO A0
IHCTPYKLIN 3i 36MpaHHs akcecyapis

HenpaBWIbHO.
ansg bneHgepa.
. BcTaHOBITH akcecyapu,
BneHpep, kaMepa nogpibHEHHS Akcecyapu . T
. OOTPUMYIOYUCH IHCTPYKLN 3i
abo kaMepa 4714 pi3aHHe BUNagae | BCTaHOBIEHO ) .
. 36MpPaHHA akcecyapiB KyXOHHOI
3 KpinaeHHs HenpaBWbHO.

MalnHN.

Kpuwka 6neHaepa Teve

KoBnavyok BCTAaHOB/IEHO
HernpaBW/1bHO.

3YMUHITb POBOTY MPUCTPOIO, 3HIMITb
KOBMAYoK i BCTAHOBITb MOro
HANEXXHUM YUHOM.

MpucTpin
noraHo 3Mmilye/noapibHIoe/ pixke

3HAYEHHS MOTY>KHOCTI
3aHaATO HU3bKE,

BukopuctoBymnte «+», o6
BCTAHOBUTU BULLY LWBUAKICTD.

M'aco He oumneHe
Ta/abo WMaTKn
3aHaATO Be/uKi.

OumnCTITb M'ACO Ta/ab0o HapiXKTE MOro
LAPIOHILLMMYM LIMATOYKaMM.

PiKy4min HixX 6yB
BCTAHOB/IEHUN HE TUM
OOKOM.

BCTaHOBITH PiXKYUMIM HiXK OMYK/1010
CTOPOHOI0 BCEPEAMHY NMPUCTPOIO.

MpucTpin neperpiscs.

BUMKHITb MpUCTpIn, Big'egHaMTe Noro
Bi MepeXi Ta fanTe MOMY OXOIOHYTH
NPUHANMHI 60 XBU/IVH.

Pi>kyuni HixX abo iHWwa
LieTasnb 3HoCKnacs.

3aMiHITb 3HOLWEHY AeTallb Ha HOBY,
PEKOMEHA0BaHY BUPOBHUKOM.,

g yac poboTH NPUCTPIN
BUMWNKAETHCH

MpucTpin
BMKOPUCTOBYBABCS
3aHaATO JOBrO.

BUMKHITb MpUCTPIN, Big'eQHaMTE NOro
BiL MEPEXXi Ta fanTe MOMY OXONIOHYTH
NPWHaMMHI 60 XBWUIVH. He
BMKOPUCTOBYMWTE MPUCTPIN JOBLIE 15
XBU/INH 3a pas.

M'aco He oumeHe
Ta/abo WMaTKn
3aHaATO Be/uKi.

OumnCTITb M'ACO Ta/abo HapiXKTE MOro
APIGHIWMMM LUMATOYKaMMU,

MPUCTPIN NOLKOAIKEHO.

Big'eoHanTe NpuUCTpin Bi Mepexi Ta
3BEPHITbCS 4O CNy»6u Yoer.

281




YKPAIHCbKIW

HABKOJINWIHE CEPEAOBULLE

)

BN | |ci1 NPOAYKT MICTUTb MaTepian, SKi MOXHa NepepobuTn. He BUKMaanTe Len NpoayKT K
HeCOpPTOBaHI MiCbki Bigxo4n. Byab nacka, 3BepHITbCS 4O MICLLEBOro MyHIUMnanitTeTy WoA0 HAMBAMKYOro
MYHKTY MPUNAOMY.

FAPAHTIA TA PEMOHT

[apaHTia Ha BUPIO NOWMPIOETLCS Ha AedekTur, CnpUYMHeHi gedekTaMm Matepiany abo BUpPobHULTBA. Lis
rapaHTis gincHa nmwe B TOMy BMMNAAKY, SKLWO Npuiag BUKOPUCTOBYBABCS BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIN i 3a
YMOBM, LLO BiH HE 6B MOANIKOBAHWUIN, HE PEMOHTOBaHWIM abo HE BTPYyYaBCs B POO6OTY By Ab-9KOI0
HEeaBTOPM30BAHO 0COHOI0 ab0 HYB NOLWKOIKEHNIM BHACNILAOK HEMNPABUIbHOMO BUKOPUCTAHHS abo
TPAHCNOPTYBaHHS. MapaHTis HE MOWMPIOETLCA HAa AePEKTH, WO BUHUKIM BHACTIAOK MPUPOAHOIO 3HOCY
KOMMOHEHTIB abo NpeaMeTIB, WO 6'I0TbCA, TaKMX 9K CKNO Ta KepaMika.

LLa rapaHTis He ob6MeXxye OCHOBHI abo ByAb-AKi iHLI NpaBa KMiEHTA, HaJaHi 3aKOHOAABCTBOM LWOAO
npuabaHHs Npuiaay.

Y pasi npeTeHsii No rapaHTil, 6yAb acka, 3BEPHITLCS 40 NEPEBIPEHOrO NoCTavasibH1Ka abo Cny>K6m

Yoer. lNig yac nogaHHs NpeTeHsii foganTe iHGopMaLLilo NPO XapakTep HECMNPAaBHOCTI Ta LOKYMEHT, WO
NiATBEPLKYE MOKYMKY.
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