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Beautiful and Intelligent Home Appliances
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CESKY

DULEZITE ZABEZPECENI

Kdyz pouzitim elektricky spotrebice, zakladni bezpeénost opatreni
je treba vzdy dodrzovat, vé nasledujici:

1

2.

7.

8.
0.

Cist vse instrukce pfed pomoci a zachovat pro budoucnost odkaz.
Ujistéte se, ze napéti vasi zasuvky odpovida napeti uvedenemu na
typovem stitku.

Make jisté a vyvod je spravné uzemneny.

Udrzujte zarizeni mimo zdroje vlhkosti, tepla a primeho slunecniho
zareni.

Na chranit proti ohen, elektricky sokovat a zraneni delat ne ponorit
kabel, zastrcku nebo jednotku ve vode nebo jinych kapalinach.
Tento zarizeni muze byt pouzity podle osob s snizena fyzikalni,
smyslove nebo mentalni schopnosti nebo ti, kteri nemaji zkusenosti
a znalosti mit bylo dano dozor nebo navod tykajici se pouziti zarizeni
bezpecnym zpusobem a porozumet souvisejicim nebezpecim.
Toto zafizeni nesmi nikdy pouzivat déti. Cisténi a udrzbu musi
provadet dospela osoba.

Nechat a zarizeni pryC z deti.

Delat ne pouzit zarizeni -li jeho moc snura nebo zastrcku je
poskozen, nebo v v pripade jakekoli jine poruchy.

10.Li @ moc snura je poskozeny, to most byt opraveno podle servis

vyrobce nebo kvalifikovany technik, aby nedoslo k poskozeni.

11. Pred odpojenim zarizeni vypnete. Po pouziti zarizeni vzdy odpojte.
12. Odpojit a zarizeni pred noseni nebo cisteni.
13. Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama, protoze by mohlo dojit k

urazu elektrickym proudem.

14. Delat ne provozovat a zarizeni s mokre ruce nebo naboso,
15. Pokud se behem provozu zarizeni objevi neobvykly zvuk nebo

zapach, okamzite jej vypnete a odpojte ze site.

16. Li a zarizeni najednou prestava operace, odpojit to ihned, soubor

vypinac na tele v poloze ,OFF", nechte jednotku vychladnout po
dobu 60 minut, znovu ji zapojte a znovu zapnete . a automaticky
prehrivani ochrana zatacky vypnuto a zarizeni Casto, kontaktujte
zakaznicky servis.
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17. Pri pouziti prodluzovaciho kabelu se ujistéte, ze neprekracujete
maximalni jmenovity provozni vykon / zatizeni prodluzovaciho
kabelu.

18. Kdyz odpojeni a zarizeni, drzet podle a zastrcka, ne a snura.

190. Nepokousejte se spotrebiCc opravovat, rozebirat nebo upravovat.
Uvnitr nejsou zadné uzivatelsky opravitelnée dily.

20.Spotrebic neni urcen k ovladani externim casovacem nebo
samostatnym systémem dalkoveho ovladani.

21. Nikdy nepouzivejte prislusenstvi, ktere neni doporuceno vyrobcem,
protoze to moc priCina a zarizeni na provozovat nespravnég, poskozeni
to, nebo zpusobit skodu.

22.Beéhem provozu zarizeni nevkladejte prsty ani jine casti tela do mleci
komory nebo vystupniho portu. Dodavany posunovac potravin slouzi
k podavani produktu do mleci komory.

23.0dpojit a zarizeni pred instalace nebo odstraneni prislusenstvi.

24.Pouziti a zarizeni pro A maximum z 5 zapis na A cas. Povolit a jednotka
mezi kazdym sminutovym pouzitim vychladnout na 10 minut.

25.Delat ne pouziti a zarizeni na mleti kosti, orechy, nebo ostatni tvrdy
objektu.

26.Pred brouseni, maso most byt vycisteno z kosti, slachy a tuk, a rezat
do kusy z kolem 2 x 2 x 10 cm v velikost. Delat ne pouziti zmrazene
maso.

27.Li ajednotka je ucpany, soubor a prepinac naa "REV" pozice az to
vyCisti.

28.Delat ne omezit proudeni vzduchu pod a mlynek.

29.Delat ne umyt zadny dily z a zarizeni v A mycka nadobi.

30.Pouze pouziti a zarizeni pro jeho zamysleny ucely.

31. Délat ne dovolena a zarizeni bez dozoru kdyz otocil na.

32. The zarizeni je ne zamysleny pro venkovni pouziti.

33. Tento zarizeni je zamysleny pro domacnost pouziti pouze, na
schnout povrchy. Jakékoli jiné pouziti je zvazovano nevhodné a
nebezpecne.,

34.Vyrobce neprebira odpovednost za skody zpusobene nedodrzenim
navodu k pouziti.
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VEDET VASE MASO BRUSKA

O s WNE

18.

20.

21.

22.

23,

24.

1. Prislusenstvi skladovani

13. Brouseni komora

2. Viko

14. Komora zasuvka

3. Rezacka posunovac jidla

15. Zamykani zachazet s

4. Skartovani struhadlo

16. Télo

5. Krajeni struhadlo

17. Ovladaci spinac

6. Rezani komora

18. Brouseni komora snek

7. Brambor kremovani struhadlo

19. Rezani nuz

8. Stredni rezani talir

20. Hruby rezani talir

0. Dobre rezna deska

21. Zamykani matice

10. Hlavni jidlo posunovac

22. Kebbe / priloha kibbeh

11. Hopper zasobnik

23. Klobasa priloha

12. Odstavnovac

24. Priloha cookie
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"VYPNUTO'" pozice - a zarizeni je otocil
vypnuta poloha ,1" - nizka rychlost
2" pozice - vysoky rychlost

"REV" pozice - zvratit

TECHNICKY SPECIFIKACE

Nominalni moc 800W
Zamykani moc 2100W/
Napéti / Frekvence 220-240V~ 50/60 Hz

POUZiIVANI THE ZARIZENI

Umyt a zafizeni a jeho prislusenstvi dukladné pred prvni pouziti.

NEPOKLADEJTE PRSTY NEBO JAKEKOLI JINE CASTI TELA DO BRUSNE
KOMORY, VYSTUPNIHO OTVORU NEBO JAKYCHKOLI JINYCH OTVORU NA
ZARIZENI NEBO INSTALOVANO PRISLUSENSTVI BEHEM OPERACE, NEBO
KDYZ THE ZARIZENI JE VYPNUTE, ALE ZUSTAVA ZAPOJENO, PROTOZE
MOHLO ZPUSOBIT VAZNE POSKOZENI. POUZIVEJTE DODANE TLACITKY NA
NAKLADY PRODUKTU DO KOMOR.

POZOR

DULEZITE:

e Pouzitia zarizeni pro A maximum z 5 zapis na A ¢as. Povolit a jednotka na ochladit dolu pro 10 zapis
mezi kazdym sminutovym pouzitim.

e Snek mleci komory je vétsi nez snek odstaviovade a na konci je vybaven hlinikovou spojkou.

e Pokud jednotka se ucpe béhem provozu zapnéte spinac a "REV" pozice az do brouseni komora se
vycisti.

o L?/ to se stava napadné obtizny pro a zarizeni na mleti, skartovat nebo stava produkty, soubor a
prepinac v poloze ,2" pro zvyseni vykonu.

e The dodavané vicko muze byt pouzity jako A miska pro pripraveny produkty.

e Adrazka pro napajeci kabel se hachazi ve spodni casti téla mlynku. Pri pokladani se ujistéte a snura je
umisténa v a drazka protoze, -li umisténo nespravné, to vule udélat to nemozné pro mlynek nastavit
do stabilni polohy.

e The moc snura muze byt ulozeny na a Snura valecek nachazi na a dno z a mlynek po pouziti.



CESKY

MASO BROUSENI PRILOHA

Prislusenstviinstalace

POZOR: Pred zacina zadny z a ¢innosti popsany nize, odpojit a zafizeni.

ON OO AW

Soubor a zarizeni na A byt, stabilni povrch.

Vytahnéte zajistovaci rukojet nahoru. Zasunte mleci komoru do objimky komory. Ujistéte se, ze je
nainstalovan vertikalné a na a konec - -li to je mozné na stridat to, to prostfedek to ma ne byl
nainstalovano spravné.

Zatimco podil dolu a brouseni komora, SEM a zamykani zachazet s vSe a cesta doll.

Skluzavka a Snek do a brouseni komora az Vy citit to kliknéte do pozice.

Nasadte fezaci nlz na Snek konvexni stranou dovnitf a davejte pozor, abyste se heporezali ostfim.
Nasadte vybranou reznou desku na snek tak, aby se vlozky zasunuly do drazek na mleci komore.
Dat na a utahnout a pojistna matice.

TAM a nasypka zasobnik na a brouseni komora. Vlozit a hlavnijidlo posunovac do a oteviracina a
horni ¢asti mleci komory.

1]
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Brouseni

POZOR: Délat ne pouziti a zarizeni na mleti kosti, ofechy, nebo ostatni tvrdy objektu. Pred brouseni,
maso musi byt ocistény od kosti, Slach a tuku a nakrajeny na kousky o velikosti priblizné 2 x 2 x 10 cm.
Nepouzivejte zmrazené maso .

1. Zastrcka v a zafizeni. 1
Zapnéte zarizeni nastavenim ovladaciho spinace do polohy ,1" nebo
2"

3. Odstranit a jidlo posunovac, krmivo kusy z maso do a nasypka a
zatlacte je dovnitf pomoci pritlachého mechanismu.

4. Pokud se jednotka béhem provozu ucpe, nastavte spina¢ do
polohy ,REV* az do mleci komory vycisti.

5. Soubor a fizeni prepinac v a "VYPNUTO" pozice a odpojit a zarizeni
po dokonceni brouseni.

TIP: Po pouziti, dat A kus z chléb v a brouseni komora a zatoCit a zarfizeni na pro A okamzik na
vycCistéte zbyvajici maso.

Uzitecny informace: The mlynek kveten take byt pouzity na udélat kremova brambory nebo pripravit
téstoviny.

REZAC
Prislusenstviinstalace
POZOR: Pred zacCina zadny z a Cinnosti popsany nize, odpojit a zarizeni.

1. Soubor a zafizeni na A byt, stabilni povrch.

2. Vytahnéte zajistovaci rukojet nahoru. Zasunte reznou komoru do objimky komory. Ujistéte se, ze ano
nainstalovano vertikalné a na a konec - -li to je mozné na stridat to, to prostfedek to ma ne byl
nainstalovano spravneé.

Zatimco podil dolu a fezani komora, SEM a zamykani zachazet s vée a cesta dolu.

Dat a vybrano struhadlo v a fezani komora a kroutit to az to zamky do misto.

5. Vlozit a frezacka jidlo posunovac do a oteviraci na a nahore z a rezani komora.

B w
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POZOR
Byt zejména opatrny kdyz pomoci a rezacka, protoze jeho rost zbytky odkryté béhem
operace. Nevkladejte prsty nebo jine casti téla nebo predméty do nasypky nebo vystupniho otvoru.

Zastrcka v a zarizeni.
Otocte se na a zarizeni podle nastaveni a fizeni prepinac na a "1" nebo "2" pozice.

Odstranit a jidlo posunovac, krmivo produkty do a nasypka a TAM jim v s a jidlo posunovac.
Soubor a fizeni prepinac v a "VYPNUTO" pozice a odpojit a zafizeni kdyz Vy jsou hotovo fezani.

BN e

Uzitecny informace: The rezacka kvéten takeé byt pouzity na pripravit brambor palacinka duzina,
brambor knedliky atd., stejné jako mleti zeleniny, ovoce nebo pripravu cokoladovych Ci kokosovych
chipsu.

KLOBASA PRILOHA

Prislusenstviinstalace
POZOR: Pred zacCina zadny z a Cinnosti popsany nize, odpojit a zarizeni.

1. Soubor a zafizeni na A byt, stabilni povrch.

Vytahnéte zajistovaci rukojet nahoru. Zasunte mleci komoru do objimky komory. Ujistéte se, ze je
nainstalovan vertikalné a na a konec - -li to je mozné na stridat to, to prostfedek to ma ne byl
nainstalovano spravne.

Zatimco podil dolt a brouseni komora, SEM a zamykani zachazet s vse a cesta dolu.

Skluzavka a snhek do a brouseni komora az Vy citit to kliknéte do pozice.

Nasadte rfezaci nuz na snek konvexni stranou dovnitf a davejte pozor, abyste se neporezali ostfim.
Nasadte vybranou reznou desku na snek tak, aby se vlozky zasunuly do drazek na mleci komore.
Misto a klobasa priloha na a rezani talif.

Dat na a utahnout a pojistna matice.

TAM a nasypka zasobnik na a brouseni komora. Vlozit a hlavnijidlo posunovac do a oteviracinaa
horni ¢asti mleci komory.

© ON OO AW

——
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Vyroba klobasy

1. Namocit a kuze v vlazny voda pro 10 zapis.
Zastrcka v a zarizeni.

3. Skluzavka a mokré kuze na a plast pfiloha. Li a kize hole na a
priloha, mokre to néjaky vice.

4. Otocte se na a zafizeni podle nastaveni a fizeni prepinaC naa "1’
pozice.

5. Odstranit a jidlo posunovac, krmivo a dfive zemé a ostfileny
maso do a nasypka a zatlacte jej pomoci pritlacného mechanismu
a pfitom tvarujte klobasy.

6. Pokud jednotka se ucpe béhem provozu zapnéte spinac a "REV"
pozice az do brouseni komora se vycisti.

7. Soubor a fizeni prepinac v a "VYPNUTO" pozice a odpojit a zarizeni
kdyz Vy jsou hotovo formovani klobasy.

TIP: Po pouziti viozte do mleci komory kousek chleba a na chvili zapnéte
zarizeni, aby se odstranilo zbyvajici maso.
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ODSTAVNOVAC

Minéno pro mackani stavy z mékky ovoce a zelenina takovy jako jahody, kiwi, bobule, rajcata.

Prislusenstviinstalace

POZOR: Pred zacina zadny z a ¢innosti popsany nize, odpojit a zarizeni.

w

o o

Soubor a zarfizeni na A byt, stabilni povrch. Dat a plast zamykani krouzek v a odstaviovac krk
zatimco uchopte za vycCnivajici Cep a zatlacte jej dovnitf.

Vlozte kovove sitko do hrdla odstavnovace, pricemz drzte fez nahoru a upravte je tak, aby tésnée
zakryvalo otvory hrdla odstavnovace.

SEM a zamykani matice pres a odstavhovac.

Vytahnéte zgjistovaci rukojet nahoru. Zasunte mleci komoru do objimky komory. Ujistéte se, ze je
nainstalovan vertikalné a na a konec - -li to je mozné na stridat to, to prostredek to ma ne byl
nainstalovano spravné. Poté pridrzte mleci komoru a zatahnéte za zajistovaci rukojet uplné dolu. Poté
zasunte snek do mleci komory, dokud neucitite, ze zaklapl ha misto.

Pripojit a odstavnovac snek s a mlynek snek.

Pripojit a odstavhovac télo na a brouseni komora a utahnout a zamykani matice.

Dat a odtok zasobnik na a odstavnovac télo. Vy kvéeten upravit odtok uhel podle montaz a zasobnik na
Ajiny zub na ozubeném kole umisténém v Uzke ¢asti téla odstavhovace.

Dat a plast pokryt na a odstavnovac télo, TAM v a utahnout a zamykani Sroub, pak dat na a zasobnik a
hlavni prisun potravin.

(1] 2]
=) @
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Mackani stavy

Zastrcka v a zarizeni.

Otocte se na a zarfizeni podle nastaveni a fizeni prepinac na a "1" pozice.

3. Vyjméte nastavec na potraviny, krmit ovocem a zeleninu do nasypky a zatlacte je dovnitf pomoci
posunovace .

4. Mnozstvi zadrzené buniciny lze upravit pomoci zajistovaciho sroubu, aby bylo mozné prizpusobit
mackani na pouzivané produkty.

5. Pokud jednotka se ucpe béhem provozu zapnéte spinac a "REV" pozice az do brouseni komora se

N o=

vycisti,
6. Soubor arizeni prepinac v a "VYPNUTO" pozice a odpojit a zarizeni kdyz Vy jsou hotovo mackani
stava.
COOKIE PRILOHA

Prislusenstviinstalace
POZOR: Pred zacina zadny z a ¢innosti popsany nize, odpojit a zarizeni.

1. Soubor a zarfizeni na A byt, stabilni povrch.
Vytahneéte zajistovaci rukojet nahoru. Zasunte mleci komoru do objimky komory. Ujistéte se, Ze je
nainstalovan vertikalné a na a konec - -li to je mozné na stridat to, to prostfedek to ma ne byl
nainstalovano spravne.

3. Zatimco podil dolu a brouseni komora, SEM a zamykani zachazet s vSe a cesta dolu.

4. Skluzavka a snek do a brouseni komora az Vy citit to kliknéte do pozice.

5. Dat a hruby fezani talif na a Snek v takovy zpusob jako na vlozit a vlozky v a drazky na mleci
komore.

6. Nasadte nastavec na susenky na reznou desku konvexni stranou smérem ven. Nasadte a utahnéte
zamek matice.

7. Vlozit a formovani posuvnik do a stérbina na a cookie priloha, TAM a nasypka zasobnik na
mleci komory.

8. Vlozit a hlavnijidlo posunovac do a oteviraci na a nahore z a brouseni komora.

9. Vybrat cookie tvar podle posuvnée a posuvnik v a pozadovany pozice.

12
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Priprava cookies

1.
2.

3.

4.

5.

Zastrcka v a zarizeni.

Otocte se na a zafizeni podle nastaveni a fizeni prepinac na a
"1" pozice.

Odstranit a jidlo posunovac, krmivo a dfive pfipraveny cookie
tésto do a nasypkaa TAM to v s posunovacem jidla.

Strih vypnuto a extrudovany cookies s A nuz na dosahnout
pozadovany cookie délka.

Upéct a cookies v an trouba podle na vybrano recept.

KEBBE / KIBBEH PRILOHA

Prislusenstviinstalace

POZOR: Pred zacCina zadny z a Cinnosti popsany nize, odpojit a zarizeni.

1. Soubor a zafizeni na A byt, stabilni povrch.

2. Vytahnéte zajistovaci rukojet nahoru. Zasunte mleci komoru do objimky komory. Ujistéte se, ze je
nainstalovan vertikalné a na a konec - -li to je mozné na stridat to, to prostfedek to ma ne byl
nainstalovano spravne.

3. Zatimco podil dolu a brouseni komora, SEM a zamykani zachazet s vSe a cesta dolu.

4. Skluzavka a snek do a brouseni komora az Vy citit to kliknéte do pozice.

5. Dat a kebbe priloha na v takovy zpusob jako na vlozit a vlozky v a drazky na a mleci komoru,
poté nasadte plastovy kryt.

6. Dat na a utdhnout a pojistna matice.

7. TAM a nasypka zasobnik na a brouseni komora a vlozit a hlavni jidlo posunovac¢ do a otvor v
horni ¢asti mleci komory.

pes )
e - |
—
—— _j;_’ k
Priprava kebbe / kibbeh

1. Zastrcka v a zafizeni.

2. Otocte se na a zarizeni podle nastaveni a fizeni prepinac na a "1" pozice.

3. Odstranit a jidlo posunovac, krmivo a drive pripraveny smeés do a nasypka a TAM to v s
posunovacem jidla.

4. Strih vypnuto a extrudovany trubice vypnuto s A nUz na dosahnout pozadovany délka.

5. Dat nadivka v kazdy pfipraveny trubice a sevreni jejich konci.

13
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6. Potér a kebbe podle na vybrano recept.

TIP: Po pouziti vlozte kousek chleba do mleci komory a na chvili
zapnéte zarizeni, aby se vycistilo zbyvajici maso.

CISTENIi A UDRZBA

POZOR:

ok whe

Pred zacCina zadny z a Cinnosti popsany nize, odpojit a zarizeni.

Zarizeni by mélo byt vycisténo ihned po dokonceni prace, protoze zaschlé zbytky jidla mohou
zpusobit, ze se prislusenstvi bude obtizné rozebirat a ztézuje proces Cisténi.

Délat ne pouziti erozivni Cisténi agenti na Cisty zadny dily z a zarizeni.

Délat ne umyt zadny dily z a zarizeni v mycka nadobi.

Po kazdy cisteni, dat A tenky vrstva z zeleniny olej na a fezani nuz a desky.

Odstranit vSe prislusenstvi pouzity a rozebrat jim zcela.

Umyt kazdy cast s teply voda a ngjaky myti nadobi kapalny.

Oplachnéte kazdy Cast s teply, Cisty voda.

Dukladné schnout vypnuto vse dily.

Pouziti A vlhky tkanina na Cisty a télo z a mlynek, a pak schnout to vypnuto dukladné.

14
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RESENi PROBLEMU

Probléem

mozné pficina

Reseni

The zarizeni déela ne
prace

ZastrCka je odpojenaza
nasténna zasuvka.

Pripojit a moc zastrcka na a zed zasuvka.

Brouseni komora nebo
Fezani komora pady ven
ze zasuvky komory

The prislusenstvijsou
nespravné nainstalovano.

Odstranit a prislusenstvi a instalovat je spravné.

Jidlo je ne prichod ven z
vystupniho portu

Soubor a fizeni prepinac v a "REV" pozice dokud
se mleci komora nevycisti.

The zafizeni je ucpane.

Vezméte a odstavnovac vypnuto a odstranit
prebytek drt.

The zarizenije brousi
Spatné

The moc nastaveni je prilis
nizke.

Soubor a fizeni prepinac v a "2" pozice.

'The maso byl ne vycisténé
a/nebo kusy jsou prilis
velke.

Cisty vypnuto a maso a/nebo stfih to do mensi
kousky.

Byl instalovan rezaci nuz
na a Spatna strana.

Instalovat a rezani ndz s a konvexni stranou
smeérem dovnitr k zarizeni.

The mlynek se prehral.

Otocte se a mlynek vypnuto, odpojit to a
nhechat to vychladnout alespon 60 minut.

The fezani nuz nebo druha
cast je opotrebovana.

Nahradit a opotrebované ven ¢ast s A hovy jeden
doporuceny vyrobcem.

The mlynek zatacky
béhem provozu vypnuto

The mlynek byl pouzity
prilis dlouho.

Vypnéte mlynek, odpojte jej a nechte
vychladnout pro na nejméné 60 zapis. Délat ne
provozovat zafizeni déle nez 5 minut v kuse.

'The maso byl ne vycisténé
a/nebo kusy jsou prilis
velke.

Cisty vypnuto a maso a/nebo stfih to do mensi
kousky.

The zafizeni je poskozené.

Odpojit a zarizeni a kontakt zakaznik servis.
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CESKY

PROSTREDI

)

Emm Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materidly. Nelikvidujte tento vyrobek jako netridény
komunalni odpad. Ohledné nejblizSiho sbérného mista se prosim obratte na mistni obec.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrnuje vady zpusobené materialovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato zaruka je
platna pouze v pripade, ze byl spotrebic¢ pouzivan v souladu s pokyny a za predpokladu, ze nebyl
upravovan, opravovan nebo do néj zasahovano neopravnénou osobou nebo poskozen nespravnym
pouzivanim nebo prepravou. Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé prirozenym opotrebenim soucasti
nebo na rozbitné predmety, jako jsou sklenéné a keramicke predmeéty.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu spotrebice udéelena
zakony.

V pripade reklamace se prosim obratte na overeneho prodejce nebo na Yoer Service. K reklamaci
prilozte informace o povaze zavady a doklad o koupi.
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DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von elektrischen Geraten sollten immer
grundlegende  Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden,
einschlieBlich der folgenden:

1
2.

10.

11.

12,
13,

14.

Lesen alle Anweisungen Vor mit Und halten fur Zukunft Referenz.
Stellen Sie sicher, dass Ihre Steckdosenspannung mit der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung Ubereinstimmit.

Machen Sicher Die Auslauf Ist richtig geerdet.

Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Hitze und direkter
Sonneneinstrahlung fern.

Zu schutzen gegen Feuer, elektrisch Schock Und Verletzung Tun
nicht tauchen Kabel, Stecker oder Gerat in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Das Gerat durfen Sei gebraucht von Person mit reduziert physisch,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder denen es an Erfahrung
und Wissen mangelt, wenn sie haben gegeben Aufsicht oder
Anweisung betreffend verwenden des Gerats auf sichere Weise und
verstehen Sie die damit verbundenen Gefahren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Reinigung und
Wartung mussen von einem Erwachsenen durchgefuhrt werden.
Halten Die Gerat weg aus Kinder.

. Tun nicht verwenden Sie die Gerat Wenn seine Macht Kabel oder

Stecker ist beschadigt, oder In bei jeder anderen Storung.

Wenn Die Leistung Kabel Ist beschadigt, Es muss Sei repariert
von Lassen Sie sich zur Vermeidung von Schaden vom
Herstellerservice oder einem qualifizierten Techniker beraten.
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker ziehen. Ziehen Sie
nach Gebrauch stets den Stecker aus der Steckdose.

Ziehen Sie den Stecker Die Gerat Vor Tragen oder Reinigung.
BerUhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen, da dies zu
einem Stromschlag fuhren kann.

Tun nicht arbeiten Die Gerat mit nass Hande oder barful3.
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DEUTSCH

15.

16.

17/.

18.

10.
20.

21.

22.

23.

24.

25,

20.

Sollten wahrend des Betriebs des Gerats ungewohnliche
Gerausche oder Geruche auftreten, schalten Sie es sofort aus und

ziehen Sie den Netzstecker

Wenn Die Gerat plotzlich hort auf Betrieb, Stecker ziehen Es sofort,
Satz Stellen Sie den Schalter am Gehause auf die Position ,OFF,
lassen Sie das Gerat 60 Minuten lang abkuhlen, stecken Sie es
wieder ein und schalten Sie es wieder ein.

Wenn Die automatisch Uberhitzung Schutz wendet sich aus Die
Gerat oft, Kontaktieren Sie den Kundendienst.

Achten Sie bei Verwendung eines Verlangerungskabels darauf,
dass Sie die maximale Nennbetriebsleistung/-belastung des
Verlangerungskabels nicht uberschreiten.

Wann Ausstecken Die Gerat, halten von Die Stecker, nicht Die Kabel.
Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen oder zu
modifizieren. Es enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet
werden konnen.

Das Gerat ist nicht fur die Steuerung uber eine externe Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernbedienungssystem vorgesehen.

Verwenden Sie niemals Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird, denn Es konnte Ursache Die Gerat Zu arbeiten
unsachgemal, Schaden Es, oder Schaden verursachen.

Stecken Sie wahrend des Betriebs des Gerats keine Finger oder
andere Korperteile in die Mahlkammer oder den Auslass. Zum
Einfullen von Produkten in die Mahlkammer dient der mitgelieferte
Stopfer.

Ziehen Sie den Stecker Die Gerat Vor Installieren oder Entfernen
Zubehor.

Verwenden Die Gerat fur A maximal von 5 Protokoll bei A Zeit.
Erlauben Die Einheit zum Abkuhlen fur 10 Minuten zwischen jedem
5-minutigen Gebrauch.

Tun nicht verwenden Die Gerat Zu schleifen Knochen, Nusse, oder
andere hart Objekte.
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27. Vor Schleifen, Fleisch muss Sei gereinigt von Knochen, Sehnen Und
fett, und schneiden hinein Stucke von um 2 X2 X 10 cm In GroBe. Tun
nicht verwenden gefroren Fleisch.

28.Wenn Die Einheit Ist verstopft, Satz Die schalten Zu Die ,REV"

(Ruckwarts) Position bis Es losch. Tun nicht Grenze Luftstrom
darunter Die Schleifer.

29. Tun nicht waschen beliebig Teile von Die Gerat In A Geschirrspuler.

30.Nur verwenden Die Gerat fur es ist beabsichtigt Zwecke.

31. Tun nicht verlassen Die Gerat unbeaufsichtigt Wann gedreht An.

32. Der Gerat Ist nicht beabsichtigt fur draussen verwenden.

33. Das Gerat Ist beabsichtigt fur Haushalt verwenden nur, An trocken
Oberflachen. Jede andere Verwendung gilt als unangemessen und
gefahrlich.

34. Fur Schaden, die durch Nichtbefolgen der Gebrauchsanweisung
entstehen, Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
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WISSEN SIE IHREN FLEISCH SCHLEIFER

o R W e

18.

10.
20.

21.

22.

23.

24.

1. Zubehdrablage

13. Mahlkammer

2. Deckel

14. Kammersockel

3. Stopfer fur Schneidewerkzeug

15. Verriegelungsgriff

4. Reibscheibe

16. Gehause

5. Schneidescheibe

17. Steuerknopf

6. Schneidekammer

18. Schneckenforderer fur Mahlkammer

7. Kartoffelreibscheibe

19. Schneidemesser

8. Mittlere Schneidplatte

20. Grobe Schneidplatte

0. Feine Schneidplatte

21. Verschlussmutter

10. Hauptstopfer

22. Kebbe-/Kibbeh-Aufsatz

11. Einfullschale

23. Wurstfullaufsatz

12. Entsafter

24. Platzchenaufsatz
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KONTROLLE SCHALTEN

'AUS" Position - Die Gerat Ist gedreht aus
Position ,1" - niedrige Geschwindigkeit
,2" Position — hoch

Geschwindigkeit ,REV* Position -

umkehren
TECHNISCH SPEZIFIKATION
Nominal Leistung 800 W
Verriegelung Leistung 2100 W
Stromspannung / Frequenz 220-240 V~50/60 Hz

VERWENDUNG DER GERAT

Waschen Die Gerat Und es ist Zubehor grundlich Vor Erste verwenden.

LEGEN SIE KEINE FINGER ODER KEINE ANDEREN KORPERTEILE IN DIE
MAHLKAMMER, DEN AUSLASSOFFNUNG ODER ANDERE OFFNUNGEN AM
GERAT ODEREINGERICHTET ZUBEHOR WAHREND BETRIEB, ODER WANN DER
DAS GERAT IST AUSGESCHALTET, BLEIBT ABER EINGESTECKT, DA ES ZU
SCHWEREN KORPERLICHEN VERLETZUNGEN FUHREN KANN. VERWENDEN
SIE DIE MITGELIEFERTEN LEBENSMITTELSTOBER, UM PRODUKTE IN DIE
KAMMER ZU FULLEN.

VORSICHT

WICHTIG:

Verwenden Die Gerat fur A maximal von 5 Protokoll bei A Zeit. Erlauben Die Einheit Zu Cool runter flr 10
Protokoll zwischen jeder 5-minttigen Anwendung.

Die Mahlkammerschnecke ist groBer als die Entsafterschnecke und an inrem Ende mit einer
Aluminiumkupplung ausgestattet.

Wenn das Gerat verstopft wahrend des Betriebs den Schalter in Die ,REV" (RUckwarts) Position bis
das Schleifen Kammer l&scht sich.

Wenn Es wird deutlich schwierig fur Die Gerat Zu schleifen, Fetzen oder Saft Produkte, Satz
Die schalten in der Position ,2", um die Leistung zu erhéhen.

Der mitgeliefert Deckel durfen Sei gebraucht als A Schussel fur vorbereitet Produkte.

A Die Nut fur das Netzkabel befindet sich an der Unterseite des Schleifkdrpers. Achten Sie beim
Ablegen darauf, Die Kabel Ist platziert In Die Rille Weil, Wenn positioniert unsachgemaB, Es Wille
machen Es unmoglich fur die Muhle muss in eine stabile Position gebracht werden.

Der Leistung Kabel durfen Sei gelagert An Die Kabel Rolle gelegen bei Die unten von Die Schleifer nach
verwenden.
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FLEISCH SCHLEIFEN ANHANG

Zubehorteil Installation

VORSICHT: Vor Beginn beliebig von Die Aktivitaten beschrieben unten, Stecker ziehen Die Gerat.

1.

Satz Die Gerat An A Wohnung, stabil Oberflache.

Ziehen Sie den Verriegelungsgriff nach oben. Schieben Sie die Mahlkammer in die Kammerbuchse.
Stellen Sie sicher, dass sie richtig installiert ist vertikal Und Zu Die Ende - Wenn Es Ist méglich Zu
drehen Es, Es bedeutet Es hat nicht gewesen Eingerichtet richtig.

Wahrend Halten runter Die Schleifen Kammer, ziehen Die Verriegelung handhaben alle Die Weg nach
unten.

Gleiten Die Schnecke hinein Die Schleifen Kammer bis Du fuhlen Es klicken hinein Position.

Setzen Sie das Schneidmesser mit der konvexen Seite nach innen auf den Bohrer und seien Sie
dabei vorsichtig, dass Sie sich nicht an den Klingen schneiden.

Setzen Sie die gewahlte Schneidplatte so auf die Schnecke, dass die Einsatze in die Rillen der
Mahlkammer passen.

Setzen An Und spannen Die Kontermutter.

Drucken Die Trichter Tablett auf zu Die Schleifen Kammer. Einfugen Die hauptsachlich Essen Pusher
hinein Die Offnung bei Die Oberseite der Mahlkammer.
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Schleifen

VORSICHT: Tun nicht verwenden Die Gerat Zu schleifen Knochen, Nusse, oder andere hart Objekte.
Vor Schleifen, Fleisch muss von Knochen, Sehnen und Fett befreit und in etwa 2 x 2 x 10 cm groBe
Stucke geschnitten werden. Nicht verwenden gefroren Fleisch.

1.
2.

Stecker In Die Gerat. =
Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Steuerschalter auf die |
Position ,1“ oder ,2" stellen.

Entfernen Die Essen Pusher, futtern Stlicke von Fleisch hinein
Die Trichter und mit dem Stopfer hineinschieben.

Sollte das Gerat wahrend des Betriebs verstopfen, stellen Sie
den Schalter in die Position ,REV", bis die Mahlkammer ldscht.
Satz Die Kontrolle schalten In Die "AUS" Position Und Stecker

ziehen Die Gerat, wenn Sie mit dem Mahlen fertig sind.

TIPP: Nach verwenden, setzen A Stuck von brot In Die Schleifen Kammer Und drehen Die Gerat An
fur A Moment Zu Das restliche Fleisch entfernen.

Ntzlich Information: Der Schleifer Mai Auch Sei gebraucht Zu machen Rahmspinat Kartoffeln oder
vorbereiten Pasta.
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CUTTER

Zubehérteil Installation
VORSICHT: Vor Beginn beliebig von Die Aktivitaten beschrieben unten, Stecker ziehen Die Gerat.

1. Satz Die Gerat An A Wohnung, stabil Oberflache.
Ziehen Sie den Verriegelungsgriff nach oben. Schieben Sie die Schneidkammer in die
Kammeraufnahme. Stellen Sie sicher, dass sie Eingerichtet vertikal Und Zu Die Ende - Wenn Es Ist
moéglich Zu drehen Es, Es bedeutet Es hat nicht gewesen Eingerichtet richtig.

3. Wahrend Halten runter Die Schneiden Kammer, ziehen Die Verriegelung handhaben alle Die Weg
nach unten.

4. Setzen Die gewahlt Reibe In Die Schneiden Kammer Und Twist Es bis Es Schldsser hinein Ort.

5. Einflgen Die Cutter Essen Pusher hinein Die Offnung bei Die Spitze von Die Schneiden Kammer.

|'I Ti;,_ . 1 _I__ —
] A T - - - |
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Schneiden

VORSICHT

Sei besonders vorsichtig Wann mit Die Cutter, Weil esist Gitter Uberreste unbedeckt
wahrend Stecken Sie keine Finger oder andere Korperteile oder Gegenstande in den Trichter oder
die Auslassoffnung.

1. Stecker In Die Gerat.
. Drehen An Die Gerat von Einstellung Die Kontrolle schalten Zu Die ,1" oder ,2" Position.
3. Entfernen Die Essen Pusher, fUttern Produkte hinein Die Trichter Und drtcken ihnen In mit Die Essen
Pusher.
4. Satz Die Kontrolle schalten In Die "AUS" Position Und Stecker ziehen Die Gerat Wann Du Sind Erledigt
Schneiden.

Nitzlich Information: Der Cutter Mai Auch Sei gebraucht Zu vorbereiten Kartoffel Pfannkuchen
Fruchtfleisch, Kartoffel Knddel etc., sowie zum Zerkleinern von Gemuse, Obst oder zur Zubereitung
von Schoko- oder Kokoschips.
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WURST ANHANG

Zubehorteil Installation

VORSICHT: Vor Beginn beliebig von Die Aktivitaten beschrieben unten, Stecker ziehen Die Gerat.
1. Satz Die Gerat An A Wohnung, stabil Oberflache.

2. Ziehen Sie den Verriegelungsgriff nach oben. Schieben Sie die Mahlkammer in die Kammerbuchse.
Stellen Sie sicher, dass sie richtig installiert ist. vertikal Und Zu Die Ende - Wenn Es Ist mdglich Zu
drehen Es, Es bedeutet Es hat nicht gewesen Eingerichtet richtig.

3. Wahrend Halten runter Die Schleifen Kammer, ziehen Die Verriegelung handhaben alle Die Weg nach
unten.

4. Gleiten Die Schnecke hinein Die Schleifen Kammer bis Du fUhlen Es klicken hinein Position.

5. Setzen Sie das Schneidmesser mit der konvexen Seite nach innen auf den Bohrer und seien Sie
dabei vorsichtig, dass Sie sich nicht an den Klingen schneiden.

6. Setzen Sie die gewahlte Schneidplatte so auf die Schnecke, dass die Einsatze in die Rillen der

Mahlkammer passen.

Ort Die Wurst Anhang An Die Schneiden Platte.

Setzen An Und spannen Die Kontermultter.

9. Drucken Die Trichter Tablett auf zu Die Schleifen Kammer. Einflgen Die hauptsachlich Essen Pusher
hinein Die Offnung bei Die Oberseite der Mahlkammer.

o N
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Herstellung Wiirste
1. Einweichen Die Haut In lauwarm Wasser fur 10 Protokoll.

2. Stecker In Die Gerat.

3. Gleiten Die nass Haut auf zu Die Plastik Anhang. Wenn Die Haut Stécke Zu Die Anhang, nass Es manche
mehr.

4. Drehen An Die Gerat von Einstellung Die Kontrolle schalten Zu =
Die ,1" Position. [

5. Entfernen Die Essen Pusher, futtern Die vorher Boden Und :
gewurzt Fleisch hinein Die Trichter Und mit dem Stopfer
hineinschieben und dabei Wirstchen formen.

6. Wenn das Gerat verstopft wahrend des Betriebs den Schalter f’fE@ 1] @ 'I
in Die ,REV"* (Ruckwarts) Position bis das Schleifen Kammer y [' {
l6scht sich. / S

7. Satz Die Kontrolle schalten In Die "AUS" Position Und Stecker - \—— 1 S —

ziehen Die Gerat Wann Du Sind Erledigt Bildung Wrste.

TIPP: Nach dem Gebrauch legen Sie ein Stuck Brot in die Mahlkammer und schalten das Gerat kurz
ein, um das restliche Fleisch herauszulosen.
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ENTSAFTER

Gemeint fur quetschen Safte aus weich Fruchte Und GemuUse solch als Erdbeeren, Kiwi, Beeren,
Tomaten.

Zubehorteil Installation
VORSICHT: Vor Beginn beliebig von Die Aktivitaten beschrieben unten, Stecker ziehen Die Gerat.

1. Satz Die Gerat An A Wohnung, stabil Oberflache. Setzen Die Plastik Verriegelung Ring In Die
Entsafter Nacken wahrend Halten Sie ihn am hervorstehenden Stift fest und drlicken Sie ihn hinein.

2. Fuhren Sie das Metallsieb mit dem Einschnitt nach oben in den Entsafterhals ein und richten Sie es

so aus, dass es die Offnungen des Entsafterhalses dicht abdeckt.

Ziehen Die Verriegelung Nuss durch Die Entsafter.

4. Ziehen Sie den Verriegelungsgriff nach oben. Schieben Sie die Mahlkammer in die Kammerbuchse.

Stellen Sie sicher, dass sie richtig installiert ist. vertikal Und Zu Die Ende - Wenn Es Ist moglich Zu

drehen Es, Es bedeutet Es hat nicht gewesen Eingerichtet richtig. Halten Sie nun die Mahlkammer

gedrlckt und ziehen Sie den Verriegelungsgriff ganz nach unten. Schieben Sie anschlieBend die

Schnecke in die Mahlkammer, bis sie spurbar einrastet.

Verbinden Die Entsafter Schnecke mit Die Schleifer Schnecke.

Verbinden Die Entsafter Korper Zu Die Schleifen Kammer Und spannen Die Verriegelung Nuss.

7. Setzen Die abflieBen Tablett auf zu Die Entsafter Kérper. Du Mai anpassen abflieBen Winkel von
Montage Die Tablett An A anderer Zahn auf dem Zahnrad im schmalen Teil des Entsaftergehauses.

8. Setzen Die Plastik Abdeckung auf zu Die Entsafter Kérper, driicken In Und spannen Die Verriegelung
schrauben, Dann setzen An Die Trichterfach und Haupt-Lebensmittelschieber.

1] 2]
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Quetschen Safte

1.

Stecker In Die Gerat.

2. Drehen An Die Gerat von Einstellung Die Kontrolle schalten Zu Die ,1" Position.

3. Den Stopfer herausnehmen, Futtere die Fruchte und GemUse in den Trichter geben und mit dem
Stopfer hineinschieben.

4. Die Menge des zuruckgehaltenen Fruchtfleisches kann mit der Feststellschraube eingestellt
werden, um das Auspressen anzupassen zu den verwendeten Produkten.

5. Wenn das Gerat verstopft wahrend des Betriebs den Schalter in Die ,REV" (RUckwarts) Position bis
das Schleifen Kammer l&scht sich.

6. Satz Die Kontrolle schalten In Die "AUS" Position Und Stecker ziehen Die Gerat Wann Du Sind Erledigt
quetschen Saft.

PLATZCHEN ANHANG

Zubehorteil Installation
VORSICHT: Vor Beginn beliebig von Die Aktivitaten beschrieben unten, Stecker ziehen Die Gerat.

Satz Die Gerat An A Wohnung, stabil Oberflache.

Ziehen Sie den Verriegelungsgriff nach oben. Schieben Sie die Mahlkammer in die Kammerbuchse.
Stellen Sie sicher, dass sie richtig installiert ist vertikal Und Zu Die Ende - Wenn Es Ist méglich Zu
drehen Es, Es bedeutet Es hat nicht gewesen Eingerichtet richtig.

Wahrend Halten runter Die Schleifen Kammer, ziehen Die Verriegelung handhaben alle Die Weg nach
unten.

Gleiten Die Schnecke hinein Die Schleifen Kammer bis Du fuhlen Es klicken hinein Position.

Setzen Die grob Schneiden Platte An Die Schnecke In solch Benehmen als Zu einflugen Die
Einsatze In Die Rillen an der Mahlkammer.

Den Platzchenaufsatz mit der konvexen Seite nach auB3en auf die Schneidplatte setzen. Aufsetzen
und festziehen Die Verriegelung Nuss.

Einfugen Die Bildung Schieberegler hinein Die Spalt An Die Platzchen Anhang, dricken Die
Trichter Tablett auf zu der Mahlraum.

Einfligen Die hauptsachlich Essen Pusher hinein Die Offnung bei Die Spitze von Die Schleifen
Kammer.

Wahlen Platzchen Form von Gleiten Die Schieberegler In Die gewunscht Position.

Vorbereitung Kekse

Stecker In Die Gerat.

Drehen An Die Gerat von Einstellung Die Kontrolle schalten Zu
Die ,1" Position.

Entfernen Die Essen Pusher, flttern Die vorher vorbereitet
Platzchen Teig hinein Die Trichter Und drtcken Es In mit dem
Stopfer.

Schneiden aus Die extrudiert Kekse mit A Messer Zu erreichen
gewunscht Platzchen Lange.

Backen Die Kekse In ein Ofen nach Zu gewahlt Rezept.
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KEBBE 7/ KIBBEH ANHANG

Zubehorteil Installation

VORSICHT: Vor Beginn beliebig von Die Aktivitaten beschrieben unten, Stecker ziehen Die Gerat.

Satz Die Gerat An A Wohnung, stabil Oberflache.

Ziehen Sie den Verriegelungsgriff nach oben. Schieben Sie die Mahlkammer in die Kammerbuchse.
Stellen Sie sicher, dass sie richtig installiert ist vertikal Und Zu Die Ende - Wenn Es Ist méglich Zu
drehen Es, Es bedeutet Es hat nicht gewesen Eingerichtet richtig.

Wahrend Halten runter Die Schleifen Kammer, ziehen Die Verriegelung handhaben alle Die Weg nach
unten.

Gleiten Die Schnecke hinein Die Schleifen Kammer bis Du fuhlen Es klicken hinein Position.

Setzen Die Kebbe Anhang An In solch Benehmen als Zu einfugen Die Einsatze In Die Rillen An
Die Mahlkammer, anschlieBend Kunststoffdeckel aufsetzen.

Setzen An Und spannen Die Kontermutter.

Drucken Die Trichter Tablett auf zu Die Schleifen Kammer Und einfugen Die hauptsachlich Essen
Pusher hinein Die Offnung oben in der Mahlkammer.

g3l @

Vorbereitung kebbe / Kibbeh

1.
2.

3.

TIPP: Nach dem Gebrauch legen Sie ein Stlck Brot in die Mahlkammer
und schalten das Gerat kurz ein, um das restliche Fleisch herauszuldsen

Stecker In Die Gerat.
Drehen An Die Gerat von Einstellung Die Kontrolle schalten Zu Die ,1" Position.

Entfernen Die Essen Pusher, flttern Die vorher vorbereitet Mischung hinein Die Trichter Und
drlcken Es In mit dem Stopfer.

Schneiden aus Die extrudiert Rohr aus mit A Messer Zu erreichen gewunscht Lange.

Setzen Fullung In jede vorbereitet Rohr Und quetschen ihre endet.
Braten Die Kebbe nach Zu gewahlt Rezept.
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REINIGUNG UND WARTUNG
VORSICHT:

oW

Vor Beginn beliebig von Die Aktivitaten beschrieben unten, Stecker ziehen Die Gerat.

Das Gerat sollte unmittelbar nach Arbeitsende gereinigt werden, da eingetrocknete Speisereste
dazu fuhren kdénnen, dass sich die Zubehdrteile nur schwer zerlegen lassen und die Reinigung
erschwert wird.

Tun nicht verwenden erosiv Reinigung Agenten Zu sauber beliebig Teile von Die Gerat.

Tun nicht waschen beliebig Teile von Die Gerat In eine Geschirrspulmaschine.

Nach jede Reinigung, setzen A diinn Schicht von Gemuse Ol An Die Schneiden Messer Und Platten.

Entfernen alle Zubehor gebraucht Und zerlegen ihnen vollstandig.

Waschen jede Teil mit warm Wasser Und manche Geschirrspulen flussig.

Spulen jede Teil mit warm, sauber Wasser.

GrUndlich trocken aus alle Teile.

Verwenden A Feuchte Tuch Zu sauber Die Kérper von Die Schleifer, Und Dann trocken Es aus
grundlich.
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FEHLERBEHEBUNG
Problem Méglich Ursache Lésung
Der Netzstecker ist Verbinden Die Leistung Stecker Zu Die Wand
Der Gerat tut nicht abgezogen aus Die Steckdose.
arbeiten Steckdose.
Schleifen Kammer oder Der Zubehdér sind Entfernen Die Zubehér Und Installieren sie

Schneiden Kammer
StUrze aus dem
Kammerstutzen

unsachgemas Eingerichtet.

richtig.

Essen Ist nicht Kommen
aus dem
Auslassanschluss

Der Gerat Ist verstopft.

Satz Die Kontrolle schalten In Die ,REV"
(Ruckwarts) Position bis die Mahlkammer leer
ist.

Nehmen Die Entsafter aus Und entfernen
Uberschuss Fruchtfleisch.

Der Gerat Ist schlechtes
Schleifen

Der Leistung Einstellung
Ist zu niedrig.

Satz Die Kontrolle schalten In Die ,2" Position.

Der Fleisch War nicht
gereinigt und/oder die
Stucke sind zu groB.

Sauber aus Die Fleisch und/oder schneiden Es
hinein kleinere Stucke.

Das Schneidemesser
wurde eingebaut An Die
Falsche Seite.

Installieren Die Schneiden Messer mit Die
konvex Seite nach innen zum Gerat zeigend.

Der Schleifer hat Uberhitzt.

Drehen Die Schleifer aus, Stecker ziehen Es
Und lassen Es mindestens 60 Minuten
abkuhlen lassen.

Der Schneiden Messer oder
anderes Teil ist abgenutzt.

Ersetzen Die getragen aus Teil mit A neu eine
vom Hersteller empfohlene.

Der Schleifer wendet sich
aus wahrend des
Betriebs

Der Schleifer War
gebraucht zu lange.

Schalten Sie die Muhle aus, ziehen Sie den
Stecker und lassen Sie sie abkUhlen. flr bei am
wenigsten 60 Protokoll. Tun nicht arbeiten das
Gerat nicht langer als 5 Minuten am Stuck
verwenden.

Der Fleisch War nicht
gereinigt und/oder die
Stlcke sind zu groB.

Sauber aus Die Fleisch und/oder schneiden Es
hinein kleinere Stucke.

Der Gerat Ist beschadigt.

Ziehen Sie den Stecker Die Gerat Und Kontakt
Kunde Service.
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UMFELD

)

mmm Dicses Produkt enthalt wiederverwertbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht im
unsortierten Hausmull. Bitte wenden Sie sich an Ihre Gemeindeverwaltung, um die nachstgelegene
Sammelstelle zu erfahren.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfehler zuruckzufthren sind.
Diese Garantie gilt nur, wenn das Gerat gemai den Anweisungen verwendet wurde und sofern es
nicht von unbefugten Personen verandert, repariert oder manipuliert oder durch Missbrauch oder
Transport beschadigt wurde. Die Garantie gilt nicht fur Mangel, die auf naturlichen Verschlei3 von
Komponenten oder zerbrechliche Gegenstande wie Glas und Keramik zuruckzufuhren sind.

Diese Garantie schrankt die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden, die ihm durch das
Gesetz beim Kauf von Geraten zustehen, nicht ein.

Im Garantiefall wende Dich bitte an den verifizierten Handler oder an den Yoer Service. Bitte fuge der
Reklamation eine Beschreibung der Stérung sowie einen Kaufbeleg bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:
1. Read all instructions before using and keep for future reference.

2. Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage
stated on the rating label.
3. Make sure the outlet is properly grounded.

4.Keep the device away from sources of humidity, heat and direct
sunlight.

5. To protect against fire, electrical shock and injury do not immerse
cord, plug or unit in water or other liquids.

6.This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or those who lack experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

7. This device must never be used by children. Cleaning and
maintenance must be carried out by an adult.

8.Keep the device away from children.

9.Do not use the device if its power cord or plug is damaged, or in
case of any other malfunction.
10.If the power cord is damaged, it must be repaired by
manufacturer service or a qualified technician to avoid harm,
11. Turn the device off before unplugging. Always unplug the device
after use.
12. Unplug the device before carrying or cleaning.

13. Do not touch the power plug with wet hands, because it might
cause electrical shock.
14. Do not operate the device with wet hands or barefoot.

15. If during operation of the device an unusual noise or smell appears,
immediately turn it off and unplug it.

16.If the device suddenly ceases operation, unplug it immediately, set
the switch on the body in the "OFF" position, allow the unit to cool
down for 60 minutes, plug it back in and turn it back on.If the
automatic overheating protection turns off the device often,
contact customer service.

32



ENGLISH

17/.

18.
10.

20.

21.

22.

23.
24.

25,

20.

27.

28.
20.
30.

31,

32.
33.

34

When using an extension lead please ensure you do not exceed
the maximum rated running wattage / load of the extension lead.
When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.

Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance.
There are no user-serviceable parts inside.

The appliance is not intended to be controlled by an external timer
or separate remote-control system.

Never use accessories not recommended by the manufacturer,
because it might cause the device to operate improperly, damage it,
or cause harm.

Do not put fingers or any other body parts into the grinding chamber
or the outlet port during operation of the device. The supplied food
pusher is to be used to feed products into the grinding chamber.
Unplug the device before installing or removing accessories.

Use the device for a maximum of 5 minutes at a time. Allow the unit
to cool down for 10 minutes between each 5-minute use.
Do not use the device to grind bones, nuts, or other hard objects.

Before grinding, meat must be cleaned of bones, tendons and fat,
and cut into pieces of around 2 x 2 x 10 cm in size. Do not use frozen
meat.

If the unit is clogged, set the switch to the "REV" position until it
Clears.

Do not limit airflow underneath the grinder.

Do not wash any parts of the device in a dishwasher.
Only use the device for its intended purposes.

Do not leave the device unattended when turned on.
The device is not intended for outdoor use.

This appliance is intended for household use only, on dry surfaces.
Any other use is considered inappropriate and dangerous.

The manufacturer does not accept liability for damage resulting
from failure to follow the instruction sheet.

33



ENGLISH

KNOW YOUR MEAT GRINDER

o AR W e

18.

20.

21.

22.

23.

24.

1. Accessory storage

13. Grinding chamber

2. Lid

14. Chamber socket

3. Cutter food pusher

15. Locking handle

4. Shredding grater

16. Body

5. Slicing grater

17. Control switch

6. Cutting chamber

18. Grinding chamber auger

7. Potato creaming grater

19. Cutting knife

8. Medium cutting plate

20. Coarse cutting plate

0. Fine cutting plate

21. Locking nut

10. Main food pusher

22. Kebbe / kibbeh attachment

11. Hopper tray

23. Sausage attachment

12. Juicer

24. Cookie attachment
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CONTROL SWITCH

‘OFF" position - the device is turned off “1
position - low speed

2" position - high speed “REV"

position - reverse

TECHNICAL SPECIFICATION

Nominal power 8o00W
Locking power 2100W/
\Voltage / Frequency 220-240V~ 50/60Hz

USING THE DEVICE

Wash the device and its accessories thoroughly before first use.

DO NOT PUT FINGERS OR ANY OTHER BODY PARTS INTO THE GRINDING
CHAMBER, OUTLET PORT, OR ANY OTHER OPENINGS ON THE DEVICE OR
INSTALLED ACCESSORIES DURING OPERATION, OR WHEN THE DEVICE IS
TURNED OFF BUT REMAINS PLUGGED IN, BECAUSE IT MIGHT CAUSE
SERIOUS BODILY HARM. USE THE SUPPLIED FOOD PUSHERS TO FEED
PRODUCTS INTO THE CHAMBERS.

CAUTION

IMPORTANT:

Use the device for a maximum of 5 minutes at a time. Allow the unit to cool down for 10 minutes between
each 5-minute use.

The grinding chamber auger is larger than the juicer auger, and is equipped with an aluminum clutch at
its end.

If the unit clogs up during operation, set the switch in the "REV" position until the grinding chamber
clears.
If it becomes noticeably difficult for the device to grind, shred or juice products, set the switch in

the "2" position to increase power.

The supplied lid can be used as a bowl for prepared products.

A groove for the power cord is located at the bottom of the grinder body. While setting it down, make
sure the cord is placed in the groove because, if positioned improperly, it will make it impossible for the
grinder to be set in a stable position.

The power cord can be stored on the cord roller located at the bottom of the grinder after use.
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MEAT GRINDING ATTACHMENT

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

B w

Set the device on a flat, stable surface.

Pull the locking handle upwards. Slide the grinding chamber into the chamber socket. Make sure it is
installed vertically and to the end - if it is possible to rotate it, it means it has not been installed
properly.

While holding down the grinding chamber, pull the locking handle all the way downwards.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Put the cutting knife onto the auger, convex side inwards, while exercising caution not to cut yourself
with the blades.

Put the chosen cutting plate on the auger in such manner as to insert the insets in the grooves on the
grinding chamber.

Put on and tighten the locking nut.

Push the hopper tray onto the grinding chamber. Insert the main food pusher into the opening at the
top of the grinding chamber.
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Grinding

CAUTION: Do not use the device to grind bones, nuts, or other hard objects. Before grinding, meat
must be cleaned of bones, tendons and fat, and cut into pieces of around 2 x 2 x 10 cm in size. Do not
use frozen meat.

1. Plugin the device. 1
Turn on the device by setting the control switch to the “1" or “2"
position.

3. Remove the food pusher, feed pieces of meat into the hopper and
push them in with the food pusher.

4. If the unit clogs up during operation, set the switch in the "REV”
position until the grinding chamber clears.

5. Set the control switch in the "*OFF" position and unplug the device
when you are done grinding.

TIP: After use, put a piece of bread in the grinding chamber and turn the device on for a moment
to clear out the remaining meat.

Useful information: The grinder may also be used to make creamed potatoes or prepare pasta.

CUTTER
Accessory installation
CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

Set the device on a flat, stable surface.

=

2. Pull the locking handle upwards. Slide the cutting chamber into the chamber socket. Make sure it is
installed vertically and to the end - if it is possible to rotate it, it means it has not been installed properly.

3. While holding down the cutting chamber, pull the locking handle all the way downwards.

4. Putthe chosen grater in the cutting chamber and twist it until it locks into place.

5. Insert the cutter food pusher into the opening at the top of the cutting chamber.
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Cutting

CAUTION
Be especially careful when using the cutter, because its grate remains uncovered during
operation. Do not put fingers or any other body parts, or objects into the hopper or the outlet port.

Aw e

Plug in the device.
Turn on the device by setting the control switch to the “1" or “2" position.

Remove the food pusher, feed products into the hopper and push them in with the food pusher.
Set the control switch in the “OFF" position and unplug the device when you are done cutting.

Useful information: The cutter may also be used to prepare potato pancake pulp, potato
dumplings etc., as well as grind down vegetables, fruit, or prepare chocolate or coconut chips.

SAUSAGE ATTACHMENT

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

B W
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Set the device on a flat, stable surface.

Pull the locking handle upwards. Slide the grinding chamber into the chamber socket. Make sure it is
installed vertically and to the end - if it is possible to rotate it, it means it has not been installed
properly.

While holding down the grinding chamber, pull the locking handle all the way downwards.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Put the cutting knife onto the auger, convex side inwards, while exercising caution not to cut yourself
with the blades.

Put the chosen cutting plate on the auger in such manner as to insert the insets in the grooves on the
grinding chamber.

Place the sausage attachment on the cutting plate.

Put on and tighten the locking nut.

Push the hopper tray onto the grinding chamber. Insert the main food pusher into the opening at the
top of the grinding chamber.
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Making sausages

1. Soak the skin in lukewarm water for 10 minutes.
Plug in the device.

3. Slide the wet skin onto the plastic attachment. If the skin sticks to
the attachment, wet it some more.

4. Turnonthe device by setting the control switch to the “1" position.

5. Remove the food pusher, feed the previously ground and
seasoned meat into the hopper and push it in with the food
pusher, while forming sausages.

6. If the unit clogs up during operation, set the switch in the "REV"
position until the grinding chamber clears.

7. Setthe control switch in the "OFF" position and unplug the device
when you are done forming sausages.

TIP: After use, put a piece of bread in the grinding chamber and turn the device on for a moment to clear
out the remaining meat.
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JUICER

Meant for squeezing juices from soft fruits and vegetables such as strawberries, kiwi, berries, tomatoes.

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

oo

Set the device on a flat, stable surface. Put the plastic locking ring in the juicer neck while
holding by the protruding pin and push it in.

Insert the metal sieve into the juicer heck while keeping the cut upwards and adjust it so that it
tightly covers the openings of the juicer neck.

Pull the locking nut through the juicer.

Pull the locking handle upwards. Slide the grinding chamber into the chamber socket. Make sure it is
installed vertically and to the end - if itis possible to rotate it, it means it has not been installed properly.
Next, while holding down the grinding chamber, pull the locking handle all the way downwards.
Afterwards, slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Connect the juicer auger with the grinder auger.

Connect the juicer body to the grinding chamber and tighten the locking nut.

Put the runoff tray onto the juicer body. You may adjust runoff angle by mounting the tray on a different
tooth on the toothed wheel located in the narrow part of the juicer body.

Put the plastic cover onto the juicer body, push in and tighten the locking screw, then put on the hopper
tray and the main food pusher.

(1] 2]
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Squeezing juices

1. Plug in the device.

2. Turnon the device by setting the control switch to the “1" position.

3. Remove the food pusher, feed the fruit and vegetables into the hopper and push them in with the
food pusher.

4. The amount of the pulp held back can be adjusted with the locking screw in order to tailor squeezing
to the products used.

5. If the unit clogs up during operation, set the switch in the “REV" position until the grinding chamber
clears.

6. Setthe control switch in the “OFF" position and unplug the device when you are done squeezing juice.

COOKIE ATTACHMENT

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

T =)
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Set the device on a flat, stable surface.

Pull the locking handle upwards. Slide the grinding chamber into the chamber socket. Make sure it is

installed vertically and to the end - if it is possible to rotate it, it means it has not been installed
roperly.

S(/hliole hz/)lding down the grinding chamber, pull the locking handle all the way downwards.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

Put the coarse cutting plate on the auger in such manner as to insert the insets in the grooves

on the grinding chamber.

Put the cookie attachment onto the cutting plate convex side outwards. Put on and tighten the

locking nut.

Insert the forming slider into the crevice on the cookie attachment, push the hopper tray onto

the grinding chamber.

Insert the main food pusher into the opening at the top of the grinding chamber.

Select cookie shape by sliding the slider in the desired position.

Preparing cookies

Plug in the device.

Turn on the device by setting the control switch to the “1"
position.

Remove the food pusher, feed the previously prepared
cookie dough into the hopper and push it in with the food
pusher.

Cut off the extruded cookies with a knife to achieve desired
cookie length.

Bake the cookies in an oven according to chosen recipe.
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KEBBE /7 KIBBEH ATTACHMENT

Accessory installation

CAUTION: Before commencing any of the activities described below, unplug the device.

1. Setthe device on a flat, stable surface.

Pull the locking handle upwards. Slide the grinding chamber into the chamber socket. Make sure it is

installed vertically and to the end - if it is possible to rotate it, it means it has not been installed

properly.

While holding down the grinding chamber, pull the locking handle all the way downwards.

Slide the auger into the grinding chamber until you feel it click into position.

5. Put the kebbe attachment on in such manner as to insert the insets in the grooves on the
grinding chamber, then put on the plastic cover.

6. Putonand tighten the locking nut.

7. Push the hopper tray onto the grinding chamber and insert the main food pusher into the
opening at the top of the grinding chamber.

B w
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Preparing kebbe 7/ kibbeh

1. Pluginthe device.
Turn on the device by setting the control switch to the "1" position.
3. Remove the food pusher, feed the previously prepared mixture into the hopper and push it in
with the food pusher.
4. Cut off the extruded tube off with a knife to achieve desired length.
5. Put stuffing in each prepared tube and squeeze their ends.
6. Fry the kebbe according to chosen recipe.

TIP: After use, put a piece of bread in the grinding chamber and turn
the device on for a moment to clear out the remaining meat.
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION:
a. Before commencing any of the activities described below, unplug the device.
b. The device should be cleaned immediately after finishing work as dried up food remains may cause
the accessories to become difficult to disassemble and make the cleaning process difficult.
c. Do not use erosive cleaning agents to clean any parts of the device.
d. Do not wash any parts of the device in a dishwasher.
e. After each cleaning, put a thin layer of vegetable oil on the cutting knife and plates.
1. Remove all accessories used and disassemble them completely.
2. Wash each part with warm water and some dishwashing liquid.
3. Rinse each part with warm, clean water.
4. Thoroughly dry off all parts.
5. Use adamp cloth to clean the body of the grinder, and then dry it off thoroughly.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The power plug is

The device does not work disconnected from the wall |[Connect the power plug to the wall socket.

of the chamber socket

socket.
Grmplmg chamber or The accessories are Remove the accessories and install them
cutting chamber fallsout | .

improperly installed. properly.

Food is hot coming out
the outlet port

Set the control switch in the "REV" position until
the grinding chamber clears.

The device is clogged.

Take the juicer off and remove excess pulp.

The power setting is too

low Set the control switch in the “2" position.

The meat was not cleaned

off and./or the pieces are Clean off the meat and/or cut it into smaller

too large. preces.

The cutting knife was . . . .
The device is grinding installed o% the wrong Install the cutting knife with the convex side
poorly side facing inwards to the device.

The grinder has Turn the grinder off, unplug it and let it cool

overheated. down for at least 60 minutes.

The cutting knife or other  |Replace the worn out part with a new one
part has worn out. recommended by the manufacturer.

The grinder turns off
during operation

Turn the grinder off, unplug it and let it cool
down for at least 60 minutes. Do not operate
the device for longer than 5 minutes at a time.

The grinder was used for
too long.

The meat was not cleaned
off and/or the pieces are
too large.

Clean off the meat and/or cut it into smaller
pieces.

The device is damaged. Unplug the device and contact customer service.
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ENVIRONMENT

)

Emm This product contains recyclable materials. Do nhot dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This
warranty is only valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and
provided that it has not been modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or
damaged by misuse or transportation. The warranty does not apply to defects resulting from natural
wear of components or nor breakables such as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer's basic or any other rights granted by laws regarding
appliance purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting
the claim please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIAS

Cuando usando eléctrico accesorios, basico seguridad
precauciones siem pre se debe seguir, incluyendo la siguiente:

1. Leer todo instrucciones antes usando y mantener para futuro
referencia.

2. Asegurese de que el voltaje de su toma de corriente corresponda
con el voltaje indicado en la etiqueta de clasificacion.
3. Hacer seguro el salida es adecuadamente conectado a tierra.

4. Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de humedad, calor y luz
solar directa.

5. A proteger contra fuego, eléctrico choque y lesion hacer no
sumergirse cable, enchufe o unidad en agua u otros liquidos.

6. Este aparato poder ser usado por personas con reducido fisico,
capacidades sensoriales o mentales o que carecen de experienciay
conocimientos si tener Se le ha dado supervision o instruccion sobre
usar del aparato de forma segura y comprender los peligros que
conlleva.

7. Este dispositivo no debe ser utilizado por ninos. La limpieza y el
mantenimiento deben ser realizados por un adulto.

8. Mantener el dispositivo lejos de ninos.

9. Hacer no utiliza el dispositivo si Su poder cable o enchufe esta
danado, o en caso de cualquier otro mal funcionamiento.
10. Si el fuerza cable es danado, él debe ser reparado por servicio
técnico del fabricante o un técnico calificado para evitar danos.
11. Apague el dispositivo antes de desenchufarlo. Desenchufe siempre
el dispositivo despueées de usarlo.
12.Desenchufar el dispositivo antes que lleva o limpieza.

13.No toque el enchufe de alimentacion con las manos mojadas, ya
que podria provocar una descarga electrica.
14.Hacer no funcionar el dispositivo con humedo manos o descalzo.

15.Si durante el funcionamiento del dispositivo aparece un ruido o un
olor inusual, apaguelo inmediatamente y desenchufelo.

16.Si el dispositivo de repente cesa operacion, desenchufar él
inmediatamente, colocar el interruptor del cuerpo en la posicion
‘OFF", deje que la unidad se enfrie durante 60 minutos, vuelva a
enchufarla y enciendala nuevamente . el automatico calentamiento

excesivo proteccion vueltas apagado el dispositivo a menudo,
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Contacte con atencion al cliente.

17. Al utilizar un cable de extension, asegurese de no exceder la

potencia/carga hominal maxima de funcionamiento del cable de
extension.,

18. Cuando desenchufando el dispositivo, sostener por el enchufar, no

el cable.

19. No intente reparar, desmontar ni modificar el aparato. No contiene

piezas que el usuario pueda reparar.

20.El aparato no esta disenado para ser controlado por un temporizador

externo o un sistema de control remoto independiente.

21.Nunca utilice accesorios no recomendados por el fabricante, porque

22.

23.

24.

25,

206.

27.

28.
20.
30.

31

32.
33.

34.

él podria causa el dispositivo a funcionar incorrectamente, dano él, o
causar dano.

No introduzca los dedos ni ninguna otra parte del cuerpo en la
camara de molienda ni en el puerto de salida durante el
funcionamiento del dispositivo. El empujador de alimentos incluido
se debe utilizer para introducir los productos en la camara de
molienda.

Desenchufar el dispositivo antes Instalacion o eliminando accesorios.

Usar el dispositivo para a maximo de 5 minutos en a tiempo. Permitir
el unidad Para enfriar durante 10 minutos entre cada uso de 5
minutos.
Hacer no usar el dispositivo a moler huesos, cojones, o otro duro
objetos.

Antes molienda, carne debe ser Limpiado de huesos, tendones y
gordo, y cortar en piezas de alrededor 2 incognita 2 incognita 10
centimetro en tamano. Hacer no usar congelado carne .

Si el unidad es obstruido, colocar el cambiar a el "RDO" posicion
hasta él aclara.

Hacer no limite flujo de aire debajo el amoladora.

Hacer no lavar cualquier regiones de el dispositivo en a lavavajillas.
Solo usar el dispositivo para es destinado propositos.

Hacer no dejar el dispositivo desesperado cuando transformado en.
El dispositivo es no destinado para exterior usar.

Este aparato es destinado para familiar usar solo, en seco superficies.

Cualquier otro uso se considera inapropiado y peligroso

El fabricante no acepta responsabilidad por danos resultantes del
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incumplimiento de la hoja de instrucciones.
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SABER SU CARNE AMOLADORA

o R W e

18.

20.

21.

22.

23.

24.

1. Accesorio almacenamiento

13. Molienda camara

2. Tapa

14. Camara enchufe

3. Cortador empujador de comida

15. Cierre manejar

4. Trituracion rallador

16. Cuerpo

5. Rebanar rallador

17. Interruptor de control

6. Corte camara

18. Molienda camara barrena

7. Papa cremando rallador

19. Corte cuchillo

8. Medio corte lamina

20. Grueso corte lamina

0. Bien placa de corte

21. Cierre tuerca

10. Principal alimento arribista

22. Kebbe / accesorio para kibbeh

11. Tolva bandeja

23. Embutido adjunto

12. Exprimidor

24. Adjunto de cookies
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CONTROL CAMBIAR

TECNICO ESPECIFICACION

"APAGADOQO" posicion - el dispositivo es

transformado Apagado posicion “1" — baja

velocidad

“2" posicion - alto velocidad

*REV" posicion - contrarrestar

Nominal fuerza

800 W

Cierre fuerza

2100 W

Voltaje / Frecuencia

220-240 V~50/60 Hz

USANDO EL DISPOSITIVO

Lavar el dispositivo y es accesorios minuciosamente antes primero usar.

NO PONGA LOS DEDOS NI CUALQUIER OTRA PARTE DEL CUERPO EN LA
CAMARA DE MOLIENDA, PUERTO DE SALIDA O CUALQUIER OTRA ABERTURA
DEL DISPOSITIVO O INSTALADO ACCESORIOS DURANTE OPERACION, O
CUANDO EL EL DISPOSITIVO ESTA APAGADO PERO PERMANECE
ENCHUFADO, YA QUE PODRIA CAUSAR GRAVES DANOS CORPORALES,
UTILICE LOS EMPUJADORES DE ALIMENTOS SUMINISTRADOS PARA

INTRODUCIR PRODUCTOS EN LLAS CAMARAS.

PRECAUCION
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IMPORTANTE:

Usar el dispositivo para a maximo de 5 minutos en a tiempo. Permitir el unidad a Frio abajo para 10
minutos entre cada uso de 5 minutos.

El sinfin de la camara de molienda es mas grande que el sinfin del exprimidor y esta equipado con
un embrague de aluminio en su extremo.

Si el La unidad se obstruye Durante el funcionamiento, coloque el interruptor en el "RDO" posicion
hasta La molienda La camara se limpia.

Si él se convierte en notablemente dificil para el dispositivo a moler, pizca o jugo productos,
colocar el cambiar en la posicion “2" para aumentar la potencia.

El suministrado tapa poder ser usado como a bol para preparado productos.

A La ranura para el cable de alimentacion se encuentra en la parte inferior del cuerpo del molinillo.
Al colocarlo, asegurese de el cable es metido en el ranura porque, si posicionado incorrectamente,
el voluntad hacer él imposible para EL molinillo debe colocarse en una posicion estable.

Elfuerza cable poder ser almacenado en el cable rodillo situado en el abajo de el amoladora después
usar.
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CARNE MOLIENDA ADJUNTO

Accesorio instalacion

PRECAUCION: Antes comenzando cualquier de el actividades descrito abajo, desenchufar el

dispositivo.
1. Colocar el dispositivo en a departamento, estable superficie.
2. Tire de la manija de bloqueo hacia arriba. Deslice la cdmara de molienda en el receptaculo de la

B w

cadmara. Asegurese de que esté instalada. verticalmente y a el fin - si él es posible a girar él, él medio
él tiene no estado instalado adecuadamente.

Mientras tenencia abajo el molienda camara, jalar el cierre manejar todo el forma hacia abajo.
Deslizar el barrena en el molienda cdmara hasta tu sentir €l hacer clic en posicion.

Cologue el cuchillo de corte sobre la barrena, con el lado convexo hacia adentro, teniendo cuidado
de no cortarse con las cuchillas.

Coloque la placa de corte elegida sobre el sinfin de manera que los insertos se inserten en las
ranuras de la camara de molienda.

Poner eny apretar el tuerca de bloqueo .

Empujar el tolva bandeja sobre el molienda camara. Insertar el principal alimento arribista en el
apertura en el parte superior de la camara de molienda.

51



ESPANOL

Molienda

PRECAUCION: Hacer no usar el dispositivo a moler huesos, cojones, o otro duro objetos. Antes
molienda, carne Debe limpiarse de huesos, tendones y grasa y cortarse en trozos de unos 2 x 2 x 10
cm. No utilizar congelado carne.

1. Enchufar en el dispositivo. 1
Encienda el dispositivo colocando el interruptor de control en la
posicion “1" o “2".

3. Eliminar el alimento arribista, alimentar piezas de carne en el tolva 'y
empujelos con el empujador de alimentos.

4. Sila unidad se obstruye durante el funcionamiento, coloque el
interruptor en la posicion "REV" hasta que la camara de molienda

aclara.
5. Colocar el control cambiar en el "APAGADO" posicion y desenchufar

el Dispositivo cuando haya terminado de moler.

CONSEJO: Después usar, poner a pedazo de pan en el molienda camara y doblar el dispositivo en
para a momento a Limpiar la carne restante.

Util informacion: ELl amoladora puede también ser usado a hacer cremoso papas o preparar pastas.

CORTADOR

Accesorio instalacion
PRECAUCION: Antes comenzando cualquier de el actividades descrito abajo, desenchufar el
dispositivo.

1. Colocar el dispositivo en a departamento, estable superficie.
Tire de la manija de bloqueo hacia arriba. Deslice la camara de corte en el receptaculo de la
camara. Asegurese de que esté instalado verticalmente y a el fin - si él es posible a girar él, el
medio él tiene no estado instalado adecuadamente.

3. Mientras tenencia abajo el corte camara, jalar el cierre manejar todo el forma hacia abajo.

4. Poner el preferido rallador en el corte camara y girar él hasta él cabellos en lugar.

5. Insertar el cortador alimento arribista en el apertura en el arriba de el corte camara.
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CORTE

Ser especialmente cuidadoso cuando usando el cortador, porque es rallar restos descubierto
durante Operacion. No introduzca los dedos ni ninguna otra parte del cuerpo ni objetos en la tolva o
el puerto de salida.

1. Enchufar en el dispositivo.
Doblar en el dispositivo por configuracion el control cambiar a el “1" 0 “2" posicion.

3. Eliminar el alimento arribista, alimentar productos en el tolva y empuijar a ellos en con el alimento
arribista.

4. Colocar el control cambiar en el "APAGADQ" posicion y desenchufar el dispositivo cuando tu son
hecho corte.

Util informacion: El cortador puede también ser usado a preparar papa crepe pulpa, papa
Albondigas etc., asi como moler verduras, frutas o preparar chips de chocolate o coco.

EMBUTIDO ADJUNTO

Accesorio instalacion

PRECAUCION: Antes comenzando cualquier de el actividades descrito abajo, desenchufar el
dispositivo.

1. Colocar el dispositivo en a departamento, estable superficie.
Tire de la manija de bloqueo hacia arriba. Deslice la cdmara de molienda en el receptaculo de la
camara. Asegurese de que esté instalada. verticalmente y a el fin - si él es posible a girar él, él medio
éltiene no estado instalado adecuadamente.

3. Mientras tenencia abajo el molienda camara, jalar el cierre manejar todo el forma hacia abajo.

Deslizar el barrena en el molienda camara hasta tu sentir él hacer clic en posicion.

5. Coloque el cuchillo de corte sobre la barrena, con el lado convexo hacia adentro, teniendo cuidado
de no cortarse con las cuchillas.

6. Coloque la placa de corte elegida sobre el sinfin de manera que los insertos se inserten en las

ranuras de la camara de molienda.

Lugar el embutido adjunto en el corte lamina.

Poner eny apretar el tuerca de bloqueo .

9. Empujar el tolva bandeja sobre el molienda camara. Insertar el principal alimento arribista en el
apertura en el parte superior de la camara de molienda.

»
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Haciendo salchichas

1. Remojar el piel en tibio agua para 10 minutos.
Enchufar en el dispositivo.

3. Deslizar el humedo piel sobre el plastico adjunto. Si el piel palos a
el adjunto, humedo él alguno mas.

4. Doblar en el dispositivo por configuracion el control cambiar a el “1"
posicion.

5. Eliminar el alimento arribista, alimentar el previamente suelo y
sazonado carne en el tolva y Empujelo con el empujador de
alimentos, mientras forma las salchichas.

6. Siel La unidad se obstruye Durante el funcionamiento, coloque el
interruptor en el "RDO" posicion hasta La molienda La camara se
limpia.

7. Colocar el control cambiar en el "APAGADO" posicion y desenchufar el
dispositivo cuando tu son hecho formando salchichas.

CONSEJO: Después de su uso, coloque un trozo de pan en la camara de

molienda y encienda el dispositivo durante un momento para eliminar la
carne restante.
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EXPRIMIDOR

Quiso decir para Apretando jugos de suave frutas y verduras semejante como fresas, kiwi, bayas,
Tomates.

Accesorio instalacion

PRECAUCION: Antes comenzando cualquier de el actividades descrito abajo, desenchufar el
dispositivo.

w

o o

Colocar el dispositivo en a departamento, estable superficie. Poner el plastico cierre anillo en el
exprimidor cuello mientras Sujételo por el pasador que sobresale y empujelo hacia adentro.

Inserte el colador metalico en el cuello del exprimidor manteniendo el corte hacia arriba y ajustelo
de manera que cubra firmemente las aberturas del cuello del exprimidor.

Jalar el cierre tuerca a traves de el exprimidor.

Tire de la manija de bloqueo hacia arriba. Deslice la camara de molienda en el receptaculo de la
camara. Asegurese de que esté instalada. verticalmente y a el fin — si él es posible a girar €L, €l medio
éltiene no estado instalado A continuacion, mientras mantiene presionada la camara de molienda, tire
de la manija de bloqueo completamente hacia abajo. Después, deslice el sinfin dentro de la camara
de molienda hasta que sienta que encaja en su posicion.

Conectar el exprimidor barrena con el amoladora barrena.

Conectar el exprimidor cuerpo a el molienda camara y apretar el cierre tuerca.

Poner el escorrentia bandeja sobre el exprimidor cuerpo. Tu puede ajustar escorrentia angulo por
montaje el bandeja en a diente diferente en la rueda dentada ubicada en la parte estrecha del cuerpo
del exprimidor.

Poner el plastico cubrir sobre el exprimidor cuerpo, empujar en y apretar el cierre tornillo, entonces
poner en el Bandeja de tolva y empujador principal de alimentos.

1] 2]
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Apretando jugos

1. Enchufar en el dispositivo.

Doblar en el dispositivo por configuracion el control cambiar a el “1" posicion.

3. Retire el empujador de alimentos, Alimenta la fruta y verduras en la tolva y empujelas con el
empujador de alimentos.

4. La cantidad de pulpa retenida se puede ajustar con el tornillo de bloqueo para adaptar la
compresion. a los productos utilizados.

5. Siel La unidad se obstruye Durante el funcionamiento, coloque el interruptor en el "RDO" posicion
hasta La molienda La cdmara se limpia.

6. Colocar el control cambiar en el "APAGADO" posicion y desenchufar el dispositivo cuando tu son
hecho Apretando jugo.

n

GALLETAADJUNTO

Accesorio instalacion

PRECAUCION: Antes comenzando cualquier de el actividades descrito abajo, desenchufar el
dispositivo.

1. Colocar el dispositivo en a departamento, estable superficie.
Tire de la manija de bloqueo hacia arriba. Deslice la camara de molienda en el receptaculo de la
camara. Asegurese de que esté instalada. verticalmente y a el fin - si él es posible a girar él, él
medio él tiene no estado instalado adecuadamente.

3. Mientras tenencia abajo el molienda camara, jalar el cierre manejar todo el forma hacia abajo.

4. Deslizar el barrena en el molienda camara hasta tu sentir €l hacer clic en posicion.

5. Poner el grueso corte ldmina en el barrena en semejante manera como a insertar el
Inserciones en el ranuras en la camara de molienda.

6. Coloque el accesorio para galletas sobre la placa de corte con el lado convexo hacia afuera.
Coloque y apriete el cierre . tuerca.

7. Insertar el formando Control deslizante en el hendedura en el galleta adjunto, empujar el
tolva bandeja sobre La camara de molienda.

8. Insertar el principal alimento arribista en el apertura en el arriba de el molienda camara.

9. Seleccionar galleta forma por corredizo el Control deslizante en el deseado posicion.
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Preparante galletas

Enchufar en el dispositivo.

2. Doblaren el dispositivo por configuracion el control cambiar
a el 1" posicion.

3. Eliminar el alimento arribista, alimentar el previamente
preparado galleta masa en el tolvay empujar élen con el
empujador de alimentos.

4. Cortar apagado el extruido galletas con a cuchillo a lograr
deseado galleta longitud.

5. Hornear el galletas en un horno de acuerdo a a preferido
receta.

Kebab / KIBBE ADJUNTO

Accesorio instalacion

PRECAUCION: Antes comenzando cualquier de el actividades descrito abajo, desenchufar el

dispositivo.
1. Colocar el dispositivo en a departamento, estable superficie.
2. Tire de la manija de bloqueo hacia arriba. Deslice la camara de molienda en el receptaculo de la

B W

camara. Asegurese de que esté instalada. verticalmente y a el fin - si €l es posible a girar €L, él medio
él tiene no estado instalado adecuadamente.

Mientras tenencia abajo el molienda camara, jalar el cierre manejar todo el forma hacia abajo.

Deslizar el barrena en el molienda cadmara hasta tu sentir €l hacer clic en posicion.

Poner el kebab adjunto en en semejante manera como a insertar el Inserciones en el surcos en
el cadmara de molienda, luego coloque la tapa de plastico.

Poner eny apretar el tuerca de bloqueo.

Empujar el tolva bandeja sobre el molienda camara vy insertar el principal alimento arribista en el
Abertura en la parte superior de la camara de molienda.

g3t @

Preparante kebab / kibbeh

Enchufar en el dispositivo.

Doblar en el dispositivo por configuracion el control cambiar a el “1" posicion.

Eliminar el alimento arribista, alimentar el previamente preparado mezcla en el tolva y empujar
él en con el empujador de alimentos.

Cortar apagado el extruido tubo apagado con a cuchillo a lograr deseado longitud.

Poner relleno en cada preparado tubo y estrujar su termina.
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6. Freir el kebab de acuerdo a a preferido receta.

CONSEJO: Después de su uso, coloque un trozo de pan en la camara
de molienda y encienda el dispositivo durante un momento para
eliminar la carne restante.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

PRECAUCION:

ok whe

a.
b.

C.
d.
e.

Antes comenzando cualquier de el actividades descrito abajo, desenchufar el dispositivo.

El dispositivo debe limpiarse inmediatamente después de terminar el trabajo, ya que los
restos de comida secos pueden hacer que los accesorios sean dificiles de desmontar y
dificultar el proceso de limpieza.

Hacer no usar erosivo limpieza agentes a limpio cualquier regiones de el dispositivo.

Hacer no lavar cualquier regiones de el dispositivo en un lavavajillas.

Después cada limpieza, poner a delgado capa de verdura aceite en el corte cuchillo y platos.

Eliminar todo accesorios usado y desmontar a ellos completamente.

Lavar cada parte con calido agua y alguno para lavavajillas liquido.

Enjuagar cada parte con calido, limpio agua.

Minuciosamente seco apagado todo regiones.

Usar a humedo pano a limpio el cuerpo de el amoladora, y entonces seco €l apagado
minuciosamente.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucion

El dispositivo hace no
trabajar

El enchufe de alimentacion

esta desconectado de el
tomade pared .

Conectar el fuerza enchufar a el muro enchufe.

Molienda camara o
corte camara Caidas
fuera del zocalo de la
camara

Elaccesorios estan
incorrectamente instalado.

Eliminar el accesorios y instalar ellos
adecuadamente.

Alimento es no proximo
fuera del puerto de
salida

El dispositivo es obstruido

Colocar el control cambiar en el "RDO" posicion
hasta que la cdmara de molienda se despsje.

Llevar el exprimidor apagado y eliminar exceso
pulpa.

Eldispositivo es
moliendo mal

El fuerza configuracion es
demasiado bajo.

Colocar el control cambiar en el “2" posicion.

El carne era no limpiado
y/0 los trozos son
demasiado grandes.

Limpio apagado el carne y/o cortar él en
trozos mas pequenos .

Se instalo el cuchillo de
corte.enellado
equivocado

Instalar el corte cuchillo con el convexo lado
orientado hacia el interior del dispositivo.

Elamoladora se ha
sobrecalentado.

Doblar el amoladora apagado, desenchufar él
y dejar él Enfriar durante al menos 60 minutos.

El corte cuchillo o La otra
parte se ha desgastado.

Reemplazar el gastado afuera parte con a nuevo
uno recomendado por el fabricante.

Elamoladora vueltas
Apagado durante el
funcionamiento

Elamoladora era usado
por demasiado tiempo

Apague el molinillo, desenchufelo y dejelo
enfriar. para en el menos 60 minutos. Hacer no
funcionar el dispositivo durante mas de 5
minutos seguidos.

El carne era no limpiado
y/0 los trozos son
demasiado grandes.

Limpio apagado el carne y/o cortar él en
trozos mas pequenos .

El dispositivo es danado.

Desenchufar el dispositivo y contacto cliente

servicio.
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AMBIENTE

)

EE [ste producto contiene materiales reciclables. No deseche este producto junto con los
residuos municipales sin clasificar. Pongase en contacto con su municipio local para conocer el
punto de recoleccion mas cercano.

GARANTIA Y REPARACION

La garantia del producto incluye los defectos resultantes de defectos de material o fabricacion. Esta
garantia solo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y siempre que
no haya sido modificado, reparado o manipulado por ninguna persona no autorizada o danado por
un uso indebido o transporte. La garantia no se aplica a los defectos resultantes del desgaste natural
de los componentes ni a los elementos fragiles como el vidrio y la ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por las leyes
con respecto a la compra de electrodomeésticos.

En caso de una reclamacion de garantia, pongase en contacto con el vendedor verificado o con el

servicio técnico de Yoer. Al presentar la reclamacion, adjunte informacion sobre la naturaleza del mal
funcionamiento y un comprobante de compra .
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IMPORTANTES GARANTIES

Quand en utilisant électrique appareils électroménagers, basique
sécurité précautions doit toujours étre suivi, y compris ce qui suit:

1

7.

8.
0.

Lire tous instructions avant en utilisant et garder pour avenir
réeférence.

Assurez-vous que la tension de votre prise correspond a la
tension indiquée sur l'étiquette signalétique.
Faire bien sur le sortie est correctement fondé.

Gardez l'appareil a l'abri des sources d'humidite, de chaleur et de
la lumiere directe du soleil.

A protéger contre feu, électrique choc et blessure faire pas
immerger cordon, la fiche ou l'appareil dans l'eau ou d'autres
liquides.

Ce appareil peut étre utilisé par personnes avec reduit physique,
capacites sensorielles ou mentales ou ceux qui manquent
d'experience et de connaissances s'ils avoir a éeté donné
surveillance ou instruction concernant utiliser de l'appareil en
toute securité et comprendre les dangers encourus.

Cet appareil ne doit jamais étre utilisé par des enfants. Le
nettoyage et l'entretien doivent étre effectués par un adulte,
Garder le appareil loin depuis enfants.

Faire pas utiliser le appareil si sa puissance corde ou prise est
endommage, ou dans cas de tout autre dysfonctionnement.

10.Si le pouvoir corde est endommage, il doit étre repare par

contactez le service du fabricant ou un technicien qualifie pour
eviter tout dommage.

11. Eteignez l'appareil avant de le débrancher. Débranchez toujours

l'appareil aprées utilisation.

12. Débrancher le appareil avant transportant ou nettoyage.
13. Ne touchez pas la fiche d'alimentation avec les mains mouillees,

car cela pourrait provoquer un choc electrique.

14. Faire pas fonctionner le appareil avec mouillé mains ou pieds nus.
15. Si pendant le fonctionnement de 'appareil un bruit ou une odeur

inhabituelle apparait, éteignez-le immediatement et debranchez-
le.
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16.Si le appareil soudainement cesse opération, débrancher il
immediatement, ensemble l'interrupteur sur le corps en position
« OFF », laissez l'appareil refroidir pendant 60 minutes,
rebranchez-le et rallumez-le.Si le automatique surchauffe
protection tourne désactivé le appareil souvent, contacter le
service client,

17. Lorsque vous utilisez une rallonge, assurez-vous de ne pas
deépasser la puissance/charge nominale maximale de la rallonge.

18. Quand debrancher le appareil, prise par le prise, pas le corde.

19. N'essayez pas de reparer, de demonter ou de modifier l'appareil.
Il ne contient aucune piece réparable par l'utilisateur.

20.L'appareil n'‘est pas destiné a étre controlé par une minuterie
externe ou un systeme de telecommande separe.

21. N'utilisez jamais d'accessoires non recommandes par le fabricant,
car il pourrait cause le appareil a fonctionner de maniere impropre,
dommage il, ou causer du tort.

22.N'introduisez pas les doigts ou toute autre partie du corps dans la
chambre de broyage ou dans lorifice de sortie pendant le
fonctionnement de l'appareil. Le poussoir fourni doit étre utilisé
pour introduire les produits dans la chambre de broyage.

23.Deébrancher le appareill avant installation ou suppression
accessoires.

24.Utiliser le appareil pour un maximum de 5 minutes a un temps.
Permettre le unité pour se rafraichir pendant 10 minutes entre
chaque utilisation de 5 minutes.

25.Faire pas utiliser le appareil a moudre 0s, noix, ou autre dur objets.

26.Avant affUtage, viande doit étre nettoyé de os, tendons et graisse,
et couper dans pieces de autour 2 x 2 x 10 cm dans taille. Faire pas
utiliser congelé viande .

27.Si le unite est bouche, ensemble le changer a le "TOUR" position
jusqu'a il efface.

28.Faire pas limite flux d'air dessous le broyeur.

29.Faire pas laver n'importe lequel parties de le appareil dans un
lave-vaisselle.

30.Seulement utiliser le appareil pour c'est destine fins.

31. Faire pas partir le appareil sans surveillance quand tournée sur.

32.Le appareil est pas destiné pour de plein air utiliser.
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33.Ce appareil est destiné pour ménage utiliser seulement, sur sec
surfaces. Toute autre utilisation est considérée inapproprie et
dangereux .

34.Le fabricant décline toute responsabilite pour les dommages
résultant du non-respect de la notice d'instructions.
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SAVOIR TON VIANDE BROYEUR

o Ok W NE

18.

20.

21.

22.

23.

24.

1. Accessoire stockage

13. Affutage chambre

2. Couvercle

14. Chambre douille

3. Coupeur poussoir a nourriture

15. Verrouillage poignée

4. Déchiquetage rape

16. Corps

5. Tranchage rape

17. Interrupteur de commande

6. Coupe chambre

18. Affutage chambre tariére

7. Pomme de terre crémage rape

19. Coupe couteau

8. Moyen coupe plaque

20. Grossier coupe plaque

0. Bien plaque de coupe

21. Verrouillage noix

10. Principal nourriture poussoir

22. Kebbé / accessoire kibbeh

11. Trémie plateau

23. Saucisse piece jointe

12. Extracteur de jus

24. Attachement de cookie
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CONTROLE CHANGER

"'DESACTIVE' position - le appareil est
tourné position « 1 » désactivée - faible
Vitesse « 2 » position - haut vitesse « REV »

position - inverse

TECHNIQUE SPECIFICATION

Nominal pouvoir 800 W
Verrouillage pouvoir 2100 W
Tension / Fréquence 220-240V~ 50/60 Hz

EN UTILISANT LE APPAREIL

Laver le appareil et c'est accessoires soigneusement avant d'abord utiliser.

PRUDENCE

IMPORTANT:

NE PAS METTRE LES DOIGTS OU TOUTE AUTRE PARTIE DU CORPS DANS LA
CHAMBRE DE BROYAGE, LE PORT DE SORTIE OU TOUTE AUTRE OUVERTURE
DE L'APPAREIL OU INSTALLE ACCESSOIRES PENDANT OPERATION, OU
QUAND LE L'APPAREIL EST ETEINT MAIS RESTE BRANCHE, CAR IL PEUT
CAUSER DE GRAVES BLESSURES CORPORELLES. UTILISEZ LES POUSSOIRS
ALIMENTAIRES FOURNIS POUR ALIMENTER LES PRODUITS DANS LES
CHAMBRES.

Utiliser le appareil pour un maximum de 5 minutes a un temps. Permettre le unité a cool vers le bas
pour 10 minutes entre chaque utilisation de 5 minutes.

La vis sans fin de la chambre de broyage est plus grande que celle de l'extracteur de jus et est
équipée d'un embrayage en aluminium a son extremité.

Si le l'unité se bouche pendant le fonctionnement, placez l'interrupteur sur le "TOUR" position
jusqu'a le broyage la chambre se vide.

Si il devient visiblement difficile pour le appareil a moudre, déchiqueter ou jus produits,
ensemble le changer en position « 2 » pour augmenter la puissance.

Le fourni couvercle peut étre utilisé comme un bol pour préparé produits.

UN La rainure pour le cordon d'alimentation est située au bas du corps du broyeur. Lorsque vous le
posez, assurez-vous le corde est mis dans le rainure parce que, si positionné de maniere impropre, il
volonté faire il impossible pour le broyeur doit étre placé dans une position stable.

Le pouvoir corde peut étre stocké sur le corde rouleau situé a le bas de le broyeur aprés utiliser.
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VIANDE AFFUTAGE PIECE JOINTE

Accessoire installation

PRUDENCE: Avant débutant n'importe lequel de le activités décrit ci-dessous, débrancher le appareil.

o N

Ensemble le appareil sur un plat, écurie surface.

Tirez la poignée de verrouillage vers le haut. Faites glisser la chambre de broyage dans le logement
de la chambre. Assurez-vous qu'elle est installée verticalement et a le fin - si il est possible a tourner
il ilmoyens il a pas a été installé correctement.

Alors que holding vers le bas le affUtage chambre, tirer le verrouillage poignée tous le chemin vers le
bas.

Glisser le tariere dans le affUtage chambre jusqu'a toi sentir il Cliquez dans position.

Placez le couteau de coupe sur la tariere, cdté convexe vers lintérieur, en prenant soin de ne pas
VOous couper avec les lames.

Placez la plaque de coupe choisie sur la vis sans fin de maniere a insérer les inserts dans les
rainures de la chambre de broyage.

Mettre sur et serrer le écrou de blocage.

Pousser le trémie plateau sur le affGtage chambre. Insérer le principal nourriture poussoir dans le
ouverture a le haut de la chambre de broyage.
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Affatage

PRUDENCE: Faire pas utiliser le appareil a moudre o0s, noix, ou autre dur objets. Avant affGtage,
viande doit étre nettoyé des os, des tendons et de la graisse, et coupé en morceaux d'environ 2 x 2 X
10 cm. Ne pas utiliser congelé viande.

1. Prise dans le appareil 1
Allumez l'appareil en réglant linterrupteur de commande sur la
position « 1 » ou « 2 ».

3. Retirer le nourriture pousseur, alimentation pieces de viande dans le
trémie et poussez-les avec le poussoir a aliments.

4. Sil'appareil se bouche pendant le fonctionnement, placez
linterrupteur sur la position « REV » jusqu'a ce que la chambre de
broyage efface. , ,

5. Ensemble le contréle changer dans le "DESACTIVE" position et

débrancher le appareil lorsque vous avez terminé le broyage.

CONSEIL: Apres utiliser, mettre un morceau de pain dans le affutage chambre et tourner le appareil
sur pour un moment a éliminer la viande restante.

Utile information: Le broyeur peut aussi étre utilisé a faire crémeux pommes de terre ou préparer pates.

COUPEUR

Accessoire installation

PRUDENCE: Avant débutant n'importe lequel de le activités décrit ci-dessous, débrancher le
appareil.

1. Ensemble le appareil sur un plat, écurie surface.
Tirez la poignée de verrouillage vers le haut. Faites glisser la chambre de coupe dans le logement
de la chambre. Assurez-vous qu'elle est installé verticalement et a le fin - si il est possible a tourner
il iLmoyens il a pas a été installé correctement.

3. Alors que holding vers le bas le coupe chambre, tirer le verrouillage poignée tous le chemin vers le
bas.

4. Mettre le choisi rape dans le coupe chambre et torsion il jusqu'a il serrures dans lieu.

5. Insérer le coupeur nourriture poussoir dans le ouverture a le haut de le coupe chambre,

|+°‘°"““
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COUPE

Etre en particulier prudent quand en utilisant le coupeur, parce que c'est grille restes
découvert pendant fonctionnement. Ne mettez pas les doigts ou toute autre partie du corps, ni
aucun objet dans la trémie ou dans l'orifice de sortie.

1. Prise dans le appareil
. Tourner sur le appareil par paramétre le controle changer a le « 1 » ou « 2 » position.
3. Retirer le nourriture pousseur, alimentation produits dans le trémie et pousser eux dans avec le
nourriture poussoir.
4. Ensemble le contréle changer dans le "DESACTIVE" position et débrancher le appareil quand toi
sont fait coupe.

Utile information: Le coupeur peut aussi étre utilisé a préparer pomme de terre crépe pulpe,
pomme de terre boulettes etc., ainsi que broyer des legumes, des fruits ou préparer des pépites de
chocolat ou de noix de coco.

SAUCISSE PIECE JOINTE

Accessoire installation
PRUDENCE: Avant débutant n'importe lequel de le activités décrit ci-dessous, débrancher le appareil.

1. Ensemble le appareil sur un plat, écurie surface.
Tirez la poignée de verrouillage vers le haut. Faites glisser la chambre de broyage dans le logement
de la chambre. Assurez-vous qu'elle est installée verticalement et a le fin - si il est possible a tourner
il iLmoyens il a pas a été installé correctement.

3. Alors que holding vers le bas le affUtage chambre, tirer le verrouillage poignée tous le chemin vers le
bas.

4. Glisser le tariére dans le affUtage chambre jusqu'a toi sentir il Cliquez dans position.

5. Placez le couteau de coupe sur la tariere, coté convexe vers lintérieur, en prenant soin de ne pas
VOous couper avec les lames.

6. Placez la plaque de coupe choisie sur la vis sans fin de maniére a insérer les inserts dans les
rainures de la chambre de broyage.

7. Lieu le saucisse piéce jointe sur le coupe plaque.

Mettre sur et serrer le écrou de blocage.

9. Pousser le trémie plateau sur le affGtage chambre. Insérer le principal nourriture poussoir dans le
ouverture a le haut de la chambre de broyage.

o
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Fabrication saucisses

1. Tremper le peau dans tiede eau pour 10 minutes.
Prise dans le appareil.
3. Glisser le mouillé peau sur le plastique piece jointe. Si le peau
batons a le piece jointe, mouillé il quelques plus.
4. Tourner sur le appareil par parametre le controle changer a le « 1 »
position.
5. Retirer le nourriture pousseur, alimentation le précédemment sol
et chevronné viande dans le trémie et poussez-le avec le B
poussoir a aliments, tout en formant des saucisses. o
6. Sile l'unité se bouche pendant le fonctionnement, placez
linterrupteur sur le "TOUR" position jusqu'a le broyage la
chambre se vide.

7. Ensemble le contréle changer dans le "DESACTIVE' position et
débrancher le appareil quand toi sont fait formation saucisses.

CONSEIL: Apres utilisation, placez un morceau de pain dans la chambre
de broyage et allumez l'appareil un instant pour éliminer les restes de
viande.
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PRESSE-AGRUMES

Censé pour pressant jus depuis doux fruits et legumes tel comme fraises, kiwi, baies, tomates.

Accessoire installation
PRUDENCE: Avant débutant n'importe lequel de le activités décrit ci-dessous, débrancher le appareil.

1. Ensemble le appareil sur un plat, écurie surface. Mettre le plastique verrouillage anneau dans le
presse-agrumes cou alors que en le tenant par la goupille saillante et en l'enfoncant.

2. Insérez le tamis métallique dans le col de l'extracteur de jus en gardant la coupe vers le haut et

ajustez-le de maniére a ce qu'il recouvre hermétiquement les ouvertures du col de l'extracteur de

jus.

Tirer le verrouillage noix a travers le presse-agrumes.

4. Tirez la poignée de verrouillage vers le haut. Faites glisser la chambre de broyage dans le logement

de la chambre. Assurez-vous qu'elle est installée verticalement et a le fin - si il est possible a tourner

il il moyens il a pas a été installé correctement. Ensuite, tout en maintenant la chambre de broyage

enfonceée, tirez la poignée de verrouillage complétement vers le bas. Ensuite, faites glisser la vis sans

fin dans la chambre de broyage jusqu'a ce que vous sentiez un clic de mise en place.

Connecter le presse-agrumes tariére avec le broyeur tariere.

Connecter le presse-agrumes corps a le affGtage chambre et serrer le verrouillage noix.

7. Mettre le ruissellement plateau sur le presse-agrumes corps. Toi peut gjuster ruissellement angle par
montage le plateau sur un dent différente sur la roue dentée située dans la partie étroite du corps de
l'extracteur de jus.

8. Mettre le plastique couverture sur le presse-agrumes corps, pousser dans et serrer le verrouillage vis,
alors mettre sur le plateau de trémie et le poussoir principal des aliments.

1] 2]
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Pressant jus

1. Prise dans le appareil

Tourner sur le appareil par parameétre le controle changer a le « 1 » position.

3. Retirez le poussoir a aliments, nourrir les fruits et les légumes dans la trémie et poussez-les avec le
poussoir a aliments.

4. Laquantité de pulpe retenue peut étre ajustee a l'aide de la vis de blocage afin d'adapter la
compression aux produlits utilisés.

5. Sile l'unité se bouche pendant le fonctionnement, placez linterrupteur sur le "TOUR" position
jusqu'a le broyage la chambre se vide. ]

6. Ensemble le contrdle changer dans le "DESACTIVE" position et débrancher le appareil quand toi sont
fait pressant jus.

n

BISCUIT PIECE JOINTE

Accessoire installation
PRUDENCE: Avant débutant n'importe lequel de le activités décrit ci-dessous, débrancher le appareil.

Ensemble le appareil sur un plat, écurie surface.

Tirez la poignée de verrouillage vers le haut. Faites glisser la chambre de broyage dans le logement

de la chambre. Assurez-vous qu'elle est installée verticalement et a le fin - si il est possible a tourner

il iLmoyens il a pas a été installé correctement.

3. Alors que holding vers le bas le affitage chambre, tirer le verrouillage poignée tous le chemin vers le

bas.

Glisser le tariére dans le affitage chambre jusqu'a toi sentir il Cliquez dans position.

Mettre le grossier coupe plaque sur le tariere dans tel maniere comme a insérer le encarts

dans le rainures sur la chambre de broyage.

6. Placez l'accessoire a biscuits sur la plaque de découpe, coté convexe vers 'extérieur. Mettez en
place et serrez le verrou noix.

7. Insérer le formation curseur dans le fente sur le biscuit piece jointe, pousser le trémie plateau
sur la chambre de broyage.

8. Insérer le principal nourriture poussoir dans le ouverture a le haut de le affitage chambre.

9. Seélectionner biscuit forme par glissement le curseur dans le voulu position.

N
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Préparation cookies

4.

5.

Prise dans le appareil.

Tourner sur le appareil par parametre le controle changer a
le « 1 » position.

Retirer le nourriture pousseur, alimentation le précédemment
prepare biscuit pate dans le trémie et pousser il dans avec le
POUSSOIr a nourriture.

Couper désactive le extrudé cookies avec un couteau a
atteindre voulu biscuit longuedr.

Cuire le cookies dans un four selon a choisi recette.

KEBBE / KIBBEH PIECE JOINTE

Accessoire installation

PRUDENCE: Avant débutant n'importe lequel de le activités décrit ci-dessous, débrancher le appareil.

Ensemble le appareil sur un plat, écurie surface.

Tirez la poignée de verrouillage vers le haut. Faites glisser la chambre de broyage dans le logement
de la chambre. Assurez-vous qu'elle est installée verticalement et a le fin - si il est possible a tourner
il iLmoyens il a pas a été installé correctement.

Alors que holding vers le bas le affutage chambre, tirer le verrouillage poignée tous le chemin vers le
bas.

Glisser le tariere dans le affutage chambre jusqu'a toi sentir il Cliquez dans position.

Mettre le kebbé piéce jointe sur dans tel maniere comme a insérer le encarts dans le rainures
sur le chambre de broyage, pulis placez le couvercle en plastique.

Mettre sur et serrer le écrou de blocage.

Pousser le tremie plateau sur le affGtage chambre et insérer le principal nourriture poussoir dans
le ouverture dans la partie supérieure de la chambre de broyage.

o a
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Préparation kebbé / kibbeh

1. Prise dans le appareil
Tourner sur le appareil par parametre le controle changer a le « 1 »

Bl

position. ‘5
3. Retirer le nourriture pousseur, alimentation le précédemment

prépare melange dans le trémie et pousser il dans avec le —

POUSSOoIr a nourriture.

4. Couper désactive le extrude tube désactivé avec un couteau a
atteindre voulu longueur.

5. Mettre rembourrage dans chaque préparé tube et presser leur se
termine.

6. Frire le kebbé selon a choisi recette.

CONSEIL: Apres utilisation, placez un morceau de pain dans la chambre de broyage et allumez
l'appareil un instant pour éliminer les restes de viande.
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NETTOYAGEET ENTRETIEN
PRUDENCE:

a. Avantdébutant n'importe lequel de le activités decrit ci-dessous, débrancher le appareil.

b. L'appareil doit étre nettoyé immediatement aprés avoir terminé le travail, car les restes
d'aliments séchés peuvent rendre les accessoires difficiles a démonter et rendre le
processus de nettoyage difficile.

c. Faire pas utiliser érosif nettoyage agents a faire le ménage n'importe lequel parties de le
appareil.

d. Faire pas laver n'importe lequel parties de le appareil dans un lave-vaisselle.

e. Apres chaque nettoyage, mettre un mince couche de légume huile sur le coupe couteau et

Ok~ W

plaques.

Retirer tous accessoires utilisé et démonter eux completement.

Laver chaque partie avec chaud eau et quelques faire la vaisselle liquide.

Rincer chaque partie avec chaud, faire le ménage eau.

Soigneusement sec désactive tous parties.

Utiliser un humide tissu a faire le ménage le corps de le broyeur, et alors sec il désactive
soigneusement.
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DEPANNAGE

Probléme

Possible cause

Solution

Le appareil fait pas travail

La prise d'alimentation est
débranchée depuis le prise
murale .

Connecter le pouvoir prise a le mur douille.

Affatage chambre ou
coupe chambre chutes
hors de la douille de la
chambre

Le accessoires sont
incorrectement installe.

Retirer le accessoires et installer les
correctement.

Nourriture est pas a venir
hors du port de sortie

Le appareil est bouché.

Ensemble le contréle changer dans le "TOUR"
position jusqu'a ce que la chambre de broyage
soit vide.

Prendre le presse-agrumes désactive et retirer
exces pulpe.

Le appareil est broyage
médiocre

Le pouvoir parametre est
trop bas.

Ensemble le contréle changer dans le « 2 »
position.

Le viande était pas nettoye
et/ou les morceaux sont
trop gros.

Faire le ménage désactivé le viande et/ou
couper il dans morceaux plus petits .

Le couteau de coupe a
été installé sur le mauvais
coté.

Installer le coupe couteau avec le convexe
coté tourné vers l'intérieur de l'appareil.

Le broyeur a surchauffe.

Tourner le broyeur désactive, débrancher il et
laisser il Laissez refroidir pendant au moins 60
minutes.

Le coupe couteau ou l'autre
partie est usée.

Remplacer le porté dehors partie avec un
nouveau un recommandeé par le fabricant.

Le broyeur tourne éteint
pendant le
fonctionnement

Le broyeur était utilisé
depuis trop longtemps.

Eteignez le moulin, débranchez-le et laissez-le
refroidir pour a moins 60 minutes. Faire pas
fonctionner l'appareil pendant plus de 5
minutes a la fois.

Le viande était pas nettoyé
et/ou les morceaux sont
trop gros.

Faire le ménage désactivé le viande et/ou
couper il dans morceaux plus petits .

Le appareil est

endommage.

Débrancher le appareil et contact client service.
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ENVIRONNEMENT

)

Emm Ce produit contient des matériaux recyclables. Ne jetez pas ce produit avec les déchets
municipaux non triés. Veuillez contacter votre municipalité pour connaitre le point de collecte le plus
proche.

GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit couvre les défauts résultant de défauts de matériaux ou de fabrication. Cette
garantie n'est valable que si l'appareil a été utiliseé conformément aux instructions et a condition qu'il
n‘ait pas été modifié, répareé ou altéré par une personne non autoriseée ou endommage par une
mauvaise utilisation ou un transport. La garantie ne s'applique pas aux défauts résultant de l'usure
naturelle des composants ou des objets cassants tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ni aucun autre droit accorde par les
lois concernant l'achat d'appareils électromeénagers.

En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le vendeur vérifié ou le service Yoer.
Lors de la soumission de la reclamation, veuillez joindre des informations sur la nature du

dysfonctionnement et une preuve d'achat.
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VAZNO ZASTITE

Kada koristenjem elektriéni uredaji, Oshovni, temeljni sigurnost
mjere predostroznosti treba uvijek slijediti, uklju¢ujuéi sljedece:
1. Citati sve upute prije koristenjem i zadrzati za buducnost referenca.

2. Provjerite odgovara li vas izlazni napon naponu navedenom na
nazivnoj naljepnici.

3. Napraviti Naravno the uticnica je ispravnho uzemljen.

4. Drzite uredaj dalje od izvora vlage, topline i izravne sunceve
svjetlosti.

5. Do zastititi protiv vatra, elektricni Sok i ozljeda uciniti ne uroniti kabel,
utikac ili jedinicu u vodi ili drugim tekucinama.

6. Ovajuredaj moze biti koristi se po osoba s smanjena fizicki, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili onih kojima nedostaje iskustva i znanja
ako oniimati dano nadzor ili uputa o koristiti uredaja na siguran nacin
| razumjeti opasnosti koje su ukljucene.

7. Ovaj uredaj nikada ne smiju koristiti djeca. Cis¢enje i odrzavanje
mora obavljati odrasla osoba.

8. Zadrzati the uredaj daleko iz djece.

9. uciniti ne koristiti uredaj ako svoju snagu kabel ili utikac je ostecen,
ili u slucaju bilo kojeg drugog kvara.

10. Ako the vlast kabel je osteceno, to morati biti popravijeno po
servis proizvodaca ili kvalificirani tehnicar kako biste izbjegli
ozljede.

11. Iskljucite uredaj prije iskljucivanja. Uvijek iskljucite uredaj nakon
upotrebe.

12. Iskljucite iz struje the uredaj prije nosenje ili Ciscenje.

13. Nemojte dirati utikac mokrim rukama jer to moze uzrokovati strujni
udar. uciniti ne operirati the uredaj s mokri ruke ili bos.

14. Ako se tijekom rada uredaja pojavi neobican zvuk ili

15. Miris, odmah ga iskljucite i izvucite utikac.

16. Ako the uredaj iznenada prestaje operacija, iskjuciti iz struje to
odmah, postaviti prekidac na kucistu u polozaj "ISKLJUCENO",
ostavite jedinicu da se ohladi 60 minuta, ponovno je ukljucite i

ponovno ukljucCite. Ako the automatski pregrijavanje zastita
skrece iskljuceno the uredaj Cesto, obratite se sluzbi za korisnike.
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17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.

24.

25,

26.

27.
28.

20.
30.

31.

32.
33.
34,

35

Kada koristite produzni kabel, pazite da ne premasite maksimalnu
nazivnu radnu snagu / opterecenje produznog kabela.

Kada iskljuCivanje iz struje the uredaj, drzati po the utikac, ne the
kabel.

Ne pokusSavajte popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj. Unutra
nema dijelova koje moze servisirati korisnik.

Uredaj nije namijenjen za upravljanje vanjskim timerom ili zasebnim
sustavom daljinskog upravljanja.

Nikada nemojte koristiti pribor koji nije preporucio proizvodac, jer to
mocC uzrok the uredaj do operirati nepravilno, ostecenje to, il
uzrokovati stetu.

Nemojte stavljati prste ili druge dijelove tijela u komoru za mljevenje
ili izlazni otvor tijekom rada uredaja. Isporuceni potiskivac hrane
koristi se za ubacivanje proizvoda u komoru za mljevenje.

IskljucCite iz struje the uredaj prije instaliranje ili uklanjanje pribor.
Koristiti the uredaj za a maksimalho od 5 minuta na a vrijeme. Dopusti
the jedinica da se ohladi 10 minuta izmedu svake 5-minutne
upotrebe.

UcCiniti ne koristiti the uredaj do samljeti kosti, orasi, ili drugo tesko
objekti.

Prije mlijevenje, meso morati biti oCiscena od kosti, tetive i mast, i
rezati u komada odoko2x2x10cmu

VeliCina. uciniti ne koristiti smrznuti meso .
Ako the jedinica je zaCepljen, postaviti the prekidac do the "REV”
polozaj do to brise.

Uciniti ne ograniciti protok zraka ispod the brusilica.

UcCiniti ne pranje bilo koji dijelovi od the uredaj u a perilica posuda.
Samo koristiti the uredaj za njegov namijenjeni svrhe.

UcCiniti ne otici the uredaj bez nadzora kada okrenuo na.

The uredaj je ne namijenjeni za vanjski koristiti.

Ovaj uredaj je namijenjeni za domacinstvo koristiti samo, na suha
povrsine. Svaka druga uporaba dolazi u obzir neprikladno i opasno.
Proizvodac ne prihvaca odgovornost za stetu nastalu
nepostivanjem uputa.
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ZNATITVOJ MESO MRLIVICA

o Ok WwhE

1. Pribor skladistenje

13. Mljevenje komora

2. Poklopac

14. Komora uticnica

3. Rezac potiskivac hrane

15. ZakljuCavanje drska

4. Usitnjavanje rende

16. Tijelo

5. Rezanje rende

17. Kontrolni prekidac

6. Rezanje komora

18. Mljevenje komora svrdlo

7. Krumpir kremiranje rende

19. Rezanje noz

3. srednje rezanje ploca

20. Grubo rezanje ploca

0. Fino ploca za rezanje

21. Zakljucavanje orah

10. Glavni hrana potiskivac

22. Kebbe / kibbeh prilog

11. Hopper posluzavnik

23. Kobasica privitak

12. Sokovnik

24. Prilog za kolacice
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KONTROLIRATI PREKIDAC

"ISKLJUCENO" polozaj - the uredaj je

okrenuo iskljucen polozaj 1" - mala brzina

2" polozaj - visoka brzina "REV"

polozaj — obrnuti

TEHNICKI SPECIFIKACIJA

Nominalni vlast 800 W

ZakljuCavanje vlast 2100 W

Napon / Frekvencija 220-240V ~ 50/60Hz
UPOTREBA THE UREDAJ

Pranje the uredaj i njegov pribor temeljito prije prvi koristiti.

NE STAVLJAJTE PRSTE ILI BILO KAKVI DRUGI DIJELOVI TIJELA U KOMORU ZA
MLJEVENJE, IZLAZNI OTVOR ILI BILO KOJE DRUGE OTVORE NA UREDAJU LI
INSTALIRAN PRIBOR TIJEKOM RAD, ILI KADA THE UREPAJ JE ISKLJUCEN, ALI
OSTAJE UKLJUCEN, JER MOZE PROUZROKOVATI OZBILJNE TJELESNE
OZLJEDE. KORISTITE ISPORUCENE POTISAVACE HRANE ZA UMETANJE
PROIZVODA U KOMORE.

OPREZ

VAZNO:

Koristiti the uredaj za a maksimalno od 5 minuta na a vrijeme. Dopusti the jedinica do cool dolje za 10
minuta izmedu svake 5-minutne upotrebe.

Puznica komore za mljevenje je veca od puznice sokovnika i opremljena je aluminijskom spojkom na
kraju.

Ako je jedinica se zaCepi tijekom rada postavite prekidac the "REV" polozaj do mljevenje komora
Cisti.

Ako to postaje primjetno tesko za the uredaj do samljeti, usitniti ili sok proizvodi, postaviti the
prekidac u polozaju “2" za povecanje snage.

The isporuceno poklopac moze biti koristi se kao a zdjela za pripremljeni proizvoda.

A utor za kabel za napajanje nalazi se na dnu tijela mlina. Dok ga postavljate, provjerite the kabel je
postavljeni u the utor jer, ako pozicioniran nepravilno, to htjeti napraviti to nemoguce za mlin postaviti
u stabilan polozaj.

The vlast kabel moze biti pohranjeno na the kabel valjak nalazi se na the dno od the brusilica nakon
koristiti.
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MESO MLJEVENJE PRILOG

Pribor montaza

OPREZ: Prije pocevsi bilo koji od the aktivnosti opisao ispod, iskljuciti iz struje the ureda.

B w

Set the uredaj na a stan, stabilan povrsinski.

Povucite rucicu za zakljucavanje prema gore. Gurnite komoru za mljevenje u uticnicu komore.
Provjerite je li instaliran okomito i do the kraj — ako to je moguce do rotirati to, to sredstva to ima ne bio
instaliran ispravno.

Dok drzanje dolje the mljevenje komora, Vuci the zakljucavanje drska sve the nacin prema dolje.
Slajd the svrdlo u the mljevenje komora do vas osjecaj to klik u polozaj.

Stavite noz za rezanje na svrdlo, konveksnom stranom prema unutra, pazite da se ne porezete
ostricama.

Stavite odabranu reznu plocu na svrdlo na nacin da umetnete umetke u utore na komori za
mljevenje.

Staviti na i stegnuti the sigurnosna matica.

Gurnuti the lijevak posluzavnik na the mljevenje komora. Umetnuti the glavni hrana potiskivac u the
otvor na the vrhu komore za mljevenje.
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Mljevenje

OPREZ: UcCiniti ne koristiti the uredaj do samljeti kosti, orasi, ili drugo tesko objekti. Prije mljevenje,
meso mora se ocistiti od kostiju, tetiva i sala, te narezati na komade velicine oko 2 x 2 x 10 cm. Nemojte
koristiti smrznuti meso.

1. Utikac u the ureda. Inl
Ukljucite uredaj postavljanjem kontrolne sklopke u polozaj “1" ili “2".

3. Ukloniti the hrana potiskivac, hraniti se komada od meso u the
lijevak i gurnite ih potiskivacem hrane.

4. Ako se jedinica zacepi tijekom rada, postavite prekidac u polozaj
"REV" dok se komora za mljevenje brise.

5. setthe kontrolirati prekidac u the "ISKLJUCENO" polozaj i iskjuciti iz

struje the uredaj kada zavrsite s mljevenjem.

SAVJET: Nakon koristiti, staviti a komad od kruh u the mljevenje komora i okrenuti se the uredaj na
za a trenutak do ocistite preostalo meso.

Koristan informacija: The brusilica svibanj takoder biti koristi se do napraviti kremom krumpir ili pripremiti
tiestenina.

REZAC

Pribor montaza
OPREZ: Prije poceVsi bilo koji od the aktivhosti opisao ispod, iskljuciti iz struje the uredaj.

1. Setthe uredaj na a stan, stabilan povrsinski.

Povucite rucicu za zakljucavanje prema gore. Gurnite komoru za rezanje u utiCnicu komore. Provjerite je
li instaliran okomito i do the kraj — ako to je moguce do rotirati to, to sredstva to ima ne bio instaliran
ispravno.

Dok drzanje dolje the rezanje komora, Vuci the zakljucavanje drska sve the nacin prema dolje.
Staviti the izabrani rende u the rezanje komora i uvijanje to do to brave u mjesto.

5. Umetnuti the rezaC hrana potiskivac u the otvor na the vrh od the rezanje komora.
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REZANJE

Biti posebno oprezan kada koristenjem the rezac, jer njegov reSetka ostaci nepokrivena
tijekom operacija. Nemojte stavljati prste ili druge dijelove tijela ili predmete u spremnik ili izlazni
otvor.

Aw N e

Utikac u the ureda.
Okrenite se na the uredaj po postavljanje the kontrolirati prekidac do the “1"ili “2" polozaj.
Ukloniti the hrana potiskivac, hraniti se proizvoda u the lijevak i gurnuti ih u s the hrana potiskivac.

set the kontrolirati prekidac u the "ISKLJUCENO" polozaj i iskljugiti iz struje the uredaj kada vas su
ucinjeno rezanje.

Koristan informacija: The rezac svibanj takoder biti koristi se do pripremiti krumpir palacinka
pulpa, krumpir knedle itd., kao i samljeti povrce, voce ili pripremiti komadice cokolade ili kokosa.

KOBASICA PRILOG

Pribor montaza

OPREZ: Prije poceVsi bilo koji od the aktivnosti opisao ispod, iskljuciti iz struje the uredaj.

B w

0 N

Set the uredaj na a stan, stabilan povrsinski.

Povucite rucicu za zakljucavanje prema gore. Gurnite komoru za mljevenje u uticnicu komore.
Provjerite je li instaliran okomito i do the kraj — ako to je moguce do rotirati to, to sredstva to ima ne bio
instaliran ispravno.

Dok drzanje dolje the mljevenje komora, Vuci the zakljucavanje drska sve the nacin prema dolje.
slajd the svrdlo u the mljevenje komora do vas osjecaj to klik u polozaj.

Stavite noz za rezanje na svrdlo, konveksnom stranom prema unutra, pazite da se ne porezete
ostricama.

Stavite odabranu reznu plocu na svrdlo na nacin da umetnete umetke u utore na komori za
mljevenje.

Mjesto the kobasica privitak na the rezanje ploca.

Staviti na i stegnuti the sigurnosna matica .

Gurnuti the lijevak posluzavnik na the mljevenje komora. Umetnuti the glavni hrana potiskivac u the
otvor na the vrhu komore za mljevenje.
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Izrada kobasice

1. Upiti the koze u mlako voda za 10 minuta.
Utikac u the uredai.

3. Slajd the mokri koze na the plasticni privitak. Ako the koze Stapici do
the vezanost, mokri to neki vise.

4. Okrenite se na the uredaj po postavljanje the kontrolirati prekidac
do the "1" poloza.

5. Ukloniti the hrana potiskivac, hraniti se the prethodno tlo i =

zacinjena meso u the lijevak i gurnite ga potiskivatem hrane dok ].ﬂ ~
oblikujete kobasice. - (
6. Ako je jedinica se zacepi tijekom rada postavite prekidac the “REV"
polozaj do mljevenje komora Cisti. \ F—-J._'_—‘.f et

7. Setthe kontrolirati prekidac u the "ISKLJUCENOQ" polozaj i iskljugiti iz StI’UJe the uredaJ kada vas su ucinjeno
formiranje kobasice.

o
L
-
’ _—
P
P

i

SAVJET: Nakon upotrebe stavite komad kruha u komoru za mljevenje i ukljucite uredaj na trenutak kako
biste ocistili preostalo meso.
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SOKOVNIK

Znacilo za cijedenje sokovi iz mekan voce i povrce takav kao jagode, kivi, bobice, rajCice.

Pribor montaza

OPREZ: Prije pocevsi bilo koji od the aktivnosti opisao ispod, iskljuciti iz struje the ureda.

o o

Set the uredaj na a stan, stabilan povrsinski. Staviti the plasti¢ni zakljucavanje prsten u the
sokovnik vrat dok drzeci za klin koji strsi i gurnite ga unutra.

Umetnite metalno sito u grlo sokovnika drzeci rez prema gore i namjestite ga tako da ¢vrsto pokriva
otvore grla sokovnika.

Vuci the zakljucavanje orah kroz the sokovnik.

Povucite rucicu za zakljuCavanje prema gore. Gurnite komoru za mljevenje u uti¢nicu komore.
Provjerite je li instaliran okomito i do the kraj — ako to je moguce do rotirati to, to sredstva to ima ne bio
instaliran ispravno. Zatim, dok drzite komoru za mljevenje, povucite rucicu za zakljucavanje do kraja
prema dolje. Nakon toga gurnite svrdlo u komoru za mljevenje dok ne osjetite da skljocne na svom
mjestu.

Povezi se the sokovnik svrdlo s the brusilica svrdlo.

PoveZi se the sokovnik tijelo do the mljevenje komora i stegnuti the zakljucavanje orah.

Staviti the otjecanje posluzavnik na the sokovnik tijelo. Vas svibanj prilagoditi se otjecanje kut po
montiranje the posluzavnik na a drugaciji zub na nazublienom kotacicu koji se nalazi u uskom dijelu
tijela sokovnika.

Staviti the plasticni poklopac na the sokovnik tijelo, gurnuti u i stegnuti the zakljucavanje vijak, zatim
staviti na the ladicu za lijevak i glavni potiskivac hrane.

1] 2]
=) ¢ A=) M
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Cijedenje sokovi
1. Utikac u the uredaj.
2. Okrenite se na the uredaj po postavljanje the kontrolirati prekidac do the “1" polozaj.
3. Uklonite potiskivac hrane, hraniti voce i povrce u spremnik i gurnite ih unutra potiskivacem hrane.
4. Koli¢ina zadrzane pulpe moze se prilagoditi pomocu vijka za zakljuCavanje kako bi se prilagodilo

cijedenje na koristene proizvode.

5. Ako je jedinica se zacepi tijekom rada postavite prekidac the “REV" polozaj do mljevenje komora
Cisti.
set the kontrolirati prekidaé u the "ISKLJUCENO" polozaj i iskljuciti iz struje the uredaj kada vas su
ucinjeno cijedenje sok.

KOLACIC PRILOG

Pribor montaza
OPREZ: Prije pocevsi bilo koji od the aktivnosti opisao ispod, iskljuciti iz struje the ureda.

1. Setthe uredaj na a stan, stabilan povrsinski.
Povucite rucicu za zakljucavanje prema gore. Gurnite komoru za mljevenje u uticnicu komore.
Provjerite je li instaliran okomito i do the kraj — ako to je moguce do rotirati to, to sredstva to ima ne bio
instaliran ispravno.

3. Dok drzanje dolje the mljevenje komora, Vuci the zakljuc¢avanje drska sve the nacin prema dolje.

4. slajd the svrdlo u the mljevenje komora do vas osjecaj to klik u polozaj.

5. Staviti the grubo rezanje plo¢a na the svrdlo u takav nacin kao do umetnuti the umetci u the
zljebovi na komori za mljevenje.

6. Stavite nastavak za kekse na reznu plocu konveksnom stranom prema van. Stavite i zategnite bravu
orah.

7. Umetnuti the formiranje klizac u the pukotina na the kolaci¢c vezanost, gurnuti the lijevak
posluzavnik na komora za mljevenje.

8. Umetnuti the glavni hrana potiskivac u the otvor na the vrh od the mljevenje komora.

9. Odaberite kolacic¢ oblik po klizna the klizac u the zeljeni polozaj.
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Priprema kolacici

1. UtikaC u the uredaj.

2. Okrenite se nathe uredaj po postavljanje the kontrolirati
prekidac do the “1" polozaj.

3. Ukloniti the hrana potiskivac, hraniti se the prethodno
pripremljeni kolacic tijesto u the lijevakigurnutitous
potiskivacem hrane.

4. Reziskljuceno the istisnuti kolaci¢i s a noz do postici zeljeni
kolacic duljina.

5. Ispecithe kolacici u an pecnica prema do izabrani recept.

KEBBE / KIBBEH PRILOG

Pribor montaza

OPREZ: Prije poceVsi bilo koji od the aktivnosti opisao ispod, iskljuciti iz struje the uredaj.

B w

Set the uredaj na a stan, stabilan povrsinski.

Povucite rucicu za zakljucavanje prema gore. Gurnite komoru za mljevenje u uticnicu komore.
Provjerite je li instaliran okomito i do the kraj — ako to je moguce do rotirati to, to sredstva to ima ne bio
instaliran ispravno.

Dok drzanje dolje the mljevenje komora, Vuci the zakljucavanje drska sve the nacin prema dolje.
slajd the svrdlo u the mljevenje komora do vas osjecaj to klik u polozaj.

Staviti the kebbe privitak na u takav nacin kao do umetnuti the umetci u the utori na the komoru
za mljevenje, zatim stavite plasticni poklopac.

Staviti na i stegnuti the sigurnosna matica.

Gurnuti the lijevak posluzavnik na the mlevenje komora i umetnuti the glavni hrana potiskivac u
the otvor na vrhu komore za mljevenje.
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Priprema kebbe / kibbeh

1. Utikac u the ureda.
Okrenite se na the uredaj po postavljanje the kontrolirati prekidac do the “1" polozaj.
3. Ukloniti the hrana potiskivac, hraniti se the prethodno pripremljeni smjesa u the lijjevak i gurnuti
to u s potiskivacem hrane.
4. Reziskljuceno the istisnuti cijev iskljuceno s a noz do postici zeljeni duljina.
5. Staviti punjenje u svaki pripremljeni cijev i stisak njihov zavrsava.
6. Przitithe kebbe prema do izabrani recept.

SAVJET: Nakon upotrebe stavite komad kruha u komoru za mljevenje i
ukljucite uredaj na trenutak kako biste ocistili preostalo meso.

.
CISCENJE | ODRZAVANJE = =
/7\_/
OPREZ:
e Prije pocevsi bilo koji od the aktivnosti opisao ispod, iskljuciti iz struje the uredaj.
e Uredaj treba ocistiti odmah nakon zavrsetka rada jer osuseni ostaci hrane mogu uzrokovati teskoce
rastavljanja pribora i otezati proces Ciscenja.
e UCiniti ne koristiti erozivan Cis¢enje agenti do Cist bilo koji dijelovi od the ureda;j.
e uciniti ne pranje bilo koji dijelovi od the uredaj u perilica posuda.
Nakon svaki ¢iscenje, staviti a tanak sloj od povrce ulje na the rezanje noz i ploce.

Ukloniti sve pribor koristi se i rastaviti ih potpuno.

Pranje svaki dio s toplo voda i neki pranje posuda tekucina.

Ispiranje svaki dio s toplo, Cist voda.

Temeljito suha iskljuc¢eno sve dijelovi.

Koristiti a vlazna tkanina do Cist the tijelo od the mlin, i zatim suha to iskljuc¢eno temeljito.

CIENFR
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem moguce uzrok Otopina

Utikac je iskljuceniz the
The uredaj radi neraditi  zidna uticnica. Povezi se the vlast utikac¢ do the zid uticnica.

Mljevenje komoraiili
rezanje komora pada iz
uticnice komore

[The pribor su nepravilno Ukloniti the pribor i instalirati njima ispravno.
instaliran.

set the kontrolirati prekidac u the “REV" polozaj

. . k se k l' j Cisti.
Hrana je ne dolazak iz dok se komora za mljevenje ne ocisti

izlaznog otvora The uredaj je zacepljen.

uzeti the sokovnik iskljuceno i ukloniti visak pulpa.

The vlast postavljanje je

oreniska set the kontrolirati prekidac u the “2" polozaj.

The meso bio je ne
ocisceni i/ili su komadi
preveliki.

Cist iskljuéeno the meso i/ili rez to u maniji
komadi.

Instaliran je noz za
rezanje na the krivu
stranu.

Instalirati the rezanje noz s the konveksan
stranom okrenutom prema unutra prema
uredaju.

The uredaj je slabo melje

The brusilicase pregrijao.  [Okrenite se the brusilica iskljuceno, iskljuciti iz
struje to i neka to ohladite najmanje 60 minuta.

The rezanje noz ili drugi dio [Zamijeniti the noSena van dio s a novi onaj koji
je istroSen. preporucuje proizvodac.

Iskljucite mlin, iskljucite ga iz struje i ostavite da
se ohladi za na najmanje 60 minuta. uciniti ne
operirati uredaj dulje od 5 minuta odjednom.

'The brusilica bio je koristi
se predugo.

The meso bio je ne

The brusilica skrece ocizceni i/ili su komadi Cist iskljuceno the meso i/ili rez to u manji

iskljucen tijekom rada preveliki. komadi.
The uredaj je ostecena. Iskljucite iz struje the uredaj i kontakt kupac
servis.
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OKOLIS

)

R Ovaj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlazite ovaj proizvod kao
nerazvrstani gradski otpad. Obratite se lokalnoj opcini za najblize sabirno mjesto.

GARANCIJA | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda ukljucuje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili proizvodniji. Ovo
jamstvo vrijedi samo ako je uredaj koristen u skladu s uputama i pod uvjetom da nije modificiran,
popravljan ili da u njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije oStecen neovlastenom uporabom ili
transportom. Jamstvo se ne odnosi ha nedostatke koji su rezultat prirodnog trosenja komponenti ili
lomljivih predmeta kao Sto su stakleni i keramicki predmeti.

Ovo jamstvo ne ogranicava kupceva osnovna ili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima u vezi s
kupnjom uredaja.

U slucaju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili servisu Yoer. Prilikom
podnosSenja reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupniji.

Q0



MAGYAR

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Amikor segitségével elektromos készulékek, alapvetdé biztonsag
ovintézkedések mindig kovetni kell, beleértve a kovetkezé:

1. Olvas minden utasitas elott segitsegevel és tartsa szamara jovobeli
referencia.

2. Gydzodjon meg arrol, hogy a kimeneti feszultség megegyezik a
névleges cimkén feltuntetett feszultseggel
3. Készits Persze a kimenet van megfelelden foldelt.

4. Tartsa tavol a keszuleket nedvessegtol, hotol es kozvetlen
napféenytol.

5. To védeniellen Tuz, elektromos sokk és sérulés csinald nem bemerul
avezeteket, a dugot vagy az egyseget vizben vagy mas folyadékban.

6.Ez készulék tud legyen hasznalt altal szemeélyek -vel csokkent fizikal,
erzekszervi vagy mentalis kepessegekkel, vagy olyanokkal, akiknek
nincs tapasztalatuk és tudasuk van adott felugyelet vagy oktatas
vonatkozo hasznalat biztonsagos modon kezelje a keszuleket, es
megertse az ezzel jaro veszelyeket.

7.Ezt a keszuleket soha nem hasznalhatjak gyerekek. A tisztitast és
karbantartast felnéttnek kell elvegeznie.

8. Tartsa a eszkoz el -tol gyermekek.

9. Tedd nem hasznalja a eszk6z ha az eregje zsinor vagy dugja be

serult, vagy be barmilyen mas meghibasodas eseten.

10.Ha a hatalom zsinor van serult, azt kell legyen javitva altal a
sérulések elkerulése érdekében forduljon gyartdi szervizhez vagy
szakkepzett technikushoz.

11. A konnektorbol valo kihuzas elétt kapcsolja ki a keszuléket.
Hasznalat utan mindig huzza ki a keszuleket.

12. HUzza ki a eszkoz eldtt hordozo vagy tisztitas.

13.Ne érintse meg a halozati csatlakozodugot nedves kezzel, mert
aramutest okozhat.

14.Tedd nem mukodik a eszkdz -vel nedves kezek vagy mezitlab.

15.Ha a keszulek mukodése kozben szokatlan zajt vagy szagot eszlel,
azonnal kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbol.

16.Ha a eszkoz hirtelen megszunik muvelet, huzza ki azt azonnal,
készlet a hazon levd kapcsolot ,OFF" allasban, hagyja lehudlni a
készuléeket 60 percig, csatlakoztassa vissza, majd kapcsolja be. a
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automatikus tulmelegedés vedelem fordul le a eszkdz gyakran,
lépjen kapcsolatba az ugyfélszolgalattal.
17. Ha hosszabbitot hasznal, ugyeljen arra, hogy ne lepje tul a
hosszabbito vezeték maximalis névleges teljesitmenyéet/terheléset.
18. Amikor kihuzasa a eszkoz, tart altal a dugo, nem a zsinor.

19.Ne probalja megjavitani, szétszerelni vagy modositani a keszuleket.
A belsejében nincsenek felhasznalo altal javithato alkatrészek.

20.A keszulek nem kulso idozitovel vagy kulon taviranyito rendszerrel
vezerelhetd.

21.50ha ne hasznaljon a gyarto altal nem ajanlott tartozekokat, mert azt
hatalom ok a eszkdz hogy mukodik helytelenudl, kar azt, vagy kart
okoz.

22. A keszulek mukodese kozben ne dugja ujait vagy mas testreszeit a
csiszolokamraba vagy a kimeneti nyilasba. A mellekelt
elelmiszernyomo a termekek orlokamraba torténd adagolasara
szolgal.

23.Huzza ki a eszkdz elott telepitese vagy eltavolitasa kiegeszitok.

24.Hasznalat a eszk6z szamara a maximalis a 5 jegyzokonyv at a ido.
Engedelyezze a egyseg 10 percig hulni minden 5 perces hasznalat
kozOtt.

25. Tedd nem hasznalat a eszkdz hogy daral csontok, dio, vagy mas
kemeny targyakat.

20. Elott orles, hus kell legyen tisztitani a csontok, inak es zsir, es vagjuk
-ba darabok a korul 2 x 2 x 10 cm be méret. Tedd nem hasznalat
fagyott hust.

27. Haa egyseg van eltomodott, keszlet a kapcsolo hogy a "FORDULAT®
pozicio -ig azt tisztazza.

28. Tedd nem hatar legaramlas alul a orlogep.

29. Tedd nem mosas barmilyen alkatreszek a a eszkoz be a
mosogatogep.

30. Csak hasznalat a eszkdz szamara annak szandekolt célokra.

31. Tedd nem szabadsag a eszkdz felugyelet nélkul amikor esztergalt
on.

32. A eszkoz van nem szandékolt szamara szabadtéri hasznalat.

33. Ez készuléek van szandekolt szamara haztartas hasznalat csak, -on
szaraz feluletek. Minden egyeb felhasznalast figyelembe kell venni
nem megfeleld és veszélyes.
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34. A gyarto nem vallal felelésséget a hasznalati utasitas figyelmen
kival hagyasabol eredd karokert,
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TUD TE HUS ORLOGEP

o R W e

18.

20.

21.

22.

23.

24.

1. Tartozék tarolas

13. Orlés kamra

2. Fedd

14. Kamra foglalat

3. Vago ételtolo

15. Zaro fogantyu

4. Apritas konyhai reszeld

16. Test

5. Szeletelés konyhai reszeld

17. Vezeérld kapcsolo

6. Vagas kamra

18. Orlés kamra furd

7. Burgonya krémezés konyhai reszeld

10. Vagas kés

8. Kbzepes vagas lemez

20. Durva vagas lemez

Q. Finom vagolap

21. Zaro dio

10. F6 elelmiszer told

22. Kebbe / kibbeh melleklet

11. Hopper talca

23. Kolbasz mellekletet

12. Gyumolcscentrifuga

24. Cookie-melleklet
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ELLENORZES KAPCSOLO

"LE" pozicié - a eszkdz van esztergalt off 1"
allas - alacsony sebesséeg

2" pozicid - magas sebesseg

"REV" pozicid - forditott

MUSZAKI ELOIRAS

Névleges hatalom 800W

Zaro hatalom 2100W

Feszultség / Frekvencia 220-240V~ 50/60Hz
HASZNALAT A ESZKOZ

Mosas a eszkdz es annak kiegeszitok alaposan elott elsd hasznalat.

NE HASZNALJON UJJAT VAGY BARMILYEN EGYEB TESTALESZ A
CSISZOLOKAMARBA, KIMENETI CSAPATBA VAGY BARMELY MAS NYILASBA A
KESZULEKEN VAGY TELEPITETT KIEGESZITOK ALATT MUVELET, VAGY
AMIKOR A A KESZULEK KIKAPCSOLVA VAN, DE MINDIG BE CSAKADVA
TARTJA, MERT SULYOS TESTI SERULEST OKOZHAT. HASZNALJA A
KISZALLITOTT ELELMISZER TOLOKAT A TERMEKEK KAMARABA
BEADASAHOZ.

VIGYAZAT

FONTOS:

Hasznalat a eszkdz szdmara a maximalis a 5 jegyzdkonyv at a idd. Engedélyezze a egység hogy huvos
le- szamara 10 jegyzdkdnyv minden 5 perces hasznalat kdzott.

Az &rlékamra csiga nagyobb, mint a facsaro csiga, és a vegen aluminium tengelykapcsoloval van
felszerelve.

Ha a az egyseg eltomddik mukddés kézben kapcsolja be a kapcsolot a "FORDULAT' pozicidig ig a
koészorulées kamra kitisztul.

Ha azt valik észrevehetben nehéz szamara a eszkdz hogy dardl, foszlany vagy lé termékek,
készlet a kapcsold a 2" allasban a teljesitmény néveléséhez.

A szallitott fedél tud legyen hasznalt mint a tal szamara elékészitett termékek.

A a tapkabel hornya a daralo testének aljan talalhato. A lerakasnal gyézddjon meg rola a zsindr van
helyezett be a horony mert, ha elhelyezett helytelenul, azt akarat készitsenek azt lehetetlen szamara a
daralot stabil helyzetbe kell allitani.

A hatalom zsinor tud legyen tarolva -on a zsindr henger talalhaté at a also a a 6rlégép utan hasznalat.
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HUS ORLES MELLEKLET

Tartozék telepités

VIGYAZAT: El6tt kezdddden barmilyen a a tevékenységeket leirta alatt, hiizza ki a eszkdz.

B w

Készlet a eszkdz -on a lakas, stabil felulet.

Huzza felfelé a rogzitdkart. Csusztassa a csiszolokamrat a kamra foglalataba. Gy6zédjéon meg arrol,
hogy telepitve van fuggdlegesen és hogy a vége — ha azt van lehetseéges hogy forog azt, azt eszkdzok
azt rendelkezik nem volt telepitve megfelelden.

Mig holding le- a érlés kamra, Huzni a zaro fogantyu minden a ut lefelé.

Csuszik a furd -ba a érlés kamra -ig te érezni azt kattintson -ba pozicio.

Helyezze a vagokest a csigara, domboru oldalaval befelé, mikdzben ugyeljen arra, hogy ne vagja
meg magat a késekkel.

Helyezze a kivalasztott vagolemezt a csigakra ugy, hogy a betéteket a csiszolokamra hornyaiba
helyezze.

Tedd -on és meghuzni a zard anya .

Nyomja meg a garat talca -ra a érles kamra. Beszuras a fo- élelmiszer told -ba a nyilasata az
orlékamra tetején.
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Orleés

VIGYAZAT: Tedd nem hasznalat a eszkéz hogy daral csontok, di6, vagy mas kemény targyakat.
Elott orlés, hus meg kell tisztitani a csontoktol, inaktol és zsirtol, és korulbelul 2 x 2 x 10 cm-es
darabokra kell vagni. Ne hasznalja fagyott hust.

1. Dugo be a eszkoz 1
Kapcsolja be a készlleket a vezérldkapcsold 1" vagy ,2" allasba
allitasaval

3. Tavolitsa el a élelmiszer tolo, takarmany darabok a hus -ba a garat
és tolja be &ket az ételnyomadval

4. Haaz egység mukodes kdzben eltomaodik, allitsa a kapcsolot ,REV”

allasba egészen a csiszolokamraig tisztazza.
5. Készlet a ellendrzés kapcsold be a "LE" pozicio és huzza ki a

készuleket, ha vegzett a koszdruléssel.

TIPP: Utana hasznalat, tegye a darab a kenyér be a 6rlés kamra és fordulat a eszkdz -on szamara a
pillanat hogy tavolitsa el a maradék hust.

Hasznos informacio: A 6rlégep majus is legyen hasznalt hogy készitsenek krémes burgonya vagy keszit
tészta.

VAGO
Tartozék telepités
VIGYAZAT: Elott kezdddden barmilyen a a tevékenysegeket leirta alatt, huzza ki a eszkoz.

1. Keszlet a eszkdz -on a lakas, stabil felulet.

Huzza felfelé a rogzitdkart. Csusztassa a vagokamrat a kamra foglalataba. Gy6zédjon meg rola telepitve
fuggoélegesen es hogy a vége - ha azt van lehetséges hogy forog azt, azt eszkdzdk azt rendelkezik nem
volt telepitve megfeleléen.

Mig holding le- a vagas kamra, Huzni a zard fogantyd minden a ut lefelé.

Tedd a valasztott konyhai reszeld be a vagas kamra és csavar azt -ig azt zarak -ba hely.

5. Beszuras a vago élelmiszer tolod -ba a nyilas at a tetejére a a vagas kamra.

W
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Vagas

Legyen féleg ovatos amikor segitségével a vago, mert annak rostély maradvanyok fedetlen
alatt muvelet. Ne dugjon ujjakat vagy mas testrészeket vagy targyakat a garatba vagy a kimeneti

nyilasba.
1. Dugo be a eszkoz
2. Fordulat -on a eszkdz altal beallitas a ellenérzés kapcsolo hogy a "1" vagy "2" pozicio.
3. Tavolitsa el a élelmiszer tolo, takarmany termékek -ba a garat és nyomja 6ket be -vel a élelmiszer
tolo.
4. Készlet a ellendrzés kapcsold be a "LE" pozicié és huzza ki a eszkdz amikor te vannak kész vagas.

Hasznos informacio: A vago majus is legyen hasznalt hogy készit burgonya palacsinta pép,
burgonya gombocokat stb., valamint daraljon le zoldséget, gyumolcsdt, vagy készitsen csokoladét
vagy kokuszreszeléket.

KOLBASZ MELLEKLET

Tartozék telepités

VIGYAZAT: El6tt kezdddden barmilyen a a tevékenységeket leirta alatt, hiizza ki a eszkdz.

&

o N

Készlet a eszkdz -on a lakas, stabil felulet.

Huzza felfelé a rogzitdkart. Csusztassa a csiszolokamrat a kamra foglalataba. Gy6z6djén meg arrol,
hogy telepitve van fuggélegesen €s hogy a vege - ha azt van lehetseges hogy forog azt, azt eszkdzdk
azt rendelkezik nem volt telepitve megfeleléen.

Mig holding le- a érlés kamra, Huzni a zaro fogantyu minden a ut lefelé.

Csuszik a furo -ba a érles kamra -ig te erezni azt kattintson -ba pozicio.

Helyezze a vagokest a csigara, domboru oldalaval befele, mikdézben tgyeljen arra, hogy ne vagja
meg magat a késekkel.

Helyezze a kivalasztott vagolemezt a csigakra ugy, hogy a betéteket a csiszolokamra hornyaiba
helyezze.

Hely a kolbasz mellékletet -on a vagas lemez

Tedd -on és meghuzni a zard anya.

Nyomja meg a garat talca -ra a érlés kamra. Beszuras a fo- élelmiszer told -ba a nyilas ata az
orlékamra tetejéen.

B=)es» 0

St ] | {f
- = A=

o8



MAGYAR

készitése kolbaszok

1. Aztatads a bér be langyos viz szamara 10 jegyzékonyv.
Dugo be a eszkdz

3. Csuszik a nedves bér -ra a muanyag mellékletet. Ha a bér botok
hogy a melléklet, nedves azt néhany tébb.

4. Fordulat -on a eszkdz altal beallitas a ellenérzés kapcsolo hogy a "1"
pozicio.

5. Tavolitsa el a élelmiszer tolo, takarmany a korabban féld és
fUszerezett hus -ba a garat és tolja be az ételnyomoval, kézben
kolbaszokat formaz.

6. Haa az egyseg eltomaédik mukodes kdzben kapcsolja be a
kapcsolot a "FORDULAT" pozicidig ig a készorules kamra kitisztul.

7. Készlet a ellendrzés kapcsold be a "LE" pozicio és huzza ki a eszkdz
amikor te vannak kész alakitas kolbaszok.

TIPP: Hasznalat utan tegyen egy darab kenyeret az érldékamraba, és
kapcsolja be egy pillanatra a készuleket, hogy eltavolitsa a maradek
hust.
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GYORSITO

Jelentett szamara szoritas gyumoélcslevek -tol puha gyumaolcesok és zoldsegek ilyen mint eper, kiwi,
bogyok, paradicsom.

Tartozék telepités

VIGYAZAT: El6tt kezdddden barmilyen a a tevékenységeket leirta alatt, hiizza ki a eszkdz.

oo

Készlet a eszkdz -on a lakas, stabil felulet. Tedd a mUanyag zard gyuru be a facsard nyak mig
fogja meg a kiallé csapot, €s nyomja be.

Helyezze be a fem szitat a facsaro nyakaba, mikdzben a vagast felfelée tartsa, és allitsa be ugy, hogy
szorosan fedje a facsard nyakanak nyilasait.

Huzni a zarod did keresztul a facsaro.

Huzza felfelé a rogzitdkart. Csusztassa a csiszolokamrat a kamra foglalataba. Gyézédjon meg arrol,
hogy telepitve van fuggdlegesen és hogy a vege - ha azt van lehetséges hogy forog azt, azt eszkdzok
azt rendelkezik nem volt telepitve megfeleléen. Ezutan, mikdzben lenyomva tartja a csiszolokamrat,
huzza le teljesen a rogzitdkart. Ezutan csusztassa be a csigat a csiszolokamraba, amig nem érzi, hogy
a helyére kattan.

Csatlakozas a facsaro furo -vel a 6rldgep furo.

Csatlakozas a facsaro test hogy a 6rlés kamra és meghuzni a zaré dio.

Tedd a lefolyas talca -ra a facsaro test. Te majus allitsa be lefolyas szdg altal felszerelés a talca -on a
kulénbézd fogak a gyumolescentrifuga testének keskeny részében talalhatoé fogaskeréken.

Tedd a muanyag boritd -ra a facsaro test, nyomja be és meghuzni a zardé csavar, majd tegye -on a
garattalca és a f6 ételtold.
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Szoritas gyumolcslevek

1. Dugo be a eszkéz

2. Fordulat -on a eszkdz altal beallitas a ellendrzés kapcsold hogy a "1" pozicio.

3. Tavolitsa el az ételnyomaot, taplalja a gyumolcsot és zoldségeket a toleserbe, és tolja be 6ket az
ételnyomoval.

4. A visszatartott pép mennyisége a régzitdesavarral allithatd a préselés testreszabasa érdekében a
felhasznalt termeékekre.

5. Haa az egyseg eltomaédik mukoédes kdzben kapcsolja be a kapcsolot a "FORDULAT" pozicidig ig a
koészorulés kamra kitisztul.

6. Készlet aellenérzés kapcsold be a "LE" pozicid és huzza ki a eszkdz amikor te vannak kész szoritas Lé.

SUTIMELLEKLET

Tartozék telepités

VIGYAZAT: El6tt kezdddden barmilyen a a tevékenységeket leirta alatt, hiizza ki a eszkdz.

o1 A w

N O
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Készlet a eszkdz -on a lakas, stabil felulet.

Huzza felfelé a rogzitdkart. Csusztassa a csiszolokamrat a kamra foglalataba. Gyéz6djén meg arrdl,
hogy telepitve van fuggélegesen €s hogy a vege - ha azt van lehetseges hogy forog azt, azt eszkdzdk
azt rendelkezik nem volt telepitve megfelelden.

Mig holding le- a érlés kamra, Huzni a zaro fogantyu minden a ut lefelé.

Csuszik a furo -ba a érles kamra -ig te erezni azt kattintson -ba pozicio.

Tedd a durva vagas lemez -on a furd be ilyen modon mint hogy betét a betétek be a hornyok
a csiszolokamran.

Helyezze a sUteményt a vagolapra domboru oldalaval kifelé. Helyezze fel és huzza meg a zarat dié.
Beszuras a alakitas csuszkat -ba a hasadék -on a suti melléklet, nyomja a garat talca -ra az
Orlékamra.

Beszuras a f6- élelmiszer told -ba a nyilas at a tetejére a a érlés kamra.

Valassza ki suti alak altal csuszo a csuszkat be a kivanatos poziciod.
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Felkésziilés siitiket

4.

5.

Dugo be a eszkdz.

Fordulat -on a eszk6z altal beallitas a ellendrzés kapcsold
hogy a "1" pozicio.

Téavolitsa el a élelmiszer told, takarmany a korabban
elokeszitett suti tészta -ba a garat és nyomja azt be az
ételnyomoval.

Vagott le a extrudalt sutiket -vel a kés hogy elérni kivanatos
suti hossz.

Sut a sutiket be an sttd szerint hogy valasztott receptet.

KEBBE / KIBBEH MELLEKLET

Tartozék telepités

VIGYAZAT: El6tt kezdddden barmilyen a a tevékenységeket leirta alatt, hiizza ki a eszkdz.

B w

Készlet a eszkdz -on a lakas, stabil felulet.

Huzza felfelé a rogzitdkart. Csusztassa a csiszolokamrat a kamra foglalataba. Gyézédjéon meg arrdl,
hogy telepitve van fuggdlegesen és hogy a vége - ha azt van lehetséges hogy forog azt, azt eszkdzok
azt rendelkezik nem volt telepitve megfelelden.

Mig holding le- a &rlés kamra, Huzni a zaro fogantyu minden a ut lefelé.

Csuszik a furd -ba a érlés kamra -ig te érezni azt kattintson -ba pozicio.

Tedd a kebbe mellékletet -on be ilyen modon mint hogy betét a betétek be a barazdak -on a
csiszolokamraba, majd tegye ra a muanyag fedelet.

Tedd -on és meghuzni a zar6 anya.

Nyomja meg a garat talca -ra a 6rles kamra és betét a f6- elelmiszer told -ba a nyilas az
orlékamra tetején.

|
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Felkészulés kebbe / kibbeh

1. Dugo be a eszkoz
Fordulat -on a eszkéz altal beallitas a ellendrzés kapcsold hogy a "1" pozicid.

3. Tavolitsa el a élelmiszer tolo, takarmany a korabban eldkészitett keverék -ba a garat és nyomja
azt be az ételnyomoval.

4. Vagott le a extrudalt csé le -vel a kés hogy elérni kivanatos hossz.

5. Tedd téltelék be minden eldkészitett csé és présel az dvek véget ér.

6. SUta kebbe szerint hogy valasztott receptet.

TIPP: Hasznalat utan tegyen egy darab kenyeret az 6rlékamraba, és
kapcsolja be egy pillanatra a készuleket, hogy eltavolitsa a maradek
hust.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

VIGYAZAT:

ELott kezdbddben barmilyen a a tevekenységeket leirta alatt, huzza ki a eszkoz.

A készUléket a munka befejezése utan azonnal meg kell tisztitani, mivel a kiszaradt

etelmaradékok megnehezithetik a tartozékok szétszerelését és megnehezithetik a

tisztitasi folyamatot.

c. Tedd nem hasznalat erozio tisztitas ugynodkok hogy tiszta barmilyen alkatrészek a a
eszkdz.

d. Tedd nem mosas barmilyen alkatrészek a a eszk6z be egy mosogatogep.

e. Utan minden tisztitas, tegye a vékony réteg a névényi olaj -on a vagas kés és

lemezeket.

oo

Tavolitsa el minden kiegészitdk hasznalt és szétszedni dket teljesen.

Mosas minden rész -vel meleg viz €s néhany mosogatas folyekony.

Oblités minden rész -vel meleg, tiszta viz.

Alaposan szaraz le minden alkatrészek.

Hasznalat a nyirkos szoévet hogy tiszta a test a a 6rldégep, és majd szaraz azt le alaposan.

ok~ whE
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megold
as

A eszkdz nem nem
munka

A tdpcsatlakozo ki van
huzva -tél a fali konnektor.

Csatlakozas a hatalom dugo hogy a fal foglalat.

Orlés kamra vagy
vagas kamra esik ki a
kamra aljzatabol

A kiegeszitok nem
megfeleldek telepitve.

Tavolitsa el a kiegészitdk és telepiteni Oket
rendesen.

Elelmiszer van nem
eljovetel ki a kimeneti
porton

A eszkdz van eltdmodott.

Készlet a ellendrzeés kapcsolo be a "FORDULAT"
pozicio amig az érlékamra ki nem tisztul.

Vesz a facsard le és tavolitsa el tdbblet pép.

A eszkdz van rosszul
csiszoljak

A hatalom beallitas van tul
alacsony.

Készlet a ellendrzés kapcsolo be a 2" pozicio.

A hus volt nem le van
tisztitva és/vagy a
darabok tul nagyok.

Tiszta le a hus és/vagy vagott azt -ba kisebb
darabokat.

A vagokes be lett
szerelve -on arossz oldal.

Telepités a vagas kés -vel a konvex oldala
befelé nézzen a készulek felé.

A 6rldégep tulmelegedett .

Fordulat a 6rlégép le, huzza ki azt és hagyja
azt hitsuk le legalabb 60 percig.

A vagas keés vagy masik
része elhasznalodott.

Cserélje ki a kopott ki rész -vel a Uj a gyarto altal
ajanlott.

A 6rloégeép fordul
mukodes kdzben
kikapcsolva

A 6rlégep volt hasznalt tal
sokaig.

Kapcsolja ki a daralot, huzza ki a konnektorbal,
és hagyja kihllni szamara at legkevésbé 60
jegyzdkényv. Tedd nem mukddik a készuléket
egyszerre 5 percnél tovabb.

A hus volt nem le van
tisztitva és/vagy a
darabok tul nagyok.

Tiszta le a hus és/vagy vagott azt -ba kisebb
darabokat.

A eszkdz van sérult.

Huzza ki a eszkdz és érintkezes vevd
szolgaltatas.

104




MAGYAR

KORNYEZET

)

B [7 o termék ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz. Ne dobja ki ezt a terméket valogatatlan
telepulesi hulladekkent. Kerjuk, forduljon a helyi onkormanyzathoz a legkdzelebbi gyUjtéponteért.

GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbol eredd hibakat. Ez a garancia
csak akkor ervényes, ha a készuléket az utasitasoknak megfeleldéen hasznaltak, és feltéve, hogy azt
illetéktelen személy nem maodositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve nem sérult meg nem
megfeleld hasznalat vagy szallitas miatt. A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes
elhasznaldédasabdl eredd hibakra, illetve a térhetd anyagokra, peldaul uveg- és keramiatargyakra.

Ez a jotallas nem korlatozza a vasarlo alapvetd vagy egyeb, a készulékvasarlasra vonatkozo
torvenyek altal biztositott jogait.

Garancialis igény esetén forduljon az ellendrzétt szallitohoz vagy a Yoer szervizhez. A reklaméacio

benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozo informaciokat és a vasarlast igazold dokumentumot.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIE

Quando utilizzando elettrico elettrodomestici, di base sicurezza
precauzioni dovrebbe essere sempre seguito, compreso il seguente:

1. Leggere Tutto istruzioni Prima usando E Mantenere per futuro
riferimento.

2. Assicuratevi che la tensione della vostra presa di corrente
corrisponda a quella indicata sulla targhetta identificativa.
3. Fare Sicuro IL presa E correttamente a terra.

4. Tenere il dispositivo lontano da fonti di umidita, calore e luce solare
diretta,

5.A proteggere contro fuoco, elettrico shock E infortunio Fare non
immergereil cavo, la spina o l'unita in acqua o altri liquidi.

6.Questo apparecchio Potere Essere usato di persone con ridotto fisico,
capacita sensoriali o mentali o coloro che mancano di esperienza e
conoscenza se Avere e stato dato supervisione O istruzione
riguardante utilizzo dell'apparecchio in modo sicuro e comprendere
| pericoli connessi.

7.Questo dispositivo non deve mai essere utilizzato da bambini. La
pulizia e la manutenzione devono essere eseguite da un adulto.

8.Mantenere IL dispositivo lontano da bambini.

9.Fare non utilizzare il dispositivo Se il suo potere corda o spina e
danneggiato, O In caso di qualsiasi altro malfunzionamento.

10.Se IL energia corda E danneggiato, Esso dovere Essere riparato
di rivolgersi al servizio di assistenza del produttore o a un tecnico
qualificato per evitare danni.

11. Spegnere il dispositivo prima di scollegarlo. Scollegare sempre il
dispositivo dopo l'uso.

12. Scollegare IL dispositivo Prima portando O pulizia.

13.Non toccare la spina di alimentazione con le mani bagnate, perche
potrebbe causare scosse elettriche.

14.Fare non operare IL dispositivo con Bagnato mani O a piedi nudi.

15.Se durante il funzionamento dell'apparecchio si avverte un rumore o
un odore insolito, spegnerlo immediatamente e scollegarlo dalla
presa di corrente,

16.Se IL dispositivo All'improvviso cessa operazione, staccare la spina
Esso immediatamente, impostato l'interruttore sul corpo in
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posizione "OFF", lasciare raffreddare ['unita per 60 minuti,
ricollegarla e riaccenderla.Se IL automatico surriscaldamento
protezione giri spento IL dispositivo Spesso, contattare il servizio
clienti.

17. Quando si utilizza una prolunga, assicurarsi di non superare la
potenza/carico nominale massima della prolunga.

18.Quando staccare la spina IL dispositivo, Presa di IL tappo, non IL
corda.

19.Non tentare di riparare, smontare o modificare l'apparecchio. Non ci
sono parti riparabili dall'utente all'interno.

20.L'apparecchio non e progettato per essere controllato da un timer
esterno o da un sistema di controllo remoto separato.

21. Non utilizzare mai accessori non consigliati dal produttore, perche
Esso Potrebbe causa IL dispositivo A operare in modo improprio,
danno Esso, o causare danni.

22.Non mettere le dita o altre parti del corpo nella camera di
macinazione o nella porta di uscita durante il funzionamento del
dispositivo. Lo spingi-cibo in dotazione deve essere utilizzato per
alimentare | prodotti nella camera di macinazione.

23.5collegare IL dispositivo Prima installazione O rimozione accessori.

24. Utilizzo IL dispositivo per UN massimo Di 5 minuti A UN tempo.
Permettere IL unita lasciare raffreddare per 10 minuti tra ogni utilizzo
da 5 minuti.

25. Fare non utilizzo IL dispositivo A macinare ossa, noci, O altro difficile
oggetti.

26. Prima macinazione, carne dovere Essere pulito Di ossa, tendini E
grasso, e tagliare in pezzi Diin giro 2 X2 X 10 cm In misurare. Fare non
utilizzo congelato carne .

27. Se IL unita E intasato, impostato IL interruttore A IL “RIV" posizione
Fino a Esso si schiarisce.

28. Fare non limite flusso d'aria sotto IL smerigliatrice.

29. Fare non lavare Qualunque parti Di IL dispositivo In UN lavastoviglie.
30. Soltanto utilizzo IL dispositivo per suo destinato scopi.

31. Fare non Partire IL dispositivo incustodito Quando girato SU.

32. IL dispositivo E non destinato per all'aperto utilizzo.
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33. Questo apparecchio E destinato per domestico utilizzo soltanto, SU
Asciutto superfici. Ogni altro utilizzo € considerato inappropriato e
pericoloso.

34. Il produttore non si assume alcuna responsabilita per eventuali
danni derivanti dalla mancata osservanza delle istruzioni per l'uso.
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SAPERE TUO CARNE MACINATRICE

o R W e

18.

190.

20.

21.

22.

23.

24.

1. Accessorio magazzinaggio

13. macinazione camera

2. Coperchio

14. Camera PRESA

3. Taglierina spintore di cibo

15. Bloccaggio maniglia

4. Triturazione grattugia

16. Corpo

5. Affettare grattugia

17. Interruttore di controllo

6. Taglio camera

18. macinazione camera coclea

7. Patata crematura grattugia

19. Taglio coltello

8. Medio taglio piatto

20. Grossolano taglio piatto

0. Bene piastra di taglio

21. Bloccaggio noce

10. Principale cibo spingitore

22. Kebbe 7 allegato kibbeh

11. Tramoggia vassoio

23. Salsiccia allegato

12. Spremiagrumi

24. Allegato cookie
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CONTROLLARE INTERRUTTORE

"'SPENTO" posizione - IL dispositivo E girato
posizione “1" - bassa velocita

2" posizione - alto velocita “REV"

posizione - inversione

TECNICO SPECIFICHE

Nominale energia 800W
Bloccaggio energia 2100W/
Voltaggio / Frequenza 220-240V~ Frequenza 50/60 Hz

UTILIZZANDO IL DISPOSITIVO

Lavare IL dispositivo E suo accessori completamente Prima Primo utilizzo.

NON METTERE LE DITA O QUALSIASI ALTRA PARTE DEL CORPO NELLA
CAMERA DI MACINAZIONE, NELLA PORTA DI USCITA O IN QUALSIASI ALTRA
APERTURA SUL DISPOSITIVO O INSTALLATO ACCESSORI DURANTE
OPERAZIONE, O QUANDO IL IL DISPOSITIVO E SPENTO MA RIMANE
COLLEGATO, PERCHE POTREBBE CAUSARE GRAVI DANNI FISICI. UTILIZZARE
GLI SPINGITORI PER ALIMENTI IN DOTAZIONE PER INTRODURRE | PRODOTTI
NELLE CAMERE.

ATTENZIONE

IMPORTANTE:

Utilizzo IL dispositivo per UN massimo Di 5 minuti A UN tempo. Permettere IL unita A Freddo giu per 10
minuti tra ogni utilizzo di 5 minuti.

La coclea della camera di macinazione e piu grande della coclea dell'estrattore di succo ed € dotata
di una frizione in alluminio all'estremita.

Se il l'unita siintasa durante il funzionamento, impostare l'interruttore su IL “RIV" posizione fino a la
macinazione la camera si svuota.

Se Esso diventa notevolmente difficile per IL dispositivo A macinare, brandello O succo
prodotti, impostato IL interruttore nella posizione “2" per aumentare la potenza.

IL fornito coperchio Potere Essere usato COME UN ciotola per preparato prodotti.

UN la scanalatura per il cavo di alimentazione si trova nella parte inferiore del corpo del macinino.
Quando lo si appoggia, assicurarsi IL corda E collocato In IL scanalatura Perché, Se posizionato in modo
improprio, Esso Volere Fare Esso impossibile per il macinino deve essere posizionato in una posizione
stabile.

IL energia corda Potere Essere immagazzinato SU IL corda rullo situato A IL metter il fondo a Di IL
smerigliatrice Dopo utilizzo.
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CARNE MACINAZIONE ALLEGATO

Accessorio installazione

ATTENZIONE: Prima iniziando Qualunque Di IL attivita descritto sotto, staccare la spina IL dispositivo.

B w

Impostato IL dispositivo SU UN Piatto, stabile superficie.

Tirare la maniglia di bloccaggio verso l'alto. Far scorrere la camera di macinazione nella presa della
camera. Assicurarsi che sia installata verticalmente E A IL FINE - Se Esso E possibile A ruotare Esso,
Esso significa Esso ha non stato installato correttamente.

Mentre presa giu IL macinazione camera, tiro IL bloccaggio maniglia Tutto IL modo verso il basso.
Diapositiva IL coclea in IL macinazione camera Fino a Voi Tatto Esso clic in posizione.

Posizionare il coltello da taglio sulla coclea, con il lato convesso rivolto verso l'interno, facendo
attenzione a non tagliarsi con le lame.

Posizionare la piastra di taglio scelta sulla coclea in modo tale da inserire gli inserti nelle scanalature
della camera di macinazione.

Mettere SU E stringere IL dado di bloccaggio.

Spingere IL tramoggia vassoio su IL macinazione camera. Inserire IL principale cibo spingitore in IL
apertura A IL parte superiore della camera di macinazione.
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Macinazione

ATTENZIONE: Fare non utilizzo IL dispositivo A macinare ossa, noci, O altro difficile oggetti. Prima
macinazione, carne devono essere puliti da ossa, tendini e grasso e tagliati in pezzi di circa 2 x 2 x 10
cm. Non utilizzare congelato carne .

1. Tappo In IL dispositivo. 1
Accendere il dispositivo impostando linterruttore di controllo sulla
posizione "1" 0 "2".

3. Rimuovere IL cibo spingitore, foraggio pezzi Di carne in IL tramoggia
e spingerli dentro con lo spingi-cibo.

4. Se l'unita si intasa durante il funzionamento, impostare l'interruttore
in posizione "REV" fino a quando la camera di macinazione si
schiarisce.

5. Impostato IL controllare interruttore In IL "SPENTO" posizione E
staccare la spina IL dispositivo una volta terminata la macinatura,

SUGGERIMENTO: Dopo utilizzo, Mettere UN pezzo Di pane In IL macinazione camera E giro IL
dispositivo SU per UN momento A eliminare la carne rimasta.

Utile informazioni: IL smerigliatrice Maggio Anche Essere usato A Fare crema patate O preparare pasta.

TAGLIERINA

Accessorio installazione
ATTENZIONE: Prima iniziando Qualunque Di IL attivita descritto sotto, staccare la spina IL dispositivo.

1. Impostato IL dispositivo SU UN Piatto, stabile superficie.

2. Tirare la maniglia di bloccaggio verso l'alto. Far scorrere la camera di taglio nella presa della camera.
Assicurarsi che sia installato verticalmente E A IL FINE - Se Esso E possibile A ruotare Esso, Esso significa
Esso ha non stato installato correttamente.

Mentre presa giu IL taglio camera, tiro IL bloccaggio maniglia Tutto IL modo verso il basso.

Mettere IL scelto grattugia In IL taglio camera E intrecciare Esso Fino a Esso serrature in posto.

5. Inserire IL taglierina cibo spingitore in IL apertura A IL superiore Di IL taglio camera.

B w
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TAGLIO

Essere particolarmente attento Quando usando IL taglierina, Perché suo grattugiare resti
scoperto durante funzionamento. Non mettere dita o altre parti del corpo o oggetti nella tramoggia
o nella porta di uscita.

Tappo In IL dispositivo.

Giro SU IL dispositivo di collocamento IL controllare interruttore A IL "1" O "2" posizione.
Rimuovere IL cibo spingitore, foraggio prodottiin IL tramoggia E spingere loro In con IL cibo
spingitore.

Impostato IL controllare interruttore In IL "SPENTO" posizione E staccare la spina IL dispositivo
Quando Voi Sono Fatto taglio.

Utile informazioni: IL taglierina Maggio Anche Essere usato A preparare patata pancake polpa,
patata gnocchi ecc., cosi come macinare verdura, frutta o preparare scaglie di cioccolato o cocco.

SALSICCIAALLEGATO

Accessorio installazione

ATTENZIONE: Prima iniziando Qualunque Di IL attivita descritto sotto, staccare la spina IL dispositivo.

1. Impostato IL dispositivo SU UN Piatto, stabile superficie.

2. Tirare la maniglia di bloccaggio verso l'alto. Far scorrere la camera di macinazione nella presa della
camera. Assicurarsi che sia installata verticalmente E A IL FINE - Se Esso E possibile A ruotare Esso,
Esso significa Esso ha non stato installato correttamente.

3. Mentre presa giu IL macinazione camera, tiro IL bloccaggio maniglia Tutto IL modo verso il basso.

4. Diapositiva IL coclea in IL macinazione camera Fino a Voi Tatto Esso clic in posizione.

5. Posizionare il coltello da taglio sulla coclea, con il lato convesso rivolto verso l'interno, facendo
attenzione a non tagliarsi con le lame.

6. Posizionare la piastra di taglio scelta sulla coclea in modo tale da inserire gli inserti nelle scanalature
della camera di macinazione.

7. Posto IL salsiccia allegato SU IL taglio piatto.

8. Mettere SU E stringere IL dado di bloccaggio.

9. Spingere IL tramoggia vassoio su IL macinazione camera. Inserire IL principale cibo spingitore in IL
apertura A IL parte superiore della camera di macinazione.

P
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Fabbricazione salsicce

1. Mettere a bagno IL pelle In tiepido acqua per 10 minuti.
Tappo In IL dispositivo.

3. Diapositiva IL Bagnato pelle su IL plastica attaccamento. Se IL pelle =
bastoni A IL attaccamento, Bagnato Esso Alcuni Di piul.

4. GiroSU IL dispositivo di collocamento IL controllare interruttore A IL
“1" posizione.

5. Rimuovere IL cibo spingitore, foraggio IL precedentemente terra
E condito carne in IL tramoggia E spingerlo dentro con l'apposito
spingi-alimenti, formando al contempo le salsicce.

6. Se il l'unita siintasa durante il funzionamento, impostare
linterruttore su IL “RIV" posizione fino a la macinazione la camera
si svuota.

7. Impostato IL controllare interruttore In IL "SPENTO" posizione E staccare la spina IL dispositivo Quando
Voi Sono Fatto formando salsicce.

SUGGERIMENTO: Dopo l'uso, mettere un pezzo di pane nella camera di macinazione e accendere
l'apparecchio per un momento per eliminare la carne rimanente.
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SPREMITORE

Significava per spremitura succhi da morbido frutta E verdure come COME fragole, kiwi, frutti di bosco,
pomodori.

Accessorio installazione

ATTENZIONE: Prima iniziando Qualunque Di IL attivita descritto sotto, staccare la spina IL dispositivo.

oo

Impostato IL dispositivo SU UN Piatto, stabile superficie. Mettere IL plastica bloccaggio squillo In
IL spremiagrumi collo Mentre tenendolo per il perno sporgente e spingendolo dentro.

Inserire il setaccio metallico nel collo dell'estrattore tenendo il taglio rivolto verso l'alto e regolarlo in
modo che copra ermeticamente le aperture del collo dell'estrattore.

Tiro IL bloccaggio noce Attraverso IL spremiagrumi.

Tirare la maniglia di bloccaggio verso l'alto. Far scorrere la camera di macinazione nella presa della
camera. Assicurarsi che sia installata verticalmente E A IL FINE - Se Esso E possibile A ruotare Esso,
Esso significa Esso ha non stato installato correttamente. Quindi, tenendo premuta la camera di
macinazione, tirare la maniglia di bloccaggio completamente verso il basso. Dopodiché, far scorrere
la coclea nella camera di macinazione finché non si sente un clic in posizione.

Collegare IL spremiagrumi coclea con IL smerigliatrice coclea.

Collegare IL spremiagrumi corpo A IL macinazione camera E stringere IL bloccaggio noce.

Mettere IL deflusso vassoio su IL spremiagrumi corpo. Voi Maggio regolare deflusso angolo di
montaggio IL vassoio SU UN dente diverso sulla ruota dentata situata nella parte stretta del corpo
dell'estrattore.

Mettere IL plastica copertina su IL spremiagrumi corpo, spingere In E stringere IL bloccaggio vite, Poi
Mettere SU IL vassoio tramoggia e spingi-cibo principale.

1] 2]
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Spremere succhi

1. Tappo In IL dispositivo.

Giro SU IL dispositivo di collocamento IL controllare interruttore A IL “1" posizione.

3. Togliere lo spingi-cibo, nutrire la frutta e le verdure nella tramoggia e spingerle dentro con ' apposito
spingi-cibo.

4. La quantita di polpa trattenuta puo essere regolata con la vite di bloccaggio per personalizzare la
spremitura ai prodotti utilizzati.

5. Se il l'unita siintasa durante il funzionamento, impostare l'interruttore su IL “RIV" posizione fino a la
macinazione la camera si svuota.

6. Impostato IL controllare interruttore In IL "SPENTO" posizione E staccare la spina IL dispositivo
Quando Voi Sono Fatto spremitura succo.

n

BISCOTTO ALLEGATO

Accessorio installazione
ATTENZIONE: Prima iniziando Qualunque Di IL attivita descritto sotto, staccare la spina IL dispositivo.

1. Impostato IL dispositivo SU UN Piatto, stabile superficie.

Tirare la maniglia di bloccaggio verso l'alto. Far scorrere la camera di macinazione nella presa della
camera. Assicurarsi che sia installata verticalmente E A IL FINE - Se Esso E possibile A ruotare Esso,
Esso significa Esso ha non stato installato correttamente.

3. Mentre presa giu IL macinazione camera, tiro IL bloccaggio maniglia Tutto IL modo verso il basso.

4. Diapositiva IL coclea in IL macinazione camera Fino a Voi Tatto Esso clic in posizione.

5. Mettere IL grossolano taglio piatto SU IL coclea In come maniera COME A inserire IL inserti In
IL scanalature sulla camera di macinazione.

6. Posizionare l'accessorio per biscotti sulla piastra di taglio con il lato convesso verso l'esterno. Inserire
e stringere il bloccaggio noce.

7. Inserire IL formando cursore in IL fessura SU IL biscotto attaccamento, spingere IL tramoggia
vassoio su la camera di macinazione.

8. Inserire IL principale cibo spingitore in IL apertura A IL superiore Di IL macinazione camera.

9. Selezionare biscotto forma di scorrevole IL cursore In IL desiderato posizione.
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Preparazione biscotti

Tappo In IL dispositivo.

2. GiroSU IL dispositivo di collocamento IL controllare
interruttore A IL “1" posizione.

3. Rimuovere IL cibo spingitore, foraggio IL precedentemente
preparato biscotto impasto in IL tramoggia E spingere Esso In
con lo spingi-cibo.

4. Taglio spento IL estruso biscotti con UN coltello A
raggiungere desiderato biscotto lunghezza.

5. Cottura al forno IL biscotti In UN forno secondo A scelto
ricetta.

KEBBE 7/ KIBBE ALLEGATO

Accessorio installazione

ATTENZIONE: Prima iniziando Qualunque Di IL attivita descritto sotto, staccare la spina IL dispositivo.

B w

Impostato IL dispositivo SU UN Piatto, stabile superficie.

Tirare la maniglia di bloccaggio verso l'alto. Far scorrere la camera di macinazione nella presa della
camera. Assicurarsi che sia installata verticalmente E A IL FINE - Se Esso E possibile A ruotare Esso,
Esso significa Esso ha non stato installato correttamente.

Mentre presa giu IL macinazione camera, tiro IL bloccaggio maniglia Tutto IL modo verso il basso.
Diapositiva IL coclea in IL macinazione camera Fino a Voi Tatto Esso clic in posizione.

Mettere IL kebbe allegato SU In come maniera COME A inserire IL inserti In IL scanalature SU IL
camera di macinazione, quindi rimettere il coperchio di plastica.

Mettere SU E stringere IL dado di bloccaggio.

Spingere IL tramoggia vassoio su IL macinazione camera E inserire IL principale cibo spingitore in
IL apertura nella parte superiore della camera di macinazione.

o A
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Preparazione kebbe / kibbeh

MANCIA: Dopo l'uso, mettere un pezzo di pane nella camera di
macinazione e accendere 'apparecchio per un attimo per eliminare la
carne rimasta.

Tappo In IL dispositivo.
Giro SU IL dispositivo di collocamento IL controllare interruttore A IL “1" posizione.

Rimuovere IL cibo spingitore, foraggio IL precedentemente preparato miscela in IL tramoggia E
spingere Esso In con lo spingi-cibo.

Taglio spento IL estruso tubo spento con UN coltello A raggiungere desiderato lunghezza.

Mettere ripieno In ogni preparato tubo E stretta loro finisce.
Friggere IL kebbe secondo A scelto ricetta.

PULIZIA E MANUTENZIONE
ATTENZIONE:
a. Primainiziando Qualunque Di IL attivita descritto sotto, staccare la spina IL dispositivo.
b. L'apparecchio deve essere pulito subito dopo aver terminato il lavoro, poiché i residui di cibo
essiccato potrebbero rendere difficile lo smontaggio degli accessori e complicare la pulizia.
c. Fare non utilizzo erosivo pulizia agenti A pulito Qualunque parti Di IL dispositivo.
d. Fare non lavare Qualunque parti Di IL dispositivo In una lavastoviglie.
e. Dopo ogni pulizia, Mettere UN magro strato Di verdura olio SU IL taglio coltello E piatti.
1. Rimuovere Tutto accessori usato E smontare loro completamente.
2. Lavare ogni parte con Caldo acqua E Alcuni lavare i piatti liquido.
3. Risciacquo ogni parte con Caldo, pulito acqua.
4. Completamente Asciutto spento Tutto parti.
5. Utilizzo UN umido stoffa A pulito IL corpo Di IL smerigliatrice, E Poi Asciutto Esso spento

completamente.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzion
e

IL dispositivo fa non
lavoro

La spina di alimentazione e
scollegatadall presaa
muro .

Collegare IL energia tappo A IL parete PRESA.

macinazione camera O
taglio camera cadute
fuori dalla presa della
camera

IL accessorisono
impropriamente installato.

Rimuovere IL accessori E installare
correttamente .

Cibo E non in arrivo fuori
dalla porta di uscita

L dispositivo E intasato.

Impostato IL controllare interruttore In IL “RIV"
posizione finché la camera di macinazione non si
svuota.

Prendere IL spremiagrumi spento E rimuovere
eccesso polpa.

L dispositivo E macinare
male

IL energia collocamento E
troppo basso.

Impostato IL controllare interruttore In IL “2"
posizione.

IL carne era non pulitie/o i
pezzi sono troppo grandi.

Pulito spento IL carne e/o taglio Esso in pezzi
piu piccoli.

Il coltello da taglio é stato
installato SU IL lato
sbagliato .

Installare IL taglio coltello con IL convesso lato
rivolto verso l'interno del dispositivo.

IL smerigliatrice si e
surriscaldato.

Giro IL smerigliatrice spento, staccare la spina
Esso E permettere Esso lasciare raffreddare
per almeno 60 minuti.

IL taglio coltello O l'altra
parte si € consumata.

Sostituire IL logoro fuori parte con UN nuovo uno
consigliato dal produttore.

IL smerigliatrice giri
spento durante il
funzionamento

IL smerigliatrice era usato
per troppo tempo.

Spegnere il macinino, staccare la spina e
lasciarlo raffreddare per A meno 60 minuti.
Fare non operare il dispositivo per piu di 5
minuti alla volta.

IL carne eranon pulitie/oi
pezzi sono troppo grandi.

Pulito spento IL carne e/o taglio Esso in pezzi
piu piccoli .

IL dispositivo E

danneggiato.

Scollegare IL dispositivo E contatto cliente

servizio.
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AMBIENTE

)

EEE Questo prodotto contiene materiali riciclabili. Non smaltire questo prodotto come rifiuto urbano
indifferenziato. Contattare il comune locale per conoscere il punto di raccolta piu vicino.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto include difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia e valida solo se l'apparecchio é stato utilizzato in conformita alle istruzioni e a condizione che
non sia stato modificato, riparato o manomesso da persone non autorizzate o danneggiato da uso
improprio o trasporto. La garanzia non si applica a difetti derivanti da usura naturale di componenti o
oggetti fragili come articoli in vetro e ceramica.

La presente garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente né altri diritti garantiti dalle leggi in
materia di acquisto di elettrodomestici.

In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o Yoer Service. Durante linvio della

richiesta, allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e una prova di acquisto.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegaé

podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym nastepujacych:

1. Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie
Z niniejsza instrukcja i zachowaj jg na przysztosc.

2. Upewnij sie, ze napiecie w gnhiazdku elektrycznym odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowse.

3. Upewnij sie, ze gniazdko jest odpowiednio uziemione.

4. Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, ciepta oraz
bezposredniego Swiatta stonecznego.

5. By zapobiec pozarowi, porazeniu pradem elektrycznym, badz
zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzadzenia w wodzie
lub innych cieczach.

0. To urzadzenie moze byc uzytkowane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych badz
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli sa
nadzorowane i zostaty poinstruowane odnosnie obstugi urzadzenia
oraz rozumiejg zagrozenia wyhnikajace z jego uzytkowania.

7. To urzadzenie nie moze byc uzytkowane przez dzieci. Czyszczenie
| konserwacja urzadzenia musi byCc wykonywana przez osobe
dorosta.

8. Trzymaj urzadzenie z dala od dzieci.

9. Nie korzystaj z urzadzenia posiadajacego uszkodzony przewod,
wtyczke lub w przypadku jakigjkolwiek innej awari.

10.Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, moze zostac naprawiony
wytacznie przez serwis producenta lub wykwalifilkowang do tego
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

11. Wytacz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilajgcej. Odtaczaj
urzadzenie od zasilania zawsze po zakonczonej pracy.

12. Odtgcz urzadzenie od zasilania przed przystgpieniem do
przenoszenia oraz czyszczenia.

13. Nie chwytaj wtyczki zasilajgcej mokrymi rekoma, gdyz moze to
doprowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym.
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14.

15,

10.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

23.

24.

Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami lub stojgc boso. Jezeli
podczas pracy urzadzenia pojawi sie nietypowy dzwiek lub zapach,
natychmiast wytgcz urzadzenie | odtacz zasilanie.

Jezeli urzadzenie nagle przestanie dziatac, bezzwtocznie odtacz je
od zasilania, ustaw przetgcznik na obudowie w pozycje ,OFF",
pozwol maszynce stygnac przez 60 minut, podtacz urzadzenie do
zasilania i wtacz je ponownie.

Jezeli system automatycznego zabezpieczenia przed przegrzaniem
czesto wytacza urzadzenie skontaktuj sie z serwisem producenta.
Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy / obcigzenia przedtuzacza.

Podczas odtaczania urzadzenia od zasilania trzymaj za wtyczke, nie
za przewod.

Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji urzadzenia.
Wewnatrz urzadzenia nie wystepujg czesci, ktore moga zostac
naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

Nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego regulatora
czasowego, badz odrebnego systemu zdalnego sterowania.

Nie uzywaj akcesoriow nie rekomendowanych przez producenta,
gdyz moze spowodowac to niepoprawng prace urzadzenia, jego
uszkodzenie, badz zranienia.

Nie wktadaj palcow, ani zadnych innych czesci ciata do komory
mielenia lub otworu wylotowego podczas pracy urzadzenia. Do
wttaczania produktow do komory mielenia nalezy uzywac
popychacza zataczonego w zestawie.

Odtacz urzadzenie od zasilania przed przystapieniem do montazu
lub demontazu akcesoriow.

Uzywaj urzadzenie w odcinkach czasu nie dtuzszych niz 5 minut.
Pozwol maszynce stygnac przez 10 minut pomiedzy kazdym
5-minutowym uzyciem.
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25,

26.

27.

28.
20.
30.

31.

32.
33.

34.

Nie uzywaj maszynki do mielenia kosci, orzechow lub innych
twardych przedmiotow.

Przed mieleniem nalezy oczyscic mieso z kosci, sciegien oraz
ttuszczu i pokroic je na kawatki ok. 2 x 2 x 10 cm. Nie uzywaj
zamrozonego miesa,

Jezeli maszynka jest zostanie zablokowana, ustaw przetacznik na
pozycje ,REV", az urzadzenie udrozni sie.

Nie ograniczaj przeptywu powietrza pod spodem urzadzenia,

Nigdy nie myj zadnych elementow maszynki w zmywarce.

Nie korzystaj z urzadzenia w sposob hniezgodny zjego
przeznaczeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nigdy nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego (nie
dla celow komercyjnych). Wszelkie inne uzycie uwaza sie za
niewtasciwe oraz niebezpieczne.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce
Z nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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POZNAJ SWOJA MASZYNKE DO MIESA

o OA W e

18.

10.

20.

21.

22.

23.

24.

1. Schowek na akcesoria

13. Komora mielenia

2. Pokrywa

14. Gniazdo komory

3. Popychacz szatkownicy

15. Zatrzask mocowania

4. Tarka do siekania na wiorki

16. Obudowa

5. Tarka do krojenia na plasterki

17. Pokretto sterowania

6. Komora szatkownicy

18. Slimak komory mielenia

7. Tarka do ucierania ziemniakow

19. Nozyk

8. Sitko srednie

20. Sitko grube

0. Sitko drobne

21. Pierscien mocujacy

10. Popychacz gtowny

22. Nasadka do kebbe / kibbeh

11. Tacka

23. Nasadka do kietbas

12. Wyciskarka do sokow

24. Nasadka do ciastek

124




POLSKI

POKRETLO STEROWANIA

Pozycja ,OFF" — urzadzenie jest wytaczone
Pozycja 1" - niska predkosc pracy Pozycja
,2" — wysoka predkosc pracy Pozycja ,REV" -

bieg wsteczny

DANE TECHNICZNE

Moc nominalna 8o0W
Moc zablokowania silnika 2100W
Napiecie / Czestotliwosc 220-240V~ 50/60Hz

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Doktadnie umyj urzadzenie oraz wszystkie akcesoria przed pierwszym uzyciem.

PODCZAS PRACY URZADZENIA LUB GDY NIE JEST ONO W+ACZONE, ALE JEST

PODEACZONE DO ZASILANIA NIE WOLNO WKEADAC PALCOW, ANI ZADNYCH

INNYCH CZESCI CIALA DO KOMORY MIELENIA, OTWORU WYLOTOWEGO, ANI

ZADNYCH INNYCH OTWOROW BAZY URZADZENIA CZY ZAMOCOWANYCH

AKCESORIOW, GDYZ MOZE TO SPOWODOWAC POWAZNE OBRAZENIA

CIELESNE. DO WPROWADZANIA ZYWNOSCI DO URZADZENIA SLUZA
UWAGA ZALACZONE POPYCHACZE.

WAZNE:

o Uzywaj urzadzenie w odcinkach czasu nie dtuzszych niz 5 minut. Pozwoél maszynce stygnaé przez 10
minut pomiedzy kazdym 5-minutowym uzyciem.

e Slimak komory mielenia jest wiekszy od élimaka wyciskarki i posiada aluminiowe sprzegto na swoim
koncu.

o Jezeli podczas pracy maszynka zablokuje sie, ustaw pokretto sterowania w pozycji ,REV" az do
udroznienia komory mielenia.

o Jezeli podczas pracy zaobserwujesz, ze urzadzeniu ciezko jest zmielic, poszatkowac, czy wycisnac
produkty, ustaw przetgcznik w pozycje ,2", by zwiekszy¢ moc maszynki.

e Zataczonej w zestawie pokrywy mozesz uzyc¢ jako miski na przygotowywane produkty.

e Maszynka posiada wyztobienie na przewod zasilajacy pod spodem obudowy. Podczas postawiania
urzadzenia, upewnij sie ze przewodd jest umieszczony w wyztobieniu, gdyz nieprawidtowa jego pozycja nie
pozwoli na stabilne osadzenie urzadzenia.

o Przewdd zasilajgcy moze by¢ owiniety na zwijacz umieszczony pod spodem urzadzenia po
zakonczonej pracy.
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PRZYSTAWKA DO MIELENIA MIESA

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtgcz urzadzenie od zasilania.

B W

® N

Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu.

Pociagnij zatrzask mocowania ku gorze. \Wsun komore mielenia do gniazda komory. Upewnij sie ze jest
wsunieta pionowo, do konca - jesli da sie nig obracac, oznacza to, ze nie jest umieszczona prawidtowo.
Przytrzymujgc komore mielenia docisnij zatrzask mocowania w doét, az poczujesz opor.

Wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.

Natoz nozyk na koncowke slimaka wypukta strona do wewnatrz, uwazajac przy tym zeby nie
przeciac sie ostrzami.

Natoz wybrane sitko na slimaku tak, by wypustki na sitku wsunety sie w wyztobienia znajdujace
sie w komorze mielenia.

Natoz i dokrec pierscien mocujacy.

Natoz tacke na komore mielenia i docisnij. Wsun popychacz do gornego otworu komory mielenia.
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Mielenie

UWAGA: Nie uzywaj maszynki do mielenia kosci, orzechéw lub innych twardych przedmiotow. Przed
mieleniem nalezy oczysci¢ mieso z kosci, sciegien oraz ttuszczu i pokroic je na kawatki ok. 2 x 2 x 10 cm.
Nie uzywaj zamrozonego miesa.

1. Podtacz maszynke do zasilania. =
Wtacz urzadzenie poprzez ustawienie pokretta sterowania |
w pozycji 1" lub 2"

3. Wyjmij popychacz, wrzucaj kawatki miesa do podajnika i dociskaj
je popychaczem.

4. Jezeli maszynka sie zablokuje przetacz pokretto w pozycje ,REV"
i poczekaj az komora sie udrozni.

5. Po zakonczonegj pracy ustaw pokretto w pozycji ,OFF" i odtacz
urzadzenie od zasilania.

WSKAZOWKA: Po skonczonej pracy witdz kawatek chleba do komory mielenia i wtacz na chwile
urzadzenie, by pozbyc¢ sie zalegajagcego miesa.

Przydatna informacja: Maszynki mozesz uzy¢ takze do przygotowywania purée ziemniaczanego czy
makaronu.

SZATKOWNICA

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtgcz urzadzenie od
zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu.

2. Pociagnij zatrzask mocowania ku gorze. Wsun komore szatkownicy do gniazda. Upewnij sie ze jest
wsunieta pionowo, do konca - jesli da sie nig obracac, oznacza to, ze nie jest umieszczona prawidtowo.

3. Przytrzymujac komore szatkownicy docisnij zatrzask mocowania w doét, az poczujesz opor.

4. Umiesc dowolna tarke w komorze szatkownicy i przekrec ja w prawo az poczujesz opor.

5. Wsun popychacz do gérnego otworu komory szatkownicy.
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Szatkowanie

UWAGA

Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas uzywania szatkownicy, gdyz jej tarka tnaca jest odstonieta
podczas pracy. Nie wolno wktada¢ palcow, ani zadnych innych czesci ciata oraz przedmiotow do
otworu wylotowego badz wlotowego komory.

4.

Podtacz maszynke do zasilania.

W1tacz urzadzenie poprzez ustawienie pokretta sterowania w pozycji 1" lub ,2".
Wyjmij popychacz, wrzucaj jedzenie do gornego otworu szatkownicy i dociskaj je popychaczem

szatkownicy.
Po zakonczonej pracy ustaw pokretto w pozycji ,OFF" i odtgcz urzadzenie od zasilania.

Przydatna informacja: Szatkownicy mozesz uzy¢, by przygotowac miazge na placki ziemniaczane,
kopytka itp., jak rowniez rozdrobni¢ warzywa, owoce czy przygotowac wiorki czekoladowe lub
kokosowe.

NASADKA DO KIELBAS

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od

zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu.

2. Pociagnij zatrzask mocowania ku gorze. Wsun komore mielenia do gniazda komory. Upewnij sie ze jest
wsunieta pionowo, do konca - jesli da sie nig obracac, oznacza to, ze nie jest umieszczona prawidtowo.

3. Przytrzymujac komore mielenia docisnij zatrzask mocowania w dot, az poczujesz opor.

4. Wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.

5. Natdz nozyk na koncowke slimaka wypuktg strong do wewnatrz, uwazajac przy tym zeby nie
przecigc sie ostrzami.

6. Natoz wybrane sitko na slimaku tak, by wypustki na sitku wsunety sie w wyztobienia znajdujace
sie w komorze mielenia.

7. Natodz nasadke do kietbas na sitko.

8. Natoz i dokrec pierscien mocujacy.

9. Natoz tacke na komore mielenia i docisnij. Wsun popychacz do gérnego otworu komory mielenia.
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Formowanie kietbasy

1. Namocz flak w letniej wodzie przez 10 minut przed przystapieniem do nabijania.
Podtacz maszynke do zasilania.

3. Natéz mokry flak na plastikowa nasadke. Jezeli flak przykleja sie
do nasadki, zwilz go dodatkowo woda.

4. Wtacz urzadzenie poprzez ustawienie pokretta sterowania w
pozycji 1"

5. Wyjmij popychacz, wrzucaj uprzednio zmielone
i przyprawione mieso do podajnika i dociskaj je
popychaczem jednoczesnie formujac kietbasy.

6. Jezelimaszynka sie zablokuje przetacz pokretto w pozycje
,REV" i poczekaj az komora sie udrozni.

7. Po zakonczonej pracy ustaw pokretto w pozycji ,OFF" i odtacz
urzadzenie od zasilania.

WSKAZOWKA: Po skonczonej pracy wtoz kawatek chleba do komory mielenia i wiacz na chwile
urzadzenie, by pozbyc¢ sie zalegajagcego miesa.
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WYCISKARKA DO SOKOW

Stuzy do wyciskania sokdw z miekkich owocow i warzyw, takich jak truskawki, kiwi, jezyny, pomidory.

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od zasilania.

w

o o

Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu. Umies¢ plastikowy pierscien blokujacy w
szyjce wyciskarki trzymajac za wystajacy bolec i docisnij.

Wsun metalowe sito wycieciem ku gorze stozka i dopasuj tak, by szczelnie pokrywato jego
otwory.

Przetoz nakretke przez wyciskarke.

Pociagnij zatrzask mocowania ku gorze. Wsun komore mielenia do gniazda komory. Upewnij sie
ze jest wsunieta pionowo, do konca - jesli da sie nig obracac, oznacza to, ze nie jest umieszczona
prawidtowo. Nastepnie, przytrzymujac komore mielenia docisnij zatrzask mocowania w dot,
az poczujesz opor, po czym wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.
Natéz slimak wyciskarki na slimak komory mielenia.

Dopasuj stozek wyciskarki do komory mielenia i dokre¢ nakretke.

Natoz tacke sptywowa na stozek wyciskarki. Mozesz dostosowac kat sptywu, mocujac tacke
na innym zabku kota znajdujacego sie w jej wezszej czesci.

Natoz plastikowa ostonke, docisnij i wkrec¢ srubke blokujaca oraz zatoz tacke z popychaczem.

1] 2]
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Wyciskanie sokow

1. Podtacz maszynke do zasilania.
2. Witacz urzadzenie poprzez ustawienie pokretta sterowania w pozycji ,1".
3. Wyjmij popychacz, wrzucaj owoce i warzywa do gornego otworu komory mielenia i
dociskaj je popychaczem szatkownicy.
4. Srubka blokujaca mozesz regulowac ilo$é zatrzymywanego miazszu, by dopasowac wyciskanie
do uzytej zywnosci.
5. Jezelimaszynka sie zablokuje przetacz pokretto w pozycje ,REV" i poczekaj az komora sie udrozni.
6. Po zakonczonegj pracy ustaw pokretto w pozycji ,OFF" i odtagcz urzadzenie od zasilania.
NASADKA DO CIASTEK
Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od

zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu.

2. Pociagnij zatrzask mocowania ku gorze. Wsun komore mielenia do gniazda komory. Upewnij sie ze jest
wsunieta pionowo, do konca - jesli da sie nig obracac, oznacza to, ze nie jest umieszczona prawidtowo.

3. Przytrzymujac komore mielenia docisnij zatrzask mocowania w dot, az poczujesz opor.

4. Wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.

5. Natoz grube sitko sitko na slimaku tak, by wypustki na sitku wsunety sie w wyztobienia
znajdujace sie w komorze mielenia.

6. Natoz na sitko nasadke do ciastek wypukta strong na zewnatrz. Natéz i dokrec pierscien mocujacy.

7. Wsun blaszke formujaca w szczeline nasadki do ciastek, zatoz tacke na komore mielenia i docisnij.

8. Wsun popychacz do gérnego otworu komory mielenia

9. Wybierz ksztatt ciastek przesuwajac blaszke w pozadang pozycje.

Przygotowywanie ciastek

Podtacz maszynke do zasilania.

Wtacz urzadzenie poprzez ustawienie pokretta sterowania w
pozycji 1"

Wyjmij popychacz, wrzucaj uprzednio przygotowane
ciasto do goérnego otworu komory mielenia i dociskaj je
popychaczem.

Odcinaj wyttaczane ciastka nozem by uzyskac pozadane
dtugosci ciastek.

Upiecz ciastka w piekarniku zgodnie ze wskazowkami
posiadanego przepisu.
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NASADKA DO KEBBE 7 KIBBEH

Montaz akcesoriow

UWAGA: Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od zasilania.

1. Ustaw urzadzenie na ptaskim, stabilnym podtozu.

Pociagnij zatrzask mocowania ku gorze. \Wsun komore mielenia do gniazda komory. Upewnij sie ze jest

wsunieta pionowo, do konca - jesli da sie nig obracac, oznacza to, ze nie jest umieszczona prawidtowo.

Przytrzymujgc komore mielenia docisnij zatrzask mocowania w doét, az poczujesz opor.

Wsun slimak do komory mielenia az poczujesz delikatne klikniecie.

5. Natoz nasadke do kebbe tak, by jej wypustki wsunety sie w wyztobienia znajdujace sie w
komorze mielenia, a nastepnie natdz na nig plastikowa ostonke.,

6. Natozidokrec pierscien mocujacy uwazajac by nie uszkodzic plastikowych elementow.

7. Natéz tacke na komore mielenia i docisnij. Wsun popychacz do gornego otworu komory mielenia.

B W
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Przygotowywanie kebbe / kibbeh

Podtacz maszynke do zasilania.

Wtacz urzadzenie poprzez ustawienie pokretta sterowania w pozycji ,1".

Wyjmij popychacz, wktadaj uprzednio przygotowana mieszanke i dociskaj ja popychaczem.
Przycinaj wyttaczana rurke na odcinki pozadanej dtugosci.

Wt6z nadzienie do kazdego odcinka otrzymanej rurki i docisnij jej konce.

Smaz zgodnie ze wskazdwkami posiadanego przepisu.

oA wN R

WSKAZOWKA: Po skonczonej pracy wtdz kawatek chleba do komory
mielenia i wtacz na chwile urzadzenie, by pozbyc¢ sie zalegajacego
miesa.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA:

e Przed przystgpieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci odtacz urzadzenie od zasilania.

e Czyszczenie nalezy wykonac tuz po skonczeniu pracy, gdyz przyschniete jedzenie moze
spowodowac problemu z rozebraniem akcesoriow oraz utrudnic proces czyszczenia.

¢ Nie uzywaj zracych produktow chemicznych do czyszczenia jakichkolwiek elementow tego

urzadzenia.

O~ wNE

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie myj zadnych czesci maszynki w zmywarce.
Po kazdym czyszczeniu natoz cienka warstwe oliwy spozywczej na nozyk i sitka.

Zdemontuj wszystkie uzyte akcesoria i roztdz je na czesci pierwsze.

Umyj kazdy element uzywajac cieptej wody z odrobing ptynu do mycia naczyn.
Optucz kazdy element czystg, ciepta woda.
Wysusz doktadnie wszystkie czesci.

Do czyszczenia obudowy maszynki uzyj lekko wilgotnej szmatki, a nastepnie doktadnie osusz obudowe.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie nie dziata X(étéﬁgs dJESt odtaczona Podtacz wtyczke do gniazdka zasilajacego.
zasilajgcego.
Komora mielenia lub Akcesoria zostaty
szatkownicy wypada niepoprawnie Wyjmij akcesoria i zamontuj je poprawnie.
Z mocowania zamontowane.

Z urzadzenia nie
Wwydobywa sie zywnos¢

Urzadzenie jest
zablokowane

Ustaw pokretto sterowania w pozycji ,REV"
az do udroznienia urzadzenia

Zdemontuj wyciskarke do sokow i usun hadmiar
migzszul.

Maszynka stabo mieli
ZyWwnosc

Ustawiona moc jest zbyt
niska.

Ustaw pokretto sterowania w pozycji 2"

Mieso nie zostato
oczyszczonei/lub
kawatki sg za duze

Oczysc mieso i/lub pokrdj je na mnigjsze kawatki.

Nozyk zostat
zamontowany odwrotnie.

Zamontuj nozyk wypukta strong do wewnatrz
komory mielenia.

Urzadzenie jest
przegrzane.

Wytacz maszynke, odtacz jg od zasilania i pozwol
Jjej stygnac przez min. 60 minut.

Nozyk lub inny element
zuzyt sie.

Wymien czesc na nowa, rekomendowana przez
producenta.

Urzadzenie wytacza sie
podczas pracy

Urzadzenie byto uzywane
zbyt dtugo

Wytacz maszynke, odtacz jg od zasilania i pozwol
Jjej stygnac przez min. 60 minut. Nie uzywaj
urzadzenia nieprzerwanie dtuzej niz 5 minut.

Mieso nie zostato
oczyszczonei/lub
kawatki sg za duze

Oczysc mieso i/lub pokrdj je na mnigjsze kawatki.

Urzadzenie
ulegto
uszkodzeniu.

Odtacz urzadzenie od zasilania i skontaktuj
sie z serwisem producenta.
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SRODOWISKO

hid

I Produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z
odpadami komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiorki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedow materiatowych lub produkcyjnych.
W ramach gwarancji producent zobowiazuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcja i nie byto
modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposdb naruszane przez nieupowazniona do tego osobe,
ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje
naturalnego zuzycia sie elementow, ani elementow tatwo ttukacych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument
posiada zgodnie z obowiazujacymi przepisami, ktore dotycza zakupu przedmiotow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwroci¢ sie do specjalistycznego punktu sprzedazy

lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy podac
rodzaj usterki oraz dotaczyc kopie dowodu zakupu.
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MASURI DE SALVARE IMPORTANTE

Cand folosind electric aparate, de baza Siguranta precautii ar trebui
sa fie intotdeauna urmate, inclusiv urmatoarele:
1. Citire toate instructiuni inainte folosind si pastreaza pentru viitor
referinta.
2. Asigurati-va ca tensiunea de la priza corespunde tensiunii indicate
pe eticheta de identificare.
3. Face Sigur cel priza este in mod corespunzator impamantat.

4. Tineti aparatul departe de surse de umiditate, caldura si lumina
directa a soarelui.

5. La proteja impotriva foc, electric soc si ranire do nu scufunda cablul,
stecherul sau unitatea in apa sau alte lichide.

6.Acest aparat poate fi folosit de persoane cu redus fizic, capacitati
senzoriale sau mentale sau cei carora le lipseste experienta si
cunostintele daca acestea au fost dat supraveghere sau instructie
privind utilizare a aparatului intr-un mod sigur si intelegeti pericolele
implicate.

7. Acest dispozitiv nu trebuie sa fie folosit niciodata de copii. Curatarea
si intretinerea trebuie efectuate de un adult.

8.Pastreaza cel dispozitiv departe din copii.

9.Do nu utilizati dispozitiv daca puterea sa cordon sau priza este
deteriorat, sau in in cazul oricarei alte defectiuni.
10.Daca cel putere cordon este deteriorat, ea necesitate fi reparat
de service producatorului sau un tehnician calificat pentru a evita
vatamarile.
11. Opriti dispozitivul inainte de a deconecta. Deconectati intotdeauna
dispozitivul dupa utilizare.
12. Deconectati cel dispozitiv inainte purtand sau curatenie.
13. Nu atingeti stecherul cu mainile ude, deoarece ar putea provoca
soc electric.
14. Do nu opera cel dispozitiv cu umed mainile sau descult.

15. Daca in timpul functionarii dispozitivului apare un zgomot sau un
Mmiros neobisnuit, opriti-l imediat si scoateti-l din priza.

16. Daca cel dispozitiv brusc inceteaza operare, deconectati ea imediat,
set comutatorul de pe corp in pozitia ,OPRIT", lasati unitatea sa se
raceasca timp de 60 de minute, conectati-L din nou si porniti-1L din
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nou. Daca cel automat supraincalzire protectie se intoarce oprit
cel dispozitiv adesea, contactati serviciul pentru clienti.

17. Cand utilizati un prelungitor, va rugam sa va asigurati ca nu
depasiti puterea maxima nominala de functionare/sarcina a
prelungitorului.

18. Cand deconectarea cel dispozitiv, tine de cel priza, nu cel cordon.

19. Nu incercati sa reparati, dezasamblati sau modificati aparatul. In
interior nu exista piese care pot fi reparate de utilizator.

20. Aparatul nu este conceput pentru a fi controlat de un temporizator
extern sau de un sistem separat de telecomanda.

21. Nu utilizati niciodata accesorii nerecomandate de producator,
deoarece ea s-ar putea cauza cel dispozitiv la opera impropriu,
deteriora ea, sau provoca un prejudiciu.

22. Nu introduceti degetele sau alte parti ale corpului in camera de
macinare sau orificiul de iesire in timpul functionarii dispozitivului.
Impingatorul alimentar furnizat trebuie utilizat pentru a introduce
produse in camera de macinare.

23. Deconectati cel dispozitiv inainte instalarea sau indepartarea
accesorii.

24. Utilizare cel dispozitiv pentru o maxim de 5 minute la o timp.
Permite cel unitate sa se raceasca timp de 10 minute intre fiecare
utilizare de 5 minute.

25. Do nu utilizare cel dispozitiv la pisa oase, nhuci, sau alte greu obiecte.

26. Inainte macinare, carne necesitate fi curatat de oase, tendoane si
grasime, si taiati in bucati dein jurul 2 x 2 x 10 cm in dimensiune. Do
nu utilizare inghetat carne.

27. Daca cel unitate este infundat, set cel comutator la cel ,REV”
pozitie pana ea curata.

28. Do nu limita flux de aer sub cel polizor.

29. Do nu spalare orice piese de cel dispozitivin o masina de spalat
vase.

30. Numai utilizare cel dispozitiv pentru sale destinat scopuri.

31. Do nu pleca cel dispozitiv nesupravegheat cand intors pe.

32. The dispozitiv este nu destinat pentru in aer liber utilizare.

33. Acest aparat este destinat pentru gospodarie utilizare numai, pe
uscat suprafete. Orice alta utilizare este luata in considerare
inadecvat si periculos.
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34. Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele rezultate
din nerespectarea fisei de instructiuni.
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CUNOASTEDVS CARNE POLIZOR

o Ok wWNE

18.

10.

20.

21.

22.

24.

1. Accesorii depozitare

13. Macinare camera

2. Capac

14. Camera priza

3. Cutter impingator de mancare

15. Blocare maner

4. Maruntirea razatoare

16. Corp

5. Taierea razatoare

17. Comutator de control

6. Taiere camera

18. Macinare camera melc

7. Cartof smantanire razatoare

19. Taiere cutit

3. Mediu taiere placa

20. aspru taiere placa

0. Amenda placa de taiere

21. Blocare piulita

10. Principal alimente impingator

22. Kebbe / atasamentul kibbeh

11. Hopper tava

23. Carnat atasament

12. Storcator

24. Atasament cookie
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CONTROLA COMUTATOR

,OFF" pozitie - cel dispozitiv este intors oprit
pozitia ,1" - viteza mica
,2" pozitie - ridicat viteza ,REV"

pozitie - verso

TEHNIC SPECIFICATIE

Nominal putere 800W

Blocare putere 2100W

Voltaj / Frecventa 220-240V~ 50/60Hz
UTILIZAREA THE DISPOZITIV

Spalare cel dispozitiv si sale accesorii temeinic inainte primul utilizare.

NU PUNE DEGELE SAU ORICE ALTE PARTE A CORPSULUI IN CAMERA DE
SLEFIRE, PORTUL DE IESIRE SAU ORICE ALTE DESCHIDERE DE PE DISPOZITIV
SAU INSTALAT ACCESORII N TIMPUL OPERARE, SAU CAND THE DISPOZITIVUL
ESTE OPRIT, DAR RAMANE CONECTAT, PENTRU CA AR PUTEA PROVOCA
VATARI CORPORALE GRAVE. UTILIZATI DISPOZITIVELE DE impingere a
alimentelor furnizate pentru a introduce PRODUSE IN CAMERE.

ATENTIE

IMPORTANT:

Utilizare cel dispozitiv pentru o maxim de 5 minute la o timp. Permite cel unitate la rece jos pentru 10
minute intre fiecare utilizare de 5 minute.
Snecul camerei de macinare este mai mare decat melcul storcatorului si este echipat cu un ambreiaj

din aluminiu la capat.

Daca unitatea se infunda in timpul functionarii, puneti comutatorul in pozitie cel ,REV" pozitia pana
cand macinarea camera se curata.

Daca ea devine vizibil dificil pentru cel dispozitiv la pisa, farama sau suc produse, set cel
comutator in pozitia ,2" pentru a creste puterea.

The furnizate capac poate fi folosit ca o castron pentru pregatit produse.

O canelura pentru cablul de alimentare este situata in partea de jos a corpului masinii. In timp ce il
asezati, asigurati-va cel cordon este plasat in cel canelura deoarece, daca pozitionat impropriu, ea
vointa face ea imposibil pentru rasnita sa fie setata intr-o pozitie stabila.

The putere cordon poate fi stocate pe cel cordon rola situat la cel fund de cel polizor dupa utilizare.
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CARNE MACINARE ATASAMENT

Accesorii instalare

ATENTIE: Inainte incepand orice de cel activitati descrise de mai jos, deconectati cel dispozitiv.

ook~ w

® N

Set cel dispozitiv pe o plat, stabil suprafata.

Trageti manerul de blocare in sus. Glisati camera de macinare in soclul camerei. Asigurati-va ca este
instalat vertical si la cel Sfarsit - daca ea este posibil la roti ea, ea mijloace ea are nu fost instalat in
mod corespunzator.

in timp ce detinere jos cel macinare camera, Trage cel blocare maner toate cel mod in jos.

Slide cel melc in cel macinare camera pana tu simt ea clic in pozitie.

Puneti cutitul de taiere pe melc, cu partea convexa spre interior, avand grija sa nu va taiati cu lamele.
Puneti placa de taiere aleasa pe melc astfel incat sa se introduca insertiile in canelurile de pe camera
de slefuire.

Pune pe si strange cel piulita de blocare .

Apasati cel buncar tava pe cel macinare camera. Introduce cel principal alimente impingator in cel
deschidere la cel partea superioara a camerei de macinare.
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Macinare

ATENTIE: Do nu utilizare cel dispozitiv la pisa oase, nuci, sau alte greu obiecte. Inainte macinare,
carne trebuie curatat de oase, tendoane si grasime si taiat in bucati de aproximativ 2 x 2 x 210 cm. Nu
utilizati inghetat carne .

Priza in cel dispozitiv. Nl
Porniti dispozitivul punand comutatorul de control in pozitia ,1" sau
2"

Elimina cel alimente impingator, hrana bucati de carne in cel buncar
si impingeti-le cu impingatorul de mancare.

Daca unitatea se infunda in timpul functionarii, puneti comutatorul
in pozitia ,REV" pana la camera de macinare curata.

Set cel controla comutator in cel ,OFF" pozitie si deconectati cel

dispozitiv cand ati terminat de slefuit.

SFAT: Dupa utilizare, pune o bucata de paine in cel macinare camera si intoarce cel dispozitiv pe
pentru o moment la curatati carnea ramasa.

Util informatii: The polizor mai asemenea fi folosit la face smantana cartofi sau pregati paste.

CUTTER

Accesorii instalare

ATENTIE: Inainte incepand orice de cel activitati descrise de mai jos, deconectati cel dispozitiv.

W

Set cel dispozitiv pe o plat, stabil suprafata.

Trageti manerul de blocare in sus. Glisati camera de taiere in soclul camerei. Asigurati-va ca este
instalat vertical si la cel Sfarsit - daca ea este posibil la roti ea, ea mijloace ea are nu fost instalat in mod
corespunzator.

in timp ce detinere jos cel taiere camera, Trage cel blocare maner toate cel mod in jos.

Pune cel ales razatoare in cel taiere camera si twist ea pana ea incuietori in loc.

Introduce cel taietor alimente impingator in cel deschidere la cel top de cel taiere camera.

h J’ = _—l-H\
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Taiere

Fi inspecial atent cand folosind cel taietor, deoarece sale gratar ramane descoperit in timpul
operare. Nu introduceti degetele sau alte parti ale corpului sau obiecte in buncar sau orificiul de

evacuare.
1. prizain cel dispozitiv.
2. Intoarce-te pe cel dispozitiv de setare cel controla comutator la cel ,1" sau 2" pozitie.
3. Elimina cel alimente impingator, hrana produse in cel buncar si Apasati eiin cu cel alimente
impingator.
4. Set cel controla comutator in cel ,OFF" pozitie si deconectati cel dispozitiv cand tu sunt facut taiere.

Util informatii: The taietor mai asemenea fi folosit la pregati cartof clatita pulpa, cartof galuste
etc., precum si macinati legumele, fructele sau pregatiti chipsuri de ciocolata sau nuca de cocos.

CARNAT ATASAMENT

Accesorii instalare

ATENTIE: Inainte incepand orice de cel activitati descrise de mai jos, deconectati cel dispozitiv.

1. Set cel dispozitiv pe o plat, stabil suprafata.

2. Trageti manerul de blocare in sus. Glisati camera de macinare in soclul camerei. Asigurati-va ca este
instalat vertical si la cel Sfarsit - daca ea este posibil la roti ea, ea mijloace ea are nu fost instalat in
mod corespunzator,

3. intimp ce detinere jos cel macinare camerq, Trage cel blocare maner toate cel mod in jos.

4. Slide cel melcin cel macinare camera pana tu simt ea clic in pozitie.

5. Puneti cutitul de taiere pe melc, cu partea convexa spre interior, avand grija sa nu va taiati cu lamele.

6. Puneti placa de taiere aleasa pe melc astfel incat sa se introduca insertiile in canelurile de pe camera
de slefuire.

7. Loc cel carnat atasament pe cel taiere placa.

8. Pune pe si strange cel piulita de blocare .

9. Apasati cel buncar tava pe cel macinare camera. Introduce cel principal alimente impingator in cel
deschidere la cel partea superioara a camerei de macinare.
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Facand carnati

1. Inmuiati cel piele in calduta apa pentru 10 minute.
priza in cel dispozitiv.

3. Slide cel umed piele pe cel plastic atasament. Daca cel piele =
bastoane la cel atasament, umed ea unele Mai mult.

4. Intoarce-te pe cel dispozitiv de setare cel controla comutator la cel
,1" pozitie.

5. Elimina cel alimente impingator, hrana cel anterior sol si
condimentat carne in cel buncar si impingeti-L cu impingatorul de

alimente, in timp ce formati carnati. ) f,','f’] T ['
6. Daca unitatea se infunda in timpul functionarii, puneti comutatorul ’/ /A
in pozitie cel ,REV" pozitia pana cand macinarea camera se curata. Ak s E*= S =
7. Set cel controla comutator in cel ,OFF" pozitie si deconectati cel dispozitiv cand tu sunt facut formare

carnati.

SFAT: Dupa utilizare, puneti o bucata de paine in camera de macinat si porniti dispozitivul pentru o clipa
pentru a elimina carnea ramasa.
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Storcator

Adica pentru strangerea sucuri din moale fructe si legume astfel de ca capsuni, kiwi, fructe de padure,

rosii.

Accesorii instalare

ATENTIE: inainte incepand orice de cel activitati descrise de mai jos, deconectati cel dispozitiv.

o o

Set cel dispozitiv pe o plat, stabil suprafata. Pune cel plastic blocare inel in cel storcator gat in
timp ce tinandu-L de stiftul proeminent si impingeti-l inauntru.

Introduceti sita metalica in gatul storcatorului in timp ce tineti taietura in sus si reglati-o astfel incat sa
acopere etans deschiderile gatului storcatorului.

Trage cel blocare piulita prin cel storcator.

Trageti manerul de blocare in sus. Glisati camera de macinare in soclul camerei. Asigurati-va ca este
instalat vertical si la cel Sfarsit - daca ea este posibil la roti ea, ea mijloace ea are nu fost instalat in mod
corespunzator. Apoi, in timp ce tineti apasata camera de macinare, trageti manerul de blocare pana la
capat. Dupa aceea, glisati melcul in camera de macinare pana cand simtiti ca se fixeaza in pozitie.
Conectati-va cel storcator melc cu cel polizor melc.

Conectati-va cel storcator corp la cel macinare camera si strange cel blocare piulita.

Pune cel scurgere tava pe cel storcator corp. Tu mai regla scurgere unghi de montare cel tava pe o
dinte diferit pe roata dintata situata in partea ingusta a corpului storcatorului.

Pune cel plastic acoperi pe cel storcator corp, Apasati in si strange cel blocare surub, apoi pune pe cel
tava buncar si impingatorul principal de alimente.

1] 2]
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Strangerea sucuri

1. prizain cel dispozitiv.

2. Intoarce-te pe cel dispozitiv de setare cel controla comutator la cel ,1" pozitie.

3. Scoateti impingatorul de alimente, hraneste fructele si legume in buncar si impingeti-le cu
impingatorul de alimente.

4. Cantitatea de pulpa retinuta poate fi ajustata cu surubul de blocare pentru a personaliza strangerea
la produsele folosite.

5. Daca unitatea se infunda in timpul functionarii, puneti intrerupatorul cel ,REV" pozitia pana cand
macinarea camera se curata.

6. Set cel controla comutatorin cel ,OFF" pozitie si deconectati cel dispozitiv cand tu sunt facut
strangerea suc.

COOKIE ATASAMENT

Accesoriiinstalare
ATENTIE: Inainte incepand orice de cel activitati descrise de mai jos, deconectati cel dispozitiv.

1. Set cel dispozitiv pe o plat, stabil suprafata.
Trageti manerul de blocare in sus. Glisati camera de macinare in soclul camerei. Asigurati-va ca este
instalat vertical si la cel Sfarsit - daca ea este posibil la roti ea, ea mijloace ea are nu fost instalat in
mod corespunzator,

3. intimp ce detinere jos cel macinare camerq, Trage cel blocare maner toate cel mod in jos.

4. Slide cel melcin cel macinare camera pana tu simt ea clic in pozitie.

5. Pune cel grosolan taiere placa pe cel melc in astfel de mod ca la introduce cel insertii in cel
caneluri pe camera de slefuire.

6. Puneti accesoriul pentru prajituri pe placa de taiere cu partea convexa spre exterior. Puneti si
strangeti blocarea piulita.

7. Introduce cel formare glisor in cel crapatura pe cel prajitura atasament, Apasati cel buncar tava
pe camera de macinare.

8. Introduce cel principal alimente impingator in cel deschidere la cel top de cel macinare camera.

9. Selecta prjjitura forma de alunecare cel glisor in cel dorit pozitie.

£ & el
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Pregatirea cookie-uri

1. prizain cel dispozitiv.

2. Intoarce-te pe cel dispozitiv de setare cel controla comutator
la cel 1" pozitie.

3. Elimina cel alimente impingator, hrana cel anterior pregatit
prajitura aluat in cel buncar si Apasati ea in cu impingatorul de
mancare.

4. Taiati oprit cel extrudat cookie-uri cu o cutit la realiza dorit
prajitura lungime.

5. Coace cel cookie-uriin un cuptor conform la ales reteta.

KEBBE 7/ KIBBEH ATASAMENT

Accesoriiinstalare
ATENTIE: Inainte incepand orice de cel activitati descrise de mai jos, deconectati cel dispozitiv.

1. Set cel dispozitiv pe o plat, stabil suprafata.

Trageti manerul de blocare in sus. Glisati camera de macinare in soclul camerei. Asigurati-va ca este

instalat vertical si la cel Sfarsit - daca ea este posibil la roti ea, ea mijloace ea are nu fost instalat in

mod corespunzator,

in timp ce detinere jos cel macinare camera, Trage cel blocare maner toate cel mod in jos.

Slide cel melcin cel macinare camera pana tu simt ea clic in pozitie.

5. Pune cel kebbe atasament pe in astfel de mod ca la introduce cel insertii in cel caneluri pe cel
camera de macinare, apoi puneti capacul din plastic.

6. Pune pe sistrange cel piulita de blocare.

7. Apasati cel buncar tava pe cel macinare camera si introduce cel principal alimente impingator in
cel deschidere in partea superioara a camerei de macinare.

B w
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Pregatirea kebbe / kibbeh

o o,

SFAT: Dupa utilizare, puneti o bucata de paine in camera de macinat si
porniti dispozitivul pentru o clipa pentru a curata carnea ramasa.

priza in cel dispozitiv.
Intoarce-te pe cel dispozitiv de setare cel controla comutator la cel ,1" pozitie.

Elimina cel alimente impingator, hrana cel anterior pregatit amestec in cel buncar si Apasati ea
in cu impingatorul de mancare.

Taiati oprit cel extrudat tub oprit cu o cutit la realiza dorit lungime.
Pune umpluturain fiecare pregatit tub si stoarce lor se termina.
Praji cel kebbe conform la ales reteta.

CURATARE SI INTRETINERE

ATEN

a.
b.

C.
d.

e.

S A

TIE:

Inainte incepand orice de cel activitati descrise de mai jos, deconectati cel dispozitiv.

Dispozitivul trebuie curatat imediat dupa terminarea lucrarilor, deoarece resturile de alimente
uscate pot face ca accesoriile sa devina dificil de demontat si sa ingreuneze procesul de curatare.
Do nu utilizare eroziv curatenie agenti la curat orice piese de cel dispozitiv.

Do nu spalare orice piese de cel dispozitiv in 0 masina de spalat vase.

Dupa fiecare curatenie, pune o subtire strat de vegetal ulei pe cel taiere cutit si farfurii.

Elimina toate accesorii folosit si dezasambla ei complet.

Spalare fiecare parte cu cald apa si unele spalat vase lichid.

Clatiti fiecare parte cu cald, curat apa.

Cu totul uscat oprit toate piese.

Utilizare o umed panza la curat cel corp de cel polizor, si apoi uscat ea oprit temeinic.
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DEPANARE

Problema

Posibil cauza

Solutie

The dispozitiv face nu
lucru

Fisa de alimentare este
deconectata din cel prizade
perete .

Conectati-va cel putere priza la cel perete priza.

Macinare camera sau
taiere camera cade din
priza camerei

'The accesorii sunt
impropriu instalat.

Elimina cel accesorii si instala le in mod
corespunzator.

Mancare este nu venire
afara portul de iesire

The dispozitiv este infundat.

Set cel controla comutator in cel ,REV" pozitie
pana cand camera de macinare se elibereaza.

la cel storcator oprit si elimina exces pulpa.

The dispozitiv este
macinat prost

The putere setare este
prea jos.

Set cel controla comutatorin cel 2" pozitie.

The carne a fost nu
curatate si/sau piesele
sunt prea mari.

Curat oprit cel carne si/sau taiat ea in bucati
mai mici .

S-a instalat cutitul de
taiere pe cel parteagresita

Instala cel taiere cutit cu cel convex partea
orientata spre interior catre dispozitiv.

The polizor s-a
supraincalzit.

intoarce-te cel polizor oprit, deconectati ea si
lasa ea se raceste cel putin 60 de minute.

The taiere cutit sau cealalta
parte s-a uzat.

inlocui cel purtat afara parte cu o nou unul
recomandat de producator.

The polizor se intoarce
oprit in timpul
functionarii

The polizor a fost folosit
pentru prea mult timp.

Opriti rasnita, deconectati-o si lasati-o sa se
raceasca pentru la cel mai putin 60 minute. Do
nu opera dispozitivul mai mult de 5 minute la
un moment dat.

The carne a fost nu
curatate si/sau piesele
sunt prea mari.

Curat oprit cel carne si/sau taiat ea in bucati
mai mici .

The dispozitiv este

deteriorat.

Deconectati cel dispozitiv si contact client

serviciu.
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E Acest produs contine materiale reciclabile. Nu aruncati acest produs ca deseuri municipale
nesortate. Va rugam sa contactati municipalitatea locala pentru cel mai apropiat punct de colectare.

GARANTIE SI REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie. Aceasta
garantie este valabila numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu instructiunile si cu conditia
ca acesta sa nu fi fost modificat, reparat sau intervenit de vreo persoana neautorizata sau deteriorat
prin utilizare gresita sau transport. Garantia nu se aplica defectelor care rezulta din uzura naturala a
componentelor sau nici materialelor sparte, cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate de
legile privind achizitionarea aparatului.

In cazul unei cereri de garantie, va rugam sa contactati furnizorul verificat sau serviciul Yoer. in timpul
depunerii reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si o dovada de cumparare.
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DOLEZITE ZARUKY
Kedy pouzitim elektrické spotrebice, zakladné bezpeénost
prevencia treba vzdy dodrziavat, vratane nasledujuci:
1. Precitajte si vsetky pokyny predtym pomocou a zachovat pre
buducnosti odkaz.
2. Uistite sa, ze napatie vasej zasuvky zodpoveda napatiu
uvedenemu na typovom stitku.
3. Make iste a vystup je riadne uzemneny.

4.Udrzujte zariadenie mimo zdrojov vlhkosti, tepla a priameho
slnecného ziarenia.

5.Komu chranit proti ohen, elektricke sok a zranenie robit nie ponorit
kabel, zastrcku alebo jednotku vo vode alebo inych tekutinach.

6.Toto spotrebic mdze byt pouzité podla 0sdb s znizena fyzicky,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo tymi, ktorym
chybaju skusenosti a znalosti mat bolo dane dozor alebo poucenie
tykajuci sa pouzitie zariadenia bezpecnym spdésobom a pochopte
suvisiace nebezpecenstva.

7. Toto zariadenie nesmu nikdy pouzivat deti. Cistenie a udrzbu musi
vykonavat dospela osoba.

8.Ponechat a zariadenie prec od deti.

9.Do nie pouzit zariadenie ak jeho moc snura alebo zastrcku je

poskodeny, alebo v v pripade akejkolvek ingj poruchy.

10.Ak a moc snura je poskodeny, to musi byt opravene podla
servis vyrobcu alebo kvalifikovaneho technika, aby ste predisli
poskodeniu.

11. Pred odpojenim pristroj vypnite. Po pouziti zariadenie vzdy odpojte.

12. Odpojte a zariadenie predtym nosenie alebo Cistenie.

13. Nedotykajte sa zastrcky mokrymi rukami, pretoze by to mohlo
sposobit uraz elektrickym prudom.

14. Do nie prevadzkovat a zariadenie s mokre ruky alebo bosy.

15. Ak sa pocas prevadzky zariadenia objavi nezvycajny zvuk alebo
zapach, okamzite ho vypnite a odpojte zo siete.

16. Ak a zariadenie zrazu prestava operacia, odpojit to okamzite,
nastavit vypinac na tele v polohe ,OFF", hechajte pristroj 60 minut
vychladnut, znova ho zapojte a zapnite . a automaticke
prehrievanie ochranu otocCi vypnuté a zariadenie casto,
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1/.

18.
10.

20.

21.

22.

23.

kontaktujte zakaznicky servis.

Ked pouzivate predlzovaci kabel, uistite sa, ze neprekracujete
maximalny menovity prevadzkovy vykon/zatazenie
predlzovacieho kabla.

Kedy odpojenie a zariadenie, drzat podla a zastrcka, nie a snura.
Nepokusajte sa spotrebiC opravovat, rozoberat alebo upravovat. Vo
vnhutri sa nenachadzaju ziadne casti, ktoré by mohol opravit
pouzivatel

SpotrebiC nie je urceny na ovladanie externym casovacom alebo
samostatnym systemom dialkového ovladania.

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré neodporuca vyrobca,
pretoze to mozno sposobit a zariadenie do prevadzkovat nespravne,
skody to, alebo spdosobit skodu.

PocCas prevadzky zariadenia nevkladajte prsty ani ziadne iné Casti
tela do mlecej komory alebo vystupneho otvoru. Dodavany posuvac
potravin sa pouziva na podavanie produktov do mlecej komory:.
Odpojte a zariadenie predtym instalacia alebo odstranovanie
prislusenstvo.

24.Pouzite a zariadenie pre a maximalne z 5 minut pri a cas. Povolit a

25,

20.

27.

28.
20.
30.

31

32.
33.

Jjednotka medzi kazdym 5-minutovym pouzitim nechajte 10 minut
vychladnut.

Do nie pouzitie a zariadenie do brusit kosti, orechy, alebo ine tazke
predmety:.

Predtym brusenie, maso musi byt vycCistene z kosti, Slachy a tuk, a
rezat do kusov z okolo 2 x 2 x 10 cm v velkost. Do nie pouzitie
zmrazene maso .

Ak a jednotka je upchaty, nastavit a prepinac do a "REV" poziciu kym
to Cisti.

Do nie limit prudenie vzduchu pod a bruska.

Do nie umyt akekolvek Casti z a zariadenie v a umyvacka riadu.

lba pouzitie a zariadenie pre jeho zamyslané ucely.

Do nie odist a zariadenie bez dozoru kedy otocil na.

The zariadenie je nie zamyslané pre vonkajsie pouzitie.

Toto spotrebic je zamyslane pre domacnosti pouzitie len, ha suche
povrchy. Zvazuje sa akekolvek iné pouzitie nevhodne a
nebezpecne,
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34. Vyrobca neprebera zodpovednost za skody sposobené
nedodrzanim navodu na pouzitie.

152



SLOVENSKY

VEDIET VASA MASO BRUSKA

o Ok W NE

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

1. Doplnok skladovanie

13. Brusenie komora

2. Veko

14. komora zasuvka

3. Rezacka posuvac jedla

15. Zamykanie rukovat

4. Skartovanie struhadlo

16. Telo

5. Krgjanie struhadlo

17. Ovladaci spinac

6. Rezanie komora

18. Brusenie komora snek

7. Zemiakovy krémovanie struhadlo

19. Rezanie ndz

8. Stredna rezanie tanier

20. Hruby rezanie tanier

0. Dobre rezna doska

21. Zamykanie orech

10. Hlavné jedlo posunovac

22. Kebbe / priloha kibbeh

11. Hopper zasobnik

23. Klobasa priloha

12. Odstavovac

24. Cookie priloha
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KONTROLA SPINAT

"VYPNUTE' poziciu - a zariadenie je otogil
vypnuta poloha ,1" - nizka rychlost
2" poziciu - vysoka rychlost

"REV" poziciu - obratene

TECHNICKY SPECIFIKACIA

Nominalny moc 800 W
Zamykanie moc 2100 W
Napatie / Frekvencia 220-240V~ 50/60 Hz

POUZIVANIE THE DEVICE

Umyt a zariadenie a jeho prislusenstvo dokladne predtym najprv pouzitie.

NEPOKLADAJTE PRSTY ALEBO AKEKOLVEK DALSIE CASTI TELA DO
BRUSENEJ KOMORY, VYSTUPNEHO OTVORU ALEBO AKYCHKOLVEK INYCH
OTVOROV NA ZARIADENi ALEBO INSTALOVANE DOPLNKY POCAS
PREVADZKA, ALEBO KEDY THE ZARIADENIE JE VYPNUTE, ALE ZOSTALO
ZAPOJENE V ZASUVKE, PRETOZE MOHLO SPOSOBIT VAZNE USKODENIE.
POUZIVAJTE DODAVANE TLACIDLA POTRAVIN NA PODAVANIE PRODUKTOV
DO KOMOR.

POZOR

DOLEZITE:

Pouzite a zariadenie pre a maximalne z 5 minut pri a ¢as. Povolit ajednotka do v pohode dole pre 10
minut medzi kazdym 5-minutovym pouzitim.

Snek mlecej komory je vacsi ako Snek odstavovaca a na svojom konci je vybaveny hlinikovou
spojkou.

Ak jednotka sa upcha pocas prevadzky zapnite vypinac a "REV" poziciu az do brusenie komora sa
vycisti.

Ak to sastava napadne tazké pre a zariadenie do brusit, skartovat alebo stavy produkty,

nastavit a prepinac v polohe ,2" aby ste zvysili vykon.

The dodavané veko moéze byt pouzité ako a misa pre pripraveny produktov.

A drazka pre napajaci kabel sa hachadza v spodnej Casti tela brusky. Pri ukladani sa uistite a Snura je
umiestnené v a drazka pretoze ak umiestneny nespravne, to bude urobit to nemozné pre brusku
nastavit do stabilnej polohy.

The moc snura mdze byt ulozené na a Snura valcek nachadza pria dno z a bruska po pouzitie.
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MASO BRUSENIE PRILOHA

Doplnok instalacia

POZOR: Predtym zacina akékolvek z a Cinnosti popisané nizsie, odpojit a zariadenie.

oo N

Set a zariadenie na a plochy, stabilny povrch.

Potiahnite uzamykaciu rukovat smerom nahor. Zasunte mleciu komoru do objimky komory. Uistite sa,
ze je nainstalovany vertikalne a do a koniec - ak to je mozné do otacat to, to znamena to ma nie bol
nainstalovany riadne.

Zatial ¢o drzanie dole a brusenie komora, SEM a zamykanie rukovat vsetky a spdsobom smerom
nadol.

Snimka a Snek do a brusenie komora kym vy citit to kliknite do poziciu.

Nasadte rezaci ndz na zavitovku konvexnou stranou dovnutra, pricom davajte pozor, aby ste sa
neporezali Cepelami.

Nasadte zvolenu reznu dosku na zavitovku tak, aby ste vlozili vliozky do drazok na mlecej komore.
Dajte na a utiahnut a poistna matica.

TAM a nasypka zasobnik na a brusenie komora. Vlozit a hlavné jedlo posunovac do a otvorenie pria
hornej Casti mlecej komory.
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Brusenie

POZOR: Do nie pouzitie a zariadenie do brusit kosti, orechy, alebo ine tazké predmety. Predtym
brusenie, maso musia byt ocCistené od kosti, Sliach a tuku a nakrajané na kusky s velkostou priblizne 2
X 2 X 10 cm. Nepouzivajte zmrazené maso.

Zastrcka v a zariadenie. 1
Zapnite zariadenie nastavenim ovladacieho spinaca do polohy ,1°
alebo ,2".

Odstranit a jedlo posunovac, krmivo kusov z maso do a nasypka a
zatlacte ich dovnutra pomocou posuvaca potravin.

Ak sa jednotka pocas prevadzky upcha, nastavte prepinac do
polohy ,REV" az po mleciu komoru Cisti.

Set a ovladanie prepinac v a "VYPNUTE" poziciu a odpojit a
zariadenie, ked skoncite s brusenim.

TIP: Po pouzit, dat a kus z chlieb v a brusenie komora a otocit a zariadenie na pre a moment do
odstrante zvysne maso.

Uzitocné informacie: The bruska maja tiez byt pouzité do urobit krémovany zemiaky alebo pripravit
cestoviny.

REZAC

Doplnok instalacia

POZOR: Predtym zacina akékolvek z a Cinnosti popisané nizsie, odpojit a zariadenie.

W

Set a zariadenie na a plochy, stabilny povrch.

Potiahnite uzamykaciu rukovat smerom nahor. Zasunte rezaciu komoru do hrdla komory. Uistite sa, ze
ano nainstalovany vertikalne a do a koniec - ak to je mozné do otacat to, to znamena to ma nie bol
nainstalovany riadne.

Zatial ¢o drzanie dole a rezanie komora, SEM a zamykanie rukovat vsetky a spdsobom smerom nadol.
Dajte a vybrany struhadlo v a rezanie komora a krutit to kym to zamky do miesto.

Vlozit a rezaCka jedlo posunovac do a otvorenie pri a top z a rezanie komora.
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REZANIE

Bud najma opatrny kedy pomocou a rezacka, pretoze jeho rost zostava odkryté pocas
prevadzka. Nevkladajte prsty ani iné Casti tela ani predmety do zasobnika alebo vystupného otvoru.

Zastrcka v a zariadenie.
Otocte sa na a zariadenie podla nastavenie a ovladanie prepina¢ do a "1" alebo "2" poziciu.

Odstranit a jedlo posunovac, krmivo produktov do a nasypka a TAM ich v s a jedlo posunovac.
Set a ovladanie prepinac v a "VYPNUTE" poziciu a odpojit a zariadenie kedy vy su hotovo rezanie.

Aw N e

Uzitoéné informacie: The rezacka maja tiez byt pouzité do pripravit zemiak palacinka duzina,
zemiak halusky a pod., ako aj pomliet zeleninu, ovocie, alebo pripravit cokoladu ¢i kokosoveé lupienky.

KLASKA PRILOHA

Doplnok instalacia
POZOR: Predtym zacCina akékolvek z a Cinnosti popisane nizsie, odpojit a zariadenie.

1. Set azariadenie na a plochy, stabilny povrch.
Potiahnite zaistovaciu rukovat smerom nahor. Zasunte mleciu komoru do objimky komory. Uistite sa,
ze je nainstalovany vertikalne a do a koniec - ak to je mozné do otacat to, to znamena to ma nie bol
nainstalovany riadne.

3. Zatial ¢o drzanie dole a brusenie komora, SEM a zamykanie rukovat vsetky a spdsobom smerom
nadol.

4. Snimka a snek do a brusenie komora kym vy citit to kliknite do poziciu.

5. Nasadte rezaci n6z na zavitovku konvexnou stranou dovnutra, pricom davajte pozor, aby ste sa
neporezali Cepelami.

6. Nasadte zvolenu reznu dosku na zavitovku tak, aby ste vlozili vliozky do drazok na mlecej komore.

7. Miesto a klobasa priloha na a rezanie tanier.

8. Dajte na a utiahnut a poistna matica.

9. TAMa nasypka zasobnik na a brusenie komora. Vl0ozit a hlavné jedlo posunovac do a otvorenie pria

hornej Casti mlecej komory.

@%i@ms tl--..j/

——
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Tvorba klobasy

1. Namocte a kozu v vlazny voda pre 10 minut.
Zastrcka v a zariadenie. !

3. Snimka a mokré kozu na a plast priloha. Ak a kozu palice do a
priloha, mokré to niektore viac.

4. Otocte sana a zariadenie podla nastavenie a ovladanie prepinac do e —
a"1" poziciu. _ Lo |
5. Odstranit a jedlo posunovac, krmivo a predtym zem a okorenené P -:jilﬂ — |
maso do a nasypka a zatlacte ho pomocou posuvaca a zaroven _s’.,f’" J_._,[—— —
formuite klobasy. (. o p—
6. Ak jednotka sa upcha pocas prevadzky zapnite vypina¢ a "REV" R

poziciu az do brusenie komora sa vycisti.
7. Setaovladanie prepinac va "VYPNUTE" poziciu a odpoijit a zariadenie kedy vy st hotovo formovanie
klobasy.

TIP: Po pouziti viozte kusok chleba do mlecej komory a na chvilu zapnite zariadenie, aby ste odstranili
zZvysné maso.
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ODSTAVNOVAC

Myslené pre stlacanie Stavy od makke ovocie a zeleniny taky ako jahody, kiwi, bobule, paradajky.

Doplnok instalacia

POZOR: Predtym zacina akékolvek z a Cinnosti popisané nizsie, odpojit a zariadenie.

o o

Set a zariadenie na a plochy, stabilny povrch. Dajte a plast zamykanie prsten v a odstavovac krku
zatial ¢o drzte ho za vycnievajuci kolik a zatlacte ho dovnutra.

Vlozte kovove sitko do hrdla odstavovaca, pricom drzte rez smerom nahor a upravte ho tak, aby
tesne zakryval otvory hrdla odstavovaca.

SEM a zamykanie orech cez a odstavovac.

Potiahnite zaistovaciu rukovat smerom nahor. Zasunte mleciu komoru do objimky komory. Uistite sa,
ze je nainstalovany vertikalne a do a koniec - ak to je mozné do otacat to, to znamena to ma nie bol
nainstalovany riadne. Potom pridrzte mleciu komoru a potiahnite zaistovaciu rukovat uplne nadol.
Potom zasunte zavitovku do mlecej komory, kym nepocitite zacvaknutie.

Pripojte sa a odstavovac snek s a bruska snek.

Pripojte sa a odstavovac telo do a brusenie komora a utiahnut a zamykanie orech.

Dajte a odtok zasobnik na a odstavovac telo. vy maja upravit odtok uhol podla montaz a zasobnik na a
iny zub na ozubenom kolese umiestnenom v Uzkej Casti tela odstavovaca.

Dajte a plast kryt na a odstavovac telo, TAM v a utiahnut a zamykanie skrutka, potom dat na a zasobnik
a hlavny posuvac potravin.

(1] 2]
S ¢
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Stlacanie stavy

1. Zastrcka v a zariadenie.

2. Otocte sana a zariadenie podla nastavenie a ovladanie prepinac do a "1" poziciu.

3. Odstrante posuvac potravin, kimit ovocim a zeleninu do zasobnika a zatlacte ich dnu pomocou
posuvaca .

4. Mnozstvo zadrzanej miazgy mozno nastavit pomocou zaistovacej skrutky, aby sa stlacanie upravilo
na mieru na pouzivané produkty.

5. Ak jednotka sa upcha pocas prevadzky zapnite vypinac¢ a "REV" poziciu az do brusenie komora sa
vycisti.

6. Sét a ovladanie prepinac v a "VYPNUTE" poziciu a odpojit a zariadenie kedy vy su hotovo stlacanie
Stavy.

COOKIE PRILOHA

Doplnok instalacia

POZOR: Predtym zacina akékolvek z a Cinnosti popisané nizsie, odpojit a zariadenie.

Set a zariadenie na a plochy, stabilny povrch.

Potiahnite uzamykaciu rukovat smerom nahor. Zasunte mleciu komoru do objimky komory. Uistite sa,
ze je nainstalovany vertikalne a do a koniec - ak to je mozné do otacat to, to znamena to ma nie bol
nainstalovany riadne.

Zatial ¢o drzanie dole a brusenie komora, SEM a zamykanie rukovat vsetky a spdsobom smerom
nadol.

Snimka a snek do a brusenie komora kym vy citit to kliknite do poziciu.

Dajte a hruby rezanie tanier na a Snek v taky spdsobom ako do vlozit a vlozky v a drazky na
mlecej komore.

Nasadte nastavec na susienky na krajaciu dosku konvexnou stranou smerom von. Nasadte a
utiahnite zaistenie orech.

Vlozit a formovanie posuvac do a strbina na a cookie priloha, TAM a nasypka zasobnik na
mlecia komora.

Vlozit a hlavné jedlo posunovac do a otvorenie pria top z a brusenie komora.
Vyberte cookie tvar podla posuvné a posuvac v a pozadovany poziciu.
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Priprava cookies

1. ZastrCka v a zariadenie.

2. Otocte sana a zariadenie podla nastavenie a ovladanie
prepinac do a "1" poziciu.

3. Odstranit a jedlo posunovac, krmivo a predtym pripraveny
cookie cesto do a nasypkaa TAMto v s posuvacom jedla.

4. Vystrihnut vypnuté a vytlacané cookies s a n6z do dosiahnut
pozadovany cookie dizka.

5. Pelieme a cookies v an rura podla do vybrany recept.

KEBBE / KIBBEH PRILOHA

Doplnokinstalacia

POZOR: Predtym zacina akékolvek z a ¢innosti popisané nizsie, odpojit a zariadenie.

Set a zariadenie na a plochy, stabilny povrch.

Potiahnite uzamykaciu rukovat smerom nahor. Zasunte mleciu komoru do objimky komory. Uistite sa,
ze je nainstalovany vertikalne a do a koniec - ak to je mozné do otacat to, to znamena to ma nie bol
nainstalovany riadne.

Zatial ¢o drzanie dole a brusenie komora, SEM a zamykanie rukovat vietky a spésobom smerom
nadol.

Snimka a shek do a brusenie komora kym vy citit to kliknite do poziciu.

Dajte a kebbe priloha na v taky spésobom ako do vlozit a vlozky v a drazky na a mleciu komoru,
potom nasadte plastovy kryt.

Dajte na a utiahnut a poistna matica.

TAM a nasypka zasobnik na a brusenie komora a vlozit a hlavné jedlo posunovac¢ do a otvor v
hornej Casti mlecej komory.

1

§) 3 el
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Priprava kebbe / kibbeh

1. Zastrcka v a zariadenie.
Otocte sa na a zariadenie podla nastavenie a ovladanie prepinac¢ do a "1" poziciu.

3. Odstranit a jedlo posunovac, krmivo a predtym pripraveny zmes do a nasypka a TAM to v s
posuvacom jedla.

4. Vystrihnut vypnuté a vytlacane rarka vypnuté s a néz do dosiahnut pozadovany dizka.

Dajte plnkou v kazdy pripraveny rurka a stlacit ich konci.

Fry a kebbe podla do vybrany recept.

o o

TIP: Po pouziti vlozte kusok chleba do mlecej komory a na chvilu
zapnite pristroj, aby ste odstranili zvysne maso.

CISTENIE A UDRZBA

POZOR:
e Predtym zacina akékolvek z a Cinnosti popisané nizsie, odpajit a zariadenie.
e Zariadenie by sa malo vycistit ihned po ukonceni prace, pretoze zaschnuté zvysky jedla mézu
spdsobit, ze prislusenstvo sa tazko rozoberie a stazi proces Cistenia.
e Do nie pouzitie erozivny Cistenie agentov do Cisté akékolvek Casti z a zariadenie.
e Do nie umyt akékolvek ¢asti z a zariadenie v umyvacka riadu.
Po kazdy Cistenie, dat a tenky vrstva z zeleninové oleja na a rezanie ndz a taniere.

Odstranit vsetky prislusenstvo pouzité a rozoberat ich uplne.

Umyt kazdy Cast s teply voda a niektoré umyvanie riadu kvapalina.

Oplachnite kazdy cast s teply, Cisté voda.

Doékladne suché vypnuté vsetky Casti.

Pouzite a vlhké platno do cCisté a telo za mlyncek, a potom suché to vypnuté dékladne.

oA~ whe
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

mozné sposobit

RieSenie

The zariadenie robi nie
prace

Zastrcka je odpojenaoda
nastenna zasuvka.

Pripojte sa a moc zastrcka do a stena zasuvka,

Brusenie komora alebo
rezanie komora pada von
70 zasuvky komory

The prislusenstvo su
nespravne nainstalovany.

Odstranit a prislusenstvo a nainstalovatich
spravne.

Jedlo je nie prichadza
von z vystupného portu

Set a ovladanie prepinac v a "REV" poziciu kym
sa mlecia komora nevycisti.

The zariadenie je upchate.

Vezmite a odstavovac vypnuté a odstranit
prebytok duzina.

'The zariadenie je
brusenie zle

'The moc nastavenie je
prilis nizka.

Set a ovladanie prepinac v a "2" poziciu.

The maso bol nie
\vycistené a/alebo kusy su
prilis velke.

Cisty vypnuté a maso a/alebo rezat to do
mensie kusky.

Bol nainstalovany rezaci
Nz na a nespravna strana.

InStalovat a rezanie N6z s a konvexné stranou
smerom dovnutra k zariadeniu.

The bruska sa prehriala.

Otocte sa a bruska vypnuté, odpojit to a nech
to vychladnut aspon 60 minut.

The rezanie n6z alebo druha
Cast je opotrebovana.

Nahradit a opotrebované von Cast s a noveé taky,
ktory odporuca vyrobca.

The bruska otoci vypnuté
pocas prevadzky

'The bruska bol pouzité
prilis dlho.

Mlyncek vypnite, odpojte zo siete a nechajte
vychladnut pre pri najmenej 60 minut. Do nie
prevadzkovat zariadenie dlhsie ako 5 minut v
kuse.

The maso bol nie
\vycistené a/alebo kusy su
prilis velké.

Cisty vypnuté a maso a/alebo rezat to do
mensie kusky.

The zariadenie je

Odpojte a zariadenie a kontakt zakaznika sluzby.

poskodené.
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ZIVOTNE PROSTREDIE

)

Emm Tento vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobok ako netriedeny
komunalny odpad. Obratte sa na miestnu samospravu, kde ngjdete najblizSie zberné miesto.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrna chyby spésobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato zaruka je
platna iba vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu, ze nebol
upravovany, opravovany alebo donho nezasahovala ziadna neopravnena osoba, alebo poskodeny
nespravnym pouzivanim alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na chyby spdsobené prirodzenym
opotrebenim komponentov alebo rozbitnych prvkov, ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju zakony
tykajuce sa nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie kontaktujte prosim overeného predajcu alebo servis Yoer. Pri reklamacii prilozte

informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.
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POMEMBNO VAROVALA

Kdaj uporabo elektri¢ni aparati, osnovni varnost previdnostni ukrepi
je treba vedno upostevati, vkljuéno z naslednje:
1. Preberi vse navodila prej uporabo in ohraniti za prihodnost referenca.

2. Prepricajte se, da vasa izhodna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na nazivni nalepki.
3. Naredi seveda the vticnica je pravilno ozemljen.

4. Napravo hranite stran od virov vlage, toplote in neposredne soncne
svetlobe.

5. Za zascititi proti ogenj, elektricni sok in poskodba narediti ne potopiti
kabel, vtic ali enoto v vodi ali drugih tekocinah.

6. To naprava lahko biti rabljeno avtor osebe z zmanjsano fizicno, Cutne
ali mentalne sposobnosti ali tisti, ki jim primanjkuje izkusenj in znanja
imajo dano nadzor oz havodilo glede uporaba naprave na varen nacin
in razumeti nevarnosti, ki so s tem povezane.

7. Te naprave nikoli ne smejo uporabljati otroci. Ciscenje in vzdrzevanje
mora izvajati odrasla oseba.

8. Obdrzi the napravo stran od otroci.

9. Naredi ne uporabite napravo e svojo moc vrvica ali vtic je
poskodovan, oz v v primeru kakrsne koli druge okvare.

10.Ce the mocC vrvica je poskodovan, to mora biti popravlijeno avtor
servisu proizvajalca ali kvalificiranemu tehniku, da se izognete
poskodbam.

11. Izklopite napravo, preden jo odklopite. Po uporabi napravo vedno
odklopite.

12. Odklopite the napravo prej prenasanje oz Ciscenje.

13. Vtica se ne dotikajte z mokrimi rokami, ker lahko povzroci elektricni
uda.

14. Naredi ne delovati the napravo z mokra roke oz bosi.

15.Ce se med delovanjem naprave pojavi nenavaden hrup ali vonj, jo
takoj izklopite in izkljucCite iz elektricnega omrezja.

16. Ce the napravo nenadoma preneha delovanje, odklopite to takoj, set
stikalo na ohisju v polozaju »|ZKLOP«, pustite, da se enota ohladi 60
minut, jo ponovno prikljucite in znova vklopite. Ce the samodejno
pregrevanje zascito obrne izklopljeno the napravo pogosto, se
obrnite na sluzbo za stranke,
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17. Pri uporabi podaljska poskrbite, da ne presezete najvecje nazivne
delovne moci/obremenitve podaljska.

18. Kdaj odklop the naprava, drzi avtor the vtikac, ne the vrvica,

10.Ne poskusajte popravljati, razstavljati ali spreminjati naprave. V
notranjosti ni delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik.

20.Aparat ni predviden za upravljanje z zunanjim casovnikom ali locenim
sistemom za daljinsko upravljanje.

21. Nikoli ne uporabljajte pripomockov, ki jih proizvajalec ne priporoca,
saj to morda vzrok the napravo do delovati nepravilno, poskodbe to,
ali povzrociti skodo.

22.Med delovanjem naprave ne segajte prstov ali drugih delov telesa v
komoro za mletje ali izhodno odprtino. Prilozeni potiskalnik hrane se
uporablja za dovajanje izdelkov v komoro za mletje.

23.0dklopite the napravo prej namestitev oz odstranjevanje dodatki.

24.Uporaba the napravo za a maksimum od 5 minut pri a cas. Dovoli the
enota da se ohladi 10 minut med vsako 5-minutno uporabo,

25.Naredi ne uporaba the napravo do zmeljemo kosti, oreski, oz drugo
tezko predmetov.

26.Prej brusenje, meso mora biti oCiscen od kosti, kite in mascoba, in
rezati v kosov od okoli 2 x 2 x 10 cm v velikost. haredi ne uporaba
zamrznjen meso.

27.Ce the enota je zamasen, set the stikalo do the "REV" polozaj dokler
to Cisti.

28.Naredi ne omejitev pretok zraka spodaj the mlincek.

29.Naredi ne pranje katerikoli deli od the napravo v a pomivalni stroj.

30.5amo uporaba the napravo za njegov hamenjeno namene,

31. naredi ne zapustiti the napravo brez nadzora kdaj obrnil na.

32. The napravo je ne namenjeno za ha prostem uporaba.

33.to naprava je hamenjeno za gospodinjstvo uporaba samo, na suho
povrsine. Drugacna uporaba pride v postev neprimerno in nevarno.

34.Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo, ki bi nastala
zaradi neupostevanja navodil.
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VEDETI TVOJA MESO MLIN

O Ok W NE

18.

10.

20.

21,

22.

23,

24.

1. Pripomocek shranjevanje

13. Brusenje komora

2. Pokrov

14. Zbornica vticnica

3. Rezalnik potiskalo hrane

15. Zaklepanje rocaj

4. Drobljenje strgalnik

16. Telo

5. Rezanje strgalnik

17. Krmilno stikalo

6. Rezanje komora

18. Brusenje komora polz

7. Krompir smetana strgalnik

10. Rezanje noz

8. Srednje rezanje plosca

20. Grobo rezanje plosca

0.V redu rezalna plosca

21. Zaklepanje oreh

10. Glavni hrano potiskalo

22. Kebbe / nastavek kibbeh

11. Lijak pladenj

23. klobasa priloga

12. Sokovnik

24. Priloga za piskotke
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NADZOR PREKLOP

»|ZKLOP« polozaj - the napravo je obrmil

izklopljen polozaj “1" - nizka hitrost

2" polozaj - visoka hitrost "REV"

polozaj - vzvratno

TEHNICNI SPECIFIKACIJA

Nominalno moc 800 W

Zaklepanje moc 2100 W

Napetost / Pogostost 220-240V ~ 50/60Hz
UPORABA THE NAPRAVA

Operite the napravo in njegov dodatki temeljito prej prvi uporaba.

NE POSTAVLJAJTE PRSTOV OZ KAKRSNE KOLIDRUGE DELE TELA V KOMORO
ZA MLEVJE, IZSTOPNO VRSTO ALI KAKRSNE KOLI DRUGE ODPRTINE NA
NAPRAVI ALl NAMESCENA DODATKI MED DELOVANJE, ALl KDAJ THE
NAPRAVA JE IZKLOPLJENA, VENDAR OSTAJA PRIKLJUCENA, KER LAHKO
POVZROCI HUDE TELESNE POSKODBE. UPORABLJAJTE PRILOZENE
POTISALCE ZA HRANO ZA PODAJANJE IZDELKOV V KOMORE.

POZOR

POMEMBNO:

Uporaba the napravo za a maksimum od 5 minut pri a ¢as. Dovoli the enota do kul navzdol za 10 minut
med vsako 5-minutno uporabo.

Polz komore za mletje je vedji od polza sokovnika in je na koncu opremljen z aluminijasto sklopko.

Ce je enota se zamasi med delovanjem nastavite stikalo the “REV" polozaj do mletje komora se
ocisti.

Ce to postane opazno tezko za the napravo do mleti, raztrgati oz sok izdelki, set the stikalo v
polozaju "2", da povecate moc.

The prilozeno pokrov lahko biti rabljeno kot a skleda za pripravljeno izdelkov.

A utor za napajalni kabel se nahaja na dnu ohisja mlincka. Pri postavljanju se prepriCajte the vrvica je
postavljeno v the utor ker, e namescen nepravilno, to bo narediti to nemogoce za mlin postavite v
stabilen polozaj.

The moc vrvica lahko biti shranjeno na the vrvica valjcek nahaja pri the dno od the mlincek po uporaba.
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MESO BRUSENJE PRILOGA

Pripomocek namestitev

POZOR: Prej ki se zaCne katerikoli od the aktivnosti opisano spodaj, odklopite the napravo.

> w

o N

Set the napravo na a ravno, stabilno povrsino.

Povlecite zaklepni rocaj navzgor. Potisnhite komoro za mletje v vticnico komore. Prepricajte se, da je
namescen navpicno in do the konec - ¢e to je mogoce do vrteti to, to pomeni to ima ne bil namescen
pravilno.

Medtem ko drzanje navzdol the mletje zbornica, potegni the zaklepanje rocaj vse the nacin navzdol.
Diapozitiv the polz v the mletje komora dokler ti Cutiti to kliknite v poloza.

Noz za rezanje namestite na sveder s konveksno stranjo navznoter, pri tem pa pazite, da se z rezili ne
urezete.

Izbrano rezalno plosc¢o namestite na polz tako, da vstavite vlozke v utore na mlevni komori.
Postavite na in zategnite the zaklepno matico.

Potisni the lijak pladenj na the mletje komora. Vstavi the glavni hrano potiskalo v the odpiranje pri the
vrh komore za mletje.
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Brusenje

POZOR: Naredi ne uporaba the napravo do zmeljemo kosti, oreski, oz drugo tezko predmetov. prej
brusenje, meso ocistiti kosti, kit in mascobe ter narezati na priblizno 2 x 2 x 10 cm velike kose. Ne
uporabljajte zamrznjen meso.

Vtikac v the napravo. Nl
Napravo vklopite tako, da krmilno stikalo postavite v polozaj "1" ali
2",

Odstrani the hrano potiskac, krma kosov od meso v the lijak in jih
potisnite noter s potiskalom hrane.

Ce se enota med delovanjem zamasi, nastavite stikalo v polozaj
"REV", dokler se mlevna komora ne Cisti.

Set the nadzor stikalo v the »IZKLOP« polozaj in odklopite the
napravo, ko koncate z mletjem.

Po uporaba, postaviti a kos od kruh v the mletje komora in obrniti the napravo na za a trenutek do
oCistite preostalo meso.

Uporabno informacije: The mlincek maj tudi biti rabljeno do narediti kremno krompir oz pripraviti testenine.

REZALNIK

Pripomocek namestitev

POZOR: Prej ki se zacne katerikoli od the aktivnosti opisano spodaj, odklopite the napravo.

> w

Set the napravo na a ravno, stabilno povrsino.

Povlecite zaklepni rocaj havzgor. Potisnite rezalno komoro v vti¢nico komore. PrepriCajte se, da je
namescen navpicno in do the konec - e to je mogoce do vrteti to, to pomeni to ima ne bil namescen
pravilno.

Medtem ko drzanje navzdol the rezanje zbornica, potegni the zaklepanje ro¢aj vse the nacin navzdol.
Postavite the izbrani strgalnik v the rezanje komora in zasuk to dokler to klju¢avnice v mesto.

Vstavi the rezalnik hrano potiskalo v the odpiranje pri the vrh od the rezanje komora.
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REZANJE

Bodi predvsem previden kdaj uporabo the rezalnik, ker njegov reSetka ostaja nepokrito med
delovanje. Ne vstavljajte prstov ali drugih delov telesa ali predmetov v lijak ali izhodno odprtino.

AN e

Vtikac v the napravo.

Obrni se na the napravo avtor nastavitev the nadzor stikalo do the “1" 0z “2" polozaj.

Odstrani the hrano potiskalec, krma izdelkov v the lijak in potiskati njih v z the hrano potiskalo.

Set the nadzor stikalo v the »IZKLOP« polozaj in odklopite the napravo kdaj ti so narejeno rezanje.

Uporabno informacije: The rezalnik maj tudi biti rabljeno do pripraviti krompir palacinka kasa,
krompir cmoki itd,, pa tudi mletje zelenjave, sadja ali priprava ¢okoladnih ali kokosovih kosckov.

KLOBASA PRILOGA

Pripomocéek namestitev

POZOR: Prej ki se zacne katerikoli od the aktivhosti opisano spodaj, odklopite the napravo.

o b

© ON O

(=) &4 | I

Set the napravo na a ravno, stabilno povrsino.
Povlecite zaklepni rocaj navzgor. Potisnite komoro za mletje v vticnico komore. Prepricajte se, da je
namescen navpicno in do the konec - ¢e to je mogoce do vrteti to, to pomeni to ima ne bil namescen
pravilno.
Medtem ko drzanje navzdol the mletje zbornica, potegni the zaklepanje rocaj vse the nacin havzdol.
Diapozitiv the polz v the mletje komora dokler ti cutiti to kliknite v polozaj.
Noz za rezanje hamestite na sveder s konveksno stranjo navznoter, pri tem pa pazite, da se z rezili ne
urezete.
Izbrano rezalno plosc¢o namestite na polz tako, da vstavite vlozke v utore na mlevni komori.
Mesto the klobasa priloga ha the rezanje plosca.
Postavite na in zategnite the zaklepno matico.
Potisni the lijak pladenj na the mletje komora. Vstavi the glavni hrano potiskalo v the odpiranje pri the
vrh komore za mletje.
l [ ]
A LY

=mee S
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lzdelava klobase

1. Namocite the kozo v mlacno vodo za 10 minut.
Vtikac v the napravo.
3. Diapozitivthe mokra kozo na the plastika priloga. Ce the kozo palice [
do the priloga, mokra to nekaj vec. ;
4. Obrni se na the napravo avtor nastavitev the nadzor stikalo do the !

‘1" polozaj. ——
5. Odstrani the hrano potiskac, krma the prej tla in zacinjeno meso v ] L5 |
the lijak in potisnite ga s potiskalom hrane, medtem ko oblikujte y -::jlﬂ I '.
klobase. /7 ?;_f[__ —
6. Ce je enota se zamasi med delovanjem nastavite stikalo the "REV" :' ( B E:j___ -
= Y

polozaj do mletje komora se ocisti.

7. Setthe nadzor stikalo v the »IZKLOP« polozaj in odklopite the napravo kdaj ti so narejeno oblikovanje
klobase.

NASVET. Po uporabi dajte kos kruha v mlinCek in napravo za trenutek vklopite, da ocistite preostalo
meso.
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SOKOVNIK

Misljeno za stiskanje sokovi od mehko sadje in zelenjava takega kot jagode, kivi, jagode, paradizniki.

Pripomocéek namestitev
POZOR: Prej ki se zacne katerikoli od the aktivnosti opisano spodaj, odklopite the napravo.

1. Set the napravo na a ravno, stabilno povrsino. Postavite the plastika zaklepanje prstan v the
sokovnik vratu medtem ko drzite za Strleci zati€ in ga potisnite noter.

2. Kovinsko sito vstavite v vrat sokovnika tako, da je rez obrnjen navzgor, in ga nastavite tako, da tesno
pokriva odprtine vratu sokovnika.

3. Potegnithe zaklepanje oreh skozi the sokovnik.

4. Povlecite zaklepni roCaj navzgor. Potisnite komoro za mletje v vticnico komore. Prepricajte se, da je

namescen navpicno in do the konec - Ce to je mogoce do vrteti to, to pomeni to ima ne bil hnamescen

pravilno. Nato, medtem ko drzite komoro za mletje, povlecite zaklepni ro¢aj do konca navzdol. Nato

potisnite polz v komoro za mletje, dokler ne zacutite, da se zaskodi.

Poverzite se the sokovnik polz z the mlincek polz.

Poverzite se the sokovnik telo do the mletje komora in zategnite the zaklepanje oreh.

7. Postavite the odtok pladenj na the sokovnik telo. Ti maj prilagoditi odtok kota avtor montaza the pladen;
na a drugacen zob na zobatem kolesu, ki se nahaja v ozjem delu telesa sokovnika.

8. Postavite the plastika pokrov na the sokovnik telo, potiskati v in zategnite the zaklepanje vijak, potem
postaviti na the pladenj in glavni potiskalnik hrane.

o o
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Stiskanje sokovi

1. Vtikac v the napravo.

2. Obrni se na the napravo avtor nastavitev the nadzor stikalo do the “1" polozaj.

3. Odstranite potiskalo hrane, hraniti sadje in zelenjavo v lijak in jih potisnite noter s potiskalom hrane.

4. Koli€ino zadrzane pulpe je mogoce prilagoditi z zaklepnim vijakom, da prilagodite stiskanje na
uporabljene izdelke.

5. Ceje enota se zamasi med delovanjem nastavite stikalo the “REV" polozaj do mletje komora se
ocisti.

6. Setthe nadzor stikalo v the »IZKLOP« polozaj in odklopite the napravo kdaj ti so narejeno stiskanje
sok.

PISKOTEK PRILOGA

Pripomocek namestitev

POZOR: Prej ki se zacne katerikoli od the aktivnosti opisano spodaj, odklopite the napravo.

Set the napravo na a ravno, stabilno povrsino.

Povlecite zaklepni rocaj navzgor. Potisnite komoro za mletje v vticnico komore. Prepricajte se, da je

namescen navpicno in do the konec - e to je mogoce do vrteti to, to pomeni to ima ne bil hnamescen
pravilno.

Medtem ko drzanje navzdol the mletje zbornica, potegni the zaklepanje rocaj vse the nacin navzdol.

Diapozitiv the polz v the mletje komora dokler ti cutiti to kliknite v polozaj.

Postavite the groba rezanje plos¢a na the polz v takega nacin kot do vstavite the vlozki v the
utori na mlevni komori.

Nastavek za piskote namestite na rezalno plosco z izboCeno stranjo navzven. Namestite in zategnite
zaklep oreh.

Vstavi the oblikovanje drsnik v the razpoka na the piskotek priloga, potiskati the lijak pladenj na
komoro za mletje.

Vstavi the glavni hrano potiskalo v the odpiranje pri the vrh od the mletje komora.

Izberite piskotek oblika avtor drsenje the drsnik v the zeleno polozaj.
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Priprava piskotki

1. Vtikac v the napravo.

2. Obrni se na the napravo avtor nastavitev the nadzor stikalo do
the “1" polozaj.

3. Odstrani the hrano potiskac, krma the prej pripravljeno
piskotek testo v the lijak in potiskati to v s potiskalnikom
hrane.

4. Cutizkloplieno the ekstrudirano piskotki z a noz do doseci
zeleno piskotek dolzina.

5. Pecemo the piskotki v an pecica glede na do izbrani recept.

KEBBE / KIBBEH PRILOGA

Pripomocek namestitev

POZOR: Prej ki se zacne katerikoli od the aktivhosti opisano spodaj, odklopite the napravo.

1. Setthe napravo na aravno, stabilno povrsino.

Povlecite zaklepni rocaj navzgor. Potisnite komoro za mletje v vticnico komore. Prepricajte se, da je

namescen navpicno in do the konec - ¢e to je mogoce do vrteti to, to pomeni to ima ne bil namescen

pravilno.

Medtem ko drzanje navzdol the mletje zbornica, potegni the zaklepanje rocaj vse the nacin havzdol.

Diapozitiv the polz v the mletje komora dokler ti cutiti to kliknite v polozai.

5. Postavite the kebbe priloga na v takega nacin kot do vstavite the vlozki v the zlebovi na the
komoro za mletje, hato namestite plastic¢ni pokrov.

6. Postavite na in zategnite the zaklepno matico.

7. Potisni the lijak pladenj na the mletje komora in vstavite the glavni hrano potiskalo v the odprtino
na vrhu komore za mletje.

> w
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Priprava kebbe / kibbeh

1. Vtikac v the napravo.
Obrni se na the napravo avtor nastavitev the nadzor stikalo do the “1" polozaj.

3. Odstrani the hrano potiskac, krma the prej pripravijeno mesanica v the lijak in potiskati to v s
potiskalnikom hrane.

4. Cutizklopljeno the ekstrudirano cev izklopljeno z a noz do doseci zeleno dolzina,

Postavite nadev v vsak pripravljeno cev in stisniti njihov konca.

Fry the kebbe glede na do izbrani recept.

o on

NAMIG: Po uporabi damo kos kruha v mlinc¢ek in napravo za trenutek
prizgemo, da ocistimo preostalo meso.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

POZOR:

a. Prej ki se zacne katerikoli od the aktivnosti opisano spodaj, odklopite the napravo.

b. Napravo ocistite takoj po koncanem delu, saj lahko zasuseni ostanki hrane povzrocijo tezave pri
razstavljanju pribora in otezijo postopek Ciscenja.
Naredi ne uporaba eroziven Cis¢enje zastopniki do Cisto katerikoli deli od the napravo.

. Naredi ne pranje katerikoli deli od the napravo v pomivalni stroj.

e. Povsak Cis¢enje, postaviti a tanek plast od zelenjava olje na the rezanje noz in plosce.

Qo0

Odstrani vse dodatki rabljeno in razstaviti njih popolnoma.

Operite vsak del z toplo vodo in nekaj pomivanje posode tekocina.

Izperite vsak del z toplo, Cisto vodo.

Temeljito suho izklopljeno vse deli.

Uporaba a vlazno krpo do Cisto the telo od the mlincek, in potem suho to izkloplieno temeljito.

SISO
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

MozZno vzrok

resitev

The napravo naredi ne
delo

Napajalni vtic je izkljucen
od the stenska vticnica.

Poverzite se the moc Cep do the zid vticnica.

Brusenje komora oz
rezanje komora pade iz
vticnice komore

The dodatki so nepravilno
namescen.

Odstrani the dodatki in namestite jih pravilno.

hrana je ne prihajajo iz
izhodne odprtine

The napravo je zamasena.

Set the nadzor stikalo v the “REV" polozaj dokler
se mlevha komora ne izprazni.

Vzemi the sokovnik izklopljeno in odstraniti
presezek celuloza.

'The napravo je slabo
mletje

The moc nastavitev je
prenizka .

Set the nadzor stikalo v the “2" polozaj.

The meso je bil ne ociscen
in/ali so kosi preveliki.

Cisto izklopljeno the meso in/ali rezati to v
manjsi kosi.

Noz za rezanje je bil
namescen na the napacna
stran.

Namestite the rezanje noz z the konveksen
stran obrnjena navznoter proti napravi.

The mlincek se je pregrel.

Obrni se the mlincek izklopljeno, odklopite to
in naj to ohladite vsaj 60 minut.

The rezanje noz oz drugi del
je izrabljen.

Zamenjaj the obrabljena ven del z a hovo tistega,
ki ga priporoca proizvajalec.

The mlincek obrne
izkloplien med
delovanjem

The mlincek je bil rabljeno
predolgo.

Izklopite mlincek, ga odklopite in pustite, da se
ohladi za pri hajmanj 60 minut. nharedi ne
delovati napravo vec kot 5 minut naenkrat.

The meso je bil ne ociscen
in/ali so kosi preveliki.

Cisto izklopljeno the meso in/ali rezati to v
manjsi kosi.

The napravo je

poskodovana.

Odklopite the napravo in stik stranka storitev.
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OKOLJE

)

T3 izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati. Tega izdelka ne odvrzite med nelocene
komunalne odpadke. Za najblizje zbirno mesto se obrnite na lokalno obcino.

GARANCIJAIN POPRAVILO

Garancija izdelka vkljucuje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija velja le,
Ce je bil aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala, popravljala ali vanj
posegala nepooblascena oseba ali da je bil poskodovan zaradi napacne uporabe ali transporta.
Garancija ne velja za okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali lomljivih predmetov, kot
so stekleni in keramicni predmeti.

Ta garancija ne omejuje kupcevih osnovnih ali drugih pravic, ki jinh daje zakonodaja v zvezi z nakupom
aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali servis Yoer. Ob oddaji

reklamacije prilozite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.
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BAXXJ/IMUBO 3AXOAU

Konu BUKOPUCTOBYIOUU eNEeKTPUYHI npunagu, OCHOBHUM 6Ge3neku
3anob6idXKHi 3axoau cnip 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:
Konun BUMKOPUCTOBYIOMM e€NeKTPU4YHI nNpuaagu, OCHOBHUM 6esneku
3anob6idKHi 3axoau cnip, 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:

1

10.

11.

12,
13,

14.
15.

[TpoynTamTe BCe IHCTPYKLUII paHille BUKOPUCTOBYOUM | 36eperTtn s
ManByTHE MOCUNAHHS.

[NepekoHanTecs, Wo Hanpyra Balol Ppo3eTKM BiANOBIgAE HAMNPY3i,
3a3HAYeHIM Ha NacnopTHIM Tabanyli.
3PO6UTU BMNEBHEHNM B PO3ETKA € HAJIEXXHMM YMHOM 3a3eMJIEHUN,

TpuManTe NpUCTPIM nodani Big OXXepen BOMNOrM, Ternaa Ta MNpsaMux
COHSIYHUX MPOMEHIB.

0O 3aXUCTUTU MPOTU BOTOHb, €NEKTPUYHI WOK i TpaBMa pPobUTU Hi
3aHYPUTU LHYP, BUIKY abo NPUCTPIN Yy BOAY YM iHLWI PIgVHW,

Le npunag Moxe 6yTM BUMKOPWUCTOBYETLCA 3a OCIO 3 3MEHLIEHUN
di3sYHNIM, ceHcopHi abo pPo3yMOoBI 34I6HOCTI abo Ti, KOMYy 6pakye
OOCBiQy Ta 3HaHb, SKWO BOHM MaTW 6yno HagaHo Harnagg abo
IHCTPYKLIS WOA4O BWKOPUCTOBYBATU 6OE3MEYHO BUKOPUCTOBYBATH
NpuNag i po3yMiTi NOB'A3aHi 3 UMM Hebe3neku,

LT HIKOIM HE MOBUHHI BUKOPUCTOBYBATU LEeW NPUCTRIN. OYMLLLEHHS
Ta TEXHIYHE 0B6CNYroBYBAHHSA MOBUHHI BUKOHYBATUCS AOPOCIUMU,
TprManTe B NpUCTPIN reThb Bif giTen.

POBUTU HI BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN SKLLO MOrO MOTYXKHICTb LWHYP
abo BUIKA MOWKOMKEHUN, 60 B By Ob-5KOI iHLWOI HECMPABHOCTI.

AKWLO B MOTYXKHICTb WHYP € MOWKOMKEHNN, Lie MOBUHEH BYTU
PEMOHTYBA/IN 3a BUPOOHKMKA abo KBanipikoBaHOrO dpaxiBug, Wob
YHUKHYTU MOLWKOOXKEHD.

[lepen Bi4 €AHAHHAM Bif, MEPEXI BUMKHITb MPUCTPIN. 3aBXAun
BigK/Il0MaMTE MPUCTPIN Bif, Mepexi NICNS BUKOPUCTAHHS.

Big'eoHanTe B NPUCTPIN paHile NepeHeceHHs abo OUYULLEHHS,

He TopkanTecs BUIKM MOKPUMMK PYKaAMK, OCKINIbKK e MOXKe
NPU3BECTU OO0 YPAXKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM,
POBUTU Hi OMepyBaTH B MPUCTRIV 3 MOKPUK pyKaMy abo BOCOHIXK.

AkWo nig vyac poboTU MPUCTPOID 3'ABNSETbCS HE3BUYHUM LWYM abo
3anax, HeramHo BMMKHITb MOrro Ta Bif4 €4AHANTE Bif Mepexi,
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YKPAIHCbKIW

16. AKLWO B NPUCTPIM panToBO NPUMMHAETLCS Onepad,is, Big'egHaTh Le
HeramHo, BCTAQHOBUTK NEPEMMKAY Ha KOPMYCi B NONOXXeHHS «BVIMK »,
AanTe MPUCTPOIO OXONIOHYTU NPOTArOM 60 XBUINH, 3HOBY MiAK/IIOYITb
MOro 0O MepEeXi Ta 3HOBY YBIMKHITb, B aBTOMATUYHUK Neperpis
3axXMCTYy MOBOPOTU BUMKHEHO B MPUCTPIN YacTO, 3BEPHITLCH L0
CNY>XX6U MIATPUMKN KNIEHTIB.

17. BUKOpUCTOBYOYM NOOOBXYBAY, NepekoHanTecs, Wo BM He
NepeBULLNIN MAaKCUMaJIbHY HOMIHa/IbHY po6o4y
MNOTYXHICTb/HaBaHTAXXeHHS MOAOBXKYBava.

18. Konum BigKNto4YeHHS B MPUCTRIN, YTPUMYBATK 3a B BU/IKA, Hi B LUHYP.

10.He Hamaramtecs peMOHTyBaTW, po3bupatn abo MoaudikyBaTH
npunag. BcepemHi HeMae 4acTuH, ki O6CTYrOBYyE KOPUCTYBAu.

20.Mpunag He NMpusHaAYeHUN 019 KEPYBaHHS 30BHIWHIM TaMepoM abo
OKPEMOIO CUCTEMOID OUCTAHLINHOTO KEPYBaHHS.

21. Hikonn He BWKOPUCTOBYMUTE akcecyapu, HEe pPEKOMEHOOBaHI
BUPOOHMKOM, T.K L& MOIMYTHICTb MPUYMHA B NPUCTPIN SO OnepyBaTu
HEHANIEXHUM YMHOM, MOLWKOIKEHHS Le, abo 3anofiaTu WKoAY.

22.He BcTaBnsamte nasnbli abo 6yab-aKi iHLWI YACTUHU Tia B WNiPYyBasbHY
kaMmepy abo BUXiAHMK OTBIp Nif Yac.

23.p060TKN MPUCTPOIO. [MpOoWTOBXYBaY DKi, WO BXOAUTb Yy KOMIMJEKT,
BMKOPUCTOBYETHLCA 419 No4adi NPOAYKTIB Y KaMepy NoApiObHEHHS.

24.Big'efHante B NPUCTPIA paHile BCTAHOBNEHHA abo BUOANEHHS
akcecyapu. BUKOPUCTaHHS B MPUCTPIV 415 @ MaKCUMYM 3 5 XBWU/IUH B @
yac. [Jo3BONUTK B OAMHULS OXONOOXKYBATUCS NPOTATOM 10 XBUINH MiXK
KOXXHUMU 5-XBUTMHHUMWN BUKOPUCTAHHSMU,

25.pOOUTU HI BUKOPUCTOBYBATW B MPUCTPIN 40 NOAPIOHUTU KICTKU, TOPIXK,
ab0 iHWI BaXKKO O6'EKTIB.

26.PaHiwe wnipyBaHHA, M'9CO MOBUHEH DY TU OYMLLEHWNI 3 KICTKU,
CYXOXUNG I XKUP, | BUPI3ATU B LUTYK 3 HABKOJIO 2 X 2 X 10 CM B PO3MIp.
POBUTU HI BUKOPUCTOBYBATWM 3aMOPOXKEHI M'ACO,

27.59KWo B 0ANHUUSA € 336UTUK, BCTAHOBUTU B NepemMmkay 4o B «REV>»
MONOXKEHHS MOKMN L& OYULLAE.

28.pobUTK Hi OBMEXKEHHS MOTIK MOBITPS BHU3Y B M'iCOpybKa.

29.pO6UTU HI MUTU BYb-SKMIN YACTUH 3 B MPUCTPIN B @ MOCY4OMUMHA
MaLlMHa.

30.TiNbKM BUKOPUCTOBYBATU B MPUCTPIN /19 MOTO MPU3HAYEHUIN Linen.
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31. POOUTU Hi 3aNUWNTK B MPUCTRIN 6€3 Harns4y Koam noBepHyBCS Ha.

32. The NpuCTpIn € Hi NPU3HAYEHWI 419 BIOKPUTUIN BUKOPUCTOBYBATM.

33.Lle npunag € npmsHavyeHun ana nobyTosi BUKOPUCTOBYBATU TiSIbKM, Ha
CYXUIN MOBEPXHI. By b- sfike iHWe BUKOPUCTAHHS PO3rIa4aETbCS
HeOOoPEYHO | Hebe3neyHo.

34.BUpob6HKMK HE HECE BIAMOBIAA/IbHOCTI 3@ NOWKOAXKEHHS, CPUYMHEHI
HeLOTPUMAHHAM IHCTPYKLIN.
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3HATU BALWL M'ACO MALLIMHKA

o OB W e

18.

10.

20.

21,

22.

23,

24.

1. AKcecyap 3bepiraHHs

13. lWnidyBaHHs nanaTa

2. Kpuiuka

14. nanata rHi3go

3. Pisak WwtoBxay i

15. BNokyBaHHA pyyka

4. MoapibHEHHS Tepka

16. Tino

5. Hapiska Tepka

17. lNepeMukayd ynpas/iHHA

6. Hapiska nanata

18. LnidyBaHHS nanaTa WHeK

7. KapTonns kpeMyBaHHsS Tepka

1Q. Hapiska Hix

8. CepefHin pizaHHs nanTa

20. [py6uit pizaHHs nanTa

0. [O6pe pixKyya NnacTuHa

21. BnokyBaHHs ravka

10. [ ONOBHa Xap4dyBaHHA WTOBXa4

22. Kebb6e / kpinneHHs kibbeh

11. ByHKep noToK

23. KoBbaca BknaaeHHs

12. COKOBMXXMMAJIKA

24. BknagenHsa cookie
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KOHTPO/J1b NMEPEK/TIOHYEHHA

«BVMK.» NONOXEHHS — B NPUCTPIN €
NOBEPHYBCSH BUMKHEHO MONOXEHHS «1» —
HU3bKA LWBWUAKICTb

«2» MOMOXXEHHS — BUCOKA

WBMAKICTb «REV>» NONOYKEeHHS —

3BOPOTHUN
TEXHIYHA CNELN®DIKALLIA
IMEHHWUI MOTYXHICTb 800 Bt
BnokyBaHHS NOTYXHICTb 2100BT
Hanpyra / YacTtoTta 220-240 B ~50/60 'L,

BMKOPUCTAHHSA THE NPUCTPIU

MUTU B NPUCTPIN | MO0 akCeCyapu peTesbHO PaHille NepLuni BUKOPUCTOBYBATH.

HE KNALAWTE MAbLI ABO BYb-AKI IHWI YACTUHW KOPMYCA B KAMEPY
MOMENYBAHHS, BUXIOHWM OTBOP ABO BYAb-AKI IHWI OTBOPW HA
MPUCTPOI ABO BCTAHOB/IEHO AKCECYAPV MPOTATOM EKCMTYATALLS, ABO
KON THE MPUCTPIN BUMKHEHO, ANE 3ATIMWAETHCA YBIAKMOYEHNM,
OCKINIbK/A LE MOME Crpuumiutt CEPMO3HI TINECHI  YLUKOMKEHHS.
BUKOPUCTOBYWTE MPOAYKTU B KOMMAHI 1A MOAAYI MPOLYKTIB v
KAMEPW!.

YBATA

BAXXJINBO:

e  BUKOPUCTAHHS B NPUCTPIN 415 @ MAaKCUMYM 3 5 XBUIWH B @ Yac. JO3BONNTU B OANHULS [0 KPYTO BHWU3 ANS
10 XBUJ/TNH MiXX KOXXHUM 5-XBUIMHHNAM BUKOPUCTAHHSIM.

e [lIHeKk NnoapibHIoBaNbHOI KAMepKW BINbLLNIA, HiXK LUHEK COKOBMMXXMMASKM, | OCHALLEHWI aNtoMIHIEBOIO
MydTOIO Ha KiHL.

e AKWO 610K 3a6MBAETHCA Mif Yac POBOTU BCTAHOBITL NepemMmnkay B «REV» nosumuii 4o wnipyBaHHS
KaMepa O4MLLAETLCS.

e HAKWO Ue CTAaE MOMITHO BaXXKO ANs B MPUCTPIM A0 NOAPIOHUTK, NOAPIGHUTN abo CiK MPOAYyKTW,
BCTAHOBUTWN B MEPEMUKAY Y MONOXKEHHI «2», OO 36iNbLUMTI NOTYXHICTD.

e The noCTaBNSETHCS KPULIKA MOXKE BYTU BUKOPUCTOBYETLCS K @ Yalla A414 niaroToOBAEHUW NPOAYKTIB.

e Ana3s N WHypa XMBAEHHS PO3TALLOBAHUI Y HUXKHIM YACTUHI KOPMycy M'acopy6bkn. BcTaHOBIOOYM 0T O,
NepEKOHANTECH B LUHYP € PO3MILLEHI B B a3 TOMY LLO, AKLLO MO3MNLOHYETHCS HEHANEXKHUM YMHOM, Lie byae
3POBUTU LLE HEMOXKTMBO A/19 M'ICOPYHKY BCTAHOBUTU B CTabINIbHE MOOXKEHHS.

e The MOTYXHICTb WHYP MOXe OyTW 36epiraeTbCs Ha B LIHYP Ba/IMK PO3TALLIOBAHWUI B B AHO 3 B M'dCOpy6OKa
niCAs BUKOPUCTOBYBATM.
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M'ACO LWNI®YBAHHSA NPUKNALEHHA

Akcecyap ycTaHOBKa

YBATA: PaHilwe noynHaoum 6yab-aKui 3 B LiNIbHOCTI ONUCAHO HMKYe, Bi4'€4HATH B MPUCTPIN.

> w

~

BCTAHOBWUTW B MPUCTPIM Ha @ NJIOCKMIA, CTabiNIbHNIM MOBEPXHI.

MoTArHiTb Gikcytouy pyuky Bropy. BcTasTe wiidyBanbHy KaMepy B rHisfgo kamepu. lNepexkoHamnTecs, Wo
BiH BCTQHOBNEHWI BEPTUKA/IbHO i 1O B KiHELb — AKLO LIe € MOX/IMBO A0 06epTaTH e, e 3acobu Le Mae
Hi ©6yB BCTAHOB/IEHO HAIEXHUM YMHOM.

MOKM NPOBEAEHHS BHW3 B WANidYBaHHSA NanaTa, TArHyTM B 6/10KYBaHHS pyyKa BCE B CMOCI6 BHU3.

Cnang B WHeK B B WidyBaHHS NasnaTa NOKM BM BiAYyBaTW L& HATUCHITb B MOTOMEHHS].

MoKNaAiTh PHKYYMIM HXK Ha LLUHEK OMYK/OK CTOPOHO BCEPENHY, MPU LbOMY ByabTe 0bepexHi, Wob He
nopisaTncsa nesamm.

OpdrHiTb BUGPaHy pixKydy NAACTUHY HA WHEK TaKMM YUMHOM, LWO6 BCTAaBUTX BCTABKM B Mask Ha KaMepi
noapibHEHHS.

MoknacTu Ha i 3aTArHyTU B CTOMOPHA ramka.

MowToBX B OYHKEP NOTOK Ha B WidyBaHHA NanaTta. BcTaBka B OCHOBHMI XapYyBaHHS LTOBXau B B
BIIKPUTTS B B BEPXHIO HAaCTUHY KaMepu NogpibHEHHS.
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Wni¢pyBaHHS

YBATA: PobuTu Hi BMKOPUCTOBYBATWM B MPUCTPIN OO MNOAPIGHUTU KICTKK, TOpPiXM, abo iHWI BaXKO
06'ekTiB. PaHiwe wnidyBaHHA, M'ACO HEOOXIAHO OYMCTUTWU Bif KICTOK, CYXOXXW/b i XXMUPY | HapizaTtn
LWIMaTOYKaMM PO3MIPOM NPUBIN3HO 2 X 2 X 10 CM. He BUKOPUCTOBYBATM 3aMOPOXEHI M'ICO.

1. Bwunka B B npUCTpIn. Nl
YBIMKHITb Npuiag, BCTAHOBMBLLW NepPeEMMKaAY YNPaB/iHHS B
MOSIOXKEHHS «1» ab0 «2».

3. BUIANUTU B XapyyBaHHS LITOBXaY, rO4YBaTW LUTYK 3 M'ACO B B OYHKep i
MPOLITOBXHITb iX 3@ LOMNOMOTr OO WTOBXaya iKi.

4. SKWO arperaT 3aCMivyeTbCs Nif Yac poboTH, BCTAHOBITbL NEpeEMMKaY y

NonoXeHHs «REV>», Moku kKamepa NoAPIGHEHHS OYMLLaE.
5. BcTaHoBUTM B KOHTPO/Ib nepemukay B B «B/IMK.» NONOXKEHHS i

Bil'€4HATM B MPUCTPIN, KON BU 3aKiHYMTE LWidyBaHHS.

MOPAJA: licns BMKOPUCTAHHSA, MOCTaBUTW a WMATOK 3 XNi6 B B WNidyBaHHS MNanaTta i NOBOPOT B
NPUCTPIN Ha 415 @ MOMEHT O OYUCTITb BiJ 3a/MLLKIB M'sca.

KopucHuii iHpopmalis: The M'scopybka TpaBeHb TaKOX Oy TU BUKOPUCTOBYETHCH 40 3POOUTU BEPLLKN
KapTonas abo nigrotysaTn nacTa.

PI3ALb

AKcecyap ycTaHOBKa
YBATA: PaHile nounHaoum 6yab-aKumi 3 B AiSNIbHOCTI ONMCAHO HMKYe, Bid'€QHATN B MPUCTPIN.

1. BCTQHOBMTM B MPUCTPIN HA a MAOCKNI, CTabiNIbHMIAN MOBEPXHI.
MoTArHiTb Gikcytouy pyuky Bropy. BcTaBTe pixydy kaMepy B rHi3fo kamepw. MNepekoHanTecs, Wo e Tak
BCTaHOBIEHO BEPTUKAMBHO | A0 B KiHELb — SKLLO Lie € MOXJ/IMBO A0 06epTaTth Lie, Le 3acobu Le Mae Hi 6yB
BCTaHOB/IEHO HANEXHUM YMHOM.

3. TToKM NpoBefieHHs BHU3 B Pi3aHHS NanaTta, TArHYTU B 6/10KYBaHHS pPy4Ka BCe B CMOCiO BHUS.

4. TloknacTu B 06paHnii Tepka B B Pi3aHHS NanaTta i KpyTUTU LLe MOKM Lie 3aMKU B MicLe.

5. BcTaBka B ppe3sa xapvyBaHHS LUTOBXau B B BIAKPUTTS B B 3BEPXY 3 B Pi3aHHS nanata.
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Hapiska

6yT OCOBIMBO OBEPEKHUN KO BUKOPUCTOBYIOYM B Pi3ak, TOMY LLO MOrO peLiTKa 3a/MWaETbCS
HEeMnoKPUTUA NPOTAroM onepawisa. He knagits nanbui, 6yAb-gKi iHWi YaCTUHK Tina abo npeaMeTn B OyHKep
ab0o BUXiOHWI OTBIpP.

1. Bwunka B B npUCTpiIn.
MOBOPOT Ha B NPUCTPIN 3a HanawTyBaHHs: B KOHTPO/Ib nepemukay 0 B «1» abo «2>» MO/TOMEHHS,

3. BUIANUTU B XapyyBaHHS LWTOBXaY, rofyBaTn NPOLYKTIB B B OyHKEP i LUTOBXATU iX B 3 B Xap4yBaHHS
LTOBXaY.

4. BcTaHosuTK B KOHTPO/Ib nepemMukay B B «<BVMK . » nonoxeHHs i Big'e4HaTX B NPUCTPIN KOIU BU €
3p06IEHO pi3aHHs.

KopucHuu iHpopmauifi: The dpesa TpaBeHb TaKOXK OYTH BUKOPUCTOBYETHCA A0 MIArOTYyBaTH
KapTONAa MVHEL M'SKOTb, KAPTOMAS NeibMEHI TOLWO, @ TAaKOX NoApIOHI0BaTN OBOYI, dPYKTHU abo
rOTyBaTW WOKOMAAHY Y1 KOKOCOBY CTPYIKKY.

KOBBACA NMPUKNAOQEHHA

AKcecyap ycTaHOBKa
YBATA: PaHile nounHaoum 6yab-aKumi 3 B AiSNIbHOCTiI ONMCAHO HMbKYe, Bif'€QHATN B MPUCTPIN.

1. BCTQHOBMTM B MPUCTPIN HA a MAOCKNI, CTabiNIbHMI MOBEPXHI.

MoTarHiTh dikCytody pyyky Bropy. BctaBte whidyBanbHy kKaMepy B rHi3fo kaMepu. MNepekoHanTecs, Wo

BiH BCTQHOBNEHWI BEPTUKA/IBHO i O B KiHEeLb — AKLO Lie € MOX/IMBO 40 06epTaTH e, e 3acobu Le Mae

Hi 6yB BCTAHOB/IEHO HAIEXXHUM YMHOM.

Moku NpoBeeHHs BHW3 B WidYBaHHSA NanaTa, TArHyTU B 6/10KYBaHHS Py4Ka BCe B CMOCIO BHUS.

cnamg B WHeK B B WhidyBaHHA nanata Nnoku BA Big4yBaTW Le HATUCHITb B MOIOXKEHHS.

5. TIOKNagiTb PKy4MIM HiXK Ha LLIHEK OMYK/I0K CTOPOHOI BCEPEAVHY, MPU LbOMY ByAbTe 06EpeXHi, Wob He
nopisaTtmncs nesamu.

6. OfArHiTb BU6paHy piXkydy NJacTUHY Ha WHEK TaKMM YMHOM, LWO6 BCTaBUTM BCTABKM B Ma3n Ha Kamepi

NoApIBHEHHS,

Micue B koB6aca BK/1aAeHHs Ha B Pi3aHHs nanTa.

MMoknacTu Ha i 3aTArHYTU B CTOMOPHA ramka.

9. [owToBx B 6yHKep IOTOK Ha B WnidyBaHHA nanata. BcTaBka B OCHOBHUI XapyyBaHHS LUTOBXaY B B
BIOKPUTTS B B BEPXHIM YaCTUHI WidyBanbHOI kKaMepu.

> w

0 N
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YKPAIHCbKIW

BUIOTOBJIEHHA COCUCKU

1. 3aMO4YMTU B LWKiIPW B TENNEHBKMIA BOAM A1 10 XBUINH.
Bunka B B NpUCTPIN.

3. Cnaiii B MOKPUI WKIPW Ha B NNACTHK BKNAAEHHS. AKLLO B WKipW =
Ma/IYKK IO B BKIALEHHSA, MOKPUIA Lie feaki BifbLue.
4. MOBOPOT Ha B NPUCTPIN 3a HanawTyBaHHS B KOHTPO/Ib nepemmkay
\'.
Lk -
|
[OMOMOrolo LWToBXava hki, opMytoum KoBOacKu. [ {
6. AkWwo 610K 3ab6MBAETHCA Mif Yac POBOTM BCTAHOBITb NepeMmMKay B \
«REV>» no3nuii 4o wnidpyBaHHSA KaMepa O4MLLAETLCS. A= E a - ———l

[0 B «1>» MOMOXKEHHS.
5. BUOANUTU B XapyyBaHHS LITOBXaY, rofyBaT B paHille 3eMJIO |

7. BcTaHoBUTY B KOHTPO/Ib nepemukay B B «<BUMK.» NONOXKEHHS i Bif'eAHaTV B MPUCTPIV KON BU € 3po6neHo
$OPMYBaHHS COCUCKMU.

npUNpPaBAeHN M'SCO B B BYHKEp i MPOLWTOBXHITb MOro 3a e
f"_.:.-’
.o"l/"

MOPAJA: IMicns BUKOPUCTaHHSA NOKNAAITh WMATOK x/1iba B KaMepy 419 NOAPIGHEHHS Ta YBIMKHITb NPUCTPIN
Ha MUTb, WO6 OYNCTUTK 3a/IULLKMN M'AcCa.
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YKPAIHCbKIW

COKOBWMXXNMAJIKA

MaB Ha yBasi 4/19 BUAABNOBAHHSA COKM Bi M'AKMA QPYKTU | OBOYI TaKUIM SK MONYHULS, KiBI, ATOAM, NMOMILOPW.

Akcecyap ycTaHOBKa

YBATA: PaHilwe noynHaoum 6yab-aKui 3 B LiSNIbHOCTI ONUCAHO HMKYe, Bi4'€4HATU B MPUCTPIN.

o o

BCTaQHOBWUTW B MPUCTPIN Ha a NIOCKUKW, CTabinbHWUIA NOBEPXHI. [MoKNacTh B NnacTuK 610KyBaHHS
KifibLle B B COKOBWMKMMAJIKA WK MOKM TPUMatouM 3a WTKGT, WO BUCTYNAE, i BCTaBTE MOrO.

BcTaBTe MeTanese CUTO B FOP/IOBMHY COKOBMXKMMASIKM, 3PI30M JOropw, i BidperyionTe Noro Tak, Wob
BOHO LUiNIbHO 3aKPMBANO OTBOPU FOPAOBUHU COKOBUMMKMMANKM.

MoTArHYTY B 6/10KYBaHHS ramka Yyepes B COKOBMMKMMASIKA.

MoTarHiTh dikcytody pyuky Bropy. BctasTe wnidyBanbHy KaMepy B rHi3f0 kamepu. MNepekoHanTecs, LWo
BiH BCTAHOB/NEHWIN BEPTUKA/NBHO | 40 B KIHELLb — AKLLO L& € MOXK/IMBO L0 06epTaTh Le, e 3aCobU Le MaE Hi
OyB BCTaHOBMEHO HANEXHUM YMHOM. [1OTIM, yTpuMmytoun wnibyBanbHy KaMepy, MOTAMHITb PY4Ky
dikcaTopa o ynopy BHM3. Iicns Uboro NOCYHbTE WHEK Yy KaMepy A9 NoAPIOHEHHS, OOKN He BiguyeTe,
LLIO BiH KNnaLHe Ha MicL,.

MiLAKNOYUTUCS B COKOBMIKMMASIKA LUHEK 3 B M'ACOPYOKa LUHEK.

MiAKNOYUTUCS B COKOBMXKMMAJIKA TiNO 4O B WAidyBaHHS nanata i 3aTarHyTh B 6/10KyBaHHS ranka.
MoknacTn B CTIKAHHS NNOTOK Ha B COKOBWMKMMAsKa Tino. Bu TpaBeHb HanawTyBaTW CTiKaHHS KyT 3a
KPIMIEHHS B IOTOK Ha @ iHWMI 3y6 Ha 3y64acTOMy KOJEC, PO3TALlOBAaHOMY Y BY3bKill YACTUHI KOPMyCYy
COKOBWKMMASIKM.

MoknacTh B NIACTUK KPULLKA Ha B COKOBMXKMMAJIKA TiNO, WTOBXATW B i 3aTATHYTU B 6/TOKYBaHHS TBUHT,
MOTIM NOCTaBUTM Ha B MiALOH BYHKEpa Ta OCHOBHMIA LUTOBXau Ki.




YKPAIHCbKIW

BugaBnioBaHHSA COKU

1. Bwunka B B npuUCTpIn.

NMOBOPOT Ha B MPUCTPIN 38 HanawTyBaHHsA B KOHTPOJIb nepeMunkay 40 B «1» MONOKEHHS.

3. 3HIMITb LWUTOBXaY iXKi, roayBaT GPYKTU Ta OBOYI B OYHKEP i 3aLlUTOBXHITb iX 32 AOMOMOroio WTOBXaya
NPOAYKTIB.

4. KinbKiCTb M'IKOTI, LLO YTPUMYETHCH, MOYKHA perynioBath 3a JONOMOrolo GikCyo4oro reuHTa, Wob
afanTyBaTW BIIXKMMAHHS [O BUKOPUCTOBYBAHWX MPOAYKTIB.

5. AKWo 610K 3abMBAETLCA Mig Yac Pob6OTN BCTAHOBITL NepeMmkay B «REV>» nosuuii oo wnidpyBaHHS
KaMepa O4MLLAETLCA.

6. BcTaHoBUTM B KOHTPO/Ib nepemukay B B «BMMK.» NONOKEHHS i Big'eQHATV B NPUCTPRIN KON BU €
3pO6NEHO BUAABMOBAHHS CiK.

N

NMEYNBO NMPUKNALEHHA

AKcecyap ycTaHOBKa
YBATA: PaHilwe nounHaloum 6yab-sKui1 3 B Lis/IbHOCTi ONMCAHO HMKYe, Bif'€e4HATH B NPUCTPIN.

1. BCTQHOBMTM B MPUCTPIN HA a MAOCKNI, CTabiNIbHMI MOBEPXHI.
MoTArHITb Gikcytouy pyuky Bropy. BcTasTe whidyBanbHy KaMepy B rHisfgo kamepu. lNepexkoHamnTecs, Wo
BiH BCTAHOBNEHUN BEPTUKA/BHO i 4O B KiHELb — AKLLO LLe € MOXK/IMBO [0 obepTaTh Le, Le 3acobu Lie Mae
Hi 6yB BCTAHOB/IEHO HANIEXXHNUM YNHOM.

3. TToKM NpoBefEeHHs BHX3 B LWWAIGYBaHHSA Nanata, TArHyT1 B 610KyBaHHS pyyka BCe B CNOCI6 BHUS,

4. Cnanj B LWHEK B B WNidyBaHHA nanata Noku B BifYyBaTU Lie HATUCHITb B MOIOXKEHHS.

5. Tloknactu B rpybui pisaHHs navTa Ha B LUHEK B Takui CMoci6 SK [0 BCTaBKa B BCTaBKM B B
KaHaBKu Ha WnidyBasbHiM kKamepi.

6. TloknadiTb HacaaKy ANs NeUYnBa Ha PiXKydy NaacTUHY OMYKIOK CTOPOHOI0 HA30BHI. OAArHITb i 3aTATHITH
dikcaTop ramka.

7. BcTaBka B $OpMyBaHHS NMOB3YHOK B B LWi/IMHA HA B MEYMBO BKIAAEHHS, WTOBXATU B ByHKEpP /IOTOK
Ha wnidyBanbHOI Kamepw.

8. BcTaBka B OCHOBHUI Xap4yBaHHS LUTOBXAY B B BIAKPUTTA B B 3BePXY 3 B WidyBaHHS nanata.

9. Bubepitb neurBo dpopMy 3a pO3CYBHI B MOB3YHOK B B 6aXKaHWIN NOMOXEHHS.
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YKPAIHCbKIW

Fotyetbes ¢painnm cookie

Bunka B B MpUCTpRIl.

MOBOPOT Ha B MPUCTPIN 3a HanawTyBaHHsA B KOHTPO/Ib
nepemMmKay o B «1» MNONOXEHHS.

BMAANUTU B XapyyBaHHS LUTOBXay, roAayBaTu B paHille
NiAroTOBAEHMIN NEYMBO TICTO B B GYHKEP | LUTOBXATM LI B 3
LUITOBXAYEM iXi.

BupisaTh BUMKHEHO B eKCTpyLoBaHui dainnmn cookie 3 a Hix fo
[OCArTU BaXKaHW NEeYNBO SOBXKMHA.

BMMikaTh B dannm cookie B aH Miy BignoBigHO 40 06paHmi
peuenT.

KEBBE 7/ KIBBEX MPUK/NTAAEHHA

Akcecyap ycTaHOBKa

YBATA: PaHilwe nounHaloum 6yab-sKui1 3 B Lis/IbHOCTi ONMCAHO HMbKYe, Bif'€e4HATH B NPUCTPIN.

> w

BCTAHOBWUTW B MPUCTPIM Ha @ N/IOCKMIA, CTabiNIbHNIM MOBEPXHI.

MoTArHITbL Gikcytouy pyuky Bropy. BcTasTe whidyBanbHy KaMepy B rHisfgo kamepu. lNepexkoHamnTecs, Wo
BiH BCTAHOBMEHUN BEPTUKANBHO i 4O B KiHELb — FKLLO LLe € MOXK/IMBO [0 obepTaTh Le, Le 3acobu Lie Mae
Hi 6yB BCTAHOB/IEHO HAJIEXXHUM YMHOM.

MoKM NPoBeAEHHS BHW3 B WiQYBaHHS NanaTa, TArHyTM B 6/10KYBaHHS Py4Ka BCE B CMOCI6 BHMS.

Cnang B WHek B B WnidyBaHHA Nanata Noku BM BiAYYyBaTW L& HATUCHITb B MONOMEHHS.

MoknacTn B kebbe BKMALEHHS Ha B TakMiA CNOCI6 gK 4O BCTaBKa B BCTABKM B B KaHaBKW Ha B
widyBasibHy KaMepy, NOTIM OASAMHITb MJIACTUKOBY KPULLKY.

MoknacTu Ha i 3aTArHyTU B CTOMOPHA ramka.

MowToBX B 6YHKEP IOTOK Ha B WiQyBaHHS Nanata i BCTaBKa B OCHOBHUWM Xap4yBaHHS WTOBXay B B
OTBIP Y BEPXHIiM YaCTUHI WAidyBanbHOI Kamepu.

100



YKPAIHCbKIW

FoTyeTbesa ke66e / kibbeh

1. Bwska B B npucTpin.
MOBOPOT Ha B MPUCTPIN 3a HanawTyBaHHsA B KOHTPO/Ib nepemmnkay 4o B «1» NOMOXKEHHS.

3. BWAANUTU B XapyyBaHHS LUITOBXaY, rogyBaTW B paHille nigroToBAeHMn CyMill B B BYHKep i
LUTOBXATK LE B 3 LUTOBXA4YeM K.

4. BupisaTt BAMKHEHO B eKCTPYyA0BaHMN TPYOKA BMMKHEHO 3 a HiXK A0 AOCATTM BayKaHMIN JOBKMHA.

5. TloKnacTh HauMHKa B KOXKEH NiAroTOBAEHM TPYOKA | CTUCKATK IX 3aKiHYYETbCS.

6. CMaxuTuh B Kebbe BiaANoBiAHO A0 O6paHMI peLenT.

MOPAJA: icns BUKOPUCTAHHSA MOKIAAITb LUMATOYOK X/liba B KaMepy A4
NOAPIGHEHHS | YBIMKHITb MPUCTPIN HA MUTb, WOO OYNCTUTI 3a/INLLIKN
M'aca.

OUYNLLEHHSA | OBCJ/TYTOBYBAHHA

YBATA:

a.
b.

© Qo0

oA wh e

PaHilLe noYnHaym 6y ab-sKui 3 B AiSNIbHOCTI ONMCAHO HMDKYE, Bid'€AHATU B MPUCTPIN.

MpuCTpIn cnig 0YNCTUTK O4pPa3y NICNS 3aKiIHYEHHS POBOTU, OCKINbKM 3aCOX/Ti 3aMULLKM DK MOXYTb
CNPUYNHNTU TRYAHOLLI 3 PO36MPaHHAM NpUAagas Ta YCKNAAHUTM MPOLEC YNLWEHHS.

POBUTN Hi BUKOPUCTOBYBATU €PO3UBHUIN OYNLLEHHS AreHTIB 40 YNCTUM By Ab-GKUN YACTUH 3 B MPUCTPIN.
POBUTU Hi MUTU BYAb-FKMIA YACTUH 3 B NPUCTPIN B NOCYAOMUIMHA MALLMHA.

licns KOXeH NprbupaHHS, MOCTaBUTK @ TOHKUIA Wap 3 POC/IMHHUIA MAac/o Ha B Pi3aHHS HiXK | M1aCTUHM,

BMIANUTU BCE aKCECYapy BUKOPUCTOBYETLCS | pO3ibpaTi iX MOBHICTIO.
MUTW KOXEH YacTKHA 3 TEMINKW BOAM | AesKi MUTTS nocyay pianHa.
NPOMUTU KOXKEH YaCTUHA 3 TENIUIA, YUCTUN BOAM.

PeTenbHO CyXmin BUMKHEHO BCE YaCTUH.

BMKOPWCTAHHS a BOIOMMIA TKAHWHA 0 YUCTUI B TiIO 3 B M'ACOPYOKA, | MOTIM CyX1I LLe BUMKHEHO
peTeNbHO.
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YKPAIHCbKIW

YCYHEHHS HECMPABHOCTEU

npo6nema

MOXJ/IUBO NPHUYMHa

PiweHHa

The npucTpit pobUTb Hi
npaLyfoBaTu

Buinka »XnBneHHs
BigK/l0MeHa Bif B HACTiHHA
po3eTka.

MMigKNOYUTUCS B MOTYXHICTb BUJIKA [0 B CTiHA
rHIi3a0.

LLinigyBaHHS nanata abo
pi3aHHA NanaTta nagac 3
PO3eTKM KamMepu

The akcecyapu e
HEHANEXHUM YUHOM
BCTaHOB/IEHO.

BMAAIUTK B aKCecyapm i BCTaHOBUTU iX
MPaBUIIbHO.

Xap4yBaHHS € Hi
NPUXOAMUTD 3 BUXIGHOIO

nopTy

The npucTpin € 3a6UTUI,

BcTaHoBMTK B KOHTPO/Ib nepemMukay B B «REV>»
MONOXEHHS MOKM KaMepa NoApPIGHEHHS He
OYUCTUTLCS.

Bi3bMiTb B COKOBMMKMMANKA BUMKHEHO | BUAAINTA
HaAMLWIOK Nybna.

'The npucTpin € noraHo
wnidyeTbea

The NoTy»HICTb
HanawTyBaHHS € 3aHagTo
HU3bKUI.

BCTaHoBUTK B KOHTPO/Ib nepemumnkay B B «2»
MOSIOXKEHHS.

The M'CO 6YB Hi OUMLLEHI
Ta/abo WMaTKMN 3aHaATO
BEJ/IUKI.

HYMCTUI BUMKHEHO B M'ICO Ta/abo BMpi3aTh Le B
MEHLLI LUMATOYKM.

BcTaHOBUAM PiXKYUMIA HIXK
Ha B BUBOPIT .

BCTAHOBUTW B Pi3aHHA HiXK 3 B ONYK/INIA
CTOPOHOIO, CMPAMOBAHOIO BCEpeanHy Ao
NPUCTPOIO.

The M'acopy6bka
neperpiscs .

MOBOPOT B M'ACOPY6Ka BUMKHEHO, Bif'€4HATU
Le i Hexam ue OXONOHYTU NPUHANMHI 60
XBUNH,

The pisaHHs Hix abo iHWa
HaCTUHA 3HOLWWeEHa.

3aMiHUTK B NOTEPTUI NO3a YaCTMHA 3 a HOBUIA
PEKOMEHA0BaHWN BUPOBHUKOM.

The M'acopybka
NOBOPOTU BUMKHEHO Mif
4ac poboTn

The M'scopybka 6yB
BMKOPUCTOBYETHCS
3aHaATO [OBrO.

BUMKHITb M'iCOpy6Ky, BIAK/TIONITH i Bif, MepeXi
Ta fanTe i OXONOHYTU A4/19 B HanMeHLWwe 60
XBUIMH. POBUTU Hi oNepyBaTu NPUCTPIN JOBLUe
5 XBWIWH 33 pas.

The M'ico 6yB Hi OUULLEHI
Ta/abo WMaTKM 3aHaATO
BEJIUKI.

HMUCTUN BUMKHEHO B M'ACO Ta/abo Bupi3aT Le B
MEHLLi LUMATOYKM.

The npucTpin e

MOLLUKOAKEHNI,

Big'enHanTe B NPUCTPIN | KOHTAKT KNIEHT

06CYroByBaHHs.
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YKPAIHCbKIW

HABKOJINWIHE CEPEAOBULLE

)

BN | |cii NPOAYKT MICTUTb MaTepianun, ki MOXKHa NepepodbunTu. He BUKMaaNTE Len NPOLYKT K
HeCOpPTOBaHI MiCbki Bigxo4n. Byab nacka, 3BepHITbCS 4O MICLLEBOro MyHIUMnanitTeTy WoA0 HAMBAMKYOro
MYHKTY MPUNAOMY.

FAPAHTIA TA PEMOHT

[apaHTia Ha BUPIO NOWMPIOETLCS Ha AedekTur, CnpUYMHeHi gedekTaMm Matepiany abo BUpPobHULTBA. Lis
rapaHTis gincHa nmwe B TOMy BMMNAAKY, SKLWO Npuiag BUKOPUCTOBYBABCS BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIN i 3a
YMOBM, LLO BiH HE 6B MOANIKOBAHWUIN, HE PEMOHTOBaHWIM abo HE BTPYyYaBCs B POO6OTY By Ab-9KOI0
HEeaBTOPM30BAHO 0COHOI0 ab0 HYB NOLWKOIKEHNIM BHACNILAOK HEMNPABUIbHOMO BUKOPUCTAHHS abo
TPAHCNOPTYBaHHS. MapaHTis HE MOWMPIOETLCA HAa AePEKTH, WO BUHUKIM BHACTIAOK MPUPOAHOIO 3HOCY
KOMMOHEHTIB abo NpeaMeTIB, WO 6'I0TbCA, TaKMX 9K CKNO Ta KepaMika.

LLa rapaHTis He ob6MeXxye OCHOBHI abo ByAb-AKi iHLI NpaBa KMiEHTA, HaJaHi 3aKOHOAABCTBOM LWOAO
npuabaHHs Npuiaay.

Y pasi npeTeHsii No rapaHTil, 6yAb acka, 3BEPHITLCS 40 NEPEBIPEHOrO NoCTavasibH1Ka abo Cny>K6m

Yoer. lNig yac nogaHHs NpeTeHsii foganTe iHGopMaLLilo NPO XapakTep HECMNPAaBHOCTI Ta LOKYMEHT, WO
NiATBEPLKYE MOKYMKY.
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