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CESKY

DULEZITE ZABEZPECENI

Predtim si prosim peclivé prectéte tento navod vase Prvni pouziti

tohoto produktu.

1. Pfed zapojenim se ujistéte, Ze vaSe sitové napéti odpovida
jmenovitému napéti uvedenému na spotrebidi.

2. Délat ne fungovat tento spotiebi¢ s A poSkozené Napajeni $iura nebo
zastrCka. Neprovozujte jej, pokud nefunguje spravné nebo je jakkoli
poskozen. Pokud je spotfebi€ nebo napajeci kabel poskozen, musi byt
vracen autorizovanému zakaznickému servisu.

3. Li a dodavany vykon $idra je poSkozeny, na vyhybat se nebezpedi,
Kontakt vyrobce nebo servisniho zastupce jej vyméni za novy.

4. Délat ne pouziti an rozSifeni $iura s a spotfebic.

5. Nepouzivejte spotfebi€ na mokrém nebo horkém povrchu nebo v
blizkosti vysokého vykonu elektrické spotfebice.

6. Délat ne ponofit Zadny Cast z a spotfebi€, Napajeni Snira a
zastrCka ve vodé nebo jinych kapalinach.

7. Pouziti pouze PrisluSenstvi doporuceno podle a vyrobce.

8. Uzce dohlizet déti kdyZ pouzitim a spotiebié. Délat ne dovolit
zarizeni, které ma byt pouzivano jako hracka.

9. Kapacita z a digitalni méfitko je 2 kg.
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10.

11.

12.

Na zajistit pfesnost z a méritko, délat ne vzdy misto tézky polozky
na a ploSina. V opacném pfipadé€, a vazeni senzor smét byt
deformované. Pokud bude vaha delSi dobu necinna, sejméte
ploSinu.

Tento spotrebiC je ur€ené pouze pro pouziti v domacnosti. Jakékoli
jiné pouziti je povazovano za nevhodné a nebezpecne.

The vyrobce déla ne akceptovat odpovédnost pro poskozeni v

dusledku nedodrzeni navodu k pouziti.
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VEDET VASE VAKUUM SEALER

(5) Tlaitko plomby

<4> Tlacgitko rezimu

@ Tlagitko nastaveni

(1) Port platformy (3) Tlagitko tarovani suchych/vihkych potravin
(2)LCD displej (7) Tiagitko Vac seal

@ Tlacitko "One touch” C ) Tlacitko nastaveni @ Tlacitko
~ normalni/$etrné rychlosti vakuového
zavarovani

(9) Tiagitko Stop

1. PLOSINA PRISTAV

Tocit se a ploSina ve sméru hodinovych ruci¢ek na Nainstalujte to. Tocit se proti sméru hodinovych ruci¢ek na
odstranit to.

2. LCD DISPLEJ
Zobrazit a postaveni z vakuum pecetidlo.

n n Méritko v Pohotovostni rezimu

Uy
358 Méritko v vazeni rezimu

SPE” PouZity pro oznacuijici a viCko je odemceny
r
L

5 E Pouzity pro oznacujici a vi¢ko je uzamc¢eno

Vakuum pokrok indikator

Mn
L Tésnéni pokrok indicator

| |
_La Mé&Fitko pretiZzeni vyzva
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TARA KNOFLIK

Lis <& na aktivovat a TARA funkce.
nepouzivani automaticky vypne. V3echny kontrolky zhasnou. Stisknutim tohoto tlacitka spotfebi¢
probudite.)

MODE KNOFLIK
Lis Q na vybrat a hmotnost Jednotky (G, kg, oz, Ib).

TESNENI KNOFLIK

Uzaviete saCek bez vakua. KdyZ stisknete E viko se automaticky zavie a spotfebi€ zacne vytvaret tésnéni.
Jakmile je proces utésnéni dokonéen, viko se automaticky odemkne.

Manual tésnéni, fizeni vakuum tlak. lis tento knoflik na Zadny ¢as béhem a vakuum tésnéni proces k
zastaveni procesu vakuovani a okamzitému uzavreni sacku.

(Pockejte na nejméné 60 sekundy mezi tésnéni)

Poznamka: Rezim inteligentni ochrany bude aktivovan pfi nepfetrzitém pouzivani funkce tésnéni. V tomto
rezimu nelze funkci t&€snéni aktivovat zacalo, s indikatorem svétlo blikani. Prosim, ¢ekejte na chvili aby se
spotfebi¢ vratil do normalniho provozu.

SUCHY/VLHKY JiDLO NASTAVENIi KNOFLIK O/#
Té&snéni as zavisi na a typ z a jidlo. To vdle vzit A del$i as -li vy Vybrat VLHKY JiDLO nastaveni.

Pro optimalni vysavani a tésnéni pro a vlhky nebo Stavnaty potraviny, Vybrat ®. Tato funkce je vhodna
pro Sunky, ryby, syry a dalSi podobné produkty.

Upozornéni: Funkci uzavirani nepouzivejte k baleni potravin slozenych z tekutin, jako jsou polévky, pokrmy
s omackami atd. — k tomuto ucelu jsou urCeny vakuové nadoby.

Pro potraviny bez kapalina, takovy tak jako susené produkty, ceredlie atd. Vybrat 0

VAC TESNENI KNOFLIK

Vysajte saCek a automaticky jej uzaviete. Kdyz stisknete E viko se zavie a spotfebi¢ zacina na kreslit
vzduch ven z a Taska. Po a vakuum proces, to vlle ihned vytvofit A tésny tésnéni kolem jidla. Viko se
odemkne, jakmile je proces vakuového tésnéni dokoncen.

(Pockejte na nejméné 60 sekundy mezi pouziti)

Upozornéni: Funkci t&ésnéni nepouzivejte k baleni potravin sloZenych z tekutin, jako jsou polévky, nadobi
omacky atd. — vakuum kontejnery jsou zamySleny na byt pouzity pro tento ucel.
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8. NORMALNI/ JEMNY RYCHLOST NASTAVENI KNOFLIK Z/=
Nastavitelny podtlak. Podtlak je silngjSi pfi £ - normalni rychlosti. Pfi vakuovém zatavovani jemnych
predmétu stisknéte, dokud £/= se nerozsviti kontrolka JEMNA RYCHLOST (=2).

Pro vétsi kontrolu mizete stisknutim E kdykoli zastavit proces vakuovani a zacit uzavirat sacek.

9. STOP KNOFLIK
Lis @ béhem pouziti na ihned stop a aktualni vakuum nebo tésnéni proces.

10. VAKUUM MARINOVAT KNOFLIK
Pfed pouzitim zatek na lahve, vakuovych nadob nebo reZzimu marinovani se ujistéte, ze pfipojeni vakuové
trubice je bezpecné.
Stisknutim &3 zaénéte pracovat pomoci vakuovych nadob nebo zatky lahve. Pfed pouzitim této funkce
pfipojte vakuovou trubici.

Dulezité: Kdyz a bily vakuum indikator na a vicko z a kontejner jde dolu zatimco pomoci funkce
stisknéte @ pro ukonc&eni €innosti zafizeni. U nadoby 0,5 | slouzi jako indikator €ervena membrana — kdyz
se stane konkavni, zastavte provoz jednotky.

11. "JEDEN DOTEK" KNOFLIK
Jednoduse dotek tento kovovy bar na OTEVRENO a zaviit a vigko.

A — Spropitné pro a doplnék pfistav z vakuovy tmel
B — Spropitné pro a lahev zatka

C — Zatka na lahev

D — Spropitné pro a vakuum kontejnery
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Plosina

! Vazit a jidlo.

I Kdyz ne v pouziti nebo pred CiSténi, otocte
proti sméru hodinovych ruci¢ek a vyjméte ji.

Rychlé a snadné.

AC port
Zastréka a Napajeni
Kabel do AC portu.
Sek -li a uvedené

napéti na a spotrebi¢

odpovida  vase Doplnék Pristav
sitove napéti pred Odstrante vzduch z nadoby
zapojovan. nebo lahev. Je nutna hadice s

prislusenstvim.

Gumova
kontaktni lista

Tésnici pénové
tésnéni

[

Plosina Pristav

Tocit se a ploSina ve sméru
hodinovych rucicek jej
nainstalujte.

Todit se proti sméru hodinovych
ruci¢ek na odstranit to.

Zatka sacku

Zapadka s
automatickym
uzdvérem

: = L
R fezatka
Odnimatelna Vakuova \ sacka
odkapavaci miska komora Tésnici lista
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Guma Kontakt Bar

Udélat Tak urgité a OTEVRENO konec z a Taska je lisované byt proti a tésnéni pas, na poskytnout an optimalni
tésnéni.

Utésnéni Péna Tésnéni
Zarucit, Ze vakuum bude udrZovany v komore. Ujistéte se, Ze viko je odblokovan, kdyz se nepouZziva, aby se
zabranilo deformaci tésnéni.

Odnimatelné Odkapavat Zasobnik
Chytit pretékat kapaliny. Na Cisty, jednodu$e odstranit to.

Vakuum Komora
Pozice a OTEVRENO konec z Tagka uvnitf a vakuum komora. Vestavény zatka je navrzeny na zajistit a Taska je
bezpecné umistén do vakuové komory.

Utésnéni Pas
Pouzity spolu s a guma bar, a tésnéni pas vytvari A tésnéni na A Taska s teplo.

Taska Zatka
Na zabranit a vakuum Taska z bytost dat mimo z a vakuum komora.

Automaticky zamek Zapadka
The stroj otevie nebo zavira automaticky na A dotek z a Kontakt bar na viko.

Taska Rezacka

Sttih tasky z A pozadovany velikost nebo OTEVRENO zaped&eténo tasky. Misto to do a Taska fezacka drzak po
pouziti.
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VAKUUM SEALER PROVOZNI INSTRUKCE

1. Zastrcka a spotfebi¢ do a Napajeni vyvod pfes a dodavany vykon $ndra. The obrazovka a indikator svétlo
vule byt odlehéen. (Viz obrazek 1)

2. Dotek a senzor na OTEVRENO a vi¢ko. (Viz postava 2)

3. Cisty a narovnat a OTEVRENO konec z a Taska. Udé&lat Tak ur¢ité tam je Ne jidlo material nebo vrasky na
a otevieny konec. VloZte otevieny sacek do vakuové komory, dokud se nezastavi vestavénou zatkou. (Viz
obrazek 3)

Poznamka:
1. Udélat Tak urcité Ze a fdlie je dat v a stfedni z a vakuovy tmel.

2. Pamatovat ze a félie ma na byt vroubkovany, specialné navrzeny pro vakuum pecetidla a to
nemuze byt vétsi, nez je Sifka vakuového svarovaciho stroje.

3. Liafdlie je vroubkovany na jeden bocni, dat a folie v a vakuum pecetidlo udrzovani své hladky boéni
nahoru.

4. Zmackni E nebo E a rozsviti se pFislusna kontrolka. Viko se automaticky zavie. Za¢ne
proces vakuového tésnéni nebo pouze zataveni. (Viz obrazek 4)

Poznamka:
1. Pockejte na nejméné 60 sekundy mezi pouzitimi.

2. Navyhybat se nebezpeci, délat ne znovu zahfat vakuum zabalené potraviny v a Taska v mikrovinna
trouba trouba.
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DIGITALNI MERITKO PROVOZNI INSTRUKCE

1. Todit se a ploSina ve sméru hodinovych ruci€ek na namontovat to
na a plosina pfistav. (Viz obrazek 1). Délat ne tocit se a ploSina
tvrdy. V opacéném pfipadé, a snimac¢ vazeni se miize poskodit a
vést k nepfesnym vysledkum.

2. Zapojte spotfebi¢ do elektrické zasuvky pomoci dodaného
napajeciho kabelu. LCD obrazovka se automaticky zapne a
zobrazi ,,0,0“ g. (Viz obrazek 2)

3. Stisknutim C} vyberte jednotky hmotnosti (g, kg, oz, Ib ). Ujistéte

se, Ze je zobrazena nula. Pokud ne, mlzete stisknout % Displej
se vynuluje. (Viz obrazek 3)

4. Polozte vazeny predmét na ploSinu. Na displeji se zobrazi a u
hmotnost z a polozka. Na ziskat a pfesny hmotnost z kapalina nebo
prasek potraviny v A kontejner, vy mit na odstranit a hmotnost z

kontejneru. O

Nejprve umistéte kontejner bez pfedmétu na plosinu. Za druhé, lis %

% na odstranit a hmotnost z kontejneru. Displej se vynuluje. s o
Za tfeti, pfidat a polozka na a kontejner. Kone¢né a hmotnost z a
polozZka se zobrazi na displeji. (Viz obrazek 4)

Jak na Kalibrovat Vase Méritko?
Pfed odeslanim byl proveden proces kalibrace. Vahu kalibrujte pouze tehdy, kdyZ vam dava nepfesné udaje.
A Je zapotfebi 2 kg kalibraCniho zavazi. Pfed kalibraci pockejte alespori 30 minut pfi pokojové teploté.

1. Drzet % a Q na a stejny ¢as az do "2000,0." G" objevi se.

2."2000,0." G" je blikani na a Zobrazit.

3. Umistéte 2 kg kalibraéni zavazi do stfedu ploSiny. Kdyz se na displeji zobrazi ,PASS“, znamena to
uspésnou kalibraci.

Kapacita
Kapacita je 2 kg. Nikdy misto polozky pfes 2 kg na a plosina. Na chranit a vazeni senzor z poSkozeni a
zajistéte presnost, umistéte pfedmét do stfedu ploSiny a nenarazejte na ploSinu.

Provozni zivotni prostredi

Kdyz a digitalni méfitko je otoCil na, na zajistit pfesnost, PoCkejte na nejméné 30 sekundy pfed pouziti.
Provozni teplota je 10-30 °C.

11
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PRISLUSENSTVI

Vakuum Ulozny prostor Tasky a Rohliky

Texturovany design pomaha odstranit vzduch z vnitfku vaku. Vicevrstva struktura vytvafi a€innou bariéru
zabranujici popaleni kyslikem, vihkosti a mrazem. K dispozici jsou rizné velikosti.

Poznamka: Po uskladnéni v syrovém stavu sacky znovu nepouZzivejte maso, ryby nebo tu€na jidla. Sacky
Znovu nepouzivejte po vareni nebo mikrovinné troubé.

Zatka na lahev

Vakuoveé zabalte ervené vino, nesycené napoje nebo olej nasi zatkou. Prodluzte Zivotnost tekutin a zachovejte
chut.

Poznamka: Nepouzivejte nasi zatku na plastové lahve. Napoje sycené oxidem uhliitym nebo Sumivé napoje
nelze vakuové balit, protoze odstranéni plynu zpusobi, ze se lahve béhem procesu vakuovani
zplosti.

Zasunte korek zpét do oteviené lahve vina. Vino snadno oxiduje a ztraci chut. Vlozit a dopInék hadice na a

vakuum tryska a a lahev zatka. lis % pro zahajeni procesu vakuového tésnéni. Udrzujte chut déle.

1. Lepitazatka do avino lahev. ( Viz postava 1)
2. Vlozte jeden konec hadice pfislusenstvi do vysavace. D)
Vlozte druhy konec hadice do zatky lahve. ( Viz obrazek

2)

3. Lis & Vakuové t&snéni proces zacina. The odpovidajici @ % @
indikator svétlo se rozsviti. Na LCD obrazovce se zobrazi
dynamicky obraz. (Viz obrazek 3)

4. Proces se automaticky zastavi pfi dosaZeni urcitého

podtlaku. Stisknutim @ b&hem pouZivani okamzité
zastavite aktualni proces vysavani.

5. Kdyz je proces vakuového tésnéni dokoncen, spotiebic
vule automaticky stop. Na uvolnéni a vakuum, jednoduse
zatdhnéte za zatku lahve.

Poznamka: Vyhybat se pouzitim a lahev zatka na plasticky lahv
Délat ne vakuové baleni sycenych nebo Sumivych napoju. D

12
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Vakuum Kontejnery (Prodano Oddélené)

NaSe vakuova nadoba je idealni volbou pro kiehké predméty, jako jsou muffiny, jina pe€ena jidla, tekutiny a
suché zbozi. Nadoby se dodavaiji v riznych velikostech. Mlzete jej pouzit na pracovni desku, v lednici nebo ve
spizi.

Rychle marinovani jsou nejlepsim zplsobem nakladani potravin a doba nakladani trva jen nékolik minut bez
ztraty nékolika hodin. Nase kontejnery jsou vhodné pro mofeni. Dlrazné se doporucuji ¢tvercové nebo
obdélnikové nadoby, protoze je potfeba jen malé mnozstvi marinady.

The lehka vaha a stohovatelné kontejnery jsou pohodiné pro ukladani predvarené maso, zbytky a obc¢erstveni.

Dulezité: Pamatovat na vlozit a odpovidajici spropitné do hadice (D), navrzeny pro vakuum kontejnery.

Dulezité: Kdyz bily indikator vakua na viku nadob zcela klesne (je plochy s okrajem). pouzitim a funkénost, lis
B prestat a Ukon z a pfistroj. v pouzdro na 0,51 kontejneru, ¢ervena membrana slouzi jako
indikator — kdyz se stane konkavni, zastavte provoz jednotky.

Poznamka: 1. Délat ne pouziti a kontejnery v a mrazak.
2. Dovolit a horky potraviny k vychladnuti pfedtim bytost zabalené. V opacném pfipadé,
potraviny smét vybublat ven kontejneru.
3. Kontejnery jsou ne mozno myt v mycce.

Poznamka: V pfipadé potizi s utésnénim vakuové nadoby pomoci tésniciho krouzku postupujte takto:

1. Ujistéte se, Ze tésnéni ve viku neni piehnuté. Pokud bylo t&snéni slozené, jemné pomoci paratka vypacte
tésnéni a spravneé jej umistéte.

2. Zkontrolujte, zda nadoba nebyla néjakym zpusobem poskozena.

13
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OCHOTNY TIPY

1.

10.
11.
12.

13.

14.

Cl
1
2
3

Nepreplrujte sacek. Vzdy odchazejte v alespon 3 palce material sacku mezi obsahem sacku a horni ¢asti
Taska.

Cisty a OTEVRENO konec z a Taska uvnitf a ven. Udé&lat Tak urgité a OTEVRENO konec je volny,
uvolnit z jidlo material a vrasky.

Kdyz vakuum obal A velky polozka, na zabranit vrasky v a t&ésnéni, jemné protahnout se Taska byt pred
umisténim do vakuové komory.

Udélat Tak urcité a Taska je schnout. To vule byt obtizny na udélat A tésny tésnéni -li a Taska je mokra.

Pro nejlepsi Vysledek, podléhajici zkaze jesté porad potfeba na byt zamrzly nebo chlazeny po vakuum tésnéni
proces.

Kdyz vy jsou vakuum tésnéni polozky s ostry okraje (takovy tak jako schnout Spagety, stfibro, atd.), chranit
taska z propichnuti podle obal a poloZka v mékky odpruzeni material, takovy tak jako A papir ru¢nik. Vy smét
pouziti nadoba misto tasky.

Kdyz pouzitim kontejnery, vzdy odejit 2.5 cm z prostor na a horni z kontejner.

Pfedmrazte ovoce zelenina pfed vakuum tésnéni pro a nejlepsi Vysledek.

Dovolit a spotfebi¢ na chladny pro 1 minuta mezi pouziva.

Li vy jsou ne Tak urcité zda vaSe TaSka byl zapeCeténo spravné, jednoduse znovu uzavfit a Taska.

Pro nejlepsi Vysledek, pouziti tasky a kontejnery vyrobeno podle a vyrobce.

Délat ne znovu zahfat vaSe jidlo v a Taska v mikrovinna trouba trouba. To je nebezpecny.

Pfi vazeni velkého pfedmétu polozte na ploSinu podnos nebo nadobu. Nezapomerite stisknout %
k odstranéni hmotnosti podnosu nebo nadoby pfed pfidanim polozky.

Kdyz hotovo pouzitim peéetidlo, lis stfibrny dotek bar na OTEVRENO jednotka, pak odpoijit jednotka a obchod to
spravné.

STENi A UDRZBA
Odpoijit a spotiebi€ pred Cisténi.
Odstranit a vylet zasobnik pro ¢isténi.
Otiete a vnéjSi povrch s A mékky, mydlovy tkanina. Otiete pry¢ zadny jidlo popf kapalina na a vakuova
komora s papirovym ru¢nikem.
Senzor vazeni je vysoce pfesna soucast. Netlacte na plosinu silné. Pfi €isténi ploSinu jemné otfete. Pro
Cisténi jej muzete vyjmout.
Schnout a spotfebi¢ dukladné pfed pouzitim to znovu.
Délat ne ponofit a spotfebi€ v voda nebo jiny kapaliny. Zabranit voda nebo jiny kapaliny z vstupujici do AC
napajeci port na spotrebidi.
Délat ne Cisty a spotiebi€ s abrazivni ¢isténi €inidlo na vyhybat se Skodlivy a povrch.

14



CESKY

RESENi PROBLEMU

Nic se déje kdyz a Napajeni Snlra je zastréeny do spotiebic¢
Udélat Tak urcité a Napajeni $nilira je ne poskozeny.
Udélat Tak urcité a Napajeni $ndra je spravné zastréeny do a elektricky vyvod a spotfebié.

Spotrebic€ je zastréeny v, ale to nemtize vakuum

Zajistit a vieko je spravné ZAVRENO.

Zajistit a OTEVRENO konec z a Taska je spravné umisténa do a vakuum
komora. Pokud kontrolky blikaji, spotfebi¢ se muze prehfat.

Dovolit to na chladny pro nékolik minut pfed pouZiti.

Zkontrolujte, zda neni sacek propichnuty.

Sek a t&snéni p&na t&snéni pro poskozeni.

Vzduch je odstranéno z uvnitr a Taska, ale Nyni vzduch ma znovu vstoupil
Sekli tam je A otvor nebo propichnout na a Taska. To smét byt propichnuty podle ostry polozky. Pouziti A
Novy Taska Pokud je potfeba.

Zkontrolovat tésnéni. A vraska podél a tésnéni smét zpUsobit vzduch na znovu vstoupit a Taska. Pokud tam je
A vraska podél tésnéni, jednoduSe ufiznéte zataveny okraj a znovu uzaviete.

Li tam je vlihkost nebo kapalina z potraviny sou¢asnost, darek v ramci a t&€snéni, rozfiznout a Taska a offit pry¢
potraviny na otevieny konec tasky.

Vybrat ® 2 znowu uzaviit.

Li a jidlo ma byl uloZeny pro A dlouho Cas a a Taska je plny plynu, a jidlo smét zkazit. My doporu€ujeme

jidlo zlikvidovat.

Poznamka:
Abyste zabranili prehfati spotiebiCe, nechte jej mezi pouzitim 60 sekund vychladnout. Nechte viko oteviené

pred vakuovym utésnénim.

Li a TaSka taje, a t&ésnéni pas smét mit byl pfehfaty béhem a tésnéni proces. Dovolit a spotfebi¢ prfed dalSim
pouzitim vychladnout na 60 sekund.

Pro a nejlepsi zachovani, délat ne opétovné pouziti a tasky po ukladani drsny maso, Ryba nebo mastny
potraviny. Délat ne opétovné pouziti sacky po uvareni nebo mikrovinné troubé.
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CESKY

ULOZNY PROSTOR PRUVODCE

Tento je pro odkaz pouze. Aktualni ulozny prostor zivot zavisi na a svézest z jidlo, vakuum sila a a tésnéni.

v a Lednicka (52 °C)

Ulozny prostor Zivot s Nas§ Vakuum

Normalni UloZny prostor Zivot
1Hlozny p W Utésnéni Doplnk

Maso 2-3 Dny 8-9 Dny

Plody mofe a Ryba 1-3 Dny 4-5 Dny
Varené Maso 4-6 Dny 10-14 Dny
Zelenina 3-5Dny 7-10 Dny
Ovoce 5-7 Dny 14-20 Dny
Vejce 10-15 Dny 30-50 Dny

v a Mrazak (-16~- 20 °C)

Ulozny prostor Zivot s Na$ Vakuum

Normalni Ulozny prostor Zivot
yp Utésnéni Doplnék

Maso

3-5 mésicl 1 Rok

Plody moie a Ryba

3-5 mésicl 1 Rok

Pokoj, mistnost Teplota (2512 °C)

Ulozny prostor Zivot s Na$§ Vakuum

Normalni Ulozny prostor Zivot
HHezhy p V Utésnéni Doplnék

Chléb 1-2 Dny 6-8 Dny
Ryze / Mouka 3-5 mésicl 1 Rok a Vyse
AraSidy / fazole 3-6 mésicl 1 Rok a Vyse
Cajové listky 5-6 mésicl 1 Rok a Vy$e

TECHNICKY SPECIFIKACE

Rozméry (L X W. X H) 380 mm X 140 mm X 80 mm
Celkovy Hmotnost NW: 1,75 kg GW: 2,35kg
Provozni Teplota 0~40°C
Hodnocené Napéti 0O 220-240VAC
Hodnocené Frekvence 50-60Hz
Hodnocené Napajeni 120W
Vakuum Urove >-80 kPa
Kapacita 2000,0 g
PrirGstky 01g
Jednotky G/kgl/oz/lb
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CESKY

ZIVOTNi PROSTREDI

2

Tento produkt obsahuje recyklovatelné material(. Délat ne zlikvidovat tento produkt tak jako netfidéné obecni odpad.

ZARUKA A OPRAVIT

Zaruka na produkt zahrnuje vady zplsobené materialovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato zaruka je platna
pouze v pfipadé, Ze byl spotfebi€ pouzivan v souladu s pokyny a za pfedpokladu, Zze nebyl upravovan,
opravovan nebo do néj zasahovano neopravnénou osobou nebo poskozen nespravnym pouzivanim nebo
pfepravou. Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé pfirozenym opotfebenim soucasti nebo na rozbitné
predméty, jako jsou sklenéné a keramické pfedméty.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu spotfebife udélena
zakony.

V pfipadé reklamace se prosim obratte na ovéfeného prodejce nebo na Yoer Service. K reklamaci pfilozte
informace o povaze zavady a doklad o koupi.
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DEUTSCH

WICHTIG SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie diese Anleitung vorher sorgfaltig durch dein Erste

verwenden dieses Produkts.

1.

Stellen Sie vor dem Anschlief3en sicher, dass lhre Netzspannung mit

der auf dem Gerat angegebenen Nennspannung ubereinstimmt.

. Tun nicht arbeiten Das Gerat mit A beschadigt Leistung Kabel oder

Stecker. Betreiben Sie es nicht, wenn es eine Fehlfunktion aufweist
oder anderweitig beschadigt ist. Wenn das Gerat oder das Netzkabel
beschadigt ist, muss es an das autorisierte Kundendienstzentrum

zuruckgegeben werden.

. Wenn Die Strom bereitgestellt Kabel Ist beschadigt, Zu vermeiden

Eine Gefahr, Kontakt Bitten Sie den Hersteller oder

Kundendienstmitarbeiter, das Gerat durch ein neues zu ersetzen.

. Tun nicht verwenden ein Verlangerung Kabel mit Die Gerat.

. Benutzen Sie das Gerat nicht auf nassen oder heil3en Oberflachen

oder in der Nahe von Hochleistungsgeraten Elektrogerate.

. Tun nicht tauchen beliebig Teil von Die Gerat, Leistung Kabel Und

Stecker in Wasser oder anderen Flussigkeiten.

. Verwenden nur Zubehor empfohlen von Die Hersteller.

. Eng Uberwachen Kinder Wann verwenden Die Gerat. Tun nicht

erlauben Das Gerat darf nicht als Spielzeug verwendet werden.

. Kapazitat von Die Digital Skala Ist 2 kg.
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DEUTSCH

10. Zu sicherstellen Prazision von die Skala, Tun nicht stets Ort schwer
Artikel an die Plattform. Ansonsten, Die Wiegen Sensor Mai Sei
deformiert. Wenn die Waage langere Zeit nicht benutzt wird, entfernen
Sie bitte die Plattform.

11.Dieses Gerat ist ausschlief3lich fur den Hausgebrauch bestimmt. Jede
andere Verwendung gilt als ungeeignet und gefahrlich.

12.Der Hersteller tut nicht akzeptieren Haftung fur Schaden die aus der

Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung resultieren.
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KENNEN SIE IHRE VAKUUMVERSIEGELUNG

@\/ Modus-Taste

@ Platform hafen @' Tara-Taste

@ LCD-Anzeige

@ Siegel-Taste

Taste fur
@Trocken—/Feuchtigkeitseinstel[ungen
~ flir Lebensmittel

~ Vakuumversiegelun
() gstaste

@, "Ein-Tasten"-Taste @\ Taste fiir normale/sanfte

Geschwindigkeitseinstellung

720
(10
Vakuum-

-Marinaden taste

(9) Stopp-Taste

1. PLATTFORM HAFEN

Drehen Die Plattform im Uhrzeigersinn Zu Installieren Es. Drehen gegen den Uhrzeigersinn Zu entfernen Es.

2. LCD BILDSCHIRM
Anzeige Die Status von Vakuum Versiegelung.

{" ﬂ Skala In Stehen zu Modus

35” Skala In Wiegen Modus
nocn .
] I Gebraucht fir anzeigen Die Deckel Ist entsperrt
rn .
LLy Gebraucht fir anzeigen Die Deckel Ist gesperrt
HINNn{ o
T Vakuum Fortschritt Indikato
nnnnn _ o
guouy Siegel Fortschritt Indikator

| | .
g_Lao Skala Uberlast prompt
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DEUTSCH

TARE TASTE

Driicken Sie % Zu aktivieren Sie Die TARA Funktion.

(Um Energie zu sparen, schaltet sich das Gerat nach 10 Minuten Nichtbenutzung automatisch ab. Alle
Kontrollleuchten erldschen. Driicken Sie diese Taste, um das Gerat aufzuwecken.)

MODUS TASTE

Dricken Sie O Zu wahlen Die Gewicht Einheiten (G, kg, oz, Ib).

SIEGEL TASTE

Den Beutel ohne Vakuum verschliefien. Wenn Sie driicken E wird der Deckel automatisch geschlossen
und das Gerat beginnt mit der Versiegelung. Sobald der Versiegelungsvorgang abgeschlossen ist, wird der
Deckel automatisch entriegelt.

Handbuch Siegel, Kontrolle Vakuum Druck. Driicken Sie Das Taste bei beliebig Zeit wahrend Die Vakuum
Abdichtung Verfahren um den Vakuumvorgang zu stoppen und den Beutel sofort zu verschlieRRen.

(Warten bei am wenigsten 60 Sekunden zwischen Robben)

Hinweis: Der intelligente Schutzmodus wird bei kontinuierlicher Verwendung der Siegelfunktion aktiviert.
In diesem Modus kann die Siegelfunktion nicht aktiviert werden gestartet, mit Anzeige Licht blinkt. Bitte
warten eine Weile fur damit das Gerat wieder normal funktioniert.

TROCKEN/FEUCHT ESSEN EINSTELLUNGEN TASTE 0/#

Siegel Zeit kommt darauf an An Die Typ von Die Essen. Es Wille nehmen A langer Zeit Wenn Du wahlen
FEUCHT ESSEN Einstellung.

Fir optimal Staubsaugen Und Abdichtung fiir Die feucht oder saftig Lebensmittel, wahlen ®. Diese
Funktionalitat eignet sich fir Schinken, Fisch, Kase und ahnliche Produkte.

Achtung: Verwenden Sie die Versiegelungsfunktion nicht zum Verpacken von Lebensmitteln, die aus
FlUssigkeiten bestehen, wie Suppen, Gerichte mit SoRen usw. — hierfur sind Vakuumbehalter vorgesehen.

Fir Lebensmittel ohne flissig, solch als getrocknet Produkte, Getreide usw. wahlen 0

VAK SIEGEL TASTE

Vakuumieren Sie den Beutel und verschlieen Sie ihn automatisch. Wenn Sie driicken E wird der Deckel
geschlossen und das Gerat eingeschaltet beginnt Zu ziehen Luft aus von Die Tasche. Nach Die Vakuum
Verfahren, Es Wille sofort erstellen A eng Versiegeln Sie das Essen. Der Deckel wird entriegelt, sobald der
Vakuumiervorgang abgeschlossen ist. (Warten bei am wenigsten 60 Sekunden zwischen Verwendet).

Achtung: Verwenden Sie die Versiegelungsfunktion nicht zum Verpacken von Lebensmitteln, die aus
Flussigkeiten bestehen, wie z. B. Suppen oder Gerichte Sollen usw. - Vakuum Behalter Sind
beabsichtigt Zu Sei gebraucht fir Das Zweck.
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8.

10.

11.

NORMAL/ SANFT GESCHWINDIGKEIT EINSTELLUNGEN TASTE £/=

Einstellbarer Vakuumdruck. Der Vakuumdruck ist bei = normaler Geschwindigkeit starker. Wenn Sie

empfindliche Gegenstande vakuumieren mdchten, driicken Sie /= so lange, bis die Anzeigeleuchte
+SCHONENDE GESCHWINDIGKEIT* (=) aufleuchtet.

Fir mehr Kontrolle kdnnen Sie E jederzeit dricken, um den Vakuumvorgang zu stoppen und mit dem
Verschlie®en des Beutels zu beginnen.

STOPPEN TASTE
Driicken Sie @ wahrend verwenden Zu sofort stoppen Die aktuell Vakuum oder Abdichtung Verfahren.

VAKUUM MARINIEREN TASTE

Stellen Sie sicher, dass der Vakuumschlauch fest angeschlossen ist, bevor Sie die Flaschenverschlisse,
Vakuumbehalter oder den Mariniermodus verwenden.

Driicken Sie %, um mit der Arbeit mithilfe der Vakuumbehalter oder des Flaschenverschlusses zu
beginnen. SchlieRen Sie den Vakuumschlauch an, bevor Sie diese Funktion nutzen.

Wichtig: Wann Die Weill Vakuum Indikator An Die Deckel von Die Container geht runter wahrend
Wenn Sie die Funktion nutzen, driicken Sie @, um den Betrieb des Geréts zu beenden. Beim 0,5-Liter-
Behalter dient eine rote Membran als Anzeige — wenn sie konkav wird, stoppen Sie den Betrieb des Gerats.

"EINS BERUHREN" TASTE
Einfach bertihren Das metallisch Bar Zu offen Und schlieRen Die Deckel.

A — Tipp fiir Die Zubehorteil Hafen von Vakuumversiegelung
B — Tipp fur Die Flasche Stopper

C — Flaschenverschluss

D — Tipp fir Die Vakuum Behalter
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Platform

! Wiegen Die Essen.

Wann nicht In verwenden oder Vor Reinigung,
Drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, um

es zu entfernen. Schnell und einfach.

AC- Anschluss
Stecker Die Leistung
SchlieRen Sie das Kabel an den
AC-Anschluss an. Uberpriifen
Wenn Die Spannung angegeben
An Die Gerat passt dein
Netzspannung Vor einstecken.

Plattform Hafen

Drehen Die Plattform im
Uhrzeigersinn, um es zu installieren.

Drehen gegen den Uhrzeigersinn Zu
entfernen Es.

Zubehorteil Hafen

Luft aus dem Behalter
entfernen oder Flasche.
Zubehdrschlauch ist
erforderlich.

Gummikontaktleiste Beutelstopper

Dichtungsschaum-
-Dichtung

Automatische
Verriegelung

“._Beutelschneider
Abnehmbare Tropfschale |Vakuumkammer| Dichtungsstreifen ~
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Gummi Kontakt Bar

Machen Sicher Die offen Ende von Die Tasche Ist gedriickt Wohnung gegen Die Abdichtung Streifen, Zu bieten ein
optimal Siegel.

Abdichtung Schaum Dichtung
Stellen Sie sicher, dass ein Vakuum entsteht in der Kammer gehalten. Stellen Sie sicher, dass der Deckel wird bei
Nichtgebrauch entriegelt, um eine Verformung der Dichtungen zu verhindern.

Abnehmbar Tropfen Tablett
Fangen Uberlauf Flissigkeiten. Zu sauber, einfach entfernen Es.

Vakuum Kammer
Position Die offen Ende des Tasche innen Die Vakuum Kammer. Eingebaut Stopper Ist entworfen Zu sicherstellen
Die Tasche wird sicher in der Vakuumkammer platziert.

Abdichtung Streifen
Gebraucht zusammen mit Die Gummi Bar, Die Abdichtung Streifen schafft A Siegel An A Tasche mit Hitze.

Tasche Stopper
Zu verhindern Die Vakuum Tasche aus Sein setzen drauf3en von Die Vakuum Kammer.

Automatische Sperre Verriegeln
Der Maschine 6ffnet oder schlief3t automatisch bei A beriihren von Die Kontakt Bar An der Deckel.

Tasche Cutter

Schneiden Taschen von A gewtinscht Grolde oder offen versiegelt Taschen. Ort Es hinein Die Tasche Cutter Halter
nach verwenden.
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VAKUUM VERSIEGELUNG BETRIEBS ANWEISUNGEN

1. Stecker Die Geréat hinein Die Leistung Auslauf tGber Die Strom bereitgestellt Kabel. Der Bildschirm und
Indikator Licht Wille aufgehellt werden. (Siehe Abbildung 1)

2. BerlUhren Die Sensor Zu offen Die Deckel. (Sehen Figur 2)

3. Sauber Und begradigen Die offen Ende von Die Tasche. Machen Sicher Dort Ist NEIN Essen Material oder
Falten An Die offenes Ende. Flihren Sie den offenen Beutel in die Vakuumkammer ein, bis er durch den
eingebauten Stopfen gestoppt wird. (Siehe Abbildung 3)

Anmerkung
1. Machen Sicher Das Die vereiteln Ist setzen In Die Mitte von Die Vakuumversiegelung.
2. Erinnern Das Die vereiteln hat Zu Sei gerandelt, speziell entworfen flr Vakuum Versiegelungen und
Es kann nicht groRer sein als die Breite des Vakuumierers.
3. Wenn Die vereiteln Ist gerandelt An eins Seite, setzen Die vereiteln In Die Vakuum Versiegelung
behalten es ist glatt Seite hoch.

4. Dricken Sie Z oder g und die entsprechende Kontrollleuchte leuchtet auf. Der Deckel wird
automatisch geschlossen. Der Vakuumier- oder Nur-Versiegelungsvorgang beginnt.
(Siehe Abbildung 4)

Anmerkung
1. Warten bei am wenigsten 60 Sekunden zwischen den Nutzungen.

2. Zu vermeiden Gefahren, Tun nicht aufwarmen Vakuum verpackt Lebensmittel In Die Tasche In
Mikrowelle Ofen.
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DIGITAL SKALA BETRIEBS ANWEISUNGEN

1. Drehen Die Plattform im Uhrzeigersinn Zu montieren Es Zu Die
Plattform Hafen. (Siehe Abbildung 1). Tun nicht drehen Die
Plattform hart. Ansonsten, Die Der Wagesensor kann beschadigt
werden und zu ungenauen Ergebnissen fuhren.

2. SchlieRen Sie das Gerat Uber das mitgelieferte Netzkabel an die
Steckdose an. Der LCD-Bildschirm schaltet sich automatisch ein
und zeigt ,,0,0“ g an. (Siehe Abbildung 2).

3. Drlicken Sie Q um die Gewichtseinheiten (g, kg, oz, Ib)
auszuwahlen. Stellen Sie sicher, dass Null angezeigt wird. Wenn

nicht, konnen Sie dricken % Die Anzeige wird auf Null
zurtckgesetzt. (Siehe Abbildung 3).

4. Legen Sie den zu wiegenden Gegenstand auf die Plattform. Auf nn
dem Display wird angezeigt Die Gewicht von Die Artikel. Zu uu
erhalten Die genau Gewicht von fllissig oder Pulver Lebensmittel '
In A Container, Du haben Zu entfernen Die Gewicht von der
Kontainer.

Stellen Sie zunachst den Behalter ohne Artikel auf die Plattform. O

Zweitens, Dricken Sie % Zu entfernen Die Gewicht von
der Kontainer. Die Anzeige wird auf Null zurlickgesetzt. %
Drittens, hinzufligen Die Artikel Zu Die Container. Endlich Die
Gewicht von Die Das Element wird auf dem Display angezeigt. S S Y
(Siehe Abbildung 4).

Wie zu Kalibrieren lhre Skala?

Der Kalibrierungsprozess wurde vor dem Versand durchgeflihrt. Kalibrieren Sie die Waage nur, wenn sie einen
ungenauen Messwert liefert. A Es werden 2 kg Kalibriergewicht bendtigt. Warten Sie vor der Kalibrierung
mindestens 30 Minuten bei Raumtemperatur.

1. Halten % Und O bei Die Dasselbe Zeit bis ,2000.0 G" erscheint.

2. ,2000.0 G" Ist blinkt An Die Anzeige.

3. Platzieren Sie ein 2 kg schweres Kalibriergewicht in der Mitte der Plattform. Wenn auf dem Display ,PASS*
angezeigt wird, bedeutet dies, dass die Kalibrierung erfolgreich war.

Kapazitat

Kapazitat Ist 2 kg. Niemals Ort Artikel Uber 2 kg An Die Plattform. Zu schiitzen Die Wiegen Sensor aus Um
Beschadigungen zu vermeiden und Genauigkeit zu gewahrleisten, platzieren Sie den Gegenstand in der Mitte der
Plattform und stoRen Sie nicht gegen die Plattform.

Betriebs Umfeld

Wann Die Digital Skala Ist gedreht An, Zu sicherstellen Genauigkeit, Warten bei am wenigsten 30 Sekunden
Vor verwenden. Die Betriebstemperatur betragt 10-30 °C.
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ZUBEHOR

Vakuum Lagerung Taschen Und Rollen

Das strukturierte Design hilft, Luft aus dem Inneren des Beutels zu entfernen. Die mehrschichtige Struktur bildet
eine wirksame Barriere, die Sauerstoff, Feuchtigkeit und Gefrierbrand verhindert. Es stehen verschiedene
GroRen zur Verfligung.

Hinweis: Die Beutel nach der Lagerung im rohen Zustand nicht wiederverwenden Fleisch, Fisch oder fettige
Lebensmittel. Verwenden Sie die Beutel nach dem Kochen oder Erhitzen in der Mikrowelle nicht
wieder.

Flaschenverschluss

Vakuumieren Sie Rotwein, stille Getranke oder Ol mit unserem Flaschenverschluss. Verlangern Sie die

Lebensdauer von Flissigkeiten und bewahren Sie den Geschmack.

Hinweis: Verwenden Sie unseren Flaschenverschluss nicht flr Plastikflaschen. Kohlensaurehaltige oder
kohlensaurehaltige Getranke kdnnen nicht vakuumverpackt werden, da die Gasentfernung dazu
fuhrt, dass die Flaschen wahrend des Vakuumversiegelungsprozesses flach werden.

Stecken Sie den Korken wieder in die gedffnete Weinflasche. Der Wein oxidiert leicht und verliert seinen
Geschmack. Einfligen Die Zubehdrteil Schlauch Zu Die Vakuum Dise Und Die Flasche Stopper. Dricken Sie

% um den Vakuumiervorgang zu starten. Der Geschmack bleibt Ianger erhalten.

1. Stock Die Stopper hinein Die Wein Flasche. (Sehen Figur 1) 0

2. Stecken Sie ein Ende des Zubehdrschlauchs in die
Vakuumdise. Stecken Sie das andere Ende des
Schlauchs in den Flaschenverschluss.
(Siehe Abbildung 2)

3. Driicken Sie £3. Die Vakuumversiegelung Verfahren
beginnt. Der dazugehorigen Indikator Licht wird
beleuchtet. Das dynamische Bild wird auf dem LCD-
Bildschirm angezeigt. (Siehe Abbildung 3)

4. Der Prozess stoppt automatisch, wenn ein bestimmter
Unterdruck erreicht wird. Dricken Sie @ wahrend des
Gebrauchs, um den aktuellen Vakuumvorgang sofort zu

stoppen.
5. Wenn der Vakuumiervorgang abgeschlossen ist, schalten
Sie das Gerat aus Wille automatisch stoppen. Zu D

freigeben Die Zum Vakuumieren einfach den D D
Flaschenverschluss nach oben ziehen.

Notiz: Vermeiden verwenden Die Flasche Stopper An Plastik Flaschen. Tun Keine vakuumverpackten
kohlensaurehaltigen oder kohlensaurehaltigen Getranke.
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Vakuum Behalter (Verkauft Separat)

Unser Vakuumbehalter ist die ideale Wahl fir zerbrechliche Gegenstande wie Muffins, andere Backwaren,
Flissigkeiten und Trockenwaren. Die Behalter gibt es in verschiedenen Grdélken. Sie kénnen es auf der
Arbeitsplatte, im Kuhlschrank oder in der Speisekammer verwenden.

Schnell Marinieren ist die beste Art, Lebensmittel einzulegen, und das Beizen nimmt nur wenige Zeit in
Anspruch Minuten, ohne ein paar Stunden zu verlieren. Unsere Container eignen sich zum Beizen.
Quadratische oder rechteckige Behalter sind sehr zu empfehlen, da nur eine geringe Menge Marinade benétigt
wird.

Der Leicht Und stapelbar Behalter Sind komfortabel fir Speicherung vorgekocht Fleisch, Reste Und Snacks.

Wichtig: Erinnern Zu einfigen Die geeignet Tipp hinein Schlauch (D), entworfen fur Vakuum Behalter.

Wichtig:  Wenn die weil’e Vakuumanzeige am Deckel des Behalters ganz nach unten geht (blindig mit dem
Rand abschlief3t). verwenden Die Funktionalitat, Dricken Sie @ Zu aufhoren Die Betrieb von
Die Gerat. In Fall der 0,5L Im Behalter dient eine rote Membran als Anzeige — wenn sie konkav
wird, stoppen Sie den Betrieb des Gerats.

Anmerkung
1. Tun nicht verwenden Die Behalter In Die Gefrierschrank.
2. Erlauben Die heil® Lebensmittel vorher abkihlen lassen Sein verpackt. Ansonsten, Lebensmittel Mai
sprudeln heraus des Behalters.
3. Behalter Sind nicht spllmaschinenfest.

Hinweis: Sollten beim Verschliel3en eines Vakuumbehalters mit einem Versiegelungsgerat Schwierigkeiten
auftreten, befolgen Sie diese Schritte:

1. Achten Sie darauf, dass die Dichtung im Deckel nicht gefaltet ist. Wenn die Dichtung gefaltet ist, hebeln Sie
die Dichtung vorsichtig mit einem Zahnstocher auf und positionieren Sie sie richtig.

2. Uberpriifen Sie, ob der Behalter in irgendeiner Weise beschadigt ist.
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HILFREICH HINWEISE

1.

10.
11.
12.
13.

14.

Uberfiillen Sie den Beutel nicht. Gehen Sie immer um mindestens 3 Zoll Beutelmaterial zwischen
Beutelinhalt und Oberseite Tasche.

Sauber Die offen Ende von Die Tasche innen Und aus. Machen Sicher Die offen Ende Ist frei von
Essen Material und falten.

Wann Vakuum Verpackung A gro3 Artikel, Zu verhindern Falten In Die Siegel, sanft strecken Tasche
Wohnung Vor Legen Sie es in die Vakuumkammer.

Machen Sicher Die Tasche Ist trocken. Es Wille Sei schwierig Zu machen A eng Siegel Wenn Die Tasche ist
nass.

Fir am besten Ergebnisse, verderbliche Guter Trotzdem brauchen Zu Sei gefroren oder gekihlt nach Vakuum
Abdichtung Verfahren.

Wann Du Sind Vakuum Abdichtung Artikel mit scharf Kanten (solch als trocken Spaghetti, Besteck, usw.),
schitzen die Tasche aus Einstiche von Verpackung Die Artikel In weich Dampfung Material, solch als A
Papier Handtuch. Du Mai verwenden ein Behalter statt einer Tlite.

Wann verwenden Behalter, stets verlassen 2.5 cm von Raum bei Die Spitze von Container.

Vorgefrieren Friichte Gemuse Vor Vakuum Abdichtung fiir Die am besten Ergebnisse.

Erlauben Die Gerét Zu Cool fur 1 Minute zwischen Verwendet.

Wenn Du Sind nicht Sicher ob dein Tasche War versiegelt richtig, einfach wieder verschlielen Die Tasche.
Fir am besten Ergebnisse, verwenden Taschen Und Behalter produziert von Die Hersteller.

Tun nicht aufwarmen dein Essen In Die Tasche In Mikrowelle Ofen. Es Ist gefahrlich.

Wenn Sie einen groRen Gegenstand wiegen, stellen Sie ein Tablett oder einen Behalter auf die Plattform.

Vergessen Sie nicht % zu driicken um das Gewicht des Tabletts oder Behalters zu entfernen, bevor
Sie den Artikel hinzufiigen.

Wann fertig verwenden Versiegelung, Driicken Sie Silber berihren Bar Zu offen Einheit, Dann ausstecken
Einheit Und speichern Es richtig.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie den Stecker heraus Die Gerat Vor Reinigung.

Entfernen Die Reise Tablett fiir Reinigung.

Wischen Die duRere Oberflache mit A weich, seifig Tuch. Wischen weg beliebig Essen bzw fliissig An Die
Vakuumkammer mit einem Papiertuch.

Der Wagesensor ist ein hochprazises Teil. Dricken Sie nicht fest auf die Plattform. Wischen Sie die
Plattform beim Reinigen vorsichtig ab. Sie kbnnen es zum Reinigen abnehmen.

Trocken Die Gerat griindlich Vor verwenden Es wieder.

Tun nicht tauchen Die Gerat In Wasser oder andere Flissigkeiten. Verhindern Wasser oder andere
Flussigkeiten aus Eingeben der Wechselstromanschluss am Gerat.

Tun nicht sauber Die Gerat mit Schleifmittel Reinigung Agent Zu vermeiden schadlich Die Oberflache.

29



DEUTSCH

FEHLERBEHEBUNG

Nichts das passiert Wann Die Leistung Kabel Ist verstopft hinein Geréat
Machen Sicher Die Leistung Kabel Ist nicht beschadigt.
Machen Sicher Die Leistung Kabel Ist korrekt verstopft hinein Die elektrisch Auslauf Und Gerat.

Gerat Ist verstopft In, Aber Es kann nicht Vakuum

Sicherstellen Die Deckel Ist richtig geschlossen.

Sicherstellen Die offen Ende von Die Tasche Ist korrekt platziert hinein Die Vakuum Kammer. Wenn die
Kontrollleuchten blinken, kénnte das Gerat Gberhitzt sein.

Erlauben Es Zu Cool fir mehrere Protokoll Vor verwenden. Uberpriifen Sie, ob der Beutel durchstochen ist.
Uberpriifen Die Abdichtung Schaum Dichtungen fiir Schaden.

Luft Ist ENTFERNT aus innen Die Tasche, Aber Jetzt Luft hat erneut eingegeben
Uberpriifen Wenn Dort Ist A Loch oder Punktion An Die Tasche. Es Mai Sei durchstochen von scharf Artikel.
Verwenden A neu Tasche Falls bendtigt.

Uberpriif den Siegel. A Falten entlang Die Siegel Mai Ursache Luft Zu erneut eingeben Die Tasche. Wenn da
Ist A Falten entlang der Zum Versiegeln einfach die versiegelte Kante abschneiden und erneut verschliel3en.
Wenn Dort Ist Feuchtigkeit oder flissig aus Lebensmittel gegenwartig innerhalb Die Siegel, aufschneiden Die
Tasche Und wischen weg Lebensmittel An das offene Ende des Beutels.

Wahlen @ Und wieder verschlieRen.

Wenn Die Essen hat gewesen gelagert flr A lang Zeit Und Die Tasche Ist voll von Gasen, Die Essen Mai
verderben. Wir Wir empfehlen, die Lebensmittel wegzuwerfen.

Notiz:
Um eine Uberhitzung des Gerats zu vermeiden, lassen Sie es zwischen den Einsatzen 60 Sekunden lang
abklhlen. Halten Sie den Deckel offen vor dem Vakuumieren.

Wenn Die Tasche schmilzt, Die Abdichtung Streifen Mai haben gewesen Uberhitzt wahrend Die Abdichtung
Verfahren. Erlauben Die Gerat Lassen Sie es 60 Sekunden lang abkihlen, bevor Sie es erneut verwenden.

Fir Die am besten Erhaltung, Tun nicht Wiederverwendung Die Taschen nach Speicherung roh Fleisch, Fisch

oder fettig Lebensmittel. Tun nicht Wiederverwendung Die Beutel nach dem Kochen oder Erhitzen in der
Mikrowelle aufbewahren.
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LAGERUNG FUHRUNG

Das Ist fur Referenz nur. Tatsachlich Lagerung Leben kommt darauf an An Die Frische von Essen, Vakuum Stéarke
Und Die Siegel.

Lagerung Leben mit Unser Vakuum

In Die Kihlschrank (512 ° C) Normal Lagerung Leben

Fleisch 2-3 Tage 8-9 Tage
Meeresfriichte Und Fisch 1-3 Tage 4-5 Tage
Gekocht Fleisch 4-6 Tage 10-14 Tage
Gemluse 3-5 Tage 7-10 Tage
Frichte 5-7 Tage 14-20 Tage
Eier 10-15 Tage 30-50 Tage
In Die Gefrierschrank (-16~- 20 ° C) Normal Lagerung Leben Lagerung Leben mit Unser Vakuum
Fleisch 3-5 Monate 1 Jahr
Meeresfriichte Und Fisch 3-5 Monate 1 Jahr

Lagerung Leben mit Unser Vakuum

Zimmer Temperatur (25 £ 2 ° C) Normal Lagerung Leben
Brot 1-2 Tage 6-8 Tage
Reis / Mehl 3-5 Monate 1 Jahr Und Uber
Erdniisse / Bohnen 3-6 Monate 1 Jahr Und Uber
Teeblatter 5-6 Monate 1 Jahr Und Uber

TECHNISCH SPEZIFIKATIONEN

Abmessungen (L X W. X H)

380 mm x 140 mm x 80 mm

Gesamt Gewicht N.W.: 1,75 kg G.W.: 2,35 kg
Betriebs Temperatur 0~40°C
Bewertet Stromspannung 0 220-240 VAC
Bewertet Frequenz 50-60Hz
Bewertet Leistung 120W
Vakuum Ebene >-80Kpa
Kapazitat 2000,0g
Schritte 0,19
Einheiten g/ kg /oz/ Pfund
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UMWELT

hid

B Dieses Produkt enthalt recycelbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht als nicht
sortierten kommunalen Abfall. Wenden Sie sich an lhre 6rtliche Gemeinde, um den nachstgelegenen
Sammelpunkt zu finden.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel aufgrund von Material- oder Herstellungsfehlern. Diese Garantie ist nur
gultig, wenn das Gerat gemall den Anweisungen verwendet wurde und weder modifiziert, repariert oder von
unbefugten Personen interferiert wurde, noch durch Missbrauch oder Transport beschadigt wurde. Die Garantie
gilt nicht fir Mangel, die auf natirlichen Verschleily von Komponenten oder zerbrechliche Gegenstande wie Glas-
und Keramikwaren zurtckzufthren sind.

Diese Garantie beschrankt nicht die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden gemal den Gesetzen
zum Kauf von Geréaten.

Im Falle eines Garantieanspruchs wenden Sie sich bitte an den autorisierten Handler oder den Yoer Service.

Legen Sie bei der Einreichung des Anspruchs bitte Informationen zur Art des Defekts und einen Kaufnachweis
bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read this instruction carefully before your first use of this

product.

1. Make sure your mains voltage matches the rated voltage stated on the
appliance before plugging in.

2. Do not operate this appliance with a damaged power cord or plug. Do
not operate it if it malfunctions or is in anyway damaged. If the
appliance or power cord is damaged, it must be returned to the
authorized customer-service center.

3. If the provided power cord is damaged, to avoid a hazard, contact the
manufacturer or service agent to replace it with a new one.

4. Do not use an extension cord with the appliance.

5. Do not use the appliance on wet or hot surfaces or near high-power
electric appliances.

6. Do not immerse any part of the appliance, power cord and plug in
water or other liquids.

7. Use only accessories recommended by the manufacturer.

8. Closely supervise children when using the appliance. Do not allow the
appliance to be used as a toy.

9. Capacity of the digital scale is 2 kg.
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10.

11.

12.

To ensure precision of the scale, do not always place heavy items

on the platform. Otherwise, the weighing sensor may be deformed. If
the scale will be idle for a long time, please remove the platform.

This appliance is intended to be used for household use only. Any
other use is considered inappropriate and dangerous.

The manufacturer does not accept liability for damage resulting from

failure to follow the instruction sheet.
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KNOW YOUR VACUUM SEALER

@ Seal button

@ Mode button

6
@ Platform port @ Tare button

Dry/moist food
settings button

(2) LCD display

@ Vac seal button

Normal/gentle speed

@ ,One touch” button

settings button

@ Stop button

Vacuum

marinate button

1. PLATFORM PORT
Rotate the platform clockwise to install it. Rotate anti-clockwise to remove it.

2. LCD DISPLAY
Display the status of vacuum sealer.

nn

1] Scale in Standby mode

1]
n N
U Scale in weighing mode

ﬂP n
U I Used for indicating the lid is unlocked

FIHSE
L l_ U Used for indicating the lid is locked
HINNnN{
jutn Vacuum progress indicator
nnnnn
yuouy Seal progress indicator
| |
o.LOo

Scale overload prompt
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TARE BUTTON

Press % to activate the TARE function.
(For energy saving, the appliance will automatically shut off after 10 minutes of non use. All the indicator
lights will turn off. Press this button to wake the appliance up.)

MODE BUTTON
Press Q to select the weight units (g, kg, oz, Ib).

SEALBUTTON

Seal the bag without vacuum. When you press E the lid will automatically be closed and the appliance
begins to create a seal. Once the sealing process is finished, the lid will be unlocked automatically.

Manual seal, control vacuum pressure. Press this button at any time during the vacuum sealing process to
stop the vacuum process and immediately seal the bag.

(Wait at least 60 seconds between seals)

Note: The smart protection mode will be activated in continuous use of sealing function, In this mode, the
sealing function cannot be started, with indicator light flashing. Please wait a while for the appliance to get
back to normal working.

DRY/MOIST FOOD SETTINGS BUTTON /4
Seal time depends on the type of the food. It will take a longer time if you choose MOIST FOOD setting.

For optimal vacuuming and sealing for the moist or juicy foods, choose ®. This functionality is
appropriate for hams, fish, cheese and other such products.

Caution: Do not use the sealing functionality to package foods made up of liquids, such as soups, dishes
with sauces etc. — vacuum containers are intended to be used for this purpose.

For foods without liquid, such as dried products, cereal etc. choose O

VAC SEAL BUTTON

Vacuum the bag and automatically seal it. When you press E the lid will be closed and the appliance
begins to draw air out of the bag. After the vacuum process, it will immediately create a tight seal around the
food. The lid will be unlocked once the vacuum sealing process is complete.

(Wait at least 60 seconds between uses)

Caution: Do not use the sealing functionality to package foods made up of liquids, such as soups, dishes
with sauces etc. — vacuum containers are intended to be wused for this purpose.
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8.

10.

L]

NORMAL/ GENTLE SPEED SETTINGS BUTTON "/=
Adjustable vacuum pressure. The vacuum pressure is stronger at the £ - normal speed. When vacuum
sealing delicate items, press £/= until the GENTLE SPEED indicator (=) light is illuminated.

For more control, you may press E at any time to stop the vacuum process and begin to seal the bag.

STOP BUTTON
Press B during use to immediately stop the current vacuum or sealing process.

VACUUM MARINATE BUTTON

Make sure connection of the vacuum tube is secure before using the bottle stoppers, vacuum containers or
Marinate mode.

Press 2 to begin work using the vacuum containers or bottle stopper. Connect the vacuum tube before
using this functionality.

Important: When the white vacuum indicator on the lid of the container goes down while using
the functionality, press B to cease the operation of the device. In case of the 0.5L container, a red
membrane serves as the indicator — when it becomes concave, stop the operation of the unit.

11. ,ONE TOUCH” BUTTON

Simply touch this metallic bar to open and close the lid.

A—
B -
C-
D-

Tip for the accessory port of vacuum sealer
Tip for the bottle stopper

Bottle stopper

Tip for the vacuum containers
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Platform

! Weigh the food.

I When not in use or before cleaning, rotate

anti-clockwise to remove it. Quick and easy.

AC Port Platform Port

Plug the power Rotate the platform clockwise

Cord into the AC port. to install it.

Check if the voltage Rotate anti-clockwise to remove it.
stated on the appliance

matches your mains
Y Accessory Port

voltage before plugging Remove  air  from  the
n. container or bottle. Accessory

hose is required.

Rubber
contact bar

Bag stopper

Sealing foam
gasket

Auto-lock
latch

! %
Removable Vacuum . . . | M
drip tray chamber Sealing strip -
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Rubber Contact Bar
Make sure the open end of the bag is pressed flat against the sealing strip, to provide an optimal seal.

Sealing Foam Gasket
Guarantee that a vacuum will be maintained in the chamber. Make sure the lid is unlocked when not in use to
prevent the deformation of the gaskets.

Removable Drip Tray
Catch overflow liquids. To clean, simply remove it.

Vacuum Chamber
Position the open end of the bag inside the vacuum chamber. Built-in stopper is designed to ensure the bag is

securely placed into the vacuum chamber.

Sealing Strip
Used together with the rubber bar, the sealing strip creates a seal on a bag with heat.

Bag Stopper
To prevent the vacuum bag from being put outside of the vacuum chamber.

Auto-lock Latch
The machine opens or closes automatically at a touch of the contact bar on the lid.

Bag Cutter
Cut bags of a desired size or open sealed bags. Place it into the bag cutter holder after use.
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VACUUM SEALER OPERATING INSTRUCTIONS

1. Plug the appliance into the power outlet via the provided power cord. The screen and indicator light will be
lightened. (See figure 1)

2. Touch the sensor to open the lid. (See figure 2)

3. Clean and straighten the open end of the bag. Make sure there is no food material or wrinkles on the open
end. Insert the open of the bag into the vacuum chamber until it is stopped by the built-in stopper. (See

figure 3)
Note:
1. Make sure that the foil is put in the middle of the vacuum sealer.
2. Remember that the foil has to be knurled, specially designed for vacuum sealers and it cannot be
bigger than the vacuum sealer’s width.
3. Ifthe foil is knurled on one side, put the foil in the vacuum sealer keeping its smooth side up.
4. Pressthe Z or E and the corresponding indicator light will be illuminated. The lid will automatically be
closed. The vacuum sealing or sealing only process begins. (See figure 4)
Note:
1. Wait at least 60 seconds between uses.
2. To avoid hazards, do not reheat vacuum packaged foods in the bag in microwave oven.

N7\

A A
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DIGITAL SCALE OPERATING INSTRUCTIONS

1. Rotate the platform clockwise to mount it to the platform port. (See
figure 1). Do not rotate the platform hard. Otherwise, the weighing
sensor may be damaged and lead to inaccurate results.

2. Plug the appliance into the power outlet via the provided power
cord. The LCD screen will automatically be turned on and show
“0.0” g. (See figure 2)

3. Press 0 to select the weight units (g, kg, oz, Ib). Make sure zero

is displayed. If not, you may press % The display will reset to
zero. (See figure 3)

4. Place the item to be weighed on the platform. The display will show
the weight of the item. To obtain the exact weight of liquid or powder
foods in a container, you have to remove the weight of the
container.

First of all, place the container, without the item, on the platform.

Secondly, press % to remove the weight of the container. %
The display will reset to zero. s o
Thirdly, add the item to the container. Finally the weight of the item
will be showed on the display. (See figure 4)

How to Calibrate Your Scale?

Calibrating process has been performed before shipping. Calibrate the scale only when it gives you an
inaccurate reading. A 2 kg calibration weight is needed. Wait at least 30 minutes in room temperature before
Calibration.

1. Hold % and Q at the same time until “2000.0 g” appears.

2. “2000.0 g” is flashing on the display.

3. Place a 2 kg calibration weight in the center of the platform. When the display shows “PASS”, it indicates
successful calibration.

Capacity
Capacity is 2 kg. Never place items over 2 kg on the platform. To protect the weighing sensor from being
damaged and ensure accuracy, place the item in the center of the platform and do not hit the platform.

Operating Environment
When the digital scale is turned on, to ensure accuracy, wait at least 30 seconds before use. Operating
temperature is 10-30 °C.
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ACCESSORIES

Vacuum Storage Bags and Rolls

Textured design helps remove air from inside the bag. Multi-layer structure builds an effective barrier preventing
oxygen, moisture and freezer burn. Various sizes are available.

Note: Do not reuse the bags after storing raw meats, fish or greasy foods. Do not reuse the bags after
simmering or microwaving.

Bottle Stopper

Vacuum package red wine, non-carbonated beverages or oil with our bottle stopper. Extend the life of liquids
and preserve the flavor.

Note: Do not use our bottle stopper on plastic bottles. Carbonated or sparkling beverages cannot be
vacuum packaged, because gas removal will cause the bottles to go flat during the vacuum
sealing process.

Stick the cork back in the wine bottle that have been opened. The wine is easily oxidized and lose its flavor.

Insert the accessory hose to the vacuum nozzle and the bottle stopper. Press % to start the vacuum sealing
process. Keep flavor longer.

1. Stick the stopper into the wine bottle. (See figure 1) D)

2. Insert one end of the accessory hose into the vacuum
nozzle. Insert the other end of the hose into the bottle
stopper. (See figure 2)

3. Press &. The vacuum sealing process begins. The
corresponding indicator light will be illuminated. Dynamic
image will be displayed on the LCD screen. (See figure 3)

4. The process will stop automatically when reach a certain

negative pressure. Press [ ] during use to immediately
stop the current vacuum process.

5. When the vacuum sealing process is complete, the
appliance will automatically stop. To release the vacuum,
simply pull up on the bottle stopper.

Note: Avoid using the bottle stopper on plastic bottles. Do not D
vacuum package carbonated or sparkling beverages. D O

42



ENGLISH

Vacuum Containers (Sold Separately)

Our vacuum container is an ideal choice for fragile items, such as muffin, other baked foods, liquids and dry
goods. The containers come in various sizes. You can use it on the countertop, in the refrigerator or in the
pantry.

Fast marinating are the best way to pickle food, and the pickling time only take a few minutes without losing a
few hours. Our containers are suitable for pickling. Square or rectangular containers are highly recommended
because only a small amount of marinade is required.

The lightweight and stackable containers are convenient for storing precooked meats, leftovers and snacks.

Important: Remember to insert the appropriate tip into hose (D), designed for vacuum containers.

Important: When the white vacuum indicator on the lid of the containers goes fully down (is flat with its rim)
while using the functionality, press i to cease the operation of the device. In case of the 0.5L
container, a red membrane serves as the indicator — when it becomes concave, stop the operation
of the unit.

Note:
1. Do not use the containers in the freezer.

2. Allow the hot foods to cool down before being packed. Otherwise, foods may bubble up out of
the container.
3. Containers are not dishwasher-safe.

Note: In case of difficulties with sealing a vacuum container using a sealer, follow these steps:

1. Ensure that the seal in the lid is not folded. If the seal has been folded, gently use a toothpick to pry the seal
and properly position it.

2. Check if the container has not been damaged in any way.
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HELPFUL HINTS

1.

10.
11.
12.

13.

14.

Do not overfill the bag. Always leave at least 3 inches of bag material between bag contents and top of
bag.

Clean the open end of the bag inside and out. Make sure the open end is free of food material and
wrinkles.

When vacuum packaging a large item, to prevent wrinkles in the seal, gently stretch bag flat before placing
it into the vacuum chamber.

Make sure the bag is dry. It will be difficult to make a tight seal if the bag is wet.

For best results, perishables still need to be frozen or refrigerated after vacuum sealing process.

When you are vacuum sealing items with sharp edges (such as dry spaghetti, silverware, etc.), protect the
bag from punctures by wrapping the item in soft cushioning material, such as a paper towel. You may use a
container instead of a bag.

When using containers, always leave 2.5 cm of space at the top of container.

Pre-freeze fruits vegetables before vacuum sealing for the best results.

Allow the appliance to cool for 1 minute between uses.

If you are not sure whether your bag was sealed properly, simply reseal the bag.

For best results, use bags and containers produced by the manufacturer.

Do not reheat your food in the bag in microwave oven. It is dangerous.

When weighing a large item, place a tray or container on the platform. Do not forget to press %
to remove the weight of the tray or container before adding the item.
When finished using sealer, press silver touch bar to open unit, then unplug unit and store it properly.

CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the appliance before cleaning.

Remove the trip tray for cleaning.

Wipe the outer surface with a soft, soapy cloth. Wipe away any food or liquid on the vacuum chamber with
a paper towel.

The weighing sensor is a high-precision part. Do not press on the platform hard. Gently wipe the platform
when cleaning. You can remove it for cleaning.

Dry the appliance thoroughly before using it again.

Do not immerse the appliance in water or other liquids. Prevent water or other liquids from entering the AC
power port on the appliance.

Do not clean the appliance with abrasive cleaning agent to avoid damaging the surface.

44



ENGLISH

TROUBLESHOOTING

Nothing happens when the power cord is plugged into appliance
Make sure the power cord is not damaged.
Make sure the power cord is correctly plugged into the electrical outlet and appliance.

Appliance is plugged in, but it cannot vacuum

Ensure the lid is properly closed.

Ensure the open end of the bag is correctly placed into the vacuum chamber.
If the indicator lights flash, the appliance may become overheated.

Allow it to cool for several minutes before use.

Check if the bag is punctured.

Check the sealing foam gaskets for damage.

Air is removed from inside the bag, but now air has re-entered
Check if there is a hole or puncture on the bag. It may be punctured by sharp items. Use a new bag if
necessary.

Check the seal. A wrinkle along the seal may cause air to re-enter the bag. If there is a wrinkle along the seal,
simply cut the sealed edge and reseal.

If there is moisture or liquid from foods present within the seal, cut open the bag and wipe away foods on the
open end of the bag.

Choose @ and reseal.

If the food has been stored for a long time and the bag is full of gases, the food may spoil. We recommend
discarding the food.

Note:
To prevent the appliance from overheating, allow it to cool for 60 seconds between uses. Keep the lid open

before vacuum sealing.

If the bag melts, the sealing strip may have been overheated during the sealing process. Allow the appliance to
cool for 60 seconds before using it again.

For the best preservation, do not reuse the bags after storing raw meats, fish or greasy foods. Do not reuse the
bags after simmering or microwaving.

45



ENGLISH

STORAGE GUIDE

This is for reference only. Actual storage life depends on the freshness of food, vacuum strength and the seal.

In the Refrigerator (5+2°C)

Normal Storage Life

Storage Life with Our Vacuum
Sealing Accessory

Meats 2-3 Days 8-9 Days
Seafood and Fish 1-3 Days 4-5 Days
Cooked Meats 4-6 Days 10-14 Days
Vegetables 3-5 Days 7-10 Days
Fruits 5-7 Days 14-20 Days
Eggs 10-15 Days 30-50 Days

In the Freezer (-16~-20°C)

Normal Storage Life

Storage Life with Our Vacuum
Sealing Accessory

Meats

3-5 Months

1 Year

Seafood and Fish

3-5 Months

1 Year

Room Temperature (25+2°C)

Normal Storage Life

Storage Life with Our Vacuum
Sealing Accessory

Bread 1-2 Days 6-8 Days
Rice / Flour 3-5 Months 1 Year and Above
Peanuts / Beans 3-6 Months 1 Year and Above
Tea leaves 5-6 Months 1 Year and Above
TECHNICAL SPECIFICATIONS
Dimentions (L x W. x H) 380 mm x 140 mm x 80 mm
Total Weight N.W.: 1,75 kg G.W.: 2,35 kg
Operating Temperature 0~40°C
Rated Voltage 0O 220-240VAC
Rated Frequency 50-60Hz
Rated Power 120W
Vacuum Level >-80Kpa
Capacity 2000,0g
Increments 0,19
Units g/kg/oz/lb

46




ENGLISH

ENVIRONMENT

.
This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as unsorted municipal waste.
Contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This warranty is only
valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and provided that it has not been
modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or damaged by misuse or transportation.
The warranty does not apply to defects resulting from natural wear of components or nor breakables such
as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer’s basic or any other rights granted by laws regarding appliance
purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting the
claim please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIAS

Lea atentamente estas instrucciones antes su primero usar de este

producto.

1. Asegurese de que el voltaje de su red coincida con el voltaje nominal
indicado en el aparato antes de enchufarlo.

2. Hacer no funcionar este aparato con a dafiado fuerza cable o enchufar.
No lo opere si no funciona correctamente o si esta danado de alguna
manera. Si el aparato o el cable de alimentacion estan dafados, debe
devolverse al centro de atencion al cliente autorizado.

3. Si el poder proporcionado cable es dafado, a evitar un peligro,
contacto Pida al fabricante o al agente de servicio que lo reemplace
por uno nuevo.

4. Hacer no usar un extension cable con el aparato.

5. No utilice el aparato sobre superficies mojadas o calientes o cerca de
alta potencia. aparatos eléctricos.

6. Hacer no sumergirse cualquier parte de el aparato, fuerza cable y
enchufar en agua u otros liquidos.

7. Usar solo accesorios recomendado por el fabricante.

8. Cercanamente supervisar ninos cuando usando el aparato. Hacer no
permitir utilizar el aparato como juguete.

9. Capacidad de el digital escala es 2 kg.
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10. A asegurar precision de el escala, hacer no siempre lugar pesado

11.

12.

elementos en el plataforma. De lo contrario, el peso sensor puede ser
deformado. Si la bascula estara inactiva durante un periodo prolongado,

retire la plataforma.

Este aparato es destinado a ser utilizado unicamente para uso
doméstico. Cualquier otro uso se considera inadecuado y peligroso.
El fabricante hace no aceptar responsabilidad para dafio resultante

del incumplimiento de la hoja de instrucciones.
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SABER SU VACIO CAZADOR DE FOCAS

(5)

(5)Botdn de sellado

(4)Botén de modo

/=~ Boton de configuracion de

(1) Puerto de plataforma (3)Botén de tara =~ alimentos secos/hiimedos
@) Pantalla LCD @ Botdn de sellado al

(11)Boton "One touch” (g) Boton de ajuste de

=/ velocidad normal/suave

@Botén de parada

.~ Boton de
19 marinado al
vacio

1. PLATAFORMA PUERTO
Girar el plataforma agujas del reloj a instalar él. Girar sinistrorso a eliminar él.

2. PANTALLA LCD
Mostrar el estado de vacio cazador de focas.

nn

Uu Escala en Apoyar modo
n ]
1] Escala en peso modo
n P M
1 I Usado para indicando el tapa es desbloqueado

l'lﬂE

P
'—
c

Usado para indicando el tapa es bloqueado

—
—_———
—
s e,
——
——
——
——
. —
——

Vacio progreso indicador

3
o
| =

Sello progreso indicador

P =3
r—-—
L T,

Escala sobrecarga inmediato
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TARA BOTON

Prensa % a activar el TARA funcion.

(Para ahorrar energia, el electrodoméstico se apagara automaticamente después de 10 minutos de
inactividad. Todas las luces indicadoras se apagaran. Presione este botéon para activar el
electrodoméstico).

MODO BOTON

Prensa 0 a seleccionar el peso unidades (gramo, kg, onz, libras ).

SELLO BOTON

Sellar la bolsa sin vacio. Cuando presione E la tapa se cerrara automaticamente y el aparato comenzara
a crear un sello. Una vez finalizado el proceso de sellado, la tapa se desbloqueara automaticamente.

Manual sello, control vacio presion. Prensa este boton en cualquier tiempo durante el vacio sellando
proceso para detener el proceso de vacio y sellar inmediatamente la bolsa.

(Esperar en el menos 60 segundos entre focas)

Nota: El modo de proteccion inteligente se activara durante el uso continuo de la funcion de sellado. En
este modo, la funcion de sellado no se puede activar. comenzd, con indicador luz brillante. Espere por favor
un rato para que el aparato vuelva a su funcionamiento normal.

SECO/HUMEDO ALIMENTO AJUSTES BOTON 0/é

Sello tiempo depende en el tipo de el alimento. El voluntad llevar a mas extenso tiempo si tu elegir HUMEDO
ALIMENTO configuracion.

Para optimo Pasar la aspiradora y sellando para el humedo o jugoso alimentos, elegir ®. tsta
funcionalidad es apropiada para jamones, pescados, quesos Yy otros productos similares.

Precaucion: No utilice la funcion de sellado para envasar alimentos compuestos de liquidos, como sopas,
platos con salsas, etc.; los recipientes al vacio estan disefiados para este propdsito.

Para alimentos sin liquido, semejante como seco productos, cereal etc. elegir 0

VACACIONES SELLO BOTON

Aspira la bolsa y séllala automaticamente. Cuando presione E la tapa se cerrara y el aparato comienza
a dibujar aire afuera de el bolsa. Después el vacio proceso, él voluntad inmediatamente crear a ajustado
sellar alrededor de la comida. La tapa se desbloqueara una vez que se complete el proceso de sellado al
vacio.

(Esperar en el menos 60 segundos entre usos)

Precaucion: No utilice la funcién de sellado para envasar alimentos compuestos de liquidos, como sopas,
platos con salsas etc. — vacio contenedores son destinado a ser usado para este

objetivo.
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8.

10.

11.

NORMAL/ AMABLE VELOCIDAD AJUSTES BOTON £/=
Presion de vacio ajustable. La presion de vacio es mas fuerte a la Z velocidad normal. Al sellar al vacio

articulos delicados, presione hasta que £/= se ilumine la luz indicadora de VELOCIDAD SUAVE (=).

Para mayor control, puede presionar E en cualquier momento para detener el proceso de vacio y comenzar
a sellar la bolsa.

DETENER BOTON
Prensa @ durante usar a inmediatamente detener el actual vacio o sellando proceso.

VACIO MARINAR BOTON

Asegurese de que la conexion del tubo de vacio esté segura antes de usar los tapones de botellas, los
recipientes de vacio o el modo Marinar.

Pulsar & para empezar a trabajar utilizando los recipientes de vacio o el tapdn de botella. Conecte el tubo
de vacio antes de utilizar esta funcion.

Importante: Cuando el blanco vacio indicador en el tapa de el envase va abajo mientras Usando
la funcionalidad, presione [ ] para detener el funcionamiento del dispositivo. En el caso del contenedor de
0,5 litros, una membrana roja sirve como indicador: cuando se vuelve concava, detiene el funcionamiento
de la unidad.

BOTON "ONE TOUCH”
Simplemente tocar este metalico bar a abierto y cerca el tapa.

A—
B—
C-
D-

Consejo para el accesorio puerto de sellador al vacio
Consejo para el botella tapén

tapon de botella

Consejo para el vacio contenedores
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Plataforma

! Pesar el alimento.

I Cuando no en usar o antes limpieza,
girelo en el sentido contrario a las agujas del

reloj para retirarlo. Rapido y Facil.

Puerto de CA Plataforma Puerto

Enchufar el fuerza Girar el plataformaen el

Conecte el cable al sentido de las agujas del reloj

puerto de CA. para instalarlo.

Controlar si el voltaje Girar sinistrorso a eliminar él.

indicado en el fésforos ;
Accesorio Puerto

del aparato su - . .
P Eliminar el aire del recipiente.

tension de red antes .
o botella. Se requiere

enchufando.

manguera accesoria.

Barra de conta-

Tapén de la
cto de goma bolsa
W
Junta de espuma \(x\}
de sellado

Cierre automatico

% Cortador
. de bolsas

Bandeja de Camara

goteo extraible de vacio Tira de sellado

53



ESPANOL

Goma Contacto Bar

Hacer seguro el abierto fin de el bolsa es presionado departamento contra el sellando banda, a proporcionar un
optimo sello.

Sellando Espuma Empaquetadura
Garantice que se creara un vacio. mantenido en la camara. Asegurese de que la tapa Se desbloquea cuando no
estd en uso para evitar la deformacién de las juntas.

Retirable Goteo Bandeja
Atrapar Desbordamiento liquidos. A limpio, simplemente eliminar él.

Vacio Camara
Posicion el abierto fin del bolsa adentro el vacio camara. Incorporado tapon es disefiado a asegurar el bolsa esta

colocado de forma segura en la camara de vacio.

Sellando Banda
Usado juntos con el goma bar, el sellando banda crea a sello en a bolsa con calor.

Bolsa Tapén
A prevenir el vacio bolsa de ser poner afuera de el vacio camara.

Bloqueo automatico Pestillo
El maquina abre o cierra automaticamente en a tocar de el contacto bar en la tapa.

Bolsa Cortador
Cortar bolsas de a deseado tamafio o abierto sellado bolsas. Lugar €l en el bolsa cortador poseedor después usar.
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VACIO CAZADOR DE FOCAS OPERANDO INSTRUCCIONES

1. Enchufar el aparato en el fuerza salida a través de el poder proporcionado cable. El pantalla y indicador luz
voluntad ser aligerado. (Ver figura 1)

2. Tocar el sensor a abierto el tapa. ( Ver cifra 2)

3. Limpioy enderezar el abierto fin de el bolsa. Hacer seguro alla es No alimento material o arrugas en el Final
abierto. Inserte la abertura de la bolsa en la cdmara de vacio hasta que la detenga el tap6n incorporado. (
Ver figura 3)

Nota:
1. Hacer seguro eso el frustrar es poner en el medio de el sellador al vacio.
2. Recordar eso el frustrar tiene a ser nudoso, especialmente disefiado para vacio selladores y
€l no puedo ser mayor que el ancho del sellador al vacio.
3. Sielfrustrar es nudoso en uno lado, poner el frustrar en el vacio cazador de focas acuerdo es liso
lado arriba.
4. presione eIE 0 Ey se iluminara la luz indicadora correspondiente. La tapa se cerrara
automaticamente. Comienza el proceso de sellado al vacio o solo sellado. ( Ver Figura 4)
Nota:
1. Esperar en el menos 60 segundos entre usos.
2. A evitar peligros, hacer no recalentar vacio empaquetado alimentos en el bolsa en microonda horno.
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DIGITAL ESCALA OPERANDO INSTRUCCIONES

1. Girar el plataforma agujas del reloj a montar €l a el plataforma
puerto. (Ver figura 1). Hacer no girar el plataforma duro. De lo
contrario, el El sensor de pesaje puede dafarse y dar lugar a
resultados inexactos.

2. Conecte el aparato a la toma de corriente mediante el cable de
alimentacion proporcionado. La pantalla LCD se encendera
automaticamente y mostrara “0.0” g. (Ver figura 2)

3. Presione Q para seleccionar las unidades de peso (g, kg, 0z, Ib).

Asegurese de que se muestre cero. Si no, puede presionar %
La pantalla se restablecera a cero. (Ver figura 3)

4. Coloque el articulo a pesar en la plataforma. La pantalla mostrara
el peso de el articulo. A obtener el exacto peso de liquido o polvo -
alimentos en a envase, tu tener a eliminar el peso de El contenedor.

En primer lugar, coloque el contenedor, sin el articulo, sobre la

plataforma. En segundo lugar, prensa % a eliminar el peso %
de El contenedor. La pantalla se restablecera a cero. s o
En tercer lugar, agregar el articulo a el envase. Finalmente el peso
de el El elemento se mostrara en la pantalla. (Ver figura 4)

Como a Calibrar Su ¢Escala?

El proceso de calibracion se realizé antes del envio. Calibre la bascula sélo cuando le dé una lectura inexacta.
A Se necesitan pesas de calibracion de 2 kg. Espere al menos 30 minutos a temperatura ambiente antes de la
calibracion.

1. Sostener % y Q en el mismo tiempo hasta “2000.0 gramo" aparece.

2. “2000.0 gramo" es brillante en el mostrar.

3. Coloque un peso de calibraciéon de 2 kg en el centro de la plataforma. Cuando la pantalla muestra "PASS",
indica una calibracion exitosa.

Capacidad
Capacidad es 2 kg. Nunca lugar elementos encima 2 kg en el plataforma. A proteger el peso sensor de Para
evitar dafios y garantizar la precision, coloque el articulo en el centro de la plataforma y no golpee la plataforma.

Operando Ambiente
Cuando el digital escala es transformado en, a asegurar exactitud, esperar en el menos 30 segundos antes
usar. La temperatura de funcionamiento es de 10-30 °C.
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ACCESORIOS

Vacio Almacenamiento Bolsas y Rollos

El disefio texturizado ayuda a eliminar el aire del interior de la bolsa. La estructura multicapa crea una barrera
eficaz que previene el oxigeno, la humedad y las quemaduras por congelacion. Hay varios tamafios
disponibles.

Nota: No reutilice las bolsas después de almacenarlas crudas. carnes, pescados o alimentos grasos.
No reutilice las bolsas después de cocinarlas a fuego lento o en el microondas.

Tapoén de botella

Envasa al vacio vino tinto, bebidas no carbonatadas o aceite con nuestro tapon para botellas. Alarga la vida
de los liquidos y conserva el sabor.

Nota: No utilice nuestro tapon de botella en botellas de plastico. Las bebidas carbonatadas o gaseosas
no se pueden envasar al vacio, porque la eliminacion del gas hara que las botellas se aplanen
durante el proceso de sellado al vacio.

Vuelva a colocar el corcho en la botella de vino que ha abierto. El vino se oxida facilmente y pierde su sabor.

Insertar el accesorio manguera a el vacio boquilla y el botella tapén. Prensa % para iniciar el proceso de
sellado al vacio. Conserva el sabor por mas tiempo.

T
1. Palo el tapdn en el vino botella. ( Ver cifra 1) )
2. Inserte un extremo de la manguera accesoria en la
boquilla de la aspiradora. Inserte el otro extremo de la
manguera en el tapén de la botella. ( Ver Figura 2) & % @
3. Prensa ©3. El sellado al vacio proceso comienza. El

correspondiente indicador La luz se iluminara. La imagen
dinamica se mostrara en la pantalla LCD. (Ver figura 3)
4. Elproceso se detendra automaticamente cuando alcance

una cierta presion negativa. Presione @ durante el uso
para detener inmediatamente el proceso de vacio actual.

5. Cuando finalice el proceso de sellado al vacio, el aparato
voluntad automaticamente detener. A liberar el Aspire,
simplemente levante el tapon de la botella.

Nota: Evitar usando el botella tapén en el plastico botellas. D
Hacer No envasar al vacio bebidas carbonatadas o D D
espumosas.
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Vacio Contenedores (Vendido Por separado)

Nuestro recipiente al vacio es una opcion ideal para articulos fragiles, como muffins, otros alimentos
horneados, liquidos y productos secos. Los contenedores vienen en varios tamafos. Puedes usarlo en la
encimera, en el frigorifico o en la despensa.

Rapido marinar es la mejor manera de encurtir alimentos, y el tiempo de encurtido solo toma unos pocos
minutos sin perder algunas horas. Nuestros contenedores son aptos para el decapado. Se recomiendan
recipientes cuadrados o rectangulares porque solo se requiere una pequena cantidad de adobo.

El ligero y apilable contenedores son conveniente para almacenar precocinado carnes, sobras y aperitivos.

Importante: Recordar a insertar el adecuado consejo en manguera (D), disefiado para vacio contenedores.

Importante: Cuando el indicador de vacio blanco en la tapa de los contenedores baja completamente (esta
plano con su borde) mientras usando el funcionalidad, prensa @ a cesar el operacién de el
dispositivo. En caso del 0.5L En el recipiente, una membrana roja sirve como indicador: cuando
se vuelve concava, detiene el funcionamiento de la unidad.

Nota
1. Hacer no usar el contenedores en el congelador.

2. Permitir el caliente alimentos para enfriar antes ser lleno. De lo contrario, alimentos puede
burbujear del contenedor.
3. Contenedores son no Aptas para el lavavajillas.

Nota: En caso de dificultades para sellar un recipiente al vacio con un sellador, siga estos pasos:

1. Asegurese de que el sello de la tapa no esté doblado. Si el sello se ha doblado, utilice suavemente
un palillo para hacer palanca en el sello y colocarlo correctamente.

2. Compruebe si el contenedor no ha sufrido ningun dafo.
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UTIL CONSEJOS

1.

10.
11.
12.
13.

14.

No llene demasiado la bolsa. Salir siempre a las menos 3 pulgadas de material de la bolsa entre el
contenido de la bolsa y la parte superior bolsa.

Limpio el abierto fin de el bolsa adentro y afuera. Hacer seguro el abierto fin es gratis de alimento
material y arrugas.

Cuando vacio embalaje a grande articulo, a prevenir arrugas en el sello, suavemente estirar bolsa
departamento antes colocandolo en la camara de vacio.

Hacer seguro el bolsa es seco. El voluntad ser dificil a hacer a ajustado sello si el bolsa esta mojado.

Para mejor resultados, productos perecederos aun necesidad a ser congelado o refrigerado después vacio
sellando proceso.

Cuando tu son vacio sellando elementos con afilado bordes (semejante como seco espaguetis, cubiertos,
etc.), proteger el bolso de pinchazos por envase el articulo en suave amortiguacion material, semejante
como a papel toalla. Tu puede usar un contenedor en lugar de una bolsa.

Cuando usando contenedores, siempre dejar 2.5 cm de espacio en el arriba de envase.

Precongelar frutas verduras antes vacio sellando para el mejor resultados.

Permitir el aparato a Frio para 1 minuto entre usos.

Si tu son no seguro si su bolsa era sellado adecuadamente, simplemente resellar el bolsa.

Para mejor resultados, usar bolsas y contenedores producido por el fabricante.

Hacer no recalentar su alimento en el bolsa en microonda horno. El es peligroso.

Cuando pese un articulo grande, coloque una bandeja o recipiente en la plataforma. No olvides presionar

% para quitar el peso de la bandeja o contenedor antes de agregar el articulo.

Cuando finalizado usando cazador de focas, prensa plata tocar bar a abierto unidad, entonces desenchufar
unidad y almacenar él adecuadamente.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desenchufar el aparato antes limpieza.

Eliminar el viaje bandeja para limpieza.

Limpiar el exterior superficie con a suave, jabonoso pafio. Limpiar lejos cualquier comida o liquido en el
camara de vacio con una toalla de papel.

El sensor de pesaje es una pieza de alta precision. No presione con fuerza la plataforma. Limpie
suavemente la plataforma al limpiarla. Puedes quitarlo para limpiarlo.

Seco el aparato minuciosamente antes usando él de nuevo.

Hacer no sumergirse el aparato en agua o otro liquidos. Prevenir agua o otro liquidos de entrando al
Puerto de alimentacién de CA en el aparato.

Hacer no limpio el aparato con abrasivo limpieza agente a evitar perjudicial el superficie.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Nada sucede cuando el fuerza cable es atascado en aparato
Hacer seguro el fuerza cable es no dafiado.
Hacer seguro el fuerza cable es correctamente atascado en el eléctrico salida y aparato.

Aparato es atascado en, pero él no puedo vacio

Asegurar el tapa es adecuadamente cerrado.

Asegurar el abierto fin de el bolsa es correctamente metido en el vacio
camara. Si las luces indicadoras parpadean, es posible que el aparato se
sobrecaliente.

Permitir él a Frio para varios minutos antes usar.

Compruebe si la bolsa esta perforada.

Controlar el sellando espuma juntas para dafio.

Aire es remoto de adentro el bolsa, pero ahora aire tiene reingresado
Controlar si all4d es a agujero o puncién en el bolsa. El puede ser perforado por afilado elementos. Usar a
nuevo bolsa si necesario.

Comprobar el sello. A arruga a lo largo de el sello puede causa aire a volver a entrar en el bolsa. Si hay es a
arruga a lo largo de sellar, simplemente corte el borde sellado y vuelva a sellar.

Si alla es humedad o liquido de alimentos presente dentro el sello, Cortada abierta el bolsa y limpiar lejos
alimentos en el extremo abierto de la bolsa.

Elegir é y volver a sellar.

Si el alimento tiene estado almacenado para a largo tiempo y el bolsa es lleno de gases, el alimento puede
arruinar. Nosotros Recomendamos desechar la comida.

Nota:
Para evitar que el aparato se sobrecaliente, déjelo enfriar durante 60 segundos entre usos. Mantenga la

tapa abierta antes del sellado al vacio.

Si el bolsa se derrite, el sellando banda puede tener estado sobrecalentado durante el sellando proceso.
Permitir el aparato dejar enfriar durante 60 segundos antes de volver a usarlo.

Para el mejor preservacion, hacer no reutilizar el bolsas después almacenar crudo carnes, pez o grasiento
alimentos. Hacer no reutilizar las bolsas después de hervir a fuego lento o en el microondas.
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ALMACENAMIENTO GUIA

Este es para referencia solo. Actual almacenamiento vida depende en el frescura de alimento, vacio fortaleza y el
sello.

. . . : Almacenamiento Vida con Nuestro
En el Refrigerador (5+ 2°C) Normal Almacenamiento Vida Vacio
Sellando Accesorio
carnes 2-3 Dias 8-9 Dias
Mariscos y Pez 1-3 Dias 4-5 Dias
Cocido carnes 4-6 Dias 10-14 Dias
Verduras 3-5 Dias 7-10 Dias
frutas 5-7 Dias 14-20 Dias
Huevos 10-15 Dias 30-50 Dias
, ) Almacenamiento Vida con Nuestro
En el Congelador (-16~ -20°C)) Normal Almacenamiento Vida Vacio
Sellando Accesorio
carnes 3-5 meses 1 Afio
Mariscos y Pez 3-5 meses 1 Afio
L " . i Almacenamiento Vida con Nuestro
Habitacién Temperatura (25+ 2°°) Normal Almacenamiento Vida Vacio
Sellando Accesorio
Pan 1-2 Dias 6-8 Dias
Arroz / Harina 3-5 meses 1 Afo y Arriba
Miseria / Frijoles 3-6 meses 1 Afo y Arriba
Hojas de té 5-6 meses 1 Afo y Arriba
TECNICO ESPECIFICACIONES
Dimensiones (I X w. X h) 380 milimetros X 140 milimetros X 80 milimetros
Total Peso NOROESTE: 1,75kg GW: 2,35kg
Operando Temperatura 0~40°C
Clasificado Voltaje 0 220-240 VCA
Clasificado Frecuencia 50-60Hz
Clasificado Fuerza 120W
Vacio Nivel >-80Kpa
Capacidad 2000,0g
Incrementos 0,19
Unidades gramo / kg / onz / libra
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AMBIENTE

Este producto contiene reciclable materiales. Hacer no disponer este producto como sin clasificar municipal
desperdiciar.

Contacto su local municipio para el mas cercano recopilacién punto.

GARANTIA Y REPARAR

La garantia del producto incluye defectos resultantes de defectos de material o de fabricacion. Esta garantia
s6lo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y siempre que no haya sido
modificado, reparado o interferido por ninguna persona no autorizada ni dafiado por mal uso o transporte.
La garantia no se aplica a defectos resultantes del desgaste natural de componentes o ni a articulos fragiles
como vidrio y ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por las leyes con
respecto a la compra de electrodomésticos.

En caso de un reclamo de garantia, comuniquese con el proveedor verificado o con Yoer Service. Al enviar
el reclamo, adjunte informacion sobre la naturaleza del mal funcionamiento y un comprobante de compra.
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IMPORTANT GARANTIES

Veuillez lire attentivement ces instructions avant ton d'abord utiliser

de ce produit.

1. Assurez-vous que la tension de votre secteur correspond a la tension
nominale indiquée sur l'appareil avant de le brancher.

2. Faire pas fonctionner ce appareil avec un endommagé pouvoir corde
ou prise. Ne l'utilisez pas s'il fonctionne mal ou s'il est endommageé de
quelgue maniére que ce soit. Si I'appareil ou le cordon d'alimentation
est endommageé, il doit &tre retourné au centre de service client agreé.

3. Si le puissance fournie corde est endommagé, a éviter un danger,
contact le fabricant ou I'agent de service pour le remplacer par un neuf.

4. Faire pas utiliser un extension corde avec le appareil.

5. N'utilisez pas l'appareil sur des surfaces humides ou chaudes ou a
proximité de sources de puissance élevées. appareils électriques.

6. Faire pas immerger n'importe lequel partie de le appareil, pouvoir
corde et prise dans l'eau ou d'autres liquides.

7. Utiliser seulement accessoires recommandé par le fabricant.

8. Etroitement superviser enfants quand en utilisant le appareil. Faire pas
permettre l'appareil doit étre utilisé comme un jouet.

9. Capacité de le numeérique échelle est 2 kg.
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10. A assurer précision de le échelle, faire pas toujours lieu lourd articles

11.

12.

sur le plate-forme sinon, le pesée capteur peut étre déformeé. Si la
balance reste inactive pendant une longue période, veuillez retirer la
plateforme.

Cet appareil est destiné a étre utilisé uniquement a des fins
domestiques. Toute autre utilisation est considérée comme
inappropriée et dangereuse.

Le fabricant fait pas accepter responsabilité pour dommage résultant

du non-respect de la notice d'instructions.
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SAVOIR TON VIDE SCELLANT

\Bouton de scellage

GC» Bouton de mode

(®) Bouton de réglage des

@ Port de la plate-forme @D Bouton de tare &) aliments secs/humides
(2)Ecran LCD (7)Bouton de scellage sous vide

Q Botutontdouverture @) Bouton de réglage de la ) Bou.ton de
automatique D itesse normale/douce ~ m:rlnade sous
vide

(9)Bouton Stop

1. PLATE-FORME PORT

Tourner le plate-forme dans le sens des aiguilles d'une montre a installer il. Tourner dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre a retirer il.

2. AFFICHAGE LCD
Afficher le statut de vide scellant.

nn
Uy

Echelle dans Attendre mode

35“ Echelle dans pesée mode

UPEH Utilisé pour indiquant le couvercle est débloqué
Il 05 E

L l_ U Utilisé pour indiguant le couvercle est fermé a clé
HInnn

i Vide progres indicateur

e |
 ——
|
=3

Joint progres indicateur

P =3
r——
e Y

Echelle surcharge rapide
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3. TARE BOUTON

Presse % a Activer le TARE fonction.
(Pour économiser de I'énergie, I'appareil s'éteindra automatiquement apres 10 minutes de non-utilisation.
Tous les voyants s'éteindront. Appuyez sur ce bouton pour réveiller I'appareil.)

4. MODE BOUTON

Presse 0 a sélectionner le poids unités (g, kg, onces, kg ).

5. JOINT BOUTON

Fermez le sac sans vide. Lorsque vous appuyez sur E le couvercle se ferme automatiqguement et I'appareil
commence a créer un joint. Une fois le processus de scellage terminég, le couvercle sera automatiguement
déverrouillé.

Manuel joint, contréle vide pression. Presse ce bouton a n'importe lequel temps pendant le vide scellage
processus pour arréter le processus de mise sous vide et sceller immédiatement le sac.

(Attendez a moins 60 secondes entre scellés)

Remarque: Le mode de protection intelligente sera activé lors de I'utilisation continue de la fonction de
scellage. Dans ce mode, la fonction de scellage ne peut pas étre commencé, avec indicateur lumiére
clignotant. S'il vous plait, attendez un moment pour I'appareil pour qu'il revienne a un fonctionnement
normal.

6. SEC/HUMIDE NOURRITURE PARAMETRES BOUTON /4

Joint temps dépend sur le taper de le nourriture. Il volonté prendre un plus long temps si toi choisir HUMIDE
NOURRITURE paramétre.

Pour optimal passe l'aspirateur et scellage pour le humide ou juteux nourriture, choisir ®. Cette
fonctionnalité est appropriée pour les jambons, poissons, fromages et autres produits similaires.

Attention: N'utilisez pas la fonction de scellage pour emballer des aliments composés de liquides, tels que
des soupes, des plats en sauce, etc. — les récipients sous vide sont destinés a étre utilisés a cet effet.

Pour nourriture sans liquide, tel comme séché des produits, céréale etc. choisir O

7. ACC JOINT BOUTON

Passez l'aspirateur sur le sac et fermez-le automatiguement. Lorsque vous appuyez sur E le couvercle
se ferme et l'appareil commence a dessiner air dehors de le sac. Aprés le vide processus, il volonté
immédiatement créer un serré sceller autour de la nourriture. Le couvercle sera déverrouillé une fois le
processus de mise sous vide terminé.(Attendez a moins 60 secondes entre les usages)

Attention: N'utilisez pas la fonction de scellage pour emballer des aliments composés de liquides, tels que
des soupes, des plats avec sauces etc. — vide conteneurs sont destiné a étre utilize
pour ce but.
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8.

10.

NORMALE/ DOUX VITESSE PARAMETRES BOUTON £/=
Pression de vide réglable. La pression du vide est plus forte a la £ vitesse normale. Lorsque vous mettez

sous vide des articles délicats, appuyez §/=jusqu'é ce que le voyant GENTLE SPEED (=) s'allume.

Pour plus de contréle, vous pouvez appuyer E a tout moment pour arréter le processus de mise sous vide
et commencer a sceller le sac.

ARRET BOUTON
Presse @ pendant utiliser a immeédiatement arrét le actuel vide ou scellage processus.

VIDE MARINER BOUTON

Assurez-vous que la connexion du tube a vide est sécurisée avant d'utiliser les bouchons de bouteille, les
récipients sous vide ou le mode Mariner.

Appuyez ] pour commencer a travailler en utilisant les récipients sous vide ou le bouchon de bouteille.
Connectez le tube a vide avant d'utiliser cette fonctionnalité.

Important: Quand le blanc vide indicateur sur le couvercle de le récipient va vers le bas alors
que en utilisant la fonctionnalité, appuyez sur [ ] pour arréter le fonctionnement de I'appareil. Dans le cas
du récipient de 0,5 L, une membrane rouge sert d'indicateur — lorsqu'elle devient concave, arrétez le
fonctionnement de I' appareil.

11."UN TOUCHE" BOUTON

Simplement touche ce métallique bar a ouvrir et fermer le couvercle.

A—
B -
C-
D -

Conseil pour le accessoire port de scelleuse sous vide
Conseil pour le bouteille bouchon

Bouchon de bouteille

Conseil pour le vide conteneurs
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Plate-forme

! Peser le nourriture.

I Quand pas dans utiliser ou avant
nettoyage, tournez-le dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre pour le retirer.

Rapide et facile.

Port CA Plate-forme Port

Prise le pouvoir Tourner le plate-forme dans le

Cordon dans le port sens des aiguilles d'une

AC. Vérifier si le montre pour l'installer.

Tourner dans le sens inverse des

tension indiquée surle
aiguilles d'une montre a retirer il.

correspondances

Accessoire Port
d'appareils ton

Retirer l'air du récipient ou
tension secteur avant

bouteille. Un tuyau accessoire
brancher.

est requis.

Barre de contact Bouchon

en caoutchouc de sac
Loquet de
verrouillage

automatique

e \d AN
Y
————

Plateau d'égouttage Chambig ~| "\ Covpe-sac

amovible avide Bande d'étanchéité
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Caoutchouc Contact Bar
Faire bien sir le ouvrir fin de le sac est presseé plat contre le scellage bande, a fournir un optimal joint.

Scellage Mousse Joint
Garantir qu'un vide sera maintenu dans la chambre. Assurez-vous que le couvercle est déverrouillé lorsqu'il n'est
pas utilisé pour éviter la déformation des joints.

Amovible Goutte Plateau
Attraper débordement liquides. A faire le ménage, simplement retirer il.

Vide Chambre
Position le ouvrir fin de la sac a l'intérieur le vide chambre. Intégré bouchon est congu a assurer le sac est

solidement placé dans la chambre a vide.

Scellage Bande
Utilisé ensemble avec le caoutchouc bar, le scellage bande crée un joint sur un sac avec chaleur.

Sac Bouchon
A prévenir le vide sac depuis étre mettre dehors de le vide chambre.

Verrouillage automatique Loquet
Le machine ouvre ou se ferme automatiquement a un touche de le contact bar sur le couvercle.

Sac Coupeur
Couper Sacs de un voulu taille ou ouvrir scellé Sacs. Lieu il dans le sac coupeur titulaire apres utiliser.
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VIDE SCELLANT EN FONCTIONNEMENT INSTRUCTIONS

1. Prise le appareil dans le pouvoir sortie via le puissance fournie corde. Le écran et indicateur lumiére volonté
étre allégé. (Voir figure 1)

2. Touche le capteur a ouvrir le couvercle. (Voir chiffre 2)

3. Faire le ménage et redresser le ouvrir fin de le sac. Faire bien s(r la est Non nourriture matériel ou les rides
sur le extrémité ouverte. Insérez I'ouverture du sac dans la chambre a vide jusqu'a ce qu'il soit arrété par
le bouchon intégré. (Voir figure 3)

Note:
1. Faire bien s0r que le déjouer est mettre dans le milieu de le scelleuse sous vide.
2. Souviens-toi que le déjouer a a étre moleté, spécialement congu pour vide Scellants:
Soudeuses et il ne peut pas étre plus grand que la largeur de la machine sous vide.
3. Sile déjouer est moleté sur un coté, mettre le déjouer dans le vide scellant en gardant c'est lisse
cété en haut.
4. Appuie surle E ou g et le voyant correspondant s'allumera. Le couvercle se fermera
automatiquement. Le processus de scellage sous vide ou de scellage uniquement
commence. (Voir figure 4)
Note:

1. Attendez a moins 60 secondes entre les utilisations.
2. A éviter dangers, faire pas réchauffer vide emballé nourriture dans le sac dans four micro onde four.
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NUMERIQUE ECHELLE EN FONCTIONNEMENT INSTRUCTIONS

1. Tourner le plate-forme dans le sens des aiguilles d'une montre a
monter il a le plate-forme port. (Voir figure 1). Faire pas tourner le
plate-forme dur. Sinon, le Le capteur de pesée pourrait étre
endommagé et conduire a des résultats inexacts.

2. Branchez l'appareil sur la prise de courant via le cordon
d'alimentation fourni. L'écran LCD s'allumera automatiquement et
affichera « 0,0 » g. (Voir figure 2)

3. Appuyez 0 pour sélectionner les unités de poids (g, kg, oz, Ib).
Assurez-vous que zéro est affiché. Sinon, vous pouvez appuyer

sur % L’affichage sera remis a zéro. (Voir figure 3)

4. Placez l'article a peser sur la plateforme. L'écran affichera le poids
de le article. A obtenir le exact poids de liquide ou de la poudre
nourriture dans un récipient, toi avoir a retirer le poids de le

conteneur. \Q)/

Tout d’abord, placez le conteneur, sans I'objet, sur la plateforme.

- 00 . . .
Deuxiémement, presse === a retirer le poids de le conteneur. %
L'affichage sera remis a zéro. s o
Troisi€mement, ajouter le article a le récipient. Enfin le poids de le
L'élément sera affiché sur I'écran. (Voir figure 4)

Comment a Etalonner Ton Echelle?

Le processus d'étalonnage a été effectué avant I'expédition. Calibrez la balance uniquement lorsqu'elle vous
donne une lecture inexacte. UN Un poids d'étalonnage de 2 kg est nécessaire. Attendez au moins 30 minutes
a température ambiante avant I'étalonnage.

1. Prise % et Q a le méme temps jusqu'a “2000,0 g" apparait.

2. “2000,0 g” est clignotant sur le afficher.

3. Placez un poids d'étalonnage de 2 kg au centre de la plateforme. Lorsque I'écran affiche « PASS », cela
indique un calibrage réussi.

Capacité

Capacité est 2 kg. Jamais lieu articles sur 2 kg sur le plate-forme. A protéger le pesée capteur depuis étant
endommagé et assurez-vous de la précision, placez I'article au centre de la plate-forme et ne heurtez pas la plate-
forme.

En fonctionnement Environnement
Quand le numérique échelle est tourné sur, a assurer précision, attendez a moins 30 secondes avant utiliser.
La température de fonctionnement est de 10 4 30 "C.
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ACCESSOIRES

Vide Stockage Sacs et Rouleaux

Le design texturé aide a éliminer l'air de l'intérieur du sac. La structure multicouche crée une barriére efficace
empéchant I'oxygéne, I'hnumidité et les brilures du congélateur. Différentes tailles sont disponibles.

Remarque: Ne réutilisez pas les sacs aprés avoir stocké des matiéres premieres viandes, poissons ou
aliments gras. Ne réutilisez pas les sachets aprés avoir mijoté ou passé au micro-ondes.

Bouchon de bouteille

Emballez sous vide du vin rouge, des boissons non gazeuses ou de I'huile avec notre bouchon de bouteille.
Prolongez la durée de vie des liquides et préservez la saveur.

Remarque: n'utilisez pas notre bouchon de bouteille sur des bouteilles en plastique. Les boissons gazeuses
ou pétillantes ne peuvent pas étre emballées sous vide, car I'élimination des gaz entrainerait
I'aplatissement des bouteilles pendant le processus de mise sous vide.

Remettez le bouchon dans la bouteille de vin ouverte. Le vin s'oxyde facilement et perd sa saveur. Insérer le

accessoire tuyau a le vide buse et le bouteille bouchon. Presse % pour démarrer le processus de mise sous
vide. Conserve la saveur plus longtemps.

1. Baton le bouchon dans le vin bouteille. ( VVoir chiffre 1) )

2. Insérez une extrémité du tuyau accessoire dans la buse
d'aspiration. Insérez l'autre extrémité du tuyau dans le
bouchon de la bouteille. ( Voir Figure 2)

3. Presse 3. La mise sous vide processus commence. Le
correspondant indicateur la lumiére sera allumée. L'image
dynamique sera affichée sur I'écran LCD. (Voir figure 3)

4. Le processus s'arrétera automatiquement lorsqu'une
certaine pression négative sera atteinte. Appuyez [ ]
pendant ['utilisation pour arréter immédiatement le
processus de mise sous vide en cours.

5. Une fois le processus de mise sous vide terminé,
l'appareil volonté automatiquement arrét. A libérer le
aspirez, tirez simplement sur le bouchon de la bouteille.

Note: Eviter en utilisant le bouteille bouchon sur Plastique boute D D
Faire ne pas emballer sous vide des boissons gazeuses ou
pétillantes.
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Vide Conteneurs (Vendu Séparément)

Notre récipient sous vide est un choix idéal pour les articles fragiles, tels que les muffins, autres aliments cuits
au four, les liquides et les produits secs. Les conteneurs sont de différentes tailles. Vous pouvez I'utiliser sur le
comptoir, au réfrigérateur ou dans le garde-manger.

Rapide la marinade est la meilleure fagon de mariner les aliments, et le temps de marinage ne prend que
quelques minutes. minutes sans perdre quelques heures. Nos conteneurs conviennent au décapage. Les
contenants carrés ou rectangulaires sont fortement recommandés car seule une petite quantité de marinade
est nécessaire.

Le poids léger et empilable conteneurs sont pratique pour stockage précuit viandes, les restes et des collations.

Important: Souviens-toi a insérer le approprié conseil dans tuyau (D), congu pour vide conteneurs.

Important: Lorsque l'indicateur de vide blanc sur le couvercle des récipients descend complétement (il est
plat avec son bord) alors que en utilisant le Fonctionnalité, presse B 2cesserle opération de le
appareil. Dans cas du 0,5L récipient, une membrane rouge sert d’indicateur — lorsqu’elle devient
concave, arrétez le fonctionnement de I'appareil.

Note
1. Faire pas utiliser le conteneurs dans le congélateur.

2. Permettre le chaud aliments a refroidir avant étre emballé. Sinon, nourriture peut faire des bulles
du conteneur.
3. Conteneurs sont pas lave-vaisselle.

Remarque: En cas de difficultés pour sceller un récipient sous vide a l'aide d'un scellant, suivez ces étapes:
1. Assurez-vous que le joint du couvercle n'est pas plié. Si le sceau a été plié, utilisez délicatement un

cure-dent pour soulever le sceau et le positionner correctement.
2. Vérifiez si le conteneur n'a pas été endommagé de quelque maniére que ce soit.
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UTILE ASTUCES

1.

10.
11.
12.
13.

14.

Ne remplissez pas trop le sac. Partez toujours a au moins 3 pouces de matériau du sac entre le contenu
du sac et le dessus du sac.

Faire le ménage le ouvrir fin de le sac a l'intérieur et dehors. Faire bien sOr le ouvrir fin est gratuit
de nourriture matériel et les rides.

Quand vide emballage un grand article, a prévenir les rides dans le joint, doucement extensible sac plat
avant en le placant dans la chambre a vide.

Faire bien sir le sac est sec. Il volonté étre difficile a faire un serré joint si le sac est mouillé.

Pour meilleur résultats, denrées périssables toujours besoin a étre congelé ou réfrigéré aprés vide scellage
processus.

Quand toi sont vide scellage articles avec pointu bords (tel comme sec spaghetti, argenterie, etc.), protéger
le sac depuis crevaisons par emballage le article dans doux amorti matériel, tel comme un papier serviette.
Toi peut utiliser un contenant au lieu d'un sac.

Quand en utilisant conteneurs, toujours partir 2.5 cm de espace a le haut de récipient.

Pré-congélation des fruits Iégumes avant vide scellage pour le meilleur résultats.

Permettre le appareil a cool pour 1 minute entre les usages.

Si toi sont pas bien sir si ton sac était scellé correctement, simplement refermer le sac.

Pour meilleur résultats, utiliser Sacs et conteneurs produit par le fabricant.

Faire pas réchauffer ton nourriture dans le sac dans four micro onde four. Il est dangereux.

Lorsque vous pesez un objet volumineux, placez un plateau ou un récipient sur la plate-forme. N'oubliez

. 0.0
pas d'appuyer sur ===
pour retirer le poids du plateau ou du récipient avant d'ajouter I'article.

Quand fini en utilisant scellant, presse argent touche bar a ouvrir unité, alors débrancher unité et magasin il
correctement.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débrancher le appareil avant nettoyage.

Retirer le voyage plateau pour nettoyage.

Essuyer le extérieur surface avec un doux, savonneux tissu. Essuyer loin n'importe lequel de la nourriture
ou liquide sur le chambre a vide avec une serviette en papier.

Le capteur de pesée est une piéce de haute précision. N'appuyez pas trop fort sur la plateforme. Essuyez
doucement la plate-forme lors du nettoyage. Vous pouvez le retirer pour le nettoyer.

Sec le appareil soigneusement avant en utilisant il encore.

Faire pas immerger le appareil dans eau ou autre liquides. Prévenir eau ou autre liquides depuis entrant le
Port d’alimentation CA sur I'appareil.

Faire pas faire le ménage le appareil avec abrasif nettoyage agent a éviter dommageable le surface.
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DEPANNAGE

Rien arrive quand le pouvoir corde est branché dans appareil
Faire bien sir le pouvoir corde est pas endommage.
Faire bien s(r le pouvoir corde est correctement branché dans le électrique sortie et appareil.

Appareil est branché dans, mais il ne peut pas vide

Assurer le couvercle est correctement fermeé.

Assurer le ouvrir fin de le sac est correctement mis dans le vide chambre. Si
les voyants clignotent, I'appareil peut surchauffer.

Permettre il a cool pour plusieurs minutes avant

utiliser. Vérifiez si le sac est perforé.

Vérifier le scellage mousse joints pour dommage.

Air est supprimé depuis a l'intérieur le sac, mais maintenant air a ré- entré
Vérifier si la est un trou ou crevaison sur le sac. Il peut étre crevé par pointu articles. Utiliser un nouveau
sac si nécessaire.

Vérifier la joint. UN ride le long de le joint peut cause air a rentrer le sac. S'il y a est un ride le long de la
scellez, coupez simplement le bord scellé et refermez.

Si la est humidité ou liquide depuis nourriture présent dans le joint, S'ouvrir le sac et essuyer loin nourriture sur
I'extrémité ouverte du sac.

Choisir @ et refermer.

Si le nourriture a a été stocké pour un long temps et le sac est complet de gaz, le nourriture peut gacher.

Nous recommandons de jeter la nourriture.

Note:
Pour éviter que I'appareil ne surchauffe, laissez-le refroidir pendant 60 secondes entre les utilisations.

Gardez le couvercle ouvert avant la mise sous vide.

Si le sac fond, le scellage bande peut avoir a été surchauffé pendant le scellage processus. Permettre le
appareil laisser refroidir pendant 60 secondes avant de l'utiliser a nouveau.

Pour le meilleur préservation, faire pas réutilisation le Sacs aprés stockage brut viandes, poisson ou graisseux
nourriture. Faire pas réutilisation les sachets aprés avoir mijoté ou passé au micro-ondes.
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STOCKAGE GUIDE

Ce est pour référence seulement. Réel stockage vie dépend sur le fraicheur de nourriture, vide force et le joint.

Lo . . Stockage Vie avec Notre Vide
Dans le Réfrigérateur (5+ 2 "C) Normale Stockage Vie .
Scellage Accessoire
Viandes 2-3 Jours 8-9 Jours
Fruit de mer et Poisson 1-3 Jours 4-5 Jours
Cuit Viandes 4-6 Jours 10-14 Jours
Légumes 3-5 Jours 7-10 Jours
Des fruits 5-7 Jours 14-20 Jours
CEufs 10-15 Jours 30-50 Jours
) . ) Stockage Vie avec Notre Vide
Dans le Congélateur (-16~- 20 'C) Normale Stockage Vie )
Scellage Accessoire
Viandes 3-5 mois 1 Année
Fruit de mer et Poisson 3-5 mois 1 Année
\ i Stockage Vie avec Notre Vide
Chambre Température (25+2 C) Normale Stockage Vie g )
Scellage Accessoire
Pain 1-2 Jours 6-8 Jours
Riz / Farine 3-5 mois 1 Année et Au-dessus de
Cacahuétes / Haricots 3-6 mois 1 Année et Au-dessus de
Feuilles de thé 5-6 mois 1 Année et Au-dessus de

TECHNIQUE CARACTERISTIQUES

Dimensions (L. X W. X H) 380 mm X 140 mm X 80 millimétres
Total Poids NO: 1,75 kg GW: 2,35kg
en fonctionnement Température 0~40°C
Noté Tension 0 220- 240 VCA
Noté Fréquence 50-60Hz
Noté Pouvoir 120W
Vide Niveau >-80Kpa
Capacité 2000,0g
Incréments 0,19
Unités g/kg/once/kg
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ENVIRONNEMENT

.
Ce produit contient recyclable matériaux. Faire pas disposer ce produit comme non trié municipal déchets.

Contact ton locale municipalité pour le la plus proche collection indiquer.
GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit inclut les défauts résultant de défauts de matiére ou de fabrication. Cette garantie
n'est valable que si I'appareil a été utilisé conformément aux instructions et a condition qu'il n'ait pas été
modifié, réparé ou interféré par une personne non autorisée ou endommagé par une mauvaise utilisation ou
un transport. La garantie ne s'applique pas aux défauts résultant de l'usure naturelle des composants ou
des éléments cassables tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ou tout autre droit accordé par les lois
concernant l'achat d'appareils électroménagers.

En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le fournisseur vérifié ou Yoer Service. Lors
de la soumission de la réclamation, veuillez joindre des informations sur la nature du dysfonctionnement et

une preuve d'achat.
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VAZNO ZASTITE

Prije pazljivo pro¢itajte ovu uputu tvoje prvi koristiti ovog proizvoda.

1. Provjerite odgovara li napon vase mreze nazivhom naponu
navedenom na uredaju prije ukljucCivanja.

2. Cini ne operirati ovaj uredaj s a o$te¢ena vlast kabel ili utikag. Nemojte
ga koristiti ako ne radi ispravno ili je na bilo koji nacin ostecen. Ako je
uredaj ili kabel za napajanje oStecen, potrebno ga je vratiti u ovlasteni
servisni centar.

3. Ako the osigurana snaga kabel je oSteceno, do Izbjegavajte opasnost,
kontakt proizvodaca ili servisera da ga zamijeni novim.

4. Cini ne Kkoristiti an pro$irenje kabel s the uredaj.

5. Nemojte koristiti uredaj na mokrim ili vru¢im povrsinama ili u blizini
uredaja velike snage elektriCni uredaiji.

6. Cini ne zaroniti bilo koji dio od the uredaj, vlast kabel i utikaC u
vodi ili drugim teku¢inama.

7. Koristiti samo pribor preporuceno po the proizvodac.

8. Izbliza nadzirati djece kada koristenjem the uredaj. Cini ne dozvoliti
uredaj koji Ce se koristiti kao igracka.

9. Kapacitet od the digitalni mjerilo je 2 kg.

10. Do osigurati preciznost od the mijerilo, €ini ne stalno mjesto tezak stavke

na the platforma inaCe, the vaganje senzor svibanj biti deformiran. Ako ¢e

vaga duze vrijeme biti u stanju mirovanja, uklonite platformu.
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11. Ovaj aparat je namijenjen samo za koristenje u ku¢anstvu. Svaka
druga uporaba smatra se neprikladnom i opasnom.
12. The proizvodac radi ne prihvatiti odgovornost za Steta rezultat

nepostivanja uputa.
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ZNATI TVOJ VAKUUM SEALTER

(@Gumb za brtvljenje

(4)Gumb za nagin

(®) Gumb za postavke

(1) Prikljuéak platforme (3) Gumb za taru *~ suhe/viazne hrane
(2)LCD zaslon (7) Gumb za brtvljenje vakuuma

) G:[umb za automatsko /2 Gumb za postavke /7> GuUMb za
otvaranje “~’ normalne/blage brzine ~~vakuumsko
mariniranje

., Gumb za
©®) zaustavljanje

1. PLATFORMA LUKA

Rotirati the platforma u smjeru kazaljke na satu do instalirati to. Rotirati suprotno od kazaljke na satu do ukloniti
to.

2. LCD ZASLON
Prikaz the status od vakuum sredstvo za brtvljenje.

nn

Skala u Pri¢ekaj nacin rada

111}
n _
1] Skala u vaganje nacin rada

n P Mn

1] 1 koristeno za ukazujuci the poklopac je otklju¢an
I 05 E

LLy koristeno za ukazujuci the poklopac je zaklju¢an
Hinnn

i Vakuum napredak indikator

e |
 ——
|
=3

Pecat napredak indikator

P =3
r——
e Y

Skala preopterecenje potaknuti
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TARA DUGME

Pritisnite % do aktivirati the TARA funkcija.
(Radi ustede energije, uredaj ¢e se automatski iskljuciti nakon 10 minuta nekoriStenja. Sva indikatorska
svjetla ¢e se ugasiti. Pritisnite ovu tipku da biste probudili uredaj.)

NACIN RADA DUGME
Pritisniteg do Izaberi the teZina jedinice (g, kg, oz, Ib).

PECAT DUGME

Zatvorite vrecicu bez vakuuma. Kada pritisnete Z poklopac ¢e se automatski zatvoriti i uredaj pocinje
stvarati brtvljenje. Nakon zavrSetka procesa zatvaranja, poklopac ¢ée se automatski otkljucati.

Priruénik pecat, kontrolirati vakuum pritisak. Pritisnite ovaj dugme na bilo koji vrijeme tijekom the vakuum
brtvljenje postupak da biste zaustavili proces vakuumiranja i odmah zatvorili vrecicu.

(Cekati na najmanje 60 sekundi izmedu tuljani)

Napomena: Pametni nacin rada zastite aktivirat ¢e se pri kontinuiranoj upotrebi funkcije brtvljenja. U ovom
nacinu rada funkcija brtvljenja ne moze se poceo, s indikatorom svjetlo bljeskajuci. Molimo pri¢ekajte neko
vrijeme za uredaj kako bi se vratio na normalan rad.

SUHO/VLAZNO HRANA POSTAVKE DUGMEOQ/ &

Pedat vrijeme ovisi na the tip od the hrana. To htjeti uzeti a vise vrijeme ako vas izabrati VLAZNO HRANA
postavljanje.

Za optimalan usisavanje i brtvljenje za the vlazna ili so€an hrana, izabrati é.0va funkcija je prikladna
za Sunke, ribu, sir i druge sli¢ne proizvode.

Oprez: Nemoijte koristiti funkciju brtvljenja za pakiranje hrane koja se sastoji od tekuéina, kao $to su juhe,
jela s umacima itd. — vakuumski spremnici namijenjeni su za koristenje u tu svrhu.

Za namirnice bez tekucina, takav kao suho proizvodi, Zitarica itd. izabrati O

VAC PECAT DUGME

Vakuumirajte vrecicu i automatski je zatvorite. Kada pritisnete E poklopac Ce se zatvoriti i uredaj po€inje
do crtati zrak van od the vrecica. Nakon the vakuum postupak, to htjeti odmah stvoriti a tijesno pe¢at oko
hrane. Poklopac ¢e se otklju€ati nakon zavrSetka procesa vakuumskog zatvaranja.

(Cekati na najmanje 60 sekundi izmedu koristi)

Oprez: Nemojte koristiti funkciju zatvaranja za pakiranje hrane koja se sastoji od tekucine, poput juha, jela
s umaci itd. — vakuum spremnici su namijenjeni do biti koristise za ovaj Svrha.
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8.

10.

11.

NORMALAN/ NJEZNO UBRZATI POSTAVKE DUGME £/=

Podesivi vakuumski tlak. Tlak vakuuma je jaci pri & - normalnoj brzini. Kada vakuumirate osjetljive
predmete, pritisnite £/= dok indikator GENTLE SPEED (=) ne zasvijetli.

Za vecCu kontrolu mozete pritisnuti E u bilo kojem trenutku kako biste zaustavili proces vakuumiranja i
poceli zatvarati vrecicu.

STOP DUGME
Pritisnite B tijekom koristiti do odmah Stop the Trenutno vakuum ili brtvljenje postupak.

VAKUUM MARINIRATI DUGME

Prije koriStenja Cepova za boce, vakuumskih spremnika ili naina rada Mariniranje provjerite je li spoj
vakuumske cijevi siguran.

Pritisnite = za pocetak rada pomocu vakuumskih spremnika ili Eepa za boce. Spojite vakuumsku cijev prije
koriStenja ove funkcije.

Vazno: Kada the bijela vakuum indikator na the poklopac od the spremnik ide dolje dok
koridtenjem funkcije pritisnite Bz prekid rada uredaja. U slucaju spremnika od 0,5L, crvena membrana
sluzi kao indikator — kada postane konkavna, zaustavite rad jedinice.

"JEDAN DODIR" DUGME
Jednostavno dodir ovaj metalik bar do otvoren i Zatvoriti the poklopac.

A—
B—
C-
D-

Savjet za the oprema luka od aparat za vakumiranje
Savjet za the boca Cep

Cep za boce

Savjet za the vakuum spremnici
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AC prikljuc¢ak
Utikac the vlast

Kabel u AC prikljucak.

Cek ako the

navedeni napon nathe
Sibice aparata tvoje
mrezni napon prije

ukljucivanje u struju.

Gumena

kontaktna traka

Platforma

! Izvazite the hrana.
I Kada ne u koristiti ili prije CiS¢enje,
zakrenite u smjeru suprotnom od kazaljke na

satu kako biste ga uklonili. Brzo i jednostavno.

Platforma Luka

Rotirati the platforma u smjeru
kazaljke na satu da biste ga
instalirali.

Rotirati suprotno od kazaljke na satu
do ukloniti to.

Oprema Luka
Uklonite zrak iz spremnika ili

boca. Potrebno je pomoéno

crijevo.

Cep za
vrecice

Odvojiva posuda za Vakuumska

Zasun za
automatsko
zakljucavanje

kapanje komora Brtvena traka

\ | \%
\\ =
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Guma Kontakt Bar

Napraviti Naravno the otvoren kraj od the vrecica je pritisnut ravan protiv the brtvljenje traka, do pruziti an optimalan
pecat.

Brtvljenje Pjena Brtva
Jamstvo da ¢e vakuum biti odrZzava u komori. Provjerite je li poklopac je otklju€an kada se ne koristi kako bi se
sprijeCilo deformiranje brtvila.

Uklonjivi Kapati Ladica
Ulov prelijevanje tekuc€ine. Do &ist, jednostavno ukloniti to.

Vakuum Komora
Polozaj the otvoren kraj od vrecica iznutra the vakuum komora. Ugradeni ¢ep je dizajnirani do osigurati the vrecica

je sigurno postavljen u vakuumsku komoru.

Brtvljenje Traka
koriSteno zajedno s the guma bar, the brtvljenje traka stvara a pecat na a vrecica s toplina.

torba Cep
Do sprijeciti the vakuum vrecica iz bi¢e staviti vani od the vakuum komora.

Automatsko zakljuéavanje zasun
The maSina otvara ili zatvara automatski na a dodir od the kontakt bar na poklopac.

torba Rezaé
Izrezati torbe od a Zeljeni veli€ina ili otvoren zape€acena torbe. Mjesto to u the vrecica rezac drza¢ nakon koristiti.
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VAKUUM SEALTER OPERATIVNI UPUTE

1. Utikac¢ the uredaj u the vlast uti¢nica preko the osigurana snaga kabel. The zaslon i indikator svjetlo htjeti
biti osvijetljen. (Pogledajte sliku 1)

2. Dodir the senzor do otvoren the poklopac. (Vidi lik 2)

3. Cisti ispraviti the otvoren kraj od the vreéica. Napraviti Naravno tamo je Ne hrana materijal ili bore na the
otvoreni kraj. Umetnite otvorenu vrecicu u vakuumsku komoru dok je ne zaustavi ugradeni ¢ep. (Vidi slika
3)

BiljeSka:
1. Napraviti Naravno da the folija je staviti u the sredini od the aparat za vakumiranje.
2. Zapamititi da the folija ima do biti nazubljen, posebno dizajnirani za vakuum brtvila i to Ne
mozete biti veci od Sirine aparata za vakumiranje.
3. Ako the folija je nabrazdana na jedan strana, staviti the folija u the vakuum brtvilo €uvanje njegov
glatko, nesmetano strana gore.
4. Pritisni E ili E i odgovarajuca indikatorska lampica ¢e biti upaljena. Poklopac ¢e se
automatski zatvoriti. PoCinje postupak vakuumskog zatvaranja ili samo brtvljenja. (Vidi slika 4)
Biljeska:

1. Cekati na najmanje 60 sekundi izmedu upotreba.

2. Do Izbjegavajte opasnosti, €ini ne podgrijati vakuum upakirano namirnice u the vrecica u mikrovalna
pecnica pecnica.
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DIGITALNI SKALA OPERATIVNI UPUTE

1. Ruotirati the platforma u smjeru kazaljke na satu do montirati to do
the platforma luka. (Vidi sliku 1). Cini ne rotirati the platforma tegko.
InacCe, the senzor za vaganje moze se ostetiti i dovesti do neto¢nih
rezultata.

2. Ukljugite uredaj u utiCnicu putem prilozenog kabela za napajanje.
LCD =zaslon ¢e se automatski ukljuciti i pokazati "0.0" g.
(Pogledajte sliku 2)

3. Pritisnite Q za odabir jedinica tezZine (g, kg, 0z, Ib ). Provjerite je

li prikazana nula. Ako nije, mozete pritisnuti % Zaslon ce se
vratiti na nulu. (Pogledajte sliku 3)

4. Stavite predmet za vaganje na platformu. Na zaslonu c¢e se u
prikazati the tezina od the artikal. Do dobiti the to¢no tezina od -
tekucina ili prah namirnice u a kontejner, vas imati do ukloniti the

teZina od spremnik. N >

Prije svega, stavite spremnik, bez predmeta, na platformu. Drugo, %

pritisnite % do ukloniti the teZina od spremnik. Zaslon Ce se s o
vratiti na nulu.

Trece, dodati the artikal do the spremnik. Konaéno the tezina od the
stavka ¢e se prikazati na zaslonu. (Pogledajte sliku 4)

Kako do Kalibrirati Vas Skala?
Prije slanja izvrSen je postupak kalibracije. Kalibrirajte vagu samo kada vam daje neto¢na ocitanja. A Potreban
je kalibracijski uteg od 2 kg. Pri¢ekajte najmanje 30 minuta na sobnoj temperaturi prije kalibracije.

1. Stani % i Q na the isti vrijeme do “2000.0 g” pojavljuje se.

2. “2000.0 g” je bljeskajuci na the prikaz.

3. Postavite kalibracijski uteg od 2 kg u srediste platforme. Kada zaslon pokaze "PASS", to oznacava
uspjesnu kalibraciju.

Kapacitet
Kapacitet je 2 kg. Nikada mjesto stavke nad 2 kg na the platforma. Do zastititi the vaganje senzor iz ako se
osteti i osigurajte tocnost, stavite predmet u srediste platforme i nemojte udarati u platformu.

Operativni Okolis
Kada the digitalni mjerilo je okrenuo na, do osigurati tocnost, ¢ekati na najmanje 30 sekundi prije Koristiti.
Radna temperatura je 10-30 °C.
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PRIBOR

Vakuum Skladistenje Torbe i Kiflice
Teksturirani dizajn pomaze ukloniti zrak iz unutrasnjosti vrecice. ViSeslojna struktura stvara ucinkovitu barijeru

koja sprje€ava kisik, vlagu i opekline zamrziva€a. Dostupne su razli€ite veli€ine.

Napomena: Nemojte ponovno Koristiti vrec¢ice nakon skladiStenja sirove mesa, ribe ili masne hrane. Nemojte
ponovno koristiti vre¢ice nakon kuhanja na laganoj vatri ili u mikrovalnoj pecnici.

Cep za boce
Vakuumirajte crno vino, negazirana pica ili ulje s naSim ¢epom. Produzite vijek trajanja tekucina i oCuvajte okus.
Napomena: Nemoijte koristiti nas ¢ep na plasti¢énim bocama. Gazirana ili gazirana pi¢a ne mogu se vakuumski

pakirati jer ¢e uklanjanje plina uzrokovati da se boce spljoste tijekom procesa vakuumskog
zatvaranja.

Vratite ¢ep u bocu vina koja je otvorena. Vino lako oksidira i gubi okus. Umetnuti the oprema crijevo do the

vakuum mlaznica i the boca ¢ep. Pritisnite % za pocetak procesa vakuumiranja. Zadrzite okus duZze.

1. Stick the €ep u the vino boca. ( Vidi lik 1) !

2. Umetnite jedan kraj dodatnog crijeva u vakuumsku D)
mlaznicu. Umetnite drugi kraj crijeva u ¢ep boce. ( Vidi
slika 2)

3. Pritisnite . Vakuumsko brtvljenje postupak pocinje. The
odgovara indikator svjetlo ¢e biti osvijetlieno. Dinamicka
slika ¢e se prikazati na LCD zaslonu. (Pogledajte sliku 3)

4. Proces ¢e se automatski zaustaviti kada se postigne
odredeni negativni tlak. Pritisnite @ tijekom uporabe za
trenutno zaustavljanje trenutnog procesa vakuumiranja.

5. Kada je postupak vakuumskog zatvaranja zavrden, ureda;j
htjeti automatski Stop. Do osloboditi the vakuum,
jednostavno povucite ¢ep boce prema gore.

Biljeska: Izbjegavajte koristenjem the boca €ep na plasti¢ni
boce. Cini ne vakuumirano pakiranje gaziranih ili gaziranih pica. D
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Vakuum Kontejneri (Prodano Odvojeno)

Nasa vakuumska posuda idealan je izbor za lomljive predmete, kao S$to su muffini, druga pecena hrana,
tekucine i suha roba. Spremnici dolaze u razli€itim veli¢inama. MoZete ga koristiti na radnoj povrsini, u hladnjaku
ili smocnici.

Brzo mariniranje je najbolji nacin za kiseljenje hrane, a vrijeme kiseljenja traje samo nekoliko minuta bez
gubljenja nekoliko sati. Nasi kontejneri pogodni su za kiseljenje. Toplo se preporucuju kvadratne ili pravokutne
posude jer je potrebna samo mala koli¢ina marinade.

The lagana i koji se moze sloziti spremnici su zgodan za pohranjivanje prethodno kuhan meso, ostaci i grickalice.

Vazno: Zapamtiti do umetnuti the prikladno Savjet u crijevo (D), dizajnirani za vakuum spremnici.

Vazno: Kada se bijeli indikator vakuuma na poklopcu spremnika potpuno spusti (ravan je s rubom) dok
koriStenjem the funkcionalnost, pritisnite 8 prekid the operacija od the uredaj. U kutija od 0,5L
posudi, crvena membrana sluzi kao indikator — kada postane konkavna, zaustavite rad jedinice.

BiljeSka:
1. Cini ne koristiti the spremnici u the zamrzivac.
2. Dopusti the vru¢e namirnice koje treba ohladiti prije bi¢e upakiran. Inace, namirnice svibanj
ispuhati se spremnika.
3. Kontejneri su he pogodno za pranje u perilici posuda.

Napomena: U slu€aju poteSkoca s brtvljenjem vakuumske posude pomocu sredstva za brtvljenje, slijedite ove
korake:

1. Uvjerite se da brtva na poklopcu nije savijena. Ako je pe€at presavijen, njezno ¢ackalicom izvucite

pecat i pravilno ga postavite.
2. Provjerite nije li spremnik na bilo koji nacin oStecen.
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KORISTAN SAVJETI

1. Nemoijte prepuniti vrec€icu. Uvijek odlazite u najmanje 3 in¢a materijal vre€ice izmedu sadrzaja vrecice i
vrha vrecica.

2. Cist the otvoren kraj od the vrecica iznutra i van. Napraviti Naravno the otvoren kraj je besplatno od
hrana materijal i bore.

3. Kada vakuum ambalaza a velika artikal, do sprijeciti bore u the pecat, njezno protezu se vrecica ravan prije
stavljajuci ga u vakuumsku komoru.

4. Napraviti Naravno the vrecica je suha. To htjeti biti teSko do napraviti a tijesno pecat ako the vrecica je mokar.

5. Zanajbolje rezultati, pokvarljive stvari jo$ potreba do biti smrznuti ili u hladnjaku nakon vakuum brtvljenje
postupak.

6. Kada vas su vakuum brtvljenje stavke s oStar rubovi (takvo kao suha Spageti, srebrnina, itd.), zastititi torba
iz uboda po omatanje the artikal u mekan amortizacija materijal, takav kao a papir ru¢nik. Vas svibanj koristiti
spremnik umjesto torbe.

7. Kada koriStenjem spremnici, stalno napustiti 2.5 cm od prostor na the vrh od spremnik.

8. Prethodno zamrznuti voée povrce prije vakuum brtvljenje za the najbolje rezultate.

9. Dopusti the uredaj do cool za 1 minuta izmedu Koristi.

10. Ako vas su ne Naravno da li tvoje vre€ica bio je zape€acena ispravno, jednostavno ponovno zatvoriti the vrecica.

11. Za najbolje rezultati, koristiti torbe i spremnici proizvedeno po the proizvodac.

12. Cini ne podgrijati tvoje hrana u the vreéica u mikrovalna peénica pec¢nica. To je opasno.

13. Kada vagate veliki predmet, stavite pladanj ili posudu na platformu. Ne zaboravite pritisnuti %
kako biste uklonili tezinu pladnja ili spremnika prije dodavanja predmeta.

14. Kada zavrsio koriStenjem brtvilo, pritisnite srebro dodir bar do otvoren jedinica, zatim iskljuciti iz struje jedinica i
trgovina to ispravno.

Iskljucite iz struje the uredaj prije CiS¢enje.
Ukloniti the putovanije ladica za CiScenje.
Brisanje the vanjski povrsinski s a mekan, sapunast tkanina. Brisanje daleko bilo koji hranu ili tekuéina na
the vakuumska komora papirnatim ru¢nikom.

4. Senzor za vaganje dio je visoke preciznosti. Nemojte snazno pritiskati platformu. Njezno obriSite platformu
prilikom CiScenja. MoZete ga ukloniti radi CiS¢enja.

5. Suhathe uredaj temeljito prije koristenjem to opet.

6. Cini ne zaroniti the uredaj u voda ili drugo tekucine. Sprijegiti voda ili drugo tekuéine iz ulazak u AC strujni
priklju¢ak na uredaju.

7. Cini ne gist the uredaj s abrazivna &i$éenje agent do Izbjegavajte o$teéujuéi the povrsinski.

CISCENJE | ODRZAVANJE
1
2
3
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RJESAVANJE PROBLEMA

Nista dogada se kada the vlast kabel je prikljuceno u uredaj
Napraviti Naravno the vlast kabel je ne oste¢ena.
Napraviti Naravno the vlast kabel je ispravno priklju¢eno u the elektri¢ni utiCnica i ureda;.

Uredaj je priklju¢eno u, ali to Ne mozete vakuum

Osigurati the poklopac je ispravno zatvoreno.

Osigurati the otvoren kraj od the vrecica je ispravno postavljeni u the vakuum
komora. Ako indikatorska svjetla trep¢u, uredaj se moze pregrijati.

Dopusti to do cool za nekoliko minuta prije koristiti.

Provjerite je li vreCica probuSena.

Cek the brtvljenje pjena brtve za $teta.

Zrak je uklonjeni iz iznutra the torba, ali sada zrak ima ponovno usao
Cek ako tamo je a rupa ili puknuti na the vrecica. To svibanj biti probu$en po ostar stavke. Koristiti a novi
vrecica ako je potrebno.

Provjeri peCat. A bora uz the pe€at svibanj uzrok zrak do ponovno uéi the vrecica. Ako postoji je a bora uz
zatvorite, jednostavno odrezite zape€aceni rub i ponovno zatvorite.

Ako tamo je vlage ili tekucina iz namirnice predstaviti unutar the pecat, razrezati the vrecica i brisanje daleko
namirnice na otvoreni kraj vrecice.

Odaberite @ i ponovno zatvoriti.

Ako the hrana ima bio pohranjeno za a dugo vrijeme i the vrecica je puna plinova, the hrana svibanj plijen.
Mi preporuciti odbacivanje hrane.

Biljeska:
Kako biste sprijecili pregrijavanje uredaja, ostavite ga da se hladi 60 sekundi izmedu dva koriStenja. Drzite

poklopac otvorenim prije vakuumiranja.

Ako the vrecica topi se, the brtvljenje traka svibanj imati bio pregrijan tijekom the brtvljenje postupak. Dopusti
the uredaj da se ohladi 60 sekundi prije ponovne upotrebe.

Za the najbolje oCuvanje, €ini ne ponovno koristiti the torbe nakon pohranjivanje sirovo meso, riba ili masna
namirnice. Cini ne ponovno koristiti vreé¢ice nakon kuhanja na laganoj vatri ili u mikrovalnoj peénici.
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SKLADISTENJE VODIC

Ovaj je za referenca samo. Stvarno skladiStenje Zivot ovisi na the svjeZina od hrana, vakuum snaga i the pecat.

U the Hladnjak (512 °C)

Normalan Skladitenje Zivot

Skladistenje Zivot s Nage Vakuum
Brtvljenje Oprema

Meso 2-3 dana 8-9 (prikaz, ostalo). dana
Plodovi mora i Riba 1-3 dana 4-5 dana
Kuhano meso 4-6 dana 10-14 (prikaz, ostalo) dana
Povrée 3-5 dana 7-10 (prikaz, ostalo) dana
Voce 5-7 dana 14-20 (prikaz, strucni) dana
jaja 10-15 (prikaz, strucni). dana 30-50 (prikaz, stru¢ni) dana

U the Zamrziva¢ (-16~- 20 °C)

Normalan Skladistenje Zivot

Skladistenje Zivot s Nase Vakuum
Brtvljenje Oprema

Meso

3-5 mjeseci

1 Godina

Plodovi mora i Riba

3-5 mjeseci

1 Godina

Soba Temperatura (252 °C)

Normalan Skladistenje Zivot

Skladistenje Zivot s Nase Vakuum
Brtvljenje Oprema

Kruh 1-2 dana 6-8 dana
Riza / Brasno 3-5 mjeseci 1 Godinailznad
kikiriki / Grah 3-6 mjeseci 1 Godinailznad
Listi¢i Caja 5-6 mjeseci 1 Godinailznad
TEHNICKI TEHNICKI PODACI
Dimenzije (L x W. x H) 380 mm x 140 mm x 80 mm
Ukupno Tezina SZ:1,75kg GW: 2,35kg
Operativni Temperatura 0~40°C
Ocijenjen napon O 220- 240VAC
Ocijenjen Frekvencija 50-60 Hz
Ocijenjen Vlast 120 W
Vakuum Razina >-80Kpa
Kapacitet 2000,0g
Povecanja 0,1g
Jedinice g/kg/oz/lb
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OKOLIS

B

Ovaj proizvod sadrzi reciklirati materijala. Cini ne raspolagati ovaj proizvod kao nerazvrstano opéinski gubljenje.

Kontakt tvoje lokalni opcina za the najblizi kolekcija tocka.
JAMSTVO | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda uklju€uje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili proizvodniji. Ovo jamstvo
vrijedi samo ako je uredaj koridten u skladu s uputama i pod uvjetom da nije modificiran, popravljan ili da u
njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije oSte¢en neovlastenom uporabom ili transportom. Jamstvo
se ne odnosi na nedostatke koji su rezultat prirodnog troSenja komponenti ili lomljivih predmeta kao &to su
stakleni i keramicki predmeti.

Ovo jamstvo ne ograni¢ava kup€eva osnovna ili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima u vezi s kupnjom
uredaja.

U slucaju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili Yoer servisu. Prilikom podnosenja
reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupnii.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Kérjuk, el6tte figyelmesen olvassa el ezt az utasitast a te elsé

hasznalat ebbol a termékbal.

1.

Miel6tt csatlakoztatna a haldzathoz, ellendrizze, hogy a haldzati
feszultség megegyezik-e a készuléken feltintetett névleges

feszultséggel.

. Tedd nem mikodtet ez készulék val vel a sérult erd zsindr vagy dugo.

Ne mikodtesse, ha meghibasodik vagy barmilyen médon sérult. Ha a
készuléek vagy a tapkabel megsérul, vigye vissza a hivatalos

vevlOszolgalatba.

. Ha a aramot biztositott zsindr van seérult, nak nek elkerul veszély,

kapcsolatba Iépni a gyartot vagy a szervizt, hogy cserélje ki egy ujra.

. Tedd nem hasznalat an kiterjesztés zsin6r val vel a készulék.

. Ne hasznalja a készuléket nedves vagy forro feluleten, illetve nagy

teljesitményl hely kozelében elektromos készulékek.

. Tedd nem bemerul Barmi rész nak,-nek a készulék, er6 zsinor és

dugo vizben vagy mas folyadékban.

. Hasznalat csak kiegészitdk ajanlott altal a gyarto.

. Szorosan felugyelni gyermekek amikor segitségével a készulék. Tedd

nem lehet6vé teszi a készuléket jatekkeént kell hasznalni.

. Kapacitas nak,-nek a digitalis skala van 2 kg.
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10. Nak nek biztositsa pontossag nak,-nek a skala, csinald nem mindig hely
nehéz tételeket tovabb a felulet. Masképp, a mérés érzeékeld lehet lenni
deformalt. Ha a mérleg hosszu ideig tétlen lesz, tavolitsa el az
emelOkosart.

11. Ez a készulék kizarolag haztartasi hasznalatra szantak. Minden mas
hasznalat nem megfeleld és veszélyes.
12. A gyartd csinal nem elfogad felel6sség szamara kar az utasitasok

be nem tartasabdl ered.
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TUD A TE VAKUUM FOKAVADASZ

@Pecsét gomb

(4)M6d gomb

/) Széraz/nedves ételek

(1) Platform port (3) Tara gomb =~ beallitasa gomb
@LCD kijelz6 @\_/ac pecsételé gomb

®Qgrt:t;natikus nyitas a2 Normal/kiméls sebesség 40 Vakuumos

= peallitasok gomb ~ pacolas gomb

@ Stop gomb

1. FELULET KIKOTO

Forog a felllet 6ramutaté jarasaval megegyez6 nak nek telepités azt. Forog az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyba nak nek tavolitsa el azt.

2. LCDKIJELZO
Kijelz6 a allapot nak,-nek vakuum fokavadasz.

nn

U Skala ban ben Készenlétben 1évé mdd

U
n ]
U Skala ban ben mérés mod

1] P n

U 1] Hasznalt szamara jelezve a fed6 van feloldva
rl 05 E

LLy Hasznalt szamara jelezve a fedd van zart
Hnnni

o Vakuum el6rehalad indikator

e |
 ——
|
=3

Foka elérehalad indikator

P =3
r——
e Y

Skala tulterhelés gyors
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TARA GOMB

Nyomja meg % nak nek aktivalja a TARA funkcié.
(Az energiatakarékossag érdekében a késziilék automatikusan kikapcsol, ha 10 percig nem hasznalja. Az
Osszes jelz6fény kialszik. Nyomja meg ezt a gombot a készlilék felébresztéséhez.)

MOD GOMB
Nyomja meg Q nak nek valassza ki a suly egységek (g, kg, oz, Ib).

FOKA GOMB

Zarja le a zsakot vakuum nélkil. Ha megnyomja a gombot Z a fedél automatikusan bezardodik, és a
készllék elkezd tomiteni. A lezarasi folyamat befejeztével a fedél automatikusan kinyilik.

Kézikonyv foka, ellenérzés vakuum nyomas. nyomja meg ez gomb nal nél Barmi id6 alatt a vakuum témités
folyamat hogy leallitsa a vakuum folyamatat és azonnal zarja le a zacskét.

(Varjon nal nél legkevesbé 60 masodpercig k6zott pecsétek)

Megjegyzés: Az intelligens védelmi mod a tdmitési funkcid folyamatos hasznalata esetén aktivalodik,
ebben az tzemmaddban a lezarasi funkcié nem kapcsolhato be. elkezd8détt, indikatorral fény villogd. Kérlek
varj egy ideig hogy a késztilék visszatérjen a normal mikddéshez.

SZARAZ/NEDVES ETEL BEALLITASOK GOMBO/é

Foka id6 attol filgg tovabb a tipus nak,-nek a étel. Azt akarat vesz a hosszabb id6 ha te valaszt NEDVES ETEL
beallitas.

Mert optimalis porszivozas és tomités szamara a nedves vagy lédus élelmiszerek, valaszt ®cza
funkcio alkalmas sonkak, halak, sajtok és mas hasonl6 termékek esetében.

Vigyazat: Ne hasznalja a lezarasi funkciot folyadékokbdl allé élelmiszerek, példaul levesek, szészos ételek
stb. csomagolasara — a vakuumtartalyok erre a célra szolgalnak.

Mert élelmiszerek nélkdl folyékony, ilyen mint szaritott Termékek, gabona stb. valaszt 0

VAKACIO FOKA GOMB

Porszivézza fel a zacskét, és automatikusan lezarja. Ha megnyomja E a fedél lecsukadik és a késziilék
elkezdddik nak nek huz levegé ki nak,-nek a taska. Utan a vakuum folyamat, azt akarat azonnal teremt a
szoros pecsét korll az ételt. A fedél kioldodik, ha a vakuumzarasi folyamat befejez6dott.

(Varjon nal nél legkevésbé 60 masodpercig kozott felhasznalasok)

Vigyazat: Ne hasznalja a lezarasi funkciét folyadékokbdl all6 élelmiszerek, példaul levesek,  szdszok

stb. — vakuum konténerek vannak szandékolt nak nek lenni hasznalt szamara ez
célja.
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8.

10.

11.

NORMAL/ KEDVES SEBESSEG BEALLITASOK GOMB /=

Allithaté vakuumnyomas. A vakuumnyomas erésebb a = - norméal sebességnél. Kényes targyak
vakuumzarasakor nyomja meg a gombot, g/= amig a GENTLE SPEED jelzéfény (==) ki nem gyullad.

Barmikor megnyomhatja a vakuum folyamat ledllitasahoz és a zacsko lezarasanak megkezdéséhez E

ALLJ MEG GOMB
Nyomja meg B alatt hasznalat nak nek azonnal allj meg a jelenlegi vakuum vagy tomités folyamat.

VAKUUM PACOLT GOMB
A palackdugok, vakuumtartalyok vagy a Pacolas lizemmoéd hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
vakuumcsé csatlakozasa biztonsagos.

Nyomja meg &a munka megkezdéséhez a vakuumtartalyok vagy a palackdug6 hasznalataval. A funkcié
hasznalata el6tt csatlakoztassa a vakuumcsovet.

Fontos: Amikor a fehér vakuum indikator tovabb a fed6 nak,-nek a tartaly megy le- mig a funkcio
hasznalataval, nyomja meg a gombot B 5 késziilek mikodésének ledllitasahoz. A 0,5 literes tartélynal egy
piros membran szolgal indikatorként — ha homoruava valik, allitsa le az egység mikddését.

"EGY ERINTES" GOMB
Egyszerlien érintés ez fémes rud nak nek nyisd ki és Bezaras a fedé.

A —Tipp szamara a tartozék kikoté nak,-nek vakuumtémité
B — Tipp szamara a tveg dugd

C -

Palackdugo

D — Tipp szamara a vakuum konténerek
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AC port

Dug6 a eré
Kabel az AC portba.
Jeldlje be ha a

feszlltség feltlintetve

tovabb a késziilék

egyezik

feszultség el6tt

bedugni.

Gumirozott
érintkezGsav

Feliilet

! Mérjik le a étel.

I Amikor nem ban ben hasznalat vagy el6tt
tisztitas, forgassa el az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba az eltavolitdsahoz. Gyors
és konnyd.

Feliilet Kikoté

Forog afelulet az ramutaté
jarasaval megegyez6 iranyba
a telepitéshez.

Forog az éramutat6 jarasaval
ellentétes iranyba nak nek tavolitsa el
azt.

Tartozék Kikoto
ate halozati
Tavolitsa el a levegbt a

tartalybdl vagy lveg.

Kiegészit6 tomlé szlikséges.

Tomit6 hab

tomités

'\\'
Kivehet6 csepegtetd VJ Zacskovago
Tomitd szalag ~

Zsakdugo

Automatikus
retesz

—

=

talcal Vakuumkamra
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Radir Kapcsolatba Iépni Rud

Készits biztos a nyisd ki vége nak,-nek a taska van sajtolt lakas ellen a tdmités szalag, nak nek biztositani an
optimalis foka.

Tomités Hab Tomités
Garancia, hogy vakuum lesz a kamraban tartjak fenn. Gy6z6djon meg rola, hogy a fedelet Hasznalaton kival nyitva
van, hogy megakadalyozza a tomitések deformalédasat.

Kivehetd Cso6pog Talca
Fogas tulcsordulas folyadékok. Nak nek tiszta, egyszerlen tavolitsa el azt.

Vakuum Kamra
Pozici6 a nyisd ki vége a taska belll a vakuum kamra. Beépitett dugo van tervezett nak nek biztositsa a taska

biztonsagosan be van helyezve a vakuumkamraba.

Tomités Szalag
Hasznalt egyutt val vel a radir rid, a tdmités szalag létrehozza a féka tovabb a taska val vel héség.

Taska Dugé
Nak nek megakadalyozni a vakuum taska tél tél Iény tegye kivil nak,-nek a vakuum kamra.

Automata zar Retesz
A gép megnyilik vagy bezar automatikusan nal nél a érintés nak,-nek a kapcsolatba Iépni rad tovabb A fedél.

Taska Vago
Vagott taskak nak,-nek a kivanatos méret vagy nyisd ki zart taskak. Hely azt -ba a taska vago tarté utan hasznalat.
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VAKUUM FOKAVADASZ UZEMELTETESI UTASITAS

1. Dugo a késziilék -ba a eré kimenet keresztll a aramot biztositott zsinér. A képerny6 és indikator fény akarat
kénnyitsen. (Lasd az 1. abrat)

2. Erintés a érzékeld nak nek nyisd ki a fedd. (Lat abra 2)

3. Tiszta és kiegyenesedik a nyisd ki vége nak,-nek a taska. Készits biztos ott van nem étel anyag vagy rancok
tovabb a nyitott vég. Helyezze be a zacsko nyilasat a vakuumkamraba, amig a beépitett dugé meg nem
akadalyozza. (Lat 3. abra)

Jegyzet:
Készits biztos hogy a félia van tegye ban ben a kdzépsé nak,-nek a vakuumtomité.

2. Emlékezik hogy a folia van nak nek lenni recés, kiildndsen tervezett szamara vakuum
pecsételdk és azt nem tud nagyobb legyen, mint a vakuumtomitd szélessége.

3. Haafdlia van recézett tovabb egy oldal, tegye a folia ban ben a vakuum fokavadasz tartasa annak
sima oldal fel.

4. Megnyomni a E vagy E és a megfeleld jelzéfény vilagit. A fedél automatikusan bezarddik.
Megkezdédik a vakuumzaras vagy csak a tomités folyamata. (Lat 4. abra)

Jegyzet:
1. Varjon nal nél legkevésbé 60 masodpercig felhasznalasok k6zott.

2. Nak nek elkerll veszélyek, csindld nem utanégetés vakuum csomagolva élelmiszerek ban ben a
taska ban ben mikrohullamu sutd suté.
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DIGITALIS SKALA UZEMELTETESI UTASITAS

1.

Forog a felllet 6ramutatoé jarasaval megegyez6 nak nek hegy azt
nak nek afelllet kik6té. (Lasd az abrat 1). Tedd nem forog a feliilet
kemeény. Masképp, a a mérlegérzékelé megsértlhet, és pontatlan
eredményekhez vezethet.

Csatlakoztassa a késziléket a konnektorhoz a mellékelt
tapkabellel. Az LCD-képernyd automatikusan bekapcsol, és ,0.0”
g jelenik meg. (Lasd a 2. abrat)

Nyomja meg 0 a sulymértékegységek (g, kg, oz, Ib )
kivalasztasahoz. Gy6z6djon meg arrdl, hogy nulla jelenik meg. Ha

nem, megnyomhatja a gombot % A Kkijelzd visszaall nullara.
(Lasd a 3. abrat)

Helyezze a mérendd targyat az emelvényre. A kijelz6n megjelenik
a suly nak,-nek a tétel. Nak nek szerezni a pontos suly nak,-nek
folyékony vagy por élelmiszerek ban ben a tartaly, te van nak nek
tavolitsa el a suly nak,-nek a tartalyt.

Mindenekel6tt helyezze a tartalyt a targy nélkil az emelvényre.

Masodszor, nyomja meg % nak nek tavolitsa el a suly nak,-
nek a tartalyt. A kijelzd visszaall nullara.

Harmadszor, add hozz4 a tétel nak nek a tartaly. Végul a suly nak,-
nek a elem jelenik meg a kijelzén. (Lasd a 4. abrat)

Hogyan nak nek Kalibralni A te Skala?
A kalibralasi folyamat a szallitas elétt megtortént. Csak akkor kalibralja a skalat, ha pontatlan leolvasast ad. A
2 kg kalibracios suly sziikséges. A kalibralas el6tt varjon legalabb 30 percet szobah6mérsékleten.

1. Tart % és 0 nal nél a azonos idé amig ,2000.0 g” Megjelenik.
2. ,2000.0 g” van villogé tovabb a kijelzé.

3. Helyezzen egy 2 kg-os kalibrald sulyt a platform kézepére. Ha a kijelzén a ,PASS” felirat lathatd, az a
sikeres kalibralast jelzi.

Kapacitas

Kapacitas van 2 kg. Soha hely tételeket felett 2 kg tovabb a felllet. Nak nek védeni a mérés érzékeld tol tél ha

sérult, és biztositsa a pontossagot, helyezze a targyat az emel6kosar kdzepére, és ne Usse az emelvényt.

Uzemeltetési Kornyezet
Amikor a digitalis skala van fordult tovabb, nak nek biztositsa pontossag, varjon nal nél legkevésbé 30
masodpercig el6étt hasznalat. Az Gzemi hémérséklet 10-30 °C.
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KIEGESZITOK

Vakuum Tarolas Taskak és Rolls

A texturalt kialakitas segit eltavolitani a leveg6t a taska belsejébdl. A tobbrétegli szerkezet hatékony gatat
képez, amely megakadalyozza az oxigént, a nedvességet és a fagyasztdé égését. Kuldonféle méretek allnak
rendelkezésre.

Megjegyzés: Nyersen torténd tarolas utan ne hasznalja Ujra a zacskokat husok, halak vagy zsiros ételek.
Parolas vagy mikrohulldmu sutés utan ne hasznalja fel Ujra a tasakot.

Palackdugé

Vakuumos kiszerelésl voOrésbor, szénsavmentes ital vagy olaj palackdugonkkal. Hosszabbitsa meg a
folyadékok élettartamat és 6rizze meg az izét.

Megjegyzés: Ne hasznalja palackdugénkat miianyag palackokon. A szénsavas vagy habzé italokat nem lehet
vakuumcsomagolni, mert a gaz eltavolitdsa miatt a palackok kilapulnak a vakuumzaras soran.

lllessze vissza a dugot a felbontott borostivegbe. A bor kdnnyen oxidalddik és elveszti izét. Beszuras a tartozék

tomlét nak nek a vakuum szérofej és a liveg dugd. nyomja meg % a vakuumzarasi folyamat elinditasahoz.
Tartsa meg az izét tovabb.

|

1. R4d adugé -ba a bor liveg. (Lat abra 1) D’
2. lllessze a tartozéktomlé egyik végét a vakuumfuvokaba.
lllessze a témlé masik végét a palackdugodba. (Lat 2. abra)
3. Nyomja meg B3, A vakuum tdmités folyamat elkezdédik.
A megfelel§ indikator fény fog vilagitani. Az LCD
képerny6n dinamikus kép jelenik meg. (Lasd a 3. abrat)
4. A folyamat automatikusan leall, ha elér egy bizonyos

negativ nyomast. Nyomja meg @ hasznalat kozben az
aktualis vakuum folyamat azonnali leallitasahoz.

5.  Amikor a vakuumzarasi folyamat befejez6dott, a készllék
akarat automatikusan allj meg. Nak nek kiadas a vakuum,
egyszerlien huzza fel a palackdugot.

Jegyzet: Elkerll segitségével a iveg dugo tovabb mlanyag
palackok. Tedd szénsavas vagy szénsavas italokat nem D

vakuumcsomagol. D D
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Vakuum Konténerek (Eladott Kiilon)

Vakuumos tartalyunk idealis valasztas torékeny targyakhoz, mint példaul muffin, egyéb siilt ételek, folyadékok
€s szarazaru. A tartalyok kulénb6z6 méretiiek. Hasznalhatod a pulton, a hiitében vagy a kamraban.

Gyors a pacolas a legjobb mddja az ételek pacolasanak, és a pacolasi id6 csak néhanyat vesz igénybe percet
anélkll, hogy elveszitené néhany orat. A mi konténereink pacolasra alkalmasak. A négyzet vagy téglalap alaku
edények erésen ajanlottak, mert csak kis mennyiségi pac szukséges.

A koénnylsulyu és egymasra rakhato konténerek vannak kényelmes szamara tarolasa el6f6zve husok, maradék és
harapnivalok.

Fontos: Emlékezik nak nek betét a megfelel6 tipp -ba tomlét (D), tervezett szamara vakuum konténerek.

Fontos: Amikor a tartalyok fedelén lévé fehér vakuumijelzé teljesen leereszkedik (peremével lapos), mikbzben
segitsegével a funkcionalitds, nyomja meg @ nak nek megszilnik a mlvelet nak,-nek a eszkdz.
Ban ben a 0,5 literes tok tartalyban egy piros membran szolgal indikatorként — ha homoruva valik,
allitsa le az egység miikddését.

Jegyzet:
1. Tedd nem hasznalat a konténerek ban ben a mélyh(itd.

2. Lehetbveé teszi a forrd az ételeket le kell hiiteni Iény csomagolt. Masképp, élelmiszerek lehet
buborékoljon ki a tartalybdl.
3. Konténerek vannak nem mosogatégépben moshato.

Megjegyzés: Ha nehézségekbe utkodzik a vakuumtartaly tdmitdvel torténd lezarasa, kbvesse az aldbbi lépéseket:
1. Gy6z6djon meg arrol, hogy a fedél tdomitése nincs behajtva. Ha a tdmités dssze van hajtva, évatosan

egy fogpiszkalo segitségével feszitse ki a tomitést, és helyezze el megfeleléen.
2. Ellenérizze, hogy a tartaly nem sérilt-e meg semmilyen médon.
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HASZNOS TIPPEK

1.

10.
11.
12.

13.

14.

Ne toltse tul a zsakot. Mindig induljon el legalabb 3 hiivelyk zacské anyaga a tasak tartalma és a teteje

kozott taska.

Tiszta a nyisd ki vége nak,-nek a taska belll és ki. Készits biztos a nyisd ki vége van ingyenes

nak,-nek étel anyag és rancok.

Amikor vakuum csomagolas a nagy tétel, nak nek megakadalyozni rancok ban ben a foka, gyengéden
nyujtézkodni taska lakas elétt a vakuumkamraba helyezve.

Készits biztos a taska van szaraz. Azt akarat lenni nehéz nak nek készitsenek a szoros foka ha a taska nedves.

Mert legjobb eredmények, romlandé termékek még mindig szilkség nak nek lenni fagyott vagy hiitve utan
vakuum témités folyamat.

Amikor te vannak vakuum tomités tételeket val vel éles élek (ilyen mint szaraz spagetti, ezust, stb.),
védeni a taska tél tél defektek altal csomagolas a tétel ban ben puha parnazas anyag, ilyen mint a papir
torilkozo. te lehet hasznalat egy konténer taska helyett.

Amikor segitségével konténerek, mindig elhagy 2.5 cm nak,-nek hely nal nél a tetejére nak,-nek tartaly.
El6fagyasztas gylimolcsok zdldségek elétt vakuum tdmités szamara a legjobb eredmények.

Lehetbvé teszi a készlilék nak nek mend szamara 1 perc kézoétt hasznal.

Ha te vannak nem biztos hogy vajon a te taska volt zart megfeleléen, egyszeriien Ujracsomagol a taska.
Mert legjobb eredmények, hasznalat taskak és konténerek elballitott altal a gyartd.

Tedd nem utanégetés a te étel ban ben a tdska ban ben mikrohullamu sutd sutd. Azt van veszélyes.

Ha nagy tételt mér, helyezzen talcat vagy edényt az emelvényre. Ne felejtse el megnyomni %
hogy a tétel hozzaadasa el6tt eltavolitsa a talca vagy tartaly sulyat.

Amikor befejezett segitségével fékavadasz, nyomja meg eztist érintés rud nak nek nyisd ki Mértékegység, akkor
kihuz Mértékegység és bolt azt megfeleléen.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Kihuz a késziilék elétt tisztitas.

Tavolitsa el a utazas télca szamara tisztitas.

Torolje le a kiilsé felllet val vel a puha, szappanos szévet. Torélje le el Barmi étel ill folyékony tovabb a
vakuumkamra papirtorlével.

A sulyméré érzékeld nagy pontossagu alkatrész. Ne nyomja meg erésen a platformot. Tisztitaskor
Ovatosan tordlje le a platformot. A tisztitashoz eltavolithatja.

Szaraz a készlilék alaposan el6tt segitségével azt Ujra.

Tedd nem bemertl a készulék ban ben viz vagy Egyéb folyadékok. Megel6zni viz vagy Egyéb folyadékok
tol tél belépve a AC tapcsatlakozo a készuléken.

Tedd nem tiszta a készilék val vel csiszolo tisztitas ligynok nak nek elkeril karosité a felllet.
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HIBAELHARITAS

Semmi torténik amikor a erd zsinér van bedugva -ba késziilék
Készits biztos a erd zsinér van nem seérdlt.
Készits biztos a er6 zsinor van helyesen bedugva -ba a elektromos kimenet és készulék.

Késziilék van bedugva ban ben, de azt nem tud vakuum

Biztositsa a fed6 van megfeleléen zarva.

Biztositsa a nyisd ki vége nak,-nek a taska van helyesen helyezett -ba a
vakuum kamra. Ha a jelzéfények villognak, a készilék tulmelegedhet.
Lehetdvé teszi azt nak nek mend szamara szamos

percek elétt hasznalat. Ellenérizze, hogy a taska

nincs-e kilyukadva.

Jeldlje be a tdmités hab tomitések szamara kar.

Leveg6 van eltavolitottak tol tél beliil a taska, de Most levegé van ujra belépett
Jeldlje be ha ott van a lyuk vagy szuras tovabb a taska. Azt lehet lenni kilyukadt altal éles tételeket.
Hasznalat a uj taska ha szikséges.

Ellendrizd a féka. A ranc mentén a foka lehet ok levegd nak nek Iépjen be Ujra a taska. Ha itt van a ranc
mentén témitse le, egyszerlien vagja le a lezart élt, és zarja vissza.

Ha ott van nedvesség vagy folyékony tél tél élelmiszerek ajandék belll a foka, felvagni a taska és tordlje le el
élelmiszerek tovabb a taska nyitott vége.

Valaszt @ és Ujracsomagol.

Ha a étel van volt tarolva szamara a hosszu id6 és a taska van teljes gazoktol, a étel lehet zsakmany. Mi
javasoljuk az étel eldobasat.

Jegyzet:
A készulék tulmelegedésének elkerllése érdekében a hasznalatok k6zott 60 masodpercig hagyja hilni.

Tartsa nyitva a fedelet vakuumzaras el6tt.

Ha a taska elolvad, a tdmités szalag lehet van volt tulmelegedett alatt a tdmités folyamat. Lehetdvé teszi a
készulék 60 masodpercig hdlni, mielétt ujra hasznalna.

Mert a legjobb megérzés, csinald nem Ujrafelhasznalas a taskak utan tarolasa nyers husok, hal vagy zsiros
élelmiszerek. Tedd nem Ujrafelhasznalas a tasakokat parolas vagy mikrohullamu suté utan.
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TAROLAS UTMUTATO

Ez van szamara referencia csak. Tényleges tarolas élet attol fligg tovabb a frissesség nak,-nek étel, vakuum er6 és
a foka.

. ) o Tarolas Elet val vel A miénk Vakuum
Ban ben a H{t8szekrény (512 °C) Normal Tarolas Elet . ]
Tomités Tartozek
Husok 2-3 Napok 8-9 Napok
Tenger gyimolcsei és Hal 1-3 Napok 4-5 Napok
Fott Hasok 4-6 Napok 10-14 Napok
Zoldségek 3-5 Napok 7-10 Napok
Gyumolcsok 5-7 Napok 14-20 Napok
Tojas 10-15 Napok 30-50 Napok
e L Tarolas Elet val vel A miénk Vakuum
Ban ben a Mélyh(ité (-16-20 o ©) Normal Tarolas Elet o .
Tomités Tartozék
Husok 3-5 hénap 1Ev
Tenger gyumolcsei és Hal 3-5 hénap 1Ev
. o Tarolas Elet val vel A miénk Vakuum
Szoba Héfok (2542 °C) Normal Tarolas Elet . ]
Tomités Tartozék
Kenyér 1-2 Napok 6-8 Napok
Rizs / Liszt 3-5 hénap 1 Ev és Felett
Foldimogyoré / Bab 3-6 hénap 1 Ev és Felett
Tealevelek 5-6 hénap 1 Ev és Felett

MUSZAKI MUSZAKI ADATOK

Méretek (L x W. x H) 380 mm x 140 mm x 80 mm
Teljes Suly ENy: 1,75 kg GW: 2,35 kg
Uzemeltetési H6fok 0-40°C
Névleges Fesziltség 0 220-240 VAC
Névleges Frekvencia 50-60 Hz
Névleges Eré 120W
Vakuum Szint >-80 Kpa
Kapacitas 2000,0g
Novekmények 0,19
Egységek g/kg/oz/lb
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KORNYEZET

B

Ez termék tartalmaz ujrahasznosithaté anyagokat. Tedd nem eldob ez termék mint valogatas nélkil varosi Pazarlas.

Kapcsolatba lépni a te helyi kbzség szamara a legkdzelebbi Gyljtemény pont.
GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbdl eredd hibakat. Ez a garancia csak
akkor érvényes, ha a készuléket az utasitasoknak megfelel6en hasznaltak, és feltéve, hogy azt illetéktelen
személy nem modositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve nem sérilt meg nem megfelelé hasznalat vagy
szallitas miatt. A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes elhasznalédasabdl eredd hibakra,
illetve a torhetd anyagokra, példaul Uveg- és keramiatargyakra.

Ez a garancia nem korlatozza a vasarl6 alapvetd vagy egyéb, a készllékvasarlasra vonatkozo tdorvények
altal biztositott jogait.

Garancialis igény esetén forduljon az ellendrzétt szallitbhoz vagy a Yoer szervizhez. A reklamacio
benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozé informacidkat és a vasarlast igazolé dokumentumot.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIE

Si prega di leggere attentamente queste istruzioni prima tuo Primo

utilizzo di questo prodotto.

1. Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda alla tensione nominale
indicata sull'apparecchio prima di collegarlo.

2. Fare non operare Questo apparecchio con UN danneggiato energia
cordone O tappo. Non utilizzarlo se non funziona correttamente o e
comungue danneggiato. Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
sono danneggiati, devono essere restituiti al centro di assistenza clienti
autorizzato.

3. Se IL fornito potere cordone E danneggiato, A Evitare un pericolo,
contatto il produttore o l'agente di assistenza per sostituirlo con uno
NuUoVo.

4. Fare non utilizzo UN estensione cordone con IL apparecchio.

5. Non utilizzare I'apparecchio su superfici bagnate o calde o in
prossimita di fonti di energia elevate apparecchi elettrici.

6. Fare non immergere Qualunque parte Di IL apparecchio, energia
cordone E tappo in acqua o altri liquidi.

7. Utilizzo soltanto Accessori consigliato di IL produttore.

8. Da vicino sorvegliare bambini Quando utilizzando IL apparecchio.
Fare non permettere utilizzare I'apparecchio come giocattolo.

9. Capacita Di IL digitale scala E 2 kg.
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10. A garantire precisione Di IL scala, Fare non Sempre posto pesante

11.

12.

elementi su IL piattaforma altrimenti, IL pesatura sensore Maggio Essere
deforme. Se la bilancia rimarra inattiva per un lungo periodo, rimuovere

la piattaforma.

Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato esclusivamente
per uso domestico. Ogni altro uso € da considerarsi improprio e
pericoloso.

IL produttore fa non accettare responsabilita per danno derivanti

dalla mancata osservanza del foglio istruzioni.
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SAPERE TUO VUOTO SIGILLANTE

@Pulsante di sigillatura

(4)Pulsante di modalita

/= Pulsante di impostazione

(1)Porta della piattaforma (3)Pulsante tara =~ alimenti secchi/umidi
@Display LCD @ Pulsante di sigillatura a vuoto

: Putlsant? di apertura /= Pulsante di impostazione della (10) Pulsante di
automatica = velocita normale/delicata marinatura a
vuoto

/7 .
@) Pulsante di arresto

1. PIATTAFORMA PORTA
Ruotare IL piattaforma senso orario A installare Esso. Ruotare in senso antiorario A rimuovere Esso.

2. DISPLAY LCD
Schermo IL stato Di vuoto sigillante.

nn

I Scala In Stand-by modalita

1]
n 1
1] Scala In pesatura modalita

M P ]
U I Usato per indicando IL coperchio E sbloccato

l'lﬂE

P
'—
c

Usato per indicando IL coperchio E bloccato

—
—_———
—
s e,
——
——
——
——
. —
——

Vuoto progresso indicatore

3
o
| =

Foca progresso indicatore

P =3
r—-—
L T,

Scala sovraccarico richiesta
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TARA PULSANTE

Premere % A attivare IL TARA funzione.
(Per risparmiare energia, I'apparecchio si spegnera automaticamente dopo 10 minuti di non utilizzo. Tutte
le spie si spegneranno. Premere questo pulsante per riattivare I'apparecchio.)

MODALITA PULSANTE
Premere Q A Selezionare IL peso unita (G, kg, oz, libbre ).

FOCA PULSANTE

Sigillare il sacchetto senza vuoto. Quando si preme E il coperchio si chiudera automaticamente e
I'apparecchio iniziera a creare una chiusura ermetica. Una volta terminato il processo di sigillatura, il
coperchio verra sbloccato automaticamente.

Manuale foca, controllo vuoto pressione. Premere Questo pulsante A Qualunque tempo durante IL vuoto
sigillatura processi per interrompere il processo di sottovuoto e sigillare immediatamente il sacchetto.

(Aspettare A meno 60 secondi fra foche)

Nota: la modalita di protezione intelligente verra attivata durante I'uso continuo della funzione di sigillatura.
In questa modalita, la funzione di sigillatura non pud essere attivata iniziato, con indicatore leggero
lampeggiante. attendere prego un po' per I'apparecchio per tornare al normale funzionamento.

ASCIUTTO/UMIDO CIBO IMPOSTAZIONI PULSANTE 0/4

Foca tempo dipende SU IL tipo Di IL cibo. Esso Volere Prendere UN piu a lungo tempo Se Voi scegliere UMIDO
CIBO collocamento.

Per ottimale passare l'aspirapolvere E sigillatura per IL umido O succoso Alimenti, scegliere ¢ Questa
funzionalita & adatta per prosciutti, pesce, formaggi e altri prodotti simili.

Attenzione: non utilizzare la funzionalita di sigillatura per confezionare alimenti contenenti liquidi, come
Zuppe, piatti con salse, ecc. — i contenitori sottovuoto sono destinati a questo scopo.

Per Alimenti senza liquido, come COME essiccato prodotti, cereale eccetera. scegliere O

VCA FOCA PULSANTE

Sottovuoto il sacchetto e sigillalo automaticamente. Quando si preme E il coperchio verra chiuso e
I'apparecchiatura inizia A disegno aria fuori Di IL borsa. Dopo IL vuoto processi, Esso Volere subito creare
UN stretto sigillare attorno al cibo. Il coperchio verra sbloccato una volta completato il processo di sigillatura
sottovuoto.

(Aspettare A meno 60 secondi fra usi)

Attenzione: non utilizzare la funzionalita di sigillatura per confezionare alimenti contenenti liquidi, come
zuppe, piatti con salse eccetera. — vuoto contenitori Sono destinato A Essere usato

per Questo scopo.
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8.

10.

11.

NORMALE/ DELICATO VELOCITA IMPOSTAZIONI PULSANTE £/=
Livello di vuoto regolabile. La pressione del vuoto & piu forte alla £ velocita normale. Quando si sigillano

sottovuoto oggetti delicati, premere £/=finoa guando la spia GENTLE SPEED (=) si illumina.

Per un maggiore controllo, & possibile premere E in qualsiasi momento per interrompere il processo di
sottovuoto e iniziare a sigillare il sacchetto.

FERMARE PULSANTE
Premere @ durante utilizzo A subito fermare IL attuale vuoto O sigillatura processi.

VUOTO MARINARE PULSANTE

Assicurarsi che il collegamento del tubo sottovuoto sia sicuro prima di utilizzare i tappi delle bottiglie, i
contenitori sottovuoto o la modalita Marinatura.

Premere =3 per iniziare a lavorare utilizzando i contenitori sottovuoto o il tappo della bottiglia. Collegare |l
tubo a vuoto prima di utilizzare questa funzionalita.

Importante: Quando IL bianco vuoto indicatore SU IL coperchio Di IL contenitore va giu Mentre
utilizzando la funzionalita, premere [ ] per interrompere il funzionamento del dispositivo. Nel caso del
contenitore da 0,5 litri, una membrana rossa funge da indicatore: quando diventa concava, arresta il
funzionamento dell'unita.

"UNO TOCCO" PULSANTE
Semplicemente tocco Questo metallico sbarra A aprire E vicino IL coperchio.

A—
B -
C-
D -

Mancia per IL accessorio porta Di sigillatrice sottovuoto
Mancia per IL bottiglia tappo

Tappo per bottiglia

Mancia per IL vuoto contenitori
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Piattaforma

! Pesare IL cibo.

I Quando non In utilizzo O Prima pulizia,
ruotare in senso antiorario per rimuoverlo.

Facile e veloce.

Porta CA Piattaforma Porta

Tappo IL energia Ruotare IL piattaformain

Cavo nella porta CA. senso orario per installarlo.

Ruotare in senso antiorario A
rimuovere Esso.

Controllo Se IL

tensione dichiarata SU

IL corrispondenze -
P Accessorio Porta

dell'apparecchio tuo . o
pp Rimuovere I'aria dal

tensione di rete Prima contenitore O bottiglia. E

collegamento. . .
necessario il tubo accessorio.

Barra di contatto

- Tappo del
in.gomma sacchetto
Guarnizione in

schiuma
sigillante

Chiusura

automatica

Taglierina

% per
_ sacchetti

Vassoio raccogli Camera a
gocce rimovibile vuoto Striscia di tenuta
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Gomma Contatto Sbarra
Fare Sicuro IL aprire FINE Di IL borsa E premuto Piatto contro IL sigillatura striscia, A fornire UN ottimale foca.

Sigillatura Schiuma Guarnizione
Garantire che ci sara il vuoto mantenuto in camera. Assicurati che il coperchio viene sbloccato quando non viene
utilizzato per evitare la deformazione delle guarnizioni.

Rimovibile Gocciolare Vassoio
Presa traboccare liquidi. A pulito, semplicemente rimuovere Esso.

Vuoto Camera
Posizione IL aprire FINE del borsa dentro IL vuoto Camera. Integrato tappo E progettato A garantire IL borsa &
posizionato saldamente nella camera a vuoto.

Sigillatura Striscia
Usato insieme con IL gomma sbarra, IL sigillatura striscia crea UN foca SU UN borsa con Calore.

Borsa Tappo
A impedire IL vuoto borsa da essendo Mettere al di fuori Di IL vuoto Camera.

Chiusura automatica Fermo
IL macchina si apre O chiude automaticamente A UN tocco Di IL contatto sbarra SU il coperchio.

Borsa Taglierina

Taglio borse Di UN desiderato misurare O aprire sigillato borse. Posto Esso in IL borsa taglierina titolare Dopo
utilizzo.
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VUOTO SIGILLANTE OPERATIVO ISTRUZIONI

1. Tappo IL apparecchio in IL energia presa attraverso IL fornito potere cordone. IL schermo e indicatore
leggero Volere essere alleggerito. (Vedi figura 1)

2. Tocco IL sensore A aprire IL coperchio. (Vedere figura 2)

3. Pulito E raddrizzare IL aprire FINE Di IL borsa. Fare Sicuro La E NO cibo Materiale O rughe SU IL finale
aperto. Inserire l'apertura del sacchetto nella camera del vuoto finché non viene bloccata dal tappo
incorporato. (Vedere figura 3)

Nota:
1. Fare Sicuro Quello IL Foglio E Mettere In IL mezzo Di IL sigillatrice sottovuoto.
2. Ricordare Quello IL Foglio ha A Essere zigrinato, appositamente progettato per vuoto sigillanti
E Esso non pud essere piu grande della larghezza della macchina per sottovuoto.
3. SelL Foglio E zigrinato SU uno lato, Mettere IL Foglio In IL vuoto sigillante mantenendo suo liscio
lato su.
4. Premi il E O g e la spia corrispondente si illuminera. Il coperchio si chiudera
automaticamente. Inizia il processo di sigillatura sottovuoto o di sola sigillatura. ( Vedere figura
4)
Nota:

1. Aspettare A meno 60 secondi tra gli usi.
2. A Evitare pericoli, Fare non riscaldare vuoto confezionato Alimenti In IL borsa In microonde forno.
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DIGITALE SCALA OPERATIVO ISTRUZIONI

1. Ruotare IL piattaforma senso orario A montare Esso A IL
piattaforma porta. (Guarda la figura 1). Fare non ruotare IL
piattaforma difficile. Altrimenti, IL il sensore di pesatura potrebbe
danneggiarsi e portare a risultati imprecisi.

2. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente tramite il cavo di
alimentazione in dotazione. Lo schermo LCD si accendera
automaticamente e mostrera “0.0” g. (Vedi figura 2)

3. Premere Q per selezionare le unita di peso (g, kg, oz, Ib ).
Assicurarsi che venga visualizzato zero. In caso contrario, &

possibile premere % Il display verra ripristinato a zero. (Vedi
figura 3)

4. Posizionare l'oggetto da pesare sulla piattaforma. 1l display
mostrera IL peso Di IL articolo. A ottenere IL esatto peso Di liquido
o polvere Alimenti In UN contenitore, Voi Avere A rimuovere IL O
peso Di Il container.

Innanzitutto posizionare il contenitore, senza l'oggetto, sulla o

piattaforma. In secondo luogo, premere % A rimuovere IL
peso Di Il container. Il display verra ripristinato a zero.

In terzo luogo, aggiungere IL articolo A IL contenitore. Finalmente
IL peso Di IL la voce verra visualizzata sul display. (Vedi figura 4)

Come A Calibrare Tuo Scala?

Il processo di calibrazione & stato eseguito prima della spedizione. Calibrare la bilancia solo quando fornisce
una lettura imprecisa. UN E necessario un peso di calibrazione di 2 kg. Attendere almeno 30 minuti a
temperatura ambiente prima della calibrazione.

1. Presa% E 0 A IL Stesso tempo Fino a “2000.0 G" appare.

2.“2000.0 G" E lampeggiante SU IL Schermo.

3. Posizionare un peso di calibrazione da 2 kg al centro della piattaforma. Quando il display mostra "PASS",
indica che la calibrazione € riuscita.

Capacita
Capacita E 2 kg. Mai posto elementi Sopra 2 kg SU IL piattaforma. A proteggere IL pesatura sensore da in
caso di danni e garantire la precisione, posizionare l'oggetto al centro della piattaforma e non colpire la piattaforma.

Operativo Ambiente
Quando IL digitale scala E trasformato SU, A garantire precisione, Aspettare A meno 30 secondi Prima

utilizzo. La temperatura operativa € 10-30 °C.
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ACCESSORI

Vuoto Magazzinaggio Borse E rotoli

Il design strutturato aiuta a rimuovere l'aria dall'interno della borsa. La struttura multistrato crea un'efficace
barriera che previene I'ossigeno, I'umidita e le bruciature da congelamento. Sono disponibili varie dimensioni.

Nota: Non riutilizzare i sacchetti dopo averli conservati crudi carne, pesce o cibi grassi. Non riutilizzare
i sacchetti dopo la cottura a fuoco lento o il microonde.

Tappo per bottiglia

Confeziona sottovuoto vino rosso, bevande non gassate o olio con il nostro tappo per bottiglia. Allunga la vita
dei liquidi e preserva il sapore.

Nota: Non utilizzare il nostro tappo per bottiglie su bottiglie di plastica. Le bevande gassate o gassate
non possono essere confezionate sottovuoto, perché la rimozione del gas fara appiattire le
bottiglie durante il processo di sigillatura sottovuoto.

Rimetti il tappo nella bottiglia di vino che é stata aperta. Il vino si ossida facilmente e perde il suo sapore. Inserire

IL accessorio tubo flessibile A IL vuoto ugello E IL bottiglia tappo. Premere % per avviare il processo di
sigillatura sottovuoto. Mantieni il sapore piu a lungo.

1. Bastone IL tappo in IL vino bottiglia. (Vedere figura 1) D)

2. Inserire un'estremita del tubo accessorio nella bocchetta
di aspirazione. Inserire I'altra estremita del tubo nel tappo
della bottiglia. (Vedere figura 2)

3. Premere B3, La sigillatura sottovuoto processi inizia. IL
corrispondente indicatore la luce sara illuminata.
L'immagine dinamica verra visualizzata sullo schermo
LCD. (Vedi figura 3)

4. Il processo si interrompera automaticamente quando
raggiunge una certa pressione negativa. Premere [ ]
durante l'uso per interrompere immediatamente il
processo di vuoto in corso.

5. Una volta completato il processo di sigillatura sottovuoto,
l'apparecchio Volere automaticamente fermare. A
pubblicazione IL sottovuoto, basta semplicemente D

sollevare il tappo della bottiglia. D D

Nota: Evitare utilizzando IL bottiglia tappo SU plastica bottiglie.
Fare non confezionare sottovuoto bevande gassate o frizzanti.
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Vuoto Contenitori (Venduto Separatamente)

Il nostro contenitore sottovuoto € la scelta ideale per oggetti fragili, come muffin, altri cibi da forno, liquidi e
prodotti secchi. | contenitori sono disponibili in varie dimensioni. Puoi usarlo sul piano di lavoro, nel frigorifero
o nella dispensa.

Veloce la marinatura € il modo migliore per mettere in salamoia il cibo e il tempo di marinatura richiede solo
pochi minuti minuti senza perdere qualche ora. | nostri contenitori sono adatti per il decapaggio. Si consigliano
vivamente contenitori quadrati o rettangolari perché & necessaria solo una piccola quantita di marinata.

IL leggero E impilabile contenitori Sono conveniente per memorizzazione precotto carni, avanzi E spuntini.

Importante: Ricordare A inserire IL adeguata mancia in tubo flessibile (D), progettato per vuoto contenitori.

Importante: Quando l'indicatore bianco del vuoto sul coperchio dei contenitori si abbassa completamente (&
piatto con il bordo). utilizzando IL funzionalita, premere @ A cessare IL operazione Di IL
dispositivo. In caso del 0.5L contenitore, una membrana rossa funge da indicatore: quando
diventa concava, interrompere il funzionamento dell'unita.

Nota:
1. Fare non utilizzo IL contenitori In IL congelatore.

2. Permettere IL caldo cibi da raffreddare prima essendo confezionato. Altrimenti, Alimenti Maggio
bollire fuori del contenitore.
3. Contenitori Sono non lavabile in lavastoviglie.

Nota: In caso di difficolta nel sigillare un contenitore sottovuoto utilizzando un sigillatore, attenersi alla seguente
procedura:

1. Assicurarsi che la guarnizione del coperchio non sia piegata. Se il sigillo & stato piegato, utilizzare

delicatamente uno stuzzicadenti per sollevare il sigillo e posizionarlo correttamente.
2. Controllare se il contenitore non & stato danneggiato in alcun modo.
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UTILE SUGGERIMENTI

1.

o

10.
11.
12.
13.

14.

Non riempire eccessivamente la borsa. Lascia sempre alle almeno 3 pollici di materiale della borsa tra il
contenuto della borsa e la parte superiore borsa.

Pulito IL aprire FINE Di IL borsa dentro E fuori. Fare Sicuro IL aprire FINE E gratuito Di cibo
Materiale e rughe.

Quando vuoto confezione UN grande articolo, A impedire rughe In IL foca, delicatamente stirata borsa
Piatto Prima posizionandolo nella camera a vuoto.

Fare Sicuro IL borsa E Asciutto. Esso Volere Essere difficile A Fare UN stretto foca Se IL borsa & bagnato.
Per migliore risultati, deperibili Ancora Bisogno A Essere congelato O refrigerato Dopo vuoto sigillatura processi.
Quando Voi Sono vuoto sigillatura elementi con affilato bordi (come COME Asciutto spaghetti, argenteria,
eccetera.), proteggere la borsa da forature di avvolgimento IL articolo In morbido ammortizzazione Materiale,
come COME UN carta asciugamano. Voi Maggio utilizzo un container invece di una borsa.

Quando utilizzando contenitori, Sempre Partire 2.5 cm Di spazio A IL superiore Di contenitore.
Pre-congelamento frutta verdure Prima vuoto sigillatura per IL migliore risultati.

Permettere IL apparecchio A Freddo per 1 minuto fra usi.

Se Voi Sono non Sicuro se tuo borsa era sigillato correttamente, semplicemente richiudere IL borsa.

Per migliore risultati, utilizzo borse E contenitori prodotto di IL produttore.

Fare non riscaldare tuo cibo In IL borsa In microonde forno. Esso E pericoloso.

Quando si pesa un oggetto di grandi dimensioni, posizionare un vassoio 0 un contenitore sulla

piattaforma. Non dimenticare di premere %
per rimuovere il peso del vassoio o del contenitore prima di aggiungere l'articolo.

Quando finito utilizzando sigillante, premere argento tocco sbarra A aprire unita, Poi scollegare unita E negozio
Esso correttamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare IL apparecchio Prima pulizia.

Rimuovere IL viaggio vassoio per pulizia.

Pulire IL esterno superficie con UN morbido, saponoso stoffa. Pulire lontano Qualunque cibo o liquido SU
IL Camera sottovuoto con un tovagliolo di carta.

Il sensore di pesatura € una parte di alta precisione. Non premere con forza sulla piattaforma. Pulire
delicatamente la piattaforma durante la pulizia. Puoi rimuoverlo per la pulizia.

Asciutto IL apparecchio completamente Prima utilizzando Esso Ancora.

Fare non immergere IL apparecchio In acqua O altro liquidi. Impedire acqua O altro liquidi da entrando nel
Porta di alimentazione CA sull'apparecchio.

Fare non pulito IL apparecchio con abrasivo pulizia agente A Evitare dannoso IL superficie.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Niente accade Quando IL energia cordone E collegato in apparecchio
Fare Sicuro IL energia cordone E non danneggiato.
Fare Sicuro IL energia cordone E correttamente collegato in IL elettrico presa E apparecchio.

Apparecchio E collegato In, Ma ESso non pud vuoto

Garantire IL coperchio E correttamente Chiuso.

Garantire IL aprire FINE Di IL borsa E correttamente posizionato in IL vuoto
Camera. Se le spie lampeggiano, l'apparecchio potrebbe surriscaldarsi.
Permettere Esso A Freddo per parecchi minuti

Prima utilizzo. Controlla se la borsa & forata.

Controllo IL sigillatura schiuma guarnizioni per danno.

Aria E RIMOSSO da dentro IL borsa, Ma Ora aria ha rientrato
Controllo Se La E UN buco O foratura SU IL borsa. Esso Maggio Essere forato di affilato elementi. Utilizzo
UN nuovo borsa se necessario.

Controlla il foca. UN grinza lungo IL foca Maggio causa aria A rientrare IL borsa. Se ci E UN grinza lungo il
sigillare, tagliare semplicemente il bordo sigillato e richiudere.

Se La E umidita O liquido da Alimenti presente entro IL foca, aprire con un taglio IL borsa E pulire lontano

Alimenti SU l'estremita aperta della borsa.

Scegliere ® E richiudere.

Se IL cibo ha stato immagazzinato per UN lungo tempo E IL borsa E pieno di gas, IL cibo Maggio rovinare.
Noi consiglia di scartare il cibo.

Nota:
Per evitare il surriscaldamento dell'apparecchio, lasciarlo raffreddare per 60 secondi tra un utilizzo e l'altro.

Tenere il coperchio aperto prima della sigillatura sottovuoto.

Se IL borsa si scioglie, IL sigillatura striscia Maggio Avere stato surriscaldato durante IL sigillatura processi.
Permettere IL apparecchio raffreddare per 60 secondi prima di riutilizzarlo.

Per IL migliore preservazione, Fare non riutilizzo IL borse Dopo memorizzazione crudo carni, pescare O unto
Alimenti. Fare non riutilizzo i sacchetti dopo la cottura a fuoco lento o al microonde.
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MAGAZZINAGGIO GUIDA

Questo E per riferimento soltanto. Effettivo magazzinaggio vita dipende SU IL freschezza Di cibo, vuoto forza E IL

foca.

In IL Frigorifero (52 °C)

Normale Magazzinaggio Vita

Magazzinaggio Vita con Nostro

Vuoto
Sigillatura Accessorio

Carni 2-3 Giorni 8-9 Giorni

Frutti di mare E Pescare 1-3 Giorni 4-5 Giorni
Cucinato Carni 4-6 Giorni 10-14 Giorni
Verdure 3-5 Giorni 7-10 Giorni
Frutta 5-7 Giorni 14-20 Giorni
Uova 10-15 Giorni 30-50 Giorni

In IL Congelatore (-16~- 20 "C)

Normale Magazzinaggio Vita

Magazzinaggio Vita con Nostro

Vuoto
Sigillatura Accessorio
Carni 3-5 mesi 1 Anno
Frutti di mare E Pescare 3-5 mesi 1 Anno

Camera Temperatura (2542 °C)

Normale Magazzinaggio Vita

Magazzinaggio Vita con Nostro

Vuoto
Sigillatura Accessorio
Pane 1-2 Giorni 6-8 Giorni
Riso / Farina 3-5 mesi 1 Anno E Sopra
Arachidi / Fagioli 3-6 mesi 1 Anno E Sopra
Foglie dite 5-6 mesi 1 Anno E Sopra

TECNICO SPECIFICHE

Dimensioni (I X W. X H) 380 mm X 140 mm X 80 mm
Totale Peso NO: 1,75 chilogrammi GW: 2,35 kg
Operativo Temperatura 0~40°C
Valutato Voltaggio 0 220-240 VCA
Valutato Frequenza 50-60Hz
Valutato Energia 120 W
Vuoto Livello >-80Kpa
Capacita 2000,0g
Incrementi 0,1g
Unita G /kg/oz/libbre
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AMBIENTE

Questo Prodotto contiene riciclabile materiali. Fare non smaltire Questo Prodotto COME non ordinato comunale
sciupare. Contatto tuo Locale comune per IL piu vicino collezione punto.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto comprende i difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia € valida solo se l'apparecchio & stato utilizzato in conformita con le istruzioni e a condizione che
non sia stato modificato, riparato 0 manomesso da persone non autorizzate o danneggiato da uso improprio
o trasporto. La garanzia non si applica ai difetti derivanti dall'usura naturale dei componenti o ai prodotti
fragili come oggetti in vetro e ceramica.

Questa garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente o qualsiasi altro diritto concesso dalle leggi in
merito all'acquisto dell'apparecchio.

In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o Yoer Service. Al momento dell'invio del
reclamo allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e una prova d'acquisto.
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WARUNKI| BEZPIECZENSTWA

Przed przystapieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie

y4

1.

niniejszg instrukcja.
Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
tabliczce znamionowej urzgdzenia odpowiada napieciu w gniazdku

elektrycznym.

. Nie korzystaj z urzadzenia posiadajgcego uszkodzony przewdd,

wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii. W przypadku gdy
urzgdzenie lub kabel zasilajgcy sg uszkodzone, skontaktuj sie
z najblizszym autoryzowanym serwisem producenta w celu naprawy

| konserwaciji.

. Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony musi by¢ wymieniony przez

autoryzowany serwis lub wykwalifikowanego technika, aby unikngc
porazenia prgdem elektrycznym. W tym celu nalezy skontaktowac sie
z najblizszym autoryzowanym serwisem producenta w celu naprawy

| konserwacii.

. Podczas pracy z urzgdzeniem nie korzystaj z przedtuzacza.

. Nie korzystaj z urzgdzenia na mokrych lub gorgcych powierzchniach,

ani w poblizu urzgdzen elektrycznych o duzej mocy.

. Nie zanurzaj zadnej czesci urzgdzenia, przewodu oraz wtyczki

w wodzie, ani innych cieczach.

. Korzystaj wytgcznie z akcesoriéw zalecanych przez producenta.
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8. Podczas korzystania z urzgdzenia przez dzieci, zapewnij im
odpowiedni nadzér. Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage, aby dzieci nie
bawity sie urzgdzeniem.

9. Maksymalne obcigzenie wagi kuchennej wynosi 2 kg.

10.W celu zachowania wlasciwej precyzji skali, nie umieszczaj za kazdym
razem ciezkich przedmiotow na platformie. W przeciwnym razie
czujnik wazenia moze zosta¢ zdeformowany. W przypadku dtuzszej
bezczynnosci wagi, zdemontuj platforme.

11.Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.
Wszelkie inne uzycie uwaza sie za niewtasciwe oraz niebezpieczne.

12.Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace

z nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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POZNAJ SWOJA ZGRZEWARKE

@ Zgrzewanie

@ Tob
Przycisk wyboru
. 6 2 : 5.5
@ Port platformy wagi @ Tara suchej/mokrej zywnosci

@ Wyswietlacz LCD @ Zgrzewanie prézniowe

Przycisk automatycznego Przycisk wyboru Marynowanie

: s . 8 0 ..
@ otwierania i zamykania normalnej/niskiej predkosci prézniowe

@ Przycisk STOP

1. PORT PLATFORMY WAGI

Obracaj platforme w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara, w celu jej montazu. Obracaj
platforme w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, w celu jej demontazu.

2. WYSWIETLACZ LCD
Wyswietla obecny status pracy urzadzenia.

nn

Waga w trybie czuwania
UU g ry

5’5 n Waga w trybie wazenia

ﬂ P E ,r" Otwarta pokrywa

{]'_ BSE Zamknieta pokrywa

Wskaznik postepu zgrzewania prézniowego

ﬂ ﬂ E l'} ﬂ Wskaznik postgepu zgrzewania
0
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Komunikat przecigzenia wagi
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TARA

Wecisnij przycisk % w celu wigczenia funkcji tarowania.
(W celu zaoszczedzenia energii, urzgdzenie wytaczy sie automatycznie po 10 minutach bezczynnosci.
Wszystkie wskazniki zgasng. Nacisnij ten przycisk, aby dokona¢ ponownego rozruchu urzadzenia).

TRYB
Wecisnij przycisk 0 w celu wyboru jednostki wagi (g, kg, oz, Ib).

ZGRZEWANIE

Zgrzewanie bez funkcji wysysania powietrza. Po nacisnieciu E pokrywa zostanie automatycznie
zamknieta, urzgdzenie rozpocznie zgrzewanie. Po zakonczeniu procesu zgrzewania pokrywa otworzy sie
automatycznie.

Zgrzewanie w trybie recznym, kontrola cisnienia podczas zgrzewania prézniowego. Nacisnij E
w dowolnym momencie podczas procesu zgrzewania prézniowego, aby przerwaé proces wysysania
powietrza i natychmiastowo zamkng¢ worek.

(Odczekaj co najmniej 60 sekund miedzy kazdorazowym uruchomieniem funkcji zgrzewania)

Uwaga: Tryb inteligentnej ochrony zostanie aktywowany przy ciggltym uzywaniu funkcji uszczelniania.
W tym trybie funkcja zgrzewania nie moze zosta¢ uruchomiona, dopdki wskaznik nie przestanie migac.
Poczekaj, az urzgdzenie wréci do normalnego trybu pracy.

PRZYCISK WYBORU SUCHEJ/MOKREJ ZYWNOSCI 0/é
Czas zgrzewania zalezy od typu zywnosci. W przypadku wyboru MOKREJ ZYWNOSCI proces zgrzewania
potrwa dtuzej.

Aby uzyska¢ optymalne efekty zgrzewania prézniowego mokrych lub soczystych produktéw, wybierz
ustawienie @. Jest to opcja odpowiednia dla produktow takich jak szynki, ryby, sery itp.

Uwaga: Nie uzywaj funkcji zgrzewania do zamykania produktéw ciektych, takich jak zupy, potrawy
z sosami — do tego celu stuzg pojemniki prézniowe.

W przypadku zywnosci suchej, takiej jak produkty suszone, ptatki $niadaniowe itp. wybierz ustawienie 0

ZGRZEWANIE PROZNIOWE

Zgrzewanie z funkcjg wysysania powietrza. Po nacisnieciu E pokrywa zostanie zamknieta, urzgdzenie
rozpocznie proces wysysania powietrza. Po zakonczeniu procesu wysysania powietrza urzgdzenie
natychmiast rozpocznie proces zgrzewania. Po jego zakonhczeniu pokrywa odblokuje sie automatycznie.
(Odczekaj co najmniej 60 sekund miedzy kazdym uzyciem)

Uwaga: Nie uzywaj funkcji zgrzewania do zamykania produktow ciektych, takich jak zupy, potrawy
z sosami — do tego celu stuzg pojemniki prézniowe.
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8.

10.

11.

PRZYCISK WYBORU NORMALNEJ/NISKIEJ PREDKOSCI g/=

Regulacja cisnienia podczas zgrzewania prézniowego. Cisnienie podczas zgrzewania prézniowego jest
silniejsze w przypadku normalnej predkosci (§). Podczas zgrzewania prézniowego delikatnych produktow,
wcisnij przycisk g/ =, az zaswieci sie kontrolka niskiej predkosci (=).

Aby uzyskac¢ wiekszg kontrole podczas procesu zgrzewania, mozesz nacisng¢ w dowolnym momencie

przycisk E aby zatrzymac proces wysysania powietrza i rozpoczg¢ zamykanie worka.

PRZYCISK STOP
Wcisnij [ ] podczas pracy urzadzenia, aby natychmiast zatrzymacé biezacy proces zgrzewania.

MARYNOWANIE PROZNIOWE

Przed uzyciem korka do wina, pojemnikéw prézniowych lub trybu marynowania upewnij sie, ze podtgczony
zostat wezyk prézniowy.

Wcisnij przycisk % aby rozpoczg¢ prace przy uzyciu pojemnikow prézniowych i korka do butelek. Przed
uzyciem tej funkcji podtgcz wezyk prézniowy.

Wazne: Gdy biaty wskaznik na pokrywie pojemnika opadnie podczas procesu zamykania prézniowego
nacisnij [ ] aby zatrzymac prace urzadzenia. W przypadku pojemnika 0,5L role wskaznika petni czerwona
membrana — jesli jest wklesta, nalezy zakohczy¢ prace zgrzewarki.

PRZYCISK AUTOMATYCZNEGO OTWIERANIA | ZAMYKANIA
Po prostu dotknij metaliczny pasek, aby otworzy¢ i zamkng¢ pokrywe urzgdzenia.

A—
B -
C-
D -

By |
b | . A

Koncoéwka do portu zgrzewarki
Koncowka do korka prézniowego
Korek prézniowy do butelek
Koncéwka do pojemnikéw
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Platforma wagi

! Zwaz jedzenie.

I Zdejmuj platforme gdy nie jest

uzywana lub przed czyszczeniem.

Port AC Port platformy wagi

Podtgcz przewod Obroé platforme w prawo, w celu jej

zasilajgcy do portu AC. montazu. Obré¢ platforme w

Przed  podigczeniem kierunku przeciwnym do ruchu

sprawdz, czy napiecie wskazéwek zegara, aby jg

podane na urzadzeniu zdemontowac.

Port do akcesoriow

odpowiada napigciu w Usun powietrze z pojemnika

gniazdku elektrycznym. prozniowego lub  butelki.

Wymagany  jest wezyk

prézniowy.

Gumowy pasek

KgTgkigwy Blokada foli
Uszczelka
Automatyczny
zatrzask
Wyjmowana Komora Pasek VJ M
tacka ociekowa prozniowa Zgrzewajacy
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Gumowy pasek kontaktowy
Upewnij sie, ze otwarty koniec worka jest docisniety ptasko do paska zgrzewajgcego, aby osiggnaé optymalne
uszczelnienie.

Uszczelka

Gwarantuje utrzymanie prozni w komorze.

Aby zapobiec deformacji uszczelek upewnij sie, ze podczas bezczynnosci urzadzenia, jego pokrywa jest
odblokowana.

Wyjmowanataca ociekowa
Usuwaj nadmiar ptynéw z tacki. W celu opréznienia po prostu zdejmij jg.

Komora prézniowa

Umies¢ otwarty koniec worka w komorze prézniowej.

Urzadzenie zostato zaprojektowane w taki sposob, aby zapewnic¢ bezpieczne umieszczenie worka w komorze
prézniowe;.

Pasek zgrzewajacy
W potaczeniu z gumowym paskiem kontaktowym pasek zgrzewajgcy tworzy zgrzew na worku za pomoca
ciepta.

Blokada folii
Zapobiega umieszczeniu worka prézniowego na zewnatrz komory prozniowe;.

Automatyczny zatrzask
Urzadzenie otwiera sie lub zamyka automatycznie za pomocg jednego dotkniecia paska na pokrywie.

Nozyk

Przytnij do zadanego rozmiaru lub otwérz szczelnie zamkniete worki.
Po uzyciu wiéz go ponownie do schowka.
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INSTRUKCJA UZYCIA ZGRZEWARKI

1. Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego za pomocg dostarczonego przewodu zasilajgcego. Ekran
i wskaznik pracy urzadzenia zaswieca sie. (Patrz rysunek 1)

2. Dotknij czujnika, aby otworzy¢ pokrywke. (Patrz rysunek 2)

3. Przeczysc i wyprostuj otwarty koniec worka. Upewnij sie, ze na otwartym konicu nie ma zadnych resztek
zywnosci ani zagniecen. Wt6z otwarty worek do komory prézniowej, az zatrzyma go wbudowana blokada.
(Patrz rysunek 3)

Uwaga:
1. Upewnij sie, ze wiozona folia znajduje sie na srodku zgrzewarki.
2. Pamietaj, ze folia musi by¢ moletowana, przeznaczona do zgrzewarek prézniowych i nie
moze przekracza¢ szerokos$ci zgrzewu.
3. Jesli folia jest moletowana tylko z jednej strony umieszczaj wéwczas folie w zgrzewarce
gtadkg strong do gory.
4. Wocisnij E lub E zaswieci sie odpowiednia kontrolka. Pokrywa zostanie automatycznie
zamknieta, po czym rozpocznie sie proces zgrzewania. (Patrz rysunek 4)
Uwaga:

1. Odczekaj co najmniej 60 sekund miedzy kazdym uzyciem.
2. Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, nie odgrzewaj w kuchence mikrofalowej produktéw zapakowanych w
worki.
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INSTRUKCJA UZYCIA WAGI KUCHENNEJ

1. Obracaj platforme w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara,
aby zamontowac jg na porcie platformy. (Rys. 1). Nie obracaj platformy
zbyt mocno, w przeciwnym razie czujnik wazenia moze ulec
uszkodzeniu i doprowadzi¢c do przedstawiania niedokiadnych
pomiarow.

2. Podtgcz urzadzenie do gniazdka elektrycznego za pomocg
dostarczonego przewodu zasilajgcego. Wyswietlacz LCD zostanie
automatycznie wigczony, wyswietli sie wartos¢ "0.0 g”. (Rys. 2)

3. Nacisnij Q aby wybra¢ pozadang jednostke wagi (g, kg, oz, Ib).

Upewnij sie, ze wyswietlana wartos¢ jest rowna zeru. Jesli nie, mozesz BW

wcisngé % Wartos¢ na wyswietlaczu zresetuje sie do zera. (Rys. 3) u

4. Umies¢ na platformie wagi produkt, ktdry chcesz zwazyc. Wyswietlacz -
pokaze jego wage. Aby uzyska¢ doktadng mase ptynnej lub sypkiej

zywnosci w pojemniku, nalezy uprzednio usung¢ mase pojemnika. \Q/
Na poczatek, umies¢ pusty pojemnik na platformie wagi. %

<o -
Nastepnie wcisnij % aby usungé wage pojemnika. S S 9

Wartos¢ na wyswietlaczu zresetuje sie do zera. Napehij pojemnik. Waga dodanych do pojemnika
produktéw zostanie pokazana na wyswietlaczu. (Rys.4)

Jak skalibrowaé¢ wage?

Proces kalibracji zostat juz wykonany. Skalibruj wage wytacznie w przypadku, gdy jej pomiar jest niedoktadny.
Do procesu kalibracji wymagany jest 2 kg odwaznik. Przed przystgpieniem do kalibracji urzgdzenie musi
odczekac co najmniej 30 minut w temperaturze pokojowe;.

1. Przytrzymaj % i G jednoczesnie, az na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ "2000.0 g".

2. Na wyswietlaczu wartosc "2000.0 g" zacznie migac.

3. Umies¢ 2 kg odwaznik na srodku platformy wagi. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "PASS"
oznacza to pomysing kalibracje.

Maksymalne obcigzenie

Maksymalne obcigzenie wagi wynosi 2 kg. Nigdy nie umieszczaj na platformie wagi przedmiotéw o wadze
powyzej 2 kg. Aby chroni¢ czujnik wazenia przed uszkodzeniem i zapewni¢ doktadnos¢ pomiaru, umieszczaj
wazony produkt na srodku platformy i nie uderzaj niczym w platforme.

Srodowisko pracy
W celu zapewnienia doktadnosci pomiaru, gdy waga jest wtgczona, odczekaj co najmniej 30 sekund przed jej
uzyciem. Temperatura, w ktérej urzgdzenie moze pracowaé¢ wynosi 10-30 °C.
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AKCESORIA

Worki i rolki z folig do przechowywania prézniowego

Teksturowany wzér pomaga usungc¢ powietrze z wnetrza torby.
Wielowarstwowa struktura buduje skuteczng bariere zapobiegajgcg przed dostawaniem sie tlenu, wilgoci i
szronu. Dostepne sg rézne rozmiary workow.

Uwaga: Nie uzywajponownie workow po przechowywaniu surowych mies, ryb lub ttustych potraw. Nie uzywaj
ponownie torebek, ktore zostaty poddane gotowaniu lub dziataniu mikrofal.

Korek do butelek

Prézniowe zamykanie czerwonego wina, niegazowanych napojow lub oliwy za pomocg korka do butelek.
Przedtuz zywotnos¢ napojow i substancji ptynnych oraz zachowaj ich smak.

Uwaga: Nie korzystaj z korka na plastikowych butelkach. Napoje musujgce lub gazowane nie mogg byc¢
zamykane prozniowo, poniewaz utleniajgcy sie gaz spowoduje, ze butelka zdeformuje sie
podczas pracy urzgdzenia.

Wecisnij korek do butelki, ktéra zostata otwarta. Podtgcz wezyk prézniowy do urzadzenia oraz korka. Wcisnij

%, aby rozpoczac¢ prace urzadzenia. Wino tatwo sie utlenia i traci swéj smak, prézniowe zamkniecie pozwoli
zachowac ten smak na diuze;j. T

D

1. Wocisnij korek do butelki wina. (Patrz rysunek 1)

2. Podtacz jeden koniec wezyka prozniowego do urzgdzenia.
Wioz drugi koniec wezyka do korka.
(Patrz rysunek 2)

3. Wecisnij gl Urzadzenie rozpocznie prace, zaswieci sie
odpowiednia kontrolka. Na wys$wietlaczu LCD pojawi sie
pasek postepu. (Patrz rysunek 3)

4. Urzagdzenie zatrzyma prace automatycznie po osiggnieciu

ujemnego cisnienia. Wcisnij [ ] podczas pracy urzgdzenia,
aby natychmiast zatrzymac biezgcy proces.

5. Po =zakonczeniu pracy, urzadzenie zatrzyma sie
automatycznie. Aby zwolni¢ proznie, wystarczy pociggnac
korek butelki.

Uwaga: Nie uzywaj korka do zamykania plastikowych butelek,
napojoéw gazowanych lub musujgcych. C) D
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Pojemniki do przechowywania prézniowego (Sprzedawane oddzielnie)

Pojemnik prézniowy jest idealnym wyborem dla delikatnych produktéw, takich jak muffinki, inne pieczone
produkty, ptyny i sucha zywnos¢. Pojemniki dostepne sg w roznych rozmiarach. Mozesz przechowywac je na
kuchennym blacie, w lodéwce lub spizarni.

Szybkie marynowanie to najlepszy sposéb na marynowanie potraw, a caty proces zajmuje zaledwie kilka minut
bez utraty kilku godzin. Nasze pojemniki nadajg sie do marynowania. Zalecane sg kwadratowe lub prostokgtne
pojemniki, poniewaz w procesie marynowania wymagana jest tylko niewielka ilos¢ marynaty.

Lekkie i przystosowane do uktadania w stos pojemniki sg wygodne do przechowywania wstepnie ugotowanych
mies, resztek jedzenia i przekgsek.

Wazne: Pamietaj, by uprzednio przymocowac do wezyka odpowiednig korncowke (D) przystosowang
do pojemnikéw prézniowych.

Wazne: Gdy biate wskazniki opadng podczas procesu zamykania prézniowego, nacisnij ] aby zatrzymac
prace urzgdzenia. W przypadku pojemnika 0,5 L role wskaznika petni czerwona membrana — jesli jest
wklesta, nalezy zakonczy¢ prace zgrzewarki.

Uwaga:
1. Nie przechowuj pojemnikéw w zamrazarce.

2. Pozwdl, aby gorgce produkty ostygty przed ich zapakowaniem. W przeciwnym razie
zywnos$¢ moze zaczgé wydobywac sie z pojemnika.
3. Nigdy nie myj pojemnikéw w zmywarce.

Uwaga: W przypadku probleméw z zamknieciem pojemnika prézniowego za pomocg zgrzewarki, wykonaj
nastepujgce kroki:

1. Sprawdz, czy znajdujgca sie w pokrywie uszczelka nie jest podwinieta. W przypadku, gdy
uszczelka zostata podwinieta, delikatnie za pomoca wykataczki podwaz uszczelke i utdz ja
prawidtowo.

2. Sprawdz, czy pojemnik nie zostat uszkodzony.
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PRZYDATNE PORADY

1.

10.
11.

12.

13.

14.

Nie przepetniaj worka. Zawsze pozostawiaj co najmniej 8 cm dtugosci worka miedzy zawartoscig a jego
gorng czescia.

Oczys¢ wewnetrzng i zewnetrzng czesé¢ otwartego konica worka. Upewnij sie, ze otwarty koniec jest wolny
od resztek zywnosci i zagniecen.

W przypadku prozniowego pakowania duzego przedmiotu, aby zapobiec powstawaniu zagniecen w
zgrzewarce, delikatnie rozciggnij worek przed umieszczeniem go w komorze prézniowe;.

Upewnij sie, ze worek jest suchy. W przypadku, gdy worek jest mokry, utrudni to powstanie szczelnego
zgrzewu.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw, produkty szybko psujgce sie powinny zosta¢ zamrozone lub
schtodzone po zakonczeniu zgrzewania prézniowego.

W przypadku zgrzewania prozniowego produktow o ostrych krawedziach (takich jak suche spaghetti,
sztuéce, itp.), zabezpiecz worek przed przebiciami owijajgc przedmiot miekkim materiatem amortyzujacym,
takim jak papierowy recznik. Mozesz uzy¢ pojemnika prozniowego zamiast worka.

Podczas korzystania z pojemnikéw prozniowych zawsze zostaw 2,5 cm wolnej przestrzeni u gory
pojemnika.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw, przed rozpoczeciem zgrzewania prézniowego nalezy wstepnie
zamrozi¢ owoce i warzywa.

Miedzy kazdym uzyciem pozostaw urzadzenie do wystygniecia przez 1 minute.

Jesli nie masz pewnosci, czy worek zostat wtasciwie zamkniety, powtorz proces zamykania.

W celu uzyskania najlepszych rezultatdw, nalezy uzywaé workow i pojemnikow prozniowych
wyprodukowanych przez producenta.

Nie odgrzewaj jedzenia znajdujgcego sie w worku prézniowym za pomocg kuchenki mikrofalowej. Jest to
niebezpieczne.

Podczas wazenia duzego przedmiotu umies¢ tace lub pojemnik na platformie wagi. Nie zapomnij wcisng¢

%, aby usungac ciezar tacy lub pojemnika przed dodaniem produktow.
Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wcisnij srebrny pasek dotykowy, aby otworzy¢ urzadzenie, a
nastepnie odtgcz urzgdzenie od zasilania i nalezycie je przechowu;.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystgpieniem do czyszczenia odtgcz urzgdzenie od zasilania.

Wyjmij tacke ociekowa w celu wyczyszczenia.

Wytrzyj zewnetrzng powierzchnie miekka sciereczkg zwilzong ptynem do naczyn. Wytrzyj resztki zywnosci
lub ptyndéw znajdujace sie w komorze prozniowej za pomocg papierowego recznika.

Czujnik wazenia jest elementem o wysokiej precyzji pomiaru. Nie naciskaj zbyt mocno na platforme wagi.
Delikatnie przetrzyj platforme podczas czyszczenia. Mozesz ja zdemontowaé w celu oczyszczenia.
Dokfadnie osusz urzgdzenie przed ponownym uzyciem.

Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie, ani innych cieczach. Zapobiegaj przedostawaniu sie wody lub innych
cieczy do portu zasilania AC urzgdzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni urzgdzenia, do jej czyszczenia nie uzywaj sciernych srodkow
czyszczacych.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nic sie nie dzieje, gdy przewod zasilajacy jest podiagczony do urzadzenia
Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest uszkodzony.
Upewnij sie, ze przewodd zasilajacy jest prawidtowo poditgczony do gniazdka elektrycznego oraz urzadzenia.

Urzadzenie jest podigczone, lecz nie dziata funkcja zgrzewania prézniowego

Upewnij sie, ze pokrywa jest prawidtowo zamknieta.

Upewnij sie, ze otwarty koniec worka jest prawidtowo umieszczony w komorze prézniowej.
Jesli lampki kontrolne migajg, urzadzenie mogto sie przegrzac.

Pozostaw urzgdzenie na kilka minut, by ostygto przed uzyciem.

Sprawdz, czy worek nie jest przedziurawiony.

Sprawdz uszczelki pod katem uszkodzen.

Powietrze jest usuwane z wnetrza worka, ale dostaje sie do niego ponownie

Sprawdz, czy na worku znajduje sie otwor lub przebicie. Moze by¢ przebity ostrymi produktami.

W razie potrzeby uzyj nowego worka.

Sprawdz zgrzew. Zagniecenia i fatdy wzdluz zgrzewu mogg spowodowac ponowne wnikniecie powietrza do
worka. Jesli wzdtuz zgrzewu znajduje sie fatda, odetnij nieszczelng krawedz i ponownie przeprowadz proces
zgrzewania.

Jezeli w zgrzewie znajduje sie wilgo¢ lub ciecz wydostajgce sie z zywnosci, otworz worek i pozbgdz sie ptynow
Z powierzchni zgrzewu.

Wybierz ustawienie éi ponownie rozpocznij proces zgrzewania.

W przypadku, gdy zywnos$¢ byta przechowywana przez dtugi czas, a worek jest peten gazow, zywnos¢ mogta
sie zepsuc. Zaleca sie wowczas wyrzucanie zywnosci.

Uwaga:
Aby zapobiec przegrzaniu sie urzgdzenia, pozostaw je do wystygniecia przez 60 sekund miedzy kazdym jego
uzyciem. Przed rozpoczeciem zgrzewania prézniowego nalezy pozostawi¢ pokrywe otwartg.

Jesli worek topi sie, pasek zgrzewajgcy mogt przegrzac sie podczas procesu zgrzewania. Pozwdl urzgdzeniu
wystygngc¢ przez 60 sekund przed ponownym jego uzyciem.

W celu zapewnienia najlepszej konserwacji urzgdzenia, nie uzywaj ponownie workow, w ktérych

przechowywane byty surowe migsa, ryby lub ttuste potrawy. Nie uzywaj ponownie workow, ktére zostaty
poddane gotowaniu lub dziataniu mikrofal.
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PORADNIK PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW

Podane warto$ci stuzg wytgcznie celom informacyjnym. Rzeczywisty czas przechowywania zalezy od stopnia

Swiezosci zywnosci oraz przeprowadzonego procesu zasysania powietrza i zgrzewania.

W lodéwce (5+2°C)

Normalny czas przechowywania

Czas przechowywania z
wykorzystaniem akcesoriow

Mieso 2-3 dni 8-9 dni

Ryby i owoce morza 1-3 dni 4-5 dni
Gotowane mieso 4-6 dni 10-14 dni
Warzywa 3-5dni 7-10 dni
Owoce 5-7 dni 14-20 dni
Jajka 10-15 dni 30-50 dni

W zamrazarce (-16~-20°C)

Normalny czas przechowywania

Czas przechowywania z
wykorzystaniem akcesoriow

Mieso

3-5 miesiecy

1 rok

Ryby i owoce morza

3-5 miesiecy

1 rok

Temperatura pokojowa (25+2°C)

Normalny czas przechowywania

Czas przechowywania z
wykorzystaniem akcesoriow

Chleb 1-2 dni 6-8 dni
Ryz / maka 3-5 miesiecy 1 rok i diuzej
Orzechy / Fasola 3-6 miesiecy 1 rok i diuzej
Liscie herbaty 5-6 miesiecy 1 rok i diuzej

PARAMETRY TECHNICZNE

Wymiary (dt. X sz. X wys.) 380 mm x 140 mm x 80 mm
Waga Netto: 1,75 kg Brutto: 2,35 kg
Temperatura robocza 0~40°C
Napiecie znamionowe 0O 220-240VAC
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60Hz
Moc znamionowa 120W
Poziom cisnienia >-80Kpa
Maksymalne obcigzenie wagi 2000,0g
Precyzja pomiaru 0,1g
Jednostki miary g/kg/oz/lb
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SRODOWISKO

)

IE Produkt zawiera materiaty nadajgce sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z odpadami
komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiorki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedéw materiatowych lub produkcyjnych. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem,
ze urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcjg i nie byto modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposob
naruszane przez nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub
transportu. Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia sie elementow, ani elementéw tatwo tlukgcych sie, jak
szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, ktére dotyczg zakupu przedmiotéow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwrdoci¢ sie do specjalistycznego punktu sprzedazy lub

bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy podaé rodzaj usterki
oraz dotgczy¢ kopie dowodu zakup.
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IMPORTANT MASURI DE SALVARE

Va rugam sa cititi cu atentie aceasta instructiune inainte ta primul

utilizare a acestui produs.

1.

Asigurati-va ca tensiunea de la retea se potriveste cu tensiunea

nominala mentionata pe aparat inainte de a conecta la priza.

. Do nu a functiona acest aparat cu A deteriorat putere cordon sau priza.

Nu-I utilizati daca functioneaza defectuos sau este oricum deteriorat.
Daca aparatul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie

returnat la centrul de service pentru clienti autorizat.

. Daca cel puterea furnizata cordon este deteriorat, la evita un pericol, a

lua legatura producatorul sau agentul de service sa-l inlocuiasca cu
unul nou.

Do nu utilizare un extensie cordon cu cel aparat.

. Nu folositi aparatul pe suprafete umede sau fierbinti sau in

apropierea puterii mari electrocasnice.

. Do nu scufunda orice parte de cel aparat, putere cordon si priza

in apa sau alte lichide.

. Utilizare numai accesorii recomandat de cel producator.

. Indeaproape supraveghea copii cand folosind cel aparat. Do nu

permite aparatul sa fie folosit ca jucarie.

. Capacitate de cel digital scara este 2 kg.
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10.

La asigura precizie de cel scara, do nu mereu loc greu articole
pe cel platforma. In caz contrar, cel cantarind senzor Mai fi deformat.
Daca cantarul va ramane inactiv pentru o perioada lunga de timp, va

rugam sa scoateti platforma.

11. Acest aparat este destinat a fi utilizat numai pentru uz casnic. Orice

12.

alta utilizare este considerata inadecvata si periculoasa.
The producator face nu Accept raspundere pentru deteriora

rezultate din nerespectarea fisei de instructiuni.
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CUNOASTE TA VID SIGILLANT

@Buton de sigilare

@) Buton de mod

/=) Butonul de setare a

(1)Platforma port (3)Buton de tarare =~ alimentelor uscate/umede
@Afi$aj LCD @ Buton de sigilare n vid

Butonul de
@ deschidere automata 8)

(R) Buton de setare a vitezei 40) Buton de
normale/usoare marinare Tn vid

@ Butonul Stop

1. PLATFORMA PORT

Roti cel platforma in sensul acelor de ceasornic la instalare aceasta. Roti in sens invers acelor de ceasornic la
elimina aceasta.

2. ECRANLCD
Afisa cel stare de vid sigilant.

nn

Scara in Asteptare modul

11}
n ]
U Scara in cantarind modul

n P Mn

1] 1 Folosit pentru indicand cel capac este deblocat
Il 05 E

L l_ U Folosit pentru indicand cel capac este incuiat
HInnn

i Vid progres indicator

e |
 ——
|
=3

Sigiliu progres indicator

D ==

]
'- —
e Y

Scara suprasarcina prompt
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TARA BUTON

Presa % la Activati cel TARA functie.
(Pentru economisirea energiei, aparatul se va opri automat dupa 10 minute de neutilizare. Toate luminile
indicatoare se vor stinge. Apasati acest buton pentru a trezi aparatul.)

MOD BUTON

Presa 0 la Selectati cel greutate unitati (g, kg, oz, livre ).

SIGILIU BUTON

Sigilati punga fara vid. Cand apasati Z capacul se va inchide automat si aparatul incepe sa creeze o
etansare. Odata ce procesul de etansare este incheiat, capacul va fi deblocat automat.

Manual sigiliu, Control vid presiune. presa acest buton la orice timp pe parcursul cel vid sigila proces pentru
a opri procesul de vid si a sigila imediat punga.

(Astepta la cel mai putin 60 secunde intre sigilii)

Nota: Modul de protectie inteligenta va fi activat in utilizarea continua a functiei de etansare. in acest mod,
functia de etansare nu poate fi a inceput, cu indicator usoara clipind. Va rugam asteptati un timp pentru
aparatul sa revina la functionarea normala.

USCAT/UMED ALIMENTE SETARI BUTON 0/#

Sigiliu timp depinde pe cel tip de cel alimente. Aceasta voi lua A mai lung timp daca tu alege UMED ALIMENTE
setare.

Pentru optim aspirarea si sigila pentru cel umed sau suculent alimente, alege @ Aceasts functionalitate
este potrivitd pentru sunci, peste, branza si alte astfel de produse.

Atentie: Nu utilizati functionalitatea de etansare pentru a ambalati alimente formate din lichide, cum ar fi
supe, mancaruri cu sosuri etc. — recipientele cu vid sunt destinate a fi utilizate in acest scop.

Pentru alimente fara lichid, astfel de la fel de uscat produse, cereale etc. alege O

VAC SIGILIU BUTON

Aspirati punga si sigilati-l automat. Cand apasati g capacul va fi inchis si aparatul incepe la a desena aer
afara de cel sac. Dupa cel vid proces, aceasta voi imediat crea A stramt sigilati in jurul alimentelor. Capacul
va fi deblocat odata ce procesul de etansare in vid este incheiat.

(Astepta la cel mai putin 60 secunde intre utilizari)

Atentie: Nu utilizati functionalitatea de sigilare pentru a ambalati alimente formate din lichide, cum ar fi

supe, mancaruricu sosuri etc. — vid containere sunt destinat la fi folosit pentru acest
scop.
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8.

10.

11.

NORMAL/ BLAND VITEZA SETARI BUTON /=
Presiune de vid reglabila. Presiunea de vid este mai puternica la £ - viteza normala. Cand sigilati in vid

articole delicate, apasati g/= pana cand indicatorul GENTLE SPEED (=) se aprinde.

Pentru mai mult control, puteti apasa E in orice moment pentru a opri procesul de vid si a incepe sa sigilati
punga.

STOP BUTON
Presa pe parcursul utilizare la imediat Stop cel actual vid sau sigila proces.

VID MARINATA BUTON

Asigurati-va ca conectarea tubului de vid este sigura Tnainte de a utiliza dopurile pentru sticle, recipientele
de vid sau modul Marinare.

Apasati & pentru a incepe lucrul folosind recipientele de vid sau dopul pentru sticle. Conectati tubul de vid
inainte de a utiliza aceasta functionalitate.

Important: Cand cel alb vid indicator pe cel capac de cel recipient merge jos intimp ce folosind
functionalitatea, apasati [ ] pentru a opri functionarea dispozitivului. In cazul recipientului de 0,5L, o
membrana rosie serveste drept indicator — cand devine concava, opriti functionarea unitatii.

"UNU ATINGERE" BUTON
Pur si simplu atingere acest metalic bar la deschis si inchide cel capac.

A—
B—
C-
D-

Bacsis pentru cel accesorii port de sigilant cu vid
Bacsis pentru cel sticla dop

Dop de sticla

Bacsis pentru cel vid containere
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Platforma

! Cantariti cel alimente.

I Cand nu in utilizare sau inainte de
curatenie, rotiti in sens invers acelor de

ceasornic pentru a-| indeparta. Rapid si usor.

Port AC Platforma Port

Priza cel putere Roti cel platforma in sensul

Cablul in portul AC. acelor de ceasornic pentru a-|

Verifica daca cel instala.

Roti in sens invers acelor de ceasornic

tensiunea declarata pe o
la elimina aceasta.

cel se potriveste cu -
P ’ Accesorii Port

aparawl 1a_tensiunea Scoateti aerul din recipient

rincipala inainte de .
P P sau sticla. Este necesar un

conectarea.

furtun accesoriu.

Bara de contact
din cauciuc

Dop de inchidere
a pungii

Guarnizione in
schiuma
sigillante

Tncuietoare

cu blocare

automata

Qb Taietor de

o . [ n i

Tava de picurare Camera pung
detasabila de vid| Banda de etansare
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Cauciuc a lua legatura Bar
Face sigur cel deschis Sfarsit de cel sac este presat apartament impotriva cel sigila banda, la oferi un optim sigiliu.

Sigila Spuma Garnitura
Garantati ca va fi un vid mentinuta in camera. Asigurati-va ca capacul este deblocat atunci cand nu este utilizat
pentru a preveni deformarea garniturilor.

Amovibil Picatura Tava
Captura revarsare lichide. La curat, pur si simplu elimina aceasta.

Vid Camera
Pozitie cel deschis Sfarsit al sac interior cel vid camera. Incorporat dop este proiectat la asigura cel sac este plasat

in siguranta in camera de vid.

Sigila Banda
Folosit impreuna cu cel cauciuc bar, cel sigila banda creeaza A sigiliu pe A sac cu caldura.

Sac Dop
La impiedica cel vid sac din fiind a pune in afara de cel vid camera.

inchidere automata Zavor
The masinarie se deschide sau se inchide automat la A atingere de cel a lua legatura bar pe capacul.

Sac Cutter
A taia saci de A dorit marimea sau deschis sigilat saci. Loc aceasta in cel sac taietor titular dupa utilizare.
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VID SIGILLANT DE OPERARE INSTRUCTIUNI

1. Priza cel aparat in cel putere priza prin intermediul cel puterea furnizatd cordon. The ecran si indicator
usoara voi fii luminat. (Vezi figura 1)

2. Atingere cel senzor la deschis cel capac. ( Vedea figura 2)

3. Curat si indreptati cel deschis Sfarsit de cel sac. Face sigur Acolo este Nu alimente material sau riduri pe
cel capat deschis. Introduceti deschiderea pungii in camera de vid pana cand este oprita de dopul
incorporat. ( Vedea figura 3)

Nota:
1. Face sigur acea cel folie este a pune in cel mijloc de cel sigilant cu vid.
2. Tine minte acea cel folie are la fi moletat, special proiectat pentru vid sigilanti si aceasta nu
poti sa fie mai mare decat latimea dispozitivului de etansare cu vid.
3. Daca cel folie este moleta pe unu latura, a pune cel folie in cel vid sigilant pastrarea este neted latura
sus.
4. Apasa pe E sau g iar indicatorul luminos corespunzator se va aprinde. Capacul va fi inchis
automat. Incepe procesul de etansare in vid sau numai de etansare. ( Vedea figura 4)
Nota:

1. Astepta la cel mai putin 60 secunde intre utilizari.
2. Laevita pericole, do nu reincalzi vid ambalate alimente in cel sac in cuptor cu microunde cuptor.
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DIGITAL SCARA DE OPERARE INSTRUCTIUNI

1. Roticel platforma in sensul acelor de ceasornic la montura aceasta
la cel platforma port. (Vezi figura 1). Do nu roti cel platforma greu.
In caz contrar, cel senzorul de cantérire poate fi deteriorat si poate
duce la rezultate inexacte.

2. Conectati aparatul la priza prin cablul de alimentare furnizat.
Ecranul LCD va fi pornit automat si va afisa ,0.0” g. (Vezi figura 2)

3. Apasati Q pentru a selecta unitatile de greutate (g, kg, oz, Ib).

Asigurati-va ca este afisat zero. Daca nu, puteti apasa %
Afisajul se va reseta la zero. (Vezi figura 3)

4. Asezati obiectul de cantarit pe platforma. Afisajul va afisa cel
greutate de cel articol. La obtine cel corect greutate de lichid sau
pulbere alimente in A container, tu avea la elimina cel greutate de
containerul.

In primul rand, asezati recipientul, fara articol, pe platforma. In al

. R 0.0 - )
doilea rand, presa =& la elimina cel greutate de containerul. %
Afisajul se va reseta la zero. 4 o

In al treilea rand, adauga cel articol la cel recipient. In cele din
urma cel greutate de cel elementul va fi afisat pe afisaj. (Vezi
figura 4)

Cum la Calibra Ta Scara?

Procesul de calibrare a fost efectuat ihainte de expediere. Calibrati cantarul numai atunci cand va ofera o citire
inexacta. A Este necesara greutatea de calibrare de 2 kg. Asteptati cel putin 30 de minute la temperatura
camerei inainte de calibrare.

1. Tine % Si Q la cel la fel timp pana cand ,2000.0 g” apare.

2. ,2000.0 g” este clipind pe cel afisa.

3. Asezati o greutate de calibrare de 2 kg in centrul platformei. Cand afisajul aratd ,PASS”, aceasta indica
calibrarea reusita.

Capacitate
Capacitate este 2 kg. Nu loc articole peste 2 kg pe cel platforma. La proteja cel cantarind senzor din fiind
deteriorat si asigurati acuratetea, plasati articolul in centrul platformei si nu loviti platforma.

De operare Mediu inconjurator
Cand cel digital scara este intors pe, la asigura precizie, astepta la cel mai putin 30 secunde inainte de
utilizare. Temperatura de functionare este de 10-30 ° C.
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ACCESORII

Vid Depozitare Genti si Rulouri

Designul texturat ajuta la eliminarea aerului din interiorul pungii. Structura cu mai multe straturi construieste o
bariera eficienta care previne arderea oxigenului, umiditatii si a congelatorului. Sunt disponibile diferite
dimensiuni.

Nota: Nu reutilizati pungile dupa depozitarea cruda carne, peste sau alimente grase. Nu reutilizafi
pungile dupa fierbere sau coacere la microunde.

Dop de sticla

Ambalati in vid vin rosu, bauturi necarbogazoase sau ulei cu dopul nostru pentru sticle. Prelungeste durata de
viata a lichidelor si pastreaza aroma.

Nota: Nu folositi dopul nostru pentru sticle pe sticle de plastic. Bauturile carbogazoase sau spumante
nu pot fi ambalate in vid, deoarece indepartarea gazului va face ca sticlele sa se plateasca in
timpul procesului de sigilare in vid.

Puneti dopul ihapoi in sticla de vin care a fost deschisa. Vinul se oxideaza usor si isi pierde aroma. Introduce

cel accesorii furtun la cel vid duza si cel sticla dop. presa % pentru a incepe procesul de etansare in vid.
Pastreaza aroma mai mult timp.

1. Bat cel dop in cel vin sticla. (Vedea figura 1) )
2. Introduceti un capat al furtunului accesoriu in duza de
vid. Introduceti celalalt capat al furtunului in dopul sticlei.

3. (Vedea figura 2)

4. Presa =2 sigilarea in vid proces fincepe. The
corespunzator indicator lumina va fi aprinsa. Imaginea
dinamica va fi afisaté pe ecranul LCD. (Vezi figura 3)

5. Procesul se va opri automat la atingerea unei anumite

presiuni negative. Apasati ®in timpul utilizarii pentru a
opri imediat procesul de vid curent.

6. Cand procesul de etansare in vid este complet, aparatul
voi automat Stop. La eliberare cel aspirati, pur si simplu
trageti in sus dopul sticlei.

Nota: Evita folosind cel sticla dop pe plastic sticle. D
Do nu ambalati in vid bauturi carbogazoase sau spumante. D D
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Vid Containere (Vandut Separat)

Recipientul nostru cu vid este o alegere ideala pentru articole fragile, cum ar fi briose, alte alimente coapte,
lichide si produse uscate. Containerele vin in diferite dimensiuni. Il poti folosi pe blat, in frigider sau in camara.

Rapid marinarea este cea mai buna modalitate de a mura alimente, iar timpul de murat dureaza doar cateva
minute fara a pierde cateva ore. Containerele noastre sunt potrivite pentru decapare. Recipientele patrate sau
dreptunghiulare sunt foarte recomandate deoarece este necesara doar o cantitate mica de marinata.

The usoara si stivuibile containere sunt convenabil pentru depozitarea semipreparate carne, resturi Si gustari.

Important: Tine minte la introduce cel adecvat bacsis in furtun (D), proiectat pentru vid containere.

Important: Cand indicatorul de vid alb de pe capacul recipientelor coboara complet (este plat cu marginea)
in timp ce folosind cel functionalitate, presa @ la inceta cel Operatiune de cel dispozitiv. in cazul
lui 0.5L recipient, o membrana rosie serveste ca indicator — cand devine concava, opriti
functionarea unitatii.

Nota:
1. Do nu utilizare cel containere in cel Lada frigorifica.
2. Permite cel Fierbinte alimente sa se raceasca inainte fiind batatorit. In caz contrar, alimente Mai
bule afara a recipientului.
3. Containere sunt nu se poate spala vase.

Nota: Tn cazul in care intampinati dificultati la etansarea unui recipient cu vid cu ajutorul unui dispozitiv de
etansare, urmati acesti pasi:

1. Asigurati-va ca sigiliul din capac nu este pliat. Daca sigiliul a fost pliat, utilizati usor o scobitoare pentru

a trage sigiliul si pentru a-l pozitiona corect.
2. Verificati daca recipientul nu a fost deteriorat in vreun fel.
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UTIL SUGESTII

1. Nu umpleti prea mult sacul. Pleaca intotdeauna la cel putin 3 inci de materialul pungii intre continutul
pungii si partea de sus sac.

2. Curat cel deschis Sféarsit de cel sac interior si afara. Face sigur cel deschis Sfargit este gratuit de
alimente material si riduri.

3. Cand vid ambalaj A mare articol, la impiedica riduri in cel sigiliu, bland intinde sac apartament inainte de
plasandu-l in camera de vid.

4. Face sigur cel sac este uscat. Aceasta voi fi dificil la face A stramt sigiliu daca cel sac este ud.

Pentru Cel mai bun rezultate, perisabile inca nevoie la fi inghetat sau refrigerat dupa vid sigila proces.

6. Cand tu sunt vid sigila articole cu ascutit margini (astfel de la fel de uscat spaghete, argintarie, etc.), proteja
punga din intepaturi de ambalaj cel articol in moale amortizare material, astfel de la fel de A hartie prosop.
Tu Mai utilizare un container in loc de geanta.

7. Cand folosind containere, mereu parasi 2.5 cm de spatiu la cel top de recipient.

8. Pre-congelare fructe legume inainte de vid sigila pentru cel Cel mai bun rezultate.

9. Permite cel aparat la misto pentru 1 minut intre utilizari.

10. Daca tu sunt nu sigur daca ta sac a fost sigilat corect, pur si simplu resigila cel sac.

11. Pentru Cel mai bun rezultate, utilizare saci si containere produs de cel producator.

12. Do nu reincalzi ta alimente in cel sac in cuptor cu microunde cuptor. Aceasta este periculos.

o

13. Cand céantariti un articol mare, asezati o tava sau un recipient pe platforma. Nu uitati sa apasati %
pentru a elimina greutatea tavii sau a recipientului Tnainte de a adauga articolul.

14. Cand terminat folosind sigilant, presa argint atingere bar la deschis unitate, apoi deconectati unitate si magazin
aceasta in mod corespunzator.

CURATARE S| INTRETINERE

1. Deconectati cel aparat inainte de curatenie.

2. Elimina cel excursie tava pentru curatenie.

3. Sterge cel exterior suprafata cu A moale, cu sapun panza. Sterge departe orice alimente sau lichid pe cel
camera de vid cu un prosop de hartie.

4. Senzorul de cantarire este o piesa de inalta precizie. Nu apasati puternic pe platforma. Stergeti usor
platforma cand curatati. 1l poti indeparta pentru curétare.

5. Uscat cel aparat temeinic inainte de folosind aceasta din nou.

6. Do nu scufunda cel aparat in apa sau alte lichide. Impiedica ap& sau alte lichide din intrand in Portul de
alimentare AC al aparatului.

7. Do nu curat cel aparat cu abraziv curatenie agent la evita daunatoare cel suprafata.
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DEPANARE

Nimic se intampla cand cel putere cordon este infundat in aparat
Face sigur cel putere cordon este nu deteriorat.
Face sigur cel putere cordon este corect infundat in cel electric priza si aparat.

Aparat este infundat in, dar aceasta nu poti vid

Asigura cel capac este in mod corespunzator inchis.

Asigura cel deschis Sfarsit de cel sac este corect plasat in cel vid camera.
Daca luminile indicatoare clipesc, aparatul se poate supraincalzi.

Permite aceasta la misto pentru mai multe minute

inainte de utilizare. Verificati daca punga este

perforata.

Verifica cel sigila spuma garnituri pentru deteriora.

Aer este indepartat din interior cel sac, dar acum aer are reintrat
Verifica daca Acolo este A gaurd sau strdpungere pe cel sac. Aceasta Mai fi perforat de ascutit articole.
Utilizare A nou sac daca este necesar.

Verifica sigiliu. A rid de-a lungul cel sigiliu Mai cauza aer la reintra cel sac. In cazul in care exista este A rid de-
a lungul sigilati, pur si simplu taiati marginea sigilata si resigilati.

Daca Acolo este umiditate sau lichid din alimente prezent in cel sigiliu, taiat deschis cel sac si sterge departe
alimente pe capatul deschis al pungii.

Alege é si resigila.

Daca cel alimente are fost stocate pentru A lung timp si cel sac este deplin de gaze, cel alimente Mai strica.
Noi recomanda aruncarea alimentelor.

Nota:
Pentru a preveni supraincalzirea aparatului, lasati-| sa se raceasca timp de 60 de secunde intre utilizari.

Tineti capacul deschis inainte de sigilarea in vid.

Daca cel sac se topeste, cel sigila banda Mai avea fost supraincalzit pe parcursul cel sigila proces. Permite cel
aparat sa se raceasca timp de 60 de secunde Tnainte de a-l folosi din nou.

Pentru cel Cel mai bun conservare, do nu reutilizare cel saci dupa depozitarea brut carne, peste sau gras
alimente. Do nu reutilizare pungile dupa fierbere sau coacere la microunde.
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DEPOZITARE GHID

Acest este pentru referintd numai. Real depozitare viata depinde pe cel prospetime de alimente, vid putere si cel
sigiliu.

Depozitare Viata cu Al nostru Vid

in cel Frigider (5+2 °C) Sigila Accesori

Normal Depozitare Viata

Carne 2-3 Zile 8-9 Zile

Fructe de mare si Peste 1-3 Zile 4-5 Zile
Gatit Carne 4-6 Zile 10-14 Zile
Legume 3-5 Zile 7-10 Zile
Fructe 5-7 Zile 14-20 Zile
oua 10-15 Zile 30-50 Zile

Depozitare Viata cu Al nostru Vid

In cel Congelator (-16~- 20 °C) Normal Depozitare Viata . .
Sigila Accesorii
Carne 3-5 luni 1An
Fructe de mare si Pegte 3-5 luni 1An
. . . Depozitare Viata cu Al nostru Vid
Camera Temperatura (2512 °C) Normal Depozitare Viata . .
Sigila Accesorii
Paine 1-2 Zile 6-8 Zile
Orez / Faina 3-5 luni 1 An si De mai sus
Arahide / Fasole 3-6 luni 1 An si De mai sus
Frunze de ceali 5-6 luni 1 An si De mai sus

TEHNIC SPECIFICATII

Dimensiuni (L X W. X H)

380 mm X 140 mm X 80 mm

Total Greutate NV: 1,75 kg GW: 2,35kg
De operare Temperatura 0~40°C
Evaluat Voltaj O 220-240VAC
Evaluat Frecventa 50-60 Hz
Evaluat Putere 120w
Vid Nivel >-80Kpa
Capacitate 2000,0 g
Cresteri 01g
Unitati g/kg/oz/livre
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MEDIU INCONJURATOR

.
Acest produs contine reciclabile materiale. Do nu dispune acest produs la fel de nesortate municipal deseuri.

a lua legatura ta local municipalitate pentru cel cel mai apropiat Colectie punct.
GARANTIE S| REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie. Aceasta garantie
este valabila numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu instructiunile si cu conditia ca acesta sa
nu fi fost modificat, reparat sau intervenit de vreo persoana neautorizata sau deteriorat prin utilizare gresita
sau transport. Garantia nu se aplica defectelor care rezultd din uzura naturald a componentelor sau nici
materialelor sparte, cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate de legile
privind achizitionarea aparatului.

in cazul unei cereri de garantie, va rugdm s& contactati furnizorul verificat sau serviciul Yoer. in timpul

depunerii reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si o dovada de cumparare.
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DOLEZITE ZARUKY

Predtym si prosim pozorne precitajte tento navod tvoj najprv pouzitie

tohto produktu.

1. Pred zapojenim sa uistite, zZze napatie vaSej siete zodpoveda
menovitému napatiu uvedenému na zariadeni.

2. Do nie prevadzkovat toto spotrebi€¢ s a posSkodené moc Snura alebo
zastrCka. Neprevadzkujte ho, ak nefunguje spravne alebo je akokolvek
posSkodeny. Ak je spotrebiC alebo napajaci kabel poSkodeny, musite
ho vratit autorizovanému servisnému stredisku.

3. Ak a poskytovany vykon Snura je poSkodeny, do vyhnut sa
nebezpecfenstvo, kontakt vyrobcu alebo servisného zastupcu vymenit
za novy.

4. Do nie pouzitie an rozSirenie Snura s a spotrebic.

5. Spotrebi€ nepouzivajte na mokrom alebo horucom povrchu alebo v
blizkosti vysokého vykonu elektrické spotrebice.

6. Do nie ponorit akykolvek Cast z a spotrebi€, moc Snura a zastrCka
vo vode alebo inych tekutinach.

7. Pouzite iba prisluSsenstvo odporucané podla a vyrobca.

8. Tesne dohliadat deti kedy pouzitim a spotrebic€. Do nie povolit
zariadenie, ktoré sa ma pouzivat ako hracka.

9. Kapacita z a digitalny stupnica je 2 kg.
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10. Komu zaistit presnost’ z a mierka, robit’ nie vZdy miesto tazky polozky na
a plosina inak, a vazeni senzor smiet byt deformované. Ak bude vaha
dlhSi Cas necCinna, odstrarite ploSinu.

11. Tento spotrebi€ je urCené len na pouzitie vdomacnosti. Akékolvek
iné pouzitie sa povazuje za nevhodné a nebezpecné.

12. The vyrobca robi nie suhlasit zodpovednosti pre Skody v désledku

nedodrzania navodu na pouZitie.
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VEDIET VASA VAKUUM TESNENIE

(5)Tlagidlo pegate

(4)Tiagidlo rezimu

/= Tlacidlo nastavenia

(1)Port platformy (3) Tladidlo tara =~ suchych/vihkych potravin
@LCD displej (7) Tlagidlo vakuového tesnenia

Tladidlo automa-
@tického otvorenia

(a) Tlacidlo nastavenia 7= Tlacidlo
N normalnej/jemnej rychlosti “~ vakuového
marinovania

/7 v. .
@) Tlacidlo zastavenia

1. PLOSINA PORT

Tocit sa a ploSina v smere hodinovych ruciciek do Instalacia to. To it sa proti smeru hodinovych ruciciek do
odstranit to.

2. DISPLEJLCD
Displej a postavenie z vakuum pecatidlo.

nn

Mierka v Pohotovostny rezim rezim

Uy
358‘ Mierka v vazeni rezim

n P Mn

1] 1 Pouzité pre oznacujuci a veko je odomknuté
I 05 E

LLy Pouzité pre oznacujuci a veko je zamknuté
Hnnnt

Jutin Vakuum pokrok indikétor

e |
 ——
|
=3

Tulen pokrok indikator

P =3
r——
e Y

Mierka pretazenie vyzva
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TARE TLACIDLO

Stlacte tlacidlo % do Aktivovat a TARE funkciu.
(V zaujme Uspory energie sa spotrebi¢ automaticky vypne po 10 minutach nepouzivania. VSetky kontrolky
zhasnu. Stlaenim tohto tlacidla sa spotrebi¢ prebudi.)

MODE TLACIDLO
Stlacte tlacidlo 0 do vyberte a hmotnost Jednotky (g, kg, oz, Ib).

TULEN TLACIDLO

Utesnite vrecko bez vakua. Ked stlaCite Z veko sa automaticky zatvori a spotrebi¢ za¢ne vytvarat
tesnenie. Po dokonCeni procesu uzatvarania sa veko automaticky odomkne.

Manualny tuleni, ovladanie vakuum tlak. Stlacte tlacidlo toto tlacidlo pri akykolvek €as poCas a vakuum
tesnenie proces na zastavenie procesu vakua a okamzité zalepenie vrecka.

(Pockajte pri najmenej 60 sekund medzi tesnenia)

Poznamka: Rezim inteligentnej ochrany sa aktivuje pri nepretrzitom pouzivani funkcie pe€atenia. V tomto
rezime funkcia pe€atenia neméze byt zacalo, s indikatorom svetlo blikanie. Prosim ¢akajte na chvilu aby
sa spotrebi¢ vratil do normalnej prevadzky.

SUCHY/VLHKY JEDLO NASTAVENIE TLACIDLO 0/6
Tuler &as zavisi na a typu z a jedlo. to bude vziat a dihsie &as ak vy vyberte si VLHKY JEDLO nastavenie.

Pre optimalne vysavanie a tesnenie pre a vlhky alebo Stavnaté potraviny, vyberte si ®. Tato funkcia
je vhodna pre Sunky, ryby, syry a iné podobné produkty.

Upozornenie: Funkciu tesnenia nepouzivajte na balenie potravin zlozenych z tekutin, ako su polievky,
jedla s omackami atd. — na tento ucel su ur€ené vakuové nadoby.

Pre potravin bez kvapalina, taky ako susené Produkty, obilnin atd. vyberte si O

VAC TULEN TLACIDLO

Vrecusko povysavajte a automaticky ho utesnite. Ked' stlaCite E veko sa zatvori a spotrebi¢ sa zatvori
zacina do kreslit vzduchu von z a taska. Po a vakuum proces, to bude okamzite vytvorit’ a tesny tesnenie
okolo jedla. Po dokon&eni procesu vakuového tesnenia sa veko odomkne.

(Pockaijte pri najmenej 60 sekund medzi pouzitia)

Upozornenie: Funkciu tesnenia nepouzivajte na balenie potravin zloZzenych z tekutin, ako su polievky, riad
omacky atd. — vakuum kontajnerov su zamysfané do byt pouzité pre toto ucel.
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8.

10.

11.

NORMALNE/ JEMNY RYCHLOST NASTAVENIE TLACIDLO /=
Nastavitelny tlak vakua. Vakuovy tlak je silnejSi pri S normalnej rychlosti. Pri vdkuovom zavarani jemnych
predmetov stladte, kym Z/= sa nerozsvieti indikator JEMNA RYCHLOST (=).

Pre vacsiu kontrolu mézete stlacenim E kedykolvek zastavit proces vysavania a zaCat uzatvarat vrecko.

STOP TLACIDLO
Stlaéte tlagidio @ pocas pouzitie do okamzite zastavit’ a prud vakuum alebo tesnenie proces.

VAKUUM MARINOVAT TLACIDLO

Pred pouzitim zatok na flase, vakuovych nadob alebo rezimu marinovania sa uistite, Ze pripojenie vakuovej
trubice je bezpecné.

Stlagenim 3 zagnite pracovat pomocou vakuovych nadob alebo zatky na ffase. Pred pouZitim tejto funkcie
pripojte vakuovu trubicu.

Dolezité: Kedy a biely vakuum indikator na a veko z a kontajner ide dole zatial o pomocou
funkcie stlagenim W zastavite prevadzku zariadenia. V pripade nadoby s objemom 0,5 | sluZi ako indikator
C¢ervena membrana — ked' sa stane vydutou, zastavte prevadzku jednotky.

,JEDEN DOTYK"* TLACIDLO
Jednoducho dotyk toto kovové bar do OTVORENE a Zavriet a veko.

A—
B—
C-
D-

Tip pre a prisluSenstvo pristav z vakuova zvaracka
Tip pre a flasu zatka

Zatka na ffasu

Tip pre a vakuum kontajnerov

158



SLOVENCINA

Plosina

! Odvazte sa a jedlo.

I Kedy nie v pouzitie alebo predtym Cistenie,
otocte proti smeru hodinovych rugiciek, aby

ste ho vybrali. Rychle a jednoduché.

AC port Plosina Port

Zastréka a moc Togit sa a ploSinav smere

Kabel do AC portu. hodinovych ruciciek ho

Skontrolujte ak a nainstalujte.

Todit sa proti smeru hodinovych

uvedené napatie naa i P
ruciciek do odstranit to.

spotrebice zapasov Doplnok Port
tvoj sietove napstie Odstrarte vzduch z nadoby

predtym zapojenie. alebo flasa. Vyzaduje sa

hadica prisluSenstva.

Gumova
kontaktna lista

Zatka na vrecko

7
Tesniace penové \(S\
tesnenie

Zépadka s

o —— automatickym

% uzaverom

Odnimatelnd Vakuova \ m
odkvapkavacia miska komora Tesniaca lista
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Guma Kontakt Bar

Urobit samozrejme a OTVORENE koniec z a tadka je stladené plochy proti a tesnenie pas, do poskytnut an
optimalne tulen.

Utesnenie Pena Tesnenie
Zarucit, Ze bude vakuum udrzZiavané v komore. Uistite sa, Ze veko sa odblokuje, ked sa nepouZziva, aby sa
zabranilo deformacii tesneni.

Odnimatelné Odkvapkavat’ Podnos
Chytit’ prete€eniu kvapaliny. Komu d&isty, jednoducho odstranit’ to.

Vakuum komora
pozicia a OTVORENE koniec z taska vnutri a vakuum komora. Vstavany zatka je navrhnuty do zaistit’ a taska je
bezpe€ne umiestneny do vakuovej komory.

Utesnenie Strip
Pouzité spolu s a guma bar, a tesnenie pruzok vytvara a tuleri na a taska s teplo.

Taska Zatka
Komu zabranit a vakuum taska od bytie dat vonku z a vakuum komora.

Automatické zamknutie Zapadka
The stroj otvara alebo zavrie automaticky pri a dotyk z a kontakt bar na veko.

Taska Rezacka

Vystrihnut tasky z a pozadovany velkost alebo OTVORENE zapedatené tasky. Miesto to do a tadka rezacka drziak
po pouZitie.
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VAKUUM TESNENIE PREVADZKA INSTRUKCIE

1. Zastr¢ka a spotrebi¢ do a moc vystup cez a poskytovany vykon $nura. The obrazovka a indikator svetlo
bude byt odlah&eny. (Pozri obrazok 1)

2. Dotknite sa a senzor do OTVORENE a veko. (Pozri obrazok 2)

3. Cisty a narovnat a OTVORENE koniec z a taska. Urobit samozrejme tam je & jedlo material alebo vrasky
na a otvoreny koniec. Otvor vrecuska viozte do vakuovej komory, kym sa nezastavi zabudovanou zatkou.
(Pozri obrazok 3)

Poznamka:
1. Urobit samozrejme Ze a folie je dat' v a stred z a vakuova zvaracka.

2. Pamatajte Ze a folie ma do byt vrubkovany, Specialne navrhnuty pre vakuum tmelov a to
nemdze byt vacsia ako Sirka vakuovej zvaracky.

3. Ak afdlie je vrubkovany na jeden strana, dat a folie v a vakuum pecatidlo udrziavanie jeho hladké
strane hore.

4. Stlacte tlacidlo E alebo E a rozsvieti sa prislusna kontrolka. Veko sa automaticky zatvori.
Zacina sa proces vakuového tesnenia alebo iba tesnenia. (Pozri obrazok 4)

Poznamka:
1. Pockaj pri najmenej 60 sekind medzi pouzitiami.

2. Komu vyhnut sa nebezpecenstva, robit nie prehriat vakuum zabalené potravin v a taska v
mikrovinna rura rara.
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DIGITALNY SCALE PREVADZKA INSTRUKCIE

1.

Tocit sa a ploSina v smere hodinovych ruciciek do namontovat’ to
do a ploSina pristav. (Pozri obrazok 1). Do nie toCit sa a ploSina
tazké. Inak, a snimal vazenia sa modze poskodit a viest k
nepresnym vysledkom.

Zapojte spotrebi¢ do elektrickej zasuvky pomocou dodaného
napdjacieho kabla. Obrazovka LCD sa automaticky zapne a
zobrazi ,0,0“ g. (Pozri obrazok 2)

Stlacenim Q vyberte jednotky hmotnosti (g, kg, oz, Ib). Uistite sa,

Ze je zobrazena nula. Ak nie, mbzete stlacit % Displej sa
vynuluje. (Pozri obrazok 3)

PolozZte predmet, ktory sa ma vazit, na ploSinu. Na displeji sa
zobrazi a hmotnost z a polozka. Komu ziskat' a presné hmotnost z
kvapalina alebo prasok potravin v a kontajner, vy mat do odstranit
a hmotnost z nadobe.

Najprv umiestnite kontajner bez predmetu na plosinu. po druhé,

stlacte tlacidlo % do odstranit a hmotnost z nadobe. Displej
sa vynuluje.

po tretie, pridat’ a polozka do a kontajner. Kone¢ne a hmotnost' z a
polozka sa zobrazi na displeji. (Pozri obrazok 4)

Ako do Kalibrovat’ Vas Mierka?
Pred odoslanim bol vykonany proces kalibracie. Vahu kalibrujte len vtedy, ked vam dava nepresné udaje. A

Potrebné je 2 kg kalibracné zavazie. Pred kalibraciou pockajte asporn 30 minut pri izbovej teplote.

1.

Pockat % a Q pri a rovnaky ¢as kym ,2000,0 g“ zobrazi sa.

2.,2000,0 g“ je blikanie na a disple;.

3. Umiestnite 2 kg kalibraCné zavazie do stredu ploSiny. Ked sa na displeji zobrazi ,PASS*, znamena to

uspesdnu kalibraciu.

Kapacita
Kapacita je 2 kg. Nikdy miesto polozky cez 2 kg na a plosina. Komu chranit a vazeni senzor od Ak dojde k
poSkodeniu a zaistite presnost, umiestnite predmet do stredu ploSiny a nenarazajte na ploSinu.

Prevadzkové Zivotné prostredie
Kedy a digitalny stupnica je otocil na, do zaistit presnost, pockaj pri najmenej 30 sekund predtym pouzitie.
Prevadzkova teplota je 10-30 °C.
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DOPLNKY

Vakuum Skladovanie Tasky a Rolky

Texturovany dizajn pomaha odstrafiovat vzduch z vnuatra vrecka. Viacvrstvova Struktara vytvara ucinnu bariéru,
ktora zabraruje popaleniu kyslikom, vihkostou a mrazom. K dispozicii su rézne velkosti.

Poznamka: Po uskladneni v surovom stave vrecka znova nepouzivajte maso, ryby alebo mastné jedla. Po
vareni alebo mikrovinnej rure vrecka znova nepouzivajte.

Zatka na fl'asu

Vakuovo zabalte Servené vino, nesytené napoje alebo olej s nasou zatkou na flase. Predizte Zivotnost tekutin
a zachovajte chut.

Poznamka: Nepouzivajte nasu zatku na plastové flase. Napoje sytené oxidom uhliitym alebo Sumivé napoje
nemozno vakuovo zabalit, pretoze odstranenie plynu spbsobi, ze sa flaSe pocCas procesu
vakuového uzatvarania splostia.

Vlozte korok spat do ffase vina, ktora bola otvorena. Vino lahko oxiduje a straca chut. Vlozit' a prisluSenstvo

hadica do a vakuum tryska a a flaSu zatka. Stlacte tlaCidlo % na spustenie procesu vakuového tesnenia.
Udrzujte chut dlhSie.

1. Palica a zatka do a vino flasa. ( Pozri obrazok 1) )

2. Vlozte jeden koniec hadice prisluSenstva do vakuovej
hubice. Vlozte druhy koniec hadice do zatky ffase. ( Pozri
obrazok 2)

3. Stlatte =. Vakuové tesnenie proces zaCina. The
zodpovedajuce indikator svetlo sa rozsvieti. Na obrazovke
LCD sa zobrazi dynamicky obraz. (Pozri obrazok 3)

4. Proces sa automaticky zastavi pri dosiahnuti urcitého

podtlaku. StlaCenim [ ] poCas pouzivania okamzite
zastavite aktualny proces vysavania.

5. Ked je proces vakuového tesnenia dokonceny, spotrebic
bude automaticky zastavit. Komu uvolnit a vakuum,
jednoducho potiahnite zatku ffase.

Poznamka: Vyhnite sa pouzitim a flasu zatka na plast flase. D
Do nie vakuové balenie sytenych alebo Sumivych napojov. D C]
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Vakuum Kontajnery (Predané Oddelene)

NaSa vakuova nadoba je idealnou volbou pre krehké predmety, ako su muffiny, iné pecené jedla, tekutiny a
suché jedla. Nadoby sa dodavaju v réznych velkostiach. MézZete ho pouzit na dosku, v chladni¢ke alebo v
Spajzi.

Rychlo marinovanie je najlepsi spdsob, ako nakladat jedlo, a €as nakladania trva len niekofko minut bez straty
niekolkych hodin. Nage kontajnery st vhodné na morenie. Stvorcové alebo obdiZnikové nadoby sa dérazne
odporucaju, pretoze je potrebné len malé mnozstvo marinady.

The fahky a stohovatelné kontajnerov su pohodiné pre ukladanie predvarené maso, zvysky jedla a ob&erstvenie.

Dolezité: Pamatajte do vlozit a vhodné tip do hadica (D), navrhnuty pre vakuum kontajnerov.

Dolezité: Ked biely indikator vakua na veku nadob Uplne klesne (je plochy s okrajom). pouzitim a funk&nost,
stlacte tlagidlom @ do prestat a prevadzka z a zariadenie. In puzdro s objemom 0,5 | nadoba,
C¢ervena membrana slizi ako indikator — ked' sa stane konkavnym, zastavte prevadzku jednotky.

Poznamka:
1. Do nie pouzitie a kontajnerov v a mraznicka.

2. Povolit a horuce potraviny na vychladnutie predtym bytie zabalené. Inak, potravin smiet vybublat
von kontajnera.
3. Kontajnery su nie vhodné do umyvacky riadu.

Poznamka: V pripade problémov s utesnenim vakuovej nadoby pomocou zvaracky postupujte podla tychto
krokov:

1. Uistite sa, Ze tesnenie vo veku nie je prehnuté. Ak bola pecat zloZzeng, jemne Sparadlom vypacte

pecat a spravne ju umiestnite.
2. Skontrolujte, ¢i nadoba nebola nejakym spésobom poskodena.
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POMOCNY TIPY

1.

10.
11.
12.

13.

14.

Cl
1
2
3

Neprepinajte vrecko. VZdy odchadzajte o najmenej 3 palce material vrecka medzi obsahom vrecka a
vrchnou Castou taska.

Cisty a OTVORENE koniec z a taska vnutri a von. Urobit samozrejme a OTVORENE koniec je
zadarmo z jedlo material a vrasky.

Kedy vakuum balenie a velky poloZka, do zabranit vrasky v a tulen, jemne natiahnut tadka plochy predtym
umiestnenim do vakuovej komory.

Urobit’ samozrejme a taska je suché. to bude byt tazké do urobit a tesny tuleri ak a taska je mokra.

Pre najlepsie vysledky, rychlo sa kaziace stale potrebu do byt zmrazené alebo chladené po vakuum tesnenie
proces.

Kedy vy su vakuum tesnenie polozky s ostry hrany (taky ako suché Spagety, striebro, atd.), chranit taska
od vpichy podla obal a polozka v makké odpruzenie material, taky ako a papier uterak. vy smiet pouzitie
kontajner namiesto tasky.

Kedy pouzitim kontajnery, vzdy odist 2.5 cm z priestor pri a top z kontajner.

Predmrazte ovocie zeleniny predtym vakuum tesnenie pre a najlepSie vysledky.

Povolit a spotrebi¢ do v pohode pre 1 minutu medzi pouziva.

Ak vy su nie samozrejme Ci tvoj tasSka bol zapecatené riadne, jednoducho znovu utesnit a taska.

Pre najlepSie vysledky, pouzitie tasSky a kontajnerov vyrobené podla a vyrobca.

Do nie prehriat tvoj jedlo v a taska v mikrovinna rura rdra. to je nebezpecny.

Pri vazeni velkého predmetu polozZte na ploSinu podnos alebo nadobu. Nezabudnite stlacit %
na odstranenie hmotnosti podnosu alebo nadoby pred pridanim polozky.

Kedy hotovy pouzitim tmel, stlagte tlagidlo striebro dotyk bar do OTVORENE jednotka, potom odpoijit jednotka a
obchod to riadne.

STENIE A UDRZBA

Odpojte a spotrebi¢ predtym Cistenie.

Odstranit a vylet podnos pre Cistenie.

Utriet’ a vonkajSie povrch s a makky, mydlovy platno. Utriet’ pre€ akykol'vek jedlo resp kvapalina na a
vakuova komora s papierovou utierkou.

Senzor vazenia je vysoko presna Cast. Netlacte na ploSinu silno. Pri Cisteni ploSinu jemne utrite. Na
Cistenie ho mozete odstranit’.

Suché a spotrebi¢ dékladne predtym pouzitim to znova.

Do nie ponorit a spotrebi¢ v voda alebo iné kvapaliny. Zabranit voda alebo iné kvapaliny od vstup do AC
napajaci port na zariadeni.

Do nie Cisté a spotrebi¢ s abrazivne Cistenie agent do vyhnut sa poskodzujuce a povrch.
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RIESENIE PROBLEMOV

Nic sa stane kedy a moc $nura je zapojeny do spotrebic
Urobit’ samozrejme a moc $nura je nie poSkodené.
Urobit' samozrejme a moc $nura je spravne zapojeny do a elektrické vystup a spotrebic.

Spotrebic€ je zapojeny v, ale to nemo6ze vakuum

Zaistit a veko je riadne ZATVORENE.

Zaistit a OTVORENE koniec z a taska je spravne umiestnené do a vakuum
komora. Ak kontrolky blikaju, spotrebi¢ sa méze prehriat.

Povolit to do v pohode pre niekolko minut predtym

pouzitie. Skontrolujte, €i nie je vrecko prepichnuté.

Skontrolujte a tesnenie pena tesnenia pre Skody.

Vzduch je odstraneny od vnutri a taska, ale teraz vzduchu ma znovu vstupil
Skontrolujte ak tam je a diera alebo prepichnutie na a taska. to smiet’ byt prepichnuty podfa ostry polozky.
Pouzite a Novy taska Ak je to nevyhnutné.

Skontrolovat tulef. A vraskavost pozdiz a tulefi smiet spdsobit vzduchu do znovu vstipit a taska. Ak tu je a
vraskavost popri utesnite, jednoducho odrezte zapeC€ateny okraj a znova zalepte.

Ak tam je vihkost alebo kvapalina od potravin pritomny v ramci a tulen, rozrezat' a taska a utriet prec potravin
na otvoreny koniec vrecka.

Vyberte si ® 2 znowu utesnit.

Ak a jedlo ma Bol ulozené pre a dlhy ¢as a a taska je plny plynov, a jedlo smiet pokazit. my odpori¢ame
jedlo zlikvidovat.

Poznamka:
Aby ste zabranili prehriatiu spotrebi¢a, nechajte ho medzi pouzitim 60 sekund vychladnut. Nechajte veko

otvorené pred vakuovym utesnenim.

Ak a taska topi sa, a tesnenie pruzok smiet mat Bol prehriaty po¢as a tesnenie proces. Povolit’ a spotrebi¢ pred
opatovnym pouzitim vychladnut na 60 sekund.

Pre a najlepsie konzervacia, robit nie opatovné pouzitie a taSky po ukladanie surové maso, ryby alebo mastny
potravin. Do nie opatovné pouzitie vrecka po vareni alebo mikrovinnej rure.
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SKLADOVANIE GUIDE

Toto je pre odkaz iba. Skuto¢né skladovanie zivota zavisi na a Cerstvost’ z jedlo, vakuum silu a a tulen.

In a Chladni¢ka (5+2 °C)

Normalne Skladovanie Zivot

Skladovanie Zivot s na$ Vakuum
Utesnenie Doplnok

Maso 2-3 Dni 8-9 Dni
Morské plody a Ryby 1-3 Dni 4-5 Dni
Uvarené Maso 4-6 Dni 10-14 Dni
Zelenina 3-5Dni 7-10 Dni
Ovocie 5-7 Dni 14-20 Dni
Vajcia 10-15 Dni 30-50 Dni

In a Mraznicka (-16~- 20 °C)

Normalne Skladovanie Zivot

Skladovanie Zivot s nas§ Vakuum
Utesnenie Doplnok

Maso

3-5 mesiacov

1 rok

Morské plody a Ryby

3-5 mesiacov

1 rok

Skladovanie Zivot s nas Vakuum

Izba Teplota (25 + 2 °C) Normalne Skladovanie Zivot )
Utesnenie Doplnok
Chlieb 1-2 Dni 6-8 Dni
Ryza / Muka 3-5 mesiacov 1rok a VysSie
AraSidy / Fazula 3-6 mesiacov 1rok a VysSie
Cajové listky 5-6 mesiacov 1rok a VysSie

TECHNICKY TECHNICKE UDAJE

Rozmery (L XW. X H)

380 mm X 140 mm X 80 mm

Celkom Hmotnost NW: 1,75 kg GW: 2,35kg
Prevadzkové Teplota 0-40°C
Ohodnotené Napatie 0O 220-240 VAC
Ohodnotené Frekvencia 50 - 60 Hz
Ohodnotené Moc 120 W
Vakuum droven >-80 kPa
Kapacita 2000,0 g
Prirastky 01lg
Jednotky g/kg/oz/lb
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ZIVOTNE PROSTREDIE

B

Toto produktu obsahuje recyklovatelné materialov. Do nie disponovat toto produktu ako netriedené komunalny mrhat.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahffha chyby spbésobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato zaruka je platna
len vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu, Ze nebol upravovany,
opravovany alebo donho nezasahovala Ziadna neopravnena osoba, alebo poskodeny nespravnym
pouzivanim alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na chyby spdsobené prirodzenym opotrebenim
komponentov alebo rozbitnych prvkov, ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani Ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju zakony tykajuce
sa nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie kontaktujte prosim overeného predajcu alebo servis Yoer. Pri reklamacii priloZte
informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.

168



SLOVENSKI

POMEMBNO VAROVALA

Preden natan€éno preberete to navodilo tvoje prvi uporaba tega

izdelka.

1.

PrepriCajte se, da se vaSa omrezna napetost ujema z nazivno

napetostjo, navedeno na napravi, preden jo prikljuCite.

. Naredi ne delovati to naprava z a poSkodovana moc¢ vrvica oz ¢ep. Ne

uporabljajte ga, e ne deluje pravilno ali je kakor koli poskodovan. Ce
je aparat ali napajalni kabel poskodovan, ga morate vrniti

pooblaséenemu servisnemu centru.

. Ce zagotovljena mo¢ vrvica je poskodovan, do izogibajte se nevarnost,

stik proizvajalec ali serviser, da ga zamenja z novim.

Naredi ne uporaba an razSiritev vrvica z the naprava.

. Naprave ne uporabljajte na mokrih ali vro€ih povrSinah ali v bliZini

visokonapetostnih naprav elektriCni aparati.

. Naredi ne potopiti kaj del od the aparat, moc€ vrvica in €ep v vodi ali

drugih tekoc€inah.

Uporaba samo dodatki priporocljivo avtor the proizvajalec.

. Tesno nadzorovati otroci kdaj uporabo the naprava. naredi ne dovoli

napravo, Ki jo boste uporabljali kot igraco.

. Zmogljivost od the digitalni lestvica je 2 kg.
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10. Za zagotoviti natancnost od lestvica, narediti ne nenehno mesto tezka
predmete na platforma sicer pa the tehtanje senzor maj biti deformiran. Ce
bo tehtnica dlje Casa mirovala, odstranite plosScad.

11. Ta aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu. Vsaka druga
uporaba se Steje za neprimerno in nevarno.
12. Proizvajalec naredi ne sprejeti odgovornost za poskodbe posledica

neupostevanja navodil.
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VEDETI TVOJA VAKUUM SEALER

P Gumb za nacin @Gumb za pecatenje
@ delovanja

/2 Gumb za nastavitev
(1) Pristanisce za platformo (3) Gumb za taracijo =~ suhe/vlazne hrane

i __ Gumb za vakuumsko
@LCD Zaslon @tesnjenje

@ Gumb za samodejno (g) Gumb za nastavitev (19) Gumb za
odpiranje >/ normalne/mehke hitrosti ~~ vakuumsko
mariniranje

@ Gumb za ustavitev

1. PLATFORMA PORT

Zasukaj the platforma v smeri urinega kazalca do namestite to. Zasukaj v hasprotni smeri urnega kazalca do
Odstrani to.

2. LCD ZASLON
Zaslon stanje od vakuum tesnilo.

nn

Lestvica v Ostani v pripravljenosti nacin

111}
n | |
1] Lestvica v tehtanje nacin

Mn P M

] I Rabljeno za nakazuje the pokrov je odklenjen
r ﬂg E

LLy Rabljeno za nakazuje the pokrov je zaklenjen
Hinnn

O Vakuum napredek indikator

e |
 ——
e
=3

Pecat napredek indikator

P =3
r——
e Y

Lestvica preobremenitev hitro
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TARA GUMB

Pritisnite % do aktivirati the TARA funkcijo.
(Zaradi varCevanja z energijo se naprava samodejno izklopi po 10 minutah neuporabe. Vse indikatorske
luCke se ugasnejo. Pritisnite ta gumb, da prebudite napravo.)

NACIN GUMB
Pritisnite Q do izberite the utezZ enote (g, kg, oz, Ib).

TESNILO GUMB

Zaprite vreCko brez vakuuma. Ko pritisnete Z se pokrov samodejno zapre in naprava zacne tesniti. Ko je
postopek tesnjenja kon&an, se bo pokrov samodejno odklenil.

Priro€nik pecat, nadzor vakuum pritisk. Pritisnite to gumb pri kaj ¢as med the vakuum tesnjenje postopek
da ustavite postopek vakuumiranja in takoj zaprete vrecko.

(Pocakaj pri vsaj 60 sekund med tesnila)

Opomba: Nacin pametne zasCite se bo aktiviral pri neprekinjeni uporabi funkcije tesnjenja. V tem nacinu
funkcije tesnjenja ni mogoce zacel, z indikatorjem svetloba utripajo€a. Prosim poCakaj nekaj ¢asa za
napravo, da se vrne v hormalno delovanje.

SUHO/NLAZNO HRANA NASTAVITVE GUMB O/é
Pecat as odvisno na the vrsta od the hrano. To volja vzemi a dlje &as &e ti izberite VLAZNO HRANA nastavitev.

Za optimalen sesanje in tesnjenje za the vlazno oz so¢no hrana, izberite ® Ta funkcija je primerna za
Sunke, ribe, sir in druge podobne izdelke.

Pozor: Funkcije tesnjenja ne uporabljajte za pakiranje Zivil, sestavljenih iz tekoCin, kot so juhe, jedi z
omakami itd. — vakuumske posode so hamenjene za uporabo v ta namen.

Za zivila brez tekocina, takega kot posuseno izdelki, zito itd. izberite O

VAC TESNILO GUMB

Vakuumirajte vrecko in jo samodejno zaprite. Ko pritisnete E se pokrov zapre in naprava se zacne do
pripraviti zrak ven od the torba. Po the vakuum proces, to volja takoj ustvariti a tesen tesnilo okoli hrane.
Pokrov se bo odklenil, ko bo postopek vakuumskega zapiranja koncan.

(Pocakaj pri vsaj 60 sekund med uporablja)

Pozor: Ne uporabljajte funkcije tesnjenja za pakiranje Zivil, sestavljenih iz teko€in, kot so juhe, jedi z
omake itd. — vakuum zabojniki so namenjeno do biti rableno za to namen.
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8. NORMALNO/ NEZNO HITROST NASTAVITVE GUMB /=
Nastavljiv vakuumski tlak. Vakuumski tlak je moc&nejsi pri £ - normalni hitrosti. Pri vakuumskem zapiranju

obdcutljivih predmetov pritiskajte, dokler £/= ne zasveti indikator GENTLE SPEED (==).

Za veC nadzora lahko E kadar koli pritisnete, da ustavite postopek vakuumiranja in zacnete tesniti vrecko.

9. STOP GUMB
Pritisnite @ med uporaba do takoj stop the trenutno vakuum oz tesnjenje postopek.

10. VAKUUM MARINIRAJTE GUMB
PrepriCajte se, da je povezava vakuumske cevi varna, preden uporabite zamaske za steklenice, vakuumske
posode ali nacin Marinate.
Pritisnite & za zacetek dela z uporabo vakuumskih posod ali zamaska za steklenice. Pred uporabo te
funkcije prikljucite vakuumsko cev.

Pomembno: Kdaj the bela vakuum indikator na the pokrov od the posoda gre navzdol medtem
s funkcijo pritisnite [ PZ prekinitev delovanja naprave. Pri posodi 0,5 L sluZi kot indikator rde€a membrana
— ko postane konkavna, zaustavite delovanje enote.

11. ,ENA DOTIK" GUMB
Enostavno dotik to kovinski bar do odprto in blizu the pokrov.

A — Nasvet za the pripomocek pristani§¢e od vakuumsko tesnilo
B — Nasvet za the steklenica zama3ek

C — Zamasek za steklenice

D — Nasvet za the vakuum zabojniki
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Platforma

! Stehtajte the hrano.

I Kdaj ne v uporaba oz prej €is€enje,
zavrtite v nasprotni smeri urnega kazalca, da

ga odstranite. Hitro in enostavno.

AC prikljuéek Platforma PristaniS¢e

Vtikaé the moé Zasukaj the platformav smeri

Prikljugite kabel v AC urinega kazalca, da ga

vrata. Preverite ¢e the namestite.

navedena napetost na Zasukaj v nasprotni smeri urnega

kazalca do Odstrani to.

the ujemanje aparatov Pripomocek PristanisSce

tvoje  omrezna Odstranite zrak iz posode oz

napetost prej prikiop. steklenica.  Potrebna  je

dodatna cev.

Gumijasta . Zamasek za

kontaktna palica vrecko
Tesnilna pena

—— Samodejno

% zaklepanje

\\ % Rezalnik

OdStran|jiV pladenj Vakuumska \ wreck

za kapljanje komora Tesnilni trak
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Guma Kontakt Bar

Naredi seveda the odprto konec od the torba je stisnjen stanovanje proti the tesnjenje trak, do zagotoviti an
optimalen pecat.

Tesnjenje Pena Tesnilo
Garancija, da vakuum bo vzdrZuje v komori. Poskrbite za pokrov je odklenjen, ko ni v uporabi, da se prepreci
deformacija tesnil.

Odstranljiva Drip Pladenj
Ujemi preliv tekoCine. Za Cist, preprosto Odstrani to.

Vakuum Zbornica
PoloZaj the odprto konec od torba znotraj the vakuum komora. Vgradna zamasek je zasnovano do zagotoviti the

torba je varno namesc€en v vakuumsko komoro.

Tesnjenje Strip
Rabljeno skupaj z the guma bar, the tesnjenje trak ustvarja a pe€at na a torba z toplota.

Torba Zamasek
Za prepreciti the vakuum torba od biti postaviti zunaj od the vakuum komora.

Samodejno zaklepanje Zapah
The stroj odpre 0z zapira samodejno pri a dotik od the stik bar na pokrov.

Torba Rezalnik
Cut vreCke od a zeleno velikost 0z odprto zapeCateno vreCke. Mesto to v the torba rezalnik nosilec po uporaba.
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VAKUUM SEALER DELOVANJE NAVODILA

1. Vitika€ the naprava v the moc€ vti€nica prek the zagotovljena mo¢€ vrvica. The zaslon in indikator svetloba
volja biti razsvetljen. (Glej sliko 1)

2. Dotik the senzor do odprto the pokrov. (Glej slika 2)

3. (disto in poravnati the odprto konec od the torba. Naredi seveda tam je $t hrano material oz gube na the odprt
konec. Odprto vrecko vstavite v vakuumsko komoro, dokler se ne ustavi z vgrajenim zamaskom. (Glej slika
3)

Opomba:
1. Naredi seveda to the folijo je postaviti v the sredina od the vakuumsko tesnilo.
2. Ne pozabite to the folijo ima do biti narebri¢en, posebej zasnovano za vakuum tesnila in to ne
more biti vedji od Sirine aparata za vakuumsko lepljenje.
3. Cethe folijo je narebri€en na eno stran, postaviti the folijo v the vakuum tesnilo ohranjanje njegov
gladka strani gor.
4. Pritisnite E 0z g in ustrezna indikatorska lu¢ka bo zasvetila. Pokrov se samodejno zapre.
Zacne se postopek vakuumskega tesnjenja ali samo tesnjenja. (Glej slika 4)
Opomba:

1. Pocakaj pri vsaj 60 sekund med uporabami.

2. Zaizogibajte se nevarnosti, narediti ne ponovno segreti vakuum pakirano zivila v the torba v
mikrovalovna pecica pecica.
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DIGITALNO LESTVICA DELOVANJE NAVODILA

1. Zasukaj the platforma v smeri urinega kazalca do mount to do the
platforma pristanisCe. (Glej sliko 1). naredi ne vrteti the platforma
teZko. Sicer pa the senzor za tehtanje se lahko poskoduje in
povzroci neto€ne rezultate.

2. Napravo prikljucite v elektricno vti¢nico s priloZzenim napajalnim
kablom. LCD zaslon se bo samodejno vklopil in prikazal "0,0" g.
(Glej sliko 2)

3. Pritisnite Q za izbiro enot teze (g, kg, oz, Ib ). Prepri€ajte se, da

je prikazana ni¢la. Ce ne, lahko pritisnete % Zaslon se bo B
ponastavil na ni€. (Glej sliko 3) n n

4. Postavite predmet, ki ga zelite stehtati, na ploS¢ad. Na zaslonu se u
bo prikazalo the utez od the postavka. Za pridobiti the natan&en
utez od tekocina ali prahu Zivila v a posoda, ti imajo do Odstrani the

uteZ od posodo. N >

Najprej postavite posodo brez predmeta na ploS¢ad. Drugic, %

pritisnite % do Odstrani the uteZz od posodo. Zaslon se bo s o
ponastavil na nic.

Tretji¢, dodati the postavka do the posoda. Konéno the utez od the
element bo prikazan na zaslonu. (Glej sliko 4)

Kako do Umerite Vas Lestvica?
Postopek kalibracije je bil izveden pred posiljanjem. Tehtnico umerite le, ¢e daje netocne odcitke. A Potrebna
je 2 kg kalibracijske uteZi. Pred kalibracijo po¢akajte vsaj 30 minut na sobni temperaturi.

1. Drzi % in Q pri the enako ¢as dokler "2000,0 g” se pojavi.

2."2000,0 g” je utripajoCa na the zaslon.

3. Na sredino plos¢adi postavite 2 kg kalibracijsko utez. Ko se na zaslonu prikaze "PASS", to pomeni uspesno
kalibracijo.

Zmogljivost
Zmogljivost je 2 kg. Nikoli mesto predmete ¢ez 2 kg na the platforma. Za za&¢ititi the tehtanje senzor od ce je
poskodovan in zagotovite natancnost, postavite predmet na sredino plos¢adi in ne udarite po plos¢adi.

Delovanje okolje
Kdaj the digitalni lestvica je obrnjen na, do zagotoviti natan¢nost, Cakati pri vsaj 30 sekund prej uporaba.
Delovna temperatura je 10-30 °C.
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DODATKI

Vakuum Shranjevanje Torbe in Zvitki

Teksturiran dizajn pomaga odstraniti zrak iz notranjosti vre¢ke. Vecplastna struktura gradi u€inkovito pregrado,
ki preprecuje kisik, vlago in opekline zamrzovalnika. Na voljo so razli¢ne velikosti.

Opomba: Po shranjevanju surovih vre¢k ne uporabljajte ponovno mesa, rib ali mastne hrane. Vrec¢k ne
uporabljajte ponovno po kuhanju ali kuhanju v mikrovalovni pecici.

Zamasek za steklenice

Vakuumsko pakiranje rde€ega vina, negaziranih pija¢ ali olja z nasimi zamaski za steklenice. PodaljSajte
zivljenjsko dobo tekoc€in in ohranite okus.

Opomba:  Ne uporabljajte naSega zamaska za steklenice na plasti¢nih steklenicah. Gaziranih ali penecih
pija¢ ni mogoce vakuumsko pakirati, ker bo odstranitev plina povzrocila, da se steklenice med
postopkom vakuumskega zapiranja sploscijo.

Zama$ek zataknite nazaj v steklenico vina, ki ste jo odprli. Vino zlahka oksidira in izgubi okus. Vstavi the

pripomocek cev do the vakuum Soba in the steklenica zamaSek. Pritisnite % za zacCetek postopka
vakuumskega tesnjenja. Okus ohranite dlje.

1. Stick the zamaSek v the vino steklenica. (Glej slika 1) D)

2. En konec dodatne cevi vstavite v vakuumsko Sobo. Drugi
konec cevi vstavite v zamasSek steklenice. (Glej slika 2)

3. Pritisnite &, Vakuumsko tesnjenje postopek se zacne.
The ustrezna indikator lu¢ bo osvetljena. Na LCD zaslonu
bo prikazana dinamic¢na slika. (Glej sliko 3)

4. Postopek se bo samodejno ustavil, ko bo dosezen

dolo¢en podtlak. Pritisnite B med uporabo, da takoj
ustavite trenutni postopek vakuumiranja.

5. Ko je postopek vakuumskega tesnjenja koncan, aparat
volja samodejno stop. Za sprostitev the vakuum,
preprosto povlecite zamasek steklenice.

Opomba: I1zogibajte se uporabo the steklenica zamasek na
plastika steklenice. naredi ne gaziranih ali penecih pija¢ v D

vakuumski embalazi.
O O
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Vakuum Zabojniki (Prodano lo¢eno)

Nasa vakuumska posoda je idealna izbira za lomljive predmete, kot so mafini, druga pecena hrana, tekocine in
suhi izdelki. Posode so razli¢nih velikosti. Uporabite ga lahko na pultu, v hladilniku ali v shrambi.

Hitro mariniranje je najboljSi nacin za kisanje hrane, kisanje pa traja le nekaj Casa minut, ne da bi izgubili nekaj
ur. Nasi kontejnerji so primerne za vlaganje. Kvadratne ali pravokotne posode so zelo priporodljive, ker je
potrebna le majhna koli¢ina marinade.

The lahka in zloZljiv zabojniki so priro€no za shranjevanje predkuhano meso, ostanki in prigrizki.

Pomembno: Ne pozabite do vstavi the primerno napitnina v cev (D), zasnovano za vakuum zabojniki.

Pomembno: Ko se beli indikator vakuuma na pokrovu posod popolnoma spusti (je raven z robom), medtem
uporabo the funkcionalnost, pritisnite l do prenehati the delovanje od the napravo. notri zaboj
0,5L posodi, rde¢a membrana sluzi kot indikator — ko postane konkavna, zaustavite delovanje
enote.

Opomba:
1. Naredi ne uporaba the zabojniki v the zamrzovalnik.

2. Dovaoli the vrocCe zivila ohladiti pred biti zapakirano. Sicer pa zivila maj mehurek ven posode.
3. Zabojniki so ne primerno za pomivanje v pomivalnem stroju.

Opomba: V primeru tezav z zapiranjem vakuumske posode s tesnilnim sredstvom sledite tem korakom:
1. Preprigajte se, da tesnilo v pokrovu ni prepognjeno. Ce je bil peéat prepognjen, nezno uporabite

zobotrebec, da izvleCete pecat in ga pravilno namestite.
2. Preverite, ali posoda ni kakor koli poskodovana.
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V KORIST NAMIGI

1. Vrecke ne napolnite preve¢. Vedno zapustite ob vsaj 3 centimetre material vreCke med vsebino vrecke in
vrhom torba.

2. Cisto the odprto konec od the torba znotraj in ven. Naredi seveda the odprto konec je prost od
hrano material in gube.

3. Kdaj vakuum pakiranje a velik predmet, do prepreciti gube v the pecat, narahlo raztegniti torba stanovanje
prej postavite v vakuumsko komoro.

4. Naredi seveda the torba je suho. To volja biti teZzko do narediti a tesen pecat Ce the torba je mokro.

5. Za najboljsi rezultati, pokvarljive stvari e vedno potreba do biti zamrznjen oz ohlajeno po vakuum tesnjenje
postopek.

6. Kdaj ti so vakuum tesnjenje predmete z ostro robovi (tako kot suho Spageti, srebrnina, itd.), zascititi vreca
od punkcije avtor zavijanje the postavka v mehko blazenje material, takega kot a papir brisaCo. Ti maj
uporaba posodo namesto vrecke.

7. Kdaj uporabo posode, nenehno zapustiti 2.5 cm od prostora pri the vrh od posoda.

8. Predzamrzovanje sadje zelenjava prej vakuum tesnjenje za the najboljsi rezultate.

9. Dovoli the naprava do kul za 1 minuta med uporablja.

10. Ce ti so ne seveda ali tvoje torba je bil zape&ateno pravilno, preprosto ponovno zapegati the torba.

11. Za najboljsi rezultati, uporaba vrecke in zabojniki proizvedeno avtor the proizvajalec.

12. Naredi ne ponovno segreti tvoje hrano v the torba v mikrovalovna pecica pecica. To je nevarno.

13. Pri tehtanju velikega predmeta na plo$¢ad postavite pladenj ali posodo. Ne pozabite pritisniti %
da odstranite teZo pladnja ali posode, preden dodate predmet.

14. Kdaj Dokoncano uporabo tesnilo, pritisnite srebro dotik bar do odprto enota, potem odklopite enota in trgovina to
pravilno.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE
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Odstrani potovanje pladenj za Cis¢enje.

ObriSite zunaniji povrsino z a mehko, milnato krpo. ObriSite stran kaj hrana oz tekocina na the vakuumska

komora s papirnato brisaco.

4. Senzor za tehtanje je zelo natancen del. Ne pritiskajte mo¢no na plos¢ad. Pri Cis€enju ploS¢ad nezno
obriSite. Za CiS€enje ga lahko odstranite.

5. Suha naprava temeljito prej uporabo to ponovno.

6. Naredi ne potopiti the naprava v vodo oz drugo tekoc€ine. Prepreciti vodo oz drugo tekocine od vstop v AC
napajalni priklju¢ek na napravi.

7. Naredi ne Cisto the naprava z abraziv ¢iS€enje agent do izogibajte se Skodljivo the povrsino.

w N
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Ni¢ zgodi kdaj the mo€ vrvica je prikljuéen v naprava
Naredi seveda the moc vrvica je ne poSkodovana.
Naredi seveda the moc¢ vrvica je pravilno priklju¢en v the elektriéni vti€nica in naprava.

Naprava je prikljuéen v, ampak to ne more vakuum

Zagotovite the pokrov je pravilno zaprto.

Zagotovite the odprto konec od the torba je pravilno postavljeno v the vakuum
komora. Ce indikatorske lugke utripajo, se lahko naprava pregreje.

Dovoli to do kul za ve¢ minut prej uporaba.

Preverite, e je vre€a preluknjana.

Preverite the tesnjenje pena tesnila za poskodbe.

Zrak je odstranili od znotraj the torba, ampak zdaj zrak ima ponovno vneseno
Preverite ¢e tam je a luknja oz punkcija na the torba. To maj biti preluknjana avtor ostro predmetov. Uporaba
a novo torba Ce je potrebno.

Preverite pedat. A gube skupaj the pe&at maj vzrok zrak do ponovno vnesite the torba. Ce tam je a gube ob
tesnilo, preprosto odrezite zapecateni rob in ponovno zaprite.

Ce tam je vlage oz tekogina od Zivila prisoten znotraj the peéat, odpreti the torba in obrisite stran Zivila na
odprt konec vrecke.

Izberite @ in ponovno zapecati.

Ce the hrano ima bil shranjeno za a dolga &as in the torba je poln plinov, the hrano maj pokvariti. mi
priporo¢amo, da hrano zavrzete.

Opomba:
Da preprecite pregrevanje aparata, ga med uporabo pustite, da se ohladi 60 sekund. Pokrov naj bo odprt

pred vakuumskim zapiranjem.

Ce the torba topi, the tesnjenje trak maj imajo bil pregreto med the tesnjenje postopek. Dovoli the naprava
ohladite 60 sekund, preden jo ponovno uporabite.

Za the najboljsi ohranjanje, narediti ne ponovno uporabo the vrecke po shranjevanje surov meso, ribe 0z
masten zivila. naredi ne ponovno uporabo vre¢ke po kuhanju ali kuhanju v mikrovalovni pecici.
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SHRANJEVANJE VODNIK

To je za referenca samo. Dejansko shranjevanije zivljenje odvisno na the svezino od hrana, vakuum moc€ in the

pecat.

Notri the Hladilnik (52 °C)

Normalno Shranjevanje zivljenje

Shranjevanije Zivljenje z Nas Vakuum
Tesnjenje Pripomocek

Meso 2-3 Dnevi 8-9 Dnevi

Morski sadezi in ribe 1-3 Dnevi 4-5 Dnevi
Kuhano meso 4-6 Dnevi 10-14 Dnevi
zelenjava 3-5 Dnevi 7-10 Dnevi
sadje 5-7 Dnevi 14-20 Dnevi
jajca 10-15 Dnevi 30-50 Dnevi

Notri the zamrzovalnik (-16~- 20 °C)

Normalno Shranjevanje Zivljenje

Shranjevanije Zivljenje z Nas Vakuum
Tesnjenje Pripomocek

Meso

3-5 mesecev

1 leto

Morski sadezi in ribe

3-5 mesecev

1 leto

Soba Temperatura (2512 ° C)

Normalno Shranjevanje Zivljenje

Shranjevanije Zivljenje z Nas Vakuum
Tesnjenje Pripomocek

Kruh 1-2 Dnevi 6-8 Dnevi
riz / Moka 3-5 mesecev 1leto in Nad
araSidi / fizol 3-6 mesecev 1leto in Nad
Caijni listi 5-6 mesecev 1leto in Nad
TEHNICNI SPECIFIKACIJE
Dimenzije (L x W. x H) 380 mm x 140 mm x 80 mm
Skupaj Utez SZ:1,75kg GW: 2,35kg
Delovanje Temperatura 0~40°C
Ocenjeno Napetost O 220-240VAC
Ocenjeno Pogostost 50-60Hz
Ocenjeno Mo¢ 120 W
Vakuum Raven >-80Kpa
Zmogljivost 2000,0g
Prirastki 0,1g
Enote g/kg/oz/lb
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OKOLJE

B

To izdelek vsebuje reciklirati materialov. naredi ne odstraniti to izdelek kot nerazvr§€eno obcinski odpadki.

Kontakt tvoje lokalni obCina za the najblizji zbirka tocka.

GARANCIJA IN POPRAVILO

Garancija izdelka vklju€uje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija velja le, e je
bil aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala, popravljala ali vanj posegala
nepooblas&ena oseba ali da je bil poSkodovan zaradi napacne uporabe ali transporta. Garancija ne velja za
okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali lomljivih predmetov, kot so stekleni in keramicni
predmeti.

Ta garancija ne omejuje kupCevih osnovnih ali drugih pravic, ki jih daje zakonodaja v zvezi z nakupom
aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali servis Yoer. Ob oddaji reklamacije
priloZite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.

183



YKPATHCBKNM

BAXITNBO 3AXOOU

Byab nacka, yBakHoO npo4yntanTe L0 iHCTPYKLilO Ball nepLummn

BUKOPUCTOBYBaATU LIbOIo NPOAYKTY.

1. lNepekoHanTecsd, WO Hanpyra BalOl ernekTpoMepexi Bignosigae
HOMIHanNbHIN Hanpy3si, 3a3HadeHin Ha Npunagi nepea NigKNYEeHHAM.

2. PobuTun Hi onepysaTtn Le npuniag 3 a NOWKOOKEHUN NOTYXKHICTb LUHYP
abo Bunka. He BUKOPUCTOBYMNTE NOrO, SIKLLO BiH HecnpaBHM abo Byab-
SAKMM YMHOM MOLUKOOXKEHUR. AKWwo npunag abo kabenb XUBIEHHS
NOLWUKOMAXKEHI, 1X HeobXigHO MNOBEPHYTU B aBTOPM30BAHUN LEHTP
obcnyroByBaHHS KMi€HTIB.

3. AKWoO B HAaOa€eTbCA MOTYXHICTb LUHYP € NOLUKOLKEHUN, OO0 YHUKHYTH
Hebe3neka, KOHTaKT BUPOOHMKa abo cepBiCHOro areHTa, Wob 3amiHuTK
MOro Ha HOBU.

4. POBUTY Hi BUKOPUCTOBYBATU aH PO3LLUMPEHHSA LLUHYP 3 B Npunag.

5. He BukopuctoByinTte npunag Ha MOKpux abo rapadmx nosepxHsax abo
nobnn3y BMCOKOI NOTYXXHOCTI enekTponpunaau.

6. POOWUTK Hi 3aHYypUTK OyOb-SKMW YacTWHA 3 B npunag, NoTYXHICTb
LWUHYP i BUSIKa y BoAi abo iHWKNX pignHax.

7. BUKOPUCTAHHSA TifNlbKM akcecyapy peKoMeH40BaHNIN 3a B BUPOOHUK.

8. TICHO KOHTpOoBaTH 4iTen KONV BUKOPUCTOBYHOYM B rnpuniag. pooutn
Hi 4O3BONAKTb NPUCTPIN BUKOPUCTOBYBATUMETLCA AK irpallka.

9. EMHICTb 3 B undpoBumr macwtab € 2 Kr.
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10. no 3abe3neunTn TOYHICTb 3 B MacluTad, pobutu Hi 3aBXxam Micue BaXkKum

11.

12.

efleMeHTMHa B nnaTtdopma. iHakwe, B 3BaXKyBaHHS JaTUMK MOXe OyTu
nedgopmMmoBaHuin. AKLo Barm 6yayTb NPOCTOKOBATU NMPOTArOM TPMBanoro
yacy, 3HiMiTb nnaTtgopmy.

Llen npunapg € npusHavyeHun anss BUKOPUCTAHHS nuLle B JOMAaLLHIX
ymoBax. byab-sike iHWwe BUKOPUCTaHHA BBaXXAETbCA HEBIAMNOBIOAHUM i
Hebe3neYyHnMm.

The BUPOBGHMK pobUTb Hi NPUMHATK BiANOBIAANbLHICTL ANS

NOLUKOKEHHA BHACNIOOK HeO4OTPUMAHHS iHCTPYKLIN.
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3HATU BALL BAKYYM YINJNIOTHIOBAY

(5)KHonka 3anedarysaHHs

(4) KHonka pexumy

(é\ KHonka HanawTyBaHb
4

(D MopT nnatdopmun @ KHonka Tapu CyXux/BOMormx NpoaykTis
@‘PK‘HWC"”L"V‘ C/j KHorka BakyyMyBaHHs1

- KHonka HanalTyBaHHs
@ fHonka o 8) Hopmaano'l'/aeJ}lliKaTHo'l' (10 Kronxa
TWYHOTO BiAKPUTTS &) : ~~ BakyyMHoro
LUBWAKOCTI
MapuHyBaHHS

@ KHonka 3ynuHku

1. TJNTATOOPMATIOPT

OGepTaTty B nnatgopma 3a roanHHUKOBO CTPINIKOK 40 BCTaHOBUTK Le. ObepTaTn NpOTU rogUHHUKOBOT
CTPINKM 0O BUAANUTY L.

2. PK- AUCNNEN
[dncnneri B cTaTyc 3 BakyyMm YLLiNbHIOBaY.
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MacLLTab nepeBaHTaXXeHHS Nigkaska
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TAPA KHOTKA

0.0 .
Mpec === po aktneyBaTth B TAPA hyHKuis.
(Ona ekoHomii eHeprii nNpunag aBTOMaTUYHO BUMKHETbCA nicns 10 XBWMIIMH HEBUKOPUCTAHHA. YCi
iHOMKaTOPX BUMKHYTbCA. HaTUCHITL L0 KHOMKY, W06 BMBECTW Npunag 3 pexmmy CHy.)

PE>XM KHOIMKA
Mpec 0 00 BUbpaTtu B Bara oguHuLb (r, Kr, yHUis, QYHT ).

MNEYATKA KHOIMKA

3anevyaTanTe naket 6e3 Bakyymy. [licnst HaTUCKaHHS E KpULLKa aBTOMaTUYHO 3aKpUETLCS, | punag noyHe
ywinbHioBaTUCs. IMicns 3aBepLUEHHsI NPOLECY 3arnevaTyBaHHs KpULLKa aBTOMaTUYHO pO36roKyeTbCS.

IHCcTpykuiss nevatka, KOHTPOJIb Bakyym Tuck. lNpec ue KHOMKY B OyAb-sIKM Yac NPOTAromMm B BakKyym
nnomOyBaHHS npoLec Wob 3ynUHUTU NPoLEC BakyyMyBaHHS Ta HEranHo 3anevyaraTtu nakerT.

(3auekanTe B HanmeHLLe 60 cekyHA MiX YLUiNbHEHHS)

MpumiTtka. Pexum iHTenekTyanbHOro 3aaxucty 6yae akTMBoBaHoO Nif Yac NOCTINHOMO BUKOPUCTaHHA doyHKLT
3anevyaTyBaHHA. Y LbOMY pexuMi yHKLiS 3aneyaTyBaHHA He Moxe OyTu noyas, 3 iHOMKATOPOM CBITNO
6nmmae. byab nacka, 3adekante Ha gesKUIn Yac npunagy, Wwob noBepHyTUCA 40 HOPMaIbHOI poboTy.

CYXUM/BONOTNIN XAPYYBAHHS HAJTALLTYBAHHS KHOMKA O/é

MeyaTka yac 3anexuTb Ha B TUNY 3 B xapuyBaHHs. Lle 6yae 6paTu a gosLue Yac Ko By BubpaTn BONOM N
XAPYYBAHHA HanawTyBaHHS.

ANa ONTUManbHUM MWAOCOCUTK | NNOMOYyBaHHA ONns B BonorMn abo COKOBUTUM iXa, BUBpatu ¢ La
YHKLIA NigxoauTb ANS WWMHKK, pubn, cupy Ta iHWKnX NoAiGHNX NPOAYKTIB.

3acTepexeHHs: He BMKOPUCTOBYMTE (OYHKLiO repmeTu3auii Ang nakyBaHHS XapyoBMX MPOAYKTIB, LUO
MICTATb piavHy, Hanpwuknag cynie, cTpaB i3 coycamMum TOWO — ANd Ui€i MEeTWM MNpu3HaYeHi BaKyyMHi
KOHTENHEepPMU.

ANs XapyoBi NpoaykTy 6e3 pianHa, Takui sk cyLeHi NpoayKTu, Kpyna Towo BubpaTu 0.

VAC MNMEYATKA KHOTIKA

lMponunococbTe NakeT i aBTOMaTUYHO 3anedaTtante noro. llicna HaTuckaHHSA E KpuLLKa 3aKpUeTbCs, a
npunag yBiMKHETLCS MOYMHAETLCA 40 MartoBaTy NOBITPSA No3a 3 B cyMka. [licna B BakyyM npouec, Le byae
HeramHO CTBOPUTU a TYro yuinbHeHHs HaBkono ixki. Kpuwka Oyge posbrokoBaHa Micns 3aBepLUeHHS
npoLecy BakyyMHOro 3aneyaTyBaHHS.

(3auekanTe B HanmeHLe 60 cekyHA MiXX BUKOPUCTOBYE)

3acTepexeHHS: He BUKOPUCTOBYMTE OYHKL0 repMeTu3aLii Ans ynakoBKWM NPOAYyKTIB, WO MICTATb PiguHY,
Hanpukrag cynie, CTpaB 3 COyCM TOWO — BaKyyM KOHTEWHepUM € npu3HadeHun pJo  bytu

BMKOPUCTOBYETLCA AONA  Le MeTa.
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8.

10.

HOPMATBHO/ HIXKHUW LWIBUAOKICTb HANALLTYBAHHA KHOTMKA g/=
PerynboBaHuin BakyyMHWUA TUCK. BakyyMHWUI TUCK CUMbBHIWLMIA NpU £ HopmanbHiii weuakocTi. Mig yac

BaKyyMHOro 3arneyaTyBaHHS OenikaTHUX npeameTiB HaTuckanTe, OO0KU g/ = He 3acBiTUTLCA iHAMKATOP
LLIIAKOT WBMOKOCTI (=).

Ana 6inblWoro KOHTPOS BM MOXeTe E OyOb-KONMM HATUCHYTU KHOMKY, WO6 3ynuHMTKM npouec
BaKyyMyBaHHsi Ta novaTu 3anedaTtyBaTu naker.

CTIV KHOIMKA
Mpec [ ] NPOTHAroM BUKOPUCTOBYBATU [0 HEranHo CTIV B noTouHmin BakyyM abo nnombyBaHHs npoLec.

BAKYYM 3AMAPUHYBATU KHOTIKA

lMepekoHanTecs, WO 3’€QHaHHS BaKyyMHOI TPyOKM HafiiHe, Mepll HikK BMKOPUCTOBYBATM MPOOKM Ansi
NMSILWOK, BaKyyMHi KOHTENHepW abo pexnm MapuHyBaHHS.

HaTtucHiTb % wob posnovatn poboTy 3a 4ONOMOro BakyyMHUX KOHTENHepIB abo NpobkM AN NIsILLIOK.
Mepen BUKOPUCTAHHAM L€l QYHKLIT NigKNoYiTe BaKyyMHY TPYOKy.

BaxnuBo: Konu B 6inun Bakyym iHOMKATOp Ha B KpUWKa 3 B KOHTEMHEpP WAe BHM3 MOKK
BUKOPUCTOBYIOUM Lito pyHKLito, HaTucHITh, [l 1Wo6 npunuHnTY poBoTy NpucTpoto. Y BUNaaky 3 emHicTio 0,5
N iHOWKaTOPOM CINYXXMTb YepBOHA MeMbpaHa — KONW BOHa CTaHe YBIrHYTOW, NPUMUHITE POBOTY YCTaHOBKM.

11.,00MH OOTUK” KHOMKA

npocTo JoTuk ue metanesun 6ap go BIAYMHEHO i 3akpuTu B kpuLLka.

A—
b -
C -
|D|_

Mopapa Ans B akcecyap NopT 3 BaKyyMHWU YLLiNbHIOBaY
Mopaga ans B nnsiluka npobka

Mpobka ansa naswok

Mopaga ansa B Bakyym KOHTENHEPU
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Mnardopma

! 3BaXuTW B XapyyBaHHsl.

I Konu Hi B BukopucToByBat abo paHile
nNpubupaHHsi, NOBEPHITb NPOTU FOAUHHUKOBOT

CTpinku, wo6 BuiHATK roro. LLBuako i nerko.

MopT 3MiHHOrO Mnatcopma Mopr

CTpymy O6epTtaTu B nnatgopmMa 3a

Bunka B NoTyxHicTb FOAVHHUKOBOIO CTPIKOM, LL06

LWHyp [o nopTy BCTAHOBUTY 10T0.

3MIHHOTO CTpyMy. OGepTaT NPOTU FOANHHWUKOBOT

MepeBipTe sKkwo B CTpPINK1 4O BUAAnNuTK Le.

3asiBNeHy Hanpyry Ha B Akcecyap Mopt

. Buganitb noBiTpsi 3
CipHVKV Npunagy Baw A P

Hanpyra Mepemi KOHTenHepa abo nnswka.

MoTpiGeH LoaaTKOBUI LUMAHT.

paHiLle MiaKioYeHHs.

[ymoBa KOHTa-
KTHa NAaHKa

3arnyweka gna

MiLLKa
YuwinbHoBanbHa
niHonaacrosa
NpPoOK/iagKa
3acyBKa 3
aBTOMATUYHUM
N 610KyBaHHAM

% Pisak gna
3HIMHMI Niaa0H BakyymHa | ¥ MiILLKiB
ONA Kpanesb Kamepa YuiinbHIOBaNbHA —

189



YKPATHCBKNM

RymoBwui koHTakT Bap

3pobutn BnesHeHun B BITYMHEHO kiHeupb 3 B cymMka € HAaTUCHYTMI NNOCKUIA NPOTK B NOoMOYBaHHS cMyra, 0
3abe3neunTy aH onTUManeHUM nevaTka.

NMnombyBaHHA MiHa MNpoknaaka
MapaHTis, Wwo Bakyym Oyae 36epiraetbecs B kamepi. [epekoHanTecs, Wo KpuLKa po36IIOKOBYETLCS, KON He
BUKOPUCTOBYETBLCS, LLIOO 3anobirTi gedopmaldii Npoknagok.

3HimHun KpanensHuus MigHoc
Bunosutn nepenue piguHu. o YNCTUIA, NPOCTO BUOANUTA LE.

Bakyym nanarta
Mosuuia B BIDYWMHEHO kiHeub 3 cyMka BcepeamHi B Bakyym nanarta. BoygosaHuii npobka € po3pobneHnii oo
3a6e3ne4nTn B CyMKa HagiiHO pO3MiLLIEHO Yy BaKyyMHil kamepi.

NMnombyBaHHA Na3a
©/B pa3om 3 B rymoBuin 6ap, B NfIoMOyBaHHS CMY>KKa CTBOPIOE a nevyaTka Ha a cymka 3 Tenso.

Cywmka NMpo6ka
00 3anobirTv B BakyyM CyMmKa Big OyTTS MOCTaBUTM HA30BHI 3 B BaKyyM nanara.

ABTOGNOKYBaHHA 3acyBKa
The MawwnHa BioKpMBaeTbCs ab0 3aKPMBaAETLCA aBTOMATUYHO B & AOTUK 3 B KOHTaKT 6ap Ha KpuLLKa.

Cywmka Pi3zak

Bupizatu cymku 3 a 6axaHun posmip abo BIOYNHEHO 3aneuatanun cymku. Micue Le B B cymka dopesa Tpumad
nicnsi BUKOPUCTOBYBATMU.
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BAKYYM YMJIOTHIOBAY OMNEPALIAHUNA IHCTPYKLIA

1. Bwunka B npunapg B B NOTYXHICTb po3eTka Yepe3 B 3abesneyeHa NOTYXHICTb LWWHYp. The ekpaH i iHankaTop
cBiTno 6yge 6yTn nonerweHuM. (nB. MantoHoOK 1)

2. [otuk B gaTtumk go BIOYMHEHO B kpuwuka. (Mobauntn cirypa 2)

3. uuctun i Bunpamutn B BIAYNHEHO kiHeub 3 B cymka. 3poBMTU BNEBHEHWUI TaM € HEMae XapvyBaHHS
MaTepian abo 3MOpLUKM Ha B BIAKPUTUIA KiHeLb. BCTaBTe BigKpUTMIA MILLIOK Y BaKyyMHY Kamepy, AOKU NOro
He 3adhikcye BOyaoBaHa npobka. (MobavnTtn mantoHok 3)

MpumiTka:
1. 3pobuTun BneBHeHWN Lo B (honbra € NOCTaBUTU B B cepeauHa 3 B BaKyyMHUI YLLiNbHIOBAY.

2. Tlam'atanTe wo B donbra mae go 6yt pudneHuii, cnewjianbHO po3pobneHnin Anst Bakyym
YLLiNbHIOBAvYi | e He MoXe OyTK BiNbLUOK 3a LNMPUHY BaKyyMHOT YNaKoBKMU.

3. Akuwo B ponbra € pudneHi Ha oguMH CTOPOHa, NOCTaBMTK B ooNbra B B BakyyM YL ifbHIOBaY
YTPMMaHHS A0ro rnaakui 6ik Bropy.

4, HaTucHiTb E abo E i 3aCBITUTBCS BIANOBIAHWMM iHOuKaTOop. Kpuiuka aBToMaTn4HoO
3aKkpueTbes. Po3novmHaeTbca npouec BakyyMHOI repmeTur3auii abo nuwe repmeTumsadii. (
MoGaunTn MarntoHoK 4)

Mpumitka:
1. 3ayekaviTe B HanmeHLUe 60 CeKyHA, MK BUKOPUCTaHHAMM.

2. A0 YHUKHYTW Hebesnekun, pobuTu Hi posirpiti BakyyM ynakoBaHi xap4oBi NPOAYKTN B B CYMKa B
MIKpPOXBUWIbOBa MiY Miy.

\\\II// ! \\\H/,

A A
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LIM®POBUIN MACLLUTAB OMNEPALINHUA IHCTPYKLIA

1. OGeptatn B nnatcopma 3a rOAMHHUKOBOK CTPINKOK A0
MOHTYBaTU Ue 0 B nnatdopma nopT. (AuBiTbca ManoHOK 1).
pobutn Hi obepTatM B nnatcopma BaxkKo. iHakwe, B AaTyuK
3BaXyBaHHA MOXe OyTV MOLUKOAKEHWUW | MPU3BECTU A0 HETOYHUX
pesynbTaTiB.

2. MigkntoviTe Npunag 4o po3eTky 3a AOMOMOrO LHYPA KUBJTEHHS,
LLIO BXOANUTb 00 KOMMNeKTy. PK-ekpaH aBTOMaTM4YHO BBIMKHETbLCS
Ta nokaxe «0,0» g. (AMB. ManioHoK 2)

3. HatucHiTb Q wob BubpaTn oamHULi Baru (r, Kr, YHUis, yHT ).
MepekoHanTecs, Wo BigobpaxaeTbCa HymMb. AKLWO Hi, BU MOXeTe B
HaTUCHYTU % Oucnnen 6yge CkMHyTO Ao Hyns. (OuB. ManioHoOK n n

K U

4. TlomicTiTb NpeameT, SKui NOTPIbHO 3BaXknTu, Ha nnatdopmy. Ha _
ancnnel Bigobpasntbcsa B Bara 3 B NyHKT. 40 OTPUMATK B TOYHUI

Bara 3 piavHa abo MopoLLOK Xap4oBi NPOAYKTU B & KOHTEWHEp, BM U
MaTu [0 BUAANUTM B Bara 3 KOHTEMHep.

Mepw 3a BCe, NOCTaBTE KOHTENHep Be3 npeameTa Ha nnatdopmy. % o
0.0 . o O
no-gpyre, npeca === [0 BWOanuTW B Bara 3 KOHTEWHep. ©

Ovcnnen 6yae CKMHYTO A0 HyNS.
no-TpeTe, 4o4aTh B NYHKT 4O B KOHTeWHep. HapewwTi B Bara 3 B
ernemMeHT byae nokasaHo Ha aucnnei. (QuB. MantoHoK 4)

Ak Ao Bigkani6opyBaTtu Baw Macwra6?

Mpouec kanibpyBaHHsa Oyno BUKOHaHO nepen BignpaBneHHsaM. Kanibpynte Barv nvwe ToAi, KONy BOHW Aa0Tb
HeTOYHi nokasaHHsA. A lNoTpibHa kanibpyBanbHa Bara 2 kr. [Nepen kanibpyBaHHAM 3adyekanTe npuHanmHi 30
XBWUINWH NpY KIMHaTHIN TemnepaTypi.

1. TpumanTe % i Q B B Te came 4ac nokm “2000,0 g” 3'aBnseTbCcs.
2.“2000,0 g” € 6briumae Ha B gncnnen.

3. MowmicTiTb 2 kr kanibpyBanbHOI rmpi B LieHTp nnatdopmu. Konu Ha gncnnei Bigobpaxaetbcs «PASS», ue
03Ha4ae ycnilHe kanibpyBaHHs.

€MHicTb

EMHICTb € 2 Kr. Hikonu micue enemeHTu 3akiH4eHO 2 Kr Ha B nnatgopma. 40 3aXUCTUTU B 3BaXYBAHHS OaT4uK
Bi, NOLUKOKEHHA Ta 3abe3neyTe TOYHICTb, MOMICTITb MPeaMET Y LeHTp nnaTdopmu Ta He BAapanTeca oo
nnatdopmy.

OnepauinHa HaBkonuwHe cepepoBuiLle

Konu B uudppoBuii macwitab € noBepHyBCa Ha, OO 3abe3neynT TOYHICTb, YekaTu B HanmmeHwe 30 cekyHn
paHiwe BukopuctoByBaTn. Poboua Temnepatypa 10-30 °C.
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AKCECYAPU

Bakyym 36epiraHHs Cymku i Ponu

TekcTypoBaHUN An3ariH gornomarae BMaanuTu noBiTpst 3cepeauHn cymku. baratowapoBa CTpykTypa CTBOPHOE
edekTmBHMI Bap'ep, WO 3anobirae KMCHIO, BOMO3i Ta OMiKy MOPO3UIbHOI Kamepu. [JOCTynHi pi3Hi po3mipu.

Mpumitka: He BUKOPUCTOBYWTE NaKeTU NOBTOPHO nicnsa 36epiraHHa cupumn m’saico, puba abo xumpHa ixa. He
BUKOPUCTOBYWTE NaKeTX MOBTOPHO MiCrsl BapiHHA Ha MOBINTbHOMY BOrHi abo B MiKPOXBWUILOBIN
neui.

Mpo6ka Ana NNAWoK

BakyymMHa ynakoBka 4epBOHOIo B1HA, HEFra3oBaHMX HamnoiB abo onii 3 HaLLo NPobkoto. MoaoBXKTE XKUTTSA PIgWH
i 30epexiTb CMakK.

Mpumitka: He BMKOPMCTOBYMTE Hally NPo6Ky AN NNAWOK Ha NnacTMKOBUX nnsilwkax. [a3oBaHi Ta irpucTi
Hanoi He MOXHa ynakoByBaTW Mig BaKyyM, OCKiNbKA BuOaneHHa rasy npu3sege 4O TOro, Lo
NASWKM pO3NSoLWaThCA Nig Yac npouecy BakyyMHOrO 3anatoBaHHS.

BcTtaBTe npobky Hasapn y BiOKPUTY NNSALWKY BMHA. BUHO nerko okUCRETLCA | BTpadae CBi cmak. BcTtaBka B

akcecyap LWMaHr A0 B BaKyyMm Hacagka i B nnswka npobka. lNMpec % wob nmovaTn Npouec BakyyMHOrO
3anatoBaHHs. [loBlle 30epirae cmak.

T
1. Manuusa B npobka B B BMHO nnsiwka. (MobaunTtu dirypa 1) D)
2. BcTaBTe 0AWH KiHeLb 0OOATKOBOrO LUMaHra y BaKyyMHY

Hacagky. BctaBTe iHWWIA KiHeUub LWaHra B MNpoOOKy

nnswkn. (Mobaduntn MantoHoK 2) & % @
3. Hatuchite 2. BakyymHa repmeTtmsauia  npouec

noymHaeTbcsi. The BignosigHuiA  iHOukaTop Oyae
OCBITNEHO CBITNO. OuHamiyHe 306paeHHs
BigobpaxaTtumeTbea Ha PK-ekpaHi. (duB. mantoHok 3)

4. Tlpouec aBTOMATUYHO 3YMNUHSAETLCS, KONMU LOCAraETbCS

nesHwit HeratmeHuin  Tuck. Hatuchite @ nig 4ac
BUKOPUCTaHHS, LWOo6 HEranHo 3ynnMHUTN NOTOYHUI NpoLec

BaKyyMyBaHHS.

5. Tlicns 3aBeplleHHs npouecy BaKyyMHOI repmeTtu3auii
npunag 6yae astomaTtnyHo CTIV. go penis B Bakyymy,
NPOCTO NOTATHITL 3@ NPOOKY NASALLKN. D

Mpumitka: YHUKarTe BUKOPUCTOBYHOUM B MiisKa Npobka Ha D D
NAaCTUK NASLWKK. pOOUTKN HE yNakoByBaTU ra3oBaHi abo
rasosaHi Harol.
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Bakyym KoHtenHepu (MpoagaHo Okpemo)

Haw BakyyMHUI KOHTeNHEp € ineansHUM BUOGOPOM OIS KPUXKMX BUPOOBIB, TaKMX SIK KEKC, iHLa BUNivKa, piagnHu
Ta cyxi ToBapu. EMHOCTI OyBalTb pPi3HMX PO3MipiB. Bu MoxeTe BMKOPMCTOBYBATM MOrO Ha CTifbHULI, B
XONoAunNbHUKY abo B KOMOPI.

LWBWAKO MapVHYBaHHSA € HanKpalym crocobomM MapuHyBaHHS TXi, i Yac MapuHYBaHHS 3aliMae nule Kinbka
XBWIWMH, HEe BTpayawuM KifbkOoX roavH. Hawi KoHTerHepu npupaTHi ana  mapuHyBaHHs. HacTinHo
PEKOMEHOYOTLCS KBagpaTHi abo MpsMOKYTHi KOHTEWHEPW, OCKIfbKM MOTPiOHa nulle HeBenuka KinbKiCTb
MapuHagy.

The nerkui i uTabennpyemblii KOHTENHEPU € 3pYydHUI ANng 36epiraHHs 3a3ganerigb NPUroToBneHi M'Aco, 3anuLLKN i
3aKyCKu.

Baxnuso: Nam'sTante 0o BCTaBka B BignoBigHUIM nopaga B wrnaxr (D), po3pobneHunit Ans Bakyym KOHTENHEPW.

Baxnueo: Konu 6inui iHagMkaTop BakyyMy Ha KpULLLi KOHTEMHEPIB NMOBHICTIO ONYCTUTBLCA (NIOCKO 3 Kpaem),
NMOKN BUKOPUCTOBYIOYM B (PYHKLIIOHANBLHICTb, Npeca 8 0 NPUNMHATK B onepadiqa 3 B MPUCTPIN. B
kopnyc 0,51 eMHOCTI, iIHOUKaTOPOM CMYXWUTb YePBOHA MeMOpaHa — KONM BOHa CTaHe YBIrHyTOH,
NPUNUHITE POGOTY NPUCTPOIO.

MpumiTka:
1. pobuTK Hi BUKOPUCTOBYBATM B KOHTEMHEPU B B MOPO3MIIbHa KaMepa.

2. [03BONMMTU B raps4mnin NpoaykTu, siki NOTPiOHO oxonoguTn nepen TMM ByTTs ynakoBaHWIA. iHakKLwe,
Xap4oBi NpoaYyKTU MOXe BUByxaTun KOHTeHepa.
3. KoHTeWnHepwu € Hi MOXXHa MUTK B MOCYAOMWUAHIN MaLLUWHI.

Mpumitka. Y pasi BUHUKHEHHS TPYAHOLLIB i3 3anevaTtyBaHHSAM BaKyyMHOrO KOHTEMHepa 3a 4ONOMOro
3anevaryBaya BUKOHaMWTe Taki fii:
1. TlepekoHanTecs, WO YLWiNbHIOBAY Yy KpULLLi He 3irHyTMI. AKLo nevaTtka Oyna cknageHa, ob6epexHo

ckopucTanTecst 3y6o4mMcTKo, LWob nig4enuTn nevaTky Ta npaBubHO po3TallyBaTy ii.
2. [lepesipTe, Y/ HE NOLLUKOMKEHO KOHTENHEP.
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KOPUCHO NIAKA3KA

1. He nepenoBHonTe CyMKy. 3aBxau 3anviante o LWoHanMmeHLwe 3 ArMyM MaTepian Millka Mk BMICTOM
MiLLKa Ta BEPXHLOK YaCTUHOKO CyMKa.

2. unctmi B BIQYMHEHO kiHeub 3 B cymKa BCepeauHi i nosa. 3pobutn BneBHeHun B BIQYMHEHO
KiHeUb € 6e3KOLITOBHO 3 XapyyBaHHSA Marepian i 3MOpLUKM.

3. Konu BakyyM ynakoBKa a BENVKUI NYHKT, 40 3anobirTi 3MOpLLKKU B B neyaTka, 0b6epexxHO po3TArHyTUCh
CyMKa MNMOCKUI paHille NOMICTUBLLN NOro y BakyyMHY Kamepy.

4. 3pobuTy BNEBHEHMWI B CYMKa € Cyxuii. Lle Oyae OyTun BaXkko 0 3pobuTh a Tyro neyartka sikLLOo B CyMKa MOKPUN.

5. Ans Havkpalwmin pesynbTaTty, LWBUOKONCYBHI NPOAYKTU A0Ci NoTpeba Ao 6yTn 3aMopoXeHi abo OXONOKEHI
nicns Bakyym nnomOyBaHHS npoLec.

6. Konu Bu € Bakyym nroMOyBaHHsI €l1eMEHTU 3 Pi3KuMii Kpato (Takui Sk CyXui cnareTTi, CTonoBe cpidno, ToLwo),
3aXMCTUTU CyMKa Bif, NMPOKONN 3a 06ropTaHHA B NYHKT B M'AKMIA aMopTu3alia maTepian, Takui gk a nanip
PYLUHVMK. BU MOXE BUKOPUCTOBYBATU KOHTEMHEP 3aMiCTb CYMKW.

7. Konu BMKOPUCTOBYHOUMN KOHTENHEPW, 3aBXAM 3anuwaTi 2.5 cM 3 NpocTip B B 3BEPXY 3 KOHTENHEP.

8. TlonepenHbO 3amMOpPO3UTU OPYKTM OBOMI paHille Bakyym NoMOyBaHHS A5is B HANKpaLWUin pe3yrbTaTti.

9. [o3BonuTu B Npunaz 4o KpyTo Ans 1 XBUnmHa mixxk BUKOPUCTOBYE.

10. AKWo BM € Hi BNEBHEHWI Y/ BaLl CyMKa OyB 3anevaTaHui NpaBUIlbHO, MPOCTO MOBTOPHO 3anevaTaTty B CyMKa.

11. onsa Hankpawwmn pesynbTaTn, BUKOPUCTOBYBATU CYMKN | KOHTEMHEPU BUPOOSETLCS 3a B BUPOOHMUK.

12. pobuTK Hi po3irpiTi Ball XxapyyBaHHSA B B CyMKa B MIKpOXBUNbOBA Miy niY. Lle € HebesneyHun.

13. lNMpu 3BaxXyBaHHi BENMKOro npeameTa NnoctasTe nigHoc abo koHTelHep Ha nnatdopmy. He 3abysante
HaTuckaTu %
wob 3HATM Bary notka abo KoOHTeNHepa nepea AodaBaHHSAM npegmeTa.

14. Konu 3akiH4eHO BUKOPUCTOBYOUM YLLINBHIOBAY, Npeca cpibno aotuk 6ap go BIQHUMHEHO oguHuus, noTim

Bid'eqHaTU oguHULSA | 36epiraTi Lie HanNeXXHNMM YMHOM.

OYMLLEHHA | OBCNYITOBYBAHHA

Big'egHanTe B npunag paHile OYULEHHS.

BUOANUTK B NOI3AKa NOTOK At OYULLIEHHS.

BuTpiTb B 30BHILLHIA NOBEPXHI 3 @ M'AKUIA, MUMNbHUIA TKaHWHA. BUTPIiTb reTb Oyab-sikuin ixxa abo piguHa Ha B
BaKyyMHa kamepa nanepoBumM pyLLIHUKOM.

[aTyuk Barn € BUCOKOTOYHOK AeTannto. He TUCHITb Ha nnatdopMy cunbHo. Mig yac YniLeHHs o6epexHo
npoTtupante nnartgopmMy. Bu MoxeTe 3HATU NOro AN OYMLLEHHS.

Cyxun B npunapg peTernbHO paHille BUKOPUCTOBYIOUN Lie 3HOBY.

pOBUTK Hi 3aHYpUTK B Npunag B Bogm abo iHwwuin piguHn. 3anobiratv Bogn abo iHwnn piguHn Big BXoga4m
B [1opT X1BNEHHS1 3MiIHHOIO CTPYMY Ha MPUCTPOI.

pobuTK Hi YMCTUI B Npunag 3 abpasvBHUA OYULLEHHS areHT 40 YHUKHYTU 3aBAa€ LUKOAM B NOBEPXHI.
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BUPILLEHHA NPOBJIEM

Hivoro BigbyBaeTLCA KON B NOTYXHICTb WHYP € NigKno4YeHu B npunag
3pobUTY BNEBHEHMIN B NOTYXHICTb LUHYP € Hi NMOLUKOSKEHUN.
3pobUTK BNEBHEHUIN B MOTYXXKHICTb LUHYP € NPaBUIbHO NIAKMHYEHUI B B €NEKTPUYHI po3eTka i npunag.

Mpunap € nigkno4YeHUn B, ane e He MoXe BaKyyMm

3abe3neunTn B KpULLIKa € HanexHum YmHom 3AYMHEHO.

3abesneunTn B BIDQYMHEHO «kiHeup 3 B cymka € NpaBUbHO PO3MILLEHI B B

BaKyyM nanara. AKLo iHgukaTtopu 6nnmatoTb, Npunag Moxe neperpitucs.

[lo3BonuTu Lie 0O KPYTO ANS AeKinbka XBUMNWH paHille BUKOpUCTOBYBaTU. [epeBipTe, Yn MilLIOK He NpobuTuiA.
MepeBipTe B Nom6GyBaHHA NiHa NPOKNaaky Anst NOWKOAKEHHS.

noBiTPsA € BuAaneHo Bia BcepeauHi B CyMKa, ane tenep nosiTpsi Ma€ NOBTOPHO BBeAEHO
MepeBipTe SKWO Tam € a oTBip abo npokon Ha B cymka. Lle moxe OyTu MpPOKONOTUIA 3a Pi3KUA eNEMEHTMN.
BUKOPUCTAHHS @ HOBUIA CyMKa SIKLLIO HEOOXIOHO.

MepeBipTe nevaTtka. A 3MOPLUKM Y340BX B nevatka MoXe npuymMHa nosiTpsa 40 NOBTOPHO BBECTU B CyMKa.
AKWo Tam € a 3MOPLLKM y300BX NPOCTO BigpiKTE 3anevataHuii Kpan i NOBTOPHO 3anevaTtamnTe.

Axwo Tam € Bonorn abo piavMHa Big Xap4yoBi NPOAYKTU MPUCYTHIM B MeXax B neyaTka, po3pi3aTi B CyMKa i
BUTUPATU reTb Xap4oBi NPOOYKTU Ha BIOAKPUTUN KiHELIb CYMKM.

Bubepitb o NMOBTOPHO 3anevaraTu.

Akwo B xapyyBaHHA Mae 6yB 30epiraeTbca AN a JOBro Yac i B CyMKa € NOBHWUI ra3iB, B XxapyyBaHHSA MOXe
ncyBaTu. MM PEKOMEHAYHOTb BiAMOBUTUCSA Bif, Xi.

MpumiTtka:
LLlo6 3anobirtn neperpiBaHHO Npunagy, gante NOMY OXONMOHYTU NPOTArom 60 cekyHa Mixk
BUKOPUCTaAHHAMU. TpUManTe KpULLKY BIOKPUTOK Mepes BakyyMHUM 3anedyaTyBaHHAM.

AKWo B cymKa TaHe, B NNIOMOYBaHHS CMYy>Ka MOXe MaTu 6yB NeperpitTuin npoTsroM B NiioMoOyBaHHS! NpoLec.
[lo3BonuUTU B Npunazg 0XonoHyT! NpoTsirom 60 cekyHA nepea NoBTOPHUM BUKOPUCTaHHSIM.

ONS B HanMKpawuin 36epexeHHs, pobuTn Hi NOBTOPHE BUKOPUCTAHHSA B CyMKU nicns 36epiraHHa cnpui M'aco,

puba abo XMPHUI XxapyoBi NPOAYKTU. pOOUTU Hi NOBTOPHE BUKOPUCTAHHS MaKeTUKU NiCns BapiHHA Ha
NOBiNbHOMY BOrHi ab0 B MiKPOXBMWIbOBI neyi.
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3BEPIF'AHHA NOCIBHUK

Lle € ansa nocunaHHs Tinbku. PakTudHMI 36epiraHHsA XXUTTS 3anNeXuTb Ha B CBXICTb 3 DXa, BaKyyM cuna i B nevaTka.

B B X0onoaunbHuK (512 © C)

HopManbHUIN 36epiraHHs XUTTS

36epiraHHa XXMTTS 3 Haw Bakyym
MnomOyBaHHs Akcecyap

M'sico 2-3 OHiB 8-9 gHiB
Mopenpoayktun i puba 1-3 gHiB 4-5 gHiB
NPMroToBaHMN M'ACO 4-6 gHiB 10-14 gHiB
OBoui 3-5 gHiB 7-10 gHiB
®pyKTK 5-7 pHiB 14-20 pHiB
Anus 10-15 gHiB 30-50 gHiB

B B Mopo3aunbHa kamepa (-16~- 20 °©

HopManbHUn 36epiraHHs XUTTA

306epiraHHs xuTTs 3 Haw Bakyym
MnomOyBaHHs Akcecyap

C)
M'ICO 3-5 micauiB 1 pik
Mopenpoayktu i pubda 3-5 micsauis 1 pik

KimHaTta Temnepatypa (2512 °C)

HOpMarsbHUA 30epiraHHs XUTTS

36epiraHHA xuUTTA 3 Haw Bakyym

MnomOyBaHHs Akcecyap

Xni6 1-2 gHiB 6-8 OHiB
Puc / bopolHo 3-5 micauis 1 pik i BULLE
apaxic / ksacons 3-6 micauiB 1 pik i BULLE
YanHe nuctsa 5-6 micauiB 1 pik i BULLE

TEXHIYHA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWU

Poamipu (J1 x B. x H) 380 MM x 140 mm x 80 mm
Bcboro Bara NW: 1,75 kr BT:2,35kr
OnepauinHa TemnepaTypa 0~40°C
OuiHeHunn Hanpyra 0O 220-240 B 3miHHOro cTpymy
OuiHeHnn YactoTa 50-60 4
OUiHEeHUIN NOTYXXHICTb 120 Bt
Bakyym PiBeHb >-80 klMa
E€MHicTb 2000,0r
MpupocTtu 0,1r
OOMHUL g/ kr/ yHuisa / dpyHT

197



YKPATHCBKNM

HABKOJIMLUHE CEPEOOBULLE

Lle npogykT MicTuTb nepepobnsieTbcss Matepianis. pobMTU Hi po3nopsmKaTUCA Le NPOAYKT SIK HEeCOPTOBaHWIA
MYHiLMNansHUI BigxXoaw.

KOHTAaKT BaLl MiCLLEBUI MyHiLUMNaniTeT Ans B HANONMXKYMIA KOMNEKLIA TouKa.
FAPAHTIA | PEMOHT

MapaHTia Ha BUPIO NOWKNPIOETLCS Ha OedekTn, CpUIMHEHI gedektammn maTepiany abo BnpobHuuTea. Lis
rapaHTia AiMcHa nuwe B TOMY BMMNagKy, SKLWO npunag BUKOPUCTOBYBaBCS BiAMoOBIAHO OO iHCTPYKUINM i 3a
YMOBM, WO BiH He OyB mMoaudikoBaHUW, He pemMoHToBaHMKA abo He BTpy4YaBcA B poboTy Oyab-sKoro
HeaBTOPM30BaHOK 0cobol abo OyB MOWIKOMKEHUM BHACMILOK HEMPaBUITbHOTO BUKOPUCTaAHHSA abo
TpaHCNopTyBaHHSA. [apaHTis He MOLMPHETBCA Ha OedeKkTW, O BUHWUKIM BHACNIAOK NPUPOSHOro 3HOCY
KOMMOHEHTIB abo npeaMeTiB, WO 6'I0TbCS, TaKMX AK CKINO Ta Kepamika.

Lis rapaHTia He obmexye OCHOBHI abo Oyab-aKi iHWi npaBa KrieHTa, HagaHi 3akOHOA4ABCTBOM LLOAO

npuabaHHs npunagy.
Y pasi npeTeHsii no rapaxTii, 6yab Nnacka, 3BEpHiTbCA 4O NepeBipeHoro nocrtayanbHuka abo cnyxou Yoer.

Mig 4ac nogaHHa npeTeHsii goganTte iHGOpPMaUild NPOo XapakTep HecnpaBHOCTI Ta AOKYMEHT, Lo

NiATBEPKYE MOKYTKY.
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